UniversidagaVigo

Guia docente 2021 /2022

Facultade de Ciencias

Master Universitario en Ciencia e Tecnoloxia Agroalimentaria e
Ambiental

Materias

Curso 1

Codigo Nome Cuadrimestre Cr.totais

001M142V01101 Bloestlad|5t|ca e Deseno 1c 3
Experimental

001M142V01102 Métados Matematicos paraa . 3
Modelizacion da Investigacién

001M142V01103 Técnicas de l.)ocu.r,nentacmn 1c 3
para a Investigacion

001M142V01104 Riscos Quimicos na Cadea 1c 3

Alimentaria

Seleccion e Aplicacién de
001M142V01105 Microorganismos para uso 1c 3
Tecnoléxico

Avances en Toxicoloxia
Ambiental. Implicaciéns en
Seguridade Alimentaria e
Ambiental

001M142V01106

Bioloxia da Reproducién en
001M142Vv01107 Prantas Superiores: 1c 3
Implicacién na Distribucién

Fisioloxia do Estrés.
001M142V01108 Adaptacion e Aclimaticacién a 1c 3
Condiciéns Adversas

Técnicas Instrumentais para a
001M142V01109 Andlise Agroalimentaria e 1c 3
Medioambiental

Desefio de Procesos de
Mellora e Obtencién de Novas
001M142V01110 Materias Primas para a 1c 3
Industria Gandeira e
Agroalimentaria

Desefio Asistido por

001M142V01111 Ordenador 1c 3
Elementos Traza no Sistema

001M142V01112 Solo-Planta 1c 3

001M142V01113 Augas Termais: Innovacion e 1c 3
Desenvolvemento

001M142V01114 Transporte de Auga e Solutos 1c 3

no Solo
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001M142V01115

Fertilizantes e Fertilizacion

1c

001M142V01116

Operaciéns de Separacién
Avanzadas

lc

001M142V01117

Monitorizacién e Control de
Procesos

1c

001M142V01118

Compostos Fendlicos,
Compofientes Bioactivos dos
Alimentos

1c

001M142V01119

Contaminacién Marifia e
Ecotoxicoloxia

1c

001M142V01120

Tecnoloxia Aplicada &
Valorizaciéon de Residuos
Agro-Industriais

lc

001M142Vv01121

Anélise de Aromas en
Alimentos

1c

001M142V01122

Preparacién, Transformacién
e Diversificacidon na Industria
dos Alimentos

1c

001M142Vv01123

Extractos Naturais como
Antioxidantes

1c

001M142Vv01201

Implicaciéns Ambientais das
Particulas Bioldxicas
Atmosféricas

2C

001M142Vv01202

Recuperacién de Solos
Degradados: Tecnosolos e
Fitorremediacion

2C

001M142Vv01203

Quimica dos Produtos
Fitosanitarios

2C

001M142V01204

Cambio Climatico Global e 0
seu Impacto nos Ecosistemas
Terrestres

2C

001M142V01205

Avaliacion da Transferencia
de Contaminantes
Atmosféricos ao Sistema
Planta-Solo-Auga

2C

001M142V01206

Tecnoloxias Limpas para a
Producién de Biocombustibles

2C

001M142Vv01207

Claves para a Sostenibilidade
da Producién Vexetal

001M142V01209

Ecoloxia da Polinizacién.
Investigacion e Aplicaciéns

001M142V01210

Bioclimatoloxia de Prantas de
Interese Econdmica

001M142V01211

Biotratamento de Residuos
Organicos

001M142Vv01212

Alteracién de Interfases
Bioléxicas por Axentes
Contaminantes

2C

001M142Vv01213

Produciéon de Compostos
Base a partires de Residuos
Lignoceluldsicos

2C

001M142V01214

Desefio Experimental
Aplicado &s Indicaciéns
Xeograficas Agroalimentarias

2C

001M142V01215

Biomasa: Cultivos Enerxéticos

2C

001M142V01216

Acondicionamento
Organoléptico

2C
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001M142V01217 Biotecnoloxia Agroalimentaria 2c 3

001M142V01218 Autenticidade Alimentaria 2C 3

001M142V01219 Analise de Datos en Cineticas 3
Microbianas e Enzimaticas

001M142V01221 FIOCESOS Avanzados de 2c 3
Extraccion
Desefio de Novos Produtos

001M142V01225 Alimentarios 2C 3

001M142V01226 Inyeshgaaon e Innovacion de 2 3
Alimentos Envasados

001M142Vv01227 Traballo de Fin de Master 2C 12
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Bioestadistica e Desefio Experimental

Materia Bioestadistica e
Desefio
Experimental
Cadigo 001M142Vv01101
Titulacion Master
Universitario en
Ciencia e
Tecnoloxia
Agroalimentaria e
Ambiental
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
3 OB 1 1c
Lingua
imparticién
Departamento Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a Martinez Carballo, Elena

Profesorado  Martinez Carballo, Elena

Correo-e elena.martinez@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Competencias

Cddigo

CB1

Posuir e comprender cofiecementos que acheguen unha base ou oportunidade de ser orixinais no desenvolvemento
e/ou aplicacién de ideas, adoito nun contexto de investigacién. (CB6 memoria)

CB2 Que os estudantes saiban aplicar os cofiecementos adquiridos e a sta capacidade de resolucién de problemas en
contornos novos ou pouco cofiecidos dentro de contextos mais amplos (ou multidisciplinares) relacionados coa sUa
area de estudo. (CB7 memoria)

CE1 Adquirir cofiecementos avanzados sobre desefio experimental e de estatistica de utilidade no desenvolvemento de
proxectos de investigacion.

CE3 Manexar programas informaticos para o procesado e andlise espacial cuantitativo e aplicar ditas técnicas a diversas
areas da investigacidn nos eidos ambiental e agroalimentario.

CT1 Capacidade de analise, organizacion e planificacién

CT2 Liderado, iniciativa e espiritu emprendedor

CT3 Comunicacién oral e escrita na lingua nativa e extranxeira

CT4 Capacidade de aprendizaxe auténomo e xestién da informacién

CT5 Capacidade de resolucion de problemas e toma de decisions

CT6 Capacidad de comunicacién interpersonal

CT7 Adaptacion a novas situacions con creatividade e innovacién

CT8 Capacidade de razoamento critico e autocritico

CT9 Traballo en equipo de cardcter interdisciplinar

CT10 Tratamento de conflictos e negociacién.

CT11 Motivacién poa calidade con sensibilidade hacia temas medioambientais

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias

RA1. Saber interpretar os resultados obtidos CEl

CE3
CT1
CT5
CT10

RA2. A

plicar test estadisticos, analisis multivariante e desefios de experimentos. CB1
CB2
CEl
CE3
CT1
CT2
CT10
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RA3. Investigar e explorar sempre diferentes opciéns en problemas concretos.

CB1
CB2
CEl
CE3
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT6
CT7
CT8
CT9
CT10
CTl1

Contidos

Tema

Blogue I. Proba de hipédteses.

Visién xeral das probas de hipéteses. Conceptos de HIPOTESIS NULA e
ALTERNATIVA. Requisitos necesarios para plantexarlas.

Blogue Il. Andlisis de varianza de unha e varias
vias, asi como as suas aplicacins en
investigacion.

Cofiecer os requisitos necesarios para poder plantexar este tipo de andlise
con fiabilidade. Estudo de casos reais.

Bloque lIl. Regresién e calibracién.

Calibracién e os seus fundamentos: Interpretacion e aplicacions.
Validacion do axuste.

Bloque IV. Técnicas de analisis multivariante.

Analisis en componentes principales e as suas aplicacions en

investigacion. Recoflecemento supervisado e non supervisado de pautas.
Aplicacions en investigacion

Fuentes de variabilidade nos desefios. Etapas en su construccién. Matrices
de experiencias de screening: matrices factoriais. Superficies de
respostas. Aplicacions do desefio de experimentos na investigacion.

Bloque V. Desefio de experimentos.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Resolucién de problemas 4 3 7
Traballo tutelado 0 60 60
Leccién maxistral 8 0 8

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Actividades nas que se evallan publicacions cientificas, se formulan problemas e/ou exercicios
relacionados coa materia. Se realizaran no laboratorio/aula (presencial) ou mediante plataforma de
teledocencia MooVi (non presencial).

Estudo auténomo de casos/andlisis de situacions con soporte bibliografico. Anélisis dun problema o
caso real, coa finalidade de conocelo, interpretalo, resolvelo, xerar hipétesis, diagnosticalo e
adentrarse en procedimientos alternativos de solucién, para ver a aplicacién de los conceptos
tedricos na realidade. Feedback por medio da plataforma de teledocencia MOOVI (no presencial).
Exposicién por parte do profesor con axuda de medios audiovisuais dos aspectos mais importantes
dos contenidos do temario da asignatura, bases teéricas e/ou directrices do traballo, exercicio ou
proxecto a desenvolver polo estudiante (presencial)..

Resolucion de
problemas

Traballo tutelado

Leccién maxistral

Atencidn personalizada
Metodoloxias Descricion

Leccién maxistral A avaliacién continua permite seguir en todo momento o progreso do alumno de forma

individualizada, adaptando as actividades do curso para complementar e apoiar os cofilecementos
vistos nas clases maxistrais. Desta maneira poderanse reforzar os puntos febles da aprendizaxe a
medida que avanza o curso. A atencién personalizada completarase mediante as tutorias. Nestas

tutorias o profesor comentara co alumno as dibidas que puidesen xurdir na resolucién de boletins.

Resolucién de
problemas

A avaliacién continua permite seguir en todo momento o progreso do alumno de forma
individualizada, adaptando as actividades do curso para complementar e apoiar os cofiecementos
vistos nas clases maxistrais. Desta maneira poderanse reforzar os puntos febles da aprendizaxe a
medida que avanza o curso. A atencién personalizada completarase mediante as tutorias. Nestas
tutorias o profesor comentara co alumno as dibidas que puidesen xurdir na resolucién de boletins.
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Traballo tutelado A atencién personalizada completarase mediante as tutorias nas que o profesor comentara co
alumno as dibidas que puidesen xurdir durante a elaboracién do traballo tutelado.

Avaliacion

Descricién Cualificacion Competencias
Avaliadas
Resolucién de problemas Avaliarase a calidade do material solicitado na entrega de 50 CB1 CE1l CT1
casos practicos. CB2 CE3 C(CT2
CT3
Avaliardnse todos os resultados de aprendizaxe. CT4
CT5
CT6
CT7
CT8
CT9
CT10
CT11
Traballo tutelado Avaliarase a calidade do mesmo asi como a sua presentacion. 30 CB1 CE1l CT1
CB2 CE3 CT2
Avaliardnse todos os resultados de aprendizaxe. CT3
CT4
CT5
CT6
CT7
CT8
CT9
CT10
CT11
Leccién maxistral Participacién e asistencia mediante actividades presenciais. 20 CB1 CE1l CT1
CB2 CE3 CT10

Avaliardnse os resultados de aprendizaxe 1 e 2.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Alumnos con responsabilidades laborais

Considerarase por defecto que os alumnos seguen a materia nunha modalidade normal na que tefien dispofiibilidade horaria
para asistir as actividades docentes. No caso de alumnos que non poidan facelo, deberdn pofierse en contacto coa
coordinadora da materia durante o primeiro mes de clase mediante correo electrénico. Devanditos alumnos deberan aducir
motivos razoables e probados (normalmente de indole laboral) para tal eleccién e indicaraselle, en funcién de cada caso,
como deben cursar e examinarse das metodoloxias de Seminario e Traballo tutelado,

Compromiso ético

0 alumno debe presentar un comportamento ético apropiado. No caso de comportamentos non éticos (copia, plaxio, uso de

equipos electrénicos non autorizados, utilizacién de dispositivos de telefonia mdébil durante as horas de clase...), que impidan
o desenvolvemento correcto das actividades docentes, considerarase que o alumno non reline os requisitos necesarios para

superar a materia, nese caso a cualificacién no curso académico actual serad de suspenso (0).

Gravacion de imaxe e/ou audio

Salvo autorizacién expresa por parte do profesor, non estara permitida a gravacidn, total ou parcial, tanto de son como de
imaxe, das clases maxistrais, seminarios ou practicas da materia, conforme as previsiéns da Lei de Propiedade Intelectual,
da Lei Orgédnica de Proteccién de Datos de Caracter Persoal e da Lei Organica de Proteccién Civil do Dereito 4 Honra, &
Intimidade Persoal e Familiar e & Propia Imaxe. En funcién, no seu caso, do uso posterior que se lle dese, a gravacién non
consentida pode dar orixe a responsabilidades civis, disciplinarias, administrativas e, eventualmente, penais.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

George Box, William Hunter, Edistica para investigadores, Reverte,

César Pérez, Técnicas de analisis multivariantes de datos. Aplicaciones con SPSS, Pearson, Prentice Hall,
Humberto Gutiérrez Pulido y Roman de la Vara Salazar, Analisis y disefio de experimentos, Mc Graw Hill.,

Recomendacidns
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Plan de Continxencias

Descricion

=== MEDIDAS EXCEPCIONAIS PLANIFICADAS ===

Ante a incerta e imprevisible evolucién da alerta sanitaria provocada pola COVID- 19, a Universidade establece una
planificacidn extraordinaria que se activard no momento en que as administraciéns e a propia institucién o determinen
atendendo a criterios de seguridade, salde e responsabilidade, e garantindo a docencia nun escenario non presencial ou
non totalmente presencial. Estas medidas xa planificadas garanten, no momento que sexa preceptivo, o desenvolvemento
da docencia dun xeito mais axil e eficaz ao ser cofiecido de anteman (ou cunha ampla antelacién) polo alumnado e o
profesorado a través da ferramenta normalizada e institucionalizada das guias docentes DOCNET.

A presente guia estd concibida para ser desenvolta en modalidade presencial. Con todo establécense as seguintes
planificaciéns extraordinarias que se activardn no momento en que as administraciéns e a propia Universidade de Vigo o
determinen.

1. MODALIDADE MIXTA

No caso de que, seguindo as directrices sanitarias relacionadas coa COVID-19, na aula destinada para a materia non permita
a asistencia presencial de todos/as os/as matriculados, estableceranse quendas de asistencia presencial as sesions
maxistrais e de seminarios. Os alumnos/ as que non formen parte das quendas presenciais, seguirdn as sesiéns maxistrais e
0s seminarios a través do Campus Remoto e/ou daqueloutras ferramentas que a Universidade de Vigo pofia ao dispor de
profesorado e alumnado. As quendas garantiran que todo o alumnado tefia opcién de asistir presencialmente ao mesmo
numero de nimero de horas de sesiéns maxistrais, seminarios e practicas.

1.1. ADAPTACION DAS METODOLOXIAS:

1.1.1. SESION MAXISTRAL: aqueles alumnos que determinen as autoridades académicas seguiran as sesiéns Maxistrais
presencialmente, os restantes seguiranas a través do Campus Remoto.

1.1.2. SEMINARIOS: aqueles alumnos que determinen as autoridades académicas seguirdn as sesiéns de Seminarios
presencialmente, os restantes seguiranas a través do Campus Remoto.

1.1.3. TRABALLO TUTELADO: traballos en grupo a través do Campus Remoto.

1.2. AVALIACION:

1.2.1. FIN DE CARREIRA: non se establecen cambios debido ao escaso nlimero de alumnos previsibles e a dispofibilidade de
aulas na data sinalada.

1.2.2. FIN DE BIMESTRE/CUADRIMESTRE: non se establecen cambios, salvo que as probas e exames presenciais realizaranse
nun nimero maior de aulas para asegurar a distancia de seguridade pertinente. De sinalarse pola Facultade a conveniencia
de que as probas e exames presenciais substitlanse por probas e exames virtuais seguiranse ditas instruciéns

1.2.3. SEGUNDA ORDINARIA: non se establecen cambios, salvo que as probas e exames presenciais realizaranse nun

nimero maior de aulas para asegurar a distancia de seguridade pertinente. De sinalarse pola Facultade a conveniencia de
que as probas e exames presenciais substitlanse por probas e exames virtuais seguiranse ditas instruciéns.

1.3. TITORIAS:

As titorias realizaranse no despacho virtual dos profesores implicados na docencia da materia, pedindo cita previa aos
profesores mediante envio de correo electrénico.
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2. MODALIDADE NON PRESENCIAL
En caso dun escenario de confinamento a docencia impartirase na sua totalidade na modalidade online, de maneira

sincrona, mediante o emprego das aulas virtuais do Campus Remoto e/ou daqueloutras ferramentas que a Universidade de
Vigo pofia ao dispor de profesorado e alumnado.

2.1. ADAPTACION DAS METODOLOXIAS:
2.1.1. SESION MAXISTRAL: os alumnos seguiradn as sesidns maxistrais a través do Campus Remoto.
2.1.2. SEMINARIOS: os alumnos seguiran estas sesions a través do Campus Remoto.

2.1.4. TRABALLO TUTELADO: os alumnos seguiran estas sesions a través do Campus Remoto.

2.2. AVALIACION:

Nestas circunstancias, os pesos atribuidos a cada unha das metodoloxias docentes que van ser avaliadas seran os mesmos
que se presentan no apartado 7 da Guia Docente pero dependiendo do que indiquen as autoridades académicas, os exames
poderian terse que realizar online.

Isto é valido para todas as probas e exames sinalados na guia e en particular para:

2.2.1. FIN DE CARREIRA.

2.2.2. FIN DE BIMESTRE/CUADRIMESTRE.

2.2.3. SEGUNDA ORDINARIA.

2.3. TITORIAS:

As titorias realizaranse no despacho virtual das profesoras implicadas na docencia da materia, pedindo cita previa as
profesoras mediante envio de correo electrénico[].
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Métodos Matematicos para a Modelizacién da Investigacion
Materia Métodos

Matematicos para

a Modelizacion da

Investigacion

Cadigo 001M142Vv01102
Titulacion Master
Universitario en
Ciencia e
Tecnoloxia
Agroalimentaria e
Ambiental
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
3 OB 1 1c
Lingua Castelan
imparticiéon

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Dpto. Externo

Coordinador/a Rodriguez Rajo, Francisco Javier

Profesorado  Garcia Amor, José Manuel
Rodriguez Rajo, Francisco Javier

Correo-e javirajo@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Competencias

Cddigo

CE1 Adquirir cofiecementos avanzados sobre desefio experimental e de estatistica de utilidade no desenvolvemento de
proxectos de investigacion.

CE3  Manexar programas informaticos para o procesado e andlise espacial cuantitativo e aplicar ditas técnicas a diversas
areas da investigacién nos eidos ambiental e agroalimentario.

CT5 Capacidade de resolucion de problemas e toma de decisions

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias
Profundar no cofiecemento das técnicas de obtencién, rexistro, procesado, *validacién e andlise de datos CE1l
de campo e laboratorio e aplicalas no I4+D+i nos campos ambiental e agroalimentario. CE3
Adquirir coflecementos avanzados sobre desefio experimental e de estatistica de utilidade no CEl

desenvolvemento de proxectos de investigacion.

Manexar programas informaticos para o procesado e andlise espacial cuantitativa e aplicar ditas técnicas CE3
a diversas areas da investigacion nos campos ambiental e agroalimentario.

*CG1: Que os estudantes sexan capaces de desenvolver habilidades de andlises, sinteses e xestion da CT5
informacion para contribuir & organizacién e planificacién de actividades de investigacién no sector
agroalimentario e do medio ambiente.

Contidos

Tema

Utilizacién das Ecuaciéns Diferenciais na Formulacién e solucién analitica de problemas de valor inicial.
modernizacién bioléxica e ambiental.

Formulacién e soluciéon numérica de problemas de valor inicial.
Utilizacién da Regresién Lineal na modelizacién A recta de Regresién e as suas variantes.
bioléxica e ambiental.

O modelo Lineal Xeneral.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Resolucién de problemas 0 9 9
Leccidon maxistral 15 51 66

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
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Descricion

Resolucién de Actividade na que se formulan problemas e

problemas exercicios relacionados coa materia. O alumno aplicara de forma auténoma ou auxiliado polo
profesor os cofiecementos adquiridos.

Leccién maxistral Exposicién por parte do profesor dos contidos obxecto de estudo.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Resolucién de problemas Realizaranse tutorias para o seguimiento dos alumnos, tamén para a resolucién de dubidas das
clases tedricas e practicas.

Avaliacion
Descricién Cualificacion  Competencias
Avaliadas
Resolucién de Resolucién de problemas ou exercicios, especialmente participacion 20 CEl CT5
problemas en actividades presenciais. CE3
Leccién maxistral Probas de resposta curta ou test. (e/o) Traballo tutelado e 80 CEl CT5
especialmente participacion en actividades presenciais. CE3

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacidn

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Zill, D.; Cullen M., Ecuaciones Diferenciales, Tercera,

Martinez M.A.; Sanchez A. ; Faulin J., Bioestadistica amigable, Segunda,

Recomendacions

Plan de Continxencias

Descricién

A presente guia esta concibida para ser desenvolvida en modalidade presencial. Ante a incerta e imprevisible evolucién da
alerta sanitaria provocada polo *COVID-19, establécense as seguintes planificaciéns extraordinarias que se activaran no
momento en que as administracions e a propia Universidade de Vigo determineno.

1. *MODALIDADE MIXTA: unha parte da docencia realizarase de modo presencial e outra parte a través *do Campus Remoto
da U. de Vigo.

1.1. ADAPTACION DAS *METODOLOXIAS:

1.1.1. SESION *MAXISTRAL: Aqueles alumnos que determinen as autoridades académicas seguiran as sesiéns maxistrais
*presencialmente, os restantes seguiranas a través do Campus Remoto.

1.1.2. *RESOLUCION DE PROBLEMAS: Aqueles alumnos que determinen as autoridades académicas realizaran esta
actividade *presencialmente, os restantes seguiranos a través do Campus Remoto.

1.2. *AVALIACION:

Non se establecen cambios, salvo que as probas e a participacién contemplaranse de forma virtual para todos os alumnos.

1.3. *TUTORIAS: as *tutorfas realizaranse no despacho virtual do profesor, pedindo cita previa ao *email do profesor.

2. *MODALIDADE *NON PRESENCIAL: toda a docencia realizarase a través do Campus Remoto da U. de Vigo.

2.1. ADAPTACION DAS *METODOLOXIAS:
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2.1.1. SESION *MAXISTRAL: todos os alumnos seguiran as sesiéns maxistrais a través do Campus Remoto.
2.1.2. *RESOLUCION DE PROBLEMAS: todos os alumnos seguiranas os seminarios a través do Campus Remoto.

2.2. *AVALIACION:
Non se establecen cambios, salvo que as probas e a participacién contemplaranse de forma virtual para todos os alumnos.

2.3. *TUTORIAS: as *tutorias realizaranse no despacho virtual do profesor, pedindo cita previa ao *email do profesor.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Técnicas de Documentacion para a Investigacion

Técnicas de
Documentacion
para a
Investigacion

Materia

Cddigo 001M142V01103

Master
Universitario en
Ciencia e
Tecnoloxia
Agroalimentaria e
Ambiental

Titulacion

Descriptores Creditos ECTS

Caracter Curso

Cuadrimestre

3

0B 1

1c

Castelan
Galego

Lingua
imparticiéon

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Dpto. Externo
Quimica Fisica

Coordinador/a Mejuto Fernandez, Juan Carlos

Profesorado  Cid Samamed, Antonio
Mejuto Fernandez, Juan Carlos
Correo-e xmejuto@uvigo.es
Web
Descricién
xeral

Competencias

Cadigo

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Contidos

Tema

Bloque | Herramientas de blUsqueda y manejo bibliografico
Bloque Il Como escribir una publicacién cientifica

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula

Horas totais

Practicas con apoio das TIC 20 20 40
Lecciéon maxistral 10 15 25
Exame de preguntas obxectivas 5 5 10

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Practicas con apoio das El temario practico se desarrollard en los seminarios en donde los alumnos realizarén un trabajo de
TIC disefio estrategias de busqueda y de elaboracién de bibliografia. El alumno debera de realizar un

informe explicando y justificando los resultados obtenidos.

Se realizard un seguimiento personalizado del alumno durante la clase, en la cual ird ejercitdndose
en el manejo del software.

El primer dia de clase se les facilita un calendario con un cronograma de todas las actividades
didacticas:

Leccidon maxistral

Los contenidos se impartirdn recurriendo al modelo de la leccién magistral, con la ayuda de
presentaciones, que estaran a disposicién de los alumnos en la plataforma tem@ de teledocencia
de la Universidad de Vigo (http://faitic.uvigo.es).

Atencion personalizada
Metodoloxias

Descricion
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Practicas con apoio das TIC Se realizard un seguimiento personalizado del alumno durante las clases, en la cual ird
ejercitdndose en el manejo del software.

Avaliacidn
Descricién Cualificacion  Competencias
Avaliadas
Exame de Al final de cada bloque se colgara un cuestionario de autoevaluacién en la 100
preguntas plataforma tem@ que permanecerd a disposicién de los alumnos durante
obxectivas una semana para que éstos lo completen en un tiempo maximo de 2,5

horas, disponiendo de 3 intentos.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion
Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria
Scopus,

ICR,

Google Scholar,

woc,

Recomendacions

Plan de Continxencias

Descricion

=== MEDIDAS EXCEPCIONAIS PLANIFICADAS ===

Ante a incerta e imprevisible evolucién da alerta sanitaria provocada polo COVID-19, a Universidade de Vigo establece unha
planificacién extraordinaria que se activard no momento en que as administraciéns e a propia institucién determineno
atendendo a criterios de seguridade, salde e responsabilidade, e garantindo a docencia nun escenario non presencial ou
parcialmente presencial. Estas medidas xa planificadas garanten, no momento que sexa preceptivo, o desenvolvemento da
docencia dun modo mais axil e eficaz ao ser cofiecido de anteman (ou cunha ampla antelacién) polo alumnado e o
profesorado a través da ferramenta normalizada e institucionalizada das gufas docentes.

A presente guia estd concibida para ser desenvolvida en modalidade presencial. Con todo, establécense as seguintes
planificaciéns extraordinarias que se activardn no momento en que as administraciéns e a propia Universidade de Vigo
determineno.

1. MODALIDADE MIXTA

No caso de que, seguindo as directrices sanitarias relacionadas coa COVID-19, na aula destinada para a materia non permita
a asistencia presencial de todos/as os/as matriculados, estableceranse quendas de asistencia presencial as sesions
maxistrais e de seminarios. Os alumnos/as que non formen parte das quendas presenciais, seguiran as sesiéns maxistrais e
0s seminarios a través do Campus Remoto e/ou daqueloutras ferramentas que a Universidade de Vigo pofia a disposicién de
profesorado e alumnado. As quendas garantirdn que todo o alumnado tefia opcién de asistir presencialmente ao mesmo
nimero de nimero de horas de sesiéns maxistrais, seminarios e practicas.

1.1. ADAPTACION DAS METODOLOXIAS:

1.1.1. SESION MAXISTRAL: aqueles alumnos que determinen as autoridades académicas seguirdn as sesidns Maxistrais
presencialmente, os restantes seguiranas a través do Campus Remoto. As clases colgaranse nas plataformas dixitais o fin de
semana anterior 4 sta imparticién.

1.1.2. PRACTICAS DE LABORATORIO: realizaranse de maneira presencial no Laboratorio de Practicas da drea en grupos
reducidos e durante o seu desenvolvemento sera obrigatorio o uso de mascara de acordo coas directrices sanitarias en
vigor. De ser o caso e en funcién do nimero de matriculados, poderanse empregar outros espazos da Facultade para
explicar aspectos mais tedricos ou de calculo dos resultados das practicas que permitan dividir o grupo e asi maximizar a
distancia fisica recomendada durante a crise sanitaria.

1.1.3. SEMINARIOS: aqueles alumnos que determinen as autoridades académicas seguirdn os Seminarios presencialmente,
o0s restantes seguiranos a través do Campus Remoto.
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1.2. AVALIACION:
1.2.1. FIN DE CARREIRA: non se establecen cambios debido ao escaso nimero de alumnos previsibles e a dispofibilidade de
aulas na data sinalada.

1.2.2. FIN DE BIMESTRE/CUADRIMESTRE: non se establecen cambios, salvo que as probas e exames presenciais realizaranse
nun nimero maior de aulas para asegurar a distancia de seguridade pertinente. De sinalarse pola Facultade a conveniencia
de que as probas e exames presenciais substitianse por probas e exames virtuais seguiranse ditas instruciéns.

1.2.3. SEGUNDA ORDINARIA: non se establecen cambios, salvo que as probas e exames presenciais realizaranse nun
nUmero maior de aulas. De sinalarse pola Facultade a conveniencia de que as probas e exames presenciais substitianse por
probas e exames virtuais seguiranse ditas instruciéns.

1.3. TUTORIAS:

As tutorias realizaranse no despacho virtual das profesoras implicadas na docencia da materia, pedindo cita previa ao
profesor mediante envio de correo electrénico.

2. MODALIDADE NON PRESENCIAL

En caso dun escenario de confinamento a docencia impartirase na sua totalidade na modalidade online, de maneira
sincrona, mediante o emprego das aulas virtuais do Campus Remoto e/ou daqueloutras ferramentas que a Universidade de
Vigo pofia a disposicién de profesorado e alumnado.
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Riesgos Quimicos en la Cadena Alimentaria
Materia Riesgos Quimicos
en la Cadena
Alimentaria
Cadigo 001M142V01104
Titulacion Master
Universitario en
Ciencia 'y
Tecnologia
Agroalimentaria y
Ambiental
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
3 OB 1 1c
Lingua Castellano
imparticiéon  Inglés
Departamento Quimica analitica y alimentaria
Coordinador/a Simal Gandara, JesUs
Profesorado  Prieto Lage, Miguel Angel
Simal Gandara, JesUs

Correo-e jsimal@uvigo.es

Web http://https://www.facebook.com/jesus.simalgandara

Descricién Segun la FAO/WHO, la Seguridad Alimentaria [Jconsiste en garantizar a cualquier persona y en cualquier
xeral momento un acceso fisico y econémico a los productos alimentarios necesarios SIN RIESGOS[].

Los riesgos alimentarios pueden resultar: de accidentes, de causas naturales, de ignorancia/inconsciencia, de
abusos, de no respetar las reglas y las leyes, de exdmenes insuficientes sobre la inocuidad, de carencias en
la formacidén e informacidn, de la busqueda de beneficio...

El riesgo [JO[] no existe, pero los productos alimentarios deben tener un maximo de seguridad, es decir, deben
estar exentos de microorganismos patégenos, de residuos de productos quimicos, de ingredientes nuevos de
los que no se conocen las consecuencias a largo plazo, etc.

Competencias

Cddigo

CB1 Poseery comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o
aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacién. (CB6 memoria)

CE4  Conocer e integrar todos los aspectos relacionados con la normalizacién y legislacién en el dmbito de los sistemas de
calidad ambiental, agricola y alimentaria, de modo que los pueda aplicar dentro de actividades de I+D+i, prestando
especial atencion a la seguridad y trazabilidad ([Jfarm to fork[).

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacion

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaxe Competencias
A1 Conocer los fundamentos fisicos, quimicos y bioldgicos relacionados con los alimentos y sus procesos CE4
tecnoldgicos

A7 Conocer y comprender los conceptos relacionados con la higiene a lo largo de todo el proceso de CB1
produccién, transformacién, conservacién, distribucién de alimentos; esto es poseer los conocimientos CT1
necesarios de microbiologia, parasitologia y toxicologia alimentaria; asi como lo referente a la higiene del

personal, productos y procesos

Al7 Capacidad para Analizar y Evaluar los Riesgos Alimentarios CE4
A18 Capacidad para gestionar la seguridad alimentaria CE4
B7 Adquirir capacidad en la toma de decisiéns CB1
CT1
B11 Habilidades de razonamiento critico CB1
CT1
B13 Aprendizaje auténomo CB1
CT1
B14 Adaptacién a nuevas situaciones CB1
CT1
Contenidos
Tema

Paxina 15 de 177


http://https://www.facebook.com/jesus.simalgandara

1. CONTAMINANTES MICROBIOLOGICOS Y - Principales microorganismos responsables de intoxicaciones (virus,

PARASITARIOS bacterias, levaduras y mohos). Protistas y otros parasitos (protozoarios,
algas y vermes). Prevencion.
2. CONTAMINANTES QUIMICOS - Riesgos ligados a la agricultura: GMOs. Alimentacién animal.

Fitosanitarios.

- Riesgos ligados al medio ambiente: Restos radiactivos. PCBs, dioxinas y
furanos. Aguas residuales. Toxinas naturales. Materiales para contacto
alimentario.

- Riesgos ligados a los habitos alimentarios: Reaccién de Maillard.
Nitrosaminas. PAHs. HCAs. Alcohol. Reduccién de ingesta de grasas y
colesterol. Reduccién de ingesta de azlcar. Radicales libres y
antioxidantes.

- Riesgos ligados a los tratamientos de conservacién: Aditivos y auxiliares
tecnoldgicos. lonizacién.

- Alergias e intolerancias alimentarias: Sintomas. Alérgenos o
trofalérgenos. Alergias ligadas a tecnologia alimentarias. Modificacién de
la alergenicidad de proteinas. Diagnoéstico. Etiquetado.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Trabajo tutelado 15 60 75
*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodologias

Descricién
Trabajo tutelado Se realizaran trabajos por parte del alumnado sobre los contenidos de la materia acordados, y se
expondran ante los compafieros de manera presencial u online.

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricion
Trabajo tutelado previa cita u online
Evaluacion
Descricidn CualificacionCompetencias Avaliadas
Trabajo tuteladoSe valorara el contenido y su exposicién y defensa. 100 CB1 CE4 CT1

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Aquellos alumnos que no puedan asistir a clase, siempre y cuando lo justifiquen, deben negociar de antemano con el
profesor la manera en que serdn evaluados.

Fuentes de informacién
Bibliografia Basica
Bibliografia Complementaria
Proporcionada polo profesor,

Recomendaciones

Outros comentarios
En 22 convocatoria se harfa una prueba oral presencial u online sobre los contenidos minimos de la asignatura y sobre los
contenidos del trabajo realizado.

Plan de Contingencias

Descricion

=== MEDIDAS EXCEPCIONALES PLANIFICADAS ===

Ante la incierta e imprevisible evolucién de la alerta sanitaria provocada por el COVID-19, la Universidad de Vigo establece
una planificacién extraordinaria que se activara en el momento en que las administraciones y la propia institucién lo
determinen atendiendo a criterios de seguridad, salud y responsabilidad, y garantizando la docencia en un escenario no

Paxina 16 de 177



presencial o parcialmente presencial. Estas medidas ya planificadas garantizan, en el momento que sea preceptivo, el
desarrollo de la docencia de un modo mas 4gil y eficaz al ser conocido de antemano (o con una amplia antelacién) por el
alumnado y el profesorado a través de la herramienta normalizada e institucionalizada de las guias docentes.

=== ADAPTACION DE LAS METODOLOGIAS ===

Se llevaran a cabo de manera presencial, semipresencial u online. Las metodologias de ensefianza serdn las mismas en los
tres escenarios. En el posible escenario de ensefianza mixta o semipresencial, las metodologias se realizardn de modo
semipresencial o virtual. Por otro lado, en el escenario de aprendizaje a distancia, las metodologias planificadas se
adaptardn a un modo de ejecucién virtual.

=== ADAPTACION DE LA EVALUACION ===

Se llevaradn a cabo de manera presencial, semipresencial u online. No hay cambios en los instrumentos ni en los criterios de
evaluacién establecidos en la guia de ensefianza ordinaria, ya que la evaluacién es continua y se basa en la exposicién de
trabajos y participacién en debates. Si la situacién es la de aprendizaje a distancia, todas las pruebas de evaluacion se
realizardn de forma virtual.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Seleccion e Aplicacion de Microorganismos para uso Tecnoléxico

Materia Seleccién e

Aplicacién de
Microorganismos
para uso
Tecnoléxico

Cddigo 001M142V01105

Titulac

ion Master
Universitario en
Ciencia e
Tecnoloxia
Agroalimentaria e
Ambiental

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre

3 opP 1 1c

Lingua

Castelan

imparticion  Galego

Depart

amento Bioloxia funcional e ciencias da saude

Coordinador/a Carballo Rodriguez, Julia

Pérez Alvarez, Maria José

Profesorado  Carballo Rodriguez, Julia

Pérez Alvarez, Maria José

Correo-e mjperez@uvigo.es
carballo@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Competencias

Cddigo

CB1

Posuir e comprender cofiecementos que acheguen unha base ou oportunidade de ser orixinais no desenvolvemento
e/ou aplicacién de ideas, adoito nun contexto de investigacién. (CB6 memoria)

CB3 Que os estudantes sexan capaces de integrar cofiecementos e se enfrontar 4 complexidade de formular xuizos a
partir dunha informacién que, sendo incompleta ou limitada, inclia reflexidns sobre as responsabilidades sociais e
éticas vinculadas & aplicacion dos seus cofiecementos e xuizos. (CB8 memoria)

CG3 Que os estudantes sexan capaces de desenvolver habilidades personais de razoamento critico e constructivo para
mellorar o funcionamiento dos proxectos de investigacién en que intervén.

CG4 Que os estudantes sxean capaces de adaptarse a novas situaciéns, con grandes doses de creatividade e ideas para
asumir o liderado de investigadores.

CE2 Profundizar no cofiecemento das técnicas de obtencidn, rexistro, procesado, validacion e analises de datos de campo
e laboratorio e aplicalas no I+D+i nos eidos ambiental e agroalimentario.

CE10 Capacidade para investigar, desefiar e desenvolver novas técnicas de extraccién, concentracién, purificacién e
analise de componentes naturais, engadidos ou contaminantes nos alimentos e os ecosistemas.

CE11 Comprender o funcionamento e diversidade dos ecosistemas a distintos niveis e as adaptaciéns aos ambientes en
que viven.

CE12 Realizar estudos para cofiecer os principais efectos do cambio climatico sobre os recursos naturais empregados na
industria agroalimentaria.

CT1 Capacidade de analise, organizacion e planificacién

CT2 Liderado, iniciativa e espiritu emprendedor

CT3 Comunicacién oral e escrita na lingua nativa e extranxeira

CT4 Capacidade de aprendizaxe auténomo e xestidn da informacién

CT5 Capacidade de resolucion de problemas e toma de decisiéns

CT6 Capacidad de comunicacién interpersonal

CT7 Adaptacién a novas situacions con creatividade e innovacién

CT8 Capacidade de razoamento critico e autocritico

CT9 Traballo en equipo de caracter interdisciplinar

CT10 Tratamento de conflictos e negociacién.

CT11 Motivacion poa calidade con sensibilidade hacia temas medioambientais

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias
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Nova CB1
CB3
CG3
CG4
CE2
CE10
CEll
CE12
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT6
CT7
CT8
CT9
CT10
CT11

Contidos
Tema
1. Grupos de microorganismos de interés Bacterias
tecnoléxico en investigacion Fungos
Algas
Protozoos
Virus e particulas subviricas
2. Fontes de obtencién de microorganismos de  Colecciéns de cultivos

interés tecnoldxico Ambientes naturais
Procesos industriais
3. Deteccién de microorganismos mediante Técnicas de cultivo
técnicas modernas de cultivo e moleculares Técnicas de microscopia avanzada

Técnicas moleculares
4. Aillamento e conservacién de microorganismos Cultivo de microorganismos
Conservacioén de microorganismos
5. Principios de mellora de microorganismos de Principios de enxefieria xenética
interés tecnoldxico
6. Aplicaciéns tecnoldxicas dos microorganismos Busqueda de novos antibidticos
Fermentaciéns alimentarias
Fermentaciéns industriais
Produccién de vacinas, anticorpos, antibidticos, farmacos, proteinas
recombinantes, etc
Depuracion de augas
Biorremediacién
Biomineria
Biosensores
Control de pragas

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Traballo tutelado 0 51 51
Presentacion 1 0 1
Aprendizaxe-servizo 9 9 18
Leccidn maxistral 5 0 5

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Traballo tutelado Estudio auténomo de casos/andlise de situaciéns con soporte bibliografico. Andlise dun problema
ou caso real coa finalidade de cofiecelo, interpretalo, resolvelo, xerar hipdteses, diagnosticalo e
adentrarse en procedementos alternativos de solucidn, para ver a aplicacién dos conceptos tedricos
na realidade.

Presentacion Exposicidn e debate dos traballos feitos e presentados polos estudiantes
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Aprendizaxe-servizo Ofréceselle 6 estudantado participar de forma voluntaria no Programa MicroMundo@UVigo
destinado & busca de microorganismos productores de novos antibidticos e a difusiéon da
problematica da resistencia a antibiéticos e a necesidade do uso racional dos mesmos

Leccién maxistral Exposicién por parte das profesoras con axuda de medios audiovisuais dos aspectos mais
importantes dos contidos do temario da asignatura, bases tedricas e/ou directrices do traballo,
exercicio ou proxecto a desenrolar polo estudiante

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricion
Leccién maxistral Os/as estudiantes contaran con atencién personalizada sempre que a requiran
Traballo tutelado Os/as estudiantes contaran con atencién personalizada sempre que a requiran
Presentacién Os/as estudiantes contaran con atencién personalizada sempre que a requiran
Aprendizaxe-servizo Os/as estudiantes contaran con atencién personalizada sempre que a requiran
Avaliacion

Descricién Cualificacion Competencias Avaliadas
Traballo tutelado  calidade do material solicitado 25
Presentacion calidade do traballo e da exposicién e defensa 50
Aprendizaxe-servizoparticipacién no Programa MicroMundo@UVigo 15
Leccién maxistral asistencia e participacién 10

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Os/as estudiantes que xustifiqguen documentalmente estar traballando terdn opcién de participar en todas as actividades
propostas a través da plataforma de teledocencia, asi como na elaboracién do traballo asignado. No caso de que non poidan
asistir a ningunha sesién presencial, propofieranselles actividades alternativas.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

RENNEBERG, REINHARD, Biotecnologia para principiantes, Reverté, 2008

THIEMAN, WILLIAM J. &amp; PALLADINO, MICHAEL A., Introduccidn a la biotecnologia, Pearson Educacion, 2010
GAMAZO, C., SANCHEZ, S., CAMACHO, A.l., Microbiologia basada en la experimentacion, Elsevier Espafia, 2013
CAMACHO GARRIDO, S., Ensayos biotecnolégicos, Sintesis, 2015

THIEMAN, WILLIAM J. &amp; PALLADINO, MICHAEL A., Introduccidn a la biotecnologia, Pearson Educacion, 2010
MARTIN GONZALEZ e col., Microbiologia esencial, Panamericana, 2019

Bibliografia Complementaria

Bases de datos cientificas a las que esta suscrita la UVigo,

Recomendacions

Plan de Continxencias

Descricién

Modalidade de docencia non presencial:

No caso de que as autoridades académicas indiquen que a docencia sexa non presencial, todas as actividades propostas
para o seguimento da materia levaranse a cabo a través da plataforma de teledocencia e o campus remoto da Universidade
de Vigo habilitados para tal efecto.

As titorias realizaranse a través dos despachos virtuales concertando previamente unha cita por correo electrénico.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Avances en Toxicoloxia Ambiental. Implicacidns en Seguridade Alimentaria e Ambiental

Materia Avances en
Toxicoloxia
Ambiental.
Implicaciéns en
Seguridade
Alimentaria e
Ambiental

Cddigo 001M142V01106

Titulacion Master
Universitario en
Ciencia e
Tecnoloxia
Agroalimentaria e
Ambiental

Descriptores Creditos ECTS Cardcter

Curso

Cuadrimestre

3 opP

1c

Lingua Casteldn
imparticién

Departamento Dpto. Externo
Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a Figueiredo Gonzalez, Maria
Reboredo Rodriguez, Patricia

Profesorado  Figueiredo Gonzalez, Maria
Reboredo Rodriguez, Patricia

Correo-e mariafigueiredo@uvigo.es
preboredo@uvigo.es
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Bioloxia da Reproducion en Prantas Superiores: Implicacion na Distribucion
Materia Bioloxia da

Reproducion en

Prantas

Superiores:

Implicacién na

Distribucién

Cadigo 001M142Vv01107
Titulacion Mdster
Universitario en
Ciencia e
Tecnoloxia
Agroalimentaria e
Ambiental
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
3 OoP 1 1c
Lingua Casteldn
imparticién

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Dpto. Externo
Coordinador/a Navarro Echeverria, Luis
Sanchez Fernandez, José Maria
Profesorado  Ferrero Vaquero, Victoria
Navarro Echeverria, Luis
Sanchez Fernandez, José Maria
Correo-e Inavarro@uvigo.es
jmsbot@uvigo.es

Web
Descricién
xeral

Competencias

Cddigo

CB1 Posuir e comprender cofiecementos que acheguen unha base ou oportunidade de ser orixinais no desenvolvemento
e/ou aplicacién de ideas, adoito nun contexto de investigacién. (CB6 memoria)

CB2 Que os estudantes saiban aplicar os cofilecementos adquiridos e a sta capacidade de resolucién de problemas en
contornos novos ou pouco cofiecidos dentro de contextos mais amplos (ou multidisciplinares) relacionados coa sUa
area de estudo. (CB7 memoria)

CB3 Que os estudantes sexan capaces de integrar cofiecementos e se enfrontar & complexidade de formular xuizos a
partir dunha informacién que, sendo incompleta ou limitada, inclia reflexidéns sobre as responsabilidades sociais e
éticas vinculadas & aplicacion dos seus cofiecementos e xuizos. (CB8 memoria)

CB4 Que os estudantes saiban comunicar as sUas conclusions, e os cofiecementos e razéns Ultimas gque as sustentan, a
publicos especializados e non especializados dun xeito claro e sen ambiguidades. (CB9 memoria)

CG1l Que os estudantes sexan capaces de desenvolver habilidades de analise, sintese e xestién da informacién para
contribuir @ organizacién e planificacién de actividades de investigacion no eido agroalimentario e do medio
ambiente.

CG2 Que os estudantes sexan capaces de adquirir e aplicar habilidades e destrezas de traballo en equipo, sexan ou non
de caracter multidisciplinar, en contextos tanto nacionais como internacionais, recofiecendo a diversidade de puntos
de vista, asi como o poso das distintas escolas ou formas de facer.

CG3 Que os estudantes sexan capaces de desenvolver habilidades personais de razoamento critico e constructivo para
mellorar o funcionamiento dos proxectos de investigacién en que intervén.

CG4 Que os estudantes sxean capaces de adaptarse a novas situaciéns, con grandes doses de creatividade e ideas para
asumir o liderado de investigadores.

CG6 Que os estudantes sexan capaces de entende-la proxeccién social da ciencia.

CE11 Comprender o funcionamento e diversidade dos ecosistemas a distintos niveis e as adaptaciéns aos ambientes en
que viven.

CT1 Capacidade de analise, organizacion e planificacion

CT3 Comunicacién oral e escrita na lingua nativa e extranxeira

CT4 Capacidade de aprendizaxe auténomo e xestién da informacién

CT5 Capacidade de resolucion de problemas e toma de decisiéns

CT6 Capacidad de comunicacién interpersonal

CT7 Adaptacién a novas situacions con creatividade e innovacién

CT8 Capacidade de razoamento critico e autocritico

CT11l Motivacién poa calidade con sensibilidade hacia temas medioambientais
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Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias

Que os alumnos sexan capaces de desefiar un traballo experimental no campo da bioloxia da reproducién CB1

de plantas CB2
CB3
CGl
CG3
CG4
CE1l1
CT1
CT4
CT5
CT7
CT8
CT11

Que os alumnos sexan capaces de organizar e presentar os resultados da sUa investigacién de maneira  CB4

efectiva CGl
CG2
CG6
CT1
CT3
CT4
CT6
CT8
CT11

Contidos

Tema

Bloque | Estudo dos procesos asociados & reproducién sexual: Polinizacién,
Frutificacién, Dispersién, Apomixis, Flores, Froitos, Sementes.

Bloque Il Cofiecemento dos procesos e implicaciéns evolutivas da reproducién de
plantas.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Traballo tutelado 10 40 50
Estudo de casos 5 10 15
Leccién maxistral 10 0 10

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Traballo tutelado Traballo desenvolvido de maneira auténoma por cada alumno sobre un aspecto da materia, e
presentacion do mesmo

Estudo de casos A cada alumno seralle proposto un problema que deberd resolver no seu traballo tutelado

Leccién maxistral Presentacién das principais caracteristicas e desafios de actualidade relativo ao contido da materia

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Leccién maxistral Feedback a través da plataforma de teledocencia FAITC, correo electrdnico e titorias no despacho do

profesor.
Avaliacion
Descricion CualificacionCompetencias Avaliadas
Traballo tutelado Traballo auténomo do alumno e comunicacién formal dos resultados 80 CB1 CG1 CE1l1 CT1
CB2 CG2 CT3
CB3 CG3 CT4
CB4 CG4 CT5
CG6 CT6
CT7
CT8
CT11
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Leccién maxistralAsistencia e participacion das sesions de traballo de aula 20 CB1 CE1l1l
CB2
CB3
CB4

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Segunda oportunidade:

Os estudantes poderan optar ao 100% da nota final a partir da avaliacién do traballo tutelado.
Fin de carreira:
Os estudantes poderan optar ao 100% da nota final mediante a realizacién de un exame Unico.

Bibliografia. Fontes de informacion
Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria
Proporcionada polo profesor,

Recomendacidns

Plan de Continxencias

Descricién

=== MEDIDAS EXCEPCIONAIS PLANIFICADAS ===

Ante a incerta e imprevisible evolucién da alerta sanitaria provocada pola COVID- 19, a Universidade establece una
planificacién extraordinaria que se activard no momento en que as administraciéns e a propia institucién o determinen
atendendo a criterios de seguridade, salde e responsabilidade, e garantindo a docencia nun escenario non presencial ou
non totalmente presencial. Estas medidas xa planificadas garanten, no momento que sexa preceptivo, o desenvolvemento
da docencia dun xeito mais axil e eficaz ao ser cofiecido de anteman (ou cunha ampla antelacién) polo alumnado e o
profesorado a través da ferramenta normalizada e institucionalizada das guias docentes DOCNET.

=== ADAPTACION DAS METODOLOXIAS ===

* Metodoloxias docentes que se mantefien

Caso SEMIPRESENCIAL e NON PRESENCIAL:

Se mantefien as lecciones maxistrais impartidas por sistema remoto (Campus Remoto e apoio de FaiTIC), que xa se venia
utilizando para aqueles alumnos residentes noutras poblaciéns. No caso de indicacién por parte das autoridades
académicas, a docencia remota sera extendida a todos os alumnos.

* Mecanismo non presencial de atencién ao alumnado (titorias)

Caso SEMIPRESENCIAL e NON PRESENCIAL:

As titorias serdn atendidas de xeito remoto, mediante correo electrénico (preferentemente utilizandoos enderezos
institucionais), FaiTIC, e en directo mediante Campus Remoto con cita previamente acordada.

* Modificaciéns (se proceder) dos contidos a impartir

* Bibliografia adicional para facilitar a auto-aprendizaxe

* Qutras modificacions

=== ADAPTACION DA AVALIACION ===

No caso de necesidade de pasar & docencia SEMIPRESENCIAL ou NON PRESENCIAL, non é necesario adaptar o sistema de
avaliacién contido nesta Guia.
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Fisioloxia do Estrés. Adaptacion e Aclimaticacion a Condicidns Adversas
Materia Fisioloxia do
Estrés.
Adaptacién e
Aclimaticacién a
Condiciéns
Adversas
Cadigo 001M142Vv01108
Titulacion Master
Universitario en
Ciencia e
Tecnoloxia
Agroalimentaria e
Ambiental
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
3 OoP 1 1c
Lingua Castelan
imparticién  Galego
Inglés
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Fisica aplicada
Xeociencias marifias e ordenacion do territorio
Coordinador/a Sadnchez Moreiras, Adela Maria
Profesorado  Sanchez Moreiras, Adela Maria

Correo-e adela@uvigo.es

Web http://http://agrobiologia.webs.uvigo.es/en/members.html

Descricién Estudio dos mecanismos de resposta e adaptacién das plantas fronte a situaciéns cambiantes do medio. O
xeral alumno cofiecerd os mecanismos fisioléxicos de distribucién vexetal, asi como os rasgos fisioléxicos vexetais

de aclimatacién e adaptacién a condiciéns adversas.

Competencias

Cddigo

CE11 Comprender o funcionamento e diversidade dos ecosistemas a distintos niveis e as adaptaciéns aos ambientes en
que viven.

CE12 Realizar estudos para cofiecer os principais efectos do cambio climatico sobre os recursos naturais empregados na
industria agroalimentaria.

CT1 Capacidade de analise, organizacion e planificacion

CT2 Liderado, iniciativa e espiritu emprendedor

CT3 Comunicacién oral e escrita na lingua nativa e extranxeira

CT4 Capacidade de aprendizaxe auténomo e xestién da informacién

CT5 Capacidade de resolucién de problemas e toma de decisions

CT6 Capacidad de comunicacién interpersonal

CT7 Adaptacién a novas situacions con creatividade e innovacién

CT8 Capacidade de razoamento critico e autocritico

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias
Comprender el funcionamiento y diversidad de los ecosistemas a distintos niveles y las adaptaciones a los CE11
ambientes en que viven

Realizar estudios para conocer los principales efectos del cambio climéatico sobre los recursos naturales  CE12
empleados en la industria agroalimentaria

Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrolloCT1
y/o aplicaciéon de ideas, a menudo en un contexto de investigacion

Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de CT2
problemas en entornos nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares)
relacionados con su drea de estudio

Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular CT3
juicios a partir de una informacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las
responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacion de sus conocimientos y juicios

Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones [Jy los conocimientos y razones Ultimas que las CT4
sustentan[] a publicos, especializados o no, de un modo claro y sin ambigiiedades

Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la CT5
informacion para contribuir a la organizacion y planificacién de actividades de investigacién en el sector
agroalimentario y del medio ambiente
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Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo, sean CT6
o0 no de caracter multidisciplinar, en contextos tanto nacionales como internacionales, reconociendo la
diversidad de puntos de vista, asi como el poso de las distintas escuelas o formas de hacer

Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y CT7

constructivo para mejorar el funcionamiento de los proyectos de investigaciéon en que interviene

Que los estudiantes sean capaces de entender la proyeccién social de la ciencia CT8

Contidos

Tema

Estudio dos mecanismos de resposta e Efectos da auga, a temperatura e os raios UV sobre o metabolismo vexetal

adaptacion das plantas fronte a situaciéns

cambiantes do medio.

Estrés oxidativo. Producién e acumulacién de especies reactivas de osixeno
Mecanismos de detoxificacién oxidativa

Papel do metabolismo secundario vexetal nos Efecto do estrés no metabolismo secundario vexetal

mecanismos de aclimatacién e adaptacion ao Papel do metabolismo secundario vexetal na aclimatacién ao estrés

estrés.

Utilidade dos marcadores moleculares no estudo Mecanismos adaptativos

da adaptacién a factores desfavorables do

ambiente.
Técnicas de deteccién e monitorizacién paraa  Técnicas de Ultima xeracién para a medida do estrés. Medida in vivo da
medida do estrés vexetal. fluorescencia da clorofila a

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccion maxistral 10 20 30
Estudo de casos 7 7 14
Debate 1.5 1.5 3
Presentacion 2 6 8
Resolucién de problemas 5 15 20

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Leccién maxistral Os alumnos recibiran, por parte do profesorado da materia o cofiecemento axeitado sobre cada un
dos temas da mesma.

Estudo de casos Estudiaranse na aula e/fou no laboratorio situaciéns nas que as plantas se vexan sometidas a algin

tipo de estrés. Os/as alumnos/as terén a posibilidade de cofiecer as técnicas mais axeitadas &
medida das mesmas.

Debate Someteranse a debate na aula temas de actualidade relacionados co desenvolvemento da materia,
nos que os/as alumnos/as terdn a oportunidade de opinar e defender a sta postura con respecto
a0S mesmos

Presentacién Os/as alumnos/as teran que facer unha pequena exposicién sobre un traballo que se lles asignara
a0 inicio do curso

Resolucién de Presentaranse na aula, por parte dos profesores problemas relacionados cos temas propostos e se

problemas lles dard aos estudantes as ferramentas e o tempo necesario para a sua resolucion.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricién

Leccién maxistral As clases maxistrais incluirdn a presentacién por parte do profesorado da materia
correspondente e o debate da mesma cos/as alumnos/as presentes

Estudo de casos Estableceranse horarios de titorias para axudar ao/a alumno/a a resolver os casos plantexados

Resolucién de problemas Os experimentos serdn levados a cabo no laboratorio coa presenza do/a docente. Ademais se
contempla un seguimento posterior para a andlise e a interpretacion dos resultados obtidos no
mesmo

Debate Os debates serdn plantexados na aula en presenza do/a docente que moderard o mesmo en
todo momento

Presentacién Para a preparacion das presentaciéns estan previstas titorias previas de orientacién ata o
momento da exposicién que se fard na aula en presenza do/a docente

Avaliacion
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Descricién Cualificacion  Competencias

Avaliadas

Leccién maxistralTerase en conta a asistencia, comportamento e participacién dos/as 30 CE11 CT4
alumnos/as na aula

Estudo de casos Para a avaliacidn terase en conta o traballo realizado no laboratorio asi 40 CEll CT1

como o traballo en equipo. A presentacién do informe dos resultados CE12 CT2

tamén serd tido en conta na avaliacién da materia CT4

CT5

CT6

CT7

Presentacién Serd avaliada a asistencia as titorias asi como a exposicién realizada 30 CEll CT3

CT4

CT6

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion
Bibliografia Basica
Bibliografia Complementaria

Recomendacidns

Materias que continuan o temario

Claves para a Sostenibilidade da Producién Vexetal/O01M142V01207

Seleccién e Aplicacién de Microorganismos para uso Tecnoléxico/001M142V01105

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Bioestadistica e Desefno Experimental/001M142V01101

Outros comentarios
Aconséllase consultar a plataforma da materia para acceder aos artigos cos que se traballard durante o desenvolvemento da
materia.

Plan de Continxencias

Descricion
DOCENCIA MIXTA

1. ADAPTACION DAS METODOLOXIAS

1.1.- Metodoloxias docentes que se mantefien

Mantéfiense as metodoloxias docentes indicadas na guia xa que a docencia mixta asegura a asistencia a seminarios e
teoria, asi como a realizacién de cuestionarios e traballos que debe levar a cabo o alumnado.

1.2.- Metodoloxias docentes que se modifican
Non se modifica ningunha metodoloxia

1.3.- Mecanismo non presencial de atencién ao alumnado (titorfas)
As titorias levaranse a cabo a través do campus remoto, nos despachos virtuais do profesorado, cando o alumnado o
solicite.

1.4.- Modificaciéns (se procede) dos contidos a impartir
Non procede.

1.5.- Bibliografia adicional para facilitar a auto-aprendizaxe
Serfa implementada se fose preciso.

1.6.- Outras modificacions
Non hai modificaciéns

2. ADAPTACION DA AVALIACION
2.1.- Probas xa realizadas
Leccién maxistral: peso proposto 30 % (peso anterior 30 %)
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Estudo de casos: peso proposto 40 % (peso anterior 40 %)
Presentacién: peso proposto 30 % (peso anterior 30 %)

Manteranse as porcentaxes de avaliacién propostos tanto se se realizan as probas durante o periodo presencial coma se
non.

2.2.- Probas pendentes que se mantefian

Leccién maxistral: peso proposto 30 % (peso anterior 30 %)
Estudo de casos: peso proposto 40 % (peso anterior 40 %)
Presentacién: peso proposto 30 % (peso anterior 30 %)

As probas que queden pendentes manteranse tal e como se indica na guia docente.

2.3.- Probas que se modifican
Non se modificarad ningunha proba.

2.4.- Novas probas
Non procede.

3.- INFORMACION ADICIONAL
Tal e como estd organizada a materia poderase levar a cabo sen problemas na situacién de docencia mixta.

DOCENCIA NON PRESENCIAL

1. ADAPTACION DAS METODOLOXIAS

1.1.- Metodoloxias docentes que se mantefien

Manteranse as metodoloxias docentes indicadas na guia para teoria, estudo de casos e presentacién. No caso de que non se
puidesen levar acabo ningun dos traballos de laboratorio plantexado, realizaranse de forma virtual cunha proposta de
supostos. Neste caso non se poderan avaliar todas as competencias implicitas no traballo de laboratorio.

1.2.- Metodoloxias docentes que se modifican
Modificarase a metodoloxia docente da parte practica.

1.3.- Mecanismo non presencial de atencién ao alumnado (titorias)
As titorias levaranse a cabo a través do campus remoto nos despachos virtuais do profesorado cando o alumnado o solicite.

1.4.- Modificaciéns (se procede) dos contidos a impartir
Adecuaranse os contidos da docencia practica a unha docencia virtual intentando que o alumnado alcance a maioria das
competencias.

1.5.- Bibliografia adicional para facilitar a auto-aprendizaxe
Serfa implementada se fose preciso.

1.6.- Outras modificacions
Non hai outras modificacions

2. ADAPTACION DA EVALIACION

2.1.- Probas xa realizadas

Leccién maxistral: peso proposto 30 % (peso anterior 30 %)
Estudo de casos: peso proposto 40 % (peso anterior 40 %)
Presentacién: peso proposto 30 % (peso anterior 30 %)

2.2.- Probas pendentes que se mantefien

Leccién maxistral: peso proposto 45 % (peso anterior 30 %)
Estudo de casos: peso proposto 25 % (peso anterior 40 %)
Presentacién: peso proposto 30 % (peso anterior 30 %)

As probas que queden pendentes manteranse tal e como se indica na guia docente.

2.3.- Probas que se modifican
No se modificard ningunha proba.
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2.4.- Novas probas
Non procede.

3.- INFORMACION ADICIONAL
Tal e como estd organizada a materia poderase levar a cabo sen problemas na situacién de docencia mixta.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Técnicas Instrumentais para a Andlise Agroalimentaria e Medioambiental

Materia Técnicas

Instrumentais
para a Andlise
Agroalimentaria e
Medioambiental

Cadigo

001M142V01109

Titulac

ion Master
Universitario en
Ciencia e
Tecnoloxia
Agroalimentaria e
Ambiental

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre

3 opP 1 1c

Lingua

Castelan

imparticién  Francés

Galego
Inglés

Depart

amento Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a Falqué Lépez, Elena

Profesorado  Falqué Lépez, Elena

Correo-e efalque@uvigo.es

Web

Descricién 0 alumno cofiecerd os fundamentos e perspectivas daquelas técnicas instrumentais de maior uso e

xeral

aplicabilidade na andlise de alimentos, produtos agroalimentarios e #ambiental.

Competencias

Cadigo

CB1

Posuir e comprender cofiecementos que acheguen unha base ou oportunidade de ser orixinais no desenvolvemento
e/ou aplicacién de ideas, adoito nun contexto de investigacién. (CB6 memoria)

CB2 Que os estudantes saiban aplicar os coflecementos adquiridos e a sta capacidade de resolucién de problemas en
contornos novos ou pouco cofiecidos dentro de contextos mais amplos (ou multidisciplinares) relacionados coa sUa
area de estudo. (CB7 memoria)

CG2 Que os estudantes sexan capaces de adquirir e aplicar habilidades e destrezas de traballo en equipo, sexan ou non
de caracter multidisciplinar, en contextos tanto nacionais como internacionais, recofiecendo a diversidade de puntos
de vista, asi como 0 poso das distintas escolas ou formas de facer.

CE1 Adquirir cofecementos avanzados sobre desefio experimental e de estatistica de utilidade no desenvolvemento de
proxectos de investigacion.

CE2 Profundizar no cofiecemento das técnicas de obtencidn, rexistro, procesado, validacion e analises de datos de campo
e laboratorio e aplicalas no I+D+i nos eidos ambiental e agroalimentario.

CE5 Coflecer e comprender os procesos tecnoldxicos de producién, transformacién e conservacién de alimentos, con
especial atencién ao |+D+i de novas tecnoloxias respetuosas coa calidade dos alimentos e 0 medio ambiente.

CE7 Desenvolver investigaciéns no campo da xestién global da cadea agroalimentaria e do medio natural mediante a

aplicacién de tecnoloxias medioambientalmente sostenibles.

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias
Ser capaz de seleccionar e aplicar as técnicas analiticas mais adecuadas para a analise dos analitos CB1
(materias primas, alimentos elaborados e produtos ambientais) para determinar as slUas caracteristicas e, CB2
asi, poder avaliar e controlar a calidade alimentaria e ambiental. CG2
CEl
CE2
CE5
CE7
Tratar, avaliar e interpretar os resultados obtidos nas determinacidéns e capacitar ao estudante para que CB2

tome conciencia da responsabilidade social dos seus informes e a sUa repercusién na toma de decisi