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Asignaturas

Curso 1

Codigo Nombre Cuatrimestre Cr.totales
001G281Vv01101 Bioloxia: Bioloxia 1c 6
001G281V01102 Fisica: Fisica 1c 6
001G281V01103 Matematicas: Matematicas 1c 6
001G281V01104 Quimica: Quimica 1c 6
001G281V01105 Xeoloxia: Xeoloxia 1c 6
001G281V01201 S;(g)ﬁr(cezién grafica: Expresién 2 6
001G281V01202 Fisica: Ampliacién de fisica ple 6
001G281Vv01203 Informética: Informética 2c

001G281V01204 maatt‘;maatt'fcaaz Ampliacion de 6
001G281V01205 Ampliacién de quimica ple 6

Curso 2

Codigo Nombre Cuatrimestre Cr.totales
001G281V01301 Emg[gzg Economia e 1c 6
001G281Vv01302 Bioclimatoloxia 1c 6
001G281Vv01303 Edafoloxia 1c 6
001G281v01304 Topografia 1c 6
001G281V01305 Hidroloxia 2c 6
0016281V01401 Cartogratia amblenta le 6
001G281V01402 Boténica 2c 6
001G281Vv01403 Quimica agricola 2C 6
001G281V01404 Calculo de estruturas 2c 6
001G281V01405 Xestién de residuos ple 6

Curso 3

Codigo Nombre Cuatrimestre Cr.totales
001G281v01501 Termotecnia 1c 6
001G281V01502 Mecanizacién rural 1c 6
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Ciencia e tecnoloxia do medio

001G281v01503 ) 1c 6
ambiente
001G281Vv01504 Fitotecnia 1c 6
001G281Vv01505 Zootecnia 1c 6
001G281V01601 Con;trucmn e infraestruturas 2 6
rurais
001G281v01602 Electrotecnia 2C 6
Curso 4
Codigo Nombre Cuatrimestre Cr.totales
001G281v01701 Proxectos 1c 6
Curso 3
Cddigo Nombre Cuatrimestre Cr.totales
001G281Vv01911 Andlise instrumental 2C 6
001G281V01912 Intlroqluaon a enxenaria 2 6
guimica
001G281v01913 Xestién da calidade 2C 6
Curso 4
Codigo Nombre Cuatrimestre Cr.totales
001G281Vv01914 Instalacions industriais 1c 6
001G281V01915 Operacioéns bdsicas | 1c 6
001G281Vv01916 Tecnoloxia alimentaria 1c 6
001G281Vv01917 Operacions basicas Il 2¢ 6
001G281V01918 Ar.npllaao.n de tecnoloxia 2 6
alimentaria
Curso 3
Codigo Nombre Cuatrimestre Cr.totales
001G281Vv01921 Fitopatoloxia 2¢ 6
001G281V01922 Ordenacmn do territorio e 2 6
paisaxe
001G281v01923 Prevencion de riscos laborais 2c 6
Curso 4
Codigo Nombre Cuatrimestre Cr.totales
001G281v01924 Hortofruticultura 1c 6
001G281V01925 Ampliacién de fitotecnia 1c 6
001G281V01926 Degradacioén e recuperacion 1c 6
de solos
001G281Vv01927 Mellora vexetal 2C 6
001G281v01928 Xardinaria 2C 6
001G281v01981 Practicas Externas 2C
001G281Vv01991 Traballo de Fin de Grao 2C 12
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Biologia: Biologia

Asignatura Biologia: Biologia

Cédigo 001G281Vv01101
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 FB 1 1c
Lengua Gallego
Imparticién
Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo
Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen
Profesorado  Gonzdlez Fernandez, Estefania
Pifia Rey, Alba
Seijo Coello, Maria del Carmen
Correo-e mcoello@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cddigo Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente

* saber hacer

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes < Saber estar /ser

de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber hacer

especializado como no especializado.

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

* saber
saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber

saber hacer

CE7 Conocimiento de las bases y fundamentos bioldgicos del &mbito vegetal y animal en la ingenieria  * saber
* saber hacer
CT1l Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber

saber hacer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber hacer
Saber estar /ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber hacer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber hacer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber hacer
* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Facilitar la capacidad de sintesis y analisis y fomentar el trabajo en equipo mediante la toma de

CGl

decisiones razonadas y consensuadas. CG2
Se indica cémo 1 en la evaluacién CT1
CT3
CT5
CT8
Conocimiento de los fundamentos bioldgicos con especial referencia a unidad celular, a los procesos que CB3
en ella se desarrollan y la diversidad biolédgica como pilar importante de los procesos tecnoldgicos CB4
alimentarios. Se considera resultado nimero 2 CE7
Los estudiantes deberan ser capaces de recabar informacién sobre temas relevantes relacionados con la CB3
materia, analizar, gestionar y transmitir de forma oral y escrita. CB4
Se considera resultado de aprendizaje 3 CGl
CE7
CT1
CT3
CT4
CT5

Contenidos
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Tema

Introduc;jén la ciencia de la Biologia. La Biologia como ciencia.
Moléculas esenciales para la vida.
Biologia celular y histologia. Las células como elementos vitales.

Tipos celulares.
Ciclo celular y reproduccién celular.
Tejidos animales y vegetales.
Diversidad de los organismos. Diversidad bioldgica y clasificacién. Caracteristicas principales de los
organismos del reino Monera.
Caracteristicas principales de Protistas. Caracteristicas principales de
hongos.
Plantas vasculares.
Plantas no vasculares.
Grupos de animales y caracteristicas diferenciales.

Materia y energia en los seres vivos. Principios de Metabolismo.
Fotosintesis
Genética y evolucién. Estructura del gen y transferencia de la informacién genética.

Herencia y evolucién.
Introduccidn a la ingenieria genética.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Seminario 12 24 36
Practicas de laboratorio 14 21 35
Trabajo tutelado 2 4 6
Leccién magistral 28 42 70
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 1 1
Examen de preguntas objetivas 0 1 1
Informe de practicas 0 0.5 0.5
Trabajo 0 0.5 0.5

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Seminario Se tratan temas relacionados con cada uno de los bloque tematicos. Consistira en la lectura e
interpretacién de textos que pueden implicar o no la resolucién de problemas. En algunos casos, los
seminarios derivaran en la elaboracién de trabajos tutelados.

Practicas de laboratorio Se realizaran practicas de microscopia y de observacion de distintos grupos de organismos. Seran
tuteladas por el profesor pero con autonomia para cada alumno. Cada estudiante elaborara una
memoria de las actividades realizadas.

Trabajo tutelado Elaboracién de un trabajo tutelado individual sobre los aspectos biolégicos de un organismo de
interés en la industria alimentaria.
Leccién magistral Explicacién en aula de cada tema.

A sesidn magistral tiene por objeto facilitar la formacion bésica de los estudiantes en esta materia.

Atencion personalizada

Metodologias Descripcion
Leccion magistral Durante la docencia presencial y en tutorias
Seminario Durante la docencia presencial y en tutorias
Practicas de laboratorio Durante la docencia presencial y en tutorias
Trabajo tutelado En seminarios y tutorias
Pruebas Descripcion
Resolucién de problemas y/o ejercicios En la realizacién de la prueba
Examen de preguntas objetivas En la realizacién de la prueba
Informe de practicas En las clases practicas y en horas de tutoria
Trabajo En tutorias
Evaluacion

Descripcion CalificaciénCompetencias Evaluadas
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Resolucion de problemas Trabajo tutelado que se realiza durante las clases de 15 CB3
y/o ejercicios seminario cG1

Se evalua el resultado de aprendizaje 1y 3 CE7
CT1

CT3
CT4
CT5

Examen de preguntas Cuestiones relativas a la formacién proporcionada durante 70 CG1

objetivas las clases magistrales y los seminarios. CE7
Se evalla el resultado de aprendizaje 2

CT1

CT3
CT4
CT5

Informe de practicas Actitud durante la realizacién y calidad de la actividad. 10 CB3
Se evalua el resultado de aprendizaje 1 CBa4

CG1
CE7
CT1
CT3
CT4
CT5

Trabajo 5 CB3
Trabajo tutelado individual CB4
Actitud durante la realizaciéon y calidad de la actividad.
Se evalla el resultado de aprendizaje 1y 3 CG1

CG2
CE7
CTl
CT3
CT4

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Los estudiantes que no asistan a las clases practicas y los seminarios deberan justificar debidamente el motivo por lo que no
pueden asistir a estas actividades. Para estos estudiantes el sistema de evaluacion serd el mismo. Deberdn presentar las
actividades que se realizan en seminarios y las correspondientes a las actividades practicas, segln le indique la
coordinadora de la materia.

Para segunda convocatoria y posteriores se mantendra las calificaciones parciales obtenidas por el estudiante, a excepcién
de las correspondientes al examen (70% de la calificacién).

Para la convocatoria Fin de Carreira se tendra en cuenta lo expuesto anteriormente.

Exdmenes:

Fin de carrera 04/10/2019 a las 16:00h.

12 edicién 24/01/2020 a las 10:00h.

22 edicién 30/06/2020 a las 10:00h.

De no coincidir estas fechas con las del calendario oficial, prevalecera la fecha y hora establecida en este calendario oficial.

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

AUDESIRK T., Biologia: la vida en la tierra, 8, Prentice Hall Hispanoamericana, 2008, Madrid
FREEMAN et al.,, Fundamentos de Biologia, 5, Pearson, 2014, Madrid

SOLOMON ET AL, Biologia, Cengage Learning, 2013,

Megias et al, Atlas de Histologia Vegetal y Animal,

Bibliografia Complementaria

Aira M. J., Manual de Practicas de Botanica, 1, USC, 2014, Santiago

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Fisica: Fisica

Asignatura Fisica: Fisica

Cédigo 001G281Vv01102

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 FB 1 1c

Lengua Castellano

Imparticion  Gallego

Departamento Fisica aplicada

Coordinador/a

Tovar Rodriguez, Clara Asuncion

Profesorado  Dominguez Alonso, José Manuel
Tovar Rodriguez, Clara Asuncion
Correo-e tovar@uvigo.es
Web http://faitic.uvigo.es/
Descripciéon 1. Introduccién a la materia y *contextualizacién
general

1.1. Perfil de los créditos de la materia

Esta materia proporciona al alumno los conceptos bdsicos de la Fisica que le seran Utiles para la mejor
comprension del resto de materias especificas del campo alimentario, que tienen *caracter tecnolégico.
También prepara al alumno para tratar cientificamente datos experimentales obtenidos en el laboratorio, e
iniciarse en el manejo del método cientifico cdmo herramienta basica, que le va a permitir coger soltura en la
descripcién y analisis de los datos experimentales.

Pensando también en el acceso de los alumnos de la Ensefianza Secundaria a la titulacién, esta materia
facilitara la *homoxeneizacién del nivel de conocimientos, con vistas en las materias especificas que han
cursar en el campo alimentario. Estos conocimientos bdsicos, imprescindibles para cualquiera titulado de
grado, son los que sustentan la capacidad de analisis y de razonamiento, asi como la formacién del criterio
cientifico imprescindible para todo profesional universitario.

1.2. Situacién y relaciones en el plan de estudios

A materia de Fisica es una materia de Formacién Basica del primero curso del Grado en Ciencia y Tecnologia
de Alimentos , que pertenece al primero cuatrimestre y consta de 6 créditos *ECTS.

Esta disciplina proporciona una base fundamental para la *compresién de materias posteriores de la
titulacion como, por ejemplo, «xAmpliacién de Fisica».

El objetivo general que se persigue con la materia de Fisica es ofrecerle al *estudiante una presentacién
unitaria de la Fisica a nivel *introductorio, haciendo énfasis en las ideas bdsicas que constituyen el
fundamento de la Fisica. Al mismo tiempo se pretende introducir el *estudiante en el método cientifico, asi
como en el empleo de fuentes bibliograficas y técnicas de documentacién. Asimismo, se persigue despertar o
mantener en el alumno una actitud de observacién cientifica que lo impulse a afondar en los conocimientos
de la naturaleza y a desarrollar su capacidad critica, satisfaciendo a su vez el deseo de conocimientos que ya
posea.

Como objetivos generales a conseguir con la materia de Fisica se pueden enumerar los siguientes:

1.- Proporcionar al alumno los conceptos fisicos fundamentales para capacitarlo en el trabajo con las
diferentes magnitudes escalar y *vectoriais.

2. Transmitir al alumno el papel de la Fisica en el campo de la ingenieria, como disciplina fundamental, en su
formacién tecnoldgica.

3.- Debido la que la materia de Fisica consiste en un curso a la Fisica que, posteriormente, serd ampliado en
la materia del segundo cuatrimestre «Ampliacién de Fisica», es interesante a comunicacién con el
profesorado que impartira la dicha materia para que tenga un conocimiento detallado del contenido
impartido en la materia de «Fisica» y pueda asi adecuar los contenidos de las mencionadas materias.

4. ES interesante darle materia de «Fisica» una vision practica que no puede reducirse Unicamente al trabajo
de aula. Las experiencias en el laboratorio han desempefiar un papel esencial en la materia, con dos
objetivos fundamentales: el afianzamiento en los alumnos de los conocimientos bdasicos desarrollados en las
clases tedricas y la adquisiciéon de la destreza experimental necesaria para el trabajo en un laboratorio.

Competencias

Cddigo

Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro e saber
de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes de indole
social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto * saber
especializado como no especializado.

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo. * saber
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CE5 Comprensién y dominio de los conceptos bésicos sobre las leyes generales de la mecanica,

termodinamica, campos, y ondas y electromagnetismo y su aplicacién para la resolucién de problemas

propios de la ingenieria

saber
saber hacer

CT1l Capacidad de analisis, organizacion y planificacién

saber hacer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber hacer

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber hacer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber hacer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber hacer

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RAL: CB3
Adquirir conocimientos basicos para operar con magnitudes fisicas vectoriales : gradiente, divergencia,
rotacional.

RA2: CB4
Desarollar habilidades de aprendizaje utilizando los vectores velocidad y aceleracion y sus componentes
intrinsecas.

RA3: CGl
Aprender a razonar usando los principios de conservacion de la energia, momento lineal, momento

angular, para adquirir las herramientas basicas de andlisis cientifico.

RA4: CG2
Razonar de modo critico y conjunto los efectos de la rotacién terrestre en sistemas de referencia en

reposo y con movimiento uniforme y acelerado.

RA5: Describir medios continuos ideales : sélido rigido, sélido elastico y fluido. CT3
RAG6: Solucionar problemas que involucran lanas magnitudes fisicas descritas en RA1-RA5. CT4
RA7: entender los fendmenos de superficie en fluidos, la elasticidad de los solidos y la viscosidad CT5
planteando cuestion cortas y ejercicios practicos. CT8
RA8: saber hacer medidas experimentales fisicas, y expresarlas en una memoria de una manera CT1

cientifica.

RA9: Aprender resolver problemas manejando: trabajo fisico, energia mecanica, con y sin roce en planos CE5

horizontales e inclinados.

Contenidos

Tema

1. Campos escalar y vectoriales.

1.1 Magnitudes fisicas: dimensiones y unidades.

1.2 Tipos de vectores. Operaciones vectoriales.

1.3. Nocién de campo fisico: clasificacion y representacion grafica.
1.4 Gradiente de un campo escalar.

1.5 Campos de fuerzas conservativos. El potencial.

1.6 Flujo y circulacién de un campo vectorial.

1.7 Divergencia de un campo vectorial. Significado fisico. Teorema de
Gauss.

1.8 Rotacional de un campo vectorial: teorema de Stokes. Significado
fisico.

2. Cinemética del punto.

2.1 Vector desplazamiento.

2.2 Derivada de un vector respeto al tiempo. Velocidad (media,
instantanea y relativa).

2.3 Aceleracion. Componentes intrinsecas.

2.4 Tipos de movimientos: recto, circular.

3. Dindmica de la particula y de los sistemas de
particulas.

3.1 Ley de la inercia.

3.2 Principio fundamental de la dindmica.

3.3 Fuerza de la gravedad: el peso.

3.4 Tercera ley de Newton.

3.5 Trabajo y energia mecanica. Principio de conservacion. Fuerzas
disipativas

3.6 Centro de masas. Movimiento del centro de masas. Ley de la
conservaciéon del momento lineal.

4. Sélido rigido.

4.1 Velocidad y aceleracién angular.
4.2 Momento de inercia.

4.3. Momento de una fuerza y momento angular. Principio de conservacién

del momento angular.
4 4 Energia cinética de rotacién.

5. Estdtica de fluidos: principio fundamental.

5.1 Densidad. Presién. Principio fundamental de la hidrostatica.
5.2 Flotacién y principio de Arquimedes.

6. Mecénica de Fluidos: fenédmenos de superficie.

6.1 Tension superficial. Energia superficial.
6.2. Ley de Young - Laplace para el equilibrio de una gota
6.4 Capilaridade: Ley de Jurin.
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Programa de practicas 0.- Célculo de las incertidumbres en las medidas experimentales.

0.- Determinacion de los errores en las medidas. 1.- Comprobacion experimental del teorema de Steiner. Medida de los
momentos de inercia de distintas figuras geométricas: barra, esfera, disco
1.- Teorema de Steiner. perforado.

2.- Dindmica de fluidos. 2.- Dindmica de fluidos: comprobacién experimental de la ley de Hagen-
Poiseuille. Determinacién experimental de la viscosidad del agua a
3.- Momento de una fuerza, momento angular.  temperatura ambiente.

4.- Ley de Arrhenius. 3.- Determinacion experimental del momento de inercia de un disco, a
partir del momento ejercido por una fuerza transmitida por un hilo hasta el

5- Fendmenos de superficie. disco rotante.

6.-Oscilador armoénico 4.- Medida de la influencia de la temperatura en la viscosidad de un fluido

en fase liquida, utilizando el viscosimetro Hoppler.
7.- Estudio de la dindmica del Péndulo simple
5- Obtencién de la tensién superficial del agua empleando el método del
8.- Analisis del principio de la conservacién de la anillo de Nouy.
energia (disco de Maxwell).
6.- Analisis cualitativo del comportamiento de un oscilador armdnico
9.- Determinacion de la constante de un resorte amortiguado y forzado.
elastico.
7.- Estudio de la influencia de la masa y de la longitud de la cuerda en el
periodo del péndulo simple.

8.- Analisis de la mecanica del disco de Maxwell: principio de la
conservacion de la energia mecanica.

9.- Estudio de la influencia de la masa y de la rigidez del resorte en el
periodo del incluso.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 66 94
Practicas de laboratorio 14 14 28
Seminario 14 14 28

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Exposicién de los fundamentos tedricos, que el alumno precisa conocer, para realizar las practicas
de laboratorio y resolver problemas, ejercicios y cuestiones cortas, de Fisica basica. La teoria se
impartird empleando el método expositivo, al incluso tiempo que se invitard al alumnado a
participar directamente, en la exposicién de los contenidos, mediante preguntas cortas
individuales, que estimulan la atencién de los alumnos y confieren mayor dinamismo a las clases.

Practicas de laboratorio Las practicas se impartiran en el laboratorio durante una semana, con la finalidad de que los
alumnos adquieran las destrezas propias del método cientifico: observacién, experimentacion,
tratamiento de los datos y andlisis numérico de los resultados. Esas sesiones practicas irdn
precedidas de unas clases donde se les indicara el método de célculo de las incertidumbres,
experimentales y estadisticas.

Seminario Antes de impartir las clases de seminario, los alumnos disponen en el FAITIC, de boletines para
cada tema, con el fin de que puedan pensar en los ejercicios que se plantean antes de la su
realizacién en las horas de seminario. De este modo se pretende conseguir la participacion activa
de cada alumno, y fomentar su espiritu racional.

Atencion personalizada
Metodologias Descripcion

Seminario En los seminarios, se hara un seguimiento personal de cada alumno, tratando de resolver las dudas que
le surgirdn, en su proceso de aprendizaje. Ademas se fomentard el espiritu racional, para que cada rapaz
tenga oportunidad de desarollar adecuadamente sus facultades cognitivas, segln el nivel de
conocimientos que posea. Esta atencién personalizada se desarrollard presencialmente (directamente
en el aula) y también de forma individualizada dentro del plan tutorial. El objetivo es tratar a cada rapaz
como si habia sido Unico, habida cuenta ss peculiares circuntancias personales.
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Practicas de En las practicas de laboratorio, se hard un seguimiento personal de cada alumno, tratando de resolver

laboratorio las dudas que le surgiran, en su proceso de aprendizaje. Ademas se fomentara el espiritu critico-
cientifico, para que cada alumno pueda desenrollar adecuadamente sus facultades cognitivas, y las
destrezas practicas. Esta atencién personalizada se desarrollard presencialmente (directamente en el
laboratorio y también de forma individualizada.

Leccién En las clases de teoria, se hara un seguimiento personal de cada alumno, tratando de resolver las dudas

magistral que le surgiran, en su proceso de aprendizaje. Ademas se fomentara el espiritu racional, para que cada
rapaz tenga oportunidad de desenrollar adecuadamente sus facultades cognitivas, segun el nivel de
conocimientos que posea. Esta atencidn personalizada se desarrollard presencialmente (directamente
en el aula) y también de forma individualizada, en las horas de tutoria dentro del plan tutorial.

Evaluacion

Descripcion CalificacionCompetencias Evaluadas
Seminario Evaluacion continua de los boletines de ejercicios y cuestiones 10 CB3
cortas. CB4
Se evallan RA7 y RA9
CG1

CG2
CE5
Practicas de laboratorio Se evalta con el examen y la memoria el RA8. 25 CT1

CT3
CT4
CT5
CT8

Leccién magistral Se evalUa con el examen escrito: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5, RA6, 65 CB3
RA7 y RA9. CBA4

CGl
CG2
CE5
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion
Para aprobar la materia serd imprescindible hacer y aprobar las practicas de laboratorio.

Convocatoria Fin de Carreira: 02- Octubre de 2019, las 16 h.

Convocatoria fin de carrera: él alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado so con el examen (100% de
la nota). En caso de no asistir al examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado igual que los restantes alumnos.
Convocatoria ordinaria: 20- Enero de 2020, las 16 h.Convocatoria de extraordinaria: 25- Junio de 2020, las 10 h.

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro.

Sistema de evaluacién de estudiantes con responsabilidades laborales:Sera esencialmente igual al de los restantes alumnos.
Se tendrd en cuenta a situacién personal de cada uno, para facilitarle la evaluacién de los seminarios. En cuanto a la
evaluacion de las practicas y la que resulta del examen escrito, el estudiante deberd comparecer lo la dice y la hora
sefalados para todos.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

P.A. Tipler, Fisica, 6, Reverté, 2010, Barcelona

S. Burbano de Ercilla, Problemas de Fisica, 27, Tebar, 2004, Madrid

J. Garcia Roger, Problemas de Fisica. Volumen 1 Mecanica, 2, Eunibar, 2010, Granollers
Bibliografia Complementaria

Recomendaciones
Asignaturas que contintan el temario
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Fisica: Ampliacién de fisica/001G281V01202

Asignaturas que se recomienda cursar simultdineamente
Matematicas: Ampliaciéon de matematicas/001G281V01204

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Matematicas: Matemdticas/001G281V01103
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Matematicas: Matematicas

Asignatura Matematicas:
Matematicas

Cddigo 001G281Vv01103

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 FB 1 1c

Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Matematica aplicada |

Coordinador/a Berriochoa Esnaola, Elias Manuel Maria

Profesorado  Berriochoa Esnaola, Elias Manuel Maria

Correo-e esnaola@uvigo.es

Web

Descripcion

general

Competencias

Cddigo Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes

de indole social, cientifica o ética.

e Saber estar /ser

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber

especializado como no especializado.

* saber hacer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

* saber
« saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber

* saber hacer

CE1 Capacidad para la resolucién de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria.* saber

Aptitud para aplicar los conocimientos sobre algebra lineal, geometria, geometria diferencial,
calculo diferencial e integral, ecuaciones diferencial y en derivadas parciales, métodos numéricos,
algoritmica numérica, estadistica y optimizacion

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

* Saber estar /ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

 Saber estar /ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

* Saber estar /ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

* Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RAL.- Adquirir los conocimientos matematicos y la capacidad para plantear y resolver algunos de los

CB3

problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria. Adquirir la aptitud para aplicar los CB4
conocimientos sobre algebra lineal, geometria, geometria diferencial, calculo diferencial e integral, CGl
métodos numéricos, algoritmica numérica, estadistica y optimizacién. Adquirir la aptitud para CG2
intercambiar conocimientos con profesores y compafieros. CEl
RA2.- Capacidad de analizar y plantear problemas en términos matematicos e interpretar las soluciones CB3
en términos reales. CB4
CGl
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
RA3.- Adquirir la capacidad de interpretar y asimilar los planteamientos de otras personas, siendo capaz CB3
de intercambiar informacién, puntos de vista y planteamientos utilizando tanto el lenguaje habitual como CB4
el cientifico como el matematico. CGl
CG2
CT1
CT3
CT8
Contenidos
Tema
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Algebra lineal. 1.- Espacios vectoriales.
2.- Aplicaciones lineales.
3.- Matrices y determinantes.
4.- Resolucion de sistemas de ecuaciones lineales.

Cdlculo diferencial. 5.- Funciones reales de variable real, limites y continuidad.
6.- Derivacién. Teoremas relacionados y aplicaciones.
Calculo integral. 7.- Integral de Riemann.

8.- Célculo de primitivas.
9.- Aplicaciones de la integracion.

Elementos de probabilidad. 10.- Probabilidad. Concepto y propiedades.
11.- Variables aleatorias y sus distribuciones.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Seminario 14 28 42
Trabajo tutelado 2 32 34
Leccién magistral 26 45 71
Examen de preguntas de desarrollo 0 3 3

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Seminario Ademads de la resolucién de problemas y cuestiones, se facilitard que el alumno aprenda el manejo
de algun software matematico, percibiendo que la forma adecuada de hacer matematicas requiere
del mismo.

Trabajo tutelado El alumno debera aprender de forma auténoma determinadas técnicas matematicas de nivel
medio.

Leccién magistral Los temas que se van a impartir se expondran con la ayuda de presentaciones, que se completardn

con explicaciones detalladas en la pizarra. El alumno deberd acudir a las fuentes bibliograficas y
aprender a buscar la informacién no facilitada en clase; de esta manera, se incentivara el
aprendizaje auténomo.

Atencidn personalizada
Metodologias Descripcién

Leccion magistral Se realizaran tutorias para el seguimiento de los alumnos, también para la resolucién de dudas de las
clases tedricas y practicas y, por Ultimo, para practicas de laboratorio.

Seminario Se realizaran tutorias para el seguimiento de los alumnos, también para la resolucién de dudas de las
clases tedricas y practicas y, por Ultimo, para practicas de laboratorio.

Trabajo tutelado Se realizardn tutorias para el seguimiento de los alumnos, también para la resolucién de dudas de las
clases tedricas y practicas y, por Ultimo, para practicas de laboratorio.

Evaluacion

Descripcién CalificaciénCompetencias Evaluadas
Leccién magistralExamen al final de la asignatura. RA1 y RA2. 40 CB3
CB4
CEl

Seminario Examen al final de la materia. Asistencia, participacion y resolucién de 30 CB3
problemas y ejercicios durante la realizacién de las practicas de CB4
laboratorio. RA1 RA2 y RA3.

CGl

CG2
CEl
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Trabajo tutelado Valoracion de los propios trabajos y examen en su caso sobre los 30 CB3
conocimientos adquiridos. RAL, RA2 y RA3. cG1

CG2
CEl
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Los alumnos que no se acojan al sistema de evaluacién continuada durante el periodo presencial podran examinarse en las
fechas sefaladas por la Facultad (100% de la nota) . En Segunda Edicién se celebrarad un examen en la fecha sefalada por la
Facultad de Ciencias. En caso de error en la transcripcién de las fechas de los exdmenes, las validas son las aprobadas
oficialmente y publicadas en el tablén de anuncios y en la web del Centro. Las fechas y horas sefaladas por la Facultad de
Ciencias para la realizacién de exdmenes son

Fin de Carrera 30/09/2019 a las 16 horas.
Primera Edicién 05/11/2019 a las 10 horas.
Segunda Edicién 22/06/2020 a las 10 horas.

Los alumnos con responsabilidades laborales (o de indole similar) y que no puedan asistir de modo regular a las clases
podran examinarse en las fechas sefialadas por la Facultad.

Convocatoria fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con el examen
(que valdra el 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del mismo
modo que el resto de alumnos.

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablénde anuncios y en la web del Centro.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Ayres, Frank, Célculo diferencial e integral, 32 edicién, McGraw-Hill, 1990, Madrid

Ayres, Frank, Célculo, 42 edicién, Mcgraw-Hill, 2001, Madrid

Barbolla, Rosa, Algebra lineal y teorfa de matrices, 12 edicién, Prentice Hall, 1998, Madrid
Spiegel , Murray, Estadistica, 32 edicion, McGraw-Hill, Interamericana, 2002, México
Bibliografia Complementaria

Recomendaciones
Asignaturas que contintan el temario
Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G281V01204
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Quimica: Quimica

Asignatura Quimica: Quimica

Cédigo 001G281Vv01104
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 FB 1 1c
Lengua
Imparticién
Departamento Quimica Fisica
Coordinador/a Vila Romeu, Nuria
Profesorado  Mejuto Fernandez, Juan Carlos
Pérez Lorenzo, Moisés
Vila Romeu, Nuria
Correo-e nvromeu@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢

de indole social, cientifica o ética.

saber hacer
Saber estar /ser

CB4  Que los estudiantes puedan transmitir informacidn, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe

especializado como no especializado.

saber
saber hacer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber
saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.*

saber hacer
Saber estar /ser

CE4 Conocimientos basicos de quimica general, quimica organica y quimica inorganica y sus
aplicaciones a la ingenieria

saber

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber hacer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber hacer

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

saber hacer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber hacer
Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber hacer
Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

1.- Conocimientos: CB3
-Conocer los principios bdsicos de la Quimica. CB4
-Conocer y comprender los conceptos basicos del enlace y de la estructura de la materia. CE4
-Conocer y comprender las propiedades generales de los distintos estados de agregacién de la materia. CT3
-Conocer y comprender el concepto de disolucién.
2. Habilidades: CB3
- Interpretar y utilizar el lenguaje de la Quimica. CB4
- Utilizar correctamente graficos y datos. CGl
- Utilizar los medios bibliograficos disponibles. CG2
- Adquirir habilidades en le preparacién de disoluciones. CT1
- Capacidad de resolver problemas relacionados con los conceptos basicos de la Quimica. CT3
- Capacidad de exponer de forma oral y escrita conocimientos e argumentos. CT4
CT5
CT8
Contenidos
Tema
Principios basicos de Quimica Objeto de la Quimica. Materia, elementos y compuestos. Escala de

pesos/masas atémicas. Concepto de tierno. Férmulas y ecuaciéns
quimicas. Cambios quimicos. Leyes experimentales de la Quimica. Leyes

ponderales. Ley de conservacién de la materia.
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Estructura de la materia:

el dtomo Teoria atémica de Dalton. Hipdtesis de Avogadro. Teoria atémica de
Rutherford. Teorfa atémica de Bohr. Correcciéns a la teoria atémica de
Bohr. Teorfa cuéntica. El &tomo de hidréxeno. Atomos polielectrénicos.
Tabla periddica y propiedades periddicas. Presentacion general del enlace
quimico.

Enlace idnico

Modelo idnico de enlace. Aspectos energéticos y aspectos estructurales
del enlace iénico.

Enlace covalente

Ideas de Lewis. Tipos de enlace covalente y polaridade de los enlaces.
Hibridacién de orbitales atémicos. Teoria de repulsién de los pares
electrénicos de la capa de valencia: xeometria molecular. Teorias de
enlace: teorfa del enlace de valencia y teoria de orbitales moleculares.
Resonancia. Enlace covalente coordinado.

Enlace metalico

Enlace metdlico. Sélidos metalicos. Propiedades de los metales.

Interacciones intermoleculares Interacciones intermoleculares.

Disoluciones

Disoluciones. Tipos e formas de expresar a sua concentracidn. Disoluciéns
ideais. Disoluciéns de electrdlitos. Disoluciéns de non electrdlitos.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 28 56
Seminario 14 30.8 44.8
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 10 10
Practicas de laboratorio 14 7 21
Trabajo tutelado 0 12 12
Examen de preguntas objetivas 0 3.5 3.5
Resolucidn de problemas y/o ejercicios 0 2.7 2.7

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral

Programa de clases tedricas: el objetivo es transmitirle al alumno los conocimientos basicos de la
materia.

Seminario

Programa de seminarios: a lo largo del curso se le irdn proponiendo al alumno diferentes cuestiones
que luego seran discutidas en el aula. Se recomendara la lectura y analisis de libros sobre alguno
de los contenidos objeto de estudio en esta asignatura para que los alumnos expongan a sus
comparieros los aspectos mas relevantes y sus propias conclusiones.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Coleccién de problemas: al largo del curso se le suministraran al alumno distintos boletins de
problemas similares a los resueltos durante los seminarios, y el alumno dispondra de las soluciones
a través de la plataforma Tema. También podra solicitar aclaracions, bien en seminarios, bien en
titorias.

Practicas de laboratorio

Programa de practicas de laboratorio: el objetivo es familiarizar al alumno con el laboratorio y
normas de seguridad en el mismo asi como visualizar contenidos practicos de la materia

Trabajo tutelado

El alumno realizard un trabajo de ampliacion sobre alguno de los temas de la materia. El progreso
de este trabajo serd supervisado en las tutorias.

Atencion personalizada

Metodologias

Descripcion

Resolucién de problemas El alumno dispondra de boletines y correcciones de ejercicios y cuestiones a través de la

de forma autéonoma

plataforma Tema. Muchos de estos ejercicios y dudas se resolveran durante los seminarios.
Los alumnos podran acudir las tutorias para obtener las aclaraciones que consideren
necesarias.

Practicas de laboratorio

Se utilizara la plataforma Tema para poner la disposicién de los alumnos los guiones de las
practicas de laboratorio propuestas, asi como otro material con la informacién necesaria.

Trabajo tutelado

El alumno realizard un trabajo sobre la ampliacién de alguno tema del temario. El progreso de
este trabajo serd supervisado en las tutorias.

Evaluacion

Descripcién CalificacidnCompetencias Evaluadas
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Précticas de El examen de précticas se hara el finalizar las mismas. Resultados 20 CB3
laboratorio de aprendizaje evaluados: 1y 2. CB4

CGl
CG2
CE4
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Trabajo tutelado Realizacién del trabajo. Resultados de aprendizaje evaluados: 1y 5 CB3

2 CB4
CGl
CG2
CE4
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Resolucién de El examen final constara de cuatro problemas representativos de 70 CB3
problemas y/o la materia impartida, de 4 cuestiones cortas y de 10 preguntas CB4
ejercicios tipo test (verdadero/falso). Resultados de aprendizaje evaluados:

ly2. Ccal

CG2
CE4
CTl
CT3
CT4
CT5

Examen de preguntasResolucién de los cuestionarios relativos la cada tema. Resultados 5 CB3
objetivas de aprendizaje evaluados: 1y 2. CB4

CGl
CG2
CE4
CTl
CT3
CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion
Los alumnos que por motivos laborales no puedan asistir la clase deberdn realizar las actividades propuestas a través de la
plataforma de teledocencia y realizar la prueba final presencial.

Las fechas de la prueba presencial son:

- Convocatoria Fin de carrera: 8 de Octubre de 2019, 16 h. El alumno que opte por examinarse en fin de carrera sera
evaluado Unicamente con el examen (que valdra el 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo,
pasara a ser evaluado del mismo modo que el resto de alumnos.

- Convocatoria 12 Edicion: 22 de Enero de 2020, 10 h.

- Convocatoria 22 Edicién: 29 de Junio de 2020, 10 h.

En caso de error en la transcripcién de las fechas de los exdmenes, las validas son las aprobadas oficialmente y publicadas
en el tablén de anuncios y en la web del Centro.

Fuentes de informacion
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Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

R. Chang, Quimica, 9, Mc Grau Hill, 2007,

R.H. Petrucci, Fundamentos de Quimica, 10, Pearson, Prentice Hall Iberia, 2011,

P. Atkins, L. Jones, Quimica, 5, E. M. Panamericana, 2012,

B. H. Masterton, C. N. Harley, Quimica, 4, Thomson, 2011,

E. Quifiod Cabana, Nomenclatura y formulacién de los compuestos inorganicos, 2, Mc Graw Hill, 20086,

M.R. Fernandez, J.A. Hidalgo, 1000 problemas de quimica general : estados de agregacion, estructura atémica,
transformaciones quimicas, 1, Everest, 1990,

Recomendaciones
Asignaturas que contindan el temario
Ampliacién de quimica/001G281v01205
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Geologia: Geologia

Asignatura Geologia:

Geologia

Cédigo 001G281V01105

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 FB 1 1c

Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Geociencias marinas y ordenacién del territorio

Coordinador/a Seara Valero, José Ramén

Profesorado  Seara Valero, José Ramén

Correo-e jsvalero@uvigo.es

Web

Descripcion

genera

Competencias

Cddigo

Tipologia

CB3

Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes
de indole social, cientifica o ética.

* saber
* saber hacer

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber hacer
especializado como no especializado. * Saber estar /ser
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber hacer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer
* Saber estar /ser
CE6 Conocimientos basicos de geologia y morfologia del terreno y su aplicacién a problemas * saber
relacionados con la ingenieria. Climatologia * saber hacer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber hacer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber hacer
* Saber estar /ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber hacer
* Saber estar /ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber hacer
* Saber estar /ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber hacer

* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RAL.- Fomentar la capacidad de sintesis y andlisis critico de la informacién.

CB3

CB4
CGl
CT1
CT5
CT8

RA2.- Solvencia en la redaccion de informes técnicos.

CB3

CB4
CGl
CG2
CT1
CT5

RA3.- Solvencia en la presentacion oral de conclusiones y adquisicién de un correcto vocabulario

geoldg

CB4

ico. CE6
CT1
CT3
CT4

RA4.- Conocer los conceptos basicos y principios fundamentales de la Geologia.

CB3

CE6

RA5.- Conocer el estado de conocimientos y las tendencias evolutivas de la Geologia.

CE6
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RA6.- Conocer los materiales geoldgicos, génesis, caracteristicas, comportamiento y su importancia para CE6

las actividades humanas.

RA7.- Discernir e interpretar los datos geoldgicos. CE6
CT1

RA8.- Aprender la toma de datos en campo. CGl
CG2
CE6
CT1

RA9.- Familiarizarse con la visién espacial de los cuerpos geolégicos. CE6
CT5

RA10.- Familiarizarse con la visién temporal de los sucesos geolégicos CE6
CT5

Contenidos

Tema

A.- Introduccidn a la Geologia.

1.- Introduccidn a la Geologia

B.- La Tierra

2.- El Sistema Solar y la Tierra como astro
3.- Estructura y composicién de la Tierra.

4.- Las capas fluidas de la Tierra: atmésfera e hidrosfera.

C.- Los minerales

5.- Naturaleza fisica y quimica de la materia mineral.

6.- Minerales: silicatos y no silicatos.

D.- Procesos Endégenos

7.- La deformacién de las rocas: pliegues y fallas.
8.- Deriva continental y tecténica de placas.
9.- Magmatismo: plutonismo y vulcanismo

10.- Metamorfismo

E.- Procesos Exdgenos

11.- Modelado del relieve. Los agentes del modelado

12.- Sistemas morfoclimaticos
13.- Sistemas azonales
14.- Rocas sedimentarias.

F.- Contexto geoldgico de Galicia

15.- Geologia de Galicia

G.- Geologia y medio ambiente.

16.- Geologia y medio ambiente

Planificacion

Horas en clase

Horas fuera de clase

Horas totales

Leccién magistral 28 56 84
Seminario 14 16.8 30.8
Practicas de laboratorio 4 5.2 9.2
Trabajo tutelado 0 5 5
Salidas de estudio 10 10 20
Examen de preguntas de desarrollo 0 1 1

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral

Exposicién donde, en primer lugar, se hard una introduccién del tema que se va a tratar

(aproximadamente dos minutos). Posteriormente, se desarrollara el tema empleando para ello
diagramas e imagenes (diapositivas, videos) de procesos geoldgicos (48 min.). En los Ultimos cinco
minutos se hard un repaso de los aspectos mas importantes y se obtendran conclusiones.

Seminario Actividad donde se desarrollaran conceptos y técnicas que complementen los de las clases

tedricas.

Practicas de laboratorio Actividad en la que se explicaran los fundamentos para conocer los principales minerales y rocas
de la Tierra y reconocimiento de muestras de mano por parte de los alumnos.

Trabajo tutelado

Trabajo auténomo sobre temas planteados en el desarrollo de sesiones magistrales y/o seminarios

Salidas de estudio

Actividad en la que se identificardn sobre el terreno los diferentes tipos de rocas, los procesos que

las han originado, las principales estructuras tecténicas y las caracteristicas geomorfoldgicas del

area visitada. También se aprenderd el manejo de la brijula geolégica.

Atencidn personalizada

Metodologias Descripcién

Seminario Durante el curso los alumnos podran acudir a la tutorias para plantear las dudas que les surjan en
la preparacion de los trabajos de seminarios.

Practicas de laboratorio Durante el curso los alumnos podran acudir a la tutorias para plantear las dudas que les surjan en
la preparacién de las practicas de laboratorio.
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Salidas de estudio

Durante el curso los alumnos podran acudir a la tutorias para plantear las dudas que les surjan en
la preparacion de las practicas de campo y expresar sus dudas y avances en los aspectos mas

destacables de su memoria final

Evaluacion

Descripcion

CalificacidnCompetencias Evaluadas

Leccién magistral

Asistencia y participacién en debates y trabajos individuales o en
grupo . Resultados del aprendizaje evaluados: RAL, RA2, RA3, RA4,
RA5, RA6, RA7, RA8, RA10

15

CB3
CB4
CGl
CG2
CE6
CT1
CT3
CT4
CT8

Seminario

Resolucién de problemas relacionados con los mapas Topograficos y
Geoldgicos. Resultados de aprendizaje evaluados: RA2, RA4, RA5,
RA6, RA7, RA8,RA9

25

CGl
CE6
CT1
CT4
CT5

Practicas de
laboratorio

Asistencia a practicas de laboratorio para el reconocimiento de
minerales y rocas. Resultados del aprendizaje RA2, RA5, RA7, RA9

10

CB3
CB4
CG1
CG2
CE6
CT1
CT4
CT5

Salidas de estudio

Asistencia a las salidas de estudio y entrega de una memoria (100%
de asistencia). Resultados de aprendizaje evaluados: RA2,RA3, RA5,
RA6, RA7, RA8, RA9, RA10

10

CB3
CB4
CG2
CE6
CT1
CT4
CT5

Examen de
preguntas de
desarrollo

Examen escrito en el que se formularan preguntas de teoria y
practicas que incluyan aspectos desarrollados en las sesiones
magistrales , seminarios y practicas. RA1

40

CGl
CE6
CT1
CT3
CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

La evaluacién de las pruebas metodoldgicas servird para establecer la calificacién final de la materia, en primera y segunda

convocatoria.

La nota final serd la suma de la obtenida en las diferentes pruebas. La condicién para que una prueba sea puntuada es que
supere el 40% de su maxima calificacién.

Se requiere del alumno que curse esta materia una conducta responsable y honesta. Se considerara inadmisible cualquier

forma de fraude (i.e. copia y/o plagio) encaminado a falsear el nivel de conocimiento o destreza alcanzado por el alumnado
en cualquier tipo de prueba, informe o trabajo disefiado con este propdsito. Esta conducta fraudulenta sera sancionada con
la firmeza y rigor que establece la normativa vigente.

Los alumnos/as con obligaciones laborales, coincidentes con el horario presencial y una vez justificadas, tendran que acudir
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a tutorias adaptandose los trabajos y la temporalidad a dichas obligaciones.
Examenes

- Fin de Carrera: 07 de Octubre de 2019 a las 16:00 horas

- 12 Edicién: 08 de Noviembre de 2019 las 10:00 horas

- 22 Edicién: 01 de Julio de 2020 a las 10:00 horas

En caso de error en la transcripcién de las fechas de examenes, las vélidas seran las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro

Convocatoria de Julio (22 Edicién): la evaluacién se realizard con un examen escrito (100%) . Los alumnos con
obligaciones laborales debidamente justificadas y que no hayan a asistido al desarrollo del curso podran realizar un trabajo
individual escrito (40%) y el examen del la asignatura (60%). Esta opcién deberdn solicitarla con anterioridad al examen de
la 12 Edicién para que puedan disponer del tiempo necesario para la correcta realizacidn del trabajo correspondiente.

Convocatoria Fin de Carrera: La evaluacidn constara Gnicamente de un examen que valdra el 100% de la nota. En caso
de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasard a ser evaluado del mismo modo que el resto de los alumnos/as.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

TARBUCK, E. J. Y LUTGENS, F. K., [ICiencias de la Tierra. Una introduccién a la Geologia Fisica[], 62 Ed., Prentice Hall. Madrid,
2000, Madrid

OROZCO M., AZANON, J. M. AZOR, A., ALONSO-CHAVES; F., [IGeologia Fisica[]., Paraninfo. Madrid, 2002, Madrid

R. RAMON-LLUCH Y L.M. MARTINEZ-TORRES, [Jintroduccidn a la cartografia geolégica[]., Bilbao: U. Pais Vasco., 1993, Bilbao
POZO RODRIGUEZ, M.N, GONZALEZ YELAMOS, ).G, GINER ROBLES, ., JGeologia Practica: Introduccién al reconocimiento de
materiales y andlisis de mapas[], Prentice Hall. Madrid, 2003, Madrid

AGUEDA, J.; ANGUITA, F. y otros., JGeologia[]., Ed. Rueda. Madrid, 1983, Madrid

MELENDEZ, I., [IGeologia de Espafa[], Ed. Rueda. Madrid, 2004, Madrid

CORRALES, Y., ROSELL, J., SANCHEZ DE LA TORRE, L., VERA, J. y VILAS, L,., [[Estratigrafia[], Ed.Rueda. Madrid, 1997, Madrid

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Expresion grafica: Expresion grafica

Asignatura Expresion grafica:

Expresion grafica

Cédigo 001G281V01201

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 FB 1 2¢C

Lengua

Imparticién

Departamento Ingenieria de los recursos naturales y medio ambiente

Coordinador/a Cid Fernandez, José Angel

Profesorado  Cid Ferndndez, José Angel

Correo-e jcid@uvigo.es

Web

Descripcion

genera

Principios y bases para la representacién y el analisis de formas en el plano. Desarrollar la visién espacial y

| mostrar las herramientas de representacion de los objetos en los documentos finales del proyectista.

Competencias

Cddigo

Tipologia

CB3

Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro
de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes de indole
social, cientifica o ética.

saber
saber hacer

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto * saber
especializado como no especializado. * saber hacer
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber hacer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo. * saber
* saber hacer
CE2 Capacidad de vision espacial y conocimiento de las técnicas de representacién grafica, tanto por * saber
métodos tradicionales de geometria métrica y geometria descriptiva, como mediante las aplicaciones ¢ saber hacer
de disefio asistido por ordenador
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber hacer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
* saber hacer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber hacer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber
* saber hacer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber

saber hacer

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Adquisicién de vision espacial y conocimiento de las técnicas de representacién grafica, tanto por CB3

métodos tradicionales de geometria métrica y geometria descriptiva, como mediante las aplicaciones de CB4

disefo asistido por ordenador. RA1 CGl
CG2
CE2
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Tema
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TEMA 1 INTRODUCCION 1.1 Dibujo Técnico: conceptos basicos.
1.2 Sistemas de proyeccién
1.3 Geometria descriptiva
1.4 Sistemas de representacion
1.4.1 Sistema diédrico
1.4.2 Sistema acotado
1.4.3 Sistema isométrico
1.5 Nociones basicas de dibujo técnico
TEMA 2 SISTEMA DE PLANOS ACOTADOS 2.1 Fundamentos: Punto, recta y plano
2.2 Intersecciones
2.3 Paralelismo y perpendicularidad
2.4 Distancias
2.5 Representacion de terrenos
2.6 Cubiertas y soleras
2.7 Explanaciones
2.8 Vias de transporte

TEMA 3 SISTEMA AXONOMETRICO 3.1 Introducién
3.2 Vistas
3.3 Representacion isométrica.
TEMA 4 DIBUJO ASISTIDO POR ORDENADOR 4.1 Introduccién a los programas CAD

4.2 Introduccién a los programas CAE
4.3 Ejemplos practicos

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 56 84
Seminario 14 42 56
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 10 10

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Mediante sesiones magistrales se plantearan los objetivos de cada tema, las subsecciones que se
desarrollaran para alcanzar estos objetivos, los problemas relacionados y los contenidos que el
alumno debe conocer para superar la evaluacion de cada tema.

Seminario Planteamiento de ejercicios relacionados con las explicaciones teéricas vistas a lo largo de la
semana con resolucion individual y conjunta en clase. Los ejercicios planteados en los seminarios
seran de un nivel superior a los resueltos durante las explicaciones tedricas y con mayor contenido
aplicado. El alumno deberd entregar boletin de ejercicios resuelto por cada bloque tematico de la
asignatura.

Atencion personalizada
Metodologias Descripcién

Seminario El profesor habia resuelto las dudas de dibujo de manera individualizada, en las clases de seminarios y en
las tutorias.

Evaluacidn
Descripcién Calificacién ~ Competencias
Evaluadas
Leccién magistral Asistencia y participacién activa en las clases maxistrales y seminarios. 10 CB3
Se firmara parte de asistencia. RA1
CB4
Seminario Valoracién de los boletines de ejercicios de cada bloque tematico 35 CG1
resueltos por el alumno durante las clases de seminarios y habia sido CE2
del aula. Los boletines se proporcionaran a principios de curso. RAl
CT1
Resolucion de Examen final de cada bloque, de caracter practico, en el que el alumno 55 CG2
problemas y/o  deberd resolver ejercicios similares a los expuestos en el aula 'y CE2
ejercicios realizados con anterioridad, de manera individual. RA1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Otros comentarios sobre la Evaluacion

CONDICIONES DE EVALUACION ALUMNOS/ASPara la contabilizacién de las calificaciones de ASISTENCIA (10%), SEMINARIOS
(35%), el alumno/a DEBE SUPERAR (5 sobre 10) el EXAMEN (55%). Si esto no sucediera, la calificacién obtenida en esa
convocatoria sera la nota del examen. Se guardaran las notas de asistencia y seminarios para la segunda convocatoria.

CONVOCATORIA FIN DE CARREIRA: El/a alumno/a que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con
el examen (que valdra el 100% de la nota). En caso de no asistir la dicho examen, o de no aprobarlo, pasara a ser evaluado
del mismo modo que el resto de alumnos/as."EVALUACION DE ALUMNOS QUE COMPATIBILICEN TRABAJO Y ESTUDIOS:
Aquellos alumnos/las que acediten ser trabajadores en activo en el periodo docente de la asignatura, evaluaranse por la
entrega de los boletines de ejercicios (40% de la nota) y el examen final (60% de la nota). La calificaciéon minima para poder
sumar ambas notas erd de 3,5 en el examen de la asignatura. La calificacion EJERCICIOS serd vélida para convocatorias
sucesivas en caso de no conseguir esta nota minima.

FECHAS DE EXAMENES OFICIALES

FIN DE CARRERA: 11/09/2019 a las 16:00 H
12 EDICION: 26/03/2020 a las 10:00 H

22 EDICION: 06/07/2020 a las 10:00 H

En caso de error en la transcripcidn de las fechas de exames, las validas son las aprobadas oficialmente y publicadas en el
tablén de anuncios y en la pagina web de la Facultad de Ciencias de Ourense.

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Izquierdo Asensi, E., Geometria Descriptiva, Montytexto, 2004,

Izquierdo Asensi, E., Ejercicios de Geometria Descriptiva. |I: Diédrico, Paraninfo, 2009,

Izquierdo Asensi, E., Ejercicios de Geometria Descriptiva. Il: Acotado y axonometrico, Paraninfo, 2009,
Rodriguez De Abajo, F.J., Geometria Descriptiva, Donostiarra, 2006,

Clérigo Pérez, Zacarias, Sistema diédrico : teoria y problemas : geometria descriptiva, Ledn : Instituto de Automatica y
Fabricacién, Unid, 2001,

Sentana Cremades, E., Dibujo Técnico en la ingenieria civil y construccién, Tebar Flores, 1994,
AENOR, Dibujo técnico AENOR, AENOR, 2009,

Recomendaciones
Asignaturas que contintian el temario
Topografia/001G281V01304
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Fisica: Ampliacion de fisica
Asignatura Fisica: Ampliacién

de fisica

Cédigo 001G281V01202

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 FB 1 2¢C

Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Fisica aplicada

Coordinador/a Alvarez Fernandez, Maria Inés
Profesorado  Alvarez Fernandez, Maria Inés

Correo-e ialvarez@uvigo.es

Web http://www.faitic.uvigo.es

Descripcion  En el primer afio de esta titulacién, se presentan los conocimientos fundamentales de Fisica necesarios para

general una mejor comprensién del resto de materias especificas del Grado. Teniendo en cuenta, la diversidad de
personas que accede a esta titulacién, este curso permitird homogeneizar el nivel de conocimientos del
alumnado.

La asignatura Ampliacién de Fisica es una materia de Formacién Basica que consta de 6 créditos ECTS. En
ella, se introduce al alumno en los aspectos basicos de la Termodindmica y el Electromagnetismo con una
perspectiva enfocada al campo alimentario/ medioambiental, con caracter tecnolégico. Por otra parte, en
este curso se consolida la formacién del alumno en el manejo del método cientifico con el objeto de que
adquiera las herramientas basicas para un analisis racional de la naturaleza.

Competencias

Cddigo Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber hacer
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes
de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto ¢ saber hacer
especializado como no especializado.

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo. * Saber estar

/ser
CE5 Comprensién y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la mecanica, * saber
termodinamica, campos, y ondas y electromagnetismo y su aplicacién para la resolucién de
problemas propios de la ingenieria
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién * saber
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber hacer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber hacer
Resultados de aprendizaje
Resultados de aprendizaje Competencias
RAL: Comprensidn y dominio de conceptos basicos de los diversos campos de la fisica y su aplicacién paraCB3
la resolucién de problemas propios de la ingenieria CGl
CE5
RA2: Motivacién para el aprendizaje auténomo CT4
RA3: Adquisicién de espiritu critico CB3
CT1
RA4: Capacidad de sintesis y analisis de la informacién CG2
CT5
RA5: Capacidad para presentar trabajos de forma oral y escrita CB4
CT3
CT8
Contenidos
Tema
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TEMA 1. TEMPERATURA 1.1. Escala de temperatura Celsius y Fahrenheit 1.2. Termémetros de gas
y escala de temperaturas absolutas 1.3. Dilatacién térmica 1.4. Ley de los
gases ideales 1.5. Ecuacién de Van der Waals e isotermas liquido-vapor
1.6. Diagrama de fases

TEMA 2. CALOR Y PRIMER PRINCIPIO DE LA 2.1. Capacidad térmica y calor especifico 2.2. Cambios de fase y calor

TERMODINAMICA latente 2.3. Transferencia de energia térmica 2.4. El primer principio de la
Termodindmica 2.5. Energia interna de una gas ideal 2.6. Trabajo y el
diagrama pV para un gas 2.7. Expansion adiabatica cuasiestatica de un

gas
TEMA 3. SEGUNDO PRINCIPIO DE LA 3.1. Maquinas y motores térmicos y el segundo principio de la
TERMODINAMICA Termodindmcica 3.2. Refrigeradores y el segundo principio de la

Termodindmica 3.3. Equivalencia entre los enunciados de la maquina
térmica y el refrigerador 3.4. La maquina de Carnot 3.5. La bomba de calor
3.6. Entropia y desorden 3.7. Entropia y probabilidad

TEMA 4. CAMPO Y POTENCIAL ELECTROSTATICO 4.1. Fuerzas entre cargas: Ley de Coulomb. 4.2. Campo electrostatico. 4.3.

EN EL VACIO Ley de Gauss. 4.4. Potencial electrostatico. 4.5. Dipolo Eléctrico: campo y
potencial.

TEMA 5 CAMPO ELECTROSTATICO EN LA MATERIA 5.1. Campo y potencial en conductores cargados. 5.2. Capacidad de un
conductor. Condensadores. Constante dieléctrica 5.3. Polarizacién y
desplazamiento eléctrico. 5.4. Energia electrostatica

TEMA 6 CORRIENTE CONTINUA 6.1. Intensidad y densidad de corriente. Ecuacién de continuidad. 6.2. Ley
de Ohm. Resistencia y conductividad. 6.3. Fuerza electromotriz. Ley de
Ohm generalizada. 6.4. Ley de Joule. 6.5. Leyes de Kirchhoff.

TEMA 7 FUERZAS Y CAMPOS MAGNETICOS. 7.1. Fuerzas entre corrientes. 7.2. Induccién magnética: Ley de Biot y

INDUCCION ELECTROMAGNETICA Savart. 7.3. Fuerza sobre cargas en movimiento. 7.4. Momento sobre una
espira. 7.5. Ecuaciones fundamentales del Campo. Teorema de Ampere.
7.6. Leyes de Faraday y de Lenz. 7.7. Induccién mutua y autoinduccion.
7.8. Energia magnética.

SEMINARIOS Resolucién de boletines con ejercicios y cuestiones tedricas de los temas
anteriores.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 84 112
Seminario 14 24 38

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Explicacién de los fundamentos teéricos. Presentacién de la teoria de la materia por parte del
docente. Las clases de teoria se impartiran principalmente utilizando el método expositivo
combinado con el dialéctico, con el apoyo de la bibliografia y materiales audiovisuales. Se
estimulard la participacién del alumnado.

Seminario De forma paralela a las sesiones magistrales, en los seminarios se abordaran ejercicios
relacionados con la materia. Los alumnos dispondran previamente de boletines para cada tema
(FAITIC) con el fin de que puedan pensar en los ejercicios que se plantean antes de su realizacion
en las horas de seminario. Una parte de los mismos se resolveran por los profesores, mientras que
otra parte se resolverd por parte de los alumnos, bien sea en el aula o de modo auténomo. De esta
manera se pretende conseguir una participacién activa de cada alumno, y fomentar su espiritu
racional.

Atencion personalizada
Metodologias Descripcién

Leccién magistral Los alumnos podran consultar con los profesores todas las dudas que tengan sobre cualquier parte de la
materia, ya sea en horario de tutorias o a través de internet (via e-mail o las plataformas telemdticas de

docencia).

Seminario Los alumnos podran consultar con los profesores todas las dudas que tengan sobre cualquier parte de la
materia, ya sea en horario de tutorias o a través de internet (via e-mail o las plataformas teleméticas de
docencia).

Evaluacion

Descripcion Calificacién ~ Competencias

Evaluadas

Paxina 27 de 190



Leccién Se evaluara mediante la realizacién de un examen en las fechas oficiales 70 CB3
magistral  establecidas a tal efecto.

CB4

CE5

Resultados aprendizaje: RAL, RA2 y RA5 CT3

CT4

CT8

Seminario 30 CB3

Evaluacién continua de los alumnos que hagan regularmente todas las CG2
actividades propuestas en clase, que son de entrega obligatoria. Resolucién

de boletines, tanto de problemas como de cuestions tedricas, la resolucién de CE5

boletines de problemas en el aula, la participacién activa del alumnado en CT1

respuesta a las preguntas del profesorado y entrega de trabajos sobre cTs

cuestiones planteadas por el profesorado para que los alumnos demuestren
su capacidad argumentativa.

Resultados aprendizaje: RA3 y RA4

Otros comentarios sobre la Evaluacion
1) Asistencia a clase:

Es condicién indispensable realizar los seminarios (asistir al 100% de las horas de seminarios) para poder aprobar la
asignatura. Los alumnos que no puedan asistir por razén justificada deberdn ponerse en contacto con el responsable de la
materia durante las dos primeras semanas de clase mediante e-mail (a la direccién ialvarez@uvigo.es).

2) Requisitos para aprobar la materia:

Examen: es obligatorio aprobar el examen oficial para poder aprobar la materia. Dicho examen supone un 70% de la nota
total, por lo que se debera obtener un minimo de 35% de la nota total en este examen. Podra incluirse alguna condicién
adicional en relacién a los temas en los que se divide la materia para evaluar si los alumnos han adquirido conocimientos de
todos los conceptos.

Seminarios: la calificacién en este apartado sera la suma de las obtenidas en cada una de las entregas que se realice y
podra llegar al 30% de la nota global (para el alumno que haya realizado todas correctamente). Cuando se constante que
alguna entrega ha sido copiada en una extensién que el responsable de la materia considere sustancial, esa entrega se
valorara con un -10% de la nota total de la asignatura.

Calificacién de la materia: para el alumno que no supere el examen, la calificacién de la materia serd la del examen, sin
sumarsele la parte correspondiente a "Seminarios". El alumno que tenga alguna calificacion (ya sea en seminarios o en el
examen) no podra llevar la nota de "No Presentado"

3) Convocatoria de fin de carrera:

el alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con el examen (que valdra el 100% de la
nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado delmismo modo que el resto de alumnos.

4) Evaluacion Julio:

en la segunda edicién, en julio, el alumno podra elegir entre que se le mantenga la nota de la metodologia de "Seminarios"
(valorada con el 30% de la nota total) y que el examen siga representando un 70% de la nota global, o que no se le
mantenga (en cuyo caso el examen representard el 100% de la nota). La opcién por defecto serd mantener las notas de la
metodologias de []Seminarios[].

5) Examenes:

las fechas de exdmenes son las aprobadas por la Facultad de Ciencias:
Fin de carrera: 3 octubre 2019 a las 16:00h.

12 Edicién: 01 junio 2020 a las 10:00h.

22 Edicién: 26 junio 2020 a las 16:00h.

(en caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro)
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Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

P. A. Tipler, Fisica para la Ciencia y laTecnologia vol.1, Reverté, 2010,

P. A. Tipler, Fisica para la Ciencia y laTecnologia vol.2, Reverté, 2010,

M. Alonso, E. J. Finn, Fisica General, Fondo Educativo Interamericano, 2008,
F.]J. Bueche, Fisica General, McGraw-Hill, 2007,

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Informatica: Informatica

Asignatura Informética:
Informatica

Cadigo 001G281V01203

Titulacion Grado en

Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 FB 1 2¢C

Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Informatica

Coordinador/a

Cuesta Morales, Pedro

Profesorado  Cuesta Morales, Pedro
Lado Tourifio, Maria José

Correo-e pcuesta@uvigo.es

Web http://faitic.uvigo.es

Descripcion
general

En esta materia se establecen los contenidos bdsicos de informatica y de introduccién a la programacién
necesarios para los graduados y graduadas en Ingenieria Agraria

Competencias

Cadigo Tipologia
CG1l Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestién de la * saber hacer

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.
CG4 Que los estudiantes sean capaces de entender la proyeccién social de la ciencia. * saber hacer
CE3 Conocimientos basicos sobre el uso y programacion de los ordenadores, sistemas operativos, bases ¢ saber

de datos y programas informaticos con aplicacion a la ingenieria
CT1l Capacidad de analisis, organizacién y planificacién * saber hacer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber hacer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber hacer

* Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

R1: Adquisicién de conocimientos basicos sobre el uso y programacion de los ordenadores, sistemas CcGl
operativos, bases de datos y programas informaticos con aplicacién a la ingenieria CG4
CE3
CT1
CT4
CT5
CT8
Contenidos
Tema
1. Conceptos basicos de informatica 1.1. Definiciones basicas
1.2. Estructura de una computadora. Unidades funcionales
1.3. Prestaciones de una computadora
1.4. Tipos de computadoras
1.5. Software de las computadoras
1.6. Redes de computadoras
2. Herramientas colaborativas 2.1. Competencias digitales

2.2.
2.3.
2.4,
2.5.

Redes sociales

Entornos personales de aprendizaje
Herramientas

Seguridad en la red

3.1
3.2.
3.2.
3.3.
3.4.
3.5.

3. Fundamentos de programacion

Introduccién

Variables y tipos de datos

Entrada/Salida

Estructuras de control: decisién y repeticién
Funciones

Estructuras de datos: listas

4. Aplicacién de la programacion a la resolucién 4.1.
de problemas

en el ambito cientifico-técnico

Aplicaciones practicas en el &mbito cientifico-técnico
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Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales

Leccién magistral 12 12 24
Seminario 14 28 42
Précticas en aulas de informatica 16 32 48
Practica de laboratorio 0 12 12
Examen de preguntas objetivas 0 12 12
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 12 12

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Exposicién de los principales contenidos tedricos y practicas de la materia con ayuda de las TICs.
Resultados de aprendizaje trabajados: R1.

Analisis o resolucion de un problema o caso real, con la finalidad de conocerlo, interpretarlo,
resolverlo, generar hipétesis, diagnosticarlo y proponer procedimientos de solucién, para ver la
aplicacién de los conceptos tedricos en la realidad.

Resultados de aprendizaje trabajados: R1.

Actividades de aplicacién de conocimientos a situaciones concretas, y de adquisicién de habilidades
bésicas y procedimentales relacionadas con la materia objeto de estudio, que se realizan en aulas
de informdtica.

Leccién magistral

Seminario

Practicas en aulas de
informatica

Atencion personalizada
Metodologias Descripcién

El alumnado tendra un seguimiento continuo y una atencién personalizada, a través de las clases
de resolucion de ejercicios y del control del trabajo realizado. También podra asistir, si asi lo desea,
a las tutorias personalizadas.

Leccion magistral

Practicas en aulas de
informatica

El alumnado tendrad un seguimiento continuo y una atencién personalizada, a través de las clases
de resolucion de ejercicios y del control del trabajo realizado. También podra asistir, si asi lo desea,
a las tutorias personalizadas.

Seminario El alumnado tendra un seguimiento continuo y una atencién personalizada, a través de las clases
de resolucion de ejercicios y del control del trabajo realizado. También podra asistir, si asf lo desea,
a las tutorias personalizadas.
Evaluacion
Descripcién Calificacién Competencias
Evaluadas
Practica de Pruebas en las que empleando el ordenador se deben solucionar una 30 CG1
laboratorio serie de problemas y/o ejercicios aplicando los conocimientos CE3
adquiridos.
Resultados de aprendizaje evaluados: R1. CT1
CT4
CT5
CT8
Examen de Pruebas que evallan el conocimiento que incluye preguntas cerradas 35 CG1
preguntas con diferentes alternativas de respuesta (verdadero/falso, eleccién cGa
objetivas multiple, emparejamiento de elementos...). Los alumnos/as seleccionan
una respuesta entre un nimero limitado de posibilidades. Resultados de CE3
aprendizaje evaluados: R1. CT1
CT4
CT5
Resolucion de Prueba en la que el alumno debe solucionar una serie de problemas y/o 35 CG1
problemas y/o  ejercicios en un tiempo/condiciones establecido/as por el profesor. CE3
ejercicios Resultados de aprendizaje evaluados: R1.
CT1
CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

EMPLEO DE DISPOSITIVOS MOVILES
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Se recuerda a todo el alumnado a prohibicién del uso de dispositivos méviles u ordenadores portatiles en ejercicios,
practicas y pruebas, en cumplimiento del articulo 13.2.d) del Estatuto del Estudiante Universitario, relativo a los deberes del
estudiantado universitario, que establece el deber de "Abstenerse de la utilizacién o cooperacién en procedimientos
fraudulentos en las pruebas de evaluacién, en los trabajos que se realicen o en documentos oficiales de la universidad."

ALUMNADO ASISTENTE

Para superar la materia es IMPRESCINDIBLE sacar una puntuacién igual o superior a 5 sobre 10 en todas y cada una de las
partes que intervienen en la evaluacién. En caso de que la calificacién resultante sea igual o superior a 5, pero alguna de las
partes esté suspensa, la calificacion final serd de 4.

Esta evaluacién se aplicara al alumnado que realice alguna entrega regular de problemas o ejercicios, o se presente la
alguna prueba de algln bloque de temas. Si uno/ha estudiante abandona la evaluacién continua habiendo sido ya
evaluado/la de algun contenido de la materia, se considerard que tiene suspensa la convocatoria, y no podra optar en la
misma por la modalidad de no asistente.

ALUMNADO NO ASISTENTE

El alumnado sera evaluado con dos pruebas presenciales que se realizaran en la fecha oficial fijada por el Centro,
correspondientes a los contenidos tedricos y practicas de la materia; para superar la materia es IMPRESCINDIBLE sacar una
puntuacion igual o superior a 5 sobre 10 en cada prueba. En caso de que la calificacidn resultante sea igual o superior a 5,
pero alguna de las partes esté suspensa, la calificacién final serd de 4.

ALUMNADO CON RESPONSABILIDADES LABORALES

El alumnado que tenga responsabilidades laborales, documentalmente justificadas, podra optar por cualquiera de las dos
modalidades de evaluacién anteriores.

CONVOCATORIA DE JULIO (2a EDICION)

El alumnado sera evaluado con dos pruebas presenciales que se realizarén en la fecha oficial fijada por el Centro,
correspondientes a los contenidos tedricos y practicas de la materia; para superar la materia es IMPRESCINDIBLE sacar una
puntuacion igual o superior a 5 sobre 10 en cada prueba. En caso de que la calificacién resultante sea igual o superior a 5,
pero alguna de las partes esté suspensa, la calificacién final sera de 4.

CONVOCATORIA DE FIN DE CARRERA

El alumnado que opte por examinarse en fin de carrera sera evaluado Unicamente con el examen (que valdra el 100% de la
nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del mismo modo que el resto de
estudiantes.

FECHAS DE EVALUACION

1a Edicidon: 03/06/2020 a las 10:00 horas
2a Edicion: 03/07/2020 a las 10:00 horas
Fin de Carrera: 10/10/2019 a las 16:00 horas

Todas las fechas de examen que figuran en el sistema de evaluacién son las aprobadas por la Junta de Facultad. En caso de
error al transcribirlas, la valida es la aprobada oficialmente y publicada en el calendario de exdmenes de la Facultad de
Ciencias.

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

Prieto Espinosa A., Lloris Ruiz A., Torres Cantero J.C., Introduccidn a la Informatica, 42, McGraw-Hill, 2006,
Beekman, George, Introduccién a la Informética, 62, Pearson, 2005,

Summerfield, Mark, Python 3, 12, Anaya, 2009,

Bibliografia Complementaria

Sintes Marco, Bartolomé, Introduccién a la programacién con Python, Autoedicién, 2017,

Bahit, Eugenia, Python para principiantes, Autoedicién, 2012,

Gonzalez Duque, Rall, Python para todos, Autoedicién, 2008,

Recomendaciones
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Otros comentarios
RECOMENDACIONES

Orientaciones para el estudio:

- Asistir a las clases presenciales.

- Realizar los ejercicios propuestos en practicas y proyectos presentados.
- Revisar la bibliografia recomendada y los recursos web.

Pautas para la mejora y recuperacion:
-Aquellos/las alumnos/las que tengan dificultades en seguir el ritmo de aprendizaje de la materia deberdn acudir a las
tutorias con el/la docente y ampliar el tiempo dedicado al aprendizaje auténomo.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Matematicas: Ampliacidn de matematicas

Asignatura Matemadticas:
Ampliacion de
matematicas

Cédigo 001G281V01204

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 FB 1 2¢C

Lengua Castellano

Imparticién  Gallego

Departamento Matematica aplicada Il

Coordinador/a Cid Iglesias, Marfa Begofa

Profesorado  Cid Iglesias, Maria Begoiia

Correo-e bego@uvigo.es

Web

Descripcién  En esta materia se proporciona formacién basica en matematicas relacionada con el medio y sus procesos

general tecnoldgicos

Competencias

Cadigo

Ti

pologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢

de indole social, cientifica o ética.

saber
saber hacer

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto*

especializado como no especializado.

saber
saber hacer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.*

saber hacer

CE1 Capacidad para la resolucién de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria. ¢

Aptitud para aplicar los conocimientos sobre algebra lineal, geometria, geometria diferencial,
calculo diferencial e integral, ecuaciones diferencial y en derivadas parciales, métodos numéricos,

algoritmica numérica, estadistica y optimizacion

saber
saber hacer

CT1l Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber hacer
Saber estar /ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber hacer
Saber estar /ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber hacer
Saber estar /ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber hacer
Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber hacer
Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RA 1 : Conocer los fundamentos del célculo diferencial de funciones de varias variables y sus aplicaciones CE1
CT4
CT5

para interpretar y modelizar aquellos problemas en los que intervienen multitud de causas y efectos.

RA 2 : Conocer los fundamentos del célculo integral de funciones de varias variables y sus aplicaciones

CGl
CEl
CT4
CT5

RA 3 : Conocer los conceptos de la teoria de ecuaciones diferenciales para ser capaces de interpretar y

resolver los problemas generados en las ciencias y la técnica.

CB3
CEl
CT1
CT4
CT5

RA 4 : Conocer los métodos numéricos de resolucién de problemas para los cuales no hay solucién a

través de métodos exactos.

CB3
CG1
CEl
CT1
CT4
CT5
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RA 5 : Utilizar los métodos numéricos para la resoluciéon de ecuaciones, integrales definidas y problemas CB3
de valor inicial. CGl
CEl
CT1
CT4
CT5
RA 6 : Representar la realidad mediante la descripcion estadistica de datos muestreados, efectuar CB3
estimaciones y tomar decisiones basandose en las mismas. CcGl
CEl
CT1
CT4
CT5
RA 7 : Utilizar los métodos estadisticos para identificar y describir aspectos de la realidad que involucren CB3
el azar. CGl
CEl
CT1
CT4
CT5
RA 8 : Capacidad de trabajo en grupo y de comunicacién oral y escrita. CB3
CB4
CG2
CT3
CT8
Contenidos
Tema
I: Funciones de varias variables. 1.- Célculo diferencial y aplicaciones.
2.- Célculo integral y aplicaciones.
II: Ecuaciones diferenciales. 3.- Elementos de la teoria de ecuaciones diferenciales.
4.- Ecuaciones diferenciales mas usuales.
5.- Sistemas de ecuaciones diferenciales.
Ill: Calculo numérico. 6.- Resolucién numérica de ecuaciones.
7.- Interpolacién numérica.
8.- Integracidon numérica.
IV: Introduccién a la estadistica. 9.- Estadistica descriptiva.
10.- Inferencia estadistica.
Planificacion
Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 62 90
Resolucién de problemas de forma auténoma 14 28 42
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 18 18

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Los temas se expondran detalladamente en las clases. El alumno debera acudir a las fuentes
bibliograficas y aprender a buscar la informacion no facilitada en la clase; de esta manera, se

incentivara el aprendizaje auténomo.

Resolucién de Actividad en la que se formulan problemas y/o ejercicios relacionados con la materia. El alumno
problemas de forma debe desarrollar las soluciones adecuadas o correctas mediante la ejecucién de rutinas, la
auténoma aplicacién de férmulas o algoritmos, la aplicacién de procedimientos de transformacién de la

informacioén disponible y la interpretacién de los resultados. El alumno presentara ejercicios y

trabajos durante el curso.

Atencion personalizada

Metodologias Descripcion
Resolucién de problemas de forma En las tutorias se atenderd a aquellos alumnos que necesiten una explicacién
auténoma mas personalizada de cualquier aspecto de la materia.
Evaluacion
Descripcién CalificaciénCompetencias Evaluadas
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Resolucién de problemas de  El alumno resolvera problemas y ejercicios de forma 30 CB3

forma auténoma auténoma durante el curso. CB4
RAL, RA2, RA3, RA4, RA5, RA6, RA7, RA8

CcGl

CG2
CEl
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Resolucién de problemas y/o  Realizacién de una prueba escrita final donde se 70 CB3

ejercicios evaluaran todos los contenidos de la materia. CE1
RA1, RA2, RA3, RA4, RA5, RA6, RA7

CT1

CT3
CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion
1. Evaluacion continua (convocatoria ordinaria)

Se considera que todos los alumnos deben ser evaluados de forma continua. La nota final de un alumno se obtendra
mediante la suma de las puntuaciones obtenidas en cada parte. En esta modalidad, un alumno estara aprobado cuando su
nota final sea mayor o igual que 5.

La calificacién obtenida en las tareas evaluables sera vélida tan solo para el curso académico en el que se realicen.
2. Procedimiento de evaluacion para Julio (convocatoria extraordinaria) y Fin de carrera:

El alumno que opte por examinarse en estas modalidades serd evaluado Unicamente con el examen que valdra el 100% de
la nota. En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasard a ser evaluado del mismo modo que el resto de
alumnos. Un alumno estard aprobado cuando la nota de su examen sea mayor o igual que 5.

3. Fechas de evaluacion

Convocatoria Fin de Carrera: 1 de octubre de 2019 a las 16 horas.
Convocatoria ordinaria: 23 de marzo de 2020 a las 10 horas.
Convocatoria extraordinaria: 23 de junio de 2020 a las 16 horas.

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la pagina web http://fcou.uvigo.es.

Se espera que el estudiantado presente un comportamiento ético adecuado. En caso de detectar un comportamiento ético
no adecuado (copia, plagio, utilizacién de aparatos electrénicos non autorizados, y otros) se considerara que el/la alumno/a
no redne los requisitos necesarios para superar la asignatura. En este caso la calificacién global en el presente curso
académico sera de suspenso (0.0). En el caso de ser necesario, se podra realizar un nuevo examen para verificar la
adquisicién de competencias y conocimientos por parte del alumnado implicado.

Se recuerda la prohibicién del uso de dispositivos méviles u ordenadores portatiles en ejercicios y practicas dado que el Real
Decreto 1791/2010, del 30 de diciembre, por el que se aprueba el Estatuto del Estudiante Universitario, establece en su
articulo 13.2.d), relativo a los deberes de los estudiantes universitarios, el deber de :

"Abstenerse de la utilizacién o cooperacién en procedimientos fraudulentos en las pruebas de evaluacion, en los trabajos
que se realicen o en documentos oficiales de la universidad".

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

Burden,R.L.; Faires, J.D., Analisis Numérico, Thomson, 2002,

de Burgos, J., Calculo Infinitesimal de varias variables, McGraw-Hill, 2008,

de la Horra, J., Estadistica aplicada, Diaz de Santos, 1995,

Zill, D.G., Ecuaciones diferenciales con aplicaciones, Editorial Iberoamericana, 1982, Grupo Editorial Iberoamérica
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Bibliografia Complementaria
Peralta, M.). et al., Estadistica. Problemas resueltos, Pirdmide, 2000,
Zill, D.G., Ecuaciones diferenciales con aplicaciones de modelado, Thomson, 2001,

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Ampliacién de quimica
Asignatura Ampliacién de

quimica
Cédigo 001G281V01205
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 1 2¢C
Lengua Gallego

Imparticién

Departamento Quimica Fisica

Coordinador/a Pérez Lorenzo, Moisés

Profesorado  Astray Dopazo, Gonzalo
Mejuto Fernéndez, Juan Carlos
Pérez Lorenzo, Moisés

Correo-e moisespl@uvigo.es

Web

Descripcion

general

Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes

de indole social, cientifica o ética.
CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber

especializado como no especializado. * saber hacer
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. saber hacer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber
saber hacer
CE25 Capacidad para conocer, comprender y utilizar aspectos relacionados con el equilibrio quimico y los « saber

procesos cinéticos; haciendo especial hincapié en su aplicacién en agroquimica saber hacer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién Saber estar /ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera Saber estar /ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién Saber estar /ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones Saber estar /ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber hacer

* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje Competencias

Equilibrio quimico, equilibrio acido-base, fase acuosa, procesos de solubilidad, aplicaciones de los CB3

equilibrios acuosos, equilibrio redox. RA1 CB4
CGl
CG2
CE25
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Cinética quimica y sus aplicaciones a la ingenieria. RA2 CB3
CB4
CGl
CG2
CE25
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos
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Tema

1.- Aspectos termodinamicos de los procesos
guimicos

Energia quimica, cambio y conservacién de la energia, funciones de
estado, trabajo y expansién, energia y entalpia, ley de Hess, entropia,
energia libre.

2.- Termoquimica. Conceptos de Espontaneidad.

Términos basicos en termoquimica, calor, primer principio de la
termodindmica.

3.- Equilibrio quimico

Estado de equilibrio, constantes de equilibrio, equilibrio heterogéneo,
factores que alteran el equilibrio (cambios en presién, temperatura,
volumen, etc.).

4.- Equilibrio &cido-base. Fase Acuosa

Conceptos de acido y base, teoria de Arrhenius, teoria de Bronsted-Lowry,
fuerza de los &cidos, disociacién del agua, protones, medicién del pH,
equilibrios de disoluciones, acidos polipréticos, acidos y bases de Lewis.

5.- Procesos de Solubilidad. Apliaciones de los
Equilibrios Acuosos.

Reacciones de neutralizacién, acidos y bases fuertes y débiles,
determinacién del K(PS), calculos de solubilidad, factores que afectan al
equilibrio (ién comun, pH, etc.)

6.- Equilibrio Redox

Principios generales, cambios de estado, semirreacciones de oxidacién y
reduccién, ajustes de Redox, estequiometria de las reacciones en
disolucion.

7.- Cinética Quimica

Velocidad de una reaccién quimica, medida de la velocidad, reacciones de
orden cero, primer orden y segundo Orden, dependencia de la
temperatura, mecanismos.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Practicas de laboratorio 14 5 19
Seminario 14 38 52
Trabajo tutelado 0 6 6
Leccién magistral 28 23 51
Resolucidn de problemas y/o ejercicios 0 5 5
Informe de practicas 0 5 5
Autoevaluacién 0 2 2
Trabajo 0 6 6
Examen de preguntas objetivas 0 4 4

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Practicas de laboratorio Practicas de laboratorio experimental que acompafian a los conocimientos tedricos. Se planificardn
diferentes practicas relacionadas con los contenidos de la materia para que el alumnado aplique los
conocimientos adquiridos en la teoria y en los seminarios, completando, asi, su formacién

(presencial).

Seminario Resolucién de problemas tipo por parte del alumnado. El profesor formulard problemas y ejercicios
relacionados con la materia (presencial).
Trabajo tutelado Estos trabajos serdn voluntarios. Su realizacién implicard la incorporacién de este 35% de la nota al

resto de la calificacion.

Leccién magistral Clases magistrales que introducirdn los conocimientos basicos del temario. Consistirdn en la
exposicion por parte do profesor de los aspectos mas importantes de los contenidos de la materia:
bases tedricas y directrices de los trabajos, y ejercicios a desenvolver por el alumnado (presencial).

Atencion personalizada

Metodologias Descripcién

Leccién magistral Se atenderan las cuestiones planteadas por los alumnos durante las sesiones de clases
magistrales, fomentando al maximo la interaccién profesor-alumnado.

Practicas de laboratorio Se atenderan las cuestiones planteadas por el alumnados durante las practicas de laboratorio,
fomentando al maximo la interaccion profesor-alumnado.

Seminario Se atenderdn las cuestiones planteadas por el alumnado durante las sesiones de seminario,
fomentando al maximo la interaccién profesor-alumnado.

Evaluacion

Descripcién

CalificaciénCompetencias Evaluadas
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Practicas de
laboratorio

Elaboracion por grupos de practicas de laboratorio. RAL y RA2

10

CB3
CB4
CGl
CG2
CE25
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Resolucién de
problemas y/o
ejercicios

En esta prueba se incorporaran cuestiones relacionadas con los

seminarios.RA1 y RA2

20

CB3
CB4
CGl
CG2
CE25
CTl
CT3
CT4
CT5

Informe de practicas

Elaboracién de una memoria que sera entregada al final de las
sesiones de laboratorio al profesor. RA1 y RA2

10

CB3
CB4
CGl
CG2
CE25
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Trabajo

Estos trabajos serdn voluntarios. Su realizacién implicard la

incorporacién de este 35% de la nota al resto de la calificacion.

RALy RA2

35

CB3
CB4
CGl
CG2
CE25
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Examen de preguntas En esta prueba se incorporardn cuestiones relacionadas con la

objetivas

teoria. RAl y RA2

25

CB3
CB4
CG1
CG2
CE25
CTl
CT3
CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Los exames tendran lugar en las seguientes fechas:
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a) Fin de Carrera: 09/10/2019 - 16:00
b) Convocatoria Ordinaria: 05/06/2020 - 10:00
c) Convocatoria Extraordinaria: 02/07/2020 - 10:00

En todo caso, de haber un error en la transcripcion de las fechas, las validas seran las aprobadas oficialmente y publicadas
en el tablén de anuncios y en la pagina web del centro.

En la convocatoria de Fin de Carrera, el alumnado que opte por esta modalidad serd evaluado Gnicamente por el examen
que valdra el 100% de la nota.

El alumnado con ocupaciones laborales, o similares, que no pueda acudir con regularidad a alguna de las actividades se
pondra en contacto con el profesor.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Raymond Chang, Quimica, McGraw Hill, 2013,

Peter Atkins, Loretta Jones, Principios de Quimica, Panamericana, 2005,

Ralph H. Petrucci, Quimica General, Pearson-Prentice Hall, 2002,

John E. McMurry, Robert C. Fay, Quimica General, Pearson-Prentice Hall, 2008,

Bruce H. Mahan, Quimica. Curso Universitario, Fondo Educativo Intermericano, 1975,

Recomendaciones
Asignaturas que contintan el temario
Introduccién a la ingenieria quimica/001G041V01405

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Quimica: Quimica/001G041Vv01103

Otros comentarios
Para poder abordar esta asignatura con éxito son suficientes los conocimientos previos de quimica bdsica adaquiridos en el
bachillerato.

Paxina 41 de 190



DATOS IDENTIFICATIVOS

Empresa: Economia y empresa

Asignatura Empresa:
Economia y
empresa

Cédigo 001G281V01301

Titulacion Grado en

Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 FB 2 1c

Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Economia aplicada

Coordinador/a Molina Abraldes, Antonio

Profesorado  Molina Abraldes, Antonio

Correo-e molina@uvigo.es

Web http://faitic.uvigo.es

Descripcién - La materia se adecUa al perfil profesional y académico al contribuir a la formacién basica del alumno en el

general campo de la Economia y la Empresa. Por lo tanto, debido a su caracter basico, se proyecta en miltiples

campos profesionales relacionado con la Ingenieria Agraria.

- La materia tiene 6 créditos ECTS y posee caracter de formacion basica. Se cursa en 22 de Ingenieria Agraria
durante el primer cuatrimestre. Inicia al alumno en aspectos microecondémicos y empresariales.

Competencias

Cddigo

Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes
de indole social, cientifica o ética.

* saber
* saber hacer

CG1l Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber hacer

CE8 Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa. * saber
Organizacion y gestion de empresas

CT1l Capacidad de analisis, organizacién y planificacién * saber

saber hacer
Saber estar /ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber
saber hacer
Saber estar /ser

CT6 Adaptacién a nuevas situaciones con creatividad e innovacion

saber
saber hacer
Saber estar /ser

CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico

saber
saber hacer
 Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Conocimiento de los principios econédmicos, de los mecanismos de toma de decisién econdmica por parte

CB3

de los distintos agentes y de su interaccién en el mercado. RA1 CGl
CE8
CT1
CT4
CT6
CT7

Contenidos

Tema

Médulo A: Conceptos basicos de Economia

. Los diez principios de la economia

. Pensar como un economista

. Oferta y demanda: las fuerzas del mercado
. Elasticidad y sus aplicaciones

. Los consumidores, los productores y la eficiencia del mercado
. Fallos de mercado e intervencién publica

Médulo B: Economia Ambiental

N[O WN -

. Regulacién de industrias contaminantes
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Mddulo C: La Empresa 8. Los costes de produccion
9. La empresa en los mercados competitivos
10. La empresa en un contexto de poder de mercado

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 120 148
Examen de preguntas objetivas 0 1 1
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 1 1

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Exposicién oral complementada con el uso de medios audiovisuales y con la introduccién de
algunas preguntas dirigidas al estudiante, con la finalidad de transmitir conocimientos y facilitar el
aprendizaje. También serd parte integrante de esta metodologia la resolucién de ejercicios. El
alumno deberd resolver fuera del aula una serie de ejercicios propuesta por el profesor.
Posteriormente, los ejercicios seran corregidos en el aula en un tiempo estimado de 5 horas.

Atencion personalizada
Metodologias Descripcion

Leccion Como parte integrante de esta metodologia, el estudiante debera resolver ejercicios fuera del aula

magistral propuestos por el profesor. Posteriormente, los ejercicios seran corregidos en el aula. Alli, el profesor
hara los comentarios que considere oportunos sobre las soluciones que exponga el alumno. Aun no
siendo imprescindible, lo normal deberia ser que el alumno acuda en el horario de tutorias establecido
por el profesor con la intencion de resolver las dudas sobre los pasos a seguir para realizar las diversas
tareas de la practica. En este sentido, el profesor habilitard un horario de 6 horas de tuorias a la semana
que se publicard en la plataforma de Teledocencia Faitic al comienzo del curso.

Evaluacidn
Descripcion Calificaciéon ~ Competencias
Evaluadas
Examen de Pruebas para la evaluacion de las competencias adquiridas que incluyen 75 CE8
preguntas preguntas cerradas con diferentes alternativas de respuesta cT1
objetivas (verdadero/falso, eleccién mdltiple, emparejamiento de elementos,...). Se
pondra especial atencién en el resultado de aprendizaje RAL. CT4
CT7
Resolucién de  Prueba escrita en la que el alumno debera solucionar una serie de 25 CB3
problemas y/o  problemas y/o ejercicios en un tiempo establecido por el profesor. De esta Gl
ejercicios manera, el estudiante deberd ser capaz de aplicar los conocimientos
adquiridos en la teorfa. e pondréa especial atencién en el resultado de CE8
aprendizaje RAL. CT1
CT4
CT6
CT7

Otros comentarios sobre la Evaluacion

- Para la edicién de febrero de 2020 habra dos formas de evaluacién:

Opcidn A: Se anunciara al principio del curso un cronograma donde aparecen las fechas de las pruebas de
evaluacioén continua. Se entendera que el alumno se acoge al sistema de evaluacion continua cuando se
presente a las dos primeras pruebas. Los alumnos que se acojan al sistema de evaluacién continua tendran la
obligacion de colocar una fotografia tipo carné en Faitic antes de la primera prueba de evaluacion y de
acceder regularmente a la plataforma de teledocencia, para estar asi al corriente de las novedades que se
produzcan.

Opciodn B: El estudiante que no se acoja al sistema de evalucién continua sera evaluado mediante la realizacion de un
examen final de caracter escrito en la fecha oficialmente establecida con las siguientes pruebas: tipo test (75%) y resolucién
de problemas y/o ejercicios (25%).

- Para la edicién de junio de 2020 habrd también dos formas de evaluacién:

Opcidn A: Los estudiantes que se acogieran al sistema de evaluacién continua podradn conservar las notas de los dos tipos de
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pruebas realizadas. Podran subir notas en las siguientes partes: prueba tipo test (75%) y resolucién de problemas y/o
ejercicios (25%).

-Opcién B: Los alumnos que no se acogieran al sistema de evaluacién continua tendran derecho a un examen final que
abarcara una prueba tipo test (75%) y una prueba de resolucién de problemas y/o ejercicios (25%).

Convocatoria fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera sera evaluado Unicamente con el
examen (que valdra el 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del
mismo modo que el resto de alumnos.

Las fechas y horarios de las pruebas de evaluacién oficiales son las siguientes:
Fin de Carrera: 03/10/2019, 16 h

Ordinaria: 08/11/2019, 10h

Extraordinaria (julio): 26/06/2020, 16h

En caso de error en las transcripcion de las fechas de exdmenes, las vélidas seran las aprobadas oficialmente y publicadas
en el tablén de anuncios y en la web de la Facultad de Ciencias.

Es necesario traer el DNI o documento andlogo cuando tenga lugar la realizacién de los exdmenes. El incumplimiento de
este requisito puede tener como consecuencia que el alumno no realice el examen en cuestion.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Mankiw, N. G., Taylor, M. P., Economia, Ediciones Paraninfo, 2017, Madrid

Bibliografia Complementaria

Bernanke, B. S. e Frank, R. H., Principios de Economia, 32 edicién, Mc Graw-Hill, 2007,

Krugman, P, R. Wells e M. Olney, Fundamentos de Economia, 32 edicion, Editorial Reverté, 2015,

Samuelson, P. A. e W. D. Nordhaus, Economia, 192 edicidn, Mc Graw-Hill, 2010,

Acemoglu, D, Laibson, D, List, J. A., Economia. Un primer curso inspirado en el mundo real, Antoni Bosch Editor, 2017,

Recomendaciones

Otros comentarios
- Con caracter general, sera necesario el uso de calculadora en las clases de la materia y en los exdmenes.

- Por razones pedagdgicas es altamente recomendable a asistencia regular a clase.

Sin duda, la asistencia regular a las clases hard que la dificultad de superar la materia sea notablemente mas baja. Asi, el
alumno podra aprovecharse de un ritmo de trabajo continuo y de la exposicién de contenidos tedricos y practicos hechos en
el aula por sus compaferos y por el profesor.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Bioclimatologia

Asignatura Bioclimatologia
Cédigo 001G281V01302
Titulacion Grado en

Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 2 1c

Lengua

Imparticién

Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo

Coordinador/a Garcia Queijeiro, José Manuel

Profesorado  Garcia Queijeiro, José Manuel

Correo-e jgarcia@uvigo.es

Web

Descripcién  La Bioclimatologia estudia las relaciones entre el clima y los seres vivos en general a medio y largo plazo,
general aunque en este curso nos ocuparemos preferentemente de la influencia de los factores del ambiente

climatico sobre el comportamiento, la salud y la productividad de los animales y plantas de interés

econdémico o medioambiental y sobre la salud y el confort de las comunidades humanas.

Se proporcionan las herramientas necesarias para entender las relaciones entre el clima y los diversos
componentes de la biosfera y se manejan las metodologias utilizadas habitualmente en los estudios de

Bioclimatologia aplicada.

Competencias

Cadigo

Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente

* saber

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢ saber hacer

de indole social, cientifica o ética.

Saber estar /ser

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber
especializado como no especializado. * saber hacer
* Saber estar /ser
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber hacer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* Saber estar /ser
CE28 Capacidad para conocer y comprender la relacién causa efecto de los elementos climaticos sobre  « saber
los seres vivos y su respuesta fenoldgica * saber hacer
* Saber estar /ser
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
* Saber estar /ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber hacer
* Saber estar /ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RA1: Conocer las influencia de los factores del clima en los seres vivos

CB3
CGl
CG2
CE28
CT1
CT4

RA2: Familiarizar a los alumnos con los tipos mas frecuentes de indices bioclimaticos y su utilidad.

CB4
CGl
CG2
CE28

RA3: los alumnos sabran construir e interpretar los tipos mas frecuentes de diagramas bioclimaticos

CB4
CGl
CE28
CT4
CT5

Paxina 45 de 190



RA4: Que los alumnos aprendan a realizar un seguimiento fenoldgico y a entender la capacidad de los CB3

organismos vivos para actuar como bioindicadores de los fenédmenos climaticos y sus implicaciones CGl

practicas. CE28
CT1
CT4

RA5: Que aprendan a valorar las implicaciones del cambio climatico para los ecosistemas naturales, las  CB3

actividades productivas y el bienestar y la salud de las comunidades humanas CcGl
CE28
CT1
CT3
CT4
CT8

Contenidos

Tema

Concepto y situacién de la Bioclimatologia.

La relacién de los seres vivos con el medio

Metodologias de trabajo e investigacién en Bioclimatologia.
Clima agricola y microclimas

Fenologia

Periodos criticos y estados de maxima sensibilidad.
Estructura del espectro solar

Atmédsfera y radiacion.

Constante solar y balance radiactivo a nivel de la superficie terrestre
Interacciones de la radiacién con la materia

Importancia bioldgica y agronémica de la radiacién.

Tema 1. Introduccidn la Bioclimatologia. )
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)
) Calor y temperatura
)
)
)
)
)
)
)
)
)
)

Tema 2. Elementos del clima: la radiacion solar.

La temperatura de la atmdsfera
Factores zonales y geograficos.
Medidas y variaciones
Influencia de la temperatura en los seres vivos
Efectos de las temperaturas extremas
Termoperiodismo y vernalizacion.
Precipitaciones: tipos y efectos sobre los vegetales y el suelo
Medidas y variaciones
Lluvias de estancamiento y efecto Foéhn
Importancia fisiolégica del agua
) Relaciones entre la disponibilidad de agua y la productividad de los
ecosistemas
Tema 5. Otros elementos del clima. 1) La presion atmosférica y sus efectos sobre los seres vivos.
2) CO2. Variaciones temporales locales y sus efectos sobre la produccién y
la calidad.
3) Efectos comprobados y supuestos de los ciclos lunares sobre los ciclos
de los seres vivos.
Tema 6. Clasificaciones, indices y diagramas 1) Indices climdticos
climaticos 2) Climogramas y diagramas climaticos.

1
2
3
4
5
6
1
2
3
4
5
Tema 3. Elementos del clima: la temperatura. 1
2
3
4
5
6
7
Tema 4. Elementos del clima: el agua. 1
2

3

4

5

Indices bioclimaticos utilizados en Agronomia
Concepto de confort climatico

Contribucién de los factores del ambiente climatico.
Confort y malestar térmico

Ecuacién y zona de confort

3
4
5
Tema 7. Bioclimatologia humana y Confort 1
climatico. 2

3

4

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 28 56
Seminario 9 55 64
Actividades introductorias 4 12 16
Trabajo tutelado 1 10 11
Examen de preguntas objetivas 0 3 3

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion
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Leccién magistral

El profesor expondrd los contenidos de los temas incluidos en el programa de la asignatura con la
ayuda de presentaciones de power point. Los contenidos se pondran a disposicién de los alumnos
en formato pdf en la pagina correspondiente a la materia en el portal de teledocencia FAITIC, donde
también se colgaran los cuestionarios para evaluar el dominio de los conocimientos
correspondientes a cada tema por parte de los alumnos. Los resultados de esas pruebas aportaran
un 25% a la nota final.

Seminario

El profesor presentara las bases y fuentes de datos climaticos y los métodos propios de la disciplina
antes de explicar la forma de procesar esos datos para obtener los valores, indices, clasificaciones,
diagramas que se utilizan normalmente en Bioclimatologfa.

El seminario continuara con el estudio de casos: cada grupo de alumnos tendra que trabajar y
utilizar los conocimientos expuestos por el profesor en los seminarios, estudiando el clima de una
zona a su eleccién para obtener la caracterizacién del confort climatico de esa zona en los Gltimos
afios y las caracteristicas de su clima en las Gltimas campafas agricolas. Cada grupo participara
presentando periédicamente sus resultados a medida que avancen los seminarios para realizar una
puesta en comun. El trabajo realizado en los seminarios aportard un 50% a la nota final y se
evaluara a partir de sendos informes que los alumnos han de elaborar y entregar con el resultado
de cada seminario y de una presentacién en la que cada grupo tendrd que resumir y presentar los
resultados mas relevante correspondientes al trabajo realizado en el segundo seminario
(bioclimatologia agricola). Tanto los informes como la presentacién, seran evaluados en base a las
rdbricas que se daran a conocer en el transcurso de los seminarios y que también se colgardn en la
pagina web de teledocencia reservada para la asignatura.

Actividades
introductorias

Esta actividad complementa los seminarios. Para comenzar a trabajar y familiarizar los alumnos con
los contenidos y metodoloxias propias de la materia empezaran realizando un trabajo sencillo sobre
las condicions del clima en los Ultimos afios en la zona donde ellos pasan el verano explicando
como la meteoroloxia y las condiciones climaticas les afectaron en su tiempo de ocio.

Trabajo tutelado

Se utilizaran para reforzar la importancia de la Bioclimatologia y sus implicaciones para la vida real
de las personas y los ecosistemas y consistirdn en una revision de los eventos climaticos (heladas,
inundaciones, sequias, olas de calor, etc) que han sido recogidos por los medios de comunicacién
en los Ultimos afios.Cada alumno revisard y acopiard la informacién disponible (internet, prensa,
redes sociales, etc) para identificar, localizar, clasificar y analizar las informaciones relativas a esos
eventos en sus comarcas de procedencia, para después redactar un informe sobre la incidencia,
magnitud y trascendencia de esos eventos climaticos. Aportard un 25% a la nota final.

Atencion personalizada

Metodologias

Descripcién

Leccion magistral

Los alumnos tendran la posibilidad de consultar cualquier duda o recabar informacién adicional sobre
los contenidos impartidos en las lecciones magistrales presencialmente en los horarios oficialmente
aprobados para las tutorias o por via telematica utilizando los recursos (pagina web, email, etc) que
tienen a su disposicion en las plataformas de teledocencia.

Seminario

Durante todo el tiempo de duracién de los seminarios los alumnos contaran con la presencia del
profesor para atender cualquier tipo de duda que puedan tener. También podran acudir a las tutorias
presencialmente en el despacho del profesor durante las 6 horas previstas oficialmente, o utilizar la
via electrénica en cualquier momento a través de la pagina web de la materia en FAITIC. Se valoraran
positivamente (serd una de las rdbricas utilizadas para la evalucién) la consulta de dudas o
asesoramiento relativo a la estructura de los trabajos, seleccién de contenidos, etc antes de la
preparacién de los trabajos de presentacion de los resultados de los dos seminarios.

Trabajo tutelado

Cada alumno tendra reservada una hora para acudir presencialmente al despacho del profesor en la
que rendird cuentas del avance de su trabajo y presentara los resultados provisionales

Actividades
introductorias

Los alumnos tendran la posibilidad de consultar cualquier duda o solicitar informacién adicional sobre
los contenidos y metodologias a emplear en estas actividades introdutorias, tanto en el momento en
que se estén impartiendo, como acudiendo el despacho 109 que ocupa el profesor, nos horarios
oficialmente aprobados para las tutorias. También se contestara a las dudas que lleguen por via
telematica utilizando los recursos (pagina web, email, etc) que tienen a su disposicién en las
plataformas de teledocencia.

Pruebas Descripcion

Examen de Los alumnos tendran la posibilidad de consultar cualquier duda o solicitar informacién adicional sobre

preguntas los contenidos y resultados del examen acudiendo el despacho 109 que ocupa el profesor, en las

objetivas horas reservadas para la revisién de exdmenes que se publicardn oportunamente en las plataformas
de teledocencia.

Evaluacidon

Descripcion Calificacién Competencias
Evaluadas
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Seminario La evaluacion se hard habida cuenta la asistencia, la participacién y 40 CB3
la calidad de los datos aportados.

RESULTADOS DEL APRENDIZAJE EVALUADOS: RA1-RA2-RA3-RA4-RA5 B4
CGl
CG2
CE28
CT1
CT3
CT4
CT8
Trabajo tutelado  La evaluacion se realizara a partir del informe con los datos relativos 20 CB3
a la incidencia de los factores criticos, fechas, magnitud de los dafios CB4
y su trascendencia econdmica.
CGl
RESULTADOS DEL APRENDIZAJE EVALUADOS: RA1- RA5 CT1
CT3
CT4
Actividades La evaluacion se hara teniendo en cuenta la asistencia, participacion 15 CB3
introductorias y calidad CB4
de los datos/rtesultados aportados. RESULTADOS DEL APRENDIZAJE
EVALUADOS: RA1-RA5 CGl
CG2
CE28
CT1
CT3
CT4
Examen de Al terminar cada tema los alumnos tendran que mostrar su dominio 25 CE28
preguntas de los contenidos impartidos respondiendo a los cuestionarios que se
objetivas abrirdn en lana pagina web de la materia en FAITIC. Seran pruebas

de respuesta corta/objetiva y tendran inicialmente dos oportunidades
para cubrir los cuestionarios.
Resultados del aprendizaje evaluados: RA1-RA5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

La evaliacién sera continua y los alumnos irdn acumulando puntos a medida que vayan entregando los diferentes trabajos
einformes y contestando a los cuestionarios que se irdn abriendo al finalizar la exposicién de cada tema. Los alumnos que
nopuedan asistir con regularidad podran acreditar sus conocimientos contestando a los cuestionarios y realizando los
trabajosdescritos en las actividades introductorias y seminarios, pruebas practicas y los estudios de casos de forma
individual. Enesos casos los trabajos se evaluaran teniendo cuenta los criterios contemplados en las ribricas que se
comentaranpublicamente y que se colgaran en la pagina web de la materia en FAITIC.La calificacién de los alumnos
acogidos al sistema de evaluacién continua se mantendra para la segunda convocatoria poruna sola vez siempre que
consiguan un minimo de un 30% sobre 100 en la evaluacién inicial. Esos alumnos podran mejorarla nota de la evaluacién
continua repitiendo las pruebas correspondientes a las metodologias en las que tuvieron peoresresultados en la primera
convocatoria y que les propondra el profesor.Los alumnos no presenciales o que por diferentes motivos no puedan acogerse
la el sistema de evaluacién continua, seranevaluados a partir de los resultados de un Unico examen final con preguntas y
cuestiones correspondientes tanto a loscontenidos tedricos 8lecciones magistrales), como los impartidos en los seminarios y
pruebas practicas y que valdran el100% de la nota final.Convocatoria fin de carrera: los alumnos que elijan examinarse en
esa convocatoria serdn evaluados Unicamente atendiendoa los resultados de ese examen (que valdran el 100% de la nota).
En el caso de no asistir a ese examen, o de no aprobarlo,pasaran a ser evaluados cdmo los demas alumnos.Fechas de
examenes:

e Fin de Carrera: 30/09/2019 a las 16 horas
e 12 Edicion: 4/11/2019 a las 10 horas
e 22 Edicion: 22/06/2020 a las 16 horas

En el caso de error en esas fechas, las validas seran las que se aprobaron oficialmente y que estan publicadas en el
tablerode anuncios y en la pagina web del centro

Fuentes de informacion
Bibliografia Basica
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Parcevaux S., Huber, L., Bioclimatologie. Concepts et applications., Ed Quae., 2007,

Soltner. D, Les bases de la Production Végétales. Le Climat, 102 Ed., Collection Sciences et Techniques Agricoles, 2011,
METEOGALICIA, ACCESO A DATOS, XUNTA DE GALICIA,
http://www.meteogalicia.gal/observacion/rede/redelndex.action?request locale=gl

Bibliografia Complementaria

Vigneau, J.P., Climatologie, Ed Armand Colin, 2005,

Carballeira, A., Devesa, C., Retuerto, R., Santillan, E. y Ucieda, F., Bioclimatologia de Galicia, Fundacién Barrié de la Maza.
Conde de Fenosa, 1983, A Corufa

Gliessman, S.R., Agroecology: ecological processes in sustainable agriculture, 22 Ed., Cambridge Universitary Press, 2007,
Boca Ratdn, Flo, USA

Guyot, G, Climatologie de IJenvironnement. Cours et exercices corriges, 22 Ed., Ed. Dunod, 2014,

Elias F., Castellvi F, Agrometeorologia, 22 Ed, Mundiprensa, 2001,

Carbonneau, A., Deloire, A,, Jaillard, B., La vigne. Physiologie, terroir, culture., 22 Ed., Ed. Dunod, 2007,

Intergovernmental Panel on Climate Change (IPCC), Cambio climatico 2014 Informe de sintesis, Resumen para responsables
de politicas, IPCC, 2014, http://www.ipcc.ch/glossary/index.htm

AGENCIA ESTATAL DE METEOROLOGIA (AEMET), AEMET OPEN DATA, ftp://ftpdatos.aemet.es

Kvisgaard, Bjgrn, La Comodidad Térmica, INNOVA Air Tech Instruments A/S,, 2000, http://www.innova.dk/books/ thermal/
Keller, Marcus, The Science of Grapevines. Anatomy and Physiology, 22 Edicién, Academic Pres Elsevier, 2015,

Mirza Hasanuzzaman M.;Nahar K., and Fujita, M., Extreme Temperature Responses, Oxidative Stress and Antioxidant
Defense in Plants., InTech, 2013, http://dx.doi.org/10.5772/54833

Schwartz M. D.,, Phenology: An Integrative Environmental Science, Kluiwer Academic Publishers, 2003, Dordrecht, Holanda
Servicio Nacional de Meteorologia e Hidrologia., Manual de Observaciones Fenoldgicas., 32 Ed., Servicio Nacional de
Meteorologia e Hidrologia. Di, 2009, web : www.senambhi.gob.pe

Recomendaciones
Asignaturas que contintan el temario
Cambio climético/001G261V01702

Asignaturas que se recomienda cursar simultaneamente
Ecologia/001G261V01602
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Edafologia
Asignatura Edafologia
Cédigo 001G281Vv01303
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 2 1c
Lengua #EnglishFriendly
Imparticién ~ Castellano
Gallego

Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo
Coordinador/a Alonso Vega, Maria Flora
Profesorado  Alonso Vega, Maria Flora

Correo-e florav@uvigo.es

Web

Descripcion

general

Competencias
Cadigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber hacer
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes
de indole social, cientifica o ética.
CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber hacer
especializado como no especializado. Saber estar /ser
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. saber hacer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer
Saber estar /ser
CE26 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los componentes, propiedades, factores y procesos ¢ saber
de formacion del suelo y su implicacién en la produccién agraria saber hacer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién saber
saber hacer
saber hacer
Saber estar /ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién saber hacer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones saber hacer
CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico * saber hacer
* Saber estar /ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje Competencias
RAL: Conocer y comprender las propiedades y los constituyentes del suelo, asi como los factores y CB3
procesos de formacién del mismo y su implicacién en la produccién agraria CB4
CGl
CG2
CE26
CT1
CT3
CT4
CT5
CT7
Contenidos
Tema
Tema 0: Edafologia Introduccién a la materia
BLOQUE | El suelo y sus funciones
Tema 1: INTRODUCCION A LA EDAFOLOGIA: EL  El medio fisico. Definiciones de suelo. El suelo como componente
SUELO ambiental. Introduccién a la Edafologia.
Tema 2: FUNCIONES DEL SUELO Funciones ecolédgicas y no ecoldgicas. Suministro de nutrientes. Reciclaje

de la materia orgdnica. Capacidad amortiguadora. Resiliencia. Reserva
genética. Soporte fisico. Historia y cultura. Fuente de materias primas.
BLOQUE Il Organizacion y formacion del suelo
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Tema 3: ORGANIZACION DEL SUELO

Organizacion horizontal. Paisaje. Polipedion.
Organizacion vertical. Pedién. Perfil. Pedogénesis.

Horizonacién. Nomenclatura y descripcién de horizontes. Horizontes
diagnéstico. Epipedion.

Tema 4: FACTORES Y PROCESOS DE FORMACION

Factores pasivos y activos. Material de partida. Clima. Topografia. Tiempo.

DE SUELOS Organismos. Material diagndstico.
Procesos basicos y especificos. Procesos diagndstico
BLOQUE I Composicién del suelo

Tema 5: COMPONENTES DEL SUELO: FASE
SOLIDA

Fraccién mineral: origen, composicién, significado e importancia. Métodos
de estudio. Textura del suelo.

Fraccién orgdnica: origen, composicién, significado e importancia. Materia
organica del suelo y humus. Mineralizacién y humificacién.

Tema 6: COMPONENTES DEL SUELO: FASES
FLUIDA'Y VIVA

Fase fluida: liquida y gaseosa.

Fase liquida: la disolucién del suelo. Formas del agua en el suelo.
Transporte del agua en el suelo. La disolucién del suelo: composicién y
variabilidad.

Fase gaseosa: la atmésfera del suelo: composicién, fuentes y transporte.

Fase viva: organismos del suelo. Metabolismo e importancia en el ciclado
de elementos. Resiliencia del suelo. Calidad de suelos.

BLOQUE IV

Caracteristicas o propiedades de los suelos

Tema 7: PROPIEDADES FISICAS DE SUELOS

Textura. Estructura. Color. Temperatura. Densidad. Porosidad.
Permeabilidad. Definicién, importancia y métodos de determinacion.

Tema 8: PROPIEDADES FISICOQUIMICAS DE
SUELOS

pH actual y potencial. Potencial redox. Diagramas Eh-pH. Capacidad de
cambio idnico. Interacciones superficiales. Sorcién-desorcién. Definicién,
importancia y métodos de determinacion.

BLOQUE V

Suelo y medio ambiente

Tema 9. AMENAZAS Y GRADO DE PROTECCION
DE LOS SUELOS

Concepto de degradacién y pérdida de suelo. Estrategia europea de
proteccién de suelos.

BLOQUE VI

Clasificacién de suelos

Tema 10: SISTEMATICA DE SUELOS

Principales sistemas de clasificacién.

Base mundial de referencia de suelos-FAO. Horizontes, propiedades y
materiales diagnéstico. Categorias, grupos y unidades.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales

Actividades introductorias 1 0 1
Leccién magistral 23 23 46
Seminario 12 12 24
Trabajo tutelado 2 18 20
Presentacién 4 8 12
Practicas de laboratorio 14 12.6 26.6
Examen de preguntas objetivas 0 20.4 20.4

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Actividades
introductorias

Al inicio del curso se hard una introducién al desarrollo de la materia. Se explicara la guia docente,
haciendo referencia al profesorado, horarios de tutorias, temario, seminarios y practicas asi como a

la forma de evaluacién y bibliografia recomendada. Se explicardn con mas detalle aquellos
aspectos que no se contemplan en la guia docente: horarios de sesiones magistrales, seminarios y
practicas, fechas clave para los entregables de los distintos trabajos que debe realizar el
estudiante, criterios para las exposiciones, fechas oficiales de exdmenes,...

Leccién magistral
docente.

Durante estas sesiones se explicaran los contenidos de los diferentes temas incluidos en la guia

Se intercalaran con el trabajo de textos y/o imagenes relacionados con el correspondiente tema. En
esta parte se fomentard y se valorard la participacion y discusién del alumnado.
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Seminario Se trabajaran tanto de modo individualizado como en grupos contenidos propios de la materia. Se
profundizara en conceptos especificos de la Ciencia del Suelo. Cada seminario es de dos horas de
duracién. Se valorara la participacion activa del estudiante.

Trabajo tutelado En funcién del nimero de estudiantes matriculados en la materia se estableceran grupos de un
maéaximo de 4 personas y, junto con el profesor, se consensuard un tema de trabajo que tendra que
ser ampliado por los estudiantes.

Se explicara a cada grupo los distintos aspectos de deben recoger los trabajos realizados y se
establecerdn fechas de entrega de distintos apartados para su seguimiento.

Se establecerd una fecha limite para la entrega de la versidn final del trabajo. Esta actividad forma
parte de los seminarios de la materia.

Presentacién Durante los Ultimos dias de la materia se haran las exposiciones de los trabajos tutelados en
horario de sesién magistral. Cada grupo dispondra de un tiempo determinado para exponer el
trabajo. Todos los integrantes de un grupo deben participar activamente en la exposicién del
trabajo. Habra un turno de preguntas y debate al final de cada exposicién y se valorard mediante
rubrica. Se valorara también la participacién activa de todos los estudiantes durante el turno de
preguntas.

Practicas de laboratorio Las practicas de laboratorio consistirdn en la planificacién, preparacion y realizacién de diferentes
analisis fisicos y fisico-quimicos de suelos. Se valorara la actitud y el interés durante la elaboracién
de las practicas.

Atencion personalizada
Metodologias Descripcioén

Leccion magistral Durante las sesiones magistrales, el proferorado responsable atenderd las posibles dudas y conflictos
y remarcara aquellos aspectos mas relevantes que permitan al alumnado adquirir las competencias de
la materia. De ser preciso, los estudiantes podran acudir las tutorias personalizadas durante el horario
programado.

Seminario El profesor responsable atendera las dudas y problemas que puedan producirse durante estas
sesiones. Se fomentara la discusion, dirigida por el profesor, y la reflexién sobre los contenidos,
principalmente dirigidos a reforzar aquellos mas importantes y/o complejos indicados en las lecciones
magistrales. Los estudiantes podran acudir a tutorias personalizadas durante el horario programado.

Practicas de En las practicas de laboratorio, el profesorado responsable atenderd especialmente al trabajo del

laboratorio alumno durante la realizacién de las tareas practicas al mismo tiempo que se resolveran dudas que
permitan enlazar con los aspectos mas tedricos presentados durante las sesiones magistrales
facilitando la adquisicién de las competencias de la materia. De ser preciso, los estudiantes podran
acudir la tutorias personalizadas durante lo horario programado.

Trabajo tutelado  El profesor hard un seguimiento del trabajo realizado y resolverd las posibles dudas con el objetivo de
orientar al grupo de trabajo incidiendo en aquellos aspectos mas relevantes que le permitan adquirir
las competencias de la materia. Los estudiantes podran acudir a las tutorias personalizadas
individualmente o en grupo durante lo horario programado.

Actividades El profesorado responsable de la materia explicard, el dia de inicio de la misma, los aspectos mas

introductorias relevantes de la guia docente. Ademas, se daran las instrucciones especificas para la organizacion de
los trabajos tutelados y para su exposicion que dependen en gran medida del nimero de estudiantes
matriculados.

Presentacién Partiendo de la versién definitiva del trabajo tutelado, el profesorado guiara al grupo de trabajo en la
elaboracién de una presentacién que refleje los puntos mds importantes de las aportaciones
presentadas. Orientard a cada grupo de estudiantes de cara a la exposicién final que deberd ser
ajustada a tiempo, clara y concisa.

Evaluacion
Descripcion Calificacién Competencias
Evaluadas
Leccidon magistral Se valorara la participacién de los estudiantes durante el transcurso 5 CB3
de las sesiones magistrales y las respuestas a las cuestiones hechas
en ellas. Gl

La nota obtenida durante las sesiones magistrales se sumara a la del
examen final, siempre y cuando se obtenga una calificaciéon minima
en el mismo
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Seminario Se valorara la participacién activa y la calidad de los ejercicios y 10 CB3
respuestas realizados durante las sesiones. CB4
La nota obtenida durante las sesiones magistrales se sumara a la del CGl
examen final, siempre y cuando se obtenga una calificacion minima CG2
en el mismo. CE26
Se evalla el RA1 CT4
CT5
CT7
Practicas de Ademas de la asistencia, en la calificacién se tendra en cuenta la 10 CB3
laboratorio actitud en el laboratorio y el interés mostrado. Se incluirdn aspectos CB4
de las practicas en el examen final de la asignatura.
CGl
Se evalla el RA1 CG2
CE26
CT1
CT4
CT7
Trabajo tutelado Se valora tanto la calidad del trabajo presentado (mediante rubrica 15 CB3
del trabajo) como la participacién de cada uno de los integrantes del Gl
grupo de trabajo.
CG2
Se evalla el RA1 CE26
CT1
CT3
CT4
CT5
Presentacion La capacidad de comunicacion del grupo se valorara teniendo en 5 CB3
cuenta la calidad (rubrica del profesor) y claridad (rdbrica de los CB4
alumnos) de la exposicion.
CGl
Se evalla el RA1 CG2
CT3
CT7
Examen de Examen final de preguntas tipo test (V/F) y de respuesta mdltiple en 55 CB3
preguntas el que se evaluara el conocimiento adquirido por el alumno adquirido CB4
objetivas durante las sesiones magistrales, seminarios, clases practicas, asf
como durante la elaboracién del trabajo tutelado. Es necesario CGl
alcanzar una nota minima para poder aprobar la asignatura CE26
CT1
CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

El estudiante podra decidir si quiere ser evaluado de forma continua o final. En ambos casos, es obligatoria la realizacién del

examen final.

a) Evaluacién continua: se puntia la participacién y la calidad del trabajo realizado por el estudiante durante las sesiones
magistrales, seminarios y practicas y también se tiene en cuenta la valoracién del trabajo tutelado y su exposicién. De esta
forma, la nota final de la materia estara conformada por: examen final (55%) + practicas (10%) + seminarios y clase
magistral (15%) + trabajo tutelado (20%).

Es condicién indispensable para este tipo de evaluacién alcanzar, al menos, un 40% de la nota méaxima del examen final

para que el resto de pruebas sean contabilizadas en la nota final de la asignatura. Estas puntuaciones tendran validez a lo
largo de cada curso académico y serdn sumadas a la nota final (siempre que supere el 40% de su valor maximo), tanto en
las convocatorias oficiales como en la extraordinaria.

b) Evaluacidn final: los estudiantes no realizan el trabajo tutelado y no se tienen en cuenta las puntuaciones obtenidas
durante las actividades de aula. La nota final estard conformada por: examen final (90%) + practicas (10%). Es condicién
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para este tipo de evaluacién alcanzar un 56% de la maxima nota posible del examen para poder superar la asignatura.

Aquellas personas que, por motivos previamente justificados, no puedan asistir a mas del 15% de las sesiones (magistrales,
de seminarios, practicas) seran evaluados mediante la realizacién de un trabajo tedrico consensuado con el profesorado
responsable de la materia y mediante el examen final. Es necesario que alcance un 50% de la nota maxima del examen final
para que la del trabajo se tenga en cuenta en la nota final de la materia. Esta sera el resultado de la nota del examen final
(60%) vy la del trabajo (40%).

El alumnado que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con el examen (supondra un 100% de la
nota). En caso de no asistir a ese examen, o de no aprobarlo, serd evaluado de la misma forma que el resto de los
estudiantes.

Fechas de examenes:
Fin de carrera: 02/10/19 a las 16:00h.

12 edicién: 22/01/20 a las 10:00h.

22 edicion: 02/07/20 a las 16:00h.

En caso de error en la transcripcién de fechas de exdmenes, las vélidas seran las aprobadas oficialmente y publicadas en el
tabléon de anuncios y en la web del Centro.

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

Blum, H; Schad, P; Nortcliff, S, Essentials of Soil Science. Soil formation, functions, use and classification (World Reference
Base, WRB), Borntraeger Science Publishers, 2018,

Certini, G.; Scalenghe, R., Soils. Basic Concepts and Future Challenges, Cambridge University Press, 2006,

Bibliografia Complementaria

Porta, J.; Ldpez Acevedo, M.; Roquero, C., Edafologia para la agricultura y el medio ambiente., Ediciones Mundi Prensa, 1994,
Brady, N.C.; Weil, R.R., The nature and properties of soils., Prentice-Hall, Inc, 2007,

SSSA, Glossary of Soil Science Terms, Soil Science Society of America, 2008,

Hazelton, P.; Murphy, B., Interpreting soil test results. What do all the numbers mean?, Csiro Publishing, 2007,

Porta, J.; Ldpez Acevedo, M., Agenda de campo de suelos. Informacién de suelos para la agricultura y el medio ambiente.,
Ed. Mundi-Prensa, 2005,

NRCS-USDA, Soil Taxonomy en Espanol 2010, 2010,

WRB-FAO, Base de Referencia Mundial (WRB-FAO) en Espafiol, 2007,

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Topografia

Asignatura Topografia

Cédigo 001G281V01304

Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 2 1c

Lengua

Imparticién

Departamento Ingenieria de los recursos naturales y medio ambiente

Coordinador/a Cid Ferndndez, José Angel

Profesorado  Cid Fernadndez, José Angel

Correo-e jcid@uvigo.es

Web

Descripcién  Principios y calculos para la representacién topografica del relieve.

general

Competencias

Cddigo Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro
de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes de indole

social, cientifica o ética.

saber
saber hacer

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto * saber
especializado como no especializado. * saber hacer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo. * saber
* saber hacer

CE14 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de levantamientos y replanteos * saber

topograficos. Cartografia, fotogrametria, sistemas de informacién geografica y teledeteccion en

saber hacer

agronomia
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber hacer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

saber hacer

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber
* saber hacer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber

saber hacer

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Adquirir la capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la topografia y cartografia para CG2
CEl14

la reprentacién del territorio en el ambito de la enxefieria agraria.(RA1)

CT1
CT5
CT8

Plantexamento y resolucién de los problemas basicos de la agrimensura.(RA2)

CB3
CB4
CGl
CT3
CT4

Contenidos

Tema
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TEMA 01 CONCEPTOS PREVIOS . DEFINICIONES

. SISTEMAS DE REPRESENTACION DEL TERRENO

. COORDENADAS

. LIMITE LINEAL DEL CAMPO TOPOGRAFICO

. UNIDADES DE MEDIDA DE LONGITUD Y SUPERFICIE
. UNIDADES DE MEDIDA ANGULAR

. ESCALA

. DISTANCIA NATURAL. DISTANCIA REDUCIDA. DESNIVEL
. PLANIMETRIA, ALTIMETRIA Y TAQUIMETRIA

10. PLANO DE CURVAS DE NIVEL

11. PROYECCIONES

12 REFERENCIAS

13. EJERCICIOS

OCoNOUTE, WN -

TEMA 02 ERRORES EN La OBSERVACION 1. INTRODUCCION
2. DEFINICIONES
3. ERRORES DE Las MEDICIONES TOPOGRAFICAS
4. VALOR MAS PROBABLE DE UNA MEDIDA
5. ERROR PROBABLE
6. ERROR MEDIO ARITMETICO
7. ERROR MEDIO CUADRATICO
8. ERROR MEDIO
9. RELACIONES ENTRE Los DISTINTOS ERRORES

10. TOLERANCIA
11. ERROR MEDIO DE La SUMA DE VARIAS MEDIDAS
12. ERROR MEDIO DE La MEDIA
13. EJERCICIOS RESUELTOS
14. REFERENCIAS
TEMAO3 MEDICION DE DISTANCIAS Y ANGULOS 1. MEDICION DE DISTANCIAS
. SENALAMIENTO DE PUNTOS
. MEDICION DIRECTA DE DISTANCIAS
. MEDICION ELECTRONICA DE DISTANCIAS
. MEDICION DE ANGULOS
. ELEMENTOS DE Los INSTRUMENTOS DE MEDICION
. ELEMENTOS AUXILIAR
. SISTEMAS DE POSICIONAMIENTO GLOBAL
. BIBLIOGRAFIA
. GENERALIDADES
. EQUIPOS DE MEDIDA DE DISTANCIAS Y ANGULOS
. EQUIPOS DE MEDIDA DE DESNIVELES
.- FUNDAMENTO
.- METODO
.- INSTRUMENTOS
.- TOLERANCIA (T)
.- ERROR TRANSVERSAL
.- ERROR LONGITUDINAL
. VENTAJAS E INCONVENIENTES DE LA RADIACION
. DISTANCIA MAXIMA DE RADIACION
. COORDENADAS CARTESINAS
. REFERENCIAS
. CONCEPTOS PREVIOS
TIPOS
. ERRORES TRANSVERSAL Y LONGITUDINAL DE UN ITINERARIO
. ERROR TOTAL
. CALCULO DE LOS ACIMUTES DE LOS TRAMOS
. CALCULO DE LAS COORDENADAS PARCIALES Y GENERALES DE UN
ITINERARIO
5. COMPENSACION DE ITINERARIOS ENCUADRADOS
6. ITINERARIOS CERRADOS
7. METODOS ESPECIALES DE ITINERARIOS: MOINOT
8. REFERENCIAS

TEMA 04 EQUIPOS DE MEDICION

TEMA 05 METODOS TOPOGRAFICOS: RADIACION

TEMA 06 METODOS TOPOGRAFICOS: ITINERARIOS

'

TEMA 07 METODOS TOPOGRAFICOS: 1 INTERSECCION DIRECTA
INTERSECCION DIRECTA E INVERSA 2. INTERSECCION INVERSA
3. EJERCICIOS

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 14 28 42
Seminario 14 21 35
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Practicas de campo 28 28 56

Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 17 17

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Los conceptos tedricos metodologias y bases de célculo para cada tema se desarrollaran en aula,
consolidando los mismos con la resolucién de problemas practicos relacionados.
Seminario Se desarrollaran ejercicios practicos de mediciones, radiaciones, levantamientos topograficos,

replanteos y nivelaciones partiendo de datos teéricos proporcionados por el profesor que orienten
al alumno para el desarrollo de los ejercicios de campo a ejecutar en la asignatura.Se propondran
boletines de ejercicios a solucionar por el alumno.

Practicas de campo Los alumnos, en grupos de 3 personas, utilizando el equipamiento del departamento, realizaran su
propia campafa de campo en los jardines del campus constando esta de cuatro ejercicios practicos:
medicién con cinta, radiacién, itinerario abierto encuadrado y replanteo. Los alumnos deberan
tratar los datos de campo, realizar las correcciones oportunas y entregar al profesor un dossier con
los datos de campo obtenidos, cdlculos y representacion final en formato digital.

Atencion personalizada

Metodologias Descripcion
Seminario Los alumnos consultaran las dudas surgidas en la resolucién de ejercicios al profesor de la materia.
Practicas de campo Los alumnos consultaran las dudas surgidas en el desarrollo de las actividades al profesor de la
materia.
Evaluacion
Descripcién Calificacién Competencias
Evaluadas
Leccién magistral Asistencia y participacién activa en las clases. Resultado de 10 CE1l4
aprendizaje evaluado: RA1.
Seminario Asistencia y participacién activa en las clases de seminarios. Entrega 20 CB3
y evaluacién de los problemas planteados y resueltos durante los CB4
seminarios. Resultado de aprendizaje evaluado: RAL.
CE14
Practicas de campo Por grupo: Entrega de un dossier de practicas de campo incluyendo: 30 CG1
1) Datos de campo CG2
2) Calculos
3) Resultados CEl4
4) Planos CT1
5) Conclusiones CT4
Resultados de aprendizaje evaluados: RA1 y RA2. TS
CT8
Resolucién de Seleccion de ejercicios propuestos durante el curso para su 40 CE1l4
problemas y/o resolucion en una prueba practica en aula por cada alumno. Tiempo cT3
ejercicios estimado duracion del examen 2 horas.

Resultado de aprendizaje evaluado: RAL.

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Para la contabilizacion de las calificaciones de ASISTENCIA (10%), SEMINARIOS (20%) Y PRACTICAS (30%), el alumno DEBE
SUPERAR (5 sobre 10) en el EXAMEN (40%). En caso contrario, la calificacién obtenida sera la nota del examen.

Se guardaran las notas de asistencia, seminarios y practicas para la segunda convocatoria.
La calificacién de PRACTICAS se guardard para afios sucesivos.

CONVOCATORIA FIN DE GRADO: "O/a alumno/a que opte por examinarse en fin de carreira sera evaluado Unicamente co
examen (que valerd o 100% da nota). En caso de non asistir a dito examen, ou de non aprobalo, pasard a ser avaliado do
mesmo modo que o resto de alumnos/as."

EVALUACION DE ALUMNOS QUE COMPATIBILICEN TRABAJO Y ESTUDIOS: Aqueles alumnos que acrediten ser
trabajadores en activo durante el periodo docente de la asignatura, se evaluaran por la entrega de los boletines de ejercicios
(40% de la nota) y un examen final que englobara los dos bloques (60% de la nota). El alumno debe aprobar el examen (5

Paxina 57 de 190



sobre 10) para la contabilizacion de la nota de ejercicios. Las notas de ejercicios seran validas para sucesivas convocatorias.
DATAS DE EXAMENES OFICIALES

FIN DE CARRERA: 10/10/2019 AS 16:00 H

19 EDICION: 06/11/2019 AS 16:00 H

22 EDICION: 25/06/2020 AS 16:00 H

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Martinez Marin, Rubén, Topografia : ejercicios y practicas de campo, Escuela Técnica Superior de Ingenieros de Caminos,,
2003,

Martinez Fernandez, Francisco Manuel, Topografia practica para la construccién, Ceac, 2003, Barcelona

Maza Vazquez, Francisco, Introduccién a la topografia y a la cartografia aplicada, Universidad de Alcala, 2008,

Megias Arnedo, Miguel, Topografia general para agricolas, Editorial de la UPV, 2001, Valencia

Ortiz Sanz, Luis, Problemas de topografia y fotogrametria, Bellisco, 2003, Madrid

Zurita Ruiz, José, Topografia practica, CEAC, 2001, Barcelona

Recomendaciones
Asignaturas que contintan el temario
Proyectos/001G281V01701
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Hidrologia

Asignatura Hidrologia

Cédigo 001G281V01305

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 2 2¢C

Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo

Geociencias marinas y ordenacién del territorio

Coordinador/a Lépez Periago, José Eugenio

Profesorado  Araujo Nespereira, Pedro Antonio

Campillo Cora, Claudia
Lépez Periago, José Eugenio
Pérez Rodriguez, Paula
Santds Miguel, Vanesa

Correo-e edelperi@uvigo.es

Web

http://193.146.32.240/moodle1112/course/view.php?id=6

Descripcion

genera

| Hidrogramas- Estadistica hidrolégica.

El Ciclo hidrolégico, Morfologia de cuencas, Hidrologia superficial y subterrdnea. Infiltracién - Escorrentia -

Competencias

Cadigo

Tipologia

CB3

Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente .
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢

de indole social, cientifica o ética.

saber
saber hacer

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber
especializado como no especializado. * saber hacer
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber hacer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer
* Saber estar /ser
CE29 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los conocimientos y herramientas basicas del célculo ¢ saber
hidrolégico y para el tratamiento y aplicacién al &mbito agrario * saber hacer
CE51 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con hidrologia * saber
* saber hacer
CT1 Capacidad de analisis, organizacién y planificacién * saber hacer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber hacer
* Saber estar /ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber hacer
* Saber estar /ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber hacer

Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RAL: Que sea capaz de conocer y comprender el ciclo hidroldgico, los conceptos relacionados con la CB3

hidrologia de superficie, subterrdnea, asi como los procesos CB4

hidrolégicos y su aplicacién al &mbito agrario CGl
CG2
CE29
CE51
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Tema
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INTRODUCCION A LA HIDROLOGIA Ciclo hidrolégico.
Componentes del ciclo hidroldgico.
Descripcion de los componentes del flujo.
Descripcion de sistemas hidrolégicos.
Tipos de acuiferos.
Morfologia de cuencas
HIDROLOGIA DE SUPERFICIE Conceptos de hidrologia de superficie.
La red fluvial.
Régimen permanente y variable.
Morfometria y clasificacién de cuencas hidrograficas.
HIDROLOGIA SUBTERRANEA Conceptos de hidrologia subterranea.
Clasificacion de acuiferos.
Recarga y descarga.
Captaciones de aguas.
PROCESOS HIDROLOGICOS Flujo en canales abiertos.
Flujo en medios porosos.
Flujo saturado: Ley de Darcy.
Flujo insaturado: Humedad y potencial en el suelo,
ecuacién de Richards.
Precipitacién.
Evaporacion.

AGUA SUPERFICIAL: INFILTRACION

Infiltracién instanténea e infiltracién acumulada. Factores que afectan a la

infiltracion.

Medida de la infiltracién.

Modelos de infiltracién: modelos empiricos,

Modelo de Green-Ampt

Medida de pardmetros de infiltracién: métodos de laboratorio y campo.
AGUA SUPERFICIAL: ESCORRENTIA Teorias de generacién de la escorrentia superficial. Calculo de los

coeficientes de escorrentia.

Método de Philip.

Método del nimero de curva del SCS.

Uso del modelo de Green-Ampt.

Modelos hidrolégicos para el célculo de escorrentias mensuales en

cuencas.
CONDUCCION DE AGUA EN CUENCAS: Flujo base.
HIDROGRAMAS Hidrograma unitario: Tiempo de concentracién.

Hidrogramas Unitarios sintéticos.
Método racional.
Tipos de hidrogramas.
Interpretacién de registros de caudal: Unidades. Medidas de caudales.
Medidas de nivel.
Medidas de velocidad.
Curvas de aforo.
CONDUCCION DE AGUA EN AVENIDAS Sistemas agregados: Transito hidroldgico en rios.
Transito en piscina nivelada, embalses de detencién.
Sistemas distribuidos: Método de Muskingum-Cunge.
ESTADISTICA HIDROLOGICA Tratamiento probabilistico de la informacién hidroldgica.
Ajuste de una distribucién estadistica a datos hidroldgicos.
Periodo de retorno y valores extremos.
Analisis de frecuencia en distribuciones maximas y minimas.
Curvas Intensidad-Duracion-Frecuencia. Elaboracién de tormentas de
disefio. Simulacién de avenidas.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 0 28
Seminario 14 0 14
Practicas de laboratorio 4 0 4
Practicas de campo 10 0 10
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 94 94

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion
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Leccién magistral

Presentacién de contenidos de cada bloque temético.

Justificacién de los contenidos.

Explicacion de conceptos con dificultades especificas de comprension.
Introduccién de las actividades de aula especificas del bloque.

Seminario

Aporte de informacién descriptiva y datos basicos del material a utilizar de seminarios.
Presentacién de la informacién, sus caracteristicas y organizacién, localizacién y andlisis de las
fuentes de informacion.

Exposicién de las tareas y objetivos a resolver en los seminarios.

Inicio de las tareas.

Supervision y tutorizacién del progreso de trabajo de seminario.

Asistencia a conferencias de invitados expertos en la materia.

Practicas de laboratorio

Actividades de aplicacién de los conocimentos a
situaciones concretas y de adquisicion de
habilidades basicas e procedimentales
relacionadas con la materia objeto de estudio.
Se desarrollaradn en espacios especiales con
equipamiento especializado (laboratorios, aulas
informaticas, etc).

Practicas de campo

1) Comunicacién del inicio de practicas, difusién del guién de practicas, preparacién previa y
comunicacién de advertencias confort y de seguridad: ropa y calzado, uso de materiales e
instrumentos.

2) Inicio de la practica: presentacién de los guiones. Justificacién y de objetivos de cada practica y
recomendaciones de ejecucién de las tareas 15'.

3) Transcurso de la practica: supervision de la ejecucién de las tareas. Anotacién de indicadores de
calidad de la ejecucién de las tareas de los estudiantes.

4) Reunion final de la practica. Sesion de elaboracién de discusién y conclusiones 20-30'. Control de
la asistencia al final de la practica.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Resolucién de problemas de los contenidos tedrico-practicos de forma auténoma.

Atencion personalizada

Metodologias

Descripcién

Seminario

Ayuda a la resolucién de dificultades particulares y cuestiones de concepto relacionadas
estrictamente con: -Contenidos tedricos de la materia, -Resolucién de dificultades en la
realizacion de tareas de seminario.

Practicas de campo

Ayuda a la resolucién de dificultades particulares y cuestiones de concepto relacionadas
estrictamente con: -Contenidos tedricos de la materia, -Aspectos practicos y destrezas
particulares relativas a la ejecucién de tareas de campo.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Ayuda en tutorias a la resolucién de dificultades particulares y cuestiones de concepto
relacionadas con los problemas y ejercicios considerados en la actividad auténoma.

Practicas de laboratorio

Ayuda a la resolucién de dificultades particulares y cuestiones de concepto relacionadas
estrictamente con: -Contenidos tedricos de la materia, -Aspectos practicos y destrezas
particulares relativas a la ejecucién de tareas de laboratorio.

Evaluacion
Descripcion CalificacidnCompetencias Evaluadas
Leccién magistral  Evaluacion en el aula. Participacion. 10 CE29
CE51
CT3
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Seminario Resolucién de ejercicios y casos. Participacién en el aula. 20 CB3
Calidad de las memorias de seminarios.

CB4
RA1 CG1
CG2
CE29
CE51
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Practicas de campo Puntualidad y dedicacién al trabajo. Calidad del trabajo de campo, 15 CB3
calidad dg las anotaciones de. resultados experjmentalgs y CB4
observaciones de campo. Calidad de la memoria de practicas. e
RA1 CE29
CE51
CT3
CT8
Resolucién de Ejercicios de calculo. Pruebas tipo test, respuesta corta y/o de 50 CG1
prot?lemas de forma respluest.a Iarga/rellacionadas con las sesiones magistrales, CG2
auténoma seminarios y practicas.
CE29
RAl CE51
CT1
CT4
CT5
Practicas de Puntualidad y dedicacidn al trabajo. Calidad del trabajo de 5 CB3
laboratorio Iabora_torio, calidad de las gnotaciongs de resultados . CB4
experimentales y observaciones. Calidad de la memoria de
practicas. CG2
CE29
RAL CE51
CT3
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

La evaluacién de las pruebas metodoldgicas servird para establecer la calificacién final de la materia, en primera y segunda
convocatoria. La nota final serd la suma de la obtenida en las diferentes pruebas. La condicién para que una prueba sea
puntuada es que supere el 40% de su maxima calificacion.

En segunda convocatoria, el estudiante podra afiadir las evidencias del trabajo que no hubiese podido aportar o superar en
la primera convocatoria. El estudiante debera demostrar la autoria del la tareas entregables ante el profesor que
corresponda. Las actividades auto-evaluadas y exposiciones no podran ser realizadas fuera del bimestre de docencia.

Se requiere del estudiante que curse esta materia un conducta responsable y honesta. Se considera inadmisible cualquier
forma de fraude (i.e., copia o plagio) encaminado a falsear el nivel de conocimiento o destreza alcanzado por el estudiante
en cualquier tipo de prueba, informe o trabajo disefiado con este propésito. Esta conducta fraudulenta valorada y en su caso
sancionada con la firmeza y rigor que establece la normativa vigente.

Los estudiantes que declaren actividades profesionales coincidentes con el horario presencial deberan acreditar su
situacidén, en la que conste su horario laboral y lugar de trabajo. Una vez acreditada, los responsables de la materia podran
facilitar un procedimiento alternativo de participacién y evaluacién adecuado al caso.

Examenes:
- Fin de carrera: 04/10/2019 16:00
- Primera edicién: 05/06/2020 10:00
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- Segunda edicién: 02/07/2020 10:00

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro.

En la segunda convocatoria los criterios de evaluacién seran idénticos a los considerados en la primera convocatoria.

En la convocatoria de fin de carrera a evaluacién contard Unicamente de un examen que valdra el 100% de nota.

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

Chow, Ven Te, Maidment, D., Mays L.W., Hidrologia Aplicada, MacGraw-Hill, 1998,

Diaz-Fierros Viqueira, F., Auga para todos, 12, Universidade de Santiago de Compostela, 2017,

Llamas, J., Hidrologia general. Principios y aplicaciones, 12, Servicio editorial de la Universidad del Pai, 1993,
Custodio, E.. y Llamas, M.R., idrologia Subterrénea (2 tomos), 12, Omega, 1983,

Bibliografia Complementaria

Hydrologic Engineering Center., HEC-HMS Hydrologic Modeling System. Technical Reference Manual., 12, Hydrologic
Engineering Center. US Army Corp, 2000,

Maidment, D.R., Handbook of hydrology, 12, McGraw-Hill, 1989,

Recomendaciones
Asignaturas que contindan el temario
Degradacidén y recuperacion de suelos/001G281V01926

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Bioclimatologia/001G261V01302

Edafologia/001G261V01304

Riesgos geoldgicos y cartografia ambiental/001G261V01405
Fisica: Ampliacién de fisica/001G281V01202

Fisica: Fisica/001G281V01102

Geologia: Geologia/001G281V01105

Otros comentarios
El estudiante estara en disposicidn a realizar actividades colaborativas en grupo.

Tendra disponible el libro de texto de referencia de la materia (Ven Te Che Chow et al. 1998) cuyo acceso podra facilitarlo el
profesor de la materia.

Conocimientos elementales de informatica.

Capacidad de utilizar la plataformas de teledocencia.

Disponer de un ordenador con conexién a internet.

Los estudiantes obtendran, a través de la Plataforma de Teledocencia, el acceso a todos los materiales precisos para la

adquisicién de competencias y evaluacién de los resultados de aprendizaje. Se especificaran las metodologias docentes, las
actividades de evaluacion junto con el calendario y las formas de entrega (presencial o remota).
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Riesgos geoldgicos y cartografia ambiental

Asignatura Riesgos
geoldgicos y

cartografia
ambiental
Cédigo 001G281Vv01401
Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 2 1c
Lengua Castellano
Imparticién
Departamento Geociencias marinas y ordenacién del territorio
Coordinador/a Seara Valero, José Ramdn
Profesorado  Araujo Nespereira, Pedro Antonio
Seara Valero, José Ramoén
Correo-e jsvalero@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢ saber hacer

de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber hacer

especializado como no especializado.

Saber estar /ser

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer

Saber estar /ser

CE27 Capacidad para conocer y comprender las caracteristicas de los factores del medio geoldgico que  « saber

pueden afectar a las construcciones rurales y plantear soluciones practicas

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber
saber hacer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber hacer
Saber estar /ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber hacer
Saber estar /ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber hacer
Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber hacer
* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Conocer y Comprender los Riesgos Geoldgicos, el medio fisico, y su influencia en los recursos socio- CB3

econdmicos. RA1

CB4
CGl
CG2
CE27
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Conocer y comprender las caracteristicas de los factores del medio geoldgico que pueden afectar a las CB3
construcciones rurales y exponer soluciones practicas. RA2 CB4

CG2
CE27
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Tema

Blogue 1.- Cartografia Ambiental: Concepto y
Tipos

Tema 1.- Introduccién a la Cartografia Ambiental y Tipos

Blogue 2.- Cartografia Temdtica

Tema 2.- Mapa Topografico. Lectura e interpretacién
Tema 3.- Mapa Geoldgico. Lectura e interpretacion
Tema 4.- Otros mapas tematicos

Blogue 3.- Cartografia Sintética

Tema 5.- Cartografia sintética: Definicion y tipos

Bloque 4.- Riesgos Geoldgicos: Concepto

Tema 6.- Introduccidén a los Riesgos Naturales: Geoldgicos

Tema 7.- Riesgos Geoldgicos: Tipos y origen. Prediccidn, prevencién y
mitigacién

Tema 8.- Mapas de riesgos en la ordenacién del territorio

Seminarios

Resolucién e interpretacién mapa topografico
Resolucidn e interpretacién mapa geoldgico
Introduccién a un SIG

Practicas/Salidas de Campo

Fotografia aérea
Reconocimiento y cartografia en campo

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales

Leccién magistral 28 56 84
Seminario 14 14 28
Practicas de laboratorio 5 5 10
Practicas de campo 9 9 18
Trabajo tutelado 0 9 9
Examen de preguntas de desarrollo 0 1 1

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral
pizarra

Exposicién de los principales contenidos tedricos y practicos de la materia con ayuda de las TICs y

Seminario

Analisis, resolucién de problemas y planteamiento de casos reales con la finalidad de conocer,

diagnosticar y proponer procedimientos de solucién, para ver los conceptos tedricos en la realidad.
Serd necesaria la explicacién y justificacién de los resultados obtenidos

Practicas de laboratorio Reconocimiento de técnicas cartograficas y de fotografia aérea.

Practicas de campo

Salidas al campo para realizar observaciones y aplicar conocimientos de sesiones magistrales y
seminarios de forma real

Trabajo tutelado

Trabajo auténomo sobre temas planteados en el desarrollo de sesiones magistrales y/o seminarios

Atencion personalizada

Metodologias  Descripcién

Trabajo tutelado Tiene como funcién orientar y guiar, durante el desarrollo del trabajo planteado, del proceso de

aprendizaje del alumno

Evaluacion

Descripcién

CalificaciénCompetencias Evaluadas
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Leccién magistral Asistencia y participacion en los debates y en los trabajos propuestos 5 CB3
que podran realizarse de forma individual o en grupo CB4

RAL y RA2
CGl

CG2
CE27
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Seminario Asistencia, participacién y resolucién de problemas propuestos RAL y 30 CB4

RA2 cG1
CE27
CT1
CT4
CT5

Practicas de Asistencia y elaboracién de mapas tematicos de forma individual o en 15 CB3
campo grupos ayudados por técnicas empleadas en el laboratorio RA2 CB4

CG1
CG2
CE27
CT1
CT4

Trabajo tutelado Disefio de un trabajo, individual o en grupo, sobre un tema 10 CB3
propuesto. Se presentard en formato texto y como presentacion en el CB4
aula. RA1y RA2

CG1

CG2
CE27
CT1
CT3
CT4
CT5

Examen de Examen escrito en el que se formularadn preguntas de teoria y 40 CG1
preguntas de practicas que incluyen aspectos desarrollados en las sesiones cT1
desarrollo magistrales, seminarios y practicas. RAl

CT3

CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

La evaluacién de las pruebas metodoldgicas servird para establecer la calificacién final de la materia, en primera y segunda
convocatoria.

La nota final sera la suma de la obtenida en las diferentes pruebas. La condicién para que una prueba sea puntuada es que
supere el 40% de su maxima calificacién.

En segunda convocatoria, el estudiante podra afiadir las evidencias de trabajo de seminarios y practicas que no fuesen las
correctas en la primera convocatoria.

Se requiere del alumno que curse esta materia una conducta responsable y honesta. Se considerara inadmisible cualquier
forma de fraude (i.e. copia y/o plagio) encaminado a falsear el nivel de conocimiento o destreza alcanzado por el alumnado
en cualquier tipo de prueba, informe o trabajo disefiado con este propdsito. Esta conducta fraudulenta serd sancionada con
la firmeza y rigor que establece la normativa vigente.

Los alumnos/as con obligaciones laborales, coincidentes con el horario presencial y una vez justificadas, tendran que acudir
a tutorias adaptandose los trabajos y la temporalidad a dichas obligaciones.
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Examenes

- Fin de Carrera: 11 de Octubre de 2019 a las 10:00 horas
- 12 Edicién: 24 de Enero de 2020 a las 16:00 horas
- 22 Edicién: 06 de Julio de 2020 as 10:00 horas

En caso de error en la transcripcién de las fechas de examenes, las validas serdn las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro

Convocatoria de Julio (22 Edicién): la evaluacién serd con idénticos criterios que los considerados en la convocatoria
ordinaria (12 Edicién).

Convocatoria Fin de Carrera: La evaluacién constard Unicamente de un examen que valdra el 100% de la nota. En caso
de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasard a ser evaluado del mismo modo que el resto de los alumnos/as.

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

AGUILERA ARILLA, M. |; BORDERIAS URIBEONDO, M. P; GONZALEZ YANCI, M. Py SANTOS PRECIADO, J. M, Ejercicios practicos
de Geografia Fisica, Ed. Universidad Nacional de Educacién a Distancia, 1990,

ALONSO OTERO F., Practicas de Geografia Fisica, Ed. Oikos-Tau, 1980,

AUOBIN, J., Manuel de travaux pratiques de Cartographie, Ed. Dunod, 1979,

AYALA CARCEDQ, F.J., Introduccién a los riesgos geolégicos[] Riesgos Geoldgicos, I.G.M.E., 1987, Madrid

MOPT, Guia para la elaboracién de estudios del medio fisico, Ed. MOPT, 1992,

REGUEIRO y GONZALEZ BARROS, M. (Ed.), Guia metodoldgica para la elaboracién de cartografias de riesgos naturales en
Espafa, Ministerio de la Vivienda - ICOG, 2008,

VAZQUEZ MAURE, F. y MARTIN LOPEZ, ], Lectura de mapas, MOPU. Instituto Geogréafico Nacional, 1986,

Recomendaciones

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Geologia: Geologia/001G261V01105
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Botanica
Asignatura Botdnica
Cédigo 001G281V01402
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 2 2¢C
Lengua Gallego
Imparticién
Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo
Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen
Profesorado  Meno Farifias, Laura
Seijo Coello, Maria del Carmen
Correo-e mcoello@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cadigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢

de indole social, cientifica o ética.

saber hacer

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto*

especializado como no especializado.

saber
saber hacer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.*

saber hacer

CE9 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de identificacién y caracterizacién de

especies vegetales

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber hacer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

saber hacer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber hacer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber hacer
Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RANAL. Conocer los principales conceptos generales de *morfoloxia botanica e identificacién de CB3

vegetales, asi como de la diversidad y los sistemas de clasificacién CB4
CGl
CG2
CE9
CT1
CT4
CT5

RANA?2. Adquirir capacidades para comprender y utilizar los principios de identificacién y *caracterizaciéon CE9

de especies vegetales. CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Tema

Introduccién la boténica 1) Concepto y principios de clasificacién. Categorias taxonémicas de las

plantas silvestres y cultivadas.
Cddigo internacional de nomenclatura boténica.
Diversidad boténica | 2) Caracteristicas y diversidad de algas.

3) Hongos: Conceptos bdasicos, principales grupos y caracteres generales.
4) Liquenes: Conceptos basicos, principales grupos y caracteres generales.
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Plantas: morfologia y fisiologia 5) Conceptos de histologia y fisologia vegetal.
6) Morfologia de los vegetales: raiz, tallo, hojas, flor, semilla y fruto.
7) Reproduccion de las plantas, polinizacion y formacion de la semilla y
fruto.

Diversidad botdanica Il 8) Bryophyta: Conceptos basicos. Principales grupos taxonémicos y
caracteristicas.
9) Pteridophyta: Conceptos bdsicos. Principales grupos taxonémicos y
caracteristicas.
10) Caracteristicas generales, diversidad y clasificacidon de plantas
vasculares con semilla (Faner6égamas)
11) Caracteristicas generales, diversidad y clasificacion de Gimnospermas.
Divisién Pynophyta.
12) Caracteristicas generales, diversidad y clasificacion de Angiospermas.
Divisiéon Magnoliophyta
13)Plantas de Galicia mds representativas
Familia Brassicaceae. Caracteres generales. Ejemplos.
Familia Fabaceae. Caracteres generales. Ejemplos.
Familia Ericaceae. Caracteres generales. Ejemplos.
Familia Fagaceae. Caracteres generales. Ejemplos.
Familia Umbelliferae. Caracteres generales. Ejemplos.
Familia Rosaceae. Caracteres generales. Ejemplos.
Familia Compositae. Caracteres generales. Ejemplos.
Familia Labiatae. Caracteres generales. Ejemplos.
Familia Gramineae. Caracteres generales. Ejemplos.
14) Introduccién a Geobotanica
Concepto de Geobotdnica. Factores que afectan la distribucién de las
plantas. Vegetacion y territorio. Biogeografia de la Peninsula Ibérica.
Concepto de endemismo. Plantas invasoras.

Formacion practica 1. Hongos y hongos liquenizados, observacién y descripcién de caracteres
morfoldgicos y anatémicos.
2. Microalgas y algas, observacién y descripcién de caracteres
morfoldgicos y anatémicos.
3. *Fentos y briéfitos, observacién y descripcién de caracteres
morfoldgicos y anatémicos.
4. Plantas con semilla, observacion y descripcién de caracteres
morfoldgicos y anatémicos. Claves de clasificacién, elaboracién de
diagramas y formulas florales y elaboracién de herbario.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 56 84
Seminario 14 21 35
Salidas de estudio 2 1 3
Practicas de laboratorio 12 16 28

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Con esta actividad se transmitiran los conocimientos tedricos programados para la materia
Seminario Mediante esta actividad se pondran en prdctica los conceptos adquiridos en la sesién magistral
Salidas de estudio Mediante esta actividad se pondrdn en practica los conceptos adquiridos en la sesién magistral

Practicas de laboratorio Esta actividad permitird conocer cudles son las caracteristicas identificativas de cada grupo vegetal
asi como la identificacién de las especies vegetales presentes en el entorno

Atencion personalizada

Metodologias Descripcién
Leccion magistral Se expondran los contenidos propios del programa con la ayuda de medios técnicos disponibles.
Seminario En esta actividad se pondra en practica el expuesto en las sesiones magistrales a través de la

resolucion de cuestiones y la realizacién y exposicidén de trabajos reales realizados en grupo y de
forma individual.

Practicas de laboratorio Los alumnos conocerdn algunos de los caracteres de la morfologia basica de los diferentes
vegetales y él manejo de las claves de identificacién

Salidas de estudio Los alumnos conoceran in situ la diversidad vegetal del entorno de Ourense
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Evaluacion

Descripcién CalificaciénCompetencias Evaluadas
Leccién magistral Mediante una prueba escrita en la que se combinan varias preguntas 60 CB3
de respuesta corta y una de descripcién y relacién. CB4
Resultados de aprendizaje a evaluar: RA1-2, CGl
CE9
CT1
CT3
CT4
Seminario Participacion en las distintas actividades, calidad de los documentos 15 CB3
elaborados, comprensién de los temas a tratar y habilidades para la CB4
transmisién de conocimientos y trabajo en grupo
Resultados de aprendizaje a evaluar: RA1-2. CGl
CG2
CE9
CT1
CT5
Practicas de Se valorara la actitud y participacién y la calidad de los documentos 10 CE9
laboratorio elaborados RA1-2.
CT1
CT4
CT5
Salidas de estudio Actividades realizadas en campo y elaboracién de herbario. 15 CB3
Resultados de aprendizaje a evaluar: RA2. CB4
CE9
CT4

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Para conseguir una evaluacién satisfactoria serd necesario como minimo conseguir el 50% de la calificacién en cada uno de
los apartados.

En el caso de estudiantes que justifiquen adecuadamente la imposibilidad de asistir las actividades presenciales deberan
realizar las actividades complementarias previstas para cada uno de los apartados. La calficacién sera la misma.

En la convocatoria de fin de carrera se evaluard al alumno del mismo modo.

En todo caso, de haber un error en la transcripcién de las fechas, las validas seran las aprobadas oficialmente y publicadas
en el tablero de anuncios y en la pagina web del centro.

Estas son: Fin de carrera: 09 de octubre de 2019 a las 16:00h.Mayo: 01 de junio de 2020 a las 16:00h.Julio: 03 de julio de
2020 a las 10:00h.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Izco et al, Boténica, McGraw-Hill, 2004,

Raven et al., Biology of Plants, 8 th, W.H.Freeman &amp; Company, 2012,

Cheers, Boténica, H.F. Ullman, 2013,

Diaz-Gonzalez et al, curso de botdnica, Trea Ciencias, 2002,

Strasburger et al., Tratado de Botdnica, 35, Omega, 2002,

Fuentes Yagle, Botdnica Agricola, Mundi Prensa, 1994,

Cronquist., An Integrated System of Classification of Flowering Plants, Columnbi Univ, 1981,
Heywood (Ed.)., Las Plantas con Flores., Ed. Reverté., 1985,

Guifford &amp; Foster., Morphology and Evolution of Vascular Plants., 32 Ed. W.H. Freeman, 1998,
Nabors, Introduccion a la botdnica, Addison-Weslwy, 2006,

Bonnier &amp; Layens., Claves para la determinacién de plantas vasculares, Omega, 1988,
Barbara &mp; Cremades,, Guia de las Algas del Litoral Gallego., Ed. Ayuntamiento de La Corufia, La Coru, 1993,
Castro Cerceda., Guia de Cogumelos de Galicia e Norte de Portugal., Ed. Xerais, 1982,

Llamas &amp; Terrén., Guia de Hongos de la Peninsula Ibérica., Ed. Celarain., 2004,

Megias et al, Atlas de histologia vegetal y animal,
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Quimica agricola

Asignatura Quimica agricola

Cédigo 001G281V01403
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 2 2¢C
Lengua
Imparticién
Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo
Coordinador/a Arias Estévez, Manuel
Profesorado  Arias Estévez, Manuel
Correo-e mastevez@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢ saber hacer

de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber

especializado como no especializado.

saber hacer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la

saber hacer

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer

CE10 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccién vegetal, « saber

los sistemas de produccién, de proteccién y de explotacion

saber hacer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacidn y planificacién

saber
saber hacer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber hacer
Saber estar /ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber hacer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber hacer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber hacer
* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Adquisicién de la capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la CB3
produccién vexetal, de los sistemas de produccién, de proteccién y de explotacién. RA1l CB4

CGl
CG2
CE10
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Tema

Bloque 1. Introduccién y consideracién generales 1. Quimica Agricola : Concepto, origen, historia. Objetivos. Posibilidades de

futuro.

2. Componentes del suelo. Componentes inorgdnicos del suelo. Fraccién
no

coloidal. Fraccién coloidal. Caracteristicas y origen de la carga.
Componentes

organicos suelo. Caracteristicas de la materia orgdnica. Fraccién coloidal
(humus) y caracteristicas de carga.
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Bloque 2. Propiedades Quimicas del Suelo,
Nutrientes y Fertilizantes

3. Propiedades quimicas del suelo. Relacién entre pH y productividade de
los

cultivos. Caracteristicas del suelo agricola en el &mbito gallego.

4, Propiedades quimicas del suelo. Adsorcién e intercambio idnico.
Relacién

entre la carga de los coloides y las caracteristicas de adsorcidn.
Caracteristicas del intercambio idnico y ecuaciéns que lo describen:
cambio

catiénico y cambio anidnico. Fixacién mas o menos irreversible.

Cinéticas de adsorcién-desorcién. Curvas de adsorcién: Planteamientos
empiricos.

5. Nutrientes esenciales para las plantas. Clasificacion. Funciones de los
nutrientes. Absorcidén de elementos nutritivos por las plantas. Factores que
influyen en la absorcion. Interaccién de los elementos nutritivos.
Diagndstico de deficiencias

nutritivas. Criterios de esenciabilidade. alteraciones en la planta

por deficiencias de elementos nutritivos.

6. Fertilizacion. Fertilizantes y su clasificacion. Fertilizantes orgénicos e
inorganicos. Restitucion de las pérdidas de nutrientes. Riqueza y célculo
del

abono necesario. Curva de respuesta de las plantas al abonado. Evolucién
del

consumo de fertilizantes en el mudo y en Espafa.

Blogue 3. Dindmica de los elementos esenciales
para las plantas

7. Nitréxeno y abonos nitrogenado. Nitréxeno en el suelo. Nitréxeno en la
planta. Ciclo del nitréxeno. Fertilizantes nitrogenado.

8. Fésforo y abonos fosfatados. Fésforo en el suelo. Fésforo en la planta.
Ciclo del fésforo. Fertilizantes fosfatados.

9. Potasio y abonos potasicos. Potasio en el suelo. Potasio en la planta.
Ciclo del potasio. Fertilizantes potasicos.

10. Xofre. Dindmica en el suelo. Contenido y formas en la planta.Ciclo del
xofre.

11. Calcio Dindmica en el suelo. Contenido y formas en la planta. Ciclo del
Calcio.

Nociones de encalado.

12. Magnesio Dindmica en el suelo. Contenido y formas en la planta. Ciclo
del Mg.

13. Hierro Dindmica en el suelo. Contenido y formas en la planta. Ciclo del
Fe.

14. Manganeso Dindmica en el suelo. Contenido y formas en la planta.
Ciclo del Mn.

15. Boro Dindmica en el suelo. Contenido y formas en la planta .Ciclo del
B.

16. Zn Dindmica en el suelo. Contenido y formas en la planta. Ciclo del Zn.
17. Culo Dindmica en el suelo. Contenido y formas en la planta. Ciclo del
Culo.

18. Me lo Dindmica en el suelo. Contenido y formas en la planta. Ciclo del
Me lo.

19. Cl Dindmica en el suelo. Contenido y formas en la planta. Ciclo del CI.
20. Elementos esenciales para algunas plantas: sodio, silicio, cobalto y
vanadio.

Bloque 4. Agricultura y sostenibilidad

21. Los plaguicidas en el suelo. Dindmica de pesticidas en los suelos.
Persistencia.

Deteccién de residuos de plaguicidas. Residuos de fertilizantes en el suelo.
22. Los metales pesados. Problemas de contaminacién. Descontaminacién
de suelos con problemas de fitotoxicidade por metales pesados.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Seminario 14 0 14
Practicas de laboratorio 14 14 28
Trabajo tutelado 4 10 14
Leccién magistral 24 24 48
Examen de preguntas objetivas 0 17 17
Practica de laboratorio 0 13 13
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 16 16

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado
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Metodologias

Descripcion

Seminario

Los seminarios que se plantean pretenden incidir en aspectos claves de la dindmica de nutrientes
en los suelos agricolas. En concreto plantexanse las siguientes cuestiones:

1. Analisis y diagnostico de suelos

2. Célculo de la dosis éptima de fertilizante

3. Andlisis y modelizacién de cinéticas de adsorcién de nutrientes

4. Andlisis y modelizacién de curvas de adsorcién

5. Andlisis del complejo de cambio en relacién con la fertilidad

6. Comparacion de diferente métodos de encalado

Practicas de laboratorio

Se plantean las siguientes actuaciones:

1. Determinacién del fésforo y potasio asimilable.

2. Determinacién de formas asimilables de nitrégeno: amonio y nitratos en diferentes suelos.
Comparacioén de suelos de cultivo con suelos de bosque.

3. Determinacién de la capacidad adsorbente de P de diversos suelos desarrollados sobre
diferentes

materiales de partida. Se construirdn curvas de adsorcién y se realizard el ajuste a diferentes
ecuaciones. Se llevara a cabo una comparacion de los resultados obtenidos en los diferentes suelos
relacionando la adsorcién con las caracteristicas de los suelos usados.

4. Determinacién de la capacidad de intercambio catiénica ( CIC). Comparacién de diferentes
métodos.

5. Andlisis de diferentes fertilizantes en relacién los contenidos de N, Py K .

6. Comparacion de diferentes métodos para la determinacion de las necesidades de cal.

7. Efectos la corto plazo de la adicién de diferentes fertilizantes al suelo sobre lo pH y disponibilidad
de nutrientes.

Trabajo tutelado

Los alumnos habian elegido un tema de entre los ofertados por el profesor que trataran sobre
temas

relevantes o de interés social. Esto se llevara a cabo en grupos de 3-5 alumnos/las. Las
exposiciones

de los trabajos se llevaran a cabo en un tiempo corto (no superior a 10 minutos) previo apoyo del
profesor para la elaboracién de dicha presentacién. El debate se llevara a cabo entre grupos de tres
miembros como minimo.

Leccién magistral

e explicard cada tema de los propuestos en el apartado de contenidos durante un tiempo de 45
minutos aproximadamente. Algunos de los temas propuestas van a necesitar dos sesiones.
Posteriormente se hard un debate con el objetivo de remarcar los aspectos mas relevantes. El
debate se hard previa formacién de grupos permanentes de entre 3-5 personas

Atencion personalizada

Metodologias

Descripcion

Seminario

El profesor o profesores atenderd las posibles dudas y conflictos, siempre remarcando los
aspectos mas relevantes que le permitan adquirir las competencias especificas de la materia.

Practicas de
laboratorio

Las practicas de laboratorio se llevaradn a cabo en grupo de entre 2-3 personas siempre con la
presencia de 1 o 2 profesores que tienen asignadas dichas practicas, quienes atenderan
debidamente las dudas que puedan surgir. El material necesario para ejecutar dichas practicas
serd puesto la disposicion de los alumnos/las en el primer dia de practicas

Leccién magistral

Leccién magistral. Las sesién magistrales se llevaran a cabo por el profesor responsable con una
duracién de entre 40-50 minutos y una posterior discusién con preguntas y respuestas por parte
de todos, atendiendo las dudas o preguntas que puedan surgir.

Trabajo tutelado

Trabajo tutelado: Las dudas se resolveran en tutorias

Pruebas

Descripcion

Examen de preguntas
objetivas

Se hard uno prueba tipo test que abordara los contenidos mas destacados para adquirir las
competencias de la materia. Se hard el final del bimestre y en el aula. El profesor atendera todas
las dudas que puedan surgir por parte de los alumnos/las.

Practica de laboratorio

Practica de laboratorio: Las pruebas practicas versaran sobre las practicas de laboratorio y los
seminarios donde los alumnos teran que adquirir destrezas para ejecutar dichas practicas. El
profesor atendera todas las dudas que puedan surgir por parte de los alumnos/las.

Resolucién de
problemas y/o
ejercicios

Esta seria una prueba practica tanto sobre las clases magistrales como sobre los seminarios y
practicas. El profesor atendera todas la dudas que surjan por parte de los alumnos/as

Evaluacion

Descripcion Calificacién Competencias

Evaluadas
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Précticas de Se valorara asistencia y participacién de una manera individual. 5 CB4
laboratorio Resultados de aprendizaje: RA1

CGl
CG2
CE10
CT1
CT4
CT5
CT8
Leccién magistral Se valorara asistencia y participacion. La sistencia se valorara 5 CB3
individualmente mientras que la participacién en la elaboracién de los CB4
resimenes finales se valorara en grupo. Los diferentes grupos se
iniciardn a principio de curso y tendran caracter permanente. CGl
Resultados de aprendizaje: RA1 CE10
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Trabajo tutelado  Se valorara tanto los contenidos como la capacidad de exposicién 5 CG1
de los/as alumnos/las. Resultados de aprendizaje: RA1l G2
Examen de La prueba tipo test programada el largo del cuatrimestre trataran sobre 70 CB3
preguntas los temas comentados en las sesiones CB4
objetivas magistrales y sobre las practicas de laboratorio. La no superacién
(menos del 50% del valor total de la prueba) de esta prueba significara CE10
gue no se puede superar la materia. Resultados de aprendizaje: RAL
Practica de Estas pruebas estan pensada para evaluar las competencias adquiridas 10 CB3
laboratorio en las sesiones de seminario. Resultados de aprendizaje: RA1l CBA4
CG2
CE10
Resolucién de Estd prueba fortalecerd las pruebas tipo test y versard 5 CB3
problemas y/o fundamentalmente sobre cuestiones practicas surgidas de las sesiones CB4
ejercicios magistrales, practicas y seminarios. Resultados de aprendizaje: RA1
CE10

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Dado que la prueba tipo test es eliminatoria, en segundas convocatorias los alumnos tendran que superar el 50% del total
de la prueba tipo test. El resto de las puntuaciones de evaluacién continua le serdn sumadas siempre que superen esta
prueba. Casos particulares de indole personal serdn considerados por los profesores responsables siempre toda vez que los
alumnos adquieran las competencias especificas de la materia.

El/a alumno/a que opte por examinarse en fin de carrera sera evaluado Unicamente con el examen (que valdra el 100% de la
nota). En caso de no asistir la dicho examen, o de no aprobarlo, pasara a ser evaluado del mismo modo que el resto de
alumnos/as.

Fechas de exdmenes:

Fin de carrera: 07/10/2019 a las 16 horas
12 edicién: 25/03/2020 a las 10 horas

22 edicidn: 30/06/2020 a las 16 horas

En caso de error en la transcripciéon de las fechas de exdmenes, las vdlidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablero de anuncios y en la web del Centro

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Primo Yufera, E., Quimica Agricola. Il. Plaguicidas y fitorreguladores, Alhambra, 1987, Madrid

Tan, K.H., Principles of soil chemistry, 4th, Taylor & Francis, 2011, Boca Raton

Thompson, L.M., Los suelos y su fertilidad, 42, Reverté, 1988, Barcelona

Wolt, J., Soil solution chemistry. Applications to environmental Science and Agriculture, Soil solution chemistry. Applications
to environme, 1994, New York
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Recomendaciones

Asignaturas que contintan el temario

Fitotecnia/001G281vV01504
Ampliacion de fitotecnia/001G281V01925
Degradacién y recuperacién de suelos/001G281V01926

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente

Bioclimatologia/001G281V01302
Edafologia/001G281V01303
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Calculo de estructuras

Asignatura Célculo de

estructuras
Cédigo 001G281Vv01404
Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 2 2¢C
Lengua Castellano
Imparticién
Departamento Ingenieria de los materiales, mecénica aplicada y construccion
Coordinador/a Bendafa Jacome, Ricardo Javier
Profesorado  Bendafia Jdcome, Ricardo Javier
Correo-e ricardojbj@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢ saber hacer

de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber

especializado como no especializado.

* saber hacer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer

Saber estar /ser

CE15 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: calculo* saber

de estructuras, construccion, hidraulica

* saber hacer
Saber estar /ser

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber hacer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber hacer

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber
saber hacer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber hacer
Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

* saber hacer
* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Adquisicién de la capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio CB3

rural: calculo de estructuras, construccion, etc. RAL.

CB4
CGl
CG2
CE15
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Saber exponer modelos de estructuras tedricos de problemas reales. RA2

CB3
CB4
CGl
CG2
CE15
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Paxina 77 de 190



Tema

1.- Sélido elastico

2.- Traccién compresién

3.- Cortadura

4.- Vigas, diagramas de solicitaciones
5.- Flexién. Tensiones

6.- Flexién. Deformaciones

7.- Flexién hiperestatica

8.- Torsién

9.- Solicitaciones compuestas

10.- Panedo

11.- Potencial interno

12.- Estados limites

13.- Pérticos

14.- Estructuras reticuladas

15.- Estructuras de nudos rigidos

16.- Estructuras de contencién y empuje de
terreno

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 56 84
Seminario 14 35 49
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 17 17

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion
Leccién magistral Exposicién en el aula de los conocimientos bdsicos de la materia.
Seminario Resolucién de problemas relacionados con los contenidos tedricos.

Atencion personalizada

Metodologias Descripcién
Seminario Seguimiento personalizado de la resolucién de ejercicios.
Leccién magistral Seguimiento personalizado de la resolucién de ejercicios.
Evaluacion
Descripcion CalificacionCompetencias Evaluadas
Seminario Ejercicio de resolucién de problemas tipo sobre la materia 20 CB3
Resultados de aprendizaje evaluados: RA1 y RA2 CB4
CGl
CG2
CE15
CT1
CT3
Resolucién de Examen practico de problemas relacionados con contenidos 80 CG1
problemas y/o tedricos. Resultados de aprendizaje evaluados: RA1 y RA2 G2
ejercicios
CE15
CT4
CT5
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Es necesario aprobar el examen para superar la materia.

Los alumnos con deberes laborales poranse en contracto que el profesor, que les indicard como superar las metodologias a
las que no pueda asistir con regularidad.
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Fechas examenes:

Fin de carrera: 01/10/2019, 16 h.
12 edicién: 23/03/2020, 16 h.

22 edicién: 23/06/2020, 10 h

Convocatoria fin de carrera: él alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con él examen
(qué valdra él 100% de lana nota). En caso de en el asistir la te lo dice examen, lo en el aprobarlo, pasara a ser evaluado de
él mismo modo que él resto de alumnos.

En caso de error en lana transcripcién de lanas cierras de examenes, las validas son lanas aprobadas oficialmente y
publicadas en él tablén de anuncios y en la web del Centro.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Gonzdlez Taboada, J.A., Fundamentos y problemas de tensiones y deformaciones en materiales eldsticos, Térculo Artes
Graf., 2008, Alcabre, Pontevedra

Bendania, R., Ejercicios de Resistencia de Materiales y caculo de Estructuras para Ingenieros, Galiza Editora, 2005,

Recomendaciones
Asignaturas que contindan el temario
Proyectos/001G281VvV01701
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Gestion de residuos

Asignatura Gestion de

residuos

Cédigo 001G281Vv01405

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 2 2¢C

Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Ingenieria quimica

Coordinador/a Garrote Velasco, Gil

Profesorado  Garcia del Rio, Pablo
Garrote Velasco, Gil
Miguez Alonso, Beatriz
Outeirifio Rodriguez, David
Rodriguez Seoane, Paula

Correo-e gil@uvigo.es

Web

Descripcién  En esta materia se describe la clasificacién y caracterizacién de los distintos tipos de residuos, asi como la
general legislacidn basica sobre su gestidn y tratamiento. A continuacién se estudian los sistemas de gestién de
residuos, su minimizacion y las tecnologias de tratamiento, para finalizar con diversos ejemplos de gestién de

residuos.

Competencias

Cddigo

Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente

* saber

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢ saber hacer

de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber

especializado como no especializado.

* saber hacer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

* saber
saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer

Saber estar /ser

CE19 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestién y aprovechamiento de
subproductos agroindustriales

* saber
* saber hacer
» Saber estar /ser

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

* Saber estar /ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

 Saber estar /ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

* Saber estar /ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RA1.- Fomentar el trabajo personal del alumno.

CB3
CB4
CG1
CG2
CT1
CT3
CT4
CT5

RA2: Conocer los distintos tipos de residuos, su clasificacién y su caracterizacién

CGl
CE19
CT1
CT3
CT4
CT5

RA3: conocer los sistemas de gestién de residuos

CGl
CE19
CT1
CT3
CT4
CT5
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Contenidos

Tema

TEMA 1: Introduccion

Introduccién y concepto de residuo
Historia
Legislacién basica

TEMA 2: Clasificacién y
residuos

caracterizacién de Introduccién
Tipo de residuos y su clasificacién
Lista europea de residuos
Produccién de residuos
Propiedades de los residuos: fisicas, quimicas y bioldgicas

TEMA 3: Sistemas de gestion de residuos Introduccién

Situacién actual
Plan nacional marco de gestién de residuos

TEMA 4: Sistemas de gestion de residuos en Introduccién

Galicia

Plan de gestién de residuos urbanos de Galicia
Modelos de gestién de residuos en Galicia

TEMA 5: Recogida y transporte de los residuos  Introduccion

Separacion de los residuos
Recogida y transporte

TEMA 6: Valorizacién y eliminacién de los Introduccién

residuos

Compostaje
Digestién anaerobia
Incineracién
Vertederos

TEMA 7: Reciclaje

Introduccién

Reciclaje de residuos de construccién y demolicién
Reciclaje de vidrio

Reciclaje de papel y cartén

Otros

TEMA 8: Gestion de resi

duos agrarios Introduccién
Ejemplos de gestién de residuos agrarios

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 62 90
Seminario 14 16 30
Practicas de laboratorio 14 16 30

*Los datos que aparece
alumnado

n en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral

Se expondran los fundamentos tedricos y practicos de cada uno de los temas de la materia, con el
apoyo de la bibliografia y materiales audiovisuales. Se estimulara la participacién del alumnado.

Seminario

De forma paralela a las sesiones magistrales, en los seminarios se abordaran ejercicios

relacionados con la materia. El alumno dispondra previamente de boletines que incluyen las tareas
de la materia, una parte de los mismos se resolveran por los profesores, mientras que otra parte se
resolverd por parte de los alumnos, bien sea en el aula o de modo auténomo, individual o en grupo.

Practicas de laboratorio

Los alumnos realizardn una serie de practicas donde se aplicaran las destrezas y competencias
adquiridas en la materia. Los alumnos, supervisados por el profesorado, llevaran a cabo toda la
labor experimental, incluyendo la toma de los datos, el andlisis de los mismos y la obtencién de
resultados, necesarios para la elaboracién de la memoria de practicas.

Atencion personalizada

Metodologias

Descripcién

Leccién magistral

Los alumnos podran consultar con los profesores todas las dudas que tengan sobre cualquier parte
de la materia, ya sea en horario de tutorias o a través de internet (via e-mail o las plataformas
teleméaticas de docencia).

Seminario

Los alumnos podran consultar con los profesores todas las dudas que tengan sobre cualquier parte
de la materia, ya sea en horario de tutorias o a través de internet (via e-mail o las plataformas
telematicas de docencia).

Practicas de
laboratorio

Los alumnos podran consultar con los profesores todas las dudas que tengan sobre cualquier parte
de la materia, ya sea en horario de tutorias o a través de internet (via e-mail o las plataformas
telematicas de docencia).
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Evaluacion

Descripcion CalificaciénCompetencias Evaluadas
Leccion magistral Se evaluard mediante la realizacién de un examen en las fechas 60 CB3
oficiales establecidas a tal efecto. CB4

Resultados de aprendizaje evaluados: RA1, RA2, RA3 CGl
CG2

CE19
CTl
CT3
CT4
CT5

Seminario 20 CB3
Durante los seminarios, se realizaran pruebas cortas y/o se CB4
propondran entregas de trabajos.

CG1

Resultados de aprendizaje evaluados: RA1, RA2, RA3 CG2

CE19
CTl
CT3
CT4
CT5

Précticas de Se calificard mediante la asistencia a las mismas, la actitud, la calidad 20 CB3

laboratorio de los resultados y la calidad de la memoria de practicas que es de CB4
entrega obligatoria en las fechas que designe el profesorado.

CGl

Resultados de aprendizaje evaluados: RAL, RA2, RA3 CG2
CE19
CT1
CT3
CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

1) Modalidad presencial / no presencial: se considerard por defecto que los alumnos siguen la materia en la modalidad
presencial. En el caso de alumnos que quieran acogerse a una modalidad no presencial, deberdn ponerse en contacto con el
responsable de la materia durante las dos primeras semanas de clase mediante e-mail (a la direccién gil@uvigo.es). Dichos
alumnos deberédn aducir motivos razonables y probados para tal eleccién y se le indicard, en funcién de cada caso, como
deben cursar y examinarse de las metodologias de "Seminarios" y "Practicas de laboratorio". El resto de la evaluacién serd
igual que para los alumnos presenciales.

2) Requisitos para aprobar la materia:

2.1) Examen: es obligatorio aprobar el examen oficial para poder aprobar la materia. Dicho examen supone un 60% de la
nota total, por lo que se debera obtener un minimo de 30% de la nota total en este examen (equivalente a 5 sobre 10). En el
examen se podran indicar requisitos necesarios para superar la materia (como obtener un minimo de puntuacién en la parte
tedrica o en la parte practica).

2.2) Préacticas de laboratorio: la asistencia a las practicas de laboratorio y la entrega de la memoria es obligatoria para poder
aprobar la materia en la modalidad presencial. La puntuacién maxima supondra el 20% de la nota global. El alumno
presencial que no cumpla este requisito tendrd que realizar un examen de practicas que deberd aprobar (equivalente a 5
sobre 10) para poder aprobar la materia.

2.3) Seminarios: la calificacién en este apartado serd la suma de las obtenidas en cada una de las pruebas que se realice y
podra llegar al 20% de la nota global (para el alumno que haya realizado todas correctamente). Cuando se constante que
alguna prueba o entrega ha sido copiada en una extension que el responsable de la materia considere sustancial, esa
entrega se valorara con un -10% de la nota total de la asignatura.

2.4) Calificacién de la materia: para el alumno que no supere el examen, la calificacién de la materia sera la del examen, sin
sumarsele las partes correspondientes a "Seminarios" y "Practicas de laboratorio". El alumno que tenga alguna calificacién
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(ya sea en practicas de laboratorio, seminarios o en el examen) no podra llevar la nota de "No Presentado".

3) Convocatoria de fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con el
examen (que valdra el 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del
mismo modo que el resto de alumnos.

4) Segunda edicion del acta (julio): en la segunda edicién, en julio, el alumno podra elegir entre que se le mantenga la
nota de las metodologia de "Seminarios" y "Practicas de laboratorio" (cada una valorada con el 20% de la nota total) y que
el examen siga representando un 60% de la nota global, o que no se le mantenga (en cuyo caso el examen representara el
100% de la nota). La opcidn por defecto serd mantener las notas de las metodologias de JSeminarios[] y [JPracticas de
laboratorio[]. En el caso de que alguna prueba o entrega haya sido considerada copiada, se mantendra la nota otorgada en
"Seminarios".

5) Comunicacion con los alumnos: la comunicacién con los alumnos (calificaciones, convocatorias, etc) se realizara a
través de la plataforma TEM@.

6) Examenes: las fechas de exdmenes son las aprobadas por la Facultad de Ciencias (en caso de error en la transcripcién
de las fechas de examenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en el tablén de anuncios y en la web del
Centro):

e Fin de carrera: 8 de octubre de 2019 a las 16:00.
e 12 edicidon: 27 de marzo de 2020 a las 10:00.
e 22 edicién: 1 de julio de 2020 a las 10:00.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Mackenzie Leo, D., Ingenieria y ciencias ambientales, Ed. Mc Graw Hill, 2005,

Kiely, G., Ingenieria Ambiental. Fundamentos, entornos, tecnologias y sistemas de gestion, Ed. Mc Graw Hill, 2001,
Bibliografia Complementaria

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Termotecnia

Asignatura Termotecnia

Cadigo

001G281V01501

Titulacion Grado en

Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS

Cuatrimestre

6

1c

Lengua Castellano
Imparticibn  Gallego

Departamento Ingenieria quimica

Coordinador/a Dominguez Gonzdlez, José Manuel

Profesorado  Dominguez Gonzélez, José Manuel

Correo-e jmanuel@uvigo.es

Web

Descripcion
general

El objetivo general de esta asignatura es que el alumno adquiera los conocimientos y habilidades necesarios
para la comprension de los fundamentos y aplicaciones practicas de la ingenieria térmica, asi como la
capacidad de resolver supuestos practicos relacionados con la misma.

Competencias

Cddigo

Tipologia

CB3

Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes

de indole social, cientifica o ética.

* saber hacer

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber hacer
especializado como no especializado.

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber hacer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer

CE16 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: * saber
Termotecnia, motores y maquinas * saber hacer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber hacer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién * saber

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber hacer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RA1: Identificar los distintos procesos de intercambio de calor mas frecuentes en la industria
agroalimentaria y reconocer los principales pardmetros o caracteristicas que intervienen en los procesos

de transmision de calor.

CGl
CE16
CT1
CT4
CT5

RA2: Analizar matematicamente los procesos de intercambio de calor y cuantificar el flujo de calor que se
produce en cada caso, y evaluar cambiadores de calor y evaporadores.

CB3
CGl
CE16
CT4
CT5

RA3: Reconocer las diferencias existentes entre los diversos sistemas de produccién de frio, analizar los
distintos procesos que sigue un ciclo frigorifico mediante diagramas termodindmicos y dimensionar los
principales elementos que constituyen un sistema frigorifico: compresores, evaporadores, condensadores

y elementos de regulacién y control.

CB3
CGl
CE16
CT1
CT4

RA4: Calcular el aislamiento térmico necesario en instalaciones de calefaccién o de refrigeracién y
conocer las caracteristicas de los principales refrigerantes utilizados actualmente y la incidencia

medioambiental de algunos de ellos.

CB3
CG1
CE16
CT1
CT4

RA5: Reconocer los diferentes parametros que permiten cuantificar el estado de una masa de aire
humedo, y utilizar los diagramas psicrométricos para el estudio de los procesos agroindustriales en los

que intervienen mezclas de aire himedo.

CB3
CG1
CE1l6
CT1
CT4
CT5
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RAG6: Gestionar la informacién técnica disponible (en espafiol o inglés) para la resolucién de problemas, de CB3

forma auténoma o en equipo.

CB4
CG1
CG2
CE16
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

RA7: Utilizar el ordenador como herramienta de trabajo para la resolucién de problemas complejos de CGl
procesos de transferencias e intercambios de calor mediante una hoja de calculo. CT1

CT4
CT5

RA8: Reconocer la terminologia inglesa relacionada con la Termotécnia. CB4

CT3

Contenidos

Tema

1.- CONCEPTO DE TERMOTECNIA: CONTENIDO,

ORIGEN Y EVOLUCION

1.1.- Concepto de Termotecnia
1.2.- Campos de interés para el Graduado en Ingenieria Agricola
1.3.- Origen y Evolucién de la Termotecnia

2.- TRANSMISION DE CALOR

2.1.- Introduccién

2.2.- Mecanismos de transmisién de calor

2.3.- Transmision de calor por conduccién

2.4.- Transmision de calor por conveccion

2.5.- Transmision de calor en sdlidos de geometria sencilla

3.- CAMBIADORES DE CALOR

3.1.- Generalidades

3.2.- Clasificacién de los cambiadores de calor

3.3.- Descripcién general de cambiadores de carcasa y tubos

3.4.- Analisis de un cambiador de calor de paso sencillo

3.5.- Analisis de cambiadores de calor de paso mdltiple (carcasa y tubos) y
de flujo cruzado. Correccién de la diferencia de temperaturas media
logaritmica (graficas de Turton)

3.6.- Método de la eficacia-nUmero de unidades de transferencia

4.-AISLAMIENTOS TERMICOS

4.1.-Introduccién

4.2.- Espesor éptimo de un calorifugo

4.3.- Materiales aislantes y materiales de proteccién

4.4.- Espesores técnicos

4.5.- Radio critico de una tuberia

4.6.- Espesor necesario para evitar condensaciones

4.7.- Proteccion de las conducciones de agua contra las heladas

5. EVAPORADORES

5.1. Caracteristicas y funcién de los evaporadores
5.2. Tipos de evaporadores

5.3. Capacidad frigorifica de los evaporadores
5.4. Coeficiente global de transmisién de calor
5.5. Diferencias de temperatura en el evaporador
5.6. Escarche y desescarche de los evaporadores
5.7. Seleccién del evaporador

6.- SISTEMAS DE PODUCCION DE FRIO

6.1.-Produccion de frio
6.2.- Sistemas de produccién de frio
6.3.- Potencia frigorifica en instalaciones agroalimentarias

7.- HUMIDIFICACION, DESHUMIDIFICACION Y
SECADO

7.1.- Generalidades

7.2.- Vapor de auga

7.3.- Diagrama psicrométrico

7.4.- Equipos de humidificacién, deshumidificacién y secado

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Actividades introductorias 1 1 2
Leccién magistral 27 81 108
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 12 12
Practicas de laboratorio 10 6 16
Practicas en aulas de informatica 4 8 12

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado
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Metodologias

Descripcion

Actividades
introductorias

En esta actividad se les presentard a los alumnos el temario y practicas a desarrollar durante el
curso, asi como los objetivos, competencias y criterios de evaluacién. Asimismo, se les explicara la
forma de desarrollar la asignatura y se crearan los grupos que realizaran las practicas.

Leccién magistral

Exposicién por parte del profesor de los aspectos generales del programa de forma estructurada,
haciendo especial hincapié en los fundamentos y aspectos mas importantes o de dificil
comprensién para el alumno. El alumno podrd acceder al material de la asignatura a través de la
plataforma Tem@ de teledocencia de la Universidad de Vigo (http://faitic.uvigo.es). El alumno
debera trabajar previamente el material entregado por el profesor y consultar la bibliografia
recomendada para completar la informacién.

Ademads, durante el desarrollo de algunos temas se utilizara la resolucién de cuestiones y
problemas con objeto de reforzar los aspectos presentados en las clases magistrales. El alumno
podré acceder al material de la materia a través de la plataforma Tem@.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Se fomentaran las técnicas de trabajo auténomo y en equipo solicitando al alumno o grupos de
alumnos, que resuelvan ejemplos practicos (en espariol o inglés) que deberdn entregar al profesor
para su correccién y evaluacion. El alumno podra acceder al material de la materia a través de la
plataforma Tem@. Podra requerirse su exposicién en pulblico para debatir la metodologia
empleada.

Practicas de laboratorio

Se realizaran sesiones en el laboratorio durante una semana. El alumno dispondra de los guiones
de practicas (en espafiol o inglés) en la plataforma Tem@, asi como del material de apoyo
necesario para una adecuada comprensién de las experiencias a llevar a cabo. El alumno elaborara
un informe final en el que debera recoger los resultados requeridos asi como las principales
interpretaciones y conclusiones. Podrd requerirse su exposicién en publico para debatir la
metodologia empleada.

Practicas en aulas de
informatica

Debido a que para la resolucién de algunos problemas y practicas de laboratorio se requiere de
herramientas informaticas, se desarrollaran diversas sesiones de practicas de ordenador.

Atencion personalizada

Metodologias

Descripciéon

Practicas de laboratorio

Los alumnos podran consultar con el profesor dudas sobre la materia, bien en horario de
tutorfas, como a través de la plataforma Tem@ o por correo electrénico.

Actividades introductorias Los alumnos podran consultar con el profesor dudas sobre la materia, bien en horario de

tutorfas, como a través de la plataforma Tem@ o por correo electrénico.

Leccién magistral

Los alumnos podran consultar con el profesor dudas sobre la materia, bien en horario de
tutorfas, como a través de la plataforma Tem@ o por correo electrénico.

Resolucién de problemas de Los alumnos podran consultar con el profesor dudas sobre la materia, bien en horario de

forma auténoma

tutorias, como a través de la plataforma Tem@ o por correo electrénico.

Practicas en aulas de
informéatica

Los alumnos podran consultar con el profesor dudas sobre la materia, bien en horario de
tutorfas, como a través de la plataforma Tem@ o por correo electrénico.

Evaluacion
Descripcion Calificacién Competencias
Evaluadas
Practicas de Se calificard mediante la asistencia a las mismas, la actitud, y la 10 CB3
laboratorio entrega de una memoria con los resultados, interpretacion y CB4
conclusiones. Se valorara la calidad de la memoria de practicas que es
de entrega obligatoria en las fechas que designe el profesorado. Los CGl
guiones de practicas estaran en espafol o inglés. Se podria requerir CG2
exponer grupalmente los principales resultados, interpretacion y CE16
conclusiones.
CT1
Resultados de aprendizaje evaluados: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5, RA7 y CT3
RA8 CT4
CT8
Leccién Se evaluard mediante la realizacién de un examen en las fechas 80 CG1
magistral oficiales establecidas a tal efecto. El examen contendra preguntas CE16
cortas para la parte de teoria y tres problemas para la parte practica. .
Resultados de aprendizaje evaluados: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5 y RA6 CT4
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Resolucién de Ao largo de la asignatura se plantearan problemas (en espafol o 10 CB3
problemas de  inglés) que el alumno debe entregar o exponer en publico en las fechas CB4
forma auténoma indicadas por el profesor.

CGl

Con esta metodologia se evaluaran los resultados de aprendizaje RA1, CG2

RA2, RA3, RA4, RA5, RA7 y RA8
CE16
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Modalidad presencial / no presencial. Por defecto se considerara que los alumnos cursaran la materia bajo la modalidad de
presencial. Los alumnos que quieran acogerse a la modalidad no presencial deberdn comunicérselo al profesor
responsable al inicio del bimestre, bien presencialmente, bien por correo electrénico (jmanuel@uvigo.es), indicando los
motivos para tal eleccién. En caso de estar debidamente justificado, el profesor le comunicard cémo deben cursar y
examinarse de las [JPracticas de laboratorio[] y [JResolucién de problemas de forma auténoma[]. El resto de la evaluacién
serd igual que para los alumnos presenciales.

Requisitos para aprobar la materia. La materia se compone de tres partes: leccién magistral (80%), practicas de laboratorio
(10%) y resolucién de problemas de forma auténoma (10%).

Examen: es obligatorio aprobar el examen oficial para poder aprobar la materia. Dicho examen se compondra de dos partes,
una tedrica (30% del total del examen) y otra practica (70% del total del examen), y supondra en conjunto el 80% de la nota
total de la materia, siendo necesario alcanzar un minimo de 3 puntos (sobre 10) en cada una de las partes.

Practicas de laboratorio: la asistencia a las practicas de laboratorio y la entrega de la memoria es obligatoria para poder
aprobar la materia en la modalidad presencial. La puntuacién maxima supondra el 10% de la nota global. El alumno
presencial que no cumpla este requisito tendrd que realizar un examen de practicas que deberd aprobar para poder superar
la materia.

Resolucién de problemas de forma auténoma: la calificacién en este apartado serd la suma de las calificaciones obtenidas
en los problemas planteados, entregados y de ser el caso, expuestos en clase, y podra llegar al 10% de la nota global.

Convocatoria de fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con el
examen (que valdra el 100% de la nota).

Segunda edicién del acta (julio): en la segunda edicién, en julio, el alumno podra elegir entre que se le mantenga la nota de
las metodologias [Jpracticas de laboratorio (10%) y resolucién de problemas de forma auténoma (10%) y que el examen siga
representando un 80% de la nota global; o que no se le mantengan, en cuyo caso el examen supondria el 100% de la nota.
En caso de no indicarlo expresamente, la opcién por defecto serd mantener las notas de las metodologias de [JPracticas de
laboratorio[] y [JResolucién de problemas de forma auténomaf].

Comunicacion con los alumnos: la comunicacion con los alumnos (calificaciones, convocatorias, etc) se realizara
presencialmente, por correo electrénico, o a través de la plataforma TEM@.

Exdmenes: las fechas de exdmenes son las aprobadas por la Facultad de Ciencias (en caso de error en la transcripcién de
las fechas de exdmenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en el tablén de anuncios y en la web del
Centro):

Fin de carrera: 01 de octubre de 2019 a las 10:00.
12 edicion: 04 de noviembre de 2019 a las 10:00.

22 edicidén: 26 de junio de 2020 a las 10:00.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Amigo Martin, Pablo, Termotecnia : aplicaciones agroindustriales, Mundi-Prensa, 2000,

Amigo Martin, Pablo, Tecnologia del frio y frigoconservacién de alimentos, Madrid Vicente, 2005,
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Lucas Martinez, Antonio de, Termotecnia basica para ingenieros quimicos : bases de termodinédmica aplicada, Universidad de
Castilla-La Mancha, 2004,
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Mecanizacion rural

Asignatura Mecanizacion

rural

Cédigo 001G281Vv01502

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 3 1c

Lengua

Imparticién

Departamento Ingenieria de los recursos naturales y medio ambiente

Coordinador/a Cid Fernandez, José Angel

Profesorado  Cid Fernandez, José Angel

Correo-e jcid@uvigo.es

Web

Descripciéon  Ingenieria del tractor agricola y principales aperos utilizados para el laboreo agricola en Espafia.

general

Competencias

Cddigo

Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro
de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes de indole ¢

social, cientifica o ética.

saber
saber hacer

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto * saber
especializado como no especializado. * saber hacer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo. .

saber
saber hacer

CE16 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural:
Termotecnia, motores y maquinas

saber

CE24 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con maquinaria agricola * saber

* saber hacer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacién y planificacién * saber

* saber hacer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

* saber hacer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber

* saber hacer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

* saber hacer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber

saber hacer

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Adquisicién de capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio CB3

rural: motores, maquinas y conceptos relacionados con maquinaria agricola. RAL CB4
CGl
CG2
CE1l6
CE24
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Tema

TEMA 1 MECANIZACION AGRARIA La actividad agricola

Situacién actual
Investigacion y desarrollo
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TEMA 2 EL TRACTOR AGRICOLA Definiciones
Tipos de tractores
Caracteristicas generales
Condicionantes como vehiculo agricola
Ergonomia y seguridad
Motor diesel y regulacién de velocidad
Curvas caracteristicas
Sistema hidraulico y traccién
Transmision, embrague, caja de cambios, diferencial, reduccion final

TEMA 3 COSTE DE UTILIZACION DE LA Definiciones

MAQUINARIA AGRICOLA Costes fijos
Costes variables
Metodo ASAE

TEMA 4 LABOREO MECANIZADO DEL TERRENO  Propiedades mecanicas de los suelos
Laboreo profundo: Objeto, preparacion y laboreo primario.
Laboreo superficial: laboreo secundario, aperos.
Siembra y plantacién
Fertilizacion
Recoleccion y manejo de forraje
Recoleccién de granos y semillas
Recoleccién de tuberculos y raices

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 14 24 38
Trabajo tutelado 5 35 40
Seminario 9 38 47
Examen de preguntas objetivas 0 10 10
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 15 15

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Se desarrollara el temario de la asignatura mediante la explicacién tedrica de cada apartado
apoyandose en los medios de visualizacién del aula (proyector, ordenador y encerado)
Trabajo tutelado Se propondran a los alumnos, divididos en grupos de 3 personas, un tema para la elaboracién de un

trabajo en grupo, y las referencias tecnicas que deben analizar y sintetizar. El grupo presentara el
trabajo en el aula

Seminario Cada tema se acompafiara de un boletin de problemas relacionados, de complegidad creciente,
aplicando los conceptos explicados en las clases magistrales. Se resolveran en las clases de
seminarios.

Atencidn personalizada
Metodologfas  Descripcién

Seminario El alumno recibira la atencién personalizada del profesor en el aula y a traves de las tutorias, para la
resolucion de ejercicios practicos y planificacion de las exposicions técnicas.

Trabajo tutelado El profesor resolverd las dudas que surjan en las horas de tutoria.

Evaluacidon
Descripcion CalificaciénCompetencias Evaluadas
Leccién magistral Asistencia y participacién activa del alumno en los debates 10 CB4
fomentados en el aula. Se firmara parte de asistencia. cT8
RAL.
Trabajo tutelado Entrega de trabajo en grupo bajo las especificaciones indicadas 30 CB4
por el profesor, con presentacion en el aula. RA1 Gl
CG2
CEl6
CE24
CT1
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Examen de preguntas Parte tedrica del examen de la materia con preguntas del temario 10 CE16

objetivas tedrico. RAL CE24

CT3

Resolucién de Parte practica del examen oficial de la materia basada en la 50 CB3

problemas y/o resolucion de problemas practicos asociados a lo que se imparte CB4
ejercicios en los seminarios

1) Dindmica de traccion del tractor agricola. CGl

2) Coste de utilizacién de aperos agricolas. RA1l CG2

CEl6

CE24

CT1

CT3

CT4

CT5

CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

CONDICIONES DE EVALUACION GENERAL

1) EVALUACION CONTINUA
Asistencia (10%)

Trabajo tutelado (30%): memoria y presentacion

Examen final teorico-practico: (60%)._Notd minima 4,0.

Se guardaran las notas de asistencia y seminarios para la segunda convocatoria.
2) EVALUACION FINAL

El alumna/o podra optar ser evaluado unicamente con la calificacion obtenida en un examen final, tedrico y practico, en la
fecha de la convocatoria oficial. Los alumnos que deseen optar por esta opcién deben comunicarlo al profesor durante las
dos primeras semanas de docencia del curso.

CONVOCATORIA FIN DE GRADO: El alumno/a que opte por examinarse en fin de carrera sera evaluado Unicamente con el
examen (que valdra el 100% de la nota). En caso de no asistir al examen, o de no aprobarlo, pasara a ser evaluado del
mismo modo que el resto de alumnos/as."

EVALUACION DE ALUMNOS QUE COMPATIBILICEN TRABAJO Y ESTUDIOS: Aquellos alumnos/as que acrediten ser
trabajadores en activo en el periodo docente de la asignatura, se evaluaran por la calificacién obtenida en TRABAJOS
TUTELADOS (40% de la nota) y el examen final (60% de la nota). La calificacién minima para poder sumar ambas notas erd
de 3,5 en el examen de la asignatura. La calificacién de TRABAJOS TUTELADOS sera valida para convocatorias sucesivas en
caso de no alcanzar esta nota minima.

FECHAS DE LOS EXAMENES OFICIAIS

FIN DE CARREIRA: 30/09/2019 AS 16:00 H
12 EDICION: 20/01/2020 AS 10:00 H
22 EDICION: 22/06/2020 AS 16:00 H

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las validas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Boto Fidalgo, Juan Antonio, La Mecanizacidn agraria, Universidad de Ledn, 2000, Ledn
Ortiz-Cafavate, Jaime, Técnica de la mecanizacién agraria, Mundi-Prensa, 1989, Madrid
Ortiz-Cafiavate, Jaime, Tractores : técnica y seguridad, ,, Mundi-Prensa, 2005,

Arnal Atares, Pedro V., Tractores y motores agricolas, ,, Mundi-Prensa, 1996,
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ciencia y tecnologia del medio ambiente

Asignatura Ciencia 'y
tecnologia del
medio ambiente

Cédigo 001G281Vv01503
Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 3 1c
Lengua
Imparticién
Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo
Coordinador/a Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Profesorado  Gonzélez Fernandez, Estefania
Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Correo-e javirajo@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes
de indole social, cientifica o ética.

* saber hacer

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber

especializado como no especializado.

* saber hacer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer

CE13 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ecologia, los estudios de impacto
ambiental, su evaluacién y correccién

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber

* saber hacer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

* saber hacer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber

saber hacer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber hacer
Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

* saber hacer
* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Saber aplicar los conocimientos y la normativa de proteccién del medio ambiente. RA1

CB3
CB4
CGl
CG2
CE13
CT1
CT3
CT4
CT5

Conocer, desarrollar y aplicar los conocimientos en materia ambiental a la practica para la produccién
agricola y ganadera.RA2

CGl
CG2
CE13
CT4

Saber aplicar los instrumentos de gestién ambiental a las industrias agrarias y alimentarias.RA3

CB3
CB4
CE13
CT1
CT4
CT5
CT8
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Saber elaborar e interpretar informes en materia ambiental. RA4 CB3

CB4
CE13
CT3
Contenidos
Tema

CONCEPTO E IMPORTANCIA DEL MEDIO AMBIENTESus componentes. Interaccién del hombre con el medio. Concepto de

recurso natural. Problemdtica ambiental y demografia. Desarrollo y Medio
Ambiente

ECOSISTEMAS

Sus componentes. Factores ecoldgicos. Estudio de la poblacién y la
Comunidad. Sucesién ecoldgica

CICLOS BIOGEOQUIMICOS

Generalidades. Ciclos del Carbono, Nitrégeno y Fésforo.

DINAMICA DEL ECOSISTEMA

La poblaciéon: propiedades y formas de crecimiento. La Comunidad.
Interaccidn entre especies. Biodiversidad. Desarrollo del ecosistema.

MASAS FLUIDAS: AGUA

Ciclo y usos del agua. Aguas superficiales: distribucién hidroldgica y
evolucién geoquimica. Aguas subterraneas: distribucién hidrolégica y
evolucidn geoquimica

DINAMICA OCEANICA

Tipos de corrientes. Estuarios: tipos y dinamica. Procesos de mezcla en
medio marino

MASAS FLUIDAS: AIRE, ATMOSFERA

composicidn, estructura y funcién. Las radiaciones en la atmdsfera.
Procesos fotoquimicos. Circulacién general atmosférica

DINAMICA ATMOSFERICA

Vientos locales. Mecanismos de dispersién, transporte y deposicién de
contaminantes en la atmdsfera. Meteorologia: mapas y predicciones
meteoroldgicas

CONTAMINACION DE Las AGUAS

Ciclo del uso del agua. Caracteristicas microbiolégicas del agua y
contaminacién biolégica. Pardmetros fisicos indicadores de contaminacion.
Contaminantes del agua: materia total, contaminantes inorganicos y
orgdanicos. Contaminacién por bionutrientes y eutrofizacién. Oxigeno
disuelto y materia organica. Parametros indicadores de contaminacién por
materia orgdnica. Contaminacién por metales. Contaminacién por
detergentes y pesticidas. Otros contaminantes

SISTEMAS DE TRATAMIENTO DE AGUAS
RESIDUALES

Sistemas de depuracién de las aguas residuales. Procesos utilizados:
quimicos, fisicos, térmicos y bioldgicos. Tratamiento de las aguas
residuales urbanas. Sistemas de depuracién de bajo coste. Reutilizacién de
las aguas depuradas. Contaminacién de las aguas por actividades
agropecuarias. Normativa sobre contaminacién y depuracién de aguas.

CONTAMINACION ATMOSFERICA

Conceptos de emisién y inmisién. Fontes de emisién. Tipos de
contaminacién atmosférica. El aerosol: su evolucién en la atmdsfera.
Contaminacion de naturaleza quimica: contaminantes primarios

EVOLUCIQN DE La CONTAMINACION
ATMOSFERICA

Evolucién de los contaminantes en la atmésfera: contaminacién
secundaria. Smog fotoquimico. Smog acido. Lluvia acida. Factores que
afectan a la contaminacién en la atmosfera. Contaminantes emitidos por
las industrias agrarias y alimentarias. Control de la contaminacién
atmosférica. Legislacién sobre contaminacidén atmosférica

ENERGIA Y MEDIO AMBIENTE

Fontes de energia convencionales y alternativas: su aprovechamiento y
problematica ambiental que generan

CAMBIO GLOBAL

Destruccion de la capa de ozono. Efecto invernadero y Cambio climatico.
Causas. Consecuencias sobre la agricultura. Medidas adoptadas

REDUCCION DE La BIODIVERSIDAD

Biodiversidad. El valor de las especies silvestres. El problema de Ia
reduccion de la diversidad: causas. La biodiversidad en la Peninsula
Ibérica.

PROTECCION DE La NATURALEZA

Espacios Naturales protegidos: historia y legislacién. Figuras e
instrumentos de proteccidn. Proteccién de la flora y fauna silvestres.
Normativa comunitaria sobre la conservacién de los espacios de interés

AGRICULTURA'Y MEDIO AMBIENTE

Tipos de agricultura. Impacto de las actividades agropecuarias. Medidas
para la integracién ambiental de las actividades agropecuarias

INSTRUMENTOS DE GESTION AMBIENTAL

Desarrollo y Conservacién. Legislacién y Medio Ambiente. Impacto
ambiental. Instrumentos de gestién ambiental

METODOLOGIA DE Los ESTUDIOS DE IMPACTO
AMBIENTAL

Evaluacién de impacto ambiental. Estudio de Impacto Ambiental.
Normativa sobre Y.*l.La.

POLITICA AMBIENTAL Y EMPRESA

Sistema de Gestién ambiental en la empresa. Auditoria ambiental.
Ecoetiquetas. Analisis de ciclo de vida

ANALISIS DE CICLO DE VIDA

Concepto de analisis de ciclo de vida (ACV). Etapas en el ciclo de vida de
un producto. Metodologia. Aplicaciones

Planificacion
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Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales

Seminario 6 18 24
Salidas de estudio 4 0 4
Trabajo tutelado 4 12 16
Leccién magistral 28 70 98
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 8 8

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Seminario Ejercicios relativos a Temas de la asignatura

Salidas de estudio Elaboracidn previa de un guion por parte del profesor

Trabajo tutelado Elaboracién en grupos sobre tematica especifica acercada por el profesor o la sugerencia del
alumno.
Presentacién y debate del tema

Leccién magistral El profesor expone un guion del tema apoyado por ordenador y cafion de proyeccién

Atencion personalizada

Metodologias Descripcién
Leccién magistral En aula, tutorias y mediante TICs
Seminario En aula, tutorias y mediante TICs
Salidas de estudio Durante el desarrollo de la salida de estudios
Trabajo tutelado En tutorias y mediante TICs
Evaluacidén
Descripcién CalificaciénCompetencias Evaluadas
Leccion magistral Los resultados del aprendizaje se evaluaran mediante un examen con 80 CB3
preguntas cortas. El alumno debg obtener un 40% de la nota del CB4
examen para poder superar la asignatura.
R1-R4 CGl
CG2
CE13
CT1
CT3
CT4
CT5
Seminario Se tendrd en cuenta la participacién, las actividades realizadas y su 5 CB3
calidad. CB4
R1-R4 CGl
CG2
CE13
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Salidas de estudio Se valorard asistencia y participacién. R1-R4 5 CB3

CB4
CGl
CG2
CE13
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Trabajo tutelado Se elaborara un trabajo en pequefio grupo sobre aspectos tratado en 10 CB3
las clases magistrales. R1-R4 CB4

CGl
CG2
CE13
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Los alumnos que no puedan asistir las clases presenciales deberan justificarlo. La evaluacién de las actividades presenciales
se realizard mediante pruebas complementarias.

Exdmenes: Los establecidos en el calendario oficial y publicados en la web de la Facultad de Ciencias.
Fin de carrera: 02/10/2019 a las 16:00 horas

12 edicién: 06/11/2019 a las 10:00 horas

22 edicién: 25/06/2020 a las 16:00 horas

La convocatoria de Fin de carrera se evaluard con un examen final (segun la fecha establecida en la convocatoria oficial)
que tendrd un valor del 100% de la calificacién. De no ser superado este examen, el alumno/la serd evaluado segun los
criterios de las demas ediciones.

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Bueno J.L., Sastre H. & Lavin A.G, Contaminacidén e Ingenieria Ambiental, Edit. FICYT, 1997, Oviedo

Orozco C., Pérez A., Gonzélez M.N., Rodriguez F.). &Alfayete J.M., Contaminacién ambiental: una visién desde la Quimica,
Thomson, 2003,

Kiely G., Ingenieria ambiental: fundamentos,entornos, tecnologias y sistemas de gestién, McGraw-Hill., 2003,

Gomez Orea D, Evaluacion de impacto ambiental: un instrumento preventivo para la gestiénambiental., Mundi-Prensa, 2003,
Madrid

Glynn Henry J. & Heinke G.W., Ingenieria ambiental., Prentice may, 1999,

Nebel B & Wright R.T., Ciencias Ambientales. Ecologia y desarrollo sostenible, Pearson Educacién, 1999,

Odum E & Warrett G.W, Fundamentos de Ecologia, 52, Thomson, 2006, Mexico

Tyller Miller G., Introduccién a la Ciencia Ambiental, Thomson, 2002,

Recomendaciones

Otros comentarios
La superacion de la materia estd supeditada a la obtencién de una calificacién superior a 5 puntos.
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Es recomendable a asistencia tanto a las clases teéricas cémo préacticas, los seminarios y las discusiones de trabajos hechos
por sus compaferos. De este modo al alumno le resultard mas facil superar la materia ya que aprendera de una forma mas
rapida y efectiva las competencias y habilidades requeridas. Asimismo, le resultard mas facil organizar su tiempo a la hora
de compatibilizarlo con las tareas asignadas en las otras materias de la titulacién.

Otra recomendacion es utilizar el servicio de teledocencia en la plataforma FAITIC y aprovechar las horas de tutoria
presenciales asi como el e-mail. Estos servicios son madres recomendables aun en caso de que al alumno le resulte

complicado asistir a las clases tedricas y practicas.

Finalmente es importante el trabajo continuado y constante del alumno a lo largo del curso.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Fitotecnia
Asignatura Fitotecnia
Cédigo 001G281V01504
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 3 1c
Lengua
Imparticién
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Fernandez Calvifio, David
Profesorado  Fernandez Calvifio, David
Pérez Rodriguez, Paula
Correo-e davidfc@uvigo.es
Web
Descripcién  -Agricultura e sistemas de cultivo
general -Planificacién e ordenacién de cultivos.
-Preparacion do solo para o seu cultivo.
-Mantemento dos cultivos.
-Protecién de cultivos.
-Recolleita e conservacién da colleita.
-Introducién & biotecnoloxia aplicada & produciéon vexetal
Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

* saber
saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer
Saber estar / ser

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en
equipo.

saber facer
Saber estar / ser

CE10 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccién vegetal,
los sistemas de produccién, de proteccién y de explotacion

* saber
saber facer

CE11 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia
en la ingenieria agricola

saber
saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber facer
Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber facer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber facer
* Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaje

Competencias

Adquisicién da capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producién
vexetal, os sistemas de producién, de protecién e de explotacién de cultivos. Adquisicién de
coflecementos basicos sobre a biotecnoloxia aplicada & producién vexetal. RA1

CB3
CB4
CGl
CG2
CE10
CE1ll
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos
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Tema

INTRODUCION: AGRICULTURA E SISTEMAS Historia da Agricultura. Introduccién aos sistemas agricolas. Alimentacién

AGRICOLAS

e agricultura. Estado da agricultura mundial. A agricultura galega.

BASES DA PRODUCION DOS CULTIVOS Crecemento e desenvolvemento vexetal. Fotosintese, respiracion e

productividade dos cultivos. Evapotranspiracién e necesidades hidricas
dos cultivos. Nutricién mineral dos cultivos. Balance hidrico e eficiencia de
uso da auga.

TECNOLOX[A DA PRODUCION: PLANIFICACION E  Alternativas de cultivos. Rotaciéns de cultivos. Criterios para establecer
ORDENACION DE CULTIVOS alternativas e rotaciéns de cultivos

TECNOLOXIA DA PRODUCION: PREPARACION DO Obxectivos da labradura e efectos sobre o solo. Propiedades fisicas do

SOLO (A LABRADURA)

solo: estado hidrico. As labouras convencionais. Reducién e simplificacién
das labouras.

TECNOLOXIA DA PRODUCION: MELLORAS Correcién da acidez e encalado. Fertilizacién orgénica. Fertilizacién NPK.

AGRONOMICAS DO SOLO

Control da salinidade. Xestién da auga: Programacién de regos e drenaxe.

PROTECION DE CULTIVOS Efecto das temperaturas extremas sobre os cultivos. Fendmenos

climaticos extremos. Modificacién da temperatura do solo e os cultivos:
cultivos protexidos.

XESTION DO ESPAZO AGRICOLA Agricultura e medio ambiente. Xestién e conservacién do medio agricola.

Planificacion docente

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién maxistral 28 42 70
Seminario 14 14 28
Practicas de laboratorio 14 21 35
Saidas de estudo 0 2 2
Exame de preguntas obxectivas 0 15 15

*Los datos que aparecen
alumnado

en la tabla de planificacién son de cardcter orientativo, considerando la heterogeneidad de

Metodoloxia docente

Descripcion

Leccidon maxistral

Explicacién dos contidos da materia

Seminario

Resolucién de casos practicos:

- Estatistica agraria

- Laboreo e condiciéns do solo

- Determinacion da necesidade de cal mediante o método de Cochrane

- Equilibrio himico e planificacién da fertilizacién organica nunha explotacién

- Planificacién da fertilizacion con abonos compostos nunha explotacién

- Determinacion das necesidades de rego dun cultivo co programa CROPWAT 8.0

Practicas de laboratorio

Planificacién e conducta dun cultivo en invernadoiro.

Preparacion do solo para o cultivo: Correccién de acidez, fertilizacion
Implantacién do cultivo, rego, seguimento do desenvolvemento
Célculo do rendemento

Saidas de estudo

Visita ao Instituto do Campo do INORDE (Xinzo da Limia)

Atencion personalizad

Metodologias

Descripcion

Seminario

Durante todo o tempo de duracién dos seminarios o alumnado conta coa supervisién do profesor.
Ademais, poderan acceder 3s titorias presencialmente no despacho do profesor durante as horas
previstas oficialmente, e por via electrdnica a través da paxina da materia en FAITIC.

Practicas de laboratorio

Titorizacién continuada da realizacién das practicas no invernadoiro.

Avaliacion

Descripcién CalificaciénCompetencias Evaluadas

Paxina 99 de 190



Seminario Cumprimento das tarefas 15 CB3
previstas nos seminarios. CB4

Resultados de aprendizaxe esperados: RAL CG1
CG2

CE10
CE1l1l
CTl
CT3
CT5
CT8

Practicas de laboratorio  Actitude durante as tarefas praticas. 15 CB3
Calidade da memoria de practicas e cumprimento de CG2
obxectivos.

CE10
Resultados de aprendizaxe esperados: RAL CT1
CT5
CT8

Exame de preguntas Proba final tipo test sobre cofiecementos tedricos e 70 CG1
obxectivas préacticos. CE10

Resultados de aprendizaxe esperados: RA1 CEll
CT1

CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

A avaliacién constara de tres partes: a avaliacidén da asistencia e actidude nos seminarios (15%); a avaliacién da asistencia,
actitude e traballo en grupo durante as practicas de laboratorio (15%); a realizacién dun exame con preguntas tedricas e
practicas na data oficial establecida polo centro para acreditar os seus cofiecementos e competencias na materia (70%).

As datas oficiais de exame para o curso 2019/2020 son as seguintes:
Fin de carreira 03 de outubro de 2019 as 16:00;

Convocatoria ordinaria 08 de novembro de 2019 as 10:00;
Convocatoria de xullo, 30 de xufio de 2020 &s 16:00.

Convocatoria fin de carreira: 0 alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado Unicamente co exame (que
valerd o 100% da nota).

En caso de erro na transcripcidn das datas de exame, son validas as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e a web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Urbano Terrén, P., Fitotecnia : ingenieria de la produccién vegetal, Mundi-Prensa, 2002, Madrid

Villalobos, F.)., Mateos, L., Orgaz, F., Fereres, E., Fitotecnia. Bases y tecnologias de la produccién agricola, 22 edicién, Mundi-
Prensa, 2009, Madrid

Urbano Terrdn, P., Tratado de fitotecnia general, 22 edicién, Mundi-Prensa, 1995, Madrid

Urbano, P., Moro, R., Sistemas agricolas con rotaciones y alternativas de cultivo, Mundi-Prensa, 1992, Madrid

Recomendaciéns

Asignaturas que contintan el temario
Fitopatoloxia/001G281V01921

Mecanizacién rural/001G281V01502

Ordenacién do territorio e paisaxe/001G281V01922
Ampliacién de fitotecnia/001G281V01925
Degradacién e recuperacién de solos/001G281V01926
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Xardinaria/001G281Vv01928
Mellora vexetal/001G281V01927

Asignaturas que se recomienda cursar simultdaneamente

Zootecnia/001G281V01505

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente

Edafoloxia/001G281V01303
Quimica agricola/001G281V01403
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Zootecnia

Asignatura Zootecnia

Cédigo 001G281V01505
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 3 1c
Lengua
Imparticién
Departamento Ingenieria quimica
Coordinador/a Carballo Garcia, Francisco Javier
Profesorado  Carballo Garcia, Francisco Javier
Correo-e carbatec@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢ saber hacer

de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber
especializado como no especializado. * saber hacer
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber hacer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber
* saber hacer
CE12 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccién animal. ¢ saber
Instalaciones ganaderas * saber hacer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber

saber hacer
* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RAL: La superacién de esta disciplina implica que el alumno conoce las bases bioldgicas v fisiolédgicas de CB3

la reproduccién y produccién animal. El alumno estéd capacitado para la direccién y asesoramiento de CB4

explotaciones ganaderas con sus distintas orientaciones productivas; conoce la normativa que regula las CG1l

explotaciones ganaderas y los aspectos medioambientales derivados del impacto de este tipo de CG2

instalaciones. CE12
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Tema
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LOS ANIMALES PRODUCTIVOS

TEMA 1.- La zootecnia como disciplina: definicién. Importancia y finalidad
de la zootecnia. Origen y evolucién de la produccién animal. Relacién de la
zootecnia con otras disciplinas (quimica, bioquimica, fisica, zoologia,
anatomia, fisiologia, patologia, etc.). Situacién actual de la avicultura, de
la ganaderia y sus producciones en el mundo, Europa y Espana.

TEMA 2.- Morfologia e identificacién animal. Morfologia externa. Estudio y
descripcién de las capas animales. Zoometria: concepto, medidas
zootécnicas, indices zoométricos. Identificacién animal: concepto,
importancia, clases de identificacién animal, bases de la identificacién,
métodos de identificacién animal.

TEMA 3.- Etnologia. Concepto. Raza: concepto y definicién. Ventajas e
inconvenientes de explotar razas puras. Importancia y criterios para la
eleccién de la raza en las explotaciones ganaderas. Razas de ganado
espafiolas y extranjeras mas importantes: descripcion de sus
caracteristicas y aptitud productiva.

LA ALIMENTACION

TEMA 16.- Los alimentos. Introduccién a la alimentacién animal.
Composicién de los alimentos: glicidos, lipidos, proteinas, vitaminas,
elementos minerales. Clasificacién y descripcién de los alimentos: pastos;
forrajes conservados; subproductos de producciones agricolas; raices,
tubérculos y frutos carnosos; granos de cereales; subproductos y residuos
industriales; concentrados proteicos de origen vegetal; alimentos de
origen animal. Valor nutritivo de un alimento. Aditivos y piensos
compuestos.

TEMA 17.- Anatomia vy fisiologia del aparato digestivo de los
monogastricos. Anatomia comparada del aparato digestivo de los
monogastricos. Funcién del aparato digestivo y generalidades. Digestion
bucal, gdastrica e intestinal. Absorcién. Acciones digestiva en el intestino
grueso. Metabolismo de los nutrientes.

TEMA 18.- Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de los rumiantes.
Diferencias anatémicas. Particularidades de la fisiologia del aparato
digestivo: rumiacién, regurgitacién, degradacién microbiana en el rumen-
reticulo (poblaciones microbianas y degradacién de los hidratos de
carbono, materias nitrogenadas y lipidos; efecto sobre los minerales y
vitaminas), degradacién omasal. Absorcién de nutrientes.

TEMA 19.- Ingestidn. Introduccién. Mecanismos de control. Factores que
afectan a la capacidad de ingestion. Sistemas de valoracién (unidad
lastre). Necesidades nutricionales de los animales. El agua. Funciones
bioldgicas. Fuentes y factores que influyen sobre la cantidad de agua en el
organismo. Necesidades de agua Yy sus factores de variacién. Carencia y
exceso.

TEMA 20.- Necesidades nutricionales de los animales. Nutricién energética.
Tipos y niveles de necesidades. Distribucién de la energia de un alimento
en el animal. Energia bruta. Energia digestible. Energia metabolizable y
valores fisiolédgicos de la combustién. Incremento de calor. Energia neta.
Necesidades energéticas para el mantenimiento y la produccién. Sistemas
de valoracién energética en monogastricos y rumiantes (sistema INRA).

TEMA 21.- Nutricién proteica. Necesidades de un aporte suficiente de
nitrégeno. Aminodcido esencial. Necesidades nitrogenadas para el
mantenimiento y la produccién. Valor nutritivo de una proteina y métodos
de medida. Métodos de valoracidn proteica en monogastricos y rumiantes
(PDI).

TEMA 22.- Minerales. Clasificacién. Funciones generales en el organismo
animal. Necesidades y sus factores de variacién. Regulacién de su
metabolismo. Deficiencias, excesos y fuentes alimentarias de los
minerales con mayor significacién fisiolégica. Suministro en la practica.

TEMA 23.- Vitaminas. Concepto y clasificacién. Funciones generales.
Necesidades y factores que influyen en las mismas. Funciones bioldgicas,
sintomas carenciales y fuentes alimentarias. Suministro de vitaminas en la
practica.
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(*)O Crecemento e o desenvovemento

(*)TEMA14.- Crecemento e desenvolvemento. Introducién. Conceptos.
Crecemento

prenatal. Crecemento postnatal. Determinacién do crecemento.
Determinacién do desenvolvemento e crecemento diferencial dos tecidos,
6rganos e rexiéns corporais. Precocidad.

TEMA 15.- Factores que afectan o crecemento e desenvolvemento.
Factores que inflien no (afectan ao alternativa) crecemento e
desenvolvemento prenatal. Factores que inflden no (afectan ao
alternativa) crecemento e desenvolvemento postnatal

(*)A Alimentacion

(*)TEMA 16.- Os alimentos. Introducion & alimentacién animal.
Composicién dos alimentos: glicidos, lipidos, proteinas, vitaminas,
elementos minerais. Clasificacién e descricién dos alimentos: pastos;
forraxes conservadas; subproductos de produciéns agricolas; raices,
tubérculos e froitos carnosos; grans de cereais; subproductos e residuos
industriais; concentrados proteicos de orixe vexetal; alimentos de orixe
animal. Valor nutritivo dun alimento. Aditivos e pensos compostos.

TEMA 17.- Anatomia e fisioloxia do aparello dixestivo dos monogastricos.
Anatomia comparada do aparello dixestivo dos monogastricos. Funcién do
aparello dixestivo e xeneralidades. Dixestién

bucal, géstrica e intestinal. Absorcién. Acciéns dixestiva no intestino groso.
Metabolismo dos nutrientes.

TEMA 18.- Anatomia e fisioloxia do aparello dixestivo dos ruminantes.
Diferenzas anatdémicas. Particularidades da fisioloxia do aparello dixestivo:
rumiacion, regurgitacion, degradacién microbiana no rumenreticulo
(poboaciéns microbianas e degradacién dos hidratos de carbono, materias
nitrogenadas e lipidos; efecto sobre os minerais e

vitaminas), degradacién omasal. Absorcién de nutrientes.

TEMA 19.- Inxestién. Introducién. Mecanismos de control. Factores que
afectan & capacidade de inxestién. Sistemas de valoracién (unidade
lastre). Necesidades nutricionais dos animais. A auga. Funciéns bioldxicas.
Fuentes e factores que inflien sobre a cantidade de auga no organismo.
Necesidades de auga e os seus factores de variacién. Carencia e exceso.
TEMA 20.- Necesidades nutricionais dos animais. Nutricién enerxética.
Tipos e niveis de necesidades. Distribucién da enerxia dun alimento

no animal. Enerxia bruta. Enerxia digestible. Enerxia metabolizable e
valores fisioléxicos da combustion. Incremento de calor. Enerxia neta.
Necesidades enerxéticas para o mantemento e a producidn. Sistemas de
valoracién enerxética en monogastricos e ruminantes (sistema INRA).
TEMA 21.- Nutricién proteica. Necesidades dunha achega suficiente de
nitréxeno. Aminoacido esencial. Necesidades nitrogenadas para o
mantemento e a producién. Valor nutritivo dunha proteina e métodos de
medida. Métodos de valoracién proteica en monogastricos e ruminantes
(PDI).

TEMA 22.- Minerais. Clasificacién. Funciéns xerais no organismo animal.
Necesidades e os seus factores de variaciéon. Regulacién do seu
metabolismo. Deficiencias, excesos e fontes alimentarias dos minerais con
maior significacidn fisioléxica. Subministracién na practica.

TEMA 23.- Vitaminas. Concepto e clasificacién. Funciéns xerais.
Necesidades e factores que inflien nas mesmas. Funciéns bioldxicas,
sintomas carenciales e fontes alimentarias. Subministracién de vitaminas
na practica.

(*)A Sanidade e Hixiene

(*)TEMA 24.- Sanidade animal. Introducién. Concepto de salde,
enfermidade e

patoloxia animal. Clasificacién das causas de enfermidade. Enfermidades
infecciosas e parasitarias mais frecuentes en paises

tépedos: etiologia, sintomatoloxia, efectos sobre os animais e as stas
produciéns. As zoonosis: concepto, estado actual das principais
zoonosis en Espafa, control das zoonosis.

TEMA 25.- Hixiene e profilaxe xeral na explotacién gandeira. Concepto e
tipos de profilaxes. Normas xerais para a prevencién de enfermidades
conxénitas, infecciosas, parasitarias e esporadicas nas explotaciéns
gandeiras.
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(*)A Producién (*)TEMA 26.- Producion de carne. Producién de carne porcina. Producion
de carne de vacun: producién de carnes brancas, carnes rosadas e
carnes vermellas. Producién de carne de ovino e caprino: producién de
cordeiros e cabritos lechales, producién de cordeiros ternasco e pascual,
producién de chibos, producién de carne de ovino e caprino maior.
Producion de carne de coello. Producién de carne de pito ( broiler).
TEMA 27.- Producién de leite. Anatomia e fisioloxia da glandula mamaria.
Lactogénesis, galatopoyesis e eyeccién do leite: control hormonal. Muxido:
muxido manual, muxido mecénico. Secado e regresion da glandula
mamaria. As mamitis como azoute na producién leiteira: etiologia,
tratamento, profilaxe.
TEMA 28.- Producién de ovos. Crianza de pollitas. Manexo e alimentacion
das pofiedeiras. Factores que inflden na producién de ovos: factores
internos (xenéticos e fisioloxicos) e externos
(ambientais, alimenticios, de manexo e sanitarios). Aloxamento de
pofiedeiras comerciais: tipos de gaiolas. Recollida e clasificacion dos ovos.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 47 75
Practicas de laboratorio 14 28 42
Seminario 14 14 28
Examen de preguntas de desarrollo 0 5 5

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral En cada tema el profesor expone oralmente, con el apoyo del material audiovisual o grafico que
considere oportuno, el cuerpo doctrinal del mismo.

Practicas de laboratorio Actividades en grupo de 10 personas en las que, en explotaciones ganaderas, se vera la aplicacién
directa de algunos de los conocimientos tedricos (los mas relevantes) expuestos en las sesiones
magistrales.

Seminario Trabajos realizados sobre temas especificos de importancia capital en la asignatura y que, debido a
limitaciones de tiempo, no han sido tratados con la suficiente profundidad en el desarrollo del
programa tedrico.

Atencidn personalizada

Metodologias Descripcion

Leccién magistral En cada sesién magistral, los alumnos podran plantear individualmente las dudas que alberguen al
respecto de la materia que fue impartida.

Practicas de Durante las practicas externas, los alumnos podran plantear, tanto al profesor como al especialista

laboratorio externo que esté mostrando la explotacion correspondiente, todas las dudas al respecto de las

actividades/procesos que se estan mostrando.

Seminario Durante los seminarios, los alumnos podran plantear todas las dudas que se les susciten en
relacién con los temas objeto del seminario.

Evaluacion

Descripcion CalificacionCompetencias Evaluadas
Leccion magistral Se valorara la asistencia y la actitud mostrada durante las mismas. Se 10 CB3
evaluara el resultado del aprendizaje RAL CB4

CGl
CT1
CT3
CT4
CT5
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Précticas de Se valorard la asistencia, la actitud y la participacién. Se valuard el 15 CE12
laboratorio resultado del aprendizaje RAL.

CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Seminario Se valorard la profundidad de los conocimientos expuestos en los 5 CB3
temas tratados, el orden en las exposiciones y las respuestas a las CG1
preguntas planteadas por el profesor. Se evaluara el resultado del
aprendizaje RAL. CG2
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Examen de Se evaluara la amplitud de los conocimientos expuestos en las 70 CE12
preguntas de respuestas en relacién con la informacién proporcionada por el cT3
desarrollo profesor en el curso de las sesiones magistrales. Se evaluara el
resultado del aprendizaje RAL. CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Los alumnos que, debido a obligaciones laborales, no puedan asistir regularmente a clase, seran evaluados Unicamente con
las pruebas de respuesta larga, de desarrollo. También ocurrird lo mismo con los alumnos que concurran a la convocatoria
de Fin de Carrera. Para estos alumnos este examen valdr3, asi pues, el 100% de la nota. En caso de no asistir a dicho
examen, o0 no aprobarlo, pasara a ser evaluado del mismo modo que el resto de los alumnos.

Las fechas y horas de los examenes son los siguientes:

Fin de Carrera: dia 4 de octubre de 2019 a las 16:00 horas;
12 Edicion: dia 24 de enero de 2020 a las 10:00 horas;

22 Edicién: dia 29 de junio de 2020 a las 10:00 horas.

En caso de error en la transcripcidn de estas fechas e exdmenes, las validas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro.

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la produccién animal. Tomo I: Estructura, etnologia, anatomia y fisiologia., 1, Mundi-Prensa,
1995, Madrid

BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la produccién animal. Tomo II: Reproduccién y alimentacién., 1, Mundi-Prensa, 1995,
Madrid

BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la produccién animal. Tomo Ill: Alimentos y racionamiento., 1, Mundi-Prensa, 1995, Madrid
BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la produccién animal. Tomo IV: Genética, patologia, higiene y residuos animales., 1, Mundi-
Prensa, 1995, Madrid

COLE, H.H. y RONNING, M., Curso de zootecnia., 1, Acribia, 1980, Zaragoza

ILLERA MARTIN, M., Reproduccién de los animales domésticos., 1, Aedos, Mundi-Prensa, 1994, Madrid

SOTILLO RAMOS, J.L. y SERRANO TOME, V., Produccién animal. Etnologia zootécnica. Tomos | y II., 1, Tebar Flores, 1985,
Madrid

SOTILLO RAMOS, J.L. y VIGIL MAESO, E., Produccién animal: bases fisiozootécnicas., 1, Imprenta Mijares, 1978, Ledn
TORRENT MOLLEVI, M., Zootecnia basica aplicada., 1, Aedos, 1982, Barcelona

Bibliografia Complementaria

CHURCH, D.C., El Rumiante: fisiologia digestiva y nutricién., 1, Acribia, 1993, Zaragoza

DE BLAS, C; GONZALEZ, G. y ARGAMENTERIA, A., Nutricién y alimentacién del ganado., 1, Mundi-Prensa, 1987, Madrid
DUKES, H.H. y SWENSON, M.]., Fisiologia de los animales domésticos., 1, Aguilar, 1981, Madrid

GARCIA ROLLAN, M., Sanidad Ganadera, 1, MAPA, Mundi-Prensa, 1990, Madrid

SCHMIDT, G.H., Biologia de la lactacién., 1, Acribia, 1974, Zaragoza

SWATLAND, H.J., Estructura y desarrollo de los animales de abasto., 1, Acribia, 1991, Zaragoza

Recomendaciones
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Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente

Biologfa: Biologia/001G281V01101
Ciencia y tecnologia del medio ambiente/001G281V01503
Construccidn e infraestructuras rurales/001G281V01601

Paxina 107 de 190



DATOS IDENTIFICATIVOS

Construccion e infraestructuras rurales

Asignatura Construccién e

infraestructuras
rurales
Cédigo 001G281V01601
Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 3 2¢C
Lengua
Imparticién
Departamento Ingenieria de los materiales, mecénica aplicada y construccién
Coordinador/a Bendafia Jdcome, Ricardo Javier
Profesorado  Bendafia Jdcome, Ricardo Javier
Correo-e ricardojbj@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cadigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢ saber hacer

de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber hacer

especializado como no especializado.

Saber estar /ser

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber

saber hacer
Saber estar /ser

CE15 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: calculo* saber

de estructuras, construccion, hidraulica

saber hacer
Saber estar /ser

CE23 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con construcciones

agropecuarias

saber hacer
Saber estar /ser

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber

* saber hacer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

* saber hacer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber

saber hacer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber hacer
* Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

 Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RA1-Adquisicién de la capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del CB3

medio rural, calculo de estructuras, construccién de alojamientos ganaderos. Estructura de contencién.  CB4

Instalaciones hidraulicas CGl
CG2
CE15
CE23
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Tema

Construccién y resistencia de materiales. Tecnologia del hormigén.
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Elementos estructurales en la edificacién rural y Vigas pilares, correas, elementos de cimentacién, etc.
tipos mas comunes

Construccién y alojamientos ganaderos Silos, almacenes, etc.

industriales.

Estructuras de contencioén. Muros y sus tipos.

Instalaciones hidraulicas. Depdsitos, balsas,sistemas de distribucién.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Seminario 14 3 17
Trabajo tutelado 0 105 105
Leccién magistral 28 0 28

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Seminario Resolveranse problemas tipo relacionados con los contenidos teoricos.
Trabajo tutelado Se resolverdn las dudas que el alumno plantee durante la realizacion del trabajo.
Leccién magistral Se realizaran explicaciones en base el material escrito facilitado al alumno

Atencion personalizada
Metodologias Descripcién

Seminario Seguimiento persoalizado de la resolucién de ejercicios

Trabajo tutelado Se realizara un seguimiento personalizado del desarrollo de los trabajos

Evaluacion

Descripcion CalificaciénCompetencias Evaluadas
Leccion magistral Se hara un examen tedrico y practico de los contenidos de la 90 CB3
materia. RA1 CB4

CG1
CG2
CE15
CE23
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Seminario Se valorara la implicacion del alumno en la resolucién de ejercicios 10 CB3
propuestos. RA1 CB4

CGl
CG2
CE15
CE23
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Los alumnos/as con responsabilidades laborales deberan aprobar el examen correspondiente.
Es necesario aprobar el examen de la materia.

Examenes:
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- Fin de Carreira: 08 de Octubre de 2019 las 16 horas
- 12 Edicién: 23 de Marzo de 2020 las 10 horas
- 22 Edicién: 01 de Julio de 2020 las 10 horas

Convocatoria Fin de Carreira: la evaluacidn consistirad sélo de una prueba que valdra el 100% de la nota. En caso de no
asistir la dicho examen, o de no aprobarlo, pasara la er evaluado del mismo modo que el resto de alumnos/las.

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las validas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablero de anuncios y en la web del Centro.

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria

Ricardo Bendafia, Principios de Hormigén Armado, Galiza Editora, 2006,

José Calavera Ruiz, Célculo de Estructuras de Cimentacién, 52, INTEMAC INSTITUTO TECNICO DE MATERIALES Y CONSTRU,
2015, Madrid

Instruccién Espafiola de Hormigdn Estructural (EHE), Ministerio de Fomento,

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Electrotecnia
Asignatura Electrotecnia

Cédigo 001G281Vv01602

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 3 2¢C

Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Ingenieria eléctrica
Coordinador/a Albo Lépez, Ana Belén
Profesorado  Albo Lépez, Ana Belén

Correo-e aalbo@uvigo.es

Web

Descripcién  Los objetivos que se persiguen con esta materia son:

general - Adquisicién de los conocimientos referidos a simbolos, magnitudes, principios, elementos basicos y leyes de

la electricidad.

- Conocimiento de técnicas y métodos de analisis de circuitos con excitacién continua y en régimen
estacionario senoidal.

- Descripcién de sistemas trifasicos.

- Conocimiento de los principios de funcionamiento y caracteristicas de las distintas maquinas eléctricas.
- Conocimientos bdsicos de instalacién y sistemas eléctricos.

Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes

de indole social, cientifica o ética.
CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber

especializado como no especializado. saber hacer
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. saber hacer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer
Saber estar /ser
CE17 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: * saber

Electrotecnia saber hacer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién saber hacer
Saber estar /ser
saber hacer
Saber estar /ser
saber hacer
Saber estar /ser
saber
saber hacer

* Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * Saber estar /ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

Resultados de aprendizaje
Resultados de aprendizaje Competencias
Capacidad de analizar circuitos eléctricos y su aplicacién en la resolucién de problemas reales en medio CB3
rural. RA1 CG1
CG2
CE17
CT1
CT4
CT5
CT8
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Conocimiento basico de maquinas eléctricas y su utilizaciéon en el dmbito de la ingenieria agraria. RA2 CB3

CB4
CG1
CG2
CE17
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Capacidad de disefiar y calcular instalaciones eléctricas basicas en el dmbito de la ingenieria agraria. RA3 CB3

CB4
CGl
CG2
CE17
CT1
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Tema

Tema I: Introduccién y axiomas.

Carga, corriente , potencial eléctrico, energia y potencia eléctrica, ley de
Ohm, ley de Joule y leyes de Kirchoff.

Elementos ideales: Fuentes, resistencia, bobina, condensador y
transformador.

Elementos reales: Fuentes, resistencia, bobina y condensador.

Tema II: Circuitos de corriente continua.

Andlisis de circuitos eléctricos de corriente continua. Asociacion de
elementos en serie y paralelo, estrella y tridngulo.

Tema llI: Circuitos de corriente alterna.

Valores caracteristicos de las funciones senoidales. Concepto de fasor.
Comportamiento de los elementos en corriente alterna. Combinaciones de
elementos. Potencias: compleja, aparente, activa, reactiva. Teorema de
Boucherot.

Tema IV: Circuitos trifasicos de corriente alterna.

Valores de linea y fase. Reduccién al monofésico equivalente. Potencia.

Tema V: Maquinas eléctricas.

Transformadores: constitucion, funcionamiento en vacio y en carga,
circuito equivalente, indice horario.

Mdquinas asincronas: constitucién, generacién del campo giratorio,
funcionamiento en vacio y en carga, circuito equivalente, curvas
caracteristicas, maniobras.

Mdquinas sincronas: constitucién, funcionamiento en vacio y en carga,
sincronizacion.

Tema VI: Instalaciones eléctricas.

Introduccidn a los sistemas eléctricos de potencia. Instalaciones eléctricas
de baja tensién. Elementos constitutivos. Previsién de cargas. Introduccién
al célculo de instalaciones.

Planificacion
Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales

Leccién magistral 28 56 84
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 20 20
Resolucién de problemas 8 18 26

Practicas de laboratorio 6 0 6

Informe de practicas 0 3 3

Examen de preguntas de desarrollo 0 3 3

Trabajo 0 8 8

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral El profesor expondrd en las clases de grupos grandes los contenidos de la materia. Los temas se
expondran con la ayuda de presentacién y explicaciones detalladas en el encerado. El alumno
manejara fuentes bibliograficas, buscando informacién no facilitada en la clase para incentivar el

aprendizaje auténomo.

Resolucién de Es muy aconsejable que el alumno trate de resolver por su cuenta ejercicios y cuestiones de la
problemas de forma materia propuestos por el profesorado.

auténoma
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Resolucién de
problemas

Se expondran y se resolveran problemas y ejercicios tipo en las clases de aula como guia para el

alumnado.

Practicas de laboratorio Se realizaran en el laboratorio montajes practicos correspondientes a los contenidos vistos en el
aula, o bien se tratardn aspectos complementarios no tratados en las clases tedricas.

Atencion personalizada

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral

El profesor atenderd personalmente las dudas y consultas de los alumnos.

Resolucién de problemas

El profesor atenderd personalmente las dudas y consultas de los alumnos.

Resolucién de problemas de forma

auténoma

problemas propuestos.

El alumno podra acudir a tutorias para resolver cualquier cuestién relativa a los

Practicas de laboratorio

El profesor atendera personalmente las dudas y consultas de los alumnos.

Pruebas

Descripcion

Informe de practicas

realizacién de los informes de practicas

El alumno podrd acudir a tutorias para resolver cualquier cuestién relativa a la

Trabajo El alumno podra acudir a tutorias para resolver cualquier cuestion relativa al trabajo
propuesto.
Evaluacidn
Descripcion CalificacionCompetencias Evaluadas
Informe de Se valorara positivamente la realizacion de las practicas y la resolucion CB3
practicas de un cuestionario referido al montaje, resultados obtenidos e CB4
interpretacién de los mismos.
La realizacién de cada practica y presentacién del informe de practicas CGl
se valorara entre 0 y 10 puntos. CG2
Para eso es imprescindible asisitir a la practica el dia y hora fijados al CE17
inicio del curso. No habrd recuperacién de practicas.
La evaluacién del conjunto de practicas es la media aritmética de las CT1
puntuaciones obtenidas, estd comprendida entre 0 y 10. La no CT3
presentacion de un informe de practicas, conllevara la nota de cero CT4
puntos en la misma.
El plazo de presentacién es de una semana desde la realizacién de las cT5
practicas. CT8

Las précticas previstas son las siguientes:

Practica 1: Normas de Seguridad en laboratorio.
Practica 2: Corriente Continua.

Practica 3: Corriente Alterna.

Practica 4: Maquinas Eléctricas.

Resultados de aprendizaje esperados: RA1-RA2-RA3
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Examen de Se realizara un examen general con dos secciones, una correspondiente 75 CB3
preguntas de a los contenidos de teoria de circuitos y la otra correspondiente a los de

desarrollo maquinas e instalaciones eléctricas, que pueden incluir tanto cuestiones CB4
tedricas como ejercicios de aplicacion. CG1
Cada seccion se valorara de 0 a 10 puntos. La calificacién final se CE17
calculara mediante la media aritmética de ambas secciones, estando cT1
comprendida entre 0 y 10 puntos. Aunque se exigird un minimo de un 3
en cada una de las partes para poder superar la materia. CT4
A peticion de los alumnos y con el visto bueno de la Direccién del CT5
Centro, se podrd realizar una prueba parcial fuera del horario habitual
de la materia, correspondiente a la parte de Teoria de Circuitos (Temas |
a IV del apartado de Contenidos).
Para superar esta prueba parcial, la nota obtenida serd igual o superior
a 5 puntos sobre 10, y tendran dos opciones para presentarse al
examen final:
- Sélo a la segunda seccién: maquinas e instalaciones eléctricas (Tema
V y VI del apartado de Contenidos). En este caso se conservara la nota
del examen parcial.
- Hacer el examen completo (dos secciones), de querer subir nota en la
primera seccién. En este caso, la puntuacién se correspondera con la
obtenida en cada una de las secciones del examen completo, no
conservandose la nota del examen parcial.
En caso de no realizarse la prueba parcial o no superarla el alumno, se
aplicara directamente el parrafo 1 y 2 de este mismo apartado (examen
general).
Resultados de aprendizaje esperados: RA1-RA2-RA3

Trabajo El estudiante deberad realizar un trabajo a lo largo del curso sobre 10 CB3
"Instalaciones Eléctricas". cG1
El trabajo se entregara en cada una de las convocatorias oficiales en el
momento del inicio del examen. CE17
Resultados de aprendizaje esperados: RA1-RA2-RA3 CT1

CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Las fechas de examenes son las aprobadas por la Facultad de Ciencias (en caso de error en la transcripcién de las fechas
de exdmenes, las vdlidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en el tablén de anuncios y en la web del Centro):

e Fin de Grado: 10 de Octubre de 2019 a las 16:00
e 12 edicidon: 27 de Marzo de 2020 a las 10:00
e 22 edicién: 3 de Julio de 2020 a las 10:00

Aquellos estudiantes que tengan deberes laborales debidamente justificados, se deberdn poner en contacto con la
profesora responsable de la materia para que les defina el procedimiento de evaluacién que tengan que afrontar para
superar la materia.

La nota media final se obtiene por la media ponderada de los item anteriores:
Nota = 0,10xTraballo + 0,15xInforme Practicas + 0,75xExamen

Si como resultado de la aplicacién de la media ponderada anterior, la nota final es superior a 4,5 puntos pero no se cumple
la condicién de alcanzar un minimo de 3 puntos en cada parte del examen final, la nota maxima serd de 4,5 puntos.

El informe de practicas es una actividad de evaluaciéon continua.

El profesorado de esta materia considera justificado que el alumnado pueda presentarse a un examen final teniendo
opciones de aspirar a la maxima calificacién posible, por tanto aquellos alumnos que deseen mejorar la calificacién
correspondiente a la evaluacion continua podran presentarse a un examen adicional a continuacion del examen general,
en el que se incluirdn preguntas relativas a los contenidos de la docencia de las practicas de laboratorio, evaluable entre 0 y
10 puntos, y que podra suponer incluso un 15% de la calificacion final. En caso de realizarlo, la calificacién que se tendra en
cuenta para valorar las actividades de evaluacién continua serd la del examen adicional.

Para la seqgunda oportunidad de Junio - Julio se mantiene la Ultima calificacién en la evaluacién continua obtenida
durante el propio curso, es decir, o bien la obtenida por las actividades regulares o la del examen adicional si se realizd, sin
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perjuicio de que, al igual que en la primera oportunidad de Marzo, pueda ser superada por la realizacién del examen
adicional que se proponga a ese efecto. La cualificacién que se tendra en cuenta para valorar las actividades de evaluacién
continua, serd la de la Ultima nota alcanzada.

Respeto al trabajo, en la oportunidad de Junio - Julio, el alumno podra entregar un nuevo trabajo o pedir previamente que
se conserve la nota obtenida en la convocatoria de Marzo. La calificacién que se tendra en cuenta para el trabajo, serd la de
la Ultima nota alcanzada.

En cuanto a las notas obtenidas en la prueba parcial o en el examen final, se conservara para la convocatoria de
Junio-Julio, aquella seccién superada en la que se habia obtenido una calificacién igual o mayor de 5 puntos sobre 10.
Pudiendo presentarse:

e Soélo a la seccién no superada. En este caso se conservara la nota de la seccién ya superada.

o Hacer el examen completo (dos secciones), de querer subir nota en la seccién ya superada anteriormente. En este
caso, la puntuacién se corresponderd con la obtenida en cada una de las secciones del examen completo, no
conservandose la nota de la seccién superada.

Cada nueva matricula en la materia supone una puesta a cero de todas las calificaciones obtenidas en cursos
anteriores.

Convocatoria fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con el
examen (que valdra el 100 % de la nota). En caso de no asistir a dicho examen o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del
mismo modo que el resto de alumnos.

Fuentes de informacién

Bibliografia Bdsica

V. M. Parra, A. Pérez, A. Pastor, J. Ortega, Teoria de Circuitos Vol. | y II, Universidad Nacional de Educacién a Distancia, 2003,
Madrid

A. Colmenar, J.L. Herndndez, Instalaciones Eléctricas en Baja Tension. Disefio, célculo, direccién, seguridad y montaje., 22
Edicién, Universidad Nacional de Educacion a Distancia, 2012, Madrid

Suarez Creo J. y Miranda Blanco B.N, Maquinas Eléctricas. Funcionamiento en régimen permanente., 42 Edicién, Editorial
Térculo, 20086,

Bibliografia Complementaria

Jesus Fraile Mora, Circuitos eléctricos, Prentice Hall, 2015,

Recomendaciones
Asignaturas que contintan el temario
Proyectos/001G281Vv01701

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Fisica: Ampliacién de fisica/001G281V01202

Fisica: Fisica/001G281V01102

Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G281V01204
Matematicas: Matematicas/001G281Vv01103
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Proyectos
Asignatura Proyectos
Cédigo 001G281Vv01701
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OB 4 1c
Lengua Castellano
Imparticién
Departamento Ingenieria de los materiales, mecénica aplicada y construccion
Coordinador/a Bendafa Jdcome, Ricardo Javier
Profesorado  Bendafia Jacome, Ricardo Javier
Correo-e ricardojbj@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber hacer

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢

de indole social, cientifica o ética.

Saber estar /ser

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe

especializado como no especializado.

saber
saber hacer
Saber estar /ser

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la .

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber
saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber
* saber hacer

CE18 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: * saber
proyectos técnicos * saber hacer

CE20 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el ¢

uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares

saber
saber hacer
Saber estar /ser

CE21 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, .

entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario

saber
saber hacer
Saber estar /ser

CE22 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de valoracién de empresas agrariasy *

comercializacion

saber
saber hacer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber hacer
Saber estar /ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

* saber hacer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber

* saber hacer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber hacer
Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber hacer
Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias
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RAL: Adquisicién de capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del CB3

medio rural: proyectos técnicos, toma de decisiones mediante lo uso de los recursos disponibles para el CB4

trabajo en grupos multidisciplinares, transferencia de tecnologia y principios de valoracién de empresas CG1

agrarias y comercializacion. CG2
CE18
CE20
CE21
CE22
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Tema

01.- Introduccién a la ingenieria de proyectos

No hay subtemas.

02.- El proyecto de Ingenieria

No hay subtemas.

03.- La Direccién y gestién Integrada de
Proyectos

No hay subtemas.

04.- Elementos participantes en un proyecto.

No hay subtemas.

05.- Etapas de un proyecto.

No hay subtemas.

06.- Morfologia del documento Proyecto.

No hay subtemas.

07.- La Memoria Justificativa.

No hay subtemas.

08.- Los Anexos.

No hay subtemas.

09.- Los Planos

No hay subtemas.

10.- El Pliego de Condiciones

No hay subtemas.

11.- El Presuposto.

No hay subtemas.

12.- Lexislacion para a redaccion de proxectos.
Normativa especifica.

No hay subtemas.

13.- Programacion y Planificacién de Proyectos.

No hay subtemas.

14.- Temas Especificos de Instalaciéns Industriais.

Estructuras metdlicas.

Cimentacidns.

Instalacions basicas.

- electrica

- fontaneria

- saneamento

- aire comprimido

15.- Estudios econémicos y de viabilidad.

(*)Estudios econdmicos e de viabilidade.

Planificacion

Horas en clase

Horas fuera de clase

Horas totales

Seminario 13 30
Trabajo tutelado 2 70
Leccién magistral 13 22

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Seminario

con el desarrollo del proyecto.

Se resolverdn ejercicios y cuestiones relacionadas con la materia de la asignatura y, en particular,

Trabajo tutelado

Consistira en la elaboracién de un proyecto siguiendo todos los apartados que debe contener,

ayudandose de las informaciones obtenidas en las sesiones magistraies y en seminarios.

Leccién magistral

Se realizarans explicaciones sobre la documentacién aportada para el curso, con especial atencién
a los diferentes componentes de un proyecto tipo.

Atencidn personalizada

Metodologias Descripcién

Leccion magistral Seguimiento personalizado para la realizacién de los distintos documentos que componen un proyecto

de ingenieria.

Seminario
de ingenieria.

Seguimiento personalizado para la realizacién de los distintos documentos que componen un proyecto
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Trabajo tutelado Se procederd a hacer un seguimiento detallado del desarrollo del trabajo que @ estudiante debe
realizar para completar su proyecto al final del curso.

Evaluacion

Descripcién CalificacidnCompetencias Evaluadas

Leccién Realizacién de un proyecto tipo. Se evaluara el resultado de 60 CB3
magistral aprendizaje RAL. CB4
CGl

CE18

CE20

CE21

CE22

CT1

CT3

CT4

CT5

CT8

Seminario Consistird en la resolucién de problemas y ejercicios que @ estudiante 20 CB3

deberd ir resolviendo durante el desarrollo del proyecto que debe CB4
realizar antes de finalizar el curso. RAL.
CGl

CG2
CE18
CE20
CE21
CE22
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Trabajo tutelado Evaluacién del documento final consistente en el desarrollo de un 20 CB3
proyecto siguiendo todos los apartados que debe cubrir. RA1 CB4

CG1
CG2
CE18
CE20
CE21
CE22
CT1
CT3
CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Datas de exames:

Fin de carreira: 11/10/2019 as 16 h
12 edicién: 20/01/2020 as 10h

22 edicién: 06/07/2020 as 10h

En caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro
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O/a alumno/a que opte por examinarse en fin de carreira serd evaluado Gnicamente co examen (que valerd o0 100% da
nota). En caso de non asistir a dito examen, ou de non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo modo que o resto de
alumnos/as. Los/as estudiantes que tengan responsabilidades laborales debidamente justificadas, realizardn una entrevista
personal donde se le hardn preguntas sobre el trabajo presentado.

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Ricardo Bendafia, Proyectos de Ingenieria, Galiza Editora. Coleccidn Universitaria., OU-211-2005
Ministerio de Fomento, Codigo técnico de la Edificacion,

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Anilisis instrumental
Asignatura Anélisis
instrumental
Cédigo 001G281V01911
Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lengua Castellano
Imparticién ~ Francés
Gallego
Inglés

Depart

amento Quimica analitica y alimentaria

Coordinador/a Falqué Lépez, Elena

Profesorado  Falqué Lépez, Elena

Correo-e efalque@uvigo.es

Web

Descripcion

En esta asignatura, el alumno conocera los fundamentos de aquellas técnicas instrumentales de mayor uso y
general aplicabilidad en el analisis de alimentos y productos agroalimentarios.

Competencias

Cddigo

Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢ saber hacer

de indole social, cientifica o ética.

Saber estar /ser

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber
especializado como no especializado. * saber hacer
* Saber estar /ser
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * Saber estar /ser
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* Saber estar /ser
CE36 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de analisis de alimentos * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber

saber hacer
* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Comprender el fundamento de las distintas técnicas instrumentales espectroscépicas, electroquimicasy CB3
cromatograficas empleadas para el analisis y control de calidad de los alimentos, productos CB4

agroali

mentarios o0 medioambientales.

CG2
CE36
CT1
CT4
CT5
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Conocer e identificar las caracteristicas que deben de reunir los analitos para seleccionar la técnica mas CB3
adecuada para su analisis. CB4
CGl
CG2
CE36
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Ser capaz de seleccionar y aplicar las técnicas analiticas mas adecuadas para el analisis de los alimentos CB3
(materias primas, alimentos elaborados y productos medioambientales) para determinar sus CB4
caracteristicas y asi poder evaluar y controlar la calidad agroalimentaria y medioambiental. CGl
CG2
CE36
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Tratar, evaluar e interpretar los resultados obtenidos en las determinaciones y capacitar al estudiante CB3
para que tome conciencia de la responsabilidad social de sus informes y su repercusién en la toma de CB4
decisiones. CGl
CG2
CE36
CT1
CT3
CT4
CT5

Contenidos
Tema
UNIDAD DIDACTICA 1. Introduccién al Anlisis TEMA 1. Introduccion a los métodos instrumentales de andlisis.
Instrumental y al Proceso Analitico.
UNIDAD DIDACTICA II: Métodos Opticos. TEMA 2. Métodos dpticos: Generalidades.
TEMA 3. Espectroscopia de absorciéon molecular UV-vis.
TEMA 4. Espectroscopia de luminiscencia molecular.
TEMA 5. Espectroscopia atdmica.
UNIDAD DIDACTICA IlIl: Métodos Electroquimicos. TEMA 6. Métodos electroquimicos: Generalidades.
TEMA 7. Electrodos.
TEMA 8. Potenciometria.
UNIDAD DIDACTICA IV: Métodos Cromatograficos. TEMA 9. Cromatografia: Generalidades.
TEMA 10. Cromatografia plana.
TEMA 11. Cromatografia liquida de alta resolucién.
TEMA 12. Cromatografia de gases.
UNIDAD DIDACTICA V: Otras técnicas TEMA 13. Otras técnicas instrumentales. Acoplamiento de técnicas.
instrumentales.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 42 70
Seminario 14 21 35
Practicas de laboratorio 14 0 14
Trabajo tutelado 0 14 14
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 2 2
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 1 1
Informe de practicas 0 14 14
Examen de preguntas de desarrollo 0 2 2

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Exposicién por parte de la profesora, o del alumno en su caso, de los aspectos mas importantes de
los contenidos del temario de la asignatura, bases tedricas y/o directrices de un trabajo, ejercicio o
proyecto a desarrollar por el estudiante.
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Seminario

Actividades enfocadas al trabajo sobre un tema especifico, a propuesta de la profesora o del
alumno, que permitan profundizar o complementar los contenidos de la materia.

Practicas de laboratorio Actividades, en grupos de 2 6 3 personas, en las que se constatara la aplicacién directa de los

conocimientos tedricos desarrollados en las lecciones magistrales y seminarios.

Trabajo tutelado

El estudiante, de manera individual o en grupo, elaborard un documento sobre un aspecto o tema
concreto de la asignatura, por lo que supondra la blsqueda y recogida de informacién, lectura y
manejo de bibliografia, redaccién, exposicion...

Atencion personalizada

Metodologias

Descripcion

Practicas de
laboratorio

Al inicio de cada sesién de laboratorio, la profesora hara una exposicién de los contenidos a desarrollar
por los alumnos. Asimismo, durante el desarrollo de las practicas de laboratorio, el alumno debe
elaborar un cuaderno de laboratorio donde recoja todas las observaciones relativas al experimento
realizado, asi como los datos y resultados obtenidos. El alumno dispondrd por anticipado, en la
plataforma tem@, del material empleado en clases (tanto tedricas, boletines de problemas, como
guiones de las practicas de laboratorio).

Trabajo tutelado

En las sesiones de resolucién de problemas y ejercicios, la profesora indicard las pautas o rutinas para
la resolucién de los mismos. En los trabajos tutelados, se valorara el documento final, y en su caso
también la exposicién del mismo, sobre la temética, conferencia, resumen de lectura, investigacién o
memoria desarrollada. El alumno dispondrd por anticipado, en la plataforma tem@, del material
empleado en clases (tanto tedricas, boletines de problemas, como guiones de las practicas de
laboratorio).

Pruebas Descripcién
Informe de El alumno deberd elaborar un informe de las practicas realizadas en el laboratorio donde recoja todas
practicas las observaciones relativas a los experimentos realizados, los datos obtenidos y el célculo de los
resultados, asi como la discusién de los mismos. El alumno dispondrd por anticipado, en la plataforma
tem@, del material empleado en clases (tanto teéricas, boletines de problemas, como guiones de las
practicas de laboratorio).
Evaluacion
Descripcion Calificacion Competencias
Evaluadas
Practicas de Las practicas de laboratorio se valorardn entre -1,5y +1,5 punto y 15 CB3
laboratorio supondra hasta un 15% de la nota final, que incluye la obligatoriedad CB4
de asistir a todas las sesiones, la realizacién de todas las practicas y la
elaboracién y entrega de la memoria de practicas. CG1
También se tendrd en cuenta la actitud y participacién del alumno en CG2
el laboratorio. CE36
Esta parte debera ser superada independientemente de las demés
para poder superar la asignatura y estar en condiciones de sumar la CT1
valoracion de las demas actividades. CT3
Con esta metodologia se evallUan todos los resultados de aprendizaje. CT4
CT5
CT8
Seminario La asistencia y participacién en seminarios supondra hasta un 10% de 10 CB3
la nota final, que incluird la asistencia, actitud, participacion y CB4
resultados obtenidos en los seminarios.
Con esta metodologia se evallan todos los resultados de aprendizaje. CG1
CG2
CE36
CT1
CT3
CT5
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Trabajo tutelado La participacion, actitud, asi como el trabajo en si (forma de abordar 5 CB3
los conceptos a trabajar, redaccién, presentacién...del documento

escrito y exposicion, de ser el caso) supondra hasta un 5% de la nota CB4
final. CGl
Con esta metodologia se evallan todos los resultados de aprendizaje. CG2
CE36
CT1
CT3
CT4
Resolucién de
problemas y/o
ejercicios
Resolucién de  Se realizara un Parcial (segln convengan la profesora y los alumnos) 35 CB3
problemas y/o  y/o un Examen Final, con valoracién teoria/problemas = 50/50. Es CB4
ejercicios necesario obtener un 5 (sobre 10) tanto en teorfa, como en problemas.
Con esta metodologia se evallan todos los resultados de aprendizaje. CGl
CG2
CE36
CT1
CT3
CT4
CT5
Examen de Se realizard un Parcial (segin convengan la profesora y los alumnos) 35 CB3
preguntas de y/o un Examen Final, con valoracién teoria/problemas = 50/50. Es CBa4
desarrollo necesario obtener un 5 (sobre 10) tanto en teorfa, como en problemas.
Asimismo es necesario alcanzar una puntuacién minima en cada una CGl
de las Unidades Didacticas. CG2
Con esta metodologia se evallan todos los resultados de aprendizaje. CE36
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Se propondra a los alumnos la realizacién de un Examen Parcial optativo en el que se examinara (con caracter eliminatorio)
la mitad de la asignatura (temas 1 a 5). Tanto el examen parcial como los oficiales, con una duracién maxima en cualquier
caso de tres horas y media por examen, se califican del mismo modo: la parte de teoria representa el 50% de la nota y la
parte de problemas representa el 50% restante, debiendo obtener un minimo de 5 puntos sobre 10, tanto en teoria como en
problemas; ademas, en teoria se debera obtener una minima puntuacién en cada una de las Unidades Didacticas.

FECHAS OFICIALES DE EXAMEN:Fin de Carrera: 1-Octubre-2019 (16 h). 12 Edicién: 25-Marzo-2020 (10 h). 22 Edicién: 23-
Junio-2020 (10 h). En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las validas son las aprobadas oficialmente
y publicadas en el tablén de anuncios y en la web del Centro.

Las practicas seran calificadas por la profesora en base a la asistencia (obligatoria), y a la actitud y aptitud de los alumnos
durante el desarrollo de las mismas. Cada grupo deberd entregar una memoria de las practicas donde consten todos los
calculos realizados, asi como la discusién y justificacion de los resultados finales. En los exdmenes oficiales, también parte
de las preguntas de teoria podrdn tratar directa o indirectamente sobre las practicas de laboratorio.

En la segunda convocatoria de la asignatura, la evaluacién se llevara a cabo del siguiente modo: * Se examinara toda la
parte tedrica y prdctica de la asignatura, debiendo superar la puntuacién minima requerida para cada una de las distintas
Unidades Didacticas de la asignatura. * Se conservaran las calificaciones obtenidas en las practicas de laboratorio,
seminarios y trabajos tutelados.

La forma de evaluar a alumnos en la modalidad de no presencialidad (por estar trabajando) sera la misma: Obligatoriedad
de realizar las practicas de laboratorio (aunque se procurard adecuar el horario al del alumno) y el consiguiente trabajo de
practicas, y realizacion de los exdmen-es de la asignatura.

En la convocatoria "Fin de Carrera": El alumno que opte por examinarse en Fin de Carrera serd evaluado Unicamente con el
examen (que valdra el 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del
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mismo modo que el resto de alumnos.

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

Olsen, E.D., Métodos 6pticos de andlisis, Reverté, S.A., 1986, Barcelona

Harris, D.C., Andlisis quimico cuantitativo, 22, Reverté, S.A., 2001, Barcelona

Harris, D.C., Andlisis quimico cuantitativo, 3, Reverté, S.A., 2007, Barcelona

Harvey, D., Quimica Analitica moderna, McGraw-Hill, Interamericana de Espafia, 2002, Madrid

Valcdrcel, M. y Gdmez, A., Técnicas analiticas de separacién, Reverté, S.A., 1988, Barcelona

Hargis, L.G., Analytical chemistry: principles and techniques, Prentice Hall, 1988, New York

Skoog, D.A., West, D.M., Holler, F.J. y Crouch, S.R., Fundamentos de Quimica Analitica, 82, Thomson-Paraninfo, 2011, Madrid
Skoog, D.A, Holler, F.J. y Crouch, S.R., Principios de Andlisis Instrumental, Cengage Learning, 2008, México D. F.
Bibliografia Complementaria

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Introduccidn a la ingenieria quimica
Asignatura Introduccién a la

ingenieria
quimica
Cédigo 001G281V01912
Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lengua Castellano

Imparticién  Gallego

Departamento Ingenieria quimica

Coordinador/a Santos Reyes, Valentin

Profesorado  Outeirifio Rodriguez, David
Santos Reyes, Valentin

Correo-e vsantos@uvigo.es

Web

Descripcién  Esta materia incluye los principios bdsicos que rigen el comportamiento de un proceso, y que son la base
general para el abordaje posterior de las operaciones unitarias y los fendmenos de transporte involucrados. Mas

concretamente, los aspectos que se abordan son:

- Balances de materia e energia
- Cinética aplicada y reactores ideales.
- Introduccién al control de procesos.

Competencias

Cddigo Tipologia

CB2 Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y « saber
posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos ¢ saber hacer
y la resolucién de problemas dentro de su drea de estudio.

CG1l Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. saber hacer

CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y * saber
constructivo. saber hacer

CE31 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria y operaciones basicas de ¢ saber
alimentos saber hacer

CE39 Capacidad para conocer, comprender y utilizar procedimientos de automatizacién y control de procesos ¢ saber

saber hacer

saber

saber hacer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

Resultados de aprendizaje
Resultados de aprendizaje Competencias
RAL: Conocery aplicar conocimientos de matematicas, fisica, quimica e ingenieria. CB2
CGl
CE31
RA2: Analizar sistemas empleando balances de materia y energia CB2
CGl
CG3
CE31
CT5
RA3: Capacidad para conocer, comprender y emplear los principios de la ingenieria, de las operaciones  CB2
basicas y de los procesos de las industrias alimentarias. CE31
CE39
CT5
RA4: Conocer los principios de las cinéticas quimica y bioldgica, y su aplicacién en el disefio y CG3
funcionamiento de reactores quimicos ideales o bioldgicos sencillos. CE31
CT5
RA5: Conocer los fundamentos para la implantacién de un sistema de control en un proceso. CB2
CG3
CE31
CE39
CT5

Contenidos
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Tema

TEMA 1) Introducién

. Definiciones de Ingenieria Quimica
. Industria quimica y Operaciones Basicas
. Clasificacién de las Operaciones Bésicas

TEMA 2) Instrumentos fisico-matematicos

. Unidades y aspectos relacionados

. Incertidumbre. Teoria de errores

. Métodos para la resolucion de ecuaciones
. Regresion lineal

. Integracién numérica.

. Diferenciacién grafica

. Diagrama triangular

TEMA 3) Leyes de conservacién. Formulacién
general de balances

. Leyes de conservacién de materia, energia y cantidad de movimiento
. Sistemas macroscépicos y microscépicos

. Concepto y clasificacién de corrientes

. Conceptos generales del transporte de propiedad

. Planteamiento general de balances

TEMA 4) Balances de materia

. Introduccién a los balances de materia

. Sistemas monofasicos

2.1 Estudio del estado estacionario

2.2 Estudio del estado no estacionario

3 Sistemas bifasicos en equilibrio termodindmico y estado estacionario.

NRFRPURRWNRINYNOULR, WNRFRPWN -

TEMA 5) Balances de energia

1. Términos de la ecuacién del balance macroscépico de energia
2. Sistemas macroscépicos

2.1. Sistemas en estado estacionario

2.2. Sistemas en estado no estacionario

3. Balance entdlpico

3.1. Sistemas no reaccionantes

3.2. Sistemas reaccionantes en estado estacionario

3.2.1. Entalpias de reaccion

3.2.2. Ciclos termodindmicos

TEMA 6) Principios de cinética y reactores ideales 1. Cinética quimica: concepto

2. Velocidades de reaccién

3. Reversibilidad de reacciones quimicas

4. Ecuacioén de velocidad

5. Andlisis de la ecuacidn cinética: aplicacién a sistemas de volumen
constante

5.1. Método integral

5.2. Método diferencial

5.3. Método de las velocidades iniciales

6. Estudio de reactores ideales en régimen isotérmico
6.1. Reactor discontinuo

6.2. Reactor de mezcla completa

6.3. Reactor de flujo en piston

TEMA 7) Introduccién al control de procesos

1. Definiciones y conceptos basicos

2. Estrategias de control: Retroalimentacién, en avance y en cascada
3. Instrumentacién

4. Andlisis y disefio de sistemas de control

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 5.6 33.6
Resolucién de problemas 28 5.9 33.9
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 60 60
Practicas de laboratorio 14 8.5 22.5

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Exposicién en aula de los fundamentos basicos de la materia.

Resolucién de Realizacién en aula de los ejercicios propuestos. El profesor resolvera gran parte de los ejercicios, y
problemas propondrd a los alumnos, de modo individual o en grupo, la resolucién de otros relacionados.
Resolucién de Se entregaran periddicamente relaciones de ejercicios de los diferentes bloques tematicos de la
problemas de forma materia para su resolucién auténoma fuera de aula. Las resoluciones seran entregadas a través de
auténoma la aplicacién de teledocencia. El alumnado tendré posteriormente acceso a la versién corregida.

Seran evaluadas y seran consideradas en la calificacion final
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Practicas de laboratorio Realizacidn en el laboratorio de practicas relacionadas con los contenidos de la materia.

Elaboracién de material sobre el tratamiento de los datos obtenidos, que sera considerado para su
evaluacién. Realizaciéon de un examen corto evaluando los fundamentos y aspectos
técnicos/metodoldgicos implicados.

Atencidn personalizada

Metodologias

Descripcion

Resolucién de
problemas

Aclaracién de dudas que puedan surgir en la resolucién de los problemas propuestos.
Incentivacidn a la participacién del alumnado para discutir sobre las alternativas posibles de
resolucion.

Practicas de
laboratorio

Seguimiento en la realizacidon de las practicas de laboratorio, orientando en el correcto manejo de
los equipos, incidiendo en los aspectos de incertidumbre en las medidas, o resolviendo dudas que
puedan surgir. Aclaracién de dudas en las clases de tratamientos de datos y durante la
elaboracién de material complementario fuera de aula

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Aclaracién de dudas que surjan en la resolucién de los trabajos/ejercicios planteados.
Retroalimentacién una vez corregidos, pudiendo asi los alumnos comprobar la forma correcta de
realizarlos y donde se equivocaron. La comunicacién se hara preferentemente a través de la
plataforma de teledocencia de la Universidad de Vigo y en las tutorias de los profesores.

Evaluacion
Descripcion CalificacionCompetencias Evaluadas
Leccion magistral  Realizacion de un examen de toda la materia, con cuestiones 20 CG1
sobre los conceptos tedricos CE31
RA1, RA2, RA3, RA4 e RA5
CE39
CT5
Resolucién de Realizacién de un examen de toda la materia, en el que se plantea 30 CB2
problemas la resolucién numérica de casos practicos. Gl
Se realizara conjuntamente con el examen de la metodologia
"Leccién Magistral" CG3
RA1, RA2, RA3, RA4 e RA5 CE31
CT5
Practicas de Se valorara la asistencia, actitud y aptitud en el laboratorio. Se 22 CB2
laboratorio evaluard la memoria de practicas, tratamiento de datos en hojas cG1
de célculo y/o el examen de practicas.
RAL, RA2, RA3, RA4 e RA5 CG3
CE31
Resolucién de Evaluacion de la resolucién de los ejercicios propuestos realizadas 28 CB2
problemas de forma por los alumnos y entregadas a través de la plataforma de cG1
auténoma teledocencia de la Universidad de Vigo.
RA1, RA2, RA3, RA4, RA5 CG3
CE31
CE39
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

1. Es necesario aprobar el examen general de toda la materia, tanto la parte referida a "Leccién Magistral" como

la referida a "Resolucién de Problemas" (obtener un minimo de 5 puntos sobre 10). De no superarse esta
calificaciéon minima, la calificacién de la materia serd la que corresponde a este examen.

. Es obligatoria la asistencia a las practicas de laboratorio y la entrega de material complementario (memorias, hoja
de calculo con el tratamiento de los datos). La evaluacién de este apartado incluirad aptitud y destrezas en el
laboratorio, calidad del material complementario entregado, y un examen. Deberd obtenerse un calificacion minima
de 4 (Base 10) en cada uno de los tres epigrafes. En el caso de ausencia debidamente justificada a la parte
presencial en laboratorio el alumno tendra la opcién de un examen que incluird parte tedrica y parte practica en el
laboratorio. En cualquiera de los casos, deberd obtenerse una calificacién minima de 5 en este apartado de Practicas
"de Laboratorio" (Base 10) para superar la materia.

. En el caso de alumnos que no asistan a la metodologia de "Resolucién de Problemas de Forma Auténoma" tendran

la posibilidad alternativa de realizar un examen adicional, en la misma fecha que el examen general, que
incluird cuestiones o problemas relacionados con los aspectos de la materia tratados en las entregas realizadas
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durante el curso.

4. En julio el alumno podra optar por examinarse de las partes del examen o de las metodologias que no
habia superado en la convocatoria de Junio, o bien de aquellas que desee superar su anterior calificacién obtenida en
la convocatoria de Junio. Se le asignara la mayor de las calificaciones obtenidas para cada metodologia.

5. Aquellos alumnos que habiendo hecho menos del 30% de la metodologia "resolucién de problemas de
forma auténoma" no se presenten a los exdmenes, la calificacién que obtendran serd la de "no presentado”. En los
demds casos se aplicard la calificacién obtenida siguiendo las ponderaciones y requisitos expuestos.

6. La comunicacién con los alumnos se realizard a través de la plataforma de teledocencia de la Universidad de Vigo.

7. Aquellos alumnos que se presenten a la convocatoria "Fin de Carrera", su calificacién corresponderd a la obtenida
en el examen, que incluird aspectos relativos a conceptos abordados en las clases expositivas, problemas y/o
ejercicios resueltos en clase, ejercicios propuestos para realizacién fuera de aula y posterior entrega, y practicas
de laboratorio.

8. Fechas oficiales previstas para la realizacién de los exdmenes: 1 de Junio de 2020 a las 16.00 y 2 de Julio de 2020
a las 16.00. La fecha para la realizacién del examen de la convocatoria "Fin de Carrera" es el 9 de Octubre de 2019
a las 16.00. Ante posibles modificaciones, comprobar las fechas en el tablero y en la web del Centro.

Fuentes de informacién

Bibliografia Bdsica

Felder, R.M. e Rousseau, R.W., Principios elementales de los procesos quimicos, Limusa Wiley, 2003,
Himmelblau, D.M., Principios basicos y cdlculos en ingenieria quimica, Prentice-Hall Hispanoamericana, 1997,
Bibliografia Complementaria

Levenspiel, O., Ingenieria de la reacciones quimicas, Reverté, 2001,

Calleja Pardo, G. y col., Introduccién a la ingenieria quimica, Sintesis, 1999,

Toledo, Romeo T., Fundamentals of food process engineering, Springer, 2007,

Ollero de Castro, Py Fernandez Camacho, E., Control e Instrumentacién de Procesos Quimicos, Sintesis, 1997,

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Gestion de la calidad

Asignatura Gestion de la

calidad
Cédigo 001G281V01913
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lengua
Imparticién
Departamento Quimica analitica y alimentaria
Coordinador/a Miguez Bernardez, Monserrat
Profesorado  Miguez Bernardez, Monserrat
Correo-e mmiguez@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cadigo Tipologia
CG1l Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestién de la * saber hacer

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy e« saber
constructivo. * saber hacer
CE35 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestién de la calidad y de la * saber
seguridad alimentaria * saber hacer
* Saber estar /ser
CE37 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de trazabilidad * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber hacer
CT2 Liderazgo, iniciativa y espiritu emprendedor * saber hacer
* Saber estar /ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
* saber hacer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber hacer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT6 Adaptacion a nuevas situaciones con creatividad e innovacion * saber hacer
* Saber estar /ser
CT10 Motivacién por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales * saber hacer

* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Adquisicién de capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestion de la calidady CG1
de la seguridad alimentaria y la trazabilidad. RA1

CG2
CG3
CE35
CE37
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT6
CT10
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Contenidos

Tema

MODULO 1. FUNDAMENTOS DE LA CALIDAD:
CONCEPTOS, HERRAMIENTAS Y TECNICAS

1.1. Conceptos basicos. Definiciones.

1.2. Evolucién del concepto de calidad

1.3. Decélogo de la calidad

1.4. Errores a evitar en relacién a la calidad
1.5. Los [Jgurus[] de la calidad

1.6. Herramientas y técnicas de calidad

MODULO 2. SISTEMAS DE GESTION DE LA
CALIDAD

2.1. Principios bésicos de la gestion de la calidad

2.2. Evolucién histérica de la gestién de la calidad: control, aseguramiento
y gestién de la calidad

2.3. La gestion por procesos

2.4. Documentacién de un SGC

MODULO 3. EL SISTEMA DE GESTION DE LA
CALIDAD DE LA NORMA ISO 9001

3.1. Objeto y campo de aplicacion
3.2. Referencias normativas

3.3. Términos y definiciones
3.4.Contexto de la organizacién
3.5. Liderazgo

3.6.Planificacién

3.7. Apoyo

3.8. Operacion

3.9. Evaluacion del desempefio
3.10. Mejora

MODULO 4. AUDITORIA'Y CERTIFICACION DEL
SISTEMA DE GESTION

4.1. Principios basicos de las auditorias de sistemas de gestién
4.2. Tipos de auditorias

4.3. Fases de la auditoria

4.4, Certificacion del sistema de gestion

MODULO 5. ESTANDARES DE GESTION DE LA

5.1. Objeto y &mbito de aplicacion

CALIDAD HIGIENICO-SANITARIA EN LA INDUSTRIA 5.2. Requisitos para su implantacién y mantenimien

ALIMENTARIA. SISTEMAS DE GESTION DE LA
SEGURIDAD ALIMENTARIA ISO 22000

MODULO 6. OTROS PROTOCOLOS DE GESTION DE6.1. Normas IFS

LA SEGURIDAD ALIMENTARIA: IFS, BRC

6.2. Normas BRC

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales

Seminario 14 31 45
Leccién magistral 14 46 60
Examen de preguntas objetivas 0 45 45

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Seminario

Se realizaran actividades relacionadas con los contenidos expuestos en las clases magistrales que

permitan profundizar en los conocimientos adquiridos. Se elaborard un informe o memoria de cada
una de estas actividades que se deberd entregar en el plazo establecido por la profesora.

Leccién magistral

La expondra los contenidos de la materia en los que abordaran los aspectos necesarios para

comprender en qué consiste el establecimiento, implementacién y seguimiento de los sistemas de
gestion de la calidad en las organizaciones, representados por la norma internacional UNE-EN-ISO
9001. Las clases se impartirdn con ayuda de material audiovisual disponible. Previamente a cada
exposicion se le facilitard el material utilizado al estudiante mediante la plataforma FaiTic

Atencion personalizada

Metodologias Descripcion

Seminario

La profesora resolverd en el aula las dudas que le surjan al alumnado en cuestiones relacionadas

con el seminario correspondiente. Estas dudas también podran ser resueltas a través de TEMA y
de las tutorias en el despacho

Leccién magistral

La profesora resolverd las dudas que le surjan al alumnado a lo largo de la sesién exposicién

magistral, que también se podran resolver a través de la plataforma TEMA y en las tutorias en el

despacho

Pruebas Descripcion

Examen de preguntas
objetivas

Las dudas que le puedan surgir al alumnado en la preparacién de sus pruebas de preguntas
objetivas podran resolverse a través de tutorias en el despacho o mediante la plataforma TEMA
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Evaluacion

Descripcién CalificaciénCompetencias Evaluadas
Seminario  Se valoraran con un maximo del 30% de la nota final; de este porcentaje 30 CG1
un 10% serd para calificar la entrega puntual y el otro 10% para calificar CG2
la resolucién del caso y un 10% para puntuar la participacién activa en los
seminarios. Con esta metodologia se evaluaran todos los resultados de CG3
aprendizaje. CE35
CE37
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT6
CT10
Examen de Se realizard una prueba objetiva para evaluar los conocimientos teéricos 70 CG1
preguntas adquiridos por el alumno. Esta prueba tendrd un valor maximo del 70% CG2
objetivas sobre la nota final. Y se debera obtener un 5 sobre 10 para superar la
materia. Con esta metodologia se evaluaran todos los resultados de CG3
aprendizaje. CE35
CE37
CT1
CT3
CT4
CT5
CT6
CT10

Otros comentarios sobre la Evaluacion

La asignatura se considerara superada si se cumplen los siguientes requisitos:

19, Obtener una nota igual o superior a 5 en la prueba de preguntas objetivas29. La nota media ponderada de todas

las metodologias evaluables sea igual o superior a 5.

El alumnado que en 12 convocatoria no supere la nota minima establecida para la prueba de preguntas objetivas, se les
guardara la calificacién del resto de actividades para la 22 convocatoria del afio en curso.

El alumnado que no pueda asistir a las clases presenciales, por motivos laborales debidamente justificados, se les calificara
del siguiente modo: - Pruebas de preguntas objetivas: 70%- Seminarios: entrega de seminarios resueltos: 30% Para superar
la materia debe de alcanzarse la mitad de la puntuacién maxima en cada una de las partes evaluables.

Fechas de exdmenes: Fin de Carrera: 11-octubre-2019 16 h 12 Edicién: 5-Junio-2020 10 h 22 Edicién: 6-Julio-2020 16 h

En caso de error en la transcripcién de las fechas de examenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro.

Convocatoria fin de carrera: el alumnado que opte por examinarse en fin de carrera sera evaluado Unicamente con el
examen (que valdra el 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del
mismo modo que el resto del alumnado.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

AENOR, UNE-EN ISO 9001:2015. Sistemas de gestion de la calidad. Requisitos, 2015,

AENOR, UNE-EN ISO 9004:2009 Gestidn para el éxito sostenido de una organizacién. Enfoque de gestion de la calidad, 2009,
AENOR, UNE-EN ISO 9000:2015 Sistemas de gestion de la calidad. Fundamentos y vocabulario, 2015,

ESCRICHE I., DOMENECH ANTICH E., Los sistemas de gestién, componentes estratégicos en la mejora continua de la
industria agroalimentaria., Universidad Politécnica de Valencia, 2005,

LOPEZ-FRESNO P., Gestién de las reclamaciones. De la insatisfacion a la infidelidad, 2011,

Jabaloyes ], Introduccién a la gestion de la calidad., Universidad Politécnica de Valencia, 2010,

Lépez-Fresno P, Gestién de las reclamaciones. De la insatisfacion a la infidelidad, AENOR, 2011,

Gdémez-Martinez JA, Guia para la aplicacion de la UNE-EN-ISO 9001:2015, AENOR, 2015,

Phillips AW, Cémo gestionar una auditoria interna conforme a I1SO 9001:2015, AENOR, 2017,

Bibliografia Complementaria
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Recomendaciones

Asignaturas que se recomienda cursar simultdaneamente
Prevencién de riesgos laborales/001G281V01923
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Instalaciones industriales

Asignatura Instalaciones
industriales

Cadigo 001G281Vv01914

Titulacion Grado en

Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 4 1c

Lengua Gallego

Imparticién

Departamento Ingenieria quimica

Coordinador/a Santos Reyes, Valentin

Profesorado  Santos Reyes, Valentin

Correo-e vsantos@uvigo.es

Web

Descripcién  En esta materia se analizan la estructura de los procesos industriales, las etapas y aspectos considerados en
general su disefio, y aspectos relacionados con las operaciones basicas involucradas

Competencias

Cddigo

Tipologia

CB4  Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe
especializado como no especializado.

saber
saber hacer
Saber estar /ser

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy e« saber
constructivo. * saber hacer
CE38 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los equipos y maquinarias auxiliares en la industria  saber
agroalimentaria * saber hacer
CE40 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la ingenieria de las * saber
obras e instalaciones * saber hacer
CE41 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con las construcciones * saber
agroindustriales * saber hacer
CE42 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la gestién y * saber
aprovechamiento de residuos * saber hacer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
* saber hacer
* Saber estar /ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber hacer
Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RAL: Especificar las etapas involucradas en el disefio de una planta de procesado, junto con las técnicas y CB4

procedimentos habituales para llevarlas a cabo

CG3

CE38
CE41
CT5

RA2: Ampliar el conocimiento de las operaciones basicas empleadas en los procesos

CB4

CG3
CE38
CE41
CT5
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RA3: conocer los principales procesos para la elaboracién de productos alimentarios. Conocer los residuos CB4

generados y sus posibilidades de aprovechamiento y/o gestion CG3
CE38
CE41
CE42
CT1
CT3
CT5
RA4: Conocer los principales equipamentos auxiliares de que consta una industria agroalimentaria CB4
CG3
CE38
CT5
RA5: Capacidad para la preparacién previa, concepcién, redaccién y firma de proyectos para la CB4
construccidn, instalacién, supervisién y mantenimiento de una industria agroalimentaria (industrias CG2
extractivas, fermentativas, lacteas, conserveras, hortofructicolas, carnicas, pesqueras, de salazones y, en CG3
general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/o transformacién, conservacion, manipulacion y CE38
distribucién de productos alimentarios) CE40
CE42
CT1
CT3
CT5
Contenidos
Tema
Introduccién - Estructura de los procesos quimicos/agroindustriales

- Etapas en el disefio de un proceso
- Herramientas de simulacién
- Viabilidad econémica

Fundamentos de la ingenieria de procesos - Operaciones basicas
- Integracion energética
Disefio y dimensionado de equipos - Equipos de bombeo de liquidos. NPSH

- Transporte de sélidos
- Agitacién y mezcla
Equipos auxiliares en la industria alimentaria - Sistemas de limpieza "in situ". Disefio higiénico. Materiales
- Calderas. Produccién de vapor
- Refrigeracion
Estudio de procesos representativos empleando - Produccidon de azucar. Valorizacién de la pulpa residual
materias primas de origen agroalimentario o - Produccién de malta. Valorizacién de la cascarilla residual
correntes residuais - Produccién de cerveza. Corrientes residuales: Caracterizacién y
aprovechamiento
- Obtencién de oligémeros a partir de materiales lignoceluldsicos
residuales
- Produccién de zumos. Valorizacién del residuo sélido resultante

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 13 31.2 44.2
Seminario 12 40.8 52.8
Trabajo tutelado 1 20 21
Presentacién 2 30 32

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Exposicidn en aula de los fundamentos bdsicos de la materia.

Seminario Resolucién de problemas y/o ejercicios. Se realizara la resolucién en aula de casos tipo, y seran
propuestos ejercicios adicionales para la resolucién por el alumno fuera de aula, con posterior
entrega y evaluacion

Trabajo tutelado Elaboracidn por parte del alumno de un documento en el que se desarrolla alguno de los
contenidos ralacionados en el temario. Este documento serd entregado y evaluado, teniendo en
consideracion la redaccién, y la capacidad de sintesis y de organizacién de la informacioén.

Presentacién El trabajo tutelado elaborado serd presentado en clase ante el profesor y los compafieros. Se
valorard la organizacidn de los contenidos, y el dominio del tema expuesto. Se tendran en cuenta
las respuestas a las preguntas formuladas por el profesor y los compafieros. Se valorara también la
participacién de los compafieros segiin sus comentarios a preguntas realizadas.
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Atencion personalizada

Metodologias Descripcion

Leccién magistral Se atenderan cualquier duda y/o aclaracién solicitada por el alumnado

Presentacién Se atenderdn las dudas y consultas realizadas por el alumnado durante la exposicién

Trabajo tutelado Se dirigira la realizacién de los trabajos, tanto resolviendo dudas, sugirendo fuentes de informacién,

orientando enfoques de determinados aspectos, etc. El alumnado serd atendido tanto de forma
presencial, en los horarios de tutorias, como a través de la plataforma de teledocencia como por correo
electrénico

Seminario Seguimiento personalizado en la resolucién y/o andlisis de casos practicos planteados en el aula para

discusién/resolucién conjunta con los alumnos. Igualmente, atencién personalizada en el caso de los
trabajos planteados para la realizacién fuera de aula, con retroalimentacién una vez corregidos. La
comunicacidn en estos casos se realizara preferentemente a través de la plataforma de teledocencia de
la Universidad de Vigo, junto con las tutorias del profesor.

Evaluacion
Descripcion Calificacién Competencias
Evaluadas
Leccién Realizacién de un examen en el que se incluirdn aspectos de toda la 40 CG3
magistral materia, tanto tedricos como de caracter practico. CE38
Con esta metodologia se evaluaran todos los resultados del aprendizaje.
CE40
CE41
CE42
CT1
CT5
Presentacién ~ Como emisor: Se valorara la organizacién y sintesis del material 15 CB4
presentado, la claridad en la exposicién y la respuesta a las preguntas G2
realizadas. Como receptor: Se valorard la participacién en el turno de
preguntas después de la exposicién de los compafieros, considerando los CG3
comentarios/cuestiones realizadas. CT1
Con esta metodologia se evaluaran todos los resultados del aprendizaje. CT3
Trabajo tutelado Se valorara la elaboracién del documento, teniendo en cuenta las fuentes 15 CB4
de informacién empleadas, la informacién presentada, su organizacién y CG3
correcta redaccion.
Con esta metodologia se evaluardn todos los resultados del aprendizaje. CT1
Seminario Resolucién auténoma, tanto en aula como fuera de aula, 30 CB4
de los ejercicios y estudios de casos planteados. El alumno puede tener CG3
apoyo/orientacién en las horas de tutoria
0 a través de la plataforma de teledocencia de la Universidad de Vigo. CE38
Con esta metodologia se evaluaran todos los resultados del aprendizaxe CE40
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

1.

Es necesario aprobar el examen de toda la materia (obtenrr un minimo de 5 puntos sobre 10). De no superarse esta
calificaciéon minima, la calificacién de la materia serd la que corresponde a este examen, con la correspondiente
ponderacién.

En el caso de alumnos que no asistan a las metodologias de "seminarios" (Realizacién y entrega de ejercicios
propuestos) tendran la posibilidad alternativa de realizar un examen adicional, en la misma fecha que el examen
general, que incluird cuestiones o problemas relacionados con los aspectos de la materia tratados en los ejercicios
antes mencionados.

En el caso de alumnos que no asistan presencialmente a las metodologias de "Presentaciones/exposiciones" podran
subir un video grabando su exposicidn a la plataforma de teledocencia, y posterior contestacion via chat o mensaje a
las preguntas planteadas por los compafieros y por el profesor. Alternativamente podran suplir la no asistencia
mencionada intensificando la participacién en "Trabajos tutelados”, apartado éste que pasara a tener una calificacién
de 30% en este caso.

En Julio el alumno podra optar por examinarse de las partes del examen o de las metodologias que no superara en la
convocatoria de Junio, o bien podrd examinarse de aquellas que desee superar su anterior calificacién obtenida en la
convocatoria de Junio. Se le asignara la mayor de las calificaciones obtenidas para cada metodologia en las dos
convocatorias.
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5. Aquellos alumnos que teniendo realizado menos del 30% de las metodologias "seminarios" (Realizacién y entrega de
los ejercicios propuestos), "trabajos tutelados" y "Presentaciones/exposiciones" y no se presenten a los examenes,
la calificacién que obtendran sera "no presentado”. En los demds casos se aplicara la calificacién obtenida siguiendo
las ponderaciones y requisitos expuestos.

6. La comunicacion con los alumnos se realizara a través de la plataforma de teledocencia de la Universidad de Vigo.

7. Aquellos alumnos que se presenten a la convocatoria "Fin de Carrera", su calificacién correspondera con la obtenida
en el correspondiente examen, que incluird aspectos relativos a conceptos abordados en las clases expositivas,
problemas y/o ejercicios resueltos en clase, e ejercicios o temas propuestos para su realizacién fuera de aula y
posterior entrega.

8. Fechas oficiales previstas para la realizacion de los exdmenes: 23 de Enero de 2020 a las 10.00 y 25 de Junio de
2020 a las 10.00. La fecha para la realizacién del examen de la convocatoria "Fin de Carrera" es el 2 de Octubre de
2019 a las 10.00. Ante posibles modificaciones, comprobar las fechas en el tablén y en la web del Centro.

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria

A. Madrid, Manual de Industrias Alimentarias, Cuarta, AMV Ediciones, 2010, Madrid

Stanley M. Walas, Chemical Process Equipment, Butterworth Heinemann, 1990, Londres

Arturo Giménez Gutiérrez, Disefio de procesos en ingenieria quimica, Reverté, 2003, Barcelona

Perry, R. e Green, D. W., Manual del Ingeniero Quimico, McGraw Hill, 2001, Madrid

Ibarz, A. e Barbosa Canovas, G. V., Operaciones Unitarias en la Ingenieria de Alimentos, Ed Technomic Publishing Co., 1999,
Lancaster

Fryer, P. J., Pyle D. L., Rielly, C. D., Chemical Engineering for the Food Industry, Ed. Blackie Academic and Profesional, 1997,
Londres

Geankoplis, C. J., Transport unit operations, Ed. Prentice Hall International, Inc., 1993, New Jersey

Lépez, A., Disefio de Industrias Agroalimentarias, Ed. A. Madrid Vicente, 1990, Madrid

Heldman, D.R. e Lund, D.B., Handbook of food engineering, CRC Press, 2007, Boca Raton, FL. EEUU

Toledo, R.T., Fundamentals of food process engineering, Springer, 2007, New York, EEUU

Bylund G., Dairy processing handbook, Tetra Pak Processing Systems AB, 1995, Lund, Sweden

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Operaciones basicas |
Asignatura Operaciones

basicas |

Cédigo 001G281V01915

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 4 1c

Lengua

Imparticién

Departamento Ingenieria quimica

Coordinador/a Paraj6 Lifiares, Juan Carlos

Profesorado  Parajé Lifiares, Juan Carlos
Penin Sanchez, Lucia

Correo-e jcparajo.correo@gmail.com

Web

Descripcién  La materia "Operaciones Basicas 1" forma a los alumnos en los fundamentos del flujo de fluidos y de la
general transmisién de calor, asi como en las principales Operaciones Basicas que se basan en ellos, y que resultan

de interés en la industria alimentaria. Esta materia, de caracter obligatorio, se imparte también en el tercer
curso del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Antes de acceder a ella, los alumnos ya han
cursado asignaturas de matematicas, fisica y quimica; y han recibido formacién mas especifica en ciencias
relacionadas con los alimentos. Ademas, se les ha impartido con anterioridad la materia "Introduccién a la
Ingenierfa Quimica". Estos conocimientos les capacitan para cursar con éxito la materia de "Operaciones
Basicas I" que, junto con su continuacién, "Operaciones Basicas II", permiten a los alumnos adquirir las
competencias tedricas y practicas necesarias poder realizar célculos de disefio de las distintas industrias
alimentarias.

Competencias
Cadigo Tipologia
CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber
especializado como no especializado. saber hacer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer
Saber estar /ser
CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy * saber hacer
constructivo. Saber estar /ser
CE31 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria y operaciones basicas ¢ saber
de alimentos saber hacer

CE33 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de los procesos en las industrias * saber
agroalimentarias * saber hacer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber hacer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
* saber hacer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber hacer

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje Competencias

RAL: Adquirir la capacidad de comparar y seleccionar las operaciones bdasicas mas adecuadas para la CB4

preparacién, conservacién y transformacién de los alimentos. CG2
CG3
CE31
CE33
CT1
CT3
CT5

RA2: Conocer e interpretar las operaciones basicas basadas en el flujo de fluidos lo en la transmisién de  CB4

calor que presentan mayor interés en la industria alimentaria. CG2
CG3
CE33
CT1
CT3
CT5
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RA3: Adquirir la capacidad de analizar y seleccionar los diversos equipos e instalaciones en los que se CB4
llevan a cabo las operaciones basicas de interés en la industria alimentaria, determinando sus CG2

caracteristicas, ventajas e inconvenientes.

CG3
CE31
CE33
CT1
CT3
CT5

RA4: Adquirir la capacidad de resolver los calculos implicados en instalaciones de flujo de fluidos, CB4
incluyendo te los de relleno, y sistemas de filtracién. CG2

CG3
CE33
CT1
CT3
CT5

Contenidos

Tema

TEMA 1. INTRODUCCION

1.1 Industria quimica y Operaciones Basicas.

1.2 Clasificacién de las Operaciones Basicas de tipo fisico.

1.3 Operaciones continuas, discontinuas y semicontinuas.

1.4 Estructuras de procesos tipicos en funcién de Operaciones Basicas
representativas

TEMA 2. REOLOGIA

2.1 Introduccién.
2.2 Fundamentos del flujo de fluidos: ley de Newton.
2.3 Fluidos newtonianos y no newtonianos

TEMA 3.- FLUJO DE FLUIDOS INCOMPRESIBLES
NEWTONIANOS

3.1 Expresiones del balance macroscépico de energia
3.2 Pérdidas por friccion. Ecuacion de Fanning

3.3 Efecto de los accesorios

3.4 Conducciones de seccién no circular

TEMA 4.- FLUJO DE FLUIDOS NO NEWTONIANOS

4.1 Introduccién
4.2 Flujo de plasticos de Bingham
4.3 Flujo de fluidos que siguen la ley de la potencia

TEMA 5.- IMPULSION DE FLUIDOS

5.1 Introduccién

5.2 Dispositivos de impulsién
5.3 Medida de presiones

5.4 Medida de velocidades
5.5 Medida de caudales

TEMA 6.- FLUJO A TRAVES DE LECHOS DE
RELLENO (LECHOS POROSOS)

6.1 Introduccion

6.2 Caracterizacién de lechos de relleno

6.3 Caracterizacion del flujo en los canales

6.4 Pérdidas por fricciéon en régimen laminar: ecuacién de Kozeny

6.5 Pérdidas por friccion en régimen turbulento: ecuacién de Carman
6.6 Pérdidas por friccién en régimen laminar o turbulento : ecuacién de
Ergun y Orning

TEMA 7.- FILTRACION

7.1 Introduccién

7.2 Equipos de filtracién

7.3 Teoria de la filtracién discontinua

7.4 Tortas compresibles e incompresibles

TEMA 8.- TRANSMISION DE CALOR EN ESTADO
ESTACIONARIO

8.1 Introduccién

8.2 Mecanismos de transmisién de calor

8.3 Conduccién en estado estacionario: conceptos generales

8.4 Conduccién unidireccional en sistemas de paredes planas

8.5 Conduccidn radial en sistemas de simetria cilindrica

8.6 Conduccién unidimensional en estado estacionario a través de sélidos
de distinta conductividad térmica situados en serie

8.7 Conveccidén en estado estacionario

8.8 Estimacion de coeficientes de transferencia de calor

8.9 Radiacién

8.10 Transmisidn de calor en sistemas con mecanismos combinados

TEMA 9. TRANSMISION DE CALOR EN ESTADO NO 9.1 Conduccidén en estado no estacionari

ESTACIONARIO

9.2 Sistemas con conduccién y transferencia acopladas

9.3 Sistemas con resistencia a la conduccién ([resistencia interna[])
despreciable

9.4 Transmisién de calor en sistemas monodimensionales con resistencia
a la conduccién y a la transferencia

9.5 Transmisién de calor en sistemas bi- y tri- dimensionales con
resistencia a la conduccion y a la transferencia
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TEMA 10.- INTERCAMBIADORES DE CALOR. 10.1 Introduccién
10.2 Estudio de un cambiador de calor de doble tubo
10.3 Cambiadores de carcasa y tubos
TEMA 11.- EVAPORACION 11.1 Introduccién
11.2 Calculo de evaporadores
11.3 Factores que influyen en la evaporaciéon
11.4 Equipamiento industrial
11.5 Evaporacién en multiples efectos
11.6 Evaporacién de disoluciones y suspensiones de interés alimentario
11.7 La evaporacion en la industria alimentaria

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 47 75
Seminario 28 24.5 52.5
Practicas de laboratorio 14 8.5 22.5

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Se expondran los fundamentos tedricos y practicos de cada uno de los temas de la materia, con el
apoyo de la bibliografia y materiales audiovisuales. Se estimulara la participacién del alumnado.
Seminario De forma paralela a las sesiones magistrales, en los seminarios se abordaran ejercicios

relacionados con la materia. El alumno dispondré previamente de boletines que incluyen todos los
ejercicios de la materia. Se contempla la posibilidad de que los alumnos resuelvan de modo
auténomo una parte de los mismos.

Practicas de laboratorio Los alumnos realizaran practicas relacionadas con los contenidos de la asignatura, donde se
aplicaran las destrezas y competencias adquiridos en la misma. Se prestara especial atencién al
analsis, interpretacion y modelizacién de datos en sistemas relacionados con el flujo de fluidos y la
transmision de calor.

Atencidn personalizada
Metodologias Descripcion

Leccién magistral Se procurara involucrar a los alumnos en las explicaciones, dirigiéndoles preguntas y
permitiéndoles plantear dudas, que eventualmente podrian resultar en temas de discusién que los
propios alumnos podrian exponer en clase tras la adecuada preparacién.

Seminario Se estimulard la participaciéon en clase, de modo que los alumnos puedan plantear cuestiones para
discusion adicional o resolver ante sus propios compafieros
Practicas de Los alumnos contaran con asesoramiento individual para ayudarles en manejo de instrumentos,
laboratorio identificacién de problemas de operacién, obtencién de datos representativos y analisis de errores
Evaluacion
Descripcion Calificacién  Competencias
Evaluadas
Leccién Se evaluaran las capacidades de los alumnos relacionadas con los 47 CB4
magistral  contenidos tedricos de la asignatura y con los aspectos que derivan de CG2
ellos a través de las partes tedricas y aplicadas de los exdmenes parcial
y final. La participacién en la calificacién final estd medida por la CG3
importancia del tiempo dedicada a los aspectos tedricos y aplicados en la CE31
docencia de aula. Aprobar la asignatura requiere alcanzar un minimo del 40% CE33

de la calificacién maxima a otorgar en este apartado, y ademds obtener un

aprobado al promediar con las calificaciones de los ejercicios/problemas. Se CTl
contempla la posibilidad de dedicar hasta un maximo de un 5% de la calificacién CT3
a premiar un comportamiento y/o unas aportaciones relevantes que faciliten la CT5

labor docente y/o discente. En todo caso, el conjunto de calificaciones
adicionales por aportaciones individuales en sesiones magistrales, seminarios y
practicas de laboratorio sélo sera otorgable a los alumnos que hayan superado
los exdmenes, y no podrd superar el 10% de la calificacién final.

Resultados de aprendizaje evaluados: RA1, RA2, RA3, RA4
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Seminario  Los ejercicios y los problemas de la asignatura que se han resuelto en los 47 CB4
seminarios o de forma auténoma serviran de base para evaluar el cumplimiento

de los objetivos en las partes practicas de los examenes parcial y final. La CG2
participacién en la calificacion final estd medida por la importancia del tiempo CG3
dedicada a los aspectos practicos en la docencia de aula. Aprobar la asignatura CE31
requiere alcanzar un minimo del 40% de la calificacién maxima a otorgar en este CE33
apartado, y ademads obtener un aprobado al promediar con las calificaciones de

los contenidos expuestos en las clases tedricas. Se contempla la posibilidad de CT1
otorgar calificacién adicional hasta un maximo de un 5% para premiar trabajo CT3
auténomo excelente y/o unas aportaciones relevantes que faciliten la CT5

labor docente y/o discente. En todo caso, el conjunto de calificaciones
adicionales por aportaciones individuales en sesiones magistrales, seminarios y
practicas de laboratorio sélo serd otorgable a los alumnos que hayan superado
los exdmenes, y no podra superar el 10% de la calificacidn final.
Resultados de aprendizaje evaluados: RA1, RA2, RA3, RA4.
Practicas de Se contempla la posibilidad de otorgar calificacion adicional para premiar una 6 CB4
laboratorio actitud y/o unas aportaciones relevantes en el trabajo de laboratorio. En todo

caso, el conjunto de calificaciones adicionales por aportaciones individuales en CG2
sesiones magistrales, seminarios y practicas de CG3
laboratorio sélo serd otorgable a los alumnos que hayan superado los examenes, CE31
y no podra superar el 10% de la calificacién final. CE33
Resultados de aprendizaje evaluados: RA1, RA2, RA3, RA4 Tl

CT3

CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion

1) Modalidad presencial / no presencial

Se considerard por defecto que los alumnos siguen la materia en la modalidad presencial. En el caso de alumnos que
quieran acogerse a una modalidad no presencial, deberdn ponerse en contacto con el responsable de la materia durante las
dos primeras semanas de clase mediante e-mail. Dichos alumnos deberan aducir motivos razonables y probados para tal
eleccion y se les indicard,en funcién de cada caso, como deben cursar y examinarse de"Seminarios" y "Practicas de
laboratorio". El resto de la evaluacién serd igual que para los alumnos presenciales.

2) Requisitos para aprobar la materia

Los alumnos que opten por examinarse en fin de carrera seran evaluados Unicamente via examen (que supondra el 100%
de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del mismo modo que el resto

de alumnos. A continuacién se indican las caracteristicas generales de la evaluacidn, que no seran aplicables a los alumnos
en convocatorias fin de carrera cuando contradigan lo indicado en este mismo parrafo.

2.1) Sesién magistral: Se evaluaran las capacidades de los alumnos relacionadas con los contenidos teéricos de

la asignatura y con los aspectos que derivan de ellos a través de las partes tedricas y aplicadas de los exdmenes parcial y
final. La participacién en la calificacién final estd medida por la importancia del tiempo dedicada a los aspectos teéricos

y aplicados en la docencia de aula .En todo caso, para aprobar la asignatura deben cumplirse los requisitos de

calificacién minima explicados en el apartado anterior. Se contempla la posibilidad de dedicar hasta un maximo de un 5% de
la calificacién a premiar un comportamiento y/o unas aportaciones relevantes que faciliten la labor docente y/o discente.
Entodo caso, el conjunto de calificaciones adicionales por aportaciones individuales en sesiones magistrales, seminarios

y practicas de laboratorio sélo serd otorgable a los alumnos que hayan superado los exdmenes, y no podra superar el 10%
de la calificacién final.

2.2) Seminarios: Los ejercicios y los problemas de la asignatura que se hayan resuelto en los seminarios o de

forma auténoma servirdn de base para evaluar el cumplimiento de los objetivos en las partes practicas de los exdmenes.
La participacién en la calificacién final estd medida por la importancia del tiempo dedicado a los aspectos practicos en

la docencia de aula. En todo caso, para aprobar la asignatura deben cumplirse los requisitos de calificaciéon minima
explicados en el apartado anterior. Se contempla la posibilidad de otorgar calificacién adicional hasta un maximo de un 5%
para premiar trabajo auténomo excelente y/o unas aportaciones relevantes que faciliten la labor docente y/o discente. En
todo caso, el conjunto de calificaciones adicionales por aportaciones individuales en sesiones magistrales, seminarios y
practicas de laboratorio sélo sera otorgable a los alumnos que hayan superado los exdmenes,y no podra superar el 10% de
la calificacién final.

2.3) Practicas de laboratorio: La asistencia a las practicas de laboratorio, mostrar una actitud positiva y participativa, la
obtencién de resultados coherentes, y la defensa de los mismos son requisitos necesarios para poder aprobar la materia en
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la modalidad presencial. Los alumnos que no cumplan este requisito tendran que realizar un examen de practicas que
debera aprobar (con un minimo de 5 puntos sobre 10) para superar la materia. Se contempla la posibilidad de otorgar
calificacion adicional para premiar una actitud y/o unas aportaciones relevantes en el trabajo de laboratorio. En todo caso, el
conjunto de calificaciones adicionales por aportaciones individuales en sesiones magistrales, seminarios y practicas de
laboratorio sélo sera otorgable a los alumnos que hayan superado los exdmenes, y no podra superar el 10% de la
calificacion final.

2.4) Calificacién de la materia: Para el alumno que no supere el examen, la calificaciéon de la materia dependera
exclusivamente del resultado de los exdmenes de los contenidos tedricos, practicos y problemas. Para los alumnos que
aprueben la asignatura pueden otorgarse calificaciones adicionales segun lo indicado anteriormente en esta guia.

3) Convocatoria Fin de Carrera

La evaluacién de la convocatoria de Fin de Carrera se realizard exclusivamente en base al resultado de los exdmenes de las
distintas partes de la asignatura.

4) Segunda convocatoria y sucesivas

En la segunda convocatoria y sucesivas, el alumno podrd elegir entre convalidar sus calificaciones en el apartado de
"Practicas de laboratorio”, u obtener nuevas calificaciones como si se tratase de un alumno de primera convocatoria, dentro
de las limitaciones administrativas impuestas por limitacién de grupos.

5) Fechas de examen

Las fechas oficiales de examen son: 04.10.2019 (16h) para el examen fin de carrera; 24.01.2020 (16h) para la primera
edicién y 29.06.2020 (10h) para la segunda edicidn. El alumno deberd comprobar si estas fechas han sido cambiadas por el
érgano colegiado competente.

6) Comunicacion con los alumnos

La comunicacién con los alumnos (calificaciones, convocatorias, etc.) se realizard a través de la plataforma TEM@, siempre
que ésta se encuentre disponible.

7) Otras consideraciones

Cualquier comportamiento no ético (copia o intento de copia, utilizacién de recursos no permitidos, etc.) tendra un efecto en
la calificacién de la asignatura proporcional a su gravedad.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Aguado, J., Ingenieria de la Industria Alimentaria. Volumen ., Ed. Sintesis, 1999,

Costa Novella, E., Ingenieria Quimica. Vols. 1 a 5, Ed. Alhambra, 1983,

Geankoplis, C.J., Procesos de transporte y principios de procesos de separacion (incluye operaciones unitarias), CECSA :
Grupo Editorial Patria, 2006,

Calleja Pardo, G., Introduccién a la Ingenieria Quimica., Ed. Sintesis, 1999,

Levenspiel, O., Flujo de fluidos e intercambio de calor., Ed. Reverté, 1993,

Ibarz, A., Operaciones unitarias en la ingenieria de alimentos., Mundi-Prensa, 2005,

Recomendaciones

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Ampliacién de quimica/001G281vV01205

Fisica: Ampliacién de fisica/001G281V01202

Fisica: Fisica/001G281V01102

Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G281V01204
Matematicas: Matemdticas/001G281V01103

Quimica: Quimica/001G281V01104

Introduccién a la ingenierfa quimica/001G281vV01912

Paxina 141 de 190



DATOS IDENTIFICATIVOS
Tecnologia alimentaria
Asignatura Tecnologia

alimentaria

Cédigo 001G281V01916

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 4 1c

Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Ingenieria quimica
Coordinador/a Franco Matilla, Maria Inmaculada
Profesorado  Franco Matilla, Maria Inmaculada
Correo-e inmatec@uvigo.es

Web

Descripcion

general

Competencias

Cddigo Tipologia

CB2 Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma * saber
profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y * saber hacer
defensa de argumentos y la resolucién de problemas dentro de su area de estudio.

CE32 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la tecnologia de alimentos * Saber estar /ser

CT5 Capacidad de resoluciéon de problemas y toma de decisiones * Saber estar /ser

CT6 Adaptaciéon a nuevas situaciones con creatividad e innovacién * Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje Competencias
El alumno conocerd los equipos y la eleccién de los pardmetros tecnoldgicos adecuados para cada tipo de CB2
proceso. RA1 CE32

CT5

CT6
El alumno sabra el porqué se aplica un tratamiento y qué fendmenos se estan produciendo en el alimento.CB2
RA2 CE32

CT5

CT6
Contenidos
Tema
INTRODUCCION Concepto y objetivos. Historia y evolucidén de la conservacién de los

alimentos. Relaciones con otras ciencias.

AGENTES CAUSALES DE LA ALTERACION DE LOS Clasificacion. Tipos de alteraciones que producen. Modo de combatirlos.

ALIMENTOS Métodos generales de conservacion.

ENVASADO Y EMPAQUETADO DE LOS ALIMENTOS Proteccién contra los agentes fisicos, quimicos y bioldgicos de deterioro.
Caracteristicas que deben reunir los envases. Naturaleza de los materiales
de los mismos. Interacciones envase-alimento: implicaciones tecnolégicas
y sanitarias. Envasado en atmdsferas controladas y modificadas. Envasado
activo e inteligente.

CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS POR ACCION Pasterizacidn y apertizacién. Tratamiento térmico. Enfriamiento.

DEL CALOR Operaciones complementarias. Termobacteriologia. Determinacién de la
termorresistencia microbiana. Célculo de tratamientos térmicos.
Valoracién de la eficacia letal de las graficas de calentamiento-
enfriamiento.

CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS POR Naturaleza de las radiaciones ionizantes. Niveles de utilizacién. Efectos

IRRADIACION sobre las moléculas organicas, microorganismos y enzimas. Unidades y
dosimetria. Fuentes de radiacion. Plantas de radiacién. Problemas que
plantea la utilizacién de las radiaciones ionizantes. Utilizaciones practicas

OTROS METODOS DE DESTRUCCION DE Métodos térmicos y no térmicos: presurizacién, pulsos eléctricos, pulsos

MICROORGANISMOS Y ENZIMAS de luz, campos magnéticos oscilantes. Tratamientos combinados.
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CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS POR ACCION Produccién industrial de bajas temperaturas

DEL FRIiO Célculo de las necesidades de frio para la refrigeracién, congelacién y
almacenamiento frigorifico. Sistemas de refrigeracién y congelacién de los
alimentos.
Descongelacion. Fenémenos fisicos durante la refrigeraciéon y congelacion.
Calculo del tiempo necesario para la refrigeraciéon y congelacion. Acciones
del frio sobre los microorganismos, las estructuras bioldgicas y las
reacciones bioquimicas.

CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS POR Consideraciones sobre el concepto de actividad del agua. La
REDUCCION DE LA ACTIVIDAD DEL AGUA deshidratacién. La liofilizacién. Evaporacion.
Concentracién de alimentos liquidos por congelacién. El salazonado. El
confitado.
AHUMADO Composicién y propiedades del humo. Sistemas de produccién del humo.
FERMENTACION Y MADURACION Generalidades. Principales alimentos fermentados y/o madurados.
ADITIVOS QUIMICOS Clasificacion. Importancia en la industria alimentaria. Consideraciones
generales sobre su utilizacién.
ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE DE LOS Almacenamiento y ordenamiento de stocks. Proteccién frente a agentes
ALIMENTOS de deterioro durante el almacenamiento. Acondicionamiento de los

alimentos para el transporte. Paletizacion.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 40 68
Practicas de laboratorio 14 15 29
Seminario 14 22 36
Trabajo tutelado 0 10 10
Salidas de estudio 0 4 4
Examen de preguntas objetivas 0 3 3

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Exposicién por parte del profesor de los aspectos mas importantes de los contenidos del temario de
la asignatura, bases tedricas y/o directrices de un trabajo, ejercicio o proyecto a desarrollar por el
estudiante.

Practicas de laboratorio Exposicién por parte del profesor de los aspectos mds importantes de los contenidos del temario de
la asignatura, bases tedricas y/o directrices de un trabajo, ejercicio o proyecto a desarrollar por el
estudiante. Se realizaran visitas a Industrias Alimentarias.

Seminario Actividades enfocadas al trabajo sobre un tema especifico, a la resolucién de problemas y casos
practicos que permiten profundizar o complementar los contenidos de la materia.

Se tratardn temas relacionados con los bloques tematicos. Tecnologia del envasado y Tecnologias
emergentes en la Conservacion de Alimentos. Célculos del tratamiento térmico y valoracién de
graficas de calentamiento-enfriamiento. Célculos de necesidades frigorificas y tiempos de
refrigeracion y/o congelacion.

Trabajo tutelado El estudiante, de manera individual o en grupo, elabora un documento sobre un aspecto o tema
concreto de la asignatura, por lo que supondra la bisqueda y recogida de informacion, lectura y
manejo de bibliografia.

Salidas de estudio Se realizaran en la medida de lo posible visitas a empresas alimentarias

Atencion personalizada
Metodologias Descripcion

Leccién magistral Se realizard un seguimiento continuo del alumnado y se llevard a cabo una atencién personalizada, a
través de las clases, de la resolucién de ejercicios y del control del trabajo elaborado. También
podran asistir, si asi lo desean, a las tutorias en grupo o personalizadas

Practicas de Se realizarad un seguimiento continuo del alumnado y se llevard a cabo una atencién personalizada
laboratorio en las practicas y control del trabajo elaborado. También podran asistir, si asi lo desean, a las
tutorfas en grupo o personalizadas

Trabajo tutelado Se realizara un seguimiento continuo del alumnado y se llevara a cabo el control del trabajo
elaborado. También podran asistir, si asi lo desean, a las tutorias en grupo o personalizadas

Seminario Se realizara un seguimiento continuo del alumnado y se llevara a cabo una atencién personalizada, a
través de las clases, de la resolucion de ejercicios y del control del trabajo elaborado. También
podran asistir, si asi lo desean, a las tutorias en grupo o personalizadas
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Evaluacion

Descripcion Calificacién ~ Competencias
Evaluadas
Leccién Se valorard la asistencia, actitud y participacién (5% de la calificacién). 5 CB2
magistral Con esta metodologia se evaluaran todos los resultados de aprendizaje CE32
CT5
CT6
Practicas de Se evaluara la asistencia, la participacién y memoria presentada (calidad, 10 CB2
laboratorio profundidad y presentacién). Con esta metodologia se evaluaran todos los CE32
resultados de aprendizaje
CT5
CT6
Trabajo tutelado Los alumnos realizaran trabajos o tareas tuteladas. Se valorara la 10 CB2
profundidad de los conocimientos, recogida de informacién, lectura, CE32
manejo de bibliografia y redaccién. Con esta metodologia se evaluaran
todos los resultados de aprendizaje CT5
CT6
Seminario La asistencia y participacién en seminarios supondra hasta un 10% de la 10 CB2
nota final, que incluird la asistencia, actitud, participacién y resultados CE32
obtenidos en los seminarios. Con esta metodologia se evaluaran todos los
resultados de aprendizaje CT5
CT6
Examen de Se realizara una prueba de respuestas cortas para evaluar los 65 CB2
preguntas conocimientos teoricos (45% calificacion). Es necesario obtener un minimo CE32
objetivas de 5 puntos sobre 10.
CT5
Se realizard una prueba de resolucién de problemas y/o ejercicios (20% CT6

calificacion). Es necesario obtener un minimo 5 puntos sobre 10.

Con esta metodologia se evaluaran todos los resultados de aprendizaje

Otros comentarios sobre la Evaluacion

La evaluacién anterior es valida para los alumnos que asistan como minimo a un 75% de las clases presenciales. Sera
necesario llegar a un minimo en todas las partes para poder superar la asignatura. Para los alumnos que no cumplan dicha
condicién y que no asistan justificadamente a las sesiones presenciales, la evaluacién constard de un examen escrito que
representard el 70% de la nota final y el 30% restante correspondera a la presentacion del trabajo de investigacién
propuesto.

Sistema de calificaciones: se expresard mediante calificacién final numérica de 0 a 10 segun la legislacién vigente (Real
Decreto 1125/2003 de 5 de septiembre; BOE 18 de septiembre).

Para poder aprobar la asignatura serd imprescindible obtener un minimo de 5 puntos sobre 10 en las pruebas de
conocimientos tedricos y de resolucién de problemas, respectivamente. Se valorard negativamente en la elaboracién de
trabajos y/o resolucién de problemas la réplica o copia literal de documentos.

Fechas exdmenes:

Fin de Carrera: 01-10-2019 (16 horas)
12 Edicién: 22-01-2020 (10 horas)

22 Edicion: 23-06-2020 (16 horas)

Convocatoria fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con el examen
(que valdra el 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasard a ser evaluado del mismo
modo que el resto de alumnos.[]

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro

No se permitird la utilizacién de ningUn dispositivo electrénico durante las pruebas de evaluacién. Hacerlo sera considerado
motivo de no superacién de la materia en el presente curso académico, y la calificacién serd de 0.0. Compromiso ético:
Elalumno debe presentar un comportamiento ético apropiado. En el caso de comportamientos no éticos (copia, plagio, uso
deequipos electrénicos no autorizados[]), que impidan el desarrollo correcto de las actividades docentes, se considerara que
elalumno no relne los requisitos necesarios para superar la materia, en cuyo caso la calificacion en el curso académico
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actual serd de suspenso (0.0).

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

CASP, A. & ABRIL, J., Procesos de conservacién de alimentos, AMV Ediciones, 2003

G. CAMPBELL-PLATT, Ciencia y tecnologia de los alimentos, Acribia, 2017

FELLOWS, P., Tecnologia del procesado de los alimentos: principios y practica, Acribia, 2007

MADRID, A., GOMEZ-PASTRANA, J.M. & REFIDOR, F., Refrigeracién, congelacién y envasado de los alimentos, AMV Ediciones,
2010

ORDONEZ, J.A., Tecnologia de los alimentos. Vol. |. Componentes de los alimentos y procesos, Sintesis, 1998
RICHARDSON, P., Tecnologias térmicas para el procesado de los alimentos, Acribia, 2005

Bibliografia Complementaria

CALDERON GARCIA, T, La irradiacién de alimentos: principios, realidades y perspectivas de futuro, McGraw Hill, 2000
JUDITH A. EVANS, Ciencia y tecnologia de los alimentos congelados, Acribia, 2018

Recomendaciones
Asignaturas que contintan el temario
Ampliacién de tecnologia alimentaria/001G281V01918
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Operaciones basicas Il

Asignatura Operaciones

basicas Il
Cadigo 001G281VvV01917
Titulacion Grado en

Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 4 2¢C
Lengua Castellano

Imparticibn  Gallego

Depart

amento Ingenieria quimica

Coordinador/a Alonso Gonzélez, José Luis

Profesorado  Alonso Gonzdlez, José Luis
Correo-e xluis@uvigo.es
Web

Descripcion

genera

Esta materia representa a continuacién de la materia Operaciones Basicas |, completando la formacién del

| alumno en el dmbito de las operaciones unitarias en las que se estructuran los procesos de fabricacién de
alimentos. Con las dos materias, el alumno conseguird un nivel adecuado de conocimientos, competencias y
habilidades dentro del campo de las operaciones que se llevan a cabo en la industria alimentaria.

Competencias

Cddigo

Tipologia

CB4

Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber hacer

especializado como no especializado.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* Saber estar /ser
CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy ¢ saber hacer
constructivo. * Saber estar /ser
CE31 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria y operaciones basicas ¢ saber
de alimentos * saber hacer
CE33 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de los procesos en las industrias * saber
agroalimentarias * saber hacer
CE34 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de modelizacién y optimizacién de * saber
procesos en las industrias agroalimentarias * saber hacer
CT1 Capacidad de analisis, organizacién y planificacién * saber hacer
CT2 Liderazgo, iniciativa y espiritu emprendedor * Saber estar /ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber hacer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacion * saber hacer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber hacer
* Saber estar /ser
CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico * Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RA1. Conocer los fundamentos de |la transferencia de materia

CE31
CT17

RA2. Conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria y las operaciones basicas que CB4
conforman un proceso de fabricacién de alimentos (concretamente: destilacién, extraccion, secado, CG2

liofilizacidn, filtraciéon con membranas, adsorcién y cambio idnico)

CE31
CE33
CE34
CT5
CT7

RA2. Comparar entre distintas técnicas dentro de cada operacidn bésica y seleccionar la mejor para cada CG2

caso.

CG3
CE31
CE33
CE34
CT1
CT5
CT7

RA5. Simular procesos y operaciones industriales

CG3
CE31
CE34
CT5
CT7
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RA6. Adquirir la base necesaria para ampliar conocimientos en el tema de las operaciones unitarias. CB4

CE31

RA7. Adquirir habilidades para trabajar en un laboratorio de quimica CG2

CG3
CE31
CE33
CT1
CT2
CT4
CT5
CT7

RA8. Conocer procesos de las industrias agroalimentarias. CE31

CE33
CT3

Contenidos

Tema

Tema 1. Fundamentos de la transferencia de
materia

1.1. Mecanismos de transferencia de materia

1.2. Transporte de materia por conduccién. Ley de Fick: difusividade.

1.3. Transferencia de materia entre fases. Coeficientes de transferencia de
materia.

Tema 2. Destilacidon

2.1. Definiciones y aplicaciones

2.2. Diagrama de fases. Presion de vapor.

2.3. Equilibrio liquido-vapor. Relaciones y diagramas.

2.4. Destilacion simple de mezclas binarias

2.4.1. Destilacién de equilibrio o flash.

2.4.2. Destilacién diferencial. Ecuacién de Rayleigh.

2.4.3. Rectificacién continua de mezclas binarias. Método de McCabe-
Thiele.

2.5. Destilacion por arrastre con vapor

Tema 3. Extraccién sélido-liquido

3.1. Definiciones y aplicaciones

3.2. Mecanismo y factores.

3.3. Sistemas de extraccién sélido-liquido.
3.3.1. Procesos en una etapa.

3.3.2. Acoplamiento de etapas.

3.4. Equipos de extraccién

Tema 4. Secado

4.1. Definicién y aplicaciones

4.2. Humedade y carta de humedade.

4.3. Temperatura de saturaciéon adiabatica.
4.4. Temperatura de bulbo himedo.

4.5. Humedade de sélidos.

4.6. Curva de secado. Etapas y mecanismos.
4.7. Célculo de secadeiros.

4.8. Equipos industriales.

Tema 5. Liofilizacién

5.1. Definicién, ventajas e inconvenientes
5.2. Aplicaciones de la liofilizacién en la IA
5.3. Fundamentos y etapas.

5.4. Modelo y célculos de lifilizacién

5.5. Equipamento

Tema 6. Adsorcién y cambio idnico

6.1. Adsorcién: definicién y aplicaciones

6.2. Adsorbentes y fundamentos de la adsorcién.
continuo.

6.2.1. Mecanismos y adsorbentes

6.2.2. Equilibrio de adsorcién

6.3. Adsorciéon mediante contacto simple Unico
6.4. Operaciones por etapas

6.4.1. Contacto simple repetido

6.4.2. Contacto multiple a contracorriente.

6.5. Adsorcién en columnas de lecho hizo.

6.6. Regeneracién de adsorbentes

6.7. Cambio idnico: definicién y aplicaciones.
6.8. Intercambiadores y equilibrio

6.9. Columnas de intercambio idnico
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Tema 7. Separacién por membranas 7.1. Introduccidn a la separaciéon por membranas.
7.2. Fundamentos de la dsmosis inversa.
7.3. Modelos y ecuaciones.
7.4. Equipos y membranas de Ol.
7.5. Fundamentos de la ultrafiltracién.
7.6. Modelos y ecuaciones en UF.
7.7. Equipos y membranas de UF.
Tema 8. Agitacion, mezcla y emulsificacion 8.1. Agitacién
8.1.1. Objetivos
8.1.2. Modos de operacion
8.1.3. Consumo energético
8.2. Mezcla
8.2.1. Conceptos
8.2.2. Equipos y aplicaciones
8.3. Emulsificacién
8.3.1. Definicién y aspectos basicos
8.3.2. Equipos y aplicaciones

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 38 66
Seminario 28 28 56
Practicas de laboratorio 14 0 14
Autoevaluacién 0 6 6
Examen de preguntas objetivas 0 1 1
Informe de précticas 0 5 5
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 2 2

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Las clases consistiran basicamente en la exposicién de los contenidos por parte del profesor. Para
eso, se usaran herramientas informaticas y actividades manipulativas y se estimulard la
participacién del alumno. Los alumnos dispondran de los temas por adelantado y, por indicacién del
profesor, deberan leer/estudiar antes la parte que se va a explicar.

Seminario Las horas de seminario se dedicaran la tres tipos de actividades:
1) Realizacién de ejercicios por parte del profesor y los alumnos.
2) Resolucién de ejercicios por parte de los alumnos en grupos de 2-3 y entrega del resultado.
3) Resolucién, en grupo y fuera del aula, de problemas planteados por el profesor con entrega de la
solucién en un plazo establecido.

Practicas de laboratorio La materia incluye la realizacién obligatoria de las practicas de laboratorio incluyendo la entrega de
una memoria elaborada con medios informaticos que incluird objetivos, metodologia, resultados
(con tratamientos de datos) y conclusiones.

Atencion personalizada
Metodologias Descripcién

Leccién magistral Los alumnos disponen, de forma individual o en pequefio grupo, de horas de titorias que podran
utilizar para resolver calqueira tipo de duda sobre los contenidos tedricos de la materia.

Practicas de laboratorio Los alumnos disponen de la ayuda del profesor tanto en el aula como en horario de titoria, para
resolver cualquier duda que se les pueda plantear, tanto en la resolucién de los problemas dentro
del aula como de los problemas a realizar fuera de la misma.

Seminario Los alumnos disponen de la ayuda del profesor tanto en el aula como en horario de titoria, para
resolver cualquier duda que se les pueda plantear, tanto en la resolucién de los problemas dentro
del aula como de los problemas a realizar fuera de la misma.

Pruebas Descripcién

Autoevaluacién Para los cuestionarios de autoavaliacion, el profesor ayudard a resolver agquellas cuestiones que
los alumnos en el sean quén de responder.

Evaluacion

Descripcion CalificacionCompetencias Evaluadas
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Examen de preguntas En este examen, los alumnos deberédn de respostar a un examen 30 CB4

objetivas tipo test elaborado con 20-25 cuestiones. CG2
Cada respuesta incorrecta restara el incluso que suma cada
respuesta correcta. CG3
Resultados de aprendizaje: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5 y RA8. CE31
CE33
CE34
CT1
CT3
CT5
CT7
Informe de practicas Al rematar el periodo de practicas, los grupos deberan elaborar y 10 CB4
entregar un informe geu contenga objetivos, metodologia, CG2
resultados (con tratamiento de datos) y conclusiones.
Se valorara a tanto la calidad y formato del informe como el CG3
contenido de cada uno de los apartados. CE31
Resultados de aprendizaje: RA2, RA5, RA6, RA8 CE33
CE34
CT1
CT2
CT4
CT5
CT7
Resolucién de Examen con problemas relacionados con estudiado en las clases 60 CB4
problemas y/o tedricas y en los seminarios (50%). a2
ejercicios Problemas resueltos de forma auténoma dentro del aula (5%)
Problemas resueltos de forma auténoma fuera del aula (5%) CG3
CE31
Resultados de aprendizaje: CE33
RAL, RA2, RA3, RA4, RA5 RA6
CE34
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT7

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Para superar la materia, se deben cumplir las siguientes condiciones:

- obtener por lo menos un 4 (sobre un maximo de 10) en cada parte del examen (probas de respuesta corta y problemas) y
obtener un minimo de 5 tras contabilizar las otras partes evaluadas (entregas, practicas, etc.). Aquellos alumnos que no
tengan la nota minima de 4 en alguno de los exdmenes tendran, en actas, la siguiente calificacién: la) la resultante de
aplicar el método de evaluacién descrito en la guia, si ésta es inferior a 5y, b) 4.9 (suspenso) si el resultado fuera superior a
5.

- Realizar las practicas de laboratorio y entregar la memoria

- Realizar por lo menos un 75% de las entregas (contabilizando los problemas realizados en clase y fuera de clase, es decir,
6 entregas).

Durante el curso se hard un examen parcial (no oficial). Se considera superado el parcial cuando se obtengan por lo menos
5 puntos en cada parte (teoria y problemas). Aquellos alumnos que superen el parcial, solamente tendran que examinarse
de la parte restante en las dos ediciones de examen oficial (mayo y julio) del afio académico en curso.

Para las convocatorias de cursos académicos sucesivos, el examen serd de toda la materia y en el célculo de la nota
final se tendrd en cuenta el valor de las entregas o trabajos tutelados (problemas resueltos de forma auténoma) y de las
practicas de afios anteriores.

Paxina 149 de 190



Convocatorio fin de carrera. El alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Gnicamente con el
examen (que valdra el 100% de la nota). En el caso de en el asistir al dicho examen, o0 no aprobarlo, pasara a ser evaluado
del mismo modo que el resto de alumnos.[]

Los alumnos que opten por la modalidad no presencial deberdn de comunicarlo al inicio del curso, justificando
adecuadamente el porqué de la eleccién. Solamente una situacién personal o familiar justificada o la simultaneidad de
trabajo seran tenidos en cuenta. En estos casos, seran evaluado mediante la realizacién de un examen con tres
partes (teoria, 30%; problemas, 60; y practicas de laboratorio, 10%).

Los examenes oficiais (segundo el calendario aprobado por la Junta de Facultad) seran:
Convocatorio Fin de Carrera: 4 de octubre de 2018 las 16 h

12 Edicién: 29 de mayo de 2019 las 16 h

22 Edicion: 04 de julio de 2019 las 10 h

En caso de error en las fechas y/o nos horarios de los exdmenes, el validos serd el oficialmente y publicado en el tablero de
anuncios y en la web del Centro.

La fecha del examen parcial (no oficial) sera elegida polos alumnos en votacion.
Practicas de laboratorio

Las practicas se realizardn en uno de los siguientes turnos: primer turno, 4-7 de mayo de 2020; y segundo turno, 8-13 de
maio de 2020. El horario serd de 16 a 19:30 h.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Christi ). Geankoplis, Transport processes and unit operations, 42 ed, Prentice Hall, 2003, New Jersey

Albert Ibarz, Gustavo V. Barbosa-Cénovas, Operaciones unitarias en la ingenieria de alimentos, 12, Technomic Publishing Co,
1999, Pensylvania

Bibliografia Complementaria

José Aguado y Francisco Rodriguez Somolinos, Eds, Ingenieria de la Industria Alimentaria, 12, Sintesis, 1999, Madrid

Paul Singh y Denis Heldman, Introduccién a la Ingenieria de los Alimentos, 12, Acribia, 2009, Zaragoza

Recomendaciones

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G281V01204
Matemadticas: Matematicas/001G281V01103

Introduccién a la ingenieria quimica/001G281V01912

Operaciones basicas I/001G281V01915

Tecnologia alimentaria/001G281V01916
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ampliacién de tecnologia alimentaria

Asignatura Ampliacién de

tecnologia
alimentaria
Cédigo 001G281Vv01918
Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 4 2¢C
Lengua Castellano
Imparticién
Departamento Ingenieria quimica

Coordinador/a Franco Matilla, Maria Inmaculada

Profesorado  Franco Matilla, Maria Inmaculada

Correo-e inmatec@uvigo.es

Web

Descripcion

genera

Competencias

Cadigo Tipologia
CB2 Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma * saber
profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y * saber hacer
defensa de argumentos y la resolucién de problemas dentro de su area de estudio. * Saber estar /ser
CG1l Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber hacer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * Saber estar /ser
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer
* Saber estar /ser
CE33 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de los procesos en las industrias * saber
agroalimentarias * saber hacer
* Saber estar /ser
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * Saber estar /ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * Saber estar /ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién * Saber estar /ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * Saber estar /ser
CT6 Adaptacion a nuevas situaciones con creatividad e innovacion * Saber estar /ser
CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico * Saber estar /ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber hacer

 Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje Competencias
Adquisicién de capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de los procesos en las CB2
industrias agroalimentarias. RA1 CGl

CG2

CE33

CT1

CT3

CT4

CT5

CT6

CT7

CT8
Contenidos
Tema
INTRODUCCION Industria Alimentaria: importancia econdmica. Conceptos y objetivos.

Fuentes bibliograficas.

INDUSTRIAS LACTEAS Recogida y transporte. Leches tratadas térmicamente. Leches

concentradas. Leche en polvo. Nata. Mantequilla. Leches fermentadas.
Helados y postres lacteos. Quesos.
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INDUSTRIAS CARNICAS Transformacién del musculo en carne. Refrigeraciéon. Congelacion.
Envasado. Productos carnicos crudos-curados. Jamén cocido. Embutidos
escaldados. Geles carnicos. Embutidos cocidos. Preparados carnicos.
Productos adobados.

INDUSTRIAS DEL PESCADO Refrigeracién. Congelacién. Conservas y semiconservas. Geles y
concentrados proteicos.
OTRAS Aspectos generales de otras industrias alimentarias

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 53 81
Seminario 14 20 34
Practicas de laboratorio 14 15 29
Salidas de estudio 0 4 4
Examen de preguntas objetivas 0 1 1
Presentacién 0 1 1

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Exposicién por parte del profesor de los aspectos mas importantes de los contenidos del temario de
la asignatura, bases tedricas y/o directrices de un trabajo, ejercicio o proyecto a desarrollar por el
estudiante.

Seminario Se llevardn a cabo diferentes actividades orientadas hacia temas especificos relacionados con las
industrias alimentarias, que permitan profundizar y complementar las lecciones
magistrales.

Practicas de laboratorio Actividades en las que se realizara la aplicacién directa de los conocimientos tedricos desarrollados
en las lecciones magistrales. Se realizaran visitas a fabricas de la Industria Alimentaria.

Salidas de estudio Se realizaran en la medida de lo posible visitas a empresas relacionadas. Visita de
instalaciones. Observacion.

Atencion personalizada
Metodologias Descripcion

Leccién magistral Se realizarad un seguimiento continuo del alumnado y se llevara a cabo una atencién
personalizada, a través de las clases, de la resolucién de ejercicios y del control del trabajo
elaborado. También podran asistir, si asi lo desean, a las tutorias en grupo o personalizadas

Practicas de Se realizara un seguimiento continuo del alumnado y se llevara a cabo una atencién personalizada

laboratorio en las practicas y control del trabajo elaborado. También podran asistir, si asi lo desean, a las
tutorfas en grupo o personalizadas

Seminario Se llevardn a cabo diferentes actividades orientadas hacia temas especificos relacionados con las
industrias alimentarias, que permitan profundizar y complementar las lecciones magistrales.

Pruebas Descripcion

Examen de preguntas El alumno tendrd que resolver y responder adecuadamente a las cuestiones vistas en el desarrollo

objetivas de la materia. Se realizard apoyo en tutorias.

Presentacién El alumno tendra que realizar blsquedas bibliograficas, recogida de informacion, redaccion,

exposicion y defensa del trabajo. Se realizarad un seguimiento del trabajo en tutorias.

Evaluacion

Descripcion CalificaciénCompetencias Evaluadas
Lecciéon magistral Se valorara la asistencia, actitud y participacion (hasta un 7% de la 7 CB2
calificacion). Con esta metodologia se evaluaran todos los resultados Gl
de aprendizaje.
CE33

CT1
CT3
CT4
CT5
CTo
CT7
CT8

Paxina 152 de 190



Practicas de
laboratorio

Se evaluara la asistencia, la participaciéon y memoria presentada
(calidad, profundidad y presentacién).

10

CG1
CG2
CE33
CT1
CT4
CT5
CT8

Seminario

La asistencia y participacién en seminarios supondra hasta un 10%
de la nota final, que incluird la asistencia, actitud, participacion y
resultados obtenidos en los seminarios.

CE33
CT1
CT4
CT5
CT6
CcT7

Examen de
preguntas
objetivas

Se realizara una prueba de preguntas cortas y explicacién de casos
practicos concretos. Es necesario obtener un minimo 5 puntos sobre
10.

65

CB2
CG1
CG2
CE33
CT1
CT3
CT4
CT5
CT6
CT7
CT8

Presentacion

Los alumnos haran una exposicién de trabajos o tareas tuteladas (se
valorara la profundidad de los conocimientos expuestos y las
respuestas a las preguntas planteadas por el profesor).

10

CB2
CGl
CG2
CE33
CT1
CT3
CT4
CTo
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

La evaluacién anterior es valida para los alumnos que asistan como minimo a un 75% de las clases presenciales. Sera
necesario llegar a un minimo en todas las partes para poder superar la asignatura. Para los alumnos que no cumplan dicha
condicién y que no asistan justificadamente a las sesiones presenciales, la evaluacién constard de un examen escrito que
representara el 70% de la nota final y el 30% restante corresponderd a la presentacién del trabajo de investigacién
propuesto y exposicién y defensa del mismo.

Sistema de calificaciones: se expresard mediante calificacién final numérica de 0 a 10 segun la legislacién vigente (Real
Decreto 1125/2003 de 5 de septiembre; BOE 18 de septiembre).

Para poder aprobar la asignatura serd imprescindible obtener un minimo de 5 puntos sobre 10 en las pruebas de
conocimientos tedricos y realizacién y exposicién de trabajo tutelado, respectivamente.

Fechas examenes:

Fin de Carreira: 8-10-2019 (16 horas)
12 edicion: 24-03-2020 (16 horas)
22 edicion: 01-07-2020 (10 horas)

Convocatoria fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con el examen
(que valdrael 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del mismo
modo que el resto de alumnos.
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En caso de error en la transcripcién de las fechas deexamenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en el
tablonde anuncios y en la web del Centro.

No se permitird la utilizacién de ningln dispositivo electrénico durante las pruebas de evaluacion. Hacerlo sera considerado
motivo de no superacién de la materia en el presente curso académico, y la calificacién serd de 0.0. Compromiso ético: El
alumno debe presentar un comportamiento ético apropiado. En el caso de comportamientos no éticos (copia, plagio, uso de
equipos electrénicos no autorizados[]), que impidan el desarrollo correcto de las actividades docentes, se considerara que el
alumno no redne los requisitos necesarios para superar la materia, en cuyo caso la calificacion en el curso académico actual
serd de suspenso (0.0).

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

BEJARANO, M., Enciclopedia de la carne y de los productos carnicos. Volumen | y I, Martin y Macias, 2001,
ORDONEZ, J.A., Tecnologia de los alimentos. Vol. 2. Alimentos de origen animal, Sintesis, 1998,

HALL, G.M., Tecnologia del procesado del pescado, Acribia, 2001,

EARLY, R., Tecnologia de los productos lacteos, Acribia, 2000,

JEANTET, R., CROGUENNEC, T. y BRULE, G., Ciencia de los alimentos. Vol. 2 Tecnologia de los productos alimentarios,
Acribia, 2010,

Bibliografia Complementaria

G. CAMPBELL-PLATT, Ciencia y tecnologia de los alimentos, Acribia, 2017, Espafia

GERHARD FEINER, Manual de productos carnicos, Acribia, 2018, Espafia

Recomendaciones

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Tecnologia alimentaria/001G281V01916
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Fitopatoloxia

Asignatura Fitopatoloxia

Cédigo 001G281Vv01921
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lengua
Imparticién
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Profesorado  Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Correo-e javirajo@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cédigo Tipologia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

* saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en
equipo.

saber facer

CE54 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con ecosistemas y * saber
biodiversidad * saber facer
CE64 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proteccién de cultivos ¢ saber

contra plagas y enfermedades

saber facer
Saber estar / ser

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber facer
* Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

* saber
» Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

* saber
* saber facer
» Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

* saber
» Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

* saber facer
* Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaje

Competencias

Cofiecer os aspectos mais relevantes dos organismos patéxenos das plantas e das enfermedades que
producen. RAl

CB3
CG2
CE54
CE64
CT4
CT5

Desenvolver e aplicar os métodos de control das mesmas baixo a premisa dun control integrado de
pragas. RA2

CT5
CT8

Adquirir a capacidade de planificar e elaborar traballos de I+D. RA3

CB3
CB4
CG1
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Desenvolver a capacidade de comunicarse con personas non expertas para que poidan estas entender, CB3

interpretar e adoptar os avances cientificos na industria agroalimentaria. RA4 CB4
CGl
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema

Fundamentos basicos da Fitopatoloxia

Concepto de Fitopatoloxia. Concepto de enfermidade e axente patéxeno.
Historia da Fitopatoloxia. Importancia das enfermidades das plantas

Fundamentos basicos da Fitopatoloxia.

Natureza ciclica da enfermidade. Tipos de epidemias: epidemias
monociclicas e policiclicas. Progreso da enfermidade.

Fundamentos basicos da Fitopatoloxia.

Principais axentes causantes de enfermidades en plantas. Virus.
Fitoplasmas. Bacterias. Fungos. Nematodos.

Manexo das enfermidades das plantas.

Estratexias para ou manexo das enfermidades das plantas. Postulados de
Koch. Modelos mateméaticos de control do indculo e do desenrrolo da
enfermidade

Manexo das enfermidades das plantas.

Métodos de control das enfermidades das plantas. Medidas reguladoras.
Métodos culturais. Erradicacién do hospedante. Rotacién de cultivos.
Saneamento. Plantas cebo. Creacién de condiciéns desfavorables para ou
patéxeno. Solarizacién. Alteraciéns das datas de sementa ou de colleita.
Tratamentos por frio

Manexo das enfermidades das plantas

Control bioldoxico. Definicion. Bases ecoldxicas do control bioldxico.
Axentes de control bioléxico. Conservacién dos inimigos naturais. Outros
métodos de loita bioldxica. O uso de feromonas. A loita bioldxica non
control das enfermidades das plantas

Manexo das enfermidades das plantas.

A loita quimica. Caracteristicas e toxicidade dos praguicidas. Sistemas de
aplicacién. Precauciéns na conservacién e manexo de produtos
fitosanitarios. Clasificacion.

Manexo das enfermidades das plantas.

Mecanismos de defensa das plantas. Resistencia inducida fronte a
patéxenos e a insectos. Estratexias defensivas das plantas. Aplicaciéns da
resistencia inducida en agricultura. Obtencién de variedades transxénicas
resistentes a pragas e/ou patdxenos. Os novos retos na obtencién de
plantas transxénicas resistentes.

Manexo das enfermidades das plantas.

Control integrado de pragas

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por virus. Principais alteraciéns provocadas na
planta. Recofiecemento virus-hdspede. Resistencia a virus. Transmisién de
virus por insectos vectores. Epidemioloxia das virosis. Métodos de control.
Principais virosis en cultivos.

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por espiroplasmas e fitoplasmas. Localizacién na
planta e efectos bioquimicos. Sintomatoloxia. Métodos de deteccién e
control

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por bacterias fitopatdxenas. Tipos de
enfermidades bacterianas. Tumores de agalla, podremias brandas da
pataca, podremia anular, necrose bacteriana da vide, enfermidades
bacterianas nos froiteiros. Diagndstico e deteccién de bacterias
fitopatdxenas. Epidemioloxia das bacteriose. Métodos de control

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Héspedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por fungos. Interacciéns planta-fungo.
Mecanismos de infeccién, patoxénesis e resistencia. Principais
enfermidades producidas por fungos: Mildius, Oidios, Verdes, Carbdns,
Micosis foliares, vasculares e radiculares, Micosis da madeira.

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hoéspedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Plantas parasitas. Principais taxa e epidemioloxia

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Nematodos fitoparasitos. Principais alteraciéns provocadas nas plantas.
Control.

Practica 1

Observacion de sintomas producidos por patdéxenos en plantas

Practica 2

Identificacion e contaxe de unidades formadoras de infeccions

Planificacién docente

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales

Leccidn maxistral

28 56 84

Seminario

14 21 35
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Practicas de laboratorio 14 17 31
*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodoloxia docente

Descripcion

Lecciéon maxistral Clases na aula

Seminario Resolucién de problemas e/ou exercicios de forma auténoma, a partir de lecturas de artigos
cientificos ou capitulos de libros.
Traballos en equipo para redactar un informe e asi mesmo presentalo o profesor e ds seus
companfieiros

Practicas de laboratorio Traballo de alumno no laboratorio, favorecendo unha aprendizaxe colaborativa en grupos na que o
profesor asigne roles os membros do grupo coa finalidade de realizar traballos en equipo

Atencidn personalizada

Metodologias Descripcién
Leccién maxistral Exposicién participativa de contidos sobre o tema da asignatura
Practicas de laboratorio Estudos sobre sintomas e e tratamentos de plagas i enfermedades
Seminario Plantexamento de casos prdacticos sobre problemas fitopatoléxicos de plantas de cultivo habitual
na rexion
Avaliacion
Descripcion CalificacidnCompetencias Evaluadas
Leccién maxistral Proba escrita en base a preguntas de tipo test ou de respostas 75 CB3
corta e CB4
larga. Se avaliardn os resultados de aprendizaxe RA1 a RA4.
CE54
CE64
CT1
Practicas de preguntas relacionadas coas practicas e outras actividades da 13 CB3
laboratorio materia nas que tamén se avaliard a participacién e actitude CB4
colaborativa. Se avaliaran os resultados de aprendizaxe RAl a
RA4 CGl
Seminario Resolucién de problemas e/ou exercicios de forma auténoma a 12 CB3
partir CG2
de Lecturas de artigos cientificos ou capitulos de libros.
Traballos en equipo para redactar un informe e asi mesmo CE54
presentalo o profesor e ds seus comparieiros. Se avaliaran os CE64
resultados de aprendizaxe RAl a RA4. cT3
CT4
CT5
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Os alumnos que non poidan asistir as sesiéns presenciais deberan xustificalo. As actividades presenciais suxeitas a
avaliacién serdn sustituidas por actividades complementarias que se acordaran co profesor responsable da materia.
Convocatoria fin de carreira: o alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera evaluado Unicamente co exame (que
valerd 0 100% de a nota). En caso de non asistir a devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo xeito
gue o resto de alumnos.

Exames: 12 edicién: 03 de xufio de 2020 HORA: 10 h. 22 edicién: 06 de xullo de 2020 HORA: 10 h. Fin de carreira: 11 de
outubro 2019 &s 10 horas.

En caso de erro na transcripcién das datas de exdmenes, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro
de anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacidn

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Agrios G.N, Fitopatologia, Mundi Prensa, Limusa Carrero, 1996,

Llacer G., Lépez M.M, Patologia Vegetal, Mundi Prensa, 1996,

Smith I.M., Dunez J., Lelliot R.A., Phillips D.H. & Archer S.A, Manual de enfermedades de las plantas., Mundi Prensa, 1992,
Dominguez Garcia-Tejero F, Plagas y enfermedades de las plantas cultivadas, Mundi Prensa, 1998,
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Recomendacidns
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Ordenacion del territorio y paisaje
Asignatura Ordenacién del

territorio y
paisaje
Cédigo 001G281V01922
Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo
Coordinador/a Garcia Queijeiro, José Manuel
Profesorado  Garcia Queijeiro, José Manuel

Correo-e jgarcia@uvigo.es

Web

Descripcion  La materia se plantea con el objetivo general que el alumno se familiarice con las metodologias, escalas e
general instrumentos que se utilizan en la Ordenacién del Territorio y que aprenda a valorar la importancia del

paisaje como recurso a tener en cuenta en la ordenacion territorial.

De forma mas especifica, pretende formar al alumno en el andlisis y valoracién de los recursos paisajisticos,
en sus diferentes etapas: deteccidn, clasificacién, evaluacién y gestién, con un enfoque eminentemente
aplicado.

Un segundo objetivo es familiarizar al alumno con el tratamiento del paisaje en los planes de ordenacién del
territorio, y los modos e instrumentos disponibles para incorporar las politicas de proteccién del paisaje en las
diferentes figuras de ordenacién del territorio existentes.

Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber hacer
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes < Saber estar /ser
de indole social, cientifica o ética.
CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber
especializado como no especializado. saber hacer
Saber estar /ser
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer
Saber estar /ser
CE20 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el e+ Saber estar /ser
uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares
CE47 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la ingenieria del medio « saber
ambiente y del paisaje saber hacer
Saber estar /ser
CE48 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la legislacién y gestién « saber
medioambiental; principios de desarrollo sostenible Saber estar /ser
CE50 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la valoracion de activos ¢ saber
ambientales Saber estar /ser
CE55 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con el medio fisico y cambio « saber
climatico. Analisis, gestién y planes de ordenacion territorial. Principios de paisajismo saber hacer
Saber estar /ser
saber
saber hacer
Saber estar /ser
CE60 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos de desarrollo. * saber
Instrumentos para la ordenacién del territorio y del paisaje saber hacer
Saber estar /ser

CE58 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos de
restauracion ambiental y paisajistica

CT1l Capacidad de analisis, organizacién y planificacién * saber
* Saber estar /ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

Saber estar /ser
saber hacer
saber hacer

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber
* Saber estar /ser
CT10 Motivacién por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales * Saber estar /ser
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Resultados de aprendizaje
Resultados de aprendizaje Competencias
RA1: conocer las metodologias, escalas e instrumentos que se utilizan en la Ordenacién del Territorio asi CB3
como la historia reciente de la OT en Galicia CGl
CE20
CE48
CE50
CE55
CE58
CE60
CT1
CT4
CT5
CT10
RA2: sensibilizar al alumno con la importancia del paisaje como recurso a tener en cuenta en la CB3
ordenacién del territorio CB4
CGl
CE47
CE48
CE50
CE55
CE58
CE60
CT1
CT3
CT4
CT10
RA3: Aprender los alumnos a analizar y valorar los recursos paisajisticos, y siempre habida cuenta la CB3
idiosincrasia de los paisajes gallegos CcGl
CE47
CE48
CE50
CE55
CE58
CE60
CT1
CT4
CT5
CT8
CT10
RA4: Familiarizar los alumno con el tratamiento del paisaje en los planes de ordenacion del territorio y los CB3
modos e instrumentos disponibles para incorporar las politicas de proteccién del paisaje, en las diferentes CG1
figuras de ordenacidn del territorio existentes. CG2
CE20
CE47
CE48
CE50
CE55
CE58
CE60
CT1
CT3
CT5
CT8
CT10

Contenidos
Tema
TEMA 1. INTRODUCCION A LA PLANIFICACION 1 El objeto de la Ordenacién del Territorio. Antecedentes y perspectivas
TERRITORIAL actuales.
2 El caracter interdisciplinar de la Ordenacién Territorial.
3 Historia y retos de la Planificacion Territorial en Galicia
TEMA 2. LA EVALUACION DEL PAISAJE 1. Caracteristicas Visuales Bdsicas: elementos y componentes del paisaje
2. Métodos de valoracién del paisaje
3. Valoracién de la calidad del paisaje. Método de Cafias y Ruiz.
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TEMA 3. EL PAISAJE COMO RECURSO EN LA 1 El Convenio Europeo del Paisaje.
ORDENACION TERRITORIAL. 2 Normativa gallega sobre el paisaje.

3 Tipos de estudios sobre el paisaje.
4. Los Informes de Impacto e Integracion Paisajistica (EIIP)

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 14 28 42
Salidas de estudio 0 12 12
Actividades introductorias 4 20 24
Seminario 10 60 70
Examen de preguntas objetivas 0 2 2

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral

El profesor expondrd los contenidos de los temas incluidos en el programa de la asignatura con la
ayuda de presentaciones de power point. Los contenidos ampliados se pondran a disposicion de los
alumnos en formato pdf en la pagina correspondiente a la materia en el portal de teledocencia
FAITIC, donde también se colgaran los cuestionarios (pruebas de respuesta corta) que se utilizaran
para evaluar el dominio de los conocimientos correspondientes a cada tema por parte de los
alumnos

Salidas de estudio

Se hacen dos salidas de estudios a la comarca de la Ribeira Sacra para estudiar y analizar las
caracteristicas que contribuyen a la singularidad de sus paisajes. Los alumnos habran de fotografiar
los paisajes mas representativos, emblematicos, frecuentes o que les llamen la atencién por algin
motivo y que utilizaran para ilustrar las variantes mas frecuentes de los componentes del paisaje
de sector, que seran el material de trabajo que manejaran, analizaran y valoraran en los
seminarios.

Actividades
introductorias

Para familiarizar los alumnos con los contenidos y metodologias propias de la materia, dedicaran
las primeras sesiones a trabajar con las caracteristicas visuales basicas del paisaje escogiendo de
sus colecciones de fotografias, las que les parezcan mds representativas de esas caracteristicas
visuales basicas.

Seminario

Sesiones practicas para que los alumnos aprendan a valorar el paisaje utilizando una metodologia
sencilla basada en la calidad y la singularidad

de sus atributos y variables (componentes). Los alumnos trabajaran en grupos que tendran que
entregar los resultados de esas valoraciones en forma de informe con los resultados numéricos
correspondientes los diferentes grupos de atributos y variables empleados en la valoracién
comentando esos valores y explicando los motivos que los llevaron a darles esos valores. El informe
incluird también un pequefio resumen de no mas de 300 palabras

Atencion personalizada

Metodologias

Descripcién

Leccién magistral

Los alumnos tendran la posibilidad de consultar cualquier duda o solicitar informacién adicional sobre
los contenidos impartidos en las lecciones magistrales presencialmente nos horarios oficialmente
aprobados para las tutorias o por via telematica utilizando los recursos (pagina web, email, *etc) que
tienen a su disposicion en las plataformas de teledocencia.

Seminario

Los alumnos tendran la posibilidad de consultar cualquier duda o solicitar informacién adicional sobre
los contenidos impartidos en los seminarios, tanto en el momento en que se estén impartiendo, como
acudiendo el despacho 109 que ocupa el profesor, nos horarios oficialmente aprobados para las
tutorias. También se contestard a las dudas que lleguen por via telematica utilizando los recursos
(pagina web, email, etc) que tienen a su disposicién en las plataformas de teledocencia.

Salidas de estudio

Los alumnos tendran la posibilidad de consultar cualquier duda o solicitar informacién adicional sobre
los contenidos impartidos en los viajes de estudio en el momento en que se estén realizando o
después acudiendo el despacho 109 que ocupa el profesor, en los horarios oficialmente aprobados
para las tutorias. También se contestard a las dudas que lleguen por via telematica utilizando los
recursos (pagina web, email, etc) que tienen a su disposicion en las plataformas de teledocencia.

Actividades
introductorias

Los alumnos tendrdn la posibilidad de consultar cualquier duda o solicitar informacién adicional sobre
los contenidos y metodologias a emplear en estas actividades introdutorias, tanto en el momento en
gue se estén impartiendo, como acudiendo el despacho 109 que ocupa el profesor, nos horarios
oficialmente aprobados para las titorfas. También se contestara a las dudas que lleguen por via
telematica utilizando los recursos (pagina web, email, etc) que tienen a su disposicién en las
plataformas de teledocencia.

Pruebas

Descripcién
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Examen de Los alumnos tendran la posibilidad de consultar cualquier duda o solicitar informacién adicional sobre

preguntas los contenidos y resultados de los exdmenes acudiendo el despacho 109 que ocupa el profesor, en las

objetivas horas reservadas para la revisién de exdmenes que se publicardn oportunamente en las plataformas
de teledocencia.

Evaluacion
Descripcion CalificaciénCompetencias Evaluadas
Seminario El trabajo hecho en los seminarios se evaluara a partir del informe y 40 CB3
el
resumen que los diferentes grupos de alumnos entregaran CB4
resumiendo y concretando el trabajo de evaluacién de los paisajes CGl
recorridos nos CG2
viajes de estudios hechos en los seminarios. CE20
Los criterios de valoracién de ese trabajo se publicardn cémo
rubricas CE47
(esencialmente calidad de la presentacién y del resumen, nimero y CE50
pertinencia de las fotos empleadas para ilustrar y justificar las CE58
valoracién de los componentes, grado de coincidencia con las
valoraciones CE60
de los compafieros, pertinencia de las explicaciones, etc) con CT1
anterioridad CT4
suficiente en la pagina de la materia en el portal de teledocencia. TS
RESULTADOS DE APRENDIZAJE EVALUADOS: RA2 - -RA3
CT8
CT10
Salidas de estudio La evaluacion de esa actividad se realizara directamente en base a 10 CG1
la asistencia a las salidas de campo e indirectamente a partir de los CE47
resultados de esas salidas que habran de utilizarse en los
seminarios y presentaciones. CE50
RESULTADOS DE APRENDIZAJE EVALUADOS: RA2 - RA3 CE55
CE58
CE60
CT3
CT4
CT8
CT10
Actividades La evaluacion se hara en base los resultados alcaczados por las 15 CB4
introductorias candidaturas presentadas por cada grupo de alumnos entre el resto CG2
de sus compafieros, los que se les pedird que escojan las 3 que
consideran mas representativas de las Caracteristicas Visuales CE50
Béasicas del paisaje. CE55
RESULTADOS DEL APRENDIZAJE EVALUADOS: RA2 - RA3 CE58
CT1
CT4
CT5
Examen de Seran cuestionarios que se abriran en la plataforma de teledocencia 35 CB3
preguntas objetivas cada vez que se termine de impartir un tema (leccién magistral) cG1
Los alumnos tendrdn varias oportunidades para demostrar sus
conocimientos. CE47
RESULTADOS DEL APRENDIZAJE EVALUADOS: RA1- RA2- RA3- RA4 CE48
CE50
CE55
CE58
CE60
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion
La evaluacién sera continua y los alumnos irdn acumulando puntos a medida que vayan entregando los diferentes trabajos
e informes y contestando a los cuestionarios que se irdn abriendo al finalizar cada tema.

Los alumnos que no puedan asistir conregularidad podran demostrar sus conocimientos contestando a los cuestionarios y
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realizando aquellos trabajos descritosen las actividades introductorias y seminarios y demostrando que realizaron las salidas
de estudios por su cuenta siempre que lo justifiquen documentalmente.

En esos casos los trabajos se evaluaran teniendo cuenta de los criterios contemplados en las rdbricas que se comentaran
publicamente en las horas de aula y que también se colgaran en la pagina web de la materia en FAITIC.

La calificacién de los alumnos que acogidos a la modalidad de evaluacién continua se mantendra para la segunda edicién
por una sola vez y siempre que consiguan un minimo de un 30% sobre 100 en la evaluacién de la primera edicién. Los
alumnos podran mejorar la nota de la evaluacién continua repitiendo las pruebas correspondientes aquellas metodologias en
las que obtuvieron peores resultados y que les serdn propuestas por el profesor.

Los alumnos no presenciales o que por diferentes motivos no puedan acogerse la el sistema de evaluacién continua,
seranevaluados a partir de los resultados de un Gnico examen final con preguntas y cuestiones relativas a los contenidos
imparidos en las lecciones magistrales y seminarios y que valdran el 100% de la nota final.

Convocatoria fin de carrera: los alumnos que elijan examinarse en esa convocatoria serdn evaluados atendiendo unicamente
a los resultados del examen (que representara el 100% de la nota). En el caso de no asistir la ese examen, o de no
aprobarlo,seran evaluados como los demas alumnos.

¢ Fechas de exdmenes:

e Fin de Carrera: 07/10/2019 las 10 horas
e 12 Edicién: 26/03/2020 las 16 horas

e 22 Edicién: 02/07/2020 las 10 horas

En el caso de error en esas fechas, seran validas las que se aprobaran oficialmente, que estaran publicadas en el tablero
deanuncios y en la pagina web del centro

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

HERVAS, ., Ordenacién del territorio, urbanismo y proteccién del paisaje., Ed. Boch, 2009,

LOIS, R.C. y ALDREY, J. A., El problematico recorrido de la ordenacién del territorio en Galicia., 2011, Cuadernos Geograficos,
47 (2010-2), 583-610.

ALDREY, J.A., RODRIGUEZ, R., Instrumentos para la ordenacién del territorio en Espafia, Netbiblo, 2010, Ordenar para
competir

XUNTA DE GALICIA, Estrategia del paisaje gallego, http://cmati.xunta.es/portal/cidadan/pid/2931

XUNTA DE GALICIA, Catdlogo das paisaxes de Galicia, 2016, http://mapas.xunta.es/visores/paisaxe/

XUNTA DE GALICIA, INFORMACION XEOGRAFICA DE GALICIA. SIX colaborativo de imaxes das paisaxes galegas,
http://mapas.xunta.gal/visores/imaxespaisaxe/

Misterio de Medio Ambiente, Convenio Europeo del Paisaje: textos y comentarios,, Secretaria Técnica del Ministerio de Medio
Ambient, 2008,

Bibliografia Complementaria

BUSQUETS, J., CORTINA, A., GESTION DEL PAISAJE. MANUAL DE PROTECCION, GESTION Y ORDENACION DEL PAISAJE, Ariel.
Patrimonio, 2009,

TARROJA, A. y MATAS, R., El paisaje y la gestion del territorio. Criterios paisajisticos en la ordenacién del territorio y el
urbanismo, Diputacién de Barcelona, 2006

SIGPAC, FUENTES DE INFORMACION GEOGRAFICA, http://sigpac.mapa.es/fega/visor/

Centro de Estudios Paisaje y Territorio (CEPT), http://www.paisajeyterritorio.es, http://www.paisajeyterritorio.es

Fundacién Paisaje, http://www.fundacionpaisaje.org/index.html

Observatori del paisatge, http://www.catpaisatge.net

XUNTA DE GALICIA, Paisaxe Galega. Guia de Estudos de Impacto e Integracién Paisaxistica,
http://cmati.xunta.es//portal//cidadan/pid/2931

GARCIA SERRANO, P., Paisajes para el bienestar evaluacién participada de la calidad del paisaje visual para la planificaciéon y
el disefio, Universidad Auténoma de Madrid, 2013,

IGLESIAS MERCHAN, C. (COORD.), Estudios de Paisaje: Ambitos de Estudio y Aplicaciones Practicas, Ecopas, 2010,
GONZALEZ, L. PINEIRA, M.A., A rede urbana e a rapida urbanizacién do territorio, Nova Xeografia de Galicia, Ed. Galaxia,
Santos Solla X.M.,, Cambios y continuidades en el modelo de asentamientos en Galicia. ; Tienen las villas futuro?, Plurimondi,
VIl, 14, 143-180, 2014,

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Prevencion de riesgos laborales

Asignatura Prevencién de
riesgos laborales

Cédigo 001G281V01923

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 3 2¢C

Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Quimica analitica y alimentaria

Coordinador/a Torrado Agrasar, Ana Maria

Profesorado  Prieto Lage, Miguel Angel
Torrado Agrasar, Ana Maria

Correo-e agrasar@uvigo.es

Web

Descripcion  Esta materia pretende dotar al alumno de unos conocimientos basicos en prevencién de riesgos laborales
general gue pueden ser fundamentales para el futuro desarrollo de su actividad laboral en la industria

agroalimentaria. Se introducirdn los conceptos de seguridad y salud en el trabajo, riesgos generales y su
prevencién, asi como los elementos basicos de la gestién de prevencion de riesgos laborales.

Competencias

Cddigo Tipologia

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe Saber estar /ser
especializado como no especializado.

CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy « saber hacer
constructivo.

CE49 Capacidad para conocer, comprender y utilizar estrategias de mercado y del ejercicio profesional ¢ saber hacer

CE65 Alcanzar el conocimiento y entenderd los principios bdsicos relacionados con la prevenciéon de * saber
riesgos laborales. Aplicar los principios bdsicos de la prevencion de riesgos laborales a aspectos * saber hacer
productivos en la industria. Motivacién por la prevencién de riesgos laborales. Capacidad de gestidon ¢ Saber estar /ser
de la prevencién de riesgos laborales

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber hacer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * Saber estar /ser
CT6 Adaptacién a nuevas situaciones con creatividad e innovacion * saber hacer

 Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje Competencias

RA1: Conocer y comprender los principios basicos relacionados con la prevencién de riesgos laborales CE65
CT4

RAZ2: Aplicar los principios basicos de la prevencién de riesgos laborales a las actividades propias de la CB4

industria alimentaria CG3
CE49
CE65
CT1
CT6

RA3: Adquisicién de la capacidad de gestion de la prevencién de riesgos laborales en las actividades CG3

propias de la industria alimentaria CE49
CE65
CT1
CT4
CT6

Contenidos

Tema

1.- Conceptos basicos sobre seguridad y salud en 1.1- Concepto de Salud Laboral

el trabajo 1.2- Concepto de Prevencién de Riesgos Laborales

1.3- Tipos de Dafio

1.4- Peligro y Risco

1.5- Legislacién basica y organismos relacionados con la Prevencién de
Riesgos Laborales
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2.- Condiciones de seguridad en el trabajo

2.1- Riesgo por incendio

2.2- Riesgo eléctrico

2.3- Riesgos asociados a la maquinaria y herramientas
2.4- Riesgos asociados al lugar de trabajo

2.5- Riesgos asociados a la manipulacion de cargas

3.- Agentes fisicos de riesgo

3.1- Tensién térmica
3.2- Ruido

3.3- Vibraciones
3.4- Radiaciones

4.- Agentes bioldgicos de riesgo

4.1- Definiciones y clasificacién de los agentes bioldgicos de riesgo

4.2- Aspectos principales de la legislacién correspondiente. Deberes del
empresario

4.3- Metodologias de evaluacién del riesgo por agentes bioldgicos

5.- Agentes quimicos de riesgo

5.1- Agentes quimicos peligrosos
5.2- Etiquetado y fichas de seguridad
5.3- Exposicién y metabolismo

6.- Equipos de proteccién individual (*EPIs)

6.1- Seleccién del calzado de uso profesional

6.2- Seleccién de la proteccién *auditiva

6.3- Seleccién de los cascos de uso profesional

6.4- Seleccién de los guantes de proteccién

6.5- Seleccién de la ropa de proteccién

6.6- Seleccién de la proteccién ocular

6.7- Seleccién de los equipos de proteccién de las vias respiratorias

7.- Ejemplos de prevencién de riesgos en las
industrias agroalimentarias

7.1- Prevencién de riesgos laborales en bodegas
7.2- Prevencién de trastornos *musculoesqueléticos para trabajadores del
sector de la conserva del *atin

8.- Instrumentos basicos de gestién de la
prevencién
de riesgos laborales

8.1- Introduccién. Legislacién y conceptos basicos

8.2- Evaluacién de riesgos

8.3- Planificacion y ejecucién de medidas de prevencién

8.4- Organizacion de la prevencién. Normas legales vigentes

8.5- Organismos publicos relacionados con la seguridad y salud en el
trabajo

9.- Primeros auxilios

9.1- Primeros auxilios

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales

Leccién magistral 28 84 112
Trabajo tutelado 0 22 22
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 8 8
Examen de preguntas objetivas 0 8 8

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral
practicos

Mediante sesiones magistral de caracter participativo se expondran los fundamentos tedricos y

de cada uno de los temas de la materia.

Trabajo tutelado

El alumno realizard un breve trabajo tutelado polo profesor sobre algln aspecto relacionado con la

materia y aplicado a una actividad propia de la industria alimentaria

Atencion personalizada

Metodologias Descripcion

Leccién magistral

En las clases magistrales se tendrd en cuenta la formacién adquirida por los alumnos

durante los estudios de cursos previos.

Trabajo tutelado

El profesor orientard al alumno a través de tutorias personalizadas en la realizacién de un

breve trabajo sobre algln aspecto de la materia.

Pruebas Descripcion

Resolucién de problemas y/o Se atenderan las dudas del alumnado que se vayan presentando a lo largo de la resolucién
ejercicios de los problemas y/o ejercicios, guiando al alumno en la blisqueda de la solucién a través de
sus propias herramientas.

Examen de preguntas
objetivas

Se ofrecerdn tutorias para solventar todas las dudas de la materia que se le presenten a los
alumnos antes de la realizacién del examen de preguntas objetivas.
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Evaluacion

Descripcion Calificacién ~ Competencias
Evaluadas
Trabajo tutelado Se calificara la calidad del trabajo tutelado atendiendo a los aspectos y 10 CB4
conceptos propios de la prevencién de riesgos laborales aplicables la CG3
una actividad concreta considerados por el alumno, a la calidad en el
tratamiento técnico de cada uno de ellos, y a la organizacién y modo de CE49
expresién de los contenidos. CE65
Resultados de aprendizaje: RA1l, RA2 y RA3 cT1
CT4
CT6
Resolucién de  Se calificara el grado de resolucion de los problemas o ejercicios 10 CG3
problemas y/o  planteados considerando tanto el acierto en la respuesta como el CE49
ejercicios razonamiento critico que lleva a la respuesta dada.
Resultados de aprendizaje: RA1, RA2 y RA3 CE65
CT1
CT4
CT6
Examen de Se realizara una prueba de cuestiones breves (teéricas y practicas) que 80 CG3
preguntas permitira evaluar la adquisicién de los conceptos basicos expuestos a lo CE65
objetivas largo de las sesiones magistrales, relacionados con la prevenciéon de
riesgos laborales. CT1

Resultados de aprendizaje: RA1, RA2 y RA3

Otros comentarios sobre la Evaluacion

El alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Gnicamente con el examen (que valdra el 100% de
la nota). En caso de no asistir al examen o no aprobarlo, pasara a ser evaluado de la misma manera que el resto de
alumnos.

Fechas de examen:

Convocatoria fin de carrera: 07 de octubre de 2019 a las 16:00 h

12 convocatoria: 02 de junio de 2020 a las 10:00 h
22 convocatoria: 30 de junio de 2020 a las 10:00 h

En el caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las validas son las aprobadas oficialmente y
publicadas en el tablén de anuncios y en la web del Centro.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Ministerio de Trabajo, Migraciones y Seguridad Social, Instituto Nacional de Seguridad e Higiene en el Trabajo (INSHT),
Gobierno de Espafa, http://www.insht.es/portal/site/Insht/

Bibliografia Complementaria

Reichl, F.-X. - Schwenk, M.,, Regulatory toxicology, Springer-Verlag, 2014,

Raymond D. Harbison, Marie M. Bourgeois, Giffe T. Johnson, Hamilton and Hardy's Industrial Toxicology, 62, Wiley, 2015,
W. David Yates,, Safety Professional's Reference and Study Guide, 22, CRC Press, 2015,

Instituto Nacional de Seguridad e Higiene en el Trabajo, Limite de exposicién profesional para agentes quimicos en Espafia,
Ministerio de Empleo y Seguridad Socia, 2015,

INSTITUTO GALEGO DE SEGURIDADE E SAUDE LABORAL, Mapa del riesgo quimico, Sector industrial, Xunta de Galicia, 2014,

Recomendaciones

Paxina 166 de 190



DATOS IDENTIFICATIVOS

Hortofruticultura

Asignatura Hortofruticultura

Cédigo 001G281V01924
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 4 1c
Lengua Gallego
Imparticién
Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo
Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen
Profesorado  Meno Farifias, Laura
Seijo Coello, Maria del Carmen
Correo-e mcoello@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cadigo Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes
de indole social, cientifica o ética.

* saber hacer

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber

especializado como no especializado.

* saber hacer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer

Saber estar /ser

CE43 Capacidad para conocer, comprender y utilizar bases y tecnologias de la propagacion y produccién
horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién

* saber
* saber hacer

CE46 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la obra civil,
instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas. Electrificacién. Riegos y
drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jardineria

saber
saber hacer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber hacer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

saber hacer
Saber estar /ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

* saber hacer
* Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RAL: formacién en explotaciones hortofruticolas. Conocimientos de aspectos clave como principales
cultivos, requisitos del cultivo, operaciones necesarias y manejo.

CB3
CGl
CE43
CE46
CT5

RA2: capacitar para él ejercicio profesional en él marco de la hortofruticultura. Disefio del cultivo,
cuidados y requisitos del cultivo. Control de calidad de productos hortofruticolas y comercializacién.

CB3
CB4
CGl
CG2
CE43
CE46
CT1
CT3
CT5
CT8

Contenidos

Tema
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Introduccién

Conceptos generales: principales cultivos, efectos suelo y clima,

polinizacién, variedades.

Sistemas de cultivo

Técnicas de cultivo
Multiplicacién de cultivos
Poda, entutorado
Produccién integrada
Recoleccidén y postcolleita

Certificacion de la produccion y calidad

Horticultura

Principales cultivos en Galicia
Plantas de hoja y tajo
Legumbres y frutos
Tubérculos y bulbos

Fruticultura

Roséaceas

Citricos

Frutos secos

Frutos rojos

Frutas tropicales y otros

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Seminario 14 28 42
Practicas de laboratorio 14 14 28
Leccién magistral 28 48 76
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 4 4

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Seminario

Tienen como objetivo profundizar en distintos temas expuestos en los contenidos. Se realizaran de

forma guiada, con grupos de alumnos.

Practicas de laboratorio

distintos aspectos del temario.

Actividades guiadas que le permitirdn al estudiante, de forma auténoma y préactica, profundizar en

Leccién magistral

Exposicién por parte del profesor de los contenidos

sobre la materia objeto de estudio, bases tedricas y/o directrices de un trabajo, ejercicio o proyecto

a desarrollar por el estudiante.

Atencidn personalizada

Metodologias

Descripcién

Leccion magistral

En el aula y durante las tutorias

Seminario En el aula y durante las tutorias
Practicas de laboratorio En el laboratorio y mediante TICS
Evaluacion
Descripcién CalificaciénCompetencias Evaluadas
Seminario Disefio de las actividades necesarias para el cultivo de alimento de 30 CB3
huertg o fruta en Galicia. y o CB4
Estudio de casos y resolucién de ejercicios.
Resultados de aprendizaje avaliados: RA1, RA2 CGl
CG2
CE43
CE46
CT1
CT3
CT5
CT8
Practicas de Informe el memoria de practicas y asistencia. 10 CE43
laboratorio Disefo de las actividades necesarias para el cultivo de alimento de CE46

huerta o fruta en Galicia. Resultados de aprendizaje avaliados:
RA1, RA2
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Resolucién de La profesora plantexara ejercicios y problemas que el estudiante 60 CB3

problemas y/o deberd resolver de forma idénea. Resultados de aprendizaje CB4
ejercicios evaluados: RAL, RA2.
CGl
CE43
CE46

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Las calificaciones correspondientes a resolucién de problemas, memoria de practicas y estudio de casos podran conservarse
para las siguientes convocatorias y el estudiante asi lo desea. También pueden ser mejoradas en convocatorias anteriores
siempre y cuando no sea necesaria a presencialidade. Los alumnos que no asistan la las actividades presencias deberan
justificarlo debidamente. Sera necesario conseguir el 60% de la puntuacion en la prueba de respuesta corta y en el estudio
de casos para que estas tengan efecto aditivo.

En el convocatorio fin de carrera a calificacién correspondiente al estudio de casos y resoluciones de ejercicios del apartado
de seminarios se ponderara incluso el 40% y la de prueba de respuesta corta se ponderaran incluso el 60%,
respectivamente.

Exdmenes:12 opcién 5 de noviembre de 2019 &s 10 horas.22 opcién 25 de junio de 2020 as 16 horas. Fin de carrera, 2 de
octubre de 2019 4s 16 horas.

Las fechas de exdmenes vadlidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en el tablero de anuncios y en la web del
Centro.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Agusti, M., Fruticultura, Mundi-Prensa, 2004, Madrid

Acquaah, G, Horticulture: principles and practices, Prentice hall, 1999, New Jersey

Pollock M., Enciclopedia del cultivo de frutas y hortalizas, Blume, 2003, Barcelona

Tesi, R., Medios de proteccidn para la hortoflorofruticultura y el viverismo, Mundi-Prensa, 2001, Madrid
Bibliografia Complementaria

Winch, T., Growing food: a guide to food production, Springer, 2006,

Maroto J. V., Elementos de horticultura general, Mundi-Prensa, 2000, Madrid

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ampliacién de fitotecnia

Asignatura Ampliacién de

fitotecnia

Cédigo 001G281V01925

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 4 1c

Lengua Castellano

Imparticién

Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo

Coordinador/a Ldépez Periago, José Eugenio

Profesorado  Ldépez Periago, José Eugenio

Correo-e edelperi@uvigo.es

Web

Descripciéon  (*)- Profundizacién en las bases, conceptos y tecnologias propias de la Fitotecnia

genera

| - Profundizacién en las peculiaridades especificas de la Fitotecnia de los cultivos y sistemas agricolas mas
importantes/representativos en Espafia y en Galicia

- Peculiaridades de la Agroecologia y otras formas de entender la produccién agricola
- Profundizacién en los efectos de los factores limitantes de la produccién agricola y de las alternativas
disponibles para limitar sus efectos sobre la produccién y la calidad de las cosechas

Competencias

Cddigo

Tipologia

CB3

Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber hacer
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes < Saber estar /ser
de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber hacer
especializado como no especializado. * Saber estar /ser
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber hacer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * Saber estar /ser
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer
* Saber estar /ser
CE43 Capacidad para conocer, comprender y utilizar bases y tecnologias de la propagacion y produccién
horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién
CE62 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con sistemas de produccién
y explotacién agraria
CE63 Capacidad para conocer, comprender y utilizar tecnologias y sistemas de cultivo de especies
herbaceas
CT1 Capacidad de analisis, organizacién y planificacién * saber hacer
* Saber estar /ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * Saber estar /ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacion * Saber estar /ser
CT5 Capacidad de resolucion de problemas y toma de decisiones * Saber estar /ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje Competencias

RAL: adquisicion de capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con sistemas CB3
de produccién y explotacién agraria y tecnologias y sistemas de cultivo de especies herbaceas CB4

CGl
CG2
CE43
CE62
CE63
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos

Tema
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1. Sistemas agricolas y agricultura. Toma de Introduccidn a los cultivos horticolas.
decisiones en agricultura. Aspectos econdmicos. Rotaciones y alternativas de cultivo. Cultivos de
invierno y verano. Sistemas de informacion, soporte y toma de decisiones.
2. Ciclo productivo. Labores y conservacién del  Determinacién de los Pardmetros de Riego. Calculo de las necesidades de
suelo. agua en los cultivos. Determinacién de la dosis de riego. Métodos de
programacion de riegos. Sistemas de riego.
Labores especificas de cultivos horticolas.
Laboreo orientado a la conservacion de suelo.
3. Otras formas de agricultura. Relacién entre la Agricultura convencional vs. Agricultura ecolégica. Justificacién del estudio
agricultura y el ambiente. de los sistemas biolégicos de produccién agricola. Fundamentos teéricos y
tecnologias de la agricultura biolégica. Laboreo y mecanizacién.
Alternativas, rotaciones e asociaciones de cultivos. Fertilizacién organica.
Métodos de control de adventicias. Métodos y tratamientos de proteccién
de cultivos. Comercializacién. Legislacién, normativas y certificacién de los
productos bioldgicos.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 28 0 28
Seminario 6 0 6
Practicas de laboratorio 14 3 17
Trabajo tutelado 3 0 3
Salidas de estudio 5 0 5
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 90 90
Examen de preguntas de desarrollo 0 1 1

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion
Leccién magistral Presentacién de contenidos de cada bloque tematico. Explicacién de conceptos.
Seminario Resolucién de casos practicos en el aula.
Practicas de laboratorio Estudio de la influencia de las condiciones ambientales sobre o rendimiento de los cultivos.

Analisis de alternativas de manejo del suelo para conservacién del agua.

Estrategias de manejo y proteccién del suelo agricola frente a la erosién hidrica.

Trabajo tutelado Elaboracién de una memoria de proyecto de explotacién hortofruticola. Incluye supervisién
continua y exposiciéon semanal del avance del proyecto, con discusiones y reuniones de supervisiéon
colectiva en el aula.

Salidas de estudio Visita guiada a una explotacion agricola.

Resolucién de Ejercicios practicos y casos que se resolveran de forma auténoma.
problemas de forma

auténoma

Atencidn personalizada
Metodologias Descripcién
Practicas de laboratorio Apoyo individualizado a la resolucién de dificultades en el desarrollo de las practicas.

Trabajo tutelado Atencién individualizada para la superacién de obstaculos en el desarrollo del trabajo tutelado.

Evaluacion

Descripcion CalificacidnCompetencias Evaluadas
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Précticas de Evaluacién de los resultados de aprendizaje RA1: se calificara la 15 CB3
laboratorio dedicacién y calidad del trabajo de practicas. . CB4

CGl
CG2
CE43
CE62
CE63
CT1
CT3
CT5
CT8

Trabajo tutelado Evaluacién de los resultados de aprendizaje RAL: 35 CB3
Durante la etapa presencial, se calificara la dedicacién al CB4
proyecto,
la calidad de las discusiones y de CGl
las presentaciones. CG2

CE43

CE62

CE63
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Seminario Evaluacién de los resultados de aprendizaje RA1: Calificara la 10 CE43
participacién y la calidad del trabajo de seminarios. CE62

CE63
CT1
CT3
CT5

Salidas de estudio  Evaluacion de los resultados de aprendizaje RAL: se evaluaran la 10 CB3
participacién y atencién en la actividad. CB4

CGl
CE43
CE62
CE63

Examen de preguntas Evaluacién de los resultados de aprendizaje RA1: 30 CE43
de desarrollo Se evaluard la calidad de las respuestas. CE62

CE63
CT3

Se calificard la calidad de la memoria del proyecto.

Otros comentarios sobre la Evaluacion

En la convocatoria de julio, el estudiante podra afiadir las evidencias del trabajo que no hubiese podido aportar antes de la
fecha de la primera convocatoria. El estudiante deberd demostrar la autoria del la tareas entregables ante el profesor que
corresponda. Las actividades auto-evaluadas y exposiciones no podran ser realizadas fuera del bimestre de docencia.

La evaluacién de todas las pruebas metodoldgicas servira para establecer la calificaciéon final de la materia en primera y
segunda convocatoria. La presencia del estudiante en las sesiones de practicas y seminarios es determinante para superar
la materia.

Los estudiantes que declaren actividades profesionales coincidentes con el horario presencial deberan acreditar su
situacién, en la que conste su horario laboral y lugar de trabajo. Una vez acreditada, los responsables de la materia
facilitardn un procedimiento de evaluacién adecuado al caso.

Fin de carrera: 30 septiembre 2019 16 horas
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12 Edicién: 21 enero 2020 16 horas
22 Edicién: 22 junio 2020 10 horas

Convocatoria fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con el examen
(que valdra el 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del mismo
modo que el resto de alumnos.[]

En caso de errores en la transcripciéon de fechas de exdmenes las validas son las aprobadas oficialmente y publicadas en el
tablén de anuncios y en la web del Centro.

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

Urbano Terrdn, Pedro, Fitotécnia de la produccién vegetal, 12, Mundi-Prensa, 2002,

VILLALOBOS, FJ., et al., FITOTECNIA, 22, Mundi-Prensa, 2009,

Bibliografia Complementaria

Lampkin, Nicolas, Agricultura ecoldgica, 12, Mundi-Prensa, 1998,

Urbano Terrdn, Pedro, Aplicaciones fitotécnica, 12, Mundi-Prensa, 1995,

GLIESSMAN, S.R., Agroecology: ecological processes in sustainable agriculture, 12, Ann Arbor Press, 1998,
Prévost P., Les bases de I'agriculture, 32, Tec & Doc, 2006

Recomendaciones
Asignaturas que contindan el temario
Jardineria/001G281v01928

Asignaturas que se recomienda cursar simultaneamente
Fitopatologia/001G281V01921

Ordenacién del territorio y paisaje/001G281V01922
Hortofruticultura/001G281V01924

Mejora vegetal/001G281V01927

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Quimica agricola/001G281V01403
Fitotecnia/001G281V01504

Otros comentarios
La evaluacién es continua. El estudiante podra informarse de su estado de evaluacién en la plataforma de tele-docencia o
consultando a los profesores de la asignatura.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Degradacion y recuperacion de suelos

Asignatura Degradacién y
recuperacion de
suelos

Cadigo 001G281V01926

Titulacion Grado en

Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 4 1c

Lengua #EnglishFriendly

Imparticién  Castellano
Gallego

Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo

Coordinador/a Alonso Vega, Maria Flora

Profesorado  Alonso Vega, Maria Flora

Correo-e florav@uvigo.es

Web

Descripcion

general

Competencias

Cddigo Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber hacer

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes

de indole social, cientifica o ética.

CB4  Que los estudiantes puedan transmitir informacidn, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe

especializado como no especializado.

saber hacer
Saber estar /ser

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber
saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.*

saber hacer
Saber estar /ser

CE52 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con erosién * saber
* saber hacer

CE58 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos de * saber
restauracion ambiental y paisajistica * saber hacer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber

saber hacer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber hacer
Saber estar /ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

saber hacer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber hacer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber hacer
Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

RAL: El alumno debe ser capaz de comprender el significado econémico y ambiental de la degradacién y

la erosién de suelos.

CB3

CGl
CE52
CE58
CT1
CT4

RA2: El alumno debe ser capaz de elaborar y transmitir, bien en grupo o de manera individual, propuestas CB3

de prevencién de la degradacién o pérdida de suelos asi como de restauracién ambiental y paisajistica

CB4

CGl
CG2
CE52
CE58
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos
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Tema

Tema 1. Introduccion

Conceptos basicos. Funciones del suelo. Degradacidn, resiliencia,
rehabilitacién y restauraciéon de suelos. Calidad de suelos.

Tema 2. Degradacién de suelos. Definicién. Tipos de degradacién de suelos. Principales causas de

degradacién antrépica de suelos.

Tema 3. Degradacién fisica de suelos. Degradacién de las propiedades fisicas de los suelos.

Degradacién de la estructura de los suelos. Compactacién, encostramiento
y sellado. Evaluacién y prevencién.

Degradacién de las propiedades hidricas de los suelos. Encharcamiento,
conductividad, drenaje. Evaluacién y prevencion.

Degradacién por pérdida fisica de suelos. Erosién mecdnica, edlica y

hidrica.
Tema 4. Degradacién fisica. Erosién hidrica. Definicién. Erosividad de la lluvia. Erodibilidad de los suelos. Formas de
erosién hidrica. Estimacion de la erosién. Prevencion de la erosién hidrica.
Tema 5. Degradacién quimica y biolégica de Degradacién de las propiedades quimicas y biolégicas de los suelos.
suelos. Pérdida de materia orgdnica y nutrientes. Pérdida de biodiversidad.

Desequilibrios de nutrientes y toxicidad. Acidificacién. Salinizacién.
Contaminacion.

Tema 6. Degradacién quimica. Contaminacién de Contaminantes organicos e inorganicos. Metales pesados. Fitosanitarios.

suelos. Movilidad, persistencia y disponibilidad. Fuentes de contaminacién.
Evaluacién de la contaminacién.
Tema 7. Recuperacion de suelos degradados. Evaluacién. Mecanismos y medidas de control. Recuperacion,

rehabilitacién y restauracién. Descontaminacién de suelos.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Actividades introductorias 1 0 1
Leccién magistral 13 19.5 32.5
Practicas de laboratorio 14 14 28
Seminario 10 15 25
Trabajo tutelado 4 30 34
Examen de preguntas objetivas 0 29.5 29.5

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Actividades
introductorias

Al inicio del curso se hara una introduccién al desarrollo de la materia. Se explicara la guia docente,
haciendo referencia al profesorado, horarios de tutorias, temario, seminarios y practicas asi como a
la forma de evaluacién y bibliografia recomendada. Se explicardn con mas detalle aquellos
aspectos que no se contemplan en la guia docente: horarios de sesiones magistrales, seminarios y
practicas, fechas clave para los entregables de los distintos trabajos que debe realizar el
estudiante, criterios para las exposiciones, fechas oficias de exdmenes,...

Leccién magistral

Durante estas sesiones se explicaran los contenidos de los diferentes temas incluidos en la guia
docente.

Se intercalaradn con el trabajo de textos y/o imdgenes relacionados con el correspondiente tema. En
esta parte se fomentard y se valorara la participacion y discusion por parte del alumnado.

Practicas de laboratorio

Las practicas de laboratorio consistirdn en la realizacién de de diferentes analisis fisicos y
fisicoquimicos relacionados con la degradacién de suelos. Se valorard la actitud en el laboratorio y
el interés durante la elaboracién

de las practicas.

Seminario

Se trabajaradn tanto de modo individualizado como en grupos los contenidos propios de la materia.
Se profundizara en conceptos especiales de la Ciencia del Suelo. Cada seminario tiene dos horas de
duracién. Se valorara la participacién activa del alumnado.

Trabajo tutelado

En funcién del nimero de estudiantes matriculados, se estableceran grupos de 1-3 estudiantes y
junto con el profesor se consensuara un tema de trabajo que tendrd que ser ampliado por el grupo
de estudiantes.

Se explicard la cada grupo los aspectos que deben recoger los trabajos a realizar y se indicaran las
fechas para hacer entrega de los distintos apartados para su seguemento. Se establecera una
fecha limite para la entrega de la versién final del trabajo (evaluacién mediante rubrica).

El trabajo deberd exponerse durante los Ultimos dias del curso. Cada grupo dispondra de un
tiempo determinado para hacerlo y todos los integrantes deberan participar de la exposicién
(evaluacién mediante rdbrica). Habra un turno de preguntas y debate al finalizar la exposicién y se
valorard la participacién del alumnado durante el mismo.
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Atencion personalizada

Metodologias

Descripcién

Leccién
magistral

Durante las sesiones magistrales, el proferorado responsable atendera las posibles dudas y conflictos y
remarcara aquellos aspectos mas relevantes que permitan al alumnado adquirir las competencias de la
materia. De ser preciso, los estudiantes podran acudir las tutorias personalizadas durante el horario
programado.

Seminario

El proferorado responsable atenderd las posibles dudas y conflictos y remarcard aquellos aspectos méas
relevantes que permitan al alumnado adquirir las competencias establecidas en la guia docente. De ser
preciso, los estudiantes podran acudir la tutorias personalizadas durante el horario programado.

Trabajo tutelado

El profesor hard un seguimiento del trabajo realizado y resolvera las posibles dudas con el objetivo de
orientar al grupo de trabajo incidiendo en aquellos aspectos mas relevantes que le permitan adquirir las
competencias de la materia. Los estudiantes podran acudir a las tutorias personalizadas
individualmente o en grupo durante lo horario programado. Partiendo de la versién definitiva del trabajo
tutelado, el profesorado guiara al grupo de trabajo en la elaboracién de una presentacion que refleje los
puntos mas importantes de las aportaciones presentadas. Orientard a cada grupo de estudiantes de
cara a la exposicién final que debera ser ajustada a tiempo, clara y concisa.

Practicas de

En las practicas de laboratorio, el profesorado responsable atendera especialmente al trabajo del

laboratorio alumno durante la realizacién de las tareas practicas al mismo tiempo que se resolveran dudas que
permitan enlazar con los aspectos mas tedricos presentados durante las sesiones magistrales
facilitando la adquisicién de las competencias de la materia. De ser preciso, los estudiantes podran
acudir la tutorias personalizadas durante lo horario programado
Evaluacion
Descripcion CalificacidnCompetencias Evaluadas
Seminario Durante los seminarios y las sesiones magistrales programadas se 20 CB3
valorarad la participacion activa y la calidad de los ejercicios y CB4
respuestas trabajados durante las sesiones.
La nota obtenida durante estas sesiones se sumara a la del examen CG1
final. CG2
Se evallan el RA1 y RA2. CES2
CE58
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Trabajo tuteladoSe valoraran tanto la calidad del trabajo como la participacién de cada 20 CB4
uno de los integrantes. También la claridad de la exposicién del trabajo cGl
en grupo y la capacidad de comunicacién de cada estudiantes.
CG2
Se evallan el RAl y el RA2. CT3
CT4
CT8
Practicasde  Ademas de la asistencia, en la calificacion se tendra en cuenta a actitud 15 CB3
laboratorio en el laboratorio y el interés mostrado. En el examen de preguntas CE52
objetivas habra cuestiones relacionadas con las practicas.
CE58
CT1
CT4
Examen de Examen de preguntas tipo test (V/F) y de respuesta multiple en el que 45 CB3
preguntas se evaluara el conocimiento de la/el estudiante adquirido durante las CB4
objetivas sesiones magistrales, seminarios y clases practicas. Es preciso alcanzar
una nota minima para aprobar la asignatura. CG1
, CE52
Se evallan el RA1 y RA2 CE58
CT4
CT5

Otros comentarios sobre la Evaluacion
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El estudiante podra decidir se quiere evaluarse de forma continua o final. En ambos casos es obligatoria la realizacién del
examen final.

a) Evaluacién continua: se puntia la participacién y la calidad del trabajo realizado por el estudiante durante las sesiones
magistrales, seminarios y practicas y también se tiene en cuenta la valoracién del trabajo tutelado y su exposicién. De esta
forma, la nota final de la materia estara conformada por: examen final (45%) + practicas (15%) + seminarios y clase
magistral (20%) + trabajo tutelado (20%).Es condicién para este tipo de evaluacién alcanzar un 40% de la nota del examen
final para que el resto de las pruebas pueda ser contabilizada. Estas puntuaciones tendran validez al largo de cada curso
académico y seran sumadas a la de la prueba final, tanto en la convocatoria oficial como en la extraordinaria.

b) Evaluacidn final: no se realiza el trabajo tutelado y no se tienen en cuenta las puntuaciones obtenidas durante las
actividades de aula. La nota final del alumno estard conformada por: examen final (85%)+practicas(15%). Es condicién para
este tipo de evaluacién alcanzar un 59% de la nota del examen final para poder superar la asignatura.

Aquellas personas que tengan motivos, previamente justificados, que les impidan asistir a mas del 15% de las sesiones
(magistrales, seminarios y practicas) seran evaluados mediante la realizacién de un trabajo tedrico consensuado con el
profesorado responsable de la materia y mediante un examen final (prueba tipo test). Es necesario que alcance un 50% de
la nota final del examen para que lo la del trabajo se le tenga en cuenta en la nota final de la materia. La nota final serd el
resultado de la nota del examen final (70%) y del trabajo (30%).

El alumnado que opte por examinarse en fin de carrera sera evaluado Unicamente con el examen (que valdra el 100% de la
nota). En caso de no asistir a dicho examen, o de no aprobarlo, pasara a ser evaluado al igual que el resto de estudiantes.
Fechas de exdmenes:

Fin de carrera: 03/10/19 a las 16:00h.

12 edicién: 08/11/19 a las 10:00h.

22 edicién: 26/06/20 a las 10:00h.

En caso de error en la transcripcién de las fechas de examenes, las vélidas serdn las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro.

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

KIRKBY, M.G. Y MORGAN, R.P.C, Erosién de suelos, Limusa, 1984,

Bibliografia Complementaria

Blum, H; Schad, P; Nortcliff, S, Essentials of Soil Science. Soil formation, functions, use and classification (World Reference
Base, WRB), Borntraeger Science Publishers, 2018,

Certini, G.; Scalenghe, R., Soils. Basic Concepts and Future Challenges, Cambridge University Press, 2006,

Sparks, DL, Environmental Soil Chemistry, Academic Press, 2003,

Lal, R, Blum, WH, Valentine, C, Stewart, BA, Methods for assessment of soil degradation, CRC Press, 1997,

Cerdd, A, Erosién y degradacién del suelo agricola en Espafia, Universitat de Valencia, 2008,

Tan, K.H., Environmental soil science, CRC Press-Tailor & Francis, 2009,

Hudson, N, Conservacién del suelo, Reverté, 1982,

PORTA, J., LOPEZ ACEVEDO, M. ; POCH, R.M.,, Edafologia: uso y proteccién de suelos, MundiPrensa, 2014,

PORTA, J., LOPEZ ACEVEDO, M. ; ROQUERO, C., Edafologia para la agricultura y el medio ambiente,, MundiPrensa, 2003,
ALMOROX ALONSO, J.; LOPEZ BERMUDEZ, F.; RAFAELLI, S., La degradacién de los suelos por erosion hidrica. Métodos de
estimacion,, Ediciones de la Universidad de Murcia, 2011,

MORGAN, R.P.C., Erosién y conservacion del suelo, MundiPrensa, 1997,

SEOANEZ, M., Contaminacion del suelo: Estudios, tratamiento y gestién,, MundiPrensa, 1999,

Recomendaciones

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Edafologia/001G281V01303

Quimica agricola/001G281V01403

Fitotecnia/001G281vV01504
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Mejora vegetal

Asignatura Mejora vegetal

Cédigo 001G281Vv01927
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 4 2¢C
Lengua Castellano
Imparticion  Gallego
Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo
Coordinador/a Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Profesorado  Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Correo-e javirajo@uvigo.es
Web
Descripcion
general
Competencias
Cddigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber hacer

dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes

de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber hacer

especializado como no especializado.

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber hacer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer

Saber estar /ser

CE44 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la genética y mejora

vegetal

saber
saber hacer
Saber estar /ser

CE53 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con material vegetal:

produccién, uso y mantenimiento

saber
saber hacer
Saber estar /ser

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber hacer
Saber estar /ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
* Saber estar /ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber

saber hacer
Saber estar /ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber
saber hacer
Saber estar /ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

* saber
* saber hacer
 Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje

Competencias

Adquisicién de capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la genéticay  CB3

mejora vegetal, material vegetal: produccion, uso y mantenimiento. RA1

CB4
CGl
CG2
CE44
CE53
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contenidos
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Tema
Blogue 1. Conceptos generales de genética 1. Mecanismos de reproduccién en plantas cultivadas. Plantas autégamas,
vegetal. alégamas, apomicticas.
2. Herencia de caracteres cualitativos. Herencia mendeliana y
postmendialana.
3. Genética cuantitativa. Variacién continua y distribucién normal.
Concepto de heredabilidade. Efectos de la seleccién.
4. Introduccién a la genética de poblaciones.
5. Mejora vegetal. Concepto, objetivos, métodos, recursos fitogenéticos.
Bloque 2. Mejora vegetal 6. Plantas autégamas. Estructura genética y métodos de seleccién simple
sin cruce. Seleccién con cruce.
7. Plantas alégamas. Estructura genética y métodos de seleccién masal.
8. Concepto de heterosis. Obtencién de variedades hibridas.
9. Cultivo in vitro y obtencién de variedades por clonacién.
10. Obtencién de semilla. Producto certificado.
11. Ingenieria genética aplicada la mejora vegetal. Variedades resistentes
a plagas y enfermedades, variedades resistentes a condiciones climaticas.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Practicas de laboratorio 14 21 35
Seminario 14 28 42
Leccién magistral 28 42 70
Resolucién de problemas y/o ejercicios 0 3 3

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion
Practicas de laboratorio Se trata de la realizacién de actividades practicas en laboratorio que tienen por objeto a
profundizacion en aspectos relacionados con la materia.

Seminario Se realizaran en sesiones presenciales y semipresenciales, actividades como estudios de casos y
andlisis de situaciones, resolucién de ejercicios y problemas.
Leccién magistral Sesiones de teoria donde se explican los contenidos propios de la materia

Atencion personalizada

Metodologias Descripcion

Leccién magistral En aula, tutorias y mediante TICs

Practicas de laboratorio En laboratorio y mediante TICs

Seminario Durante el desarrollo de las clases de seminarios y mediante TICs o tutorias

cuando sea necesario

Pruebas Descripcion
Resolucién de problemas y/o ejercicios En tutorias y mediante TICs

Evaluacion

Descripcion CalificaciénCompetencias Evaluadas

Practicas de memoria de las actividades realizadas, asistencia y actitud. 10 CB3
laboratorio Evallase el resultado de aprendizaje definido para esta materia. CB4

Resultados de aprendizaje esperados: RA1 CG1
CG2

CE44
CE53
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Seminario Actividades realizadas en seminarios como estudios de caso y 25 CB3
resolucion de problemas y ejercicios. CB4

Resultados de aprendizaje esperados: RA1 CG1
CG2

CE44
CE53
CT4
CT5

Resolucién de Casos practicos y preguntas de teoria en el examen. Evallase el 65 CB3
problemas y/o resultado de aprendizaje definido para esta materia. CB4

ejercicios
Resultados de aprendizaje esperados: RAL CGl
CG2

CE44
CE53
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion
Para poder superar la materia serd necesario, como minimo, obtener el 50% de la calificacién en cada una de las probas.

Con respecto a segunda convocatoria y posteriores las calificacidns correspondientes a las practicas de laboratorio y al
estudio de casos/analisis de situaciones pueden conservarse a criterio del profesor.

Los alumnos que no puedan asistir a las sesiones presenciales deberdn justificarlo debidamente.

Las actividades presenciales obligatorias avaliaranse, en estos casos, con actividades complementarias a acordar con el
profesor responsable.

Examenes: Fin de carrera: 07/10/2019, 16 h 12 edicién: 01/06/2020, 10h 22 edicién: 30/06/2020, 10 h

En caso de error en la transcripcidn de las fechas de examen, las validas son las aprobadas oficialmente y publicadas en la
web y en el tablero de la Facultad de Ciencias. En el convocatorio fin de carrera el examen tendra el valor del 100% de la
calificacion.

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

Cubero J., Introduccién a la mejora genética vegetal., Mundi-Prensa., 2003, Madrid

Bibliografia Complementaria

Eng-Chong Pua, Michael R. Davey, Plant developmental biology: biotechnological perspectives., Springer, Heidelberg
Newbury H.J., Plant molecular breeding., Oxford: Blackwell; Boca Raton : CRC Press., 2003,

Hank W. Bass, James A. Birchler, ed., Plant cytogenetics : genome structure and chromosome function., New York : Springer.,
2012,

Llcer G. Ed., Mejora genética de la calidad en plantas., Valencia: Editorial de la UPV, D.L., 2006,

Neal Stewart Jr., Plant transformation technologies., Chichester: Wiley-Blackwell., 2011,

Nuez et al., Los Marcadores genéticos en la mejora vegetal., Sociedad Espafiola de Genética ; Sociedad Espafiola, 2000,
Nuez, J. M2 Carrillo, R. Lozano, Genémica y mejora vegetal., Madrid : Mundi Prensa, 2002,

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Jardineria

Asignatura Jardineria

Cédigo 001G281V01928

Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 4 2¢C

Lengua

Imparticién

Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo

Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen

Profesorado

Correo-e

Web

Descripcion
general

Competencias

Cddigo Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber hacer
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes
de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber hacer
especializado como no especializado.

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la saber hacer

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer

CE45 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la ingenieria de las saber hacer
areas verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofruticolas

Saber estar /ser

saber
saber hacer

CE46 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la obra civil,
instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas. Electrificacién. Riegos y
drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jardineria

Saber estar /ser

saber
saber hacer

CE56 Capacidad para conocer, comprender y utilizar herramientas especificas de disefio y expresién
grafica

Saber estar /ser

saber
saber hacer

CE59 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos y planes de
mantenimiento de zonas verdes

Saber estar /ser

saber
saber hacer

CE61 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con gestion y planificacién
de proyectos y obras

CT1 Capacidad de andlisis, organizacién y planificacién saber hacer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera saber hacer

CT4 Capacidad de aprendizaje autbnomo y gestion de la informacién saber hacer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones saber hacer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar saber hacer

Resultados de aprendizaje

Resultados de aprendizaje Competencias

1) Fundamentar con los conocimientos tedricos los principales conceptos generales de morfologia, CB3

perpetuacion e identificacion de los vegetales cultivados. CB4
CGl
CG2
CE45
CE46
CE56
CE59
CE61

2) Capacitar al alumno para tomar datos, analizar sintetizar y gestionar la informacién necesaria en CT1
planificacién, disefio y mantenimiento de jardines, aplicando la metodologia aplicada, asi como CT3
transmitirla de forma oral y escrita. CT4
CT5
CT8
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3) Capacitar al alumno para que sepa manejar las herramientas Utiles para su trabajo, asi como hacer un CB3

analisis critico de situaciones. CB4
CG1
CG2
CT4
CT8

Contenidos

Tema

Tipologia de los espacios verdes

Concepto de espacios verdes publicos y personales

Elementos constitutivos de los espacios

ajardinados

Zonas, Elementos y Materias

Vegetacion para el ajardinamiento ""Paisajismo"" Conocimiento basico de la diversidad. Elementos a tener en cuenta en la

seleccidon de materiales

El disefio en jardineria. Elaboracién de proyectos

Principios basicos del disefio de jardines

Planificacion de actividades, plantaciones, siembras, otros.

Construccién de jardines y mantenimiento

Actuaciones y programacion

La practica

Disefio de jardin.

Visita a espacios verdes de la zona

Reconocimiento de especies ornamentales

Planificacion

Horas en clase

Horas fuera de clase  Horas totales

Leccién magistral 28 56 84
Practicas de laboratorio 12 12 24
Practicas de campo 2 2 4

Trabajo tutelado 0 38 38

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral

Explicacion de los principales conceptos

Practicas de laboratorio Técnicas de laboratorio

Practicas de campo

Actividades a realizar en campo

Trabajo tutelado

Estudios de caso, analisis de situacién reales

Atencidn personalizada

Metodologias

Descripcién

Leccion magistral

Mediante dicha actividad se transmitiran al alumno el conocimiento teérico programado para la

asignatura

Trabajo tutelado

Supervisién de actividades y métodos

Practicas de campo Actividades de tipo practico que se desenvolverdn en campo con tutela do profesorado

Evaluacion

Descripcién

CalificaciénCompetencias Evaluadas
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Leccién magistral ~ Examen de contenidos mediante preguntas cortas, largas o tipo 50 CB3
test. Se evaluaran todos los resultados de aprendizaje. CB4

CGl
CG2
CE45
CE46
CE56
CE59
CE61
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Trabajo tutelado Evaluacion continua. Se evaluaran todos los resultados de 30 CG1
aprendizaje. CE45

CE46
CE56
CE59

Précticas de Evaluacion continua. Se evaluaran todos los resultados de 10 CG1
laboratorio aprendizaje. CG2

CE45
CE46
CE56
CE59

Practicas de campo Actividades a realizar en campo no que se avaliara a participacion 10 CE61
e a sUa calidade. Se evaluaran todos los resultados de aprendizaje. cT1

CT5
CT8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Serd necesario conseguir puntuacién en cada uno de los apartados para alcanzar una calificacién satisfactoria. La
planificacién estd hecha para alumnos presenciales.

Aquellos alumnos que debidamente acrediten la imposibilidad de asistencia cotidiana, deberdn ponerse en contacto con el/a
profesor/la para determinar un sistema alternativo de calificacién que sera mediante un examen tradicional que abarcara
todos los contenidos de la materia, tanto los impartidos en la exposicién magistral como los adquiridos a través de otras
actividades. Deberan asistir a practicas en el periodo programado. La puntuacién por apartados se aplicara las
convocatorias de cada afio (mayo y septiembre). En la convocatoria de fin de grado se evaluara al alumno mediante un
examen final que conseguira el 100% de la puntuacién.

Las fechas de examen son:

12 edicién: 26 de marzo de 2020 a las 10 h 22 edicién: 02 de julio de 2020 a las 10 h Fin de carrera: 09 de octubre de 2019
las 16 h

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las validas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro.

Fuentes de informacién

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Ballester-Olmos, J.F. (Ed.), Disefio y construccién de jardines., Universitat Politécnica, Valencia, 1999,
Caiiizo, J.A. y Gonzdlez, R., Jardines: disefio proyecto y plantacion, Mundi-prensa, 1991,

Cetur, Les Materiaux du paysage, E, Cetur. Bagneus (F), 1986,

Fariello, F., La arquiterura delos jardines, de la antiguedad al siglo XX, Reverté, 2004,

Foucard J.C., Viveros, Mundi Prensa, 1997,

Lam, G., Nuevo paisajismo urbano: landscape desing, Links. International, 2007,
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Morris, A. Edwin J., Historia de la forma urbana: desde sus orégenes hasta la revolucién industrial de Espafa, Gustavo Gili,
1998,

Orta, S., La Empresa de Jardineria y Paisajismo: Conservacion de espacios verdes, Mundi Prensa, 1996,

Paez de la Cadena, Historia de los estilos en jardineria, Akal (Madrid), 1998,

Sarandeses Martinez, J. Herrero Molina y Madina Muro, Guia de disefio urbano, Ministerio de Fomento, 1999,

Villalva, S., Plagas y enfermedades de los Jardines, Mundi Prensa, 1996,

Recomendaciones

Otros comentarios
No son imprescindibles, pero si un buen complemento
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Practicas Externas
Asignatura Practicas

Externas

Cédigo 001G281V01981

Titulacion Grado en
Ingenieria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
6 OoP 4 2¢C

Lengua Castellano

Imparticién  Gallego
Departamento Quimica analitica y alimentaria
Coordinador/a Rial Otero, Raquel

Profesorado

Correo-e

Web

Descripcion  Realizacién de practicas en un entorno laboral y profesional real relacionado con alguno de los ambitos de la
general Ingenierfa Agraria, orientadas a completar y reforzar las competencias adquiridas en el Grado.

Competencias

Cddigo Tipologia

CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber hacer
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes
de indole social, cientifica o ética.

CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber hacer
especializado como no especializado.

CB5 Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para * saber hacer
emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia.

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestién de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer

CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy « saber hacer
constructivo.

CG4 Que los estudiantes sean capaces de entender la proyeccién social de la ciencia. saber hacer

CE66 Conocer, de primera mano, el entorno socio-laboral relacionado con alguno de los &mbitos agrario y  saber hacer
agroalimentario y comprender la aplicabilidad de los conceptos adquiridos a lo largo del Grado

CE67 Manejar los conceptos y la terminologia propios o especificos del dmbito y comprender la * saber
proyeccion social-profesional de los Ingenieros Técnicos Agricolas saber hacer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacién y planificacién saber hacer

Saber estar /ser

Saber estar /ser

saber hacer

saber hacer

CT2 Liderazgo, iniciativa y espiritu emprendedor
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * Saber estar /ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * Saber estar /ser
CT6 Adaptacién a nuevas situaciones con creatividad e innovacion * Saber estar /ser
CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico * Saber estar /ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * Saber estar /ser
CT9 Tratamiento de conflictos y negociacion * Saber estar /ser
CT10 Motivacion por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales * Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje
Resultados de aprendizaje Competencias
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RAL: Ser capaz de desarrollar en una empresa o institucién externa las funciones y tareas propias de un CB3
ingeniero técnico agricola, aplicando las competencias adquiridas en el Grado y comprendiendo su CB4
proyeccion social y profesional. CB5
CGl
CG2
CG3
CG4
CE66
CE67
CT1
CT2
CT4
CT5
CT6
CT7
CT8
CT9
CT10
RA2: El alumno debe ser capaz de plasmar los principais resultados de su etapa formativa en la empresa CB3
en una memoria de actividades que debe entregar al finalizar sus practicas. CcGl
CG3
CE67
CT1
CT3
CT4
CT7
CT10

Contenidos

Tema

La materia no es una materia al uso. Las Los objetivos de las practicas en empresas son, entre otros, permitir al
practicas académicas externas facilitardn a los  estudiante:

estudiantes el primer contacto con el que - Conocer la realidad laboral de las empresas.

presumiblemente sera su futuro entorno laboral. - Aplicar en la practica real de una empresa los conocimientos adquiridos
Estas practicas ofrecen al alumno la posibilidad  durante sus estudios.

de completar su formacién académica y adquirir - Adquirir las capacidades técnicas (saber hacer), interpersonales (saber
una experiencia profesional a través de la estar) y de pensamiento (saber ser), que le capaciten para enfrentarse al
realizacién de practicas en empresas o mundo laboral con mayores garantias de éxito.

instituciones de caracter publico o personal.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Practicas externas 120 0 120
Informe de practicas externas. 0 30 30

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Practicas externas El alumno, durante las 120 horas presenciales en la empresa/entidad receptora, observara los
procesos productivos/actividad laboral desarrollada en la empresa pasando, con posterioridad, a
participar activamente en los mismos como un miembro mas de la empresa.

Atencion personalizada
Metodologias Descripcién

Practicas externas Durante su estancia en la empresa el alumno estara supervisado en todo momento por el tutor
asignado en la empresa. Este tutor se encargara de tutorizar al alumno, ensefarle la actividad que
realiza la empresa y supervisar las tareas que realice.

Pruebas Descripcion

Informe de practicas  La atencién personalizada al alumno se complementara con el supervisién por parte del tutor

externas. académico que serd el encargado de ayudar al alumno a planificar la memoria de practicas, y a
revisarla una vez realizada. Ademas el tutor académico serd un pilar fundamental entre el alumno
y la empresa en caso de que se produjese algln conflico entre ambas partes.

Evaluacion
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Descripcion CalificacionCompetencias Evaluadas
Practicas  Una vez finalizadas las practicas presenciales, el tutor de la empresa 50 CB3
externas elaborara un informe en el que evaluara tanto la actitud del alumno

durante las prdcticas (puntualidad, motivacién, interés, inquietud), asf CB4
como los progresos mostrados (capacidad de aprendizaje, formacién CB5
adquirida durante la practica, facilidad de adaptacién) y la capacidad de CG1
interaccién con superiores, compaferos y subordinados. G2
Resultados del aprendizaje evaluados: RA1
CG3
CG4
CE66
CE67
CT1
CT2
CT4
CT5
CT6
CT7
CT8
CT9
CT10
Informe de Al finalizar la etapa presencial, el alumno debe elaborar una memoria de 50 CB3
practicas  practicas en la que describird la empresa/entidad en la que realizé sus Gl
externas.  practicas, las tareas y trabajos desarrollados en la misma, los
conocimientos adquiridos durante esta etapa y su relacién con la adquision CG3
de competencias propias de la titulacion. Esta memoria serd evaluada por CE67
el tutor académico del alumno. cT1
Resultados del aprendizaje evaluados: RA2 T3
CT4
CT7
CT10

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Fuentes de informacién
Bibliografia Basica
Bibliografia Complementaria

Recomendaciones

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Expresién grafica: Expresién grafica/001G281vV01201
Gestion de residuos/001G281V01405
Topografia/001G281V01304

Analisis instrumental/001G281V01911

Ciencia y tecnologia del medio ambiente/001G281V01503
Fitopatologia/001G281V01921

Gestion de la calidad/001G281V01913

Ampliacion de tecnologia alimentaria/001G281Vv01918
Degradacién y recuperacién de suelos/001G281V01926
Hortofruticultura/001G281V01924

Mejora vegetal/001G281V01927
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Trabajo de Fin de Grado
Asignatura Trabajo de Fin de

Grado
Cédigo 001G281Vv01991
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuatrimestre
12 OB 4 2¢C
Lengua
Imparticién

Departamento Biologia vegetal y ciencias del suelo
Coordinador/a N6voa Mufioz, Juan Carlos
Profesorado  Ndvoa Mufioz, Juan Carlos

Correo-e edjuanca@uvigo.es

Web

Descripcion

general

Competencias
Cadigo Tipologia
CB3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber
dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes ¢ saber hacer
de indole social, cientifica o ética. Saber estar /ser
CB4 Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y soluciones a un publico tantoe saber
especializado como no especializado. saber hacer
Saber estar /ser
CB5 Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para * saber
emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia. saber hacer
Saber estar /ser
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestién de la saber hacer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. Saber estar /ser
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.* saber hacer
Saber estar /ser
CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy « Saber estar /ser
constructivo.
CG4 Que los estudiantes sean capaces de entender la proyeccién social de la ciencia. Saber estar /ser
CE30 Ejercicio original a realizar individualmente y presentar y defender ante un tribunal universitario, * saber
consistente en un proyecto en el dmbito de las tecnologias especificas de la Ingenieria Agricola de « saber hacer
naturaleza profesional en el que se sinteticen e integren las competencias adquiridas en las Saber estar /ser
enseflanzas
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber hacer
Saber estar /ser
Saber estar /ser
saber hacer
Saber estar /ser
saber hacer
saber

saber hacer
saber hacer
Saber estar /ser
saber hacer
Saber estar /ser

CT2 Liderazgo, iniciativa y espiritu emprendedor
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

CT4 Capacidad de aprendizaje autbnomo y gestion de la informacion
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

CT6 Adaptacién a nuevas situaciones con creatividad e innovacion

CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber

* Saber estar /ser
CT9 Tratamiento de conflictos y negociacién * saber

* Saber estar /ser
CT10 Motivacién por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales * saber

saber hacer
* Saber estar /ser

Resultados de aprendizaje
Resultados de aprendizaje Competencias
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RA1- Que sea capaz de completar y reforzar las competencias asociadas al Grado en Enxefieria Agraria  CB3

mediante la preparacion, confeccion, exposicion y defensa de un Trabajo de Fin de Grado original CB4

relacionado con alguno de los &mbitos del mundo laboral propios de un graduado en Enxefieria Agraria.  CB5
CGl
CG2
CG3
CG4
CE30
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT6
CT7
CT8
CT9
CT10

Contenidos

Tema

Realizacién de un trabajo original relacionado con Las directrices generales relativas a la definicién, elaboracién,
alguno de los mdltiples &mbitos del mundo presentacién, defensa y evaluacién administrativa de los TFG de la
laboral propios de uno/la graduado/la en Facultad de Ciencias de la Universidad de Vigo se regularan ponerlo
Enxefieria Agraria, siempre bajo a supervision del Legislacién para la realizacién del

tutor/a asignado/a a esta tarea. Trabajo de Fin de Grado de la Universidad de Vigo y de la Facultad de
El trabajo fin de grado estd orientado a completar Ciencias.

y reforzar las competencias asociadas al titulo.

En la elaboracién y en la presentacién de la

memoria del trabajo, se emplearan

adecuadamente recursos informaticos y las TIC’s.

El trabajo se presentara de forma escrita y se

defenderd oralmente, ante

una comisién nombrada a tal efecto.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Presentacion 0.5 9.5 10
Actividades introductorias 15 10 25
Trabajo tutelado 96.5 168.5 265

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion
Presentacién El/la estudiante realizard una exposicién de los aspectos mas relevante de su TFG delante de un
tribunal nombrado la tal efecto.
Actividades Aportacion de documentacién sobre la temética del TFG por parte de los/las tutores/las, asi como
introductorias servirdn para disefar las diferentes tareas a realizar para la consecuencién del TFG.
Trabajo tutelado Desarrollo del TFG tanto en su parte practica cémo en la redacién del mismo.

Atencion personalizada
Metodologias  Descripcién

Trabajo tutelado Seguimiento personalizado por parte de los tutores/las del plan de actividades propuesto para lo TFG asi
como de la revisién del mismo

Presentacién Tutorizacién de la elaboracién de la presentacién a realizar para la defensa del TFG.

Evaluacion
Descripcion CalificaciénCompetencias Evaluadas
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Trabajo Presentacién, Exposicion y defensa del Trabajo de Fin de Grado delante del 100 CB3
tutelado  Tribunal nombrado por la Facultad de Ciencias que, de acuerdo a la CB4
normativa vigente, establecerd o la nota basandose para eso en la ribrica
aprobada en Junta de Facultad. CB5

CGl

Sistema de calificaciones: se expresard mediante calificacién final numérica
oo T CG2
de 0 a 10 segundo a legislacién vigente a3

Resultados da aprendizaje evaluados: RA1 CG4
CE30
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT6
CcT7
CT8
CT9
CT10

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Las directrices generales relativas a la definicidn, elaboracidn, presentacion, defensa y evaluaciéon administrativa de los TFG
de la Facultad de Ciencias de la Universidad de Vigo se regularan por el Reglamento para la realizacién del Trabajo de Fin de
Grado de la Universidad de Vigo. Cambios en este reglamento aprobados con posterioridad a la elaboracién de esta guia
docente, podran suponer una modificacién de los condicionantes que a esos efectos se describen en la guia.

Fuentes de informacién
Bibliografia Bdsica
Bibliografia Complementaria

Recomendaciones

Otros comentarios
Se recomienda tener superadas la mayoria de las materias del Grado antes de iniciar el desarrollo del TFG. Hay que recordar
que el TFG no se puede defender sin tener superada la totalidad de las materias del Grado.
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