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Grao en Enxenaria Agraria

Materias

Curso 1

Codigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G281Vv01101 Bioloxia: Bioloxia 1c 6
001G281V01102 Fisica: Fisica 1c 6
001G281V01103 Matematicas: Matematicas 1c 6
001G281V01104 Quimica: Quimica 1c 6
001G281V01105 Xeoloxia: Xeoloxia 1c 6
001G281V01201 S;(g)ﬁr(cezién grafica: Expresién 2 6
001G281V01202 Fisica: Ampliacién de fisica ple 6
001G281Vv01203 Informética: Informética 2c

001G281V01204 maatt‘;maatt'fcaaz Ampliacion de 6
001G281V01205 Ampliacién de quimica ple 6
Curso 2

Codigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G281V01301 Emg[gzg Economia e 1c 6
001G281Vv01302 Bioclimatoloxia 1c 6
001G281Vv01303 Edafoloxia 1c 6
001G281v01304 Topografia 1c 6
001G281V01305 Hidroloxia 2c 6
0016281V01401 Cartogratia amblenta le 6
001G281V01402 Boténica 2c 6
001G281Vv01403 Quimica agricola 2C 6
001G281V01404 Calculo de estruturas 2c 6
001G281V01405 Xestién de residuos ple 6
Curso 3

Codigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G281v01501 Termotecnia 1c 6
001G281V01502 Mecanizacién rural 1c 6
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Ciencia e tecnoloxia do medio

001G281Vv01503 ) 1c 6
ambiente
001G281Vv01504 Fitotecnia 1c 6
001G281Vv01505 Zootecnia 1c 6
001G281V01601 Con;trucmn e infraestruturas 2 6
rurais
001G281v01602 Electrotecnia 2C 6
Curso 4
Codigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G281v01701 Proxectos 1c 6
Curso 3
Cddigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G281Vv01911 Andlise instrumental 2C 6
001G281V01912 Intlroqluaon a enxenaria 2 6
guimica
001G281v01913 Xestién da calidade 2C 6
Curso 4
Codigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G281Vv01914 Instalacions industriais 1c 6
001G281V01915 Operacioéns bdsicas | 1c 6
001G281Vv01916 Tecnoloxia alimentaria 1c 6
001G281Vv01917 Operacions basicas Il 2¢ 6
001G281V01918 Ar.npllaao.n de tecnoloxia 2 6
alimentaria
Curso 3
Codigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G281Vv01921 Fitopatoloxia 2¢ 6
001G281V01922 Ordenacmn do territorio e 2 6
paisaxe
001G281v01923 Prevencion de riscos laborais 2c 6
Curso 4
Codigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G281v01924 Hortofruticultura 1c 6
001G281V01925 Ampliacién de fitotecnia 1c 6
001G281V01926 Degradacién e recuperacién 1c 6
de solos
001G281Vv01927 Mellora vexetal 2C 6
001G281v01928 Xardinaria 2C 6
001G281v01981 Practicas Externas 2C
001G281Vv01991 Traballo de Fin de Grao 2C 12
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Bioloxia: Bioloxia

Materia Bioloxia: Bioloxia
Cédigo 001G281V01101
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 1c
Lingua Galego
imparticién
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen
Profesorado  Gonzélez Fernandez, Estefania
Pifia Rey, Alba
Seijo Coello, Maria del Carmen
Correo-e mcoello@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cddigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber facer

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

» Saber estar / ser

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  * saber facer
especializado coma non especializado.
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber facer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber
equipo. * saber facer
CE7 Conocimiento de las bases y fundamentos bioldgicos del &mbito vegetal y animal en la ingenieria  * saber
* saber facer
CT1l Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber facer
* Saber estar / ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber
* saber facer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber facer

» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Facilitar a capacidade de sintese e andlise e fomentar o traballo en equipo mediante a toma de decisiéns

CGl

razoadas e consensuadas. CG2
Se indica como 1 na avaliacién CT1
CT3
CT5
CT8
Cofiecemento dos fundamentos bioléxicos con especial referencia a unidade celular, aos procesos que CB3
nela se desenvolven e a diversidade bioléxica como pilar importante dos procesos tecnoléxicos CB4
alimentarios. Se considera resultado nimero 2 CE7
Os estudantes deberan ser capaces de recabar informacién sobre temas relevantes relacionados coa CB3
materia, analizar, xestionar e transmitir de forma oral e escrita. CB4
Se considera resultado de aprendizaxe 3 CGl
CE7
CT1
CT3
CT4
CT5

Contidos
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Tema

Introducjén a ciencia da Bioloxia.

A Bioloxia como ciencia.
Moléculas esenciais para a vida.

Bioloxia celular e histoloxia.

As células como elementos vitais.
Tipos celulares.

Ciclo celular e reproducién celular.
Tecidos animais e vexetais.

Diversidade dos organismos.

Diversidade bioléxica e clasificacién. Caracteristicas principais dos
organismos do reino monera.

Caracteristicas principais de protistas. Caracteristicas principais de fungos.
Plantas vasculares.

Plantas non vasculares.

Grupos de animais e caracteristicas diferenciais.

Materia e enerxia nos seres vivos.

Principios de Metabolismo.
Fotosintese.

Xenética e evolucion.

Estrutura do xen e transferencia da informacion xenética.
Herdanza e evolucién.
Introducion & enxefaria xenética.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminario 12 24 36
Practicas de laboratorio 14 21 35
Traballo tutelado 2 4 6
Leccién maxistral 28 42 70
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 1 1
Exame de preguntas obxectivas 0 1 1
Informe de practicas 0 0.5 0.5
Traballo 0 0.5 0.5

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminario Tratanse temas relacionados con cada un dos bloque tematicos. Consistirad na lectura e
interpretacion de textos que poden implicar ou non a resolucién de exercicios.

Practicas de laboratorio Realizaranse practicas de microscopia e de observacion de distintos grupos de organismos. Seran
tuteladas polo profesor pero con autonomia para cada alumno. Cada estudante elaborara unha
memoria das actividades realizadas.

Traballo tutelado Elaboracién dun traballo tutelado individual sobre os aspectos bioléxicos dun organismo de interés

na industria alimentaria.

Leccién maxistral Explicacién en aula de cada tema.
A se sibn maxistral ten por obxecto facilitar a formacién basica dos estudantes nesta materia.

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricién

Leccidon maxistral

Durante a docencia presencial e en titorias

Seminario

Durante a docencia presencial e en titorias

Practicas de laboratorio

Durante a docencia presencial e en titorias

Traballo tutelado

En horario de seminarios e en titorias

Probas

Descricion

Resolucién de problemas e/ou exercicios

Na realizacién da proba

Exame de preguntas obxectivas

Na realizacién da proba

Informe de practicas

Nas clases practicas e en horas de titoria

Traballo

En titorias

Avaliacion

Descricion

CualificacionCompetencias Avaliadas
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Resolucién de problemas Traballo tutelado que se realiza durante as clases de

e/ou exercicios seminarios.

Avaliase o resultado de aprendizaxe 1 e 3

CB3
CG1
CE7
CT1
CT3
CT4
CT5

Exame de preguntas Cuestidns relativas & formacién proporcionada durante as

obxectivas clases maxistrais e 0s seminarios.
Avaliase o resultado de aprendizaxe 2

CGl
CE7
CT1
CT3
CT4
CT5

Informe de précticas Actitude durante a realizacién e calidade da actividade.

Avaliase o resultado de aprendizaxe 1

CB3
CB4
CG1
CE7
CTl
CT3
CT4
CT5

Traballo Traballo tutelado individual

Actitude durante a realizacion e calidade da actividade.

Avaliase o resultado de aprendizaxe 1 e 3

CB3
CB4
CG1
CG2
CE7
CTl
CT3
CT4

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Os estudantes que non asistan s clases practicas e os seminarios deberan xustificar debidamente o motivo polo que non
poden asistir a estas actividades. Para estes estudantes o sistema de avaliacién serd o mesmo. Deberan presentar as

actividades que se realizan en seminarios e nas practicas segundo lle indique a coordinadora da materia.

Para segunda convocatoria e posteriores manterase as calificaciéns parciais obtidas polo estudante. A excepcién das

correspondentes ao exame (70% da calificacion).

Para a convocatoria Fin de Carreira terase en conta o exposto anteriormente.

Exames:

Fin de carreira 04/10/2019 &s 16h.
12 edicién 24/01/2020 &s 10 h.

22 edicion 30/06/2020 as 10 h.

En todo caso, de non coincidir coas datas do calendario oficial, prevalecerd o establecido no calendario oficial

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

AUDESIRK T., Biologia: la vida en la tierra, 8, Prentice Hall Hispanoamericana, 2008, Madrid

FREEMAN et al.,, Fundamentos de Biologia, 5, Pearson, 2014, Madrid

SOLOMON ET AL, Biologia, Cengage Learning, 2013,

Megias et al, Atlas de Histologia Vegetal y Animal,

Bibliografia Complementaria

Aira M. J., Manual de Practicas de Botanica, 1, USC, 2014, Santiago

Recomendacidns

Paxina 5 de 188



DATOS IDENTIFICATIVOS

Fisica: Fisica

Materia Fisica: Fisica

Cédigo 001G281Vv01102

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 1c

Lingua Castelan

imparticion  Galego

Departamento Fisica aplicada

Coordinador/a

Tovar Rodriguez, Clara Asuncién

Profesorado  Dominguez Alonso, José Manuel
Tovar Rodriguez, Clara Asuncion
Correo-e tovar@uvigo.es
Web http://faitic.uvigo.es/
Descricién 1. Introducién & materia e contextualizacién
xeral

1.1. Perfil dos créditos da materia

Esta materia proporciona é alumno os conceptos basicos da Fisica que lle seran utiles para a mellor
comprension do resto de materias especificas do campo alimentario, que tefien caracter tecnoléxico. Tamén
prepara 6 alumno para tratar cientificamente datos experimentais obtidos no laboratorio, e iniciarse no
manexo do método cientifico como ferramenta basica, que lle vai permitir coller soltura na descricién e
andlise dos datos experimentais.

Pensando tamén no acceso dos alumnos do Ensino Secundario & titulacion, esta materia facilitara a
homoxeneizacién do nivel de cofiecementos, con vistas nas materias especificas que han cursar no campo
alimentario. Estes cofiecementos bdsicos, imprescindibles para calquera titulado de grao, son os que
sustentan a capacidade de andlise e de razoamento, asi como a formacién do criterio cientifico
imprescindible para todo profesional universitario.

1.2. Situacioén e relaciéns no plan de estudios

A materia de Fisica é unha materia de Formacién Basica do primeiro curso do Grao en Ciencia e Tecnoloxia
de Alimentos , que pertence ao primeiro cuadrimestre e consta de 6 créditos ECTS.

Esta disciplina proporciona unha base fundamental para a compresién de materias posteriores da titulacién
como, por exemplo, «Ampliacién de Fisica».

0 obxectivo xeral que se persegue coa materia de Fisica é ofrecerlle ao estudiante unha presentacién
unitaria da Fisica a nivel introductorio, facendo énfase nas ideas basicas que constitlen o fundamento da
Fisica. Ao mesmo tempo preténdese introducir o estudiante no método cientifico, asi como no emprego de
fontes bibliograficas e técnicas de documentacién. Asi mesmo, perséguese espertar ou manter no alumno
unha actitude de observacién cientifica que o impulse a afondar nos cofiecementos da natureza e a
desenvolver a sla capacidade critica, satisfacendo a sta vez o desexo de cofiecementos que xa posua.
Como obxectivos xerais a conseguir coa materia de Fisica pddense enumerar os seguintes:

1.- Proporcionar é alumno os conceptos fisicos fundamentais para capacitalo no traballo coas diferentes
magnitudes escalares e vectoriais.

2. Transmitir ao alumno o papel da Fisica no campo da enxefieria, como disciplina fundamental, na sta
formacién tecnoldxica.

3.- Debido a que a materia de Fisica consiste nun curso & Fisica que, posteriormente, serd ampliado na
materia do segundo cuadrimestre «Ampliacién de Fisica», é interesante a comunicacién co profesorado que
impartird a dita materia para que tefia un cofiecemento detallado do contido impartido na materia de
«Fisica» e poida asi adecuar os contidos das mencionadas materias.

4. E interesante darlle materia de «Fisica» unha visién practica que non pode reducirse unicamente ao
traballo de aula. As experiencias no laboratorio han desempefiar un papel esencial na materia, con dous
obxectivos fundamentais: o afianzamento nos alumnos dos cofiecementos basicos desenvolvidos nas clases
tedricas e a adquisicién da destreza experimental necesaria para o traballo nun laboratorio.

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da * saber
sUa drea de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas relevantes de indole
social, cientifica ou ética.

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto * saber
especializado coma non especializado.

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo. * saber
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CE5 Comprensién y dominio de los conceptos bésicos sobre las leyes generales de la mecanica, * saber
termodinamica, campos, y ondas y electromagnetismo y su aplicacién para la resolucién de problemas ¢ saber facer

propios de la ingenieria

CT1l Capacidad de analisis, organizacion y planificacién * saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber facer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber facer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber facer

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RAL: CB3
Adquirir coflecementos basicos para operar con magnitudes fisicas vectoriais : gradiente, diverxencia,
rotacional.

RA2: CB4
Desenrolar habilidades de aprendizaxe utilizando os vectores velocidade e aceleracion e as suas

compofientes intrinsecas.

RA3: CGl
Aprender a razonar usando os principios de conservacion da enerxia, momento lineal, momento angular,

para adquirir as ferramentas basicas de analiise cientifico.

RA4: CG2
Razonar de modo critico e conxunto os efectos da rotacién terrestre en sistemas de referencia en reposo

e con movemento uniforme e acelerado.

RA5: Describir medios continuos ideais : sélido rixido, sélido eldstico e fluido. CT3
RAG6: Solucionar problemas que involucran las magnitudes fisicas descritas en RAL-RA5. CT4
RA7: entender os fenémenos de superficie en fluidos, a elasticidade dos solidos e a viscosidade CT5
plantexando cuestion curtas e exercicios practicos. CT8
RA8: saber facer medidas experimentais fisicas, e expresalas nunha memoria dun xeito cientifico. CT1

RA9: Aprender resolver problemas manexando: traballo fisico, enerxia mecanica, con e sen rozamento en CE5

planos horizontais e inclinados.

Contidos

Tema

1. Campos escalares e vectoriais.

1.1 Magnitudes fisicas: dimensidns e unidades.

1.2 Tipos de vectores. Operaciéns vectoriais.

1.3. Nocién de campo fisico: clasificacidn e representacion gréafica.

1.4 Gradiente dun campo escalar.

1.5 Campos de forzas conservativos. O potencial.

1.6 Fluxo e circulacién dun campo vectorial.

1.7 Diverxencia dun campo vectorial. Significado fisico. Teorema de
Gauss.

1.8 Rotacional dun campo vectorial: teorema de Stokes. Significado fisico.

2. Cinemaética do punto.

2.1 Vector desprazamento.

2.2 Derivada dun vector respecto é tempo. Velocidade (media,
instantanea e relativa).

2.3 Aceleracion. Compofientes intrinsecas.

2.4 Tipos de movementos: rectilineo, circular.

3. Dindmica da particula e dos sistemas de
particulas.

3.1 Lei da inercia.

3.2 Principio fundamental da dindmica.

3.3 Forza da gravidade: o peso.

3.4 Terceira lei de Newton.

3.5 Traballo e enerxia mecanica. Principio de conservacién. Forzas
disipativas

3.6 Centro de masas. Movemento do centro de masas. Lei da conservacién
do momento lineal.

4. Sélido rixido.

4.1 Velocidade e aceleracién angular.

4.2 Momento de inercia.

4.3. Momento dunha forza e momento angular. Principio de conservacién
do momento angular.

4 4 Enerxia cinética de rotacion.

5. Estdtica de fluidos: principio fundamental.

5.1 Densidade. Presién. Principio fundamental da hidrostatica.
5.2 Flotacién e principio de Arquimedes.

6. Mecénica de Fluidos: fenédmenos de superficie.

6.1 Tension superficial. Enerxia superficial.
6.2. Lei de Young - Laplace para o equilibrio dunha gota
6.4 Capilaridade: Lei de Jurin.
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Programa de practicas
0.- Determinacion dos erros nas medidas.
1.- Teorema de Steiner.

2.- Dindmica de fluidos.

3.- Momento dunha forza, momento angular.

4.- Lei de Arrhenius.

5- Fendmenos de superficie.

6.-Oscilador arménico

7.- Estudio da dindmica do Péndulo simple

8.- Analise do principio da conservacién da
enerxia (disco de Maxwell).

9.- Determinacion da constante dun resorte
elastico.

0.- Célculo das incertidumes nas medidas experimentais.

1.- Comprobacién experimental do teorema de Steiner. Medida dos
momentos de inercia de distintas figuras xeométricas: barra, esfera, disco
perforado.

2.- Dindmica de fluidos: comprobacién experimental da lei de Hagen-
Poiseuille. Determinacién experimental da viscosidade da auga a
temperatura ambiente.

3.- Determinacién experimental do momento de inercia dun disco, a
partires do momento exercido por unha forza transmitida por un fio ata o
disco rotante.

4.- Medida da influencia da temperatura na viscosidade dun fluido en fase
liquida, utilizando o viscosimetro Hoppler.

5- Obtencidén da tensién superficial da auga empregando o método do
anello de Nouy.

6.- Analise cualitativa do comportamento dun oscilador armdnico
amortiguado e forzado.

7.- Estudio da influencia da masa e da lonxitude da corda no periodo do
péndulo simple.

8.- Analise da mecanica do disco de Maxwell: principio da conservacién da
enerxia mecanica.

9.- Estudio da influencia da masa e da rixidez do resorte no periodo do
mesmo.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Leccidon maxistral 28 66 94
Practicas de laboratorio 14 14 28
Seminario 14 14 28

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

Exposicién dos fundamentos tedricos, que o alumno precisa cofiecer, para realizar as practicas de

laboratorio e resolver problemas, exercicios e cuestions curtas, de Fisica bdsica. A teoria
impartirase empregando o método expositivo, 6 mesmo tempo que se invitard 6 alumnado a
participar directamente, na exposicion dos contidos, mediante preguntas curtas individuais, que
estimulan a atencién dos alumnos e confiren maior dinamismo as clases.

Practicas de laboratorio As practicas impartiranse no laboratorio durante unha semana, coa finalidade de que os alumnos
adquiran as destrezas propias do método cientifico: observacion, experimentacién, tratamento dos
datos e andlise numérica dos resultados. Esas sesidns practicas irdn precedidas dunhas clases onde
se lles indicard o método de célculo das incertidumes, experimentais e estadisiticas.

Seminario

Antes de impartir as clases de seminario, 0s alumnos dispofien no FAITIC, de boletins para cada

tema, co fin de que poidan pensar nos exercicios que se plantexan antes da sua realizacion nas
horas de seminario. Deste xeito preténdese conquerir a participacion activa de cada alumno, e
fomentar o seu espiritu racional.

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricion
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Seminario

Nos seminarios, farase un seguimento persoal de cada alumno, tratando de resolver as dubidas que lle
xurdirdn, no seu proceso de aprendizaxe. Ademais fomentarase o espiritu racional, para que cada rapaz
tefia oportunidade de desenrolar axeitadamente as suas facultades cognitivas, segundo o nivel de
coflecementos que posua. Esta atencién persoalizada desenvolverase presencialmente (directamente na
aula) e tamén de forma individualizada dentro do plan titorial. O obxectivo é tratar a cada rapaz coma se
fora Unico, tendo en conta as suas peculiares circuntancias persoais.

Practicas de

Nas practicas de laboratorio, farase un seguimento persoal de cada alumno, tratando de resolver as

laboratorio dubidas que lle xurdiran, no seu proceso de aprendizaxe. Ademais fomentarase o espiritu critico-
cientifico, para que cada alumno poida desenrolar axeitadamente as suas facultades cognitivas, e mailas
destrezas practicas. Esta atencién persoalizada desenvolverase presencialmente (directamente no
laboratorio e tamén de forma individualizada.
Leccion Nas clases de teoria, farase un seguimento persoal de cada alumno, tratando de resolver as dibidas que
maxistral lle xurdirdn, no seu proceso de aprendizaxe. Ademais fomentarase o espiritu racional, para que cada
rapaz tefia oportunidade de desenrolar axeitadamente as suas facultades cognitivas, segundo o nivel de
cofecementos que posua. Esta atencidn persoalizada desenvolverase presencialmente (directamente na
aula) e tamén de forma individualizada, nas horas de titoria dentro do plan titorial.
Avaliacion
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Seminario Avaliacién continua dos boletins de exercicios e cuestions 10 CB3
curtas. CB4
Avalianse RA7 e RA9
CG1
CG2
CE5
Précticas de laboratorio Avaliase co exame e a memoria o RA8. 25 CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Leccién maxistral Avaliase co exame escrito: RAL, RA2, RA3, RA4, RA5, RAG, 65 CB3
RA7 e RA9. CB4
CG1
CG2
CE5
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Para aprobar a materia serd imprescindible facer e aprobar as practicas de laboratorio.

Convocatoria Fin de Carreira: 02- Outubro de 2019, as 16 h.

Convocatoria fin de carreira: el alumno que opte por examinarse en fin de carreira serd avaliado so co exame (100% da
nota). En caso de non asistir 6 exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado igual que os restantes alumnos.

Convocatoria ordinaria: 20- Xaneiro de 2020, as 16 h.

Convocatoria de extraordinaria: 25- Xuno de 2020, as 10 h.

En caso de erro na transcripcién das datas de exdmenes, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no tablén de
anuncios e na web do Centro.

Sistema de avaliacién de estudiantes con responsabilidades laborais:

Serd esencialmente igual 6 dos restantes alumnos. Terase en conta a situacion persoal de cada un, para facilitarlle a
avaliacién dos seminarios. En canto a avaliacion das practicas e a que resulta do exame escrito, o estudiante deberd
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comparecer o dia e a hora sinalados para todos

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

P.A. Tipler, Fisica, 6, Reverté, 2010, Barcelona

S. Burbano de Ercilla, Problemas de Fisica, 27, Tebar, 2004, Madrid

J. Garcia Roger, Problemas de Fisica. Volumen 1 Mecénica, 2, Eunibar, 2010, Granollers
Bibliografia Complementaria

Recomendacidns
Materias que continuan o temario
Fisica: Ampliacién de fisica/001G281V01202

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G281V01204

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Matematicas: Matematicas/001G281V01103
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Matematicas: Matematicas

Materia Matematicas:
Matematicas
Cadigo 001G281Vv01103
Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 1c
Lingua Castelan
imparticién
Departamento Matematica aplicada |
Coordinador/a Berriochoa Esnaola, Elias Manuel Maria
Profesorado  Berriochoa Esnaola, Elias Manuel Maria
Correo-e esnaola@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cddigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

» Saber estar / ser

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  « saber
especializado coma non especializado. * saber facer
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber facer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber
equipo. * saber facer
CE1 Capacidad para la resolucién de los problemas matematicos que puedan plantearse en la * saber

ingenierfa. Aptitud para aplicar los conocimientos sobre algebra lineal, geometria, geometria
diferencial, calculo diferencial e integral, ecuaciones diferencial y en derivadas parciales, métodos
numeéricos, algoritmica numérica, estadistica y optimizacién

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

* Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

* Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

» Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

» Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RAL.- Adquirir os coflecementos matematicos e a capacidade para expor e resolver algins dos problemas

CB3

matemadticos que poidan exporse na enxefiaria. Adquirir a aptitude para aplicar os cofiecementos sobre  CB4
alxebra lineal, xeometria, xeometria diferencial, calculo diferencial e integral, métodos numéricos, CGl
algoritmica numérica, estatistica e optimizacién. Adquirir a aptitude para intercambiar cofiecementos con CG2
profesores e compafeiros. CEl
RA2.- Capacidade de analizar e expor problemas en termos matematicos e interpretar as soluciéns en CB3
termos reais. CB4
CGl
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
RA3.- Adquirir a capacidade de interpretar e asimilar as formulaciéns doutras persoas, sendo capaz de CB3
intercambiar informacién, puntos de vista e formulaciéns utilizando tanto a linguaxe habitual como o CB4
cientifico como o matematico. CGl
CG2
CT1
CT3
CT8
Contidos
Tema
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Alxebra lineal. 1.- Espazos vectoriais.
2.- Aplicaciéns lineais.
3.- Matrices e determinantes.
4.- Resolucidn de sistemas de ecuacions lineais.

Calculo diferencial. 5.- Funcidns reais de variable real, limites e continuidade.
6.- Derivacién. Teoremas relacionados e aplicaciéns.
Calculo integral. 7.- Integral de Riemann.

8.- Célculo de primitivas.
9.- Aplicaciéns da integracion.

Elementos de probabilidade. 10.- Probabilidade. Concepto e propiedades.
11.- Variables aleatorias e as suas distribuciéns.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminario 14 28 42
Traballo tutelado 2 32 34
Leccién maxistral 26 45 71
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 3 3

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Seminario Ademais da resolucién de problemas e cuestidns, facilitarase que o alumno aprenda o manexo
dalgun software matematico, percibindo que a forma adecuada de facer matematicas require do
mesmo.

Traballo tutelado 0 alumno deberd aprender de forma auténoma determinadas técnicas matematicas de nivel
medio.

Leccién maxistral Os temas que se van a impartir exporanse coa axuda de presentacions, que se completaran con

explicaciéns detalladas na lousa. O alumno deberd acudir as fontes bibliogréficas e aprender a
buscar a informacién non facilitada en clase; desta maneira, incentivarase a aprendizaxe
auténoma.

Atencidn personalizada
Metodoloxias Descricién

Leccion maxistral Realizaranse titorias para o seguimento dos alumnos, tamén para a resolucién de dibidas das clases
tedricas e practicas e, por Ultimo, para practicas de laboratorio.

Seminario Realizaranse titorias para o seguimento dos alumnos, tamén para a resolucién de dubidas das clases
tedricas e practicas e, por Ultimo, para practicas de laboratorio.

Traballo tutelado Realizaranse titorias para o seguimento dos alumnos, tamén para a resolucién de dibidas das clases
tedricas e practicas e, por Ultimo, para practicas de laboratorio.

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistral Exame ao final da materia. RA1 e RA2. 40 CB3
CB4
CEl

Seminario Exame ao final da materia. Asistencia, participacion e resolucién de 30 CB3
problemas e exercicios durante a realizacién das practicas de CB4
laboratorio. RA1, RA2 e RA3.

CGl

CG2
CEl
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Traballo tutelado Valoracién dos propios traballos e exame no seu caso sobre os 30 CB3
cofiecementos adquiridos. RA1, RA2 e RA3. Gl

CG2
CEl
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Os alumnos que non se acollan ao sistema de avaliacién continuada durante o periodo presencial poderédn examinarse nas
datas sinaladas pola Facultade (100% da nota) . En Segunda Edicidn celebrarase un exame na data sinalada pola Facultade
de Ciencias. En caso de erro na transcricién das datas dos exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no
taboleiro de anuncios e na web do Centro. As datas e horas sinaladas pola Facultade de Ciencias para a realizacién de
exames son:

Fin de Carreira 30/09/2019 &s 16 horas.
Primeira Edicién 05/11/2019 as 10 horas.
Segunda Edicién 22/06/2020 &s 10 horas.

Os alumnos con responsabilidades laborais (ou de indole similar) e que non poidan asistir de modo regular as clases poderan
examinarse nas datas sinaladas pola Facultade.

Convocatoria fin de carreira: 0 alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado unicamente co exame (que
valerd o 100% da nota). En caso de non asistir ao devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo xeito
que o resto de alumnos.

En caso de erro na transcricion das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Ayres, Frank, Calculo diferencial e integral, 32 ediciéon, McGraw-Hill, 1990, Madrid

Ayres, Frank, Célculo, 42 edicién, Mcgraw-Hill, 2001, Madrid

Barbolla, Rosa, Algebra lineal y teoria de matrices, 12 edicién, Prentice Hall, 1998, Madrid
Spiegel , Murray, Estadistica, 32 edicién, McGraw-Hill, Interamericana, 2002, México
Bibliografia Complementaria

Recomendacions
Materias que contintan o temario
Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G281V01204
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Quimica: Quimica

Materia Quimica: Quimica
Cédigo 001G281V01104
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 1c
Lingua
imparticién
Departamento Quimica Fisica
Coordinador/a Vila Romeu, Nuria
Profesorado  Mejuto Fernandez, Juan Carlos
Pérez Lorenzo, Moisés
Vila Romeu, Nuria
Correo-e nvromeu@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cddigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer
Saber estar / ser

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

saber
saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber
saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en
equipo.

saber facer
Saber estar / ser

CE4 Conocimientos basicos de quimica general, quimica organica y quimica inorganica y sus
aplicaciones a la ingenieria

saber

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber facer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

saber facer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber facer
Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber facer
» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

1.- Cofiecementos:

CB3

-Cofiecer os principios basicos da Quimica. CB4
-Cofiecer e comprender os conceptos basicos do enlace e da estructura da materia. CE4
-Cofiecer e comprender as propiedades xerais dos distintos estados de agregacién da materia. CT3
-Cofiecer e comprender o concepto de disolucién.
2. Habilidades: CB3
- Interpretar e utilizar a linguaxe da Quimica. CB4
- Utilizar correctamente graficos e datos. CGl
- Utilizar los medios bibliograficos dispofiibles. CG2
- Adquirir habilidades na preparacién de disoluciéns. CT1
- Capacidade de resolver problemas relacionados cos conceptos basicos da Quimica. CT3
- Capacidade de expofier de forma oral e escrita coflecementos e argumentos. CT4
CT5
CT8
Contidos
Tema
Principios basicos de Quimica Obxecto da Quimica. Materia, elementos e compostos. Escala de

pesos/masas atémicas. Concepto de mol. Férmulas e ecuaciéns quimicas.
Cambios quimicos. Leis experimentais da Quimica. Leis ponderais. Lei de

conservacion da materia.

Paxina 14 de 188



Estructura da materia: o 4tomo Teoria atémica de Dalton. Hipdtese de Avogadro. Teoria atémica de

Rutherford. Teorfa atémica de Bohr. Correcciéns & teoria atémica de Bohr.
Teoria cuantica. O dtomo de hidréxeno. Atomos polielectrénicos. Taboa
periddica e propiedades periddicas. Presentacién xeral do enlace quimico.

Enlace idnico

Modelo iénico de enlace. Aspectos enerxéticos e aspectos estruturais do
enlace idnico.

Enlace covalente

Ideas de Lewis. Tipos de enlace covalente e polaridade dos enlaces.
Hibridacién de orbitais atémicos. Teoria de repulsién dos pares
electrénicos da capa de valencia: xeometria molecular. Teorias de enlace:
teoria do enlace de valencia e teoria de orbitais moleculares. Resonancia.
Enlace covalente coordinado.

Enlace metalico

Enlace metdlico. Sélidos metalicos. Propiedades dos metais.

Interacciéns intermoleculares Interacciéns intermoleculares e estados de agragacién da materia.

Disoluciéns Disolucidns. Tipos e formas de expresar a sla concentracién. Presién de
vapor. Disoluciéns ideais. Disoluciéns de electrdlitos. Propiedades
coligativas.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Leccién maxistral 28 28 56

Seminario 14 30.8 44.8

Resolucién de problemas de forma auténoma 0 10 10

Practicas de laboratorio 14 7 21

Traballo tutelado 0 12 12

Exame de preguntas obxectivas 0 3.5 3.5

Resolucidn de problemas e/ou exercicios 0 2.7 2.7

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

Programa de clases tedricas: o obxectivo é transmitirlle ao alumno os cofiecementos bdsicos da
materia.

Seminario

Programa de seminarios: ao longo do curso iranselle propofiendo ao alumno diferentes cuestions
que despois seran discutidas na aula. Recomendarase a lectura e andlise de libros sobre algin dos
contidos obxecto de estudo nesta materia para que os alumnos lles expofian aos seus compafieiros
0s aspectos mais relevantes e as stas propias conclusions.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Coleccién de problemas: ao longo do curso subministraranselle ao alumno distintos boletins de
problemas similares aos resoltos durante os seminarios, e o alumno dispora das soluciéns a través
da plataforma Tema. Tamén podera solicitar aclaracions, ben en seminarios, ben en titorias.

Practicas de laboratorio

Programa de practicas de laboratorio: o obxectivo é visualizar alglns dos contidos basicos da
materia, asi como familiarizalo co laboratorio de quimica.

Traballo tutelado

0 alumno realizard un traballo sobre a ampliacién dalgin tema do temario. O progreso deste
traballo serd supervisado en titorias.

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricién

Resolucién de problemas O alumno dispord de boletins e correccidns de exercicios e cuestidns a través da plataforma

de forma autéonoma

Tema. Moitos destes exercicios e dibidas resolveranse durante os seminarios. Os alumnos
poderan acudir as titorias para obter as aclaraciéns que considern necesarias.

Practicas de laboratorio

Utilizarase a plataforma Tema para pofier a disposicién dos alumnos os guiéns das practicas
de laboratorio propostas, asi como outro material coa informacién necesaria.

Traballo tutelado

0 alumno realizard un traballo sobre a ampliacién dalgun tema do temario. O progreso deste
traballo serd supervisado nas titorias.

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
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Précticas de 0 exame de practicas farase o finalizar as mesmas. Resultados 20 CB3
laboratorio de aprendizaje evaluados: 1y 2. CB4

CGl
CG2
CE4
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Traballo tutelado Realizacién do traballo. Resultados de aprendizaje evaluados: 1y 5 CB3

2 CB4
CG1
CG2
CE4
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Resolucién de O exame final constara de catro problemas representativos da 70 CB3
problemas e/ou materia impartida, de 4 cuestiéns curtas e de 10 preguntas tipo CB4
exercicios test (verdadeiro/falso). Resultados de aprendizaje evaluados: 1y

2. CG1

CG2
CE4
CTl
CT3
CT4
CT5

Exame de preguntas Resolucién dos cuestionarios relativos a cada tema. Resultados 5 CB3
obxectivas de aprendizaje evaluados: 1y 2. CB4

CGl
CG2
CE4
CTl
CT3
CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion
Os alumnos que por motivos laborales non podan asistir a clase deberan realizar as actividades propostas na plataforma de
teledocencia e realizar a proba final presencial.

As datas da proba presencial son:

- Convocatoria Fin de carreira: 8 de Outubro de 2019, 16 h. O alumno que opte por examinarse nesta convocatoria sera
avaliado

Unicamente cé exame (que valdra o 100% da nota). No caso de non asistir a dito exame, o de non aprobalo, pasara a ser
avaliado do mesmo modo que o resto de alumnos.

- Convocatoria 12 Edicion: 22 de Xaneiro de 2020, 10 h.

- Convocatoria 22 Edicién: 29 de Xufio de 2020, 10 h.
No caso de erro na transcripcién das datas dos exdmenes, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no
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taboeiro de anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria

R. Chang, Quimica, 9, Mc Grau Hill, 2007,

R.H. Petrucci, Fundamentos de Quimica, 10, Pearson, Prentice Hall Iberia, 2011,

P. Atkins, L. Jones, Quimica, 5, E. M. Panamericana, 2012,

B. H. Masterton, C. N. Harley, Quimica, 4, Thomson, 2011,

E. Quifiod Cabana, Nomenclatura y formulacidn de los compuestos inorganicos, 2, Mc Graw Hill, 2006,

M.R. Ferndndez, J.A. Hidalgo, 1000 problemas de quimica general : estados de agregacion, estructura atémica,
transformaciones quimicas, 1, Everest, 1990,

Recomendacidns
Materias que continian o temario
Ampliacién de quimica/001G281V01205
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Xeoloxia: Xeoloxia

Materia Xeoloxia:
Xeoloxia
Cédigo 001G281V01105
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 1c
Lingua Casteldn
imparticiéon
Departamento Xeociencias marifias e ordenacién do territorio
Coordinador/a Seara Valero, José Ramoén
Profesorado  Seara Valero, José Ramén
Correo-e jsvalero@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cadigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  * saber facer
especializado coma non especializado. * Saber estar / ser
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber facer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber facer
equipo. * Saber estar / ser
CE6 Conocimientos basicos de geologia y morfologia del terreno y su aplicacién a problemas * saber
relacionados con la ingenieria. Climatologia * saber facer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber facer
* Saber estar / ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber facer
* Saber estar / ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber facer
* Saber estar / ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber facer

Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

*RAL.- Fomentar a capacidade de sintese e andlise critica da informacién.

CB3
CB4
CGl
CT1
CT5
CT8

*RA2.- Solvencia na redaccion de informes técnicos.

CB3
CB4
CGl
CG2
CT1
CT5

*RA3.- Solvencia na presentacién oral de conclusiéns e adquisicién dun correcto vocabulario xeoldxico.

CB4
CE6
CT1
CT3
CT4

*RA4.- Cofiecer os conceptos basicos e principios fundamentais da Xeoloxia.

CB3
CE6

*RA5.- Cofiecer 0 estado de cofiecementos e as tendencias evolutivas da Xeoloxia.

CE6
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*RAG6.- Cofiecer os materiais xeoldxicos, xéneses, caracteristicas, comportamento e a sia importancia CE6

para as actividades humanas.

*RA7.- *Discernir e interpretar os datos xeoldxicos. CE6
CT1

*RA8.- Aprender a toma de datos en campo. CGl
CG2
CE6
CT1

*RA9.- Familiarizarse coa visién espacial dos corpos xeoléxicos. CE6
CT5

*RA10.- Familiarizarse coa visidn temporal dos sucesos xeoldxico CE6
CT5

Contidos

Tema

A.- Introducién & Xeoloxia.

1.- Introducién & Xeoloxia

*B.- ATerra

2.- O Sistema Solar e a Terra como astro
3.- Estrutura e composicién da Terra.
4.- As capas fluidas da Terra: atmosfera e *hidrosfera.

*C.- Os minerais

5.- Natureza fisica e quimica da materia mineral.

6.- Minerais: *silicatos e non *silicatos.

D.- Procesos Enddxenos

7.- A deformacién das rocas: *pliegues e fallas.

8.- Deriva continental e *tecténica de placas.
9.- *Magmatismo: *plutonismo e *vulcanismo

10.- *Metamorfismo

E.- Procesos *Exdgenos

11.- Modelado do relevo. Os axentes do modelado

12.- Sistemas *morfoclimaticos

13.- Sistemas *azonales
14.- Rocas *sedimentarias.

*F.- Contexto xeoldxico de Galicia

15.- Xeoloxia de Galicia

*G.- Xeoloxia e medio ambiente.

16.- Xeoloxia e medio ambiente

Planificacion docente

Horas na aula

Horas féra da aula

Horas totais

Leccién maxistral 28 56 84
Seminario 14 16.8 30.8
Practicas de laboratorio 4 5.2 9.2
Traballo tutelado 0 5 5
Saidas de estudo 10 10 20
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 1 1

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccién maxistral Exposicién onde, en primeiro lugar, farase unha introducién do tema que se vai a tratar
(aproximadamente dous minutos). Posteriormente, desenvolverase o tema empregando para iso
diagramas e imaxes (diapositivas, videos) de procesos xeoléxicos (48 min.). No Ultimos cinco
minutos farase un repaso dos aspectos mais importantes e obteranse conclusiéns.

Seminario Actividade onde se desenvolveran conceptos e técnicas que complementen os das clases tedricas.

Practicas de laboratorio Actividade na que se explicaran os fundamentos para cofiecer os principais minerais e rocas da
Terra e recofiecemento de mostras de man por parte dos alumnos.

Traballo tutelado Traballo auténomo de temas plantexados nas sesions maxistraes e/o seminarios

Saidas de estudo Actividade na que se identificardn sobre o terreo os diferentes tipos de rocas, os procesos que as
orixinaron, as principais estruturas tecténicas e as caracteristicas xeomorfoldgicas da area visitada.
Tamén se aprenderd o manexo do compds xeoldxico.

Atencidn personalizada

Metodoloxias Descricién

Seminario 0 alumno terd un seguimento continuo e unha atencién personalizada a través do control do traballo
realizado, podendo asistir, se o0 desexa, as tutorias personalizadas para incidir naquelas partes da
materia onde atope un maior grao de dificultade, xa sexa durante as horas de docencia presencial ou
durante o seu traballo persoal.
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Practicas de 0 alumno terd un seguimento continuo e unha atencién personalizada a través do control do traballo

laboratorio realizado, podendo asistir, se o desexa, as tutorias personalizadas para incidir naquelas partes da
materia onde atope un maior grao de dificultade, xa sexa durante as horas de docencia presencial ou
durante o seu traballo persoal.

Saidas de estudo O alumno terd un seguimento continuo e unha atencién personalizada a través do control do traballo
realizado, podendo asistir, se o desexa, as tutorias personalizadas para incidir naquelas partes da
materia onde atope un maior grao de dificultade, xa sexa durante as horas de docencia presencial ou
durante o seu traballo persoal.

Avaliacion
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistral Asistencia e participacion en debates e traballos individuais 15 CB3
Ou en grupo . CB4
Resultados da aprendizaxe avaliados: RAL, RA2, RA3, RA4,
RA5, RAG, RA7, RAS CG1
CG2
CE6
CT1
CT3
CT4
CT8
Seminario Resolucion de problemas relacionados cos mapas 25 CG1
Topograficos e Xeoldxicos. CE6
Resultados de aprendizaxe avaliados: RAL, RA2, RA4, RA5,
RA6, RA7, RA8 CT1
CT4
CT5
Practicas de laboratorio Asistencia a practicas de laboratorio e entrega de 10 CB3
problemas e informes formulados (100% de asistencia). CB4
RA2, RA5, RA7, RA9
CGl
CG2
CE6
CT1
CT4
CT5
Saidas de estudo Asistencia as saidas de estudo e entrega dunha memoria 10 CB3
(100% de asistencia). CB4
Resultados de aprendizaxe avaliados: RA2,RA3, RA5, RAG,
RA7, RA8, RA9, RA10 CG2
CE6
CT1
CT4
CT5
Exame de preguntas de Exame escrito no que se formularan preguntas de teoria e 40 CG1
desenvolvemento practicas que incldan aspectos desenvolvidos nas sesiéns CE6
maxistrais , seminarios e practicas. RA1
CT1
CT3
CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A avaliacién das probas metodoléxicas servird para establecer a cualificacién final da materia, en primeira e segunda
convocatoria. A nota final serd a suma da obtida nas diferentes probas. A condicién para que unha proba sexa puntuada é
que supere o0 40% da sUa méaxima cualificacién.

Requirese do alumno que curse esta materia unha conduta responsable e honesta. Considerarase inadmisible calquera
forma de fraude (i.e. copia e/ou plaxio) encamifiado a falsear o nivel de cofiecemento ou destreza alcanzado polo alumnado
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en calquera tipo de proba, informe ou traballo desefiado con este propésito. Esta conduta fraudulenta serd sancionada coa
firmeza e rigor que establece a normativa vixente.

Os alumnos/ as con obrigacidns laborais, coincidentes co horario presencial e unha vez xustificadas, teran que acudir a
titorias adaptandose os traballos e a temporalidade as devanditas obrigaciéns.

Exames

- Fin de Carrera: 07 de Outubro de 2019 &s 16:00 horas
- 12 Edicién: 08 de Novembro de 2019 as 10:00 horas

- 22 Edicién: 01 de Julio de 2020 &s 10:00 horas

En caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas serdn as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro
de anuncios e na web do Centro

Convocatoria de Julio (22 Edicién): a avaliacién realizarase cun exame escrito (100%) .

Os alumnos con obrigaciéns laborais debidamente xustificadas e que non haxan a asistido ao desenvolvemento do curso
poderan realizar un traballo individual escrito (40%) e o0 exame do a materia (60%). Esta opcién deberan solicitala con
anterioridade ao exame da 12 Edicién para que poidan dispofier do tempo necesario para a correcta realizacién do traballo
correspondente.

Convocatoria Fin de Carrera: A avaliacién constard unicamente dun exame que valerd o 100% da nota. En caso de non
asistir ao devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo xeito que o resto dos alumnos/ as.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

TARBUCK, E. J. Y LUTGENS, F. K., [ICiencias de la Tierra. Una introduccién a la Geologia Fisica[], 62 Ed., Prentice Hall. Madrid,
2000, Madrid

OROZCO M., AZANON, J. M. AZOR, A., ALONSO-CHAVES; F., JGeologia Fisica[]., Paraninfo. Madrid, 2002, Madrid

R. RAMON-LLUCH Y L.M. MARTINEZ-TORRES, [Jintroduccién a la cartograffa geoldgica[]., Bilbao: U. Pais Vasco., 1993, Bilbao
POZO RODRIGUEZ, M.N, GONZALEZ YELAMOS, ).G, GINER ROBLES, ., [JGeologia Practica: Introduccidén al reconocimiento de
materiales y analisis de mapas[], Prentice Hall. Madrid, 2003, Madrid

AGUEDA, J.; ANGUITA, F. y otros., [JGeologia[]., Ed. Rueda. Madrid, 1983, Madrid

MELENDEZ, I., [JGeologia de Espafaf], Ed. Rueda. Madrid, 2004, Madrid

CORRALES, Y., ROSELL, J., SANCHEZ DE LA TORRE, L., VERA, J. y VILAS, L,., [Estratigrafia[], Ed.Rueda. Madrid, 1997, Madrid

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Expresion grafica: Expresion grafica

Materia Expresién grafica:
Expresion grafica

Cédigo 001G281Vv01201

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 2¢C

Lingua

imparticién

Departamento Enxefiaria dos recursos naturais e medio ambiente

Coordinador/a Cid Ferndndez, José Angel

Profesorado  Cid Ferndndez, José Angel

Correo-e jcid@uvigo.es

Web

Descricién Establecemento das bases xeométricas para a representacion e a analise de formas no plano. Desenvolver a
xeral visién espacial e mostrar as ferramentas de representacién dos obxectos nos documentos finais a redactar

polo proxectista.

Competencias

Cadigo

Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da

sUa drea de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas relevantes de indole
social, cientifica ou ética.

* saber
* saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto * saber
especializado coma non especializado. * saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo. * saber
* saber facer

CE2 Capacidad de vision espacial y conocimiento de las técnicas de representacién grafica, tanto por * saber

métodos tradicionales de geometria métrica y geometria descriptiva, como mediante las aplicaciones de ¢ saber facer

disefo asistido por ordenador

CT1l Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber

* saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

* saber facer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber

* saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

* saber facer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber

* saber facer

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Adquirir a visién espacial necesaria e o cofiecemento das técnicas de representacion grafica, tanto polos CB3

métodos tradicionais da xeometria descriptiva como por aplicacions dixitais de debuxo asistido por CB4

ordenador. RAL CGl
CG2
CE2
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema

Paxina 22 de 188



TEMA 1 INTRODUCCION 1.1 Dibujo Técnico: conceptos basicos.
1.2 Sistemas de proyeccién
1.3 Geometria descriptiva
1.4 Sistemas de representacion
1.4.1 Sistema diédrico
1.4.2 Sistema acotado
1.4.3 Sistema isométrico
1.5 Nociones basicas de dibujo técnico
TEMA 2 SISTEMA DE PLANOS ACOTADOS 2.1 Fundamentos: Punto, recta y plano
2.2 Intersecciones
2.3 Paralelismo y perpendicularidad
2.4 Distancias
2.5 Representacion de terrenos
2.6 Cubiertas y soleras
2.7 Explanaciones
2.8 Vias de transporte

TEMA 3 SISTEMA ISOMETRICO 3.1 Introducién
3.2 Vistas
3.3 Representacion isométrica.
TEMA 4 DIBUJO ASISTIDO POR ORDENADOR. 4.1 Introduccién a los programas CAD

4.2 Introduccién a los programas CAE
4.3 Ejemplos practicos

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Lecciéon maxistral 28 56 84
Seminario 14 42 56
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 10 10

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Leccién maxistral Mediante sesions maxistrais plantearanse os obxectivos de cada tema, as ferramentas e técnicas a
empregar e solucionaranse exercicios de exemplo que serviran de base para a solucion dos
exercicios planteados ao alumno en cada tema.

Seminario Plantexamento de exercicios practicos relacionados coas explicacions tedricas vistas ao largo da
seman con resolucion individual e conxunta en clase. Os exercicios plantexados nos seminarios
seran dun nivel superior aos resoltos durante as explicaciones tedricas e cun maior contido
aplicado. O alumno deberd entregar boletin de exercicios resolto por cada bloque tematico da
asignatura.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Seminario O profesor resolvera as dubidas de debuxo de manerira individualizada, nas clases de seminarios e nas

titorias.
Avaliacion
Descricién Cualificacién Competencias
Avaliadas
Leccidn maxistral Asistencia e participacion activa nas clases maxistrales e seminarios. 10 CB3
Firmarase parte de asistencia. RA1 CB4
Seminario Valoracién dos boletins de exercicios de cada bloque tematico resoltos 35 CG1
polo alumno durante as clases de seminarios e fora da aula. Os CE2
boletins proporcionaranse a principios de curso. RA1
CT1
Resolucion de Exame final de cada bloque, de caracter practico, no que o alumno 55 CG2
problemas e/ou  debera resolver exercicios similares aos expostos na aula e realizados CE2
exercicios con anterioridade, de maneira individual.RA1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Outros comentarios sobre a Avaliacion

CONDICIONS DE AVALICION ALUMNOS/AS

Para a contabilizacidn das calificacions de ASISTENCIA (10%), SEMINARIOS (35%), o alumno/a DEBE SUPERAR (5 sobre 10)
no EXAME (55%). Se isto non sucedese, a calificacion obtida nesa convocatoria sera a nota do exame.

Gardaranse as notas de asistencia e seminarios para a segunda convocatoria.

CONVOCATORIA FIN DE CARREIRA: O/a alumno/a que opte por examinarse en fin de carreira sera evaluado Unicamente co
examen (que valerd o 100% da nota). En caso de non asistir a dito examen, ou de non aprobalo, pasara a ser avaliado do
mesmo modo que o resto de alumnos/as."

EVALUACION DE ALUMNOS QUE COMPATIBILICEN TRABALLO E ESTUDOS: Aqueles alumnos/as que acediten ser traballadores
en activo no periodo docente da asignatura, evaluaranse pola entrega dos boletins de exercicios (40% da nota) e o exame
final (60% da nota). A calificacién minima para poder sumar ambas notas era de 3,5 no exame da asignatura. A calificacién
EXERCICIOS sera valida para convocatorias sucesivas en caso de non acadar esta nota minima.

DATAS DE EXAMES OFICIAIS

FIN DE CARREIRA: 11/10/2019 AS 16:00 H
19 EDICION: 26/3/2020 AS 10:00 H

22 EDICION: 6/7/2020 AS 10:00 H

En caso de erro na transcripcion das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas
no taboleiro de anunzos e na paxina web da Facultade de Ciencias de Ourense.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Izquierdo Asensi, E., Geometria Descriptiva, Montytexto, 2004,

Izquierdo Asensi, E., Ejercicios de Geometria Descriptiva. I: Diédrico, Paraninfo, 2009,

Izquierdo Asensi, E., Ejercicios de Geometria Descriptiva. Il: Acotado y axonometrico, Paraninfo, 2009,
Rodriguez De Abajo, F.J., Geometria Descriptiva, Donostiarra, 2006,

Clérigo Pérez, Zacarias, Sistema diédrico : teoria y problemas : geometria descriptiva, Ledn : Instituto de Automatica y
Fabricacién, Unid, 2001,

Sentana Cremades, E., Dibujo Técnico en la ingenieria civil y construccién, Tebar Flores, 1994,
AENOR, Dibujo técnico AENOR, AENOR, 2009,

Recomendacions
Materias que contintdan o temario
Topografia/001G281V01304

Paxina 24 de 188



DATOS IDENTIFICATIVOS
Fisica: Ampliacion de fisica

Materia Fisica: Ampliacién
de fisica

Cédigo 001G281V01202

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 2¢C

Lingua Castelan

imparticién

Departamento Fisica aplicada
Coordinador/a Alvarez Fernandez, Maria Inés
Profesorado  Alvarez Fernandez, Maria Inés

Correo-e ialvarez@uvigo.es

Web http://www.faitic.uvigo.es

Descricién No primeiro ano desta titulacién, preséntanse os cofiecementos fundamentais de Fisica necesarios para unha
xeral mellor comprensién do resto de materias especificas do Grao. Tendo en conta, a diversidade de persoas que

accede a esta titulacidn, este curso permitird homoxeneizar o nivel de cofilecementos do alumnado.

A materia Ampliacién de Fisica é unha materia de Formacién Bésica que consta de 6 créditos ECTS. Nela,
introdUcese ao alumno nos aspectos bdsicos da Termodinamica e o Electromagnetismo cunha perspectiva
enfocada ao campo alimentario/ambiental, con caracter tecnoléxico. Por outra banda, neste curso
consolidase a formacién do alumno no manexo do método cientifico co obxecto de que adquira as
ferramentas bdsicas para unha analise racional da natureza.

Competencias

Cddigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber facer
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas relevantes
de indole social, cientifica ou ética.

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto * saber facer
especializado coma non especializado.

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo. * Saber estar /

ser
CE5 Comprensién y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la mecanica, * saber
termodinamica, campos, y ondas y electromagnetismo y su aplicacién para la resolucién de
problemas propios de la ingenieria

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién * saber
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber facer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber facer
Resultados de aprendizaxe
Resultados de aprendizaxe Competencias
RAL: Comprensidn e dominio de conceptos basicos dos diversos campos da fisica e a sua aplicacién para aCB3
resolucién de problemas propios da enxefieria CGl

CE5
RA2: Motivacién para a aprendizaxe auténoma CT4
RA3: Adquisicién de espirito critico CB3

CT1
RA4: Capacidade de sintese e analisise da informacién CG2

CT5
RA5: Capacidade para presentar traballos de forma oral e escrita CB4

CT3

CT8
Contidos
Tema
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TEMA 1. TEMPERATURA 1.1. Escala de temperatura Celsius e Fahrenheit 1.2. Termémetros de gas
e escala de temperaturas absolutas 1.3. Dilataciéon térmica 1.4. Lei dos
gases ideais 1.5. Ecuacion de Van der Waals e isotermas liquido-vapor 1.6.
Diagrama de fases

TEMA 2. CALOR E PRIMEIRO PRINCIPIO DA 2.1. Capacidade térmica e calor especifica 2.2. Cambios de fase e calor

TERMODINAMICA latente 2.3. Transferencia de enerxia térmica 2.4. O primeiro principio da
Termodindmica 2.5. Enerxia interna dun gas ideal 2.6. Traballo e 0
diagrama pV para un gas 2.7. Expansion adiabatica cuasiestatica dun gas

TEMA 3. SEGUNDO PRINCIPIO DA 3.1. Maquinas e motores térmicos e o0 segundo principio da

TERMODINAMICA Termodindmica 3.2. Refrixeradores e o segundo principio da
Termodindmica 3.3. Equivalencia entre os enunciados da maquina térmica
e o refrixerador 3.4. A maquina de Carnot 3.5. A bomba de calor 3.6.
Entropia e desorde 3.7. Entropia e probabilidade

TEMA 4. CAMPO E POTENCIAL ELECTROSTATICO 4.1. Forzas entre cargas: Lei de Coulomb. 4.2. Campo *electrostatico. 4.3.

NO BALEIRO Lei de Gauss. 4.4. Potencial electrostatico. 4.5. Dipolo Eléctrico: campo e
potencial.

TEMA 5 CAMPO ELECTROSTATICO NA MATERIA  5.1. Campo e potencial en condutores cargados. 5.2. Capacidade dun
condutor. Condensadores. Constante dieléctrica 5.3. Polarizacién e
desprazamento eléctrico. 5.4. Enerxia electrostatica

TEMA 6 CORRENTE CONTINUA 6.1. Intensidade e densidade de corrente. Ecuacién de continuidade. 6.2.
Lei de Ohm. Resistencia e condutividade. 6.3. Forza electromotriz. Lei de
Ohm xeneralizada. 6.4. Lei de Joule. 6.5. Leis de Kirchhoff.

TEMA 7 FORZAS E CAMPOS MAGNETICOS. 7.1. Forzas entre correntes. 7.2. Inducién magnética: Lei de Biot e Savart.

INDUCION ELECTROMAGNETICA 7.3. Forza sobre cargas en movemento. 7.4. Momento sobre unha espira.
7.5. Ecuacions fundamentais do Campo. Teorema de Ampere. 7.6. Leis de
Faraday e de Lenz. 7.7. Inducién mutua e autoinduccién. 7.8. Enerxia

magnética.
SEMINARIOS Resolucién de boletin con exercicios e cuestions tedricas dos temas
anteriores.
Planificacion docente
Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 84 112
Seminario 14 24 38

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Leccién maxistral Explicacién dos fundamentos tedricos. Presentacion da teoria da materia por parte do docente. As
clases de teorfa impartiranse principalmente utilizando o método expositivo combinado co
dialéctico, co apoio da bibliografia e materiais audiovisuais. Estimularase a participacién do
alumnado.

Seminario De forma paralela &s sesiéns maxistrais, nos seminarios abordaranse exercicios relacionados coa
materia. Os alumnos disporan previamente de boletins para cada tema (FAITIC) co fin de que
poidan pensar nos exercicios que se plantexan antes da sua realizacién nas horas de seminario.
Unha parte dos mesmos resolverase polos profesores, mentres que outra parte resolverase por
parte dos alumnos, ben sexa na aula ou de modo auténomo. Desta maneira preténdese conseguir
unha participacién activa de cada alumno, e fomentar o seu espirito racional.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Leccién maxistral Os alumnos poderan consultar cos profesores todas as ddbidas que tefian sobre calquera parte da
materia, xa sexa en horario de tutorias ou a través de internet (via e-mail ou as plataformas telematicas
de docencia).

Seminario Os alumnos poderan consultar cos profesores todas as dubidas que tefian sobre calquera parte da
materia, xa sexa en horario de tutorias ou a través de internet (via e-mail ou as plataformas telematicas
de docencia).

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
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Leccién Avaliarase mediante a realizacién dun exame nas datas oficiais 70 CB3
maxistral establecidas para ese efecto.

CB4

CE5

Resultados de aprendizaxe: RA1, RA2 y RA5 CT3

CT4

CT8

Seminario  Avaliacién continua dos alumnos que fagan regularmente todas as 30 CB3

actividades propostas en clase, que son de entrega obrigatoria. G2
Resolucién de boletins, tanto de problemas como de cuestiéns tedricas,

resolucién de boletins de problemas na aula, participacién activa do CE5

alumnado en resposta as preguntas do profesorado e entrega de CT1

traballos sobre cuestions plantexadas polo profesorado para que os CTS

alumnos demostren a sUa capacidade argumentativa.

Resultados de aprendizaxe: RA3 y RA4

Outros comentarios sobre a Avaliacion
1) Asistencia a clase:

E condicién indispensable realizar os seminarios (asistir ao 100% das horas de seminarios) para poder aprobar a materia. Os
alumnos que non poidan asistir por razén xustificada deberdn porse en contacto co responsable da materia durante as dlas
primeiras semanas de clase mediante e-mail (4 direccién ialvarez@uvigo.es).

2) Requisitos para aprobar a materia:

Exame: é obrigatorio aprobar o exame oficial para poder aprobar a materia. Este exame sup6n un 70% da nota total, polo
que se debera obter un minimo do 35% da nota total deste exame. Poderd incluirse algunha condicién adicional en relacién
aos temas nos que se divide a materia para evaluar se os alumnos adquiriron cofiecementos de todos os conceptos.

Seminarios: a cualificacién neste apartado serd a suma das obtidas en cada unha das entregas que se realice e poderd
chegar ao 30% da nota global (para o alumno que realizase todas correctamente). Cando se constante que algunha entrega
foi copiada nunha extensién que o responsable da materia considere substancial, esa entrega valorarase cun -10% da nota
total da materia.

Cualificacién da materia: para o alumno que non supere o0 exame, a cualificacién da materia serd a do exame, sen
sumarselle a parte correspondente a "Seminarios". O alumno que tefia algunha cualificacién (xa sexa en seminarios ou no
exame) non poderd levar a nota de "Non Presentado"

3) Convocatoria de fin de carreira:

0 alumno que opte por examinarse en fin de carreira serd avaliado unicamente co exame (que valerd o 100% da nota). En
caso de non asistir ao devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo xeito que o resto de alumnos.

4) Avaliacion Xullo:

na segunda edicién, en xullo, o alumno podera elixir entre que se lle mantefia a nota da metodoloxia de "Seminarios"
(valorada co 30% da nota total) e que o exame siga representando un 70% da nota global, ou que non se lle mantefia (nese
caso o0 exame representard 0 100% da nota). A opcidn por defecto serd manter as notas das metodoloxias de "Seminarios".

5) Exames

As datas de exames son as aprobadas pola Facultade de Ciencias:
Fin de carreira: 3 outubro 2019 as 16:00h.

12 Edicion: 01 xufioo 2020 &s 10:00h.

22 Edicién: 26 xufio 2020 &s 16:00h.

(en caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro)

Bibliografia. Fontes de informacion
Bibliografia Basica
Bibliografia Complementaria
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P. A. Tipler, Fisica para la Ciencia y laTecnologia vol.1, Reverté, 2010,

P. A. Tipler, Fisica para la Ciencia y laTecnologia vol.2, Reverté, 2010,

M. Alonso, E. J. Finn, Fisica General, Fondo Educativo Interamericano, 2008,
F. ). Bueche, Fisica General, McGraw-Hill, 2007,

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Informatica: Informatica

Materia Informatica:
Informatica

Cédigo 001G281V01203

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 2¢C

Lingua Castelan

imparticién

Departamento Informética

Coordinador/a Cuesta Morales, Pedro

Profesorado  Cuesta Morales, Pedro
Lado Tourifio, Maria José

Correo-e pcuesta@uvigo.es

Web http://faitic.uvigo.es

Descricién Nesta materia establécense os contidos basicos de informatica e de introducién & programacion necesarios
xeral para os graduados e graduadas en Enxefiaria Agraria

Competencias
Cadigo Tipoloxia
CG1l Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestién de la * saber facer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.
CG4 Que los estudiantes sean capaces de entender la proyeccién social de la ciencia. * saber facer
CE3 Conocimientos basicos sobre el uso y programacion de los ordenadores, sistemas operativos, bases ¢ saber
de datos y programas informaticos con aplicacion a la ingenieria

CT1l Capacidad de analisis, organizacién y planificacién * saber facer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber facer
* Saber estar / ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias

R1: Adquisicién de cofiecementos basicos sobre o uso e programacién das computadoras, sistemas CcGl

operativos, bases de datos e programas informaticos con aplicacién & enxefarfa. CG4
CE3
CT1
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema

1. Conceptos basicos de informatica 1.1. Definiciéns bésicas

1.2. Estrutura dunha computadora. Unidades funcionais
1.3. Prestaciéns dunha computadora
1.4. Tipos de computadoras
1.5. Software das computadoras
1.6. Redes de computadoras
2. Ferramentas colaborativas 2.1. Competencias dixitais
2.2. Redes sociais
2.3. Contornas persoais de aprendizaxe
2.4. Ferramentas
2.5. Seguridade na rede
3. Fundamentos de programacion 3.1. Introducién
3.2. Variables e tipos de datos
3.2. Entrada/Saida
3.3. Estruturas de control: decisién e repeticion
3.4. Funciéns
3.5. Estruturas de datos: listas
4. Aplicacién da programacion a resolucién de  4.1. Aplicaciéns practicas no dmbito cientifico-técnico
problemas no dmbito cientifico-técnico
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Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Lecciéon maxistral 12 12 24
Seminario 14 28 42
Practicas en aulas informaticas 16 32 48
Practica de laboratorio 0 12 12
Exame de preguntas obxectivas 0 12 12
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 12 12

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion
Leccién maxistral Exposicién dos principais contidos tedricos e practicas da materia con axuda das TICs.
Resultados de aprendizaxe traballados: R1.
Seminario Analise ou resolucién dun problema ou caso real, coa finalidade de cofiecelo, interpretalo, resolvelo,

xerar hipétese, diagnosticalo e propor procedementos de solucién, para ver a aplicacién dos
conceptos tedricos na realidade.
Resultados de aprendizaxe traballados: R1.
Practicas en aulas Actividades de aplicacién dos cofiecementos nun contexto determinado e de adquisicién de
informaticas habilidades bésicas e procedementais en relacién coa materia, a través das TIC.
Resultados de aprendizaxe traballados: R1.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricidn

Leccién maxistral 0 alumnado terad un seguimento continuo e unha atencién personalizada, a través das clases de
resolucion de exercicios e do control do traballo realizado. Tamén podera asistir, se asi o desexa,
as titorias personalizadas.

Practicas en aulas 0 alumnado terad un seguimento continuo e unha atencién personalizada, a través das clases de
informaticas resolucion de exercicios e do control do traballo realizado. Tamén podera asistir, se asi o desexa,
as titorias personalizadas.

Seminario 0 alumnado tera un seguimento continuo e unha atencién personalizada, a través das clases de
resoluciéon de exercicios e do control do traballo realizado. Tamén podera asistir, se asi o desexa,
as titorias personalizadas.

Avaliacion
Descricién Cualificacion Competencias
Avaliadas
Practica de Probas nas que empregando o computador débense solucionar unha 30 CG1
laboratorio serie de problemas e/ou exercicios aplicando os cofiecementos CE3
adquiridos.
Resultados de aprendizaxe avaliados: R1. CTl
CT4
CT5
CT8
Exame de Probas que avalian o cofiecemento que inclie preguntas pechadas 35 CG1
preguntas con diferentes alternativas de resposta (verdadeiro/falso, eleccién cGa
obxectivas multiple, emparellamento de elementos...). Os alumnos/as
seleccionan unha resposta entre un nimero limitado de CE3
posibilidades. CT1
Resultados de aprendizaxe avaliados: R1. CT4
CT5
Resolucién de Proba na que o alumno debe solucionar unha serie de problemas 35 CG1
problemas e/ou  e/ou exercicios hun tempo/condiciones establecido/as polo profesor. CE3
exercicios Resultados de aprendizaxe avaliados: R1.
CT1
CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

EMPREGO DE DISPOSITIVOS MOBILES
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Lémbrase a todo o alumnado a prohibicién do uso de dispositivos médbiles ou ordenadores portatiles en exercicios, practicas
e probas, en cumprimento do artigo 13.2.d) do Estatuto do Estudante Universitario, relativo aos deberes do estudantado
universitario, que establece o deber de "Abstenerse de la utilizacién o la cooperacién en procedimientos fraudulentos en las
pruebas de evaluacién, en los trabajos que se realicen o en documentos oficiales de la universidad".

ALUMNADO ASISTENTE

Para superar a materia é IMPRESCINDIBLE sacar unha puntuacién igual ou superior a 5 sobre 10 en todas e cada unha das
partes que intervefien na avaliacién. En caso de que a cualificacién resultante sexa igual ou superior a 5, pero algunha das
partes estea suspensa, a cualificacién final sera de 4.

Esta avaliacion aplicarase ao alumnado que realice algunha entrega regular de problemas ou exercicios, ou se presente a
algunha proba dalgun bloque de temas. Se un/ha estudante abandona a avaliacién continua tendo sido xa avaliado/a dalgln
contido da materia, considerarase que ten suspensa a convocatoria, e non poderd optar na mesma pola modalidade de non
asistente.

ALUMNADO NON ASISTENTE

0 alumnado serd avaliado con duas probas presenciais que se realizardn na data oficial fixada polo Centro, correspondentes
aos contidos tedricos e practicas da materia; para superar a materia é IMPRESCINDIBLE sacar unha puntuacién igual ou
superior a 5 sobre 10 en cada proba. En caso de que a cualificacién resultante sexa igual ou superior a 5, pero algunha das
partes estea suspensa, a cualificacién final sera de 4.

ALUMNADO CON RESPONSABILIDADES LABORAIS

0 alumnado que tefia responsabilidades laborais, documentalmente xustificadas, podera optar por calquera das duas
modalidades de avaliacién anteriores.

CONVOCATORIA DE XULLO (2a EDICION)

0 alumnado serd avaliado con duas probas presenciais que se realizardn na data oficial fixada polo Centro, correspondentes
aos contidos tedricos e practicas da materia; para superar a materia é IMPRESCINDIBLE sacar unha puntuacién igual ou
superior a 5 sobre 10 en cada proba. En caso de que a cualificacion resultante sexa igual ou superior a 5, pero algunha das
partes estea suspensa, a cualificacidn final sera de 4.

CONVOCATORIA DE FIN DE CARREIRA

0 alumnado que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado unicamente co exame (que valerd o0 100% da nota). En
caso de non asistir ao devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser evaluado do mesmo xeito que o resto de estudantes.

DATAS DE AVALIACION

1a Edicion: 03/06/2020 &s 10:00 horas
2a Edicién: 03/07/2020 &s 10:00 horas
Fin de Carrera: 10/10/2019 &s 16:00 horas

Todas as datas de exame que figuran no sistema de avaliacién son as aprobadas pola Xunta de Facultade. En caso de erro
ao transcribilas, a vélida é a aprobada oficialmente e publicada no calendario de exames da Facultade de Ciencias.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Prieto Espinosa A., Lloris Ruiz A., Torres Cantero J.C., Introduccién a la Informatica, 42, McGraw-Hill, 2006,
Beekman, George, Introduccién a la Informética, 62, Pearson, 2005,

Summerfield, Mark, Python 3, 12, Anaya, 2009,

Bibliografia Complementaria

Sintes Marco, Bartolomé, Introduccién a la programacién con Python, Autoedicién, 2017,

Bahit, Eugenia, Python para principiantes, Autoedicién, 2012,

Gonzdlez Duque, Rall, Python para todos, Autoedicién, 2008,

Recomendacidns

Outros comentarios
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RECOMENDACIONS

Orientacions para o estudo:

- Asistir &s clases presenciais.

- Realizar os exercicios propostos en practicas e proxectos presentados.
- Revisar a bibliografia recomendada e os recursos web.

Pautas para a mellora e recuperacion:
-Agueles/as alumnos/as que tefian dificultades en seguir o ritmo de aprendizaxe da materia deberdn acudir &s titorias co/a
docente e ampliar o tempo dedicado 4 aprendizaxe auténoma.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Matematicas: Ampliacidn de matematicas

Materia Matematicas:
Ampliacién de
matematicas

Cédigo 001G281V01204

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Curso Cuadrimestre
6 1 2¢C

Lingua Castelan

imparticion  Galego

Departamento Matemética aplicada Il

Coordinador/a Cid Iglesias, Maria Begofa

Profesorado  Cid Iglesias, Maria Begofia

Correo-e bego@uvigo.es

Web

Descricién Nesta materia proporciénase formacién bdsica en matematicas relacionada co medio e os seus procesos

xeral tecnoldxicos

Competencias

Cadigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

* saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto

especializado coma non especializado.

* saber
saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en

equipo.

saber facer

CE1 Capacidad para la resolucién de los problemas matematicos que puedan plantearse en la
ingenierfa. Aptitud para aplicar los conocimientos sobre algebra lineal, geometria, geometria
diferencial, calculo diferencial e integral, ecuaciones diferencial y en derivadas parciales, métodos
numeéricos, algoritmica numérica, estadistica y optimizacién

saber
saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber facer
Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber facer
Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber facer
Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber facer
» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RA 1 : Cofiecer os fundamentos do cdlculo diferencial de funciéns de varias variables e as stas aplicaciéns CE1

para interpretar e modelizar aqueles problemas nos que intervefien multitude de causas e efectos.

CT4
CT5

RA 2 : Cofiecer os fundamentos do cdlculo integral de funciéns de varias variables e as suas aplicaciéns

CGl
CEl
CT4
CT5

RA 3 : Cofiecer os conceptos da teoria de ecuacidns diferenciais para ser capaces de interpretar e resolver CB3

0s problemas xerados nas ciencias e a técnica.

CEl
CT1
CT4
CT5

RA 4 : Cofiecer os métodos numéricos de resolucion de problemas para os cales non hai solucién a través

de métodos exactos.

CB3
CG1
CEl
CT1
CT4
CT5
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RA 5 : Utilizar os métodos numéricos para a resolucion de ecuacidns, integrais definidas e problemas de CB3
valor inicial. CGl
CEl
CT1
CT4
CT5
RA 6 : Representar a realidade mediante a descricidn estatistica de datos muestreados, efectuar CB3
estimacions e tomar decisiéns basedndose nas mesmas. CGl
CEl
CT1
CT4
CT5
RA 7 : Utilizar os métodos estatisticos para identificar e describir aspectos da realidade que involucreno CB3
azar. CG1
CEl
CT1
CT4
CT5
RA 8 : Capacidade de traballo en grupo e de comunicacién oral e escrita. CB3
CB4
CG2
CT3
CT8
Contidos
Tema
I: Funciéns de varias variables. 1.- Célculo diferencial e aplicaciéns.
2.- Célculo integral e aplicacidns.
IIl: Ecuaciéns diferenciais. 3.- Elementos da teoria de ecuaciéns diferenciais.
4.- Ecuacions diferenciais mais usuais.
5.- Sistemas de ecuacidns diferenciais.
Ill: Calculo numérico. 6.- Resolucién numérica de ecuaciéns.
7.- Interpolacién numérica.
8.- Integracidon numérica.
IV: Introducidn & estatistica. 9.- Estatistica descritiva.
10.- Inferencia estatistica.
Planificacion docente
Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 62 90
Resolucién de problemas de forma auténoma 14 28 42
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 18 18

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccién maxistral Os temas exporanse detalladamente nas clases. O alumno deberd acudir as fontes bibliograficas e
aprender a buscar a informacién non facilitada na clase; desta maneira, incentivarase a

aprendizaxe auténoma.

Resolucién de Actividade na que se formulan problemas e/ou exercicios relacionados coa materia. O alumno debe
problemas de forma desenvolver as soluciéns adecuadas ou correctas mediante a execucién de rutinas, a aplicacién de
auténoma férmulas ou algoritmos, a aplicacién de procedementos de transformacién da informacién

dispofiible e a interpretacién dos resultados. O alumno presentara exercicios e traballos durante o

Curso.

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricién
Resolucién de problemas de forma Nas titorias atenderase a aqueles alumnos que necesiten unha explicacién mais
auténoma personalizada de cualquiera aspecto da materia.
Avaliacién
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
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Resolucion de problemas de O alumno resolvera problemas e exercicios de forma 30 CB3

forma auténoma auténoma durante o curso. CB4
RAL, RA2, RA3, RA4, RA5, RA6, RA7, RA8

CG1

CG2
CEl
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Resolucién de problemas e/ou Realizacién dunha proba escrita final donde se 70 CB3

exercicios avaliaran todos os contidos da materia. CE1
RAL, RA2, RA3, RA4, RA5, RA6, RA7

CT1

CT3
CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion
1. Avaliacion continua (convocatoria ordinaria)

Considérase que todos os alumnos deben ser avaliados de forma continua. A nota final dun alumno obterase mediante a
suma das puntuaciéns obtidas en cada parte. Nesta modalidade, un alumno estard aprobado cando a sUa nota final sexa
maior ou igual que 5.

A cualificacién obtida nas tarefas avaliables serd valida tan sé para o curso académico no que se realicen.
2. Procedemento de avaliacion para Xullo (convocatoria extraordinaria) e Fin de carreira:

0 alumno que opte por examinarse nestas modalidades serd avaliado unicamente co exame que valerd o 100% da nota. En
caso de non asistir ao devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo xeito que o resto de alumnos. Un
alumno estard aprobado cando a nota do seu exame sexa maior ou igual que 5.

3. Datas de avaliacion

Convocatoria Fin de Carreira: 1 de outubro de 2019 &s 16 horas.
Convocatoria ordinaria: 23 de marzo de 2020 &s 10 horas.
Convocatoria extraordinaria: 23 de xufio de 2020 &s 16 horas.

En caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na paxina web http://fcou.uvigo.es.

Espérase que os estudantes presenten un comportamento ético adecuado. En caso de detectar un comportamento ético non
adecuado (copia, plaxio, utilizacién de aparellos electrénicos non autorizados, e outros) considerarase que o/a alumno/a non
reline 0s requisitos necesarios para superar a materia. Neste caso a cualificacién global no presente curso académico sera
de suspenso (0.0). No caso de ser necesario, poderase realizar un novo exame para verificar a adquisicién de competencias
e coflecementos por parte do alumnado implicado.

Lémbrase a prohibicién do uso de dispositivos mébiles ou computadores portatiles en exercicios e practicas dado que o Real
Decreto 1791/2010, do 30 de decembro, polo que se aproba o Estatuto do Estudante Universitario, establece no seu artigo
13.2.d), relativo aos deberes dos estudantes universitarios, o deber de :

"Absterse da utilizacién ou cooperacién en procedementos fraudulentos nas probas de avaliacién, nos traballos que se
realicen ou en documentos oficiais da universidade".

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Burden,R.L.; Faires, J.D., Analisis Numérico, Thomson, 2002,

de Burgos, J., Calculo Infinitesimal de varias variables, McGraw-Hill, 2008,

de la Horra, J., Estadistica aplicada, Diaz de Santos, 1995,

Zill, D.G., Ecuaciones diferenciales con aplicaciones, Editorial Iberoamericana, 1982, Grupo Editorial Iberoamérica

Paxina 35 de 188



Bibliografia Complementaria
Peralta, M.). et al., Estadistica. Problemas resueltos, Pirdmide, 2000,
Zill, D.G., Ecuaciones diferenciales con aplicaciones de modelado, Thomson, 2001,

Recomendacidns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ampliacién de quimica

Materia

Ampliacién de
quimica

Cadigo

001G281V01205

Titulacion

Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores

Creditos ECTS Caracter

Cuadrimestre

6 0B

2C

Lingua
imparticiéon

Galego

Departamento

Quimica Fisica

Coordinador/a

Pérez Lorenzo, Moisés

Profesorado

Astray Dopazo, Gonzalo
Mejuto Fernandez, Juan Carlos
Pérez Lorenzo, Moisés

Correo-e

moisespl@uvigo.es

Web

Descricién
xeral

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto

especializado coma non especializado.

saber
saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

* saber
saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en

equipo.

* saber
saber facer

CE25 Capacidad para conocer, comprender y utilizar aspectos relacionados con el equilibrio quimico y los ¢ saber

procesos cinéticos; haciendo especial hincapié en su aplicacién en agroquimica

* saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber facer
» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Equilibrio quimico, teoria dcido-base, fase acuosa, procesos de solubilidade, aplicaciéns dos equilibrios

acuosos, e equilibrio redox. RA1

CB3
CB4
CGl
CG2
CE25
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Cinética quimica e as sUas aplicaciéns a enxefaria. RA2

CB3
CB4
CGl
CG2
CE25
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos
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Tema

1.- Aspectos termodinamicos dos procesos Enerxia quimica, cambio e conservacién da enerxia, funciéns de estado,
guimicos traballo e expansidn, enerxia e entalpia, lei de Hess, entropia, e enerxia
libre.

2.- Termoquimica. Conceptos de espontaneidade Términos basicos en termoquimica, calor, primeiro principio da
termodindmica.

3.- Equilibrio quimico Estado de equilibrio, constantes de equilibrio, equilibrio heteroxéneo,
factores que alteran o equilibrio (cambios en presién, temperatura,
volume, etc.).

4.- Equilibrio Acido-Base. Fase Acuosa Conceptos de acido e base, teoria de Arrhenius, teoria de Bronsted-Lowry,

forza dos &cidos, disociacién da auga, proténs, medicién do pH, equilibros
de disoluciéns, dcidos polipréticos, acidos e bases de Lewis.

5.- Procesos de solubilidade. Aplicaciéns dos Reacciéns de neutralizacién, acidos e bases fortes e débiles,

equilibrios acuosos. determinacién do K(PS), célculos de solubilidade, factores que afectan ao
equilibrio (ién comun, pH, etc.).

6.- Equilibrio Redox Principios xerais, semirreacciéns de oxidacién e reducién, axustes Redox,
estequiometria das reacciéns en disolucion.

7.- Cinética Quimica Velocidade dunha reaccién quimica, medida da velocidade, reacciéns de
orde cero, primeira orde e segunda orde, dependencia da temperatura,
mecanismos.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Practicas de laboratorio 14 5 19
Seminario 14 38 52
Traballo tutelado 0 6 6
Leccién maxistral 28 23 51
Resolucidn de problemas e/ou exercicios 0 5 5
Informe de practicas 0 5 5
Autoavaliacién 0 2 2
Traballo 0 6 6
Exame de preguntas obxectivas 0 4 4

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Practicas de laboratorio Préacticas de laboratorio experimental que acompafian aos cofiecementos tedricos. Planificaranse
diferentes practicas relacionadas cos contidos da materia para que o alumnado aplique os
cofiecementos adquiridos na teoria e nos seminarios, completando, asi, a sta formacién
(presencial).

Seminario Resolucién de problemas tipo por parte do alumnado. O profesor formulara problemas e exercicios
relacionados coa materia (presencial).

Traballo tutelado Estes traballos serdn voluntarios. A sta realizacién implicara a incorporacién deste 35% da nota ao
resto da calificacién.

Leccién maxistral Clases maxistrais que introducirdn os cofiecementos bésicos do temario. Consistirdn na exposicién

por parte do profesor dos aspectos mais importantes dos contenidos da materia: bases teédricas e
directrices dos traballos, e exercicios a desenvolver polo alumnado (presencial).

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricidn

Leccién maxistral Atenderanse as cuestions formuladas polo alumnado durante as sesiéns de clases maxistrais,
fomentando ao maximo a interaccién profesor-alumnado.

Practicas de laboratorio Atenderanse as cuestions formuladas polo alumnado durante as sesidns de practicas de
laboratorio, fomentando ao maximo a interaccién profesor-alumnado.

Seminario Atenderanse as cuestidns formuladas polo alumnado durante os seminarios, fomentando ao
maximo a interaccién profesor-alumnado.

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
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Practicas de laboratorio Elaboracién por grupos de practicas de laboratorio.

10

CB3
CB4
CGl
CG2
CE25
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Resolucién de problemas Nesta proba incorporaranse cuestidns relacionadas cos
e/ou exercicios seminarios.

20

CB3
CB4
CG1
CG2
CE25
CTl
CT3
CT4
CT5

Informe de practicas Elaboraciéon dunha memoria que sera entregada ao final das
sesions de laboratorio ao profesor.

10

CB3
CB4
CGl
CG2
CE25
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Traballo Estes traballos seran voluntarios. A sta realizacién implicard a
incorporacién deste 35% da nota ao resto da calificacién

35

CB3
CB4
CGl
CG2
CE25
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Exame de preguntas Nesta proba incorporaranse cuestiéns relacionadas coa teoria.
obxectivas

25

CB3
CB4
CG1
CG2
CE25
CTl
CT3
CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Os exames teran lugar nas seguintes datas:
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a) Fin de carreira: 09/10/2019 - 16:00
b) Convocatoria Ordinaria: 05/06/2020 - 10:00
c) Convocatoria Extraordinaria: 02/07/2020 - 10:00

En todo caso, de haber un erro na transcricién das datas, as validas seran as aprobadas oficialmente e publicadas no
taboleiro de anuncios e na paxina web do centro.

Na convocatoria de Fin de Carreira, 0 alumnado que opte por esta modalidade serd avaliado unicamente polo exame que
valera 0 100% da nota.

0 alumnado con ocupaciéns laborais, ou similares, que non poidan acudir con regularidade a algunha das actividades porase
en contacto co profesor.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Raymond Chang, Quimica, McGraw Hill, 2013,

Peter Atkins, Loretta Jones, Principios de Quimica, Panamericana, 2005,

Ralph H. Petrucci, Quimica General, Pearson-Prentice Hall, 2002,

John E. McMurry, Robert C. Fay, Quimica General, Pearson-Prentice Hall, 2008,

Bruce H. Mahan, Quimica. Curso Universitario, Fondo Educativo Intermericano, 1975,

Recomendacidns
Materias que continian o temario
Introducién & enxefiaria quimica/001G041V01405

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Quimica: Quimica/001G041Vv01103

Outros comentarios
Para poder abordar con éxito esta signatura son suficientes os cofiecementos basicos de quimica aprendidos durante a
educacion secundaria
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Empresa: Economia e empresa

Materia Empresa:
Economia e
empresa
Cédigo 001G281V01301
Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 FB 2 1c
Lingua Castelan
imparticiéon
Departamento Economia aplicada
Coordinador/a Molina Abraldes, Antonio
Profesorado  Molina Abraldes, Antonio
Correo-e molina@uvigo.es
Web http://faitic.uvigo.es
Descricién - A materia adecUase 6 perfil profesional e académico 6 contribuir & formacién bdsica do alumno no campo
xeral da Economia e a Empresa. Polo tanto, debido 6 seu cardacter basico, se proxecta en multiples campos

profesionais relacionado coa Exefaria Agraria.

- A materia ten 6 créditos ECTS e posue caracter de formacién basica. Clrsase en 22 de Enxefiaria Agraria
durante o primeiro cuadrimestre. Inicia 6 alumno en aspectos microeconémicos e empresariais.

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

saber facer

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

CG1l Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer

CE8 Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa. * saber
Organizacion y gestion de empresas

CT1l Capacidad de analisis, organizacién y planificacién

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT6 Adaptacién a nuevas situaciones con creatividad e innovacion

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico

saber
saber facer
* Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias
Coflecemento dos principios econdmicos, dos mecanismos de toma de decisién econémica por parte dos CB3
distintos axentes e da sUa interaccién no mercado. RA1 CGl

CE8

CT1

CT4

CT6

CT7
Contidos
Tema

Médulo A: Conceptos basicos de Economia

. Os dez principios da economia

. Pensar como un economista

. Oferta e demanda: as forzas do mercado

. Elasticidade e as sUas aplicaciéns

. Os consumidores, os productores e a eficiencia do mercado
. Fallos de mercado e intervencién publica

Médulo B: Economia Ambiental

N[O WN -

. Regulacién de industrias contaminantes
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Mddulo C: A Empresa 8. Os custes de produccion
9. A empresa nos mercados competitivos
10. A empresa nun contexto de poder de mercado

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 120 148
Exame de preguntas obxectivas 0 1 1
Resolucidn de problemas e/ou exercicios 0 1 1

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Leccién maxistral Exposicién oral complementada co uso de medios audiovisuais e a coa introducién dalgunhas
preguntas dirixidas ao estudante, coa finalidade de transmitir cofilecementos e facilitar a
aprendizaxe.
Tamén sera parte integrante desta metodoloxia a resolucién de exercicios. O alumno deberd
resolver féra da aula unha serie de exercicios proposta polo profesor. Posteriormente, os exercicios
seran correxidos na aula nun tempo estimado de 5 horas.

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricién
Leccion Como parte desta metodoloxia, o estudante debera resolver problemas e exercicios féra da aula
maxistral propostos polo profesor. Posteriormente, os exercicios seran correxidos na aula. Ali, o profesor fara os

comentarios que considere oportunos sobre as soluciéns que expofia o alumno. Ainda non sendo
imprescindible, o normal deberia ser que o alumno acuda no horario de titorfas establecido polo
profesor coa intencion de resolver as dibidas sobre os pasos a seguir para realizar as diversas tareas da
practica. Neste sentido, o profesor habilitard un horario de 6 horas de titorias 4 semana que se publicara
na plataforma de Teledocencia Faitic ao comenzo do curso.

Avaliacion
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Exame de preguntas Probas para avaliacién das competencias adquiridas que inclien 75 CE8
obxectivas preguntas pechadas con diferentes alternativas de resposta cT1
(verdadeiro/falso, eleccién multiple, emparellamento de
elementos...). Porase especial atencién no resultado de CT4
aprendizaxe R1. CT7
Resolucién de Proba escrita na que o alumno deberd solucionar unha serie de 25 CB3
problemas e/ou problemas e/ou exercicios hun tempo establecido polo profesor. CG1
exercicios Deste
xeito, o alumno deberd aplicar os cofiecementos adquiridos en la CE8
teorfa. CT1
Porase especial atencién no resultado de aprendizaxe RA1 CT4
CT6
CT7

Outros comentarios sobre a Avaliacion

- Para a edicion de febreiro de 2020 haberd duas formas de avaliacién:Opcidn A: Anunciarase ao principio de curso
un cronograma donde aparecen as datas das probas de avaliacién continua. Entenderase que o alumno se
acolle a este sistema de avaliacion continua cando se presente as dias primeiras probas. Os alumnos que se
acollan ao sistema de avaliacion continua teran a obriga de colocar unha fotografia tipo carné en Faitic

antes da primeira proba de avaliacion e de acceder regularmente a plataforma de teledocencia, para estar asi
ao corrente

das novedades que se produzan.

Opcidn B: O estudante que non se acolla ao sistema de avaliacion continua serd avaliado mediante a realizacion dun
examen final de caracter escrito na data oficialmente establecida coas seguintes probas: tipo test (75%) e resolucién de
problemas e/ou exercicios (25%).

- Para a edicion de xullo de 2020 habera tamén duas formas de avaliacion:

Opcidén A: Os estudantes que se acolleran ao sistema de avaliacién continua poderdn conservar as notas dos dous tipos de
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probas realizadas. Poderan subir nota nas seguintes partes: Proba tipo test (75%) e resolucién de problemas e/ou exercicios
(25%).

-Opcién B: Os alumnos que non se acolleran ao sistema de avaliacion continua terdn dereito a un exame final que abarcara
unha proba tipo test (75%), e unha proba de resolucién de problemas e/ou exercicios (25%).

Convocatoria fin de carreira: o alumno que opte por examinarse en fin de carreira serd avaliado Unicamente con un
exame final (que valerd o 100% da nota). En caso de non asistir ao devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado
do mesmo modo que o resto dos alumnos.

As datas e horarios das probas de avaliacidon das diferentes edicidéns son as seguintes:
Fin de Carreira: 03/10/2019, 16 h

Ordinaria: 08/11/2019, 10 h

Extraordinaria (xullo): 26/06/2020, 16 h

En caso de erro na transcricion das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro.

E necesario traer o DNI ou documento analogo cando tefia lugar a realizacién dos exames. O incumprimento deste requisito
pode ter como consecuencia que o alumno non realice o exame en cuestién.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Mankiw, N. G., Taylor, M. P., Economia, Ediciones Paraninfo, 2017, Madrid

Bibliografia Complementaria

Bernanke, B. S. e Frank, R. H., Principios de Economia, 32 edicién, Mc Graw-Hill, 2007,

Krugman, P, R. Wells e M. Olney, Fundamentos de Economia, 32 edicion, Editorial Reverté, 2015,

Samuelson, P. A. e W. D. Nordhaus, Economia, 192 edicidn, Mc Graw-Hill, 2010,

Acemoglu, D, Laibson, D, List, J. A., Economia. Un primer curso inspirado en el mundo real, Antoni Bosch Editor, 2017,

Recomendacions

Outros comentarios
-Con caracter xeral, serd necesario o uso de calculadora nas clases da materia e nos exames.

- Por razdéns pedagdxicas é altamente recomendable a asistencia regular a clase.

Sen dubida, a asistencia regular as clases fara que a dificultade de superar a materia sexa notablemente mais baixa. Asi, o
alumno poderd aproveitarse dun ritmo de traballo continuo e da exposicién de contidos tedricos e practicos feitos na aula
polos seus compafieiros e polo profesor.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Bioclimatoloxia

Materia Bioclimatoloxia

Cédigo 001G281V01302

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 1c

Lingua

imparticién

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Garcia Queijeiro, José Manuel

Profesorado  Garcia Queijeiro, José Manuel

Correo-e jgarcia@uvigo.es

Web

Descricién A Bioclimatologia ocUpase do estudo das interrelaciéns que se establecen entre o clima e os organismos

xeral vivos. O seu campo de estudo é moi amplo polo que atrae a cientificos e estudiosos de diversas disciplinas.
En ocasiéns distinguese entre Bioclimatologia humana, Bioclimatologia vexetal (agricola ou forestal) e a
Bioclimatologia animal. Estd emparentada coa Aerobiologia, a Fenologia, a Bioclimatologia urbana, a

Bioclimatologia do turismo e do recreo.

Nos interesa a Bioclimatologia pola importancia dos seus efectos sobre o confort das persoas, o rendemento
e a calidade das colleitas agricolas e as produciéns gandeiras e forestais, pero tamén polas suas implicaciéns

para a ordenacién do territorio e o desefio dos equipamentos publicos e residenciais.

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

* saber
saber facer
Saber estar / ser

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

saber
saber facer
Saber estar / ser

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber
saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en
equipo.

Saber estar / ser

CE28 Capacidad para conocer y comprender la relacidén causa efecto de los elementos climaticos sobre
los seres vivos y su respuesta fenoldgica

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT1 Capacidad de andlisis, organizacién y planificacién

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber
saber facer
» Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

* saber facer
» Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RA1: Coriecer a influencia dos factores do clima nos seres vivos

CB3
CGl
CG2
CE28
CT1
CT4

RA2: Familiarizarse cos tipos mais frecuentes de indices bioclimaticos e a sta utilidade

CB4
CGl
CG2
CE28
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RA3: Construir e interpretar os tipos mais frecuentes de diagramas bioclimaticos CB4
CGl
CE28
CT4
CT5
RA4: Aprender a desefiar un seguimiento fenoldgico e entender a capacidade dos organismos vexetais CB3
para actuar como bioindicadores dos cambios climaticos e a sta utilidade. CcGl
CE28
CT1
CT4
RA5: Valorar as implicaciéns do cambio climatico para os ecosistemas naturais, as actividades produtivas CB3
e as comunidades humanas CGl
CE28
CT1
CT3
CT4
CT8

Contidos
Tema
TEMA 1. INTRODUCION A BIOCLIMATOLOXIA.

1. Concepto e situacién da Bioclimatoloxia.
2. A relacién dos seres vivos co medio
3. Metodoloxias de traballo e investigacién en Bioclimatoloxia.
4. Clima agricola e microclimas

5. Fenoloxia

6. Periodos criticos e estados de maxima sensibilidade.
1. O espectro solar

2. Atmosfera e radiacion.

3. Constante solar e balance radioactivo o nivel da superficie terrestre
4, Interacciéns da radiacion coa materia
5
1
2
3
4
5
6
7
1

TEMA 2. ELEMENTOS DO CLIMA: A RADIACION
SOLAR.

. Importancia bioldxica e agrondmica da radiacion.
. Calor, temperatura e radiacién solar.
. A temperatura da atmésfera.
. Factores zonais e xeograficos.
. Medidas e variaciéns da temperatura no tempo e o espazo.
. Influencia da temperatura sobre os seres vivos.
. Efectos das temperaturas extremas.
. Termoperiodismo e vernalizacion.
. Precipitaciéns: tipos e efectos sobre os vexetais e 0 solo
2. Medidas e variaciéns (variabilidade, temporalidade e distribucién das
precipitaciéns).
3. Chuvias de estancamento e o efecto foehm
4. Importancia bioléxica da auga
5. Relaciéns entre a dispofiibilidade de auga e a productividade dos
ecosistemas
TEMA 5. OUTROS ELEMENTOS DO CLIMA 1) A presién atmosférica e os seus efectos sobre os seres vivos.
2) CO2. Variaciéns temporais locais e os seus efectos sobre a producion e
a calidade.
3) Efectos comprobados e supostos dos ciclos lunares sobre os seres
Vivos.
. Indices climéticos e biocliméticos.
. Climogramas e diagramas climaticos.
. Clasificacions climaticas.
. Galicia nas clasificaciéns climaticas.
. Os indices bioclimaticos
. Concepto de confort climatico.
. Contribucién dos factores do ambiente climatico.
. Confort e malestar térmico.
. Ecuacién e zona de confort

TEMA 3. ELEMENTOS DO CLIMA: A TEMPERATURA.

TEMA 4. ELEMENTOS DO CLIMA: A AUGA

TEMA 6. CLASIFICACIONS, INDICES E DIAGRAMAS
CLIMATICOS.

TEMA 7. BIOCLIMATOLOXIA HUMANA E CONFORT
CLIMATICO.

AP WNRERERURWNRE

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 28 56
Seminario 9 55 64
Actividades introdutorias 4 12 16
Traballo tutelado 1 10 11
Exame de preguntas obxectivas 0 3 3
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*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

0 profesor presentara os contidos dos temas incluidos no programa da materia coa axuda de
presentaciéns de power point. Eses contidos ampliados estaran a disposicién dos alumnos (en
formato pdf) na paxina reservada & materia no portal de teledocencia FAITIC, onde tamén se
colgaran os cuestionarios para avaliar o dominio dos cofiecementos correspondentes a cada tema
por parte dos alumnos.

Seminario

Nos seminarios ensinarase 0s alumnos como atopar, depurar € manexar distintos tipos de dados
climaticos e a combinalos empregando diferentes indices, diagramas (climogramas) e outras
metodoloxias especificas desta materia. Tamén se lles aprenderd a interpretar os resultados e a
deducir os eventuais efectos sobre o rendemento das colleitas, as produciéns agrogandeiras e o
confort ou a salde das persoas.

Os alumnos terdn que colleitar, depurar e manexar distintos tipos de dados climéaticos e a
combinalos empregando os indices, diagramas (climogramas) e outras metodoloxias especificas
desta materia para caracterizar o clima dos ultimos anos nunha comarca que eles escolleran.

Actividades introdutoriasEsta actividade complementa os seminarios. Para comezar a traballar e familiarizar os alumnos cos

contidos e metodoloxias propias da materia

teran que facer un traballo sinxelo sobre as condicions do clima nos derradeiros anos na zona onde
eles pasan o veran explanando como a meteoroloxia e as condiciéns climaticas lles afectaron no
seu tempo de lecer.

Traballo tutelado

Os alumnos buscaran nas redes sociais e internet calquera informacién relativa aos eventos
climaticos que tiveron unha incidencia recofiecida en a producién/calidade das colleitas na sla zona
de orixe e redactaran un informe sobre a sla incidencia (datas, magnitude dos estragos, perdas
condmicas, etc)

Atencidn personalizada

Metodoloxias

Descricion

Leccion maxistral

Os alumnos terdn a posibilidade de consultar calquera dubida ou solicitar informacién adicional sobre
os contidos impartidos nas lecciéns maxistrais no despacho 102 que ocupa o profesor, nos horarios
oficialmente aprobados para as titorias. Tamén se contestard as dibidas que cheguen por via
telematica utilizando os recursos (paxina web, email, etc) que tefien & sta disposicidn nas plataformas
de teledocencia.

Seminario

Os alumnos terdn a posibilidade de consultar calquera dubida ou solicitar informacién adicional sobre
os contidos impartidos nos seminarios e obradoiros, tanto no momento en que se estén impartindo,
como acudindo o despacho 102 que ocupa o profesor, nos horarios oficialmente aprobados para as
titorias. Tamén se contestard as dubidas que cheguen por via telemdtica utilizando os recursos
(paxina web, email, etc) que tefien & sla disposicién nas plataformas de teledocencia.

Traballo tutelado

Os alumnos deberdn acudir presencialmente 6 despacho do profesor para dar conta do avance do seu
traballo e presentar e discutir os resultados provisionais.

Actividades
introdutorias

Os alumnos terdn a posibilidade de consultar calquera dubida ou solicitar informacién adicional sobre
os contidos e metodoloxias a empregar nestas actividades introdutorias, tanto no momento en que se
estén impartindo, como acudindo o despacho 109 que ocupa o profesor, nos horarios oficialmente
aprobados para as titorias. Tamén se contestara as dubidas que cheguen por via telemética utilizando
0s recursos (paxina web, email, etc) que tefien & sua disposicién nas plataformas de teledocencia.

Probas Descricién

Exame de Os alumnos terdn a posibilidade de consultar calquera dubida ou solicitar informacién adicional sobre

preguntas 0s contidos e resultados do exame acudindo o despacho 109 que ocupa o profesor, nas horas

obxectivas reservadas para a revisiéon de exames que se publicardn oportunamente nas plataformas de
teledocencia.

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas

Paxina 46 de 188



Seminario A avaliacién farase tendo en conta a asistencia, a participacién e a 40 CB3
calidade de os datos aportados. CB4
RESULTADOS DA APRENDIZAXE AVALIADOS: RA1-RA2-RA3-RA5
CGl
CG2
CE28
CT1
CT3
CT4
CT8
Traballo tutelado A avaliacién realizarase a partir do informe cos datos relativos a 20 CB3
incidencia dos factores criticos, datas, magnitude dos danos e a sGa CB4
transcendencia econdmica.
CGl
RESULTADOS DA APRENDIZAXE AVALIADOS: RA1- RA5 CT1
CT3
CT4
Actividades A avaliacién farase tendo en conta a asistencia, a participacién e a 15 CB3
introdutorias calidade de os datos aportados. RESULTADOS DA APRENDIZAXE CB4
AVALIADOS: RA1-RA5
CGl
CG2
CE28
CT1
CT3
CT4
Exame de O rematar cada tema os alumnos teran que amosar o seu dominio 25 CE28
preguntas dos contidos do tema respondendo os cuestionarios que se abriran
obxectivas en la paxina web da materia en FAITIC. Seran probas de resposta

corta e terdn inicialmente dlas oportunidades para cubrir os
cuestionarios.
Resultados da aprendizaxe avaliados: RA1-RA5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A avaliacién serd continua e os alumnos irdn acumulando puntos conforme vaian entregando os diferentes traballos e
informes e contestando aos cuestionarios que se iran abrindo o rematar cada tema. Os alumnos que non poidan asistir con
regularidade poderdn demostrar os seus cofiecementos contestando aos cuestionarios e realizando 6s traballos descritos
nas actividades introdutorias e seminarios, probas practicas e os estudos de casos de forma individual. Neses casos 0s
traballos avaliaranse tendo conta dos criterios contemplados nas rdbricas que se comentaran publicamente e estaran
colgados na paxina web da materia en FAITIC. A cualificacién dos alumnos que acollidos a avaliacién continua manterase
para a segunda convocatoria por unha soa vez se acadan un minimo dun 30% sobre 100 nesa avaliacién. Eses alumnos
poderdn mellora-la nota da avaliacién continua repetindo as probas correspondentes &s metodoloxias nas que tiveron
peores resultados na primeira convocatoria e que lles serdn propostas polo profesor.0Os alumnos non presenciais ou que por
diferentes motivos non poidan acollerse a o sistema de avaliacién continua, seran avaliados a partir dos resultados dun
Unico exame final con preguntas e cuestiéns correspondentes tanto aos contidos tedéricos, como os impartidos nos
seminarios e probas practicas e que valerd o 100% da nota final. Convocatoria fin de carreira: os alumnos que escollan
examinarse nesa convocatoria serdn avaliados atendendo soamente és resultados dese exame (que representard o 100%
da nota). No caso de non asistir a ese exame, ou de non aprobalo, pasaran a ser avaliados como os demais alumnos. Datas

de exames:

e Fin de Carreira: 30/09/2019 as 16 horas
e 12 Edicidon: 4/11/2019 as 10 horas
e 22 Edicidon: 22/06/2020 as 16 horas

No caso de erro nesas datas, as validas seran as que se aprobaran oficialmente, que estaran publicadas no taboleiro de
anuncios e na paxina web do centro

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Parcevaux S., Huber, L., Bioclimatologie. Concepts et applications., Ed Quae., 2007,
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Soltner. D, Les bases de la Production Végétales. Le Climat, 102 Ed., Collection Sciences et Techniques Agricoles, 2011,
METEOGALICIA, ACCESO A DATOS, XUNTA DE GALICIA,
http://www.meteogalicia.gal/observacion/rede/redeindex.action?request locale=g|

Bibliografia Complementaria

Vigneau, J.P., Climatologie, Ed Armand Colin, 2005,

Carballeira, A., Devesa, C., Retuerto, R., Santillan, E. y Ucieda, F., Bioclimatologia de Galicia, Fundacién Barrié de la Maza.
Conde de Fenosa, 1983, A Corufa

Gliessman, S.R., Agroecology: ecological processes in sustainable agriculture, 22 Ed., Cambridge Universitary Press, 2007,
Boca Ratén, Flo, USA

Guyot, G, Climatologie de IJenvironnement. Cours et exercices corriges, 22 Ed., Ed. Dunod, 2014,

Elias F., Castellvi F, Agrometeorologia, 22 Ed, Mundiprensa, 2001,

Carbonneau, A., Deloire, A,, Jaillard, B., La vigne. Physiologie, terroir, culture., 22 Ed., Ed. Dunod, 2007,

Intergovernmental Panel on Climate Change (IPCC), Cambio climatico 2014 Informe de sintesis, Resumen para responsables
de politicas, IPCC, 2014, http://www.ipcc.ch/glossary/index.htm

AGENCIA ESTATAL DE METEOROLOGIA (AEMET), AEMET OPEN DATA, ftp://ftpdatos.aemet.es

Kvisgaard, Bjgrn, La Comodidad Térmica, INNOVA Air Tech Instruments A/S,, 2000, http://www.innova.dk/books/ thermal/
Keller, Marcus, The Science of Grapevines. Anatomy and Physiology, 22 Edicién, Academic Pres Elsevier, 2015,

Mirza Hasanuzzaman M.;Nahar K., and Fujita, M., Extreme Temperature Responses, Oxidative Stress and Antioxidant
Defense in Plants., InTech, 2013, http://dx.doi.org/10.5772/54833

Schwartz M. D.,, Phenology: An Integrative Environmental Science, Kluiwer Academic Publishers, 2003, Dordrecht, Holanda
Servicio Nacional de Meteorologia e Hidrologia., Manual de Observaciones Fenoldgicas., 32 Ed., Servicio Nacional de
Meteorologia e Hidrologia. Di, 2009, web : www.senamhi.gob.pe

Recomendacions
Materias que contintan o temario
Cambio climatico/001G261V01702

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Ecoloxia/001G261V01602
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Edafoloxia
Materia Edafoloxia
Cédigo 001G281V01303
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 1c
Lingua #EnglishFriendly
imparticion ~ Casteldn
Galego
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Alonso Vega, Maria Flora
Profesorado  Alonso Vega, Maria Flora
Correo-e florav@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cadigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber facer

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

saber facer
Saber estar / ser

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en

equipo.

saber facer
Saber estar / ser

CE26 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los componentes, propiedades, factores y procesos e saber

de formacion del suelo y su implicacién en la produccién agraria

saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber
saber facer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

saber facer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber facer

CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico

saber facer
» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RAL: Cofiecer e comprender as propiedades e os constituintes do solo, asi como os factores e procesos de CB3
formacién do mesmo e a sua implicacién na producién agraria. CB4

CGl
CG2
CE26
CT1
CT3
CT4
CT5
CT7

Contidos

Tema

Tema 0: Edafoloxia

Introducién & materia

BLOQUE |

0 solo e as stas funciéns

Tema 1: INTRODUCION A EDAFOLOXIA: O SOLO

0 medio fisico. Definiciéns de solo. O solo como compofiente ambiental.
Introducién & Edafoloxia.

Tema 2: FUNCIONS DO SOLO

Funcidns ecoldxicas e non ecoléxicas. Suministrador de nutrintes.
Reciclaxe da materia organica. Capacidade amortiguadora. Resiliencia.
Reserva xenética. Soporte fisico. Historia e cultura. Fonte de materias
primas.
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BLOQUE Il Organizacion e formacion do solo
Tema 3: ORGANIZACION DO SOLO Organizacién horizontal. Paisaxe. Polipedion.

Organizacion vertical. Pedién. Perfil. Pedoxénese.

Horizonacién. Nomenclatura e descripcién de horizontes. Horizontes
diagndstico. Epipedion
Tema 4: FACTORES E PROCESOS DE FORMACION Factores pasivos e activos. Material de partida. Clima. Topografia. Tempo.
DE SOLOS Organismos. Material diagndstico.

Procesos basicos e especificos. Procesos diagndstico

BLOQUE I Composicién do solo

Tema 5: COMPONENTES DO SOLO: FASE SOLIDA Fraccién mineral: orixe, composicién, significado e importancia. Métodos
de estudo. Textura do solo.

Fraccion organica: orixe, composicién, significado e importancia. Materia
organica do solo e humus. Mineralizacién e humificacién.
Tema 6: COMPONENTES DO SOLO: FASES FLUIDA Fase fluida: liquida e gaseosa.

E VIVA
Fase liquida: a disolucién do solo. Formas da auga no solo. Transporte da
auga no solo. A disolucién do solo: composicién e variabilidade.
Fase gaseosa: a atmdsfera do solo: composicién, fontes e transporte.
Fase viva: organismos do solo. Metabolismo e importancia no ciclado de
elementos. Resiliencia do solo. Calidade de solos.

BLOQUE IV Caracteristicas ou propiedades dos solos

Tema 7: PROPIEDADES FISICAS DE SOLOS Textura. Estructura. Cor. Temperatura. Densidade. Porosidade.
Permeabilidade. Definicidn, importancia e métodos de determinacion.

Tema 8: PROPIEDADES FISICOQUIMICAS DE pH actual e potencial. Potencial redox. Diagramas Eh-pH. Capacidade de

SOLOS cambio idnico. Interaccidns superficiais. Sorcién-desorcién. Definicién,
importancia e métodos de determinacion.

BLOQUE V Solo e medio ambiente

Tema 9. AMEAZAS E GRAO DE PROTECCION DOS Concepto de degradacién e pérdida de solos. Estratexia europea de

SOLOS proteccion de solos.

BLOQUE VI Clasificacién de solos

Tema 10: SISTEMATICA DE SOLOS Principais sistemas de clasificacion.

Base munidal de referencia de solos-FAQ. Horizontes, propiedades e
materiais diagndstico. Categorias, grupos e unidades.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Actividades introdutorias 1 0 1

Leccién maxistral 23 23 46
Seminario 12 12 24

Traballo tutelado 2 18 20
Presentacién 4 8 12
Practicas de laboratorio 14 12.6 26.6

Exame de preguntas obxectivas 0 20.4 20.4

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Actividades introdutoriasO inicio do curso farase unha introduccién 6 desenvolvmento da materia. Explicarase a guia
docente, facendo referencia 6 profesorado, horarios de titorias, temario, seminarios e practicas asi
como & forma de avaliacién e bibliografia recomendada. Explicaranse con mais detalle aqueles
aspectos que non se contemplan na guia docente: horarios de sesiéns maxistrais, seminarios e
practicas, datas clave para os entregables dos distintos traballos que debe realizar o estudante,
criterios para as exposicions, datas oficias de exames,...

Leccién maxistral Durante estas sesiéns explicaranse os contidos dos diferentes temas incluidos na guia docente.
Intercalaranse co traballo de textos e/ou imaxes relacionados co correspondente tema. Nesta parte
fomentarase e valorarase a participacién e discusién do alumando.
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Seminario Traballaranse tanto de modo individualizado coma en grupos contidos propios da materia.
Profundizarase en conceptos especificos da Ciencia do Solo. Cada seminario ten duas horas de
duracién. Valorarase a participacion activa do estudantado.

Traballo tutelado En funcién do nimero de estudantes matriculados na materia estableceranse grupos dun maximo
de 4 persoas e, xunto co profesor, consensuarase un tema de traballo que terd que ser ampliado
polos estudantes.

Explicarase a cada grupo os distintos aspectos de deben recoller os traballos realizados e
estableceranse datas de entrega de distintos apartados para o seu seguemento.

Establecerase unha data limite para a entrega da versién final do traballo. Esta actividade forma
parte dos seminarios da materia.

Presentacién Durante os Ultimos dias da materia faranse as exposiciéns dos traballos tutelados en horas da
sesion maxistral. Cada grupo disporad dun tempo determinado para expor o traballo. Todolos
integrantes dun grupo deben participar activamente na exposicién do traballo. Habera un turno de
preguntas e debate 6 final de cada exposicién e valorarase mediante ribrica. Valorarase tamén a
participacién activa de todos os estudantes durante o turno de preguntas.

Practicas de laboratorio As practicas de laboratorio consistirdn na planificacién, preparacion e realizacién de diferentes
analises fisicos e fisicoquimicos de solos. Valorarase a actitude e o interese durante a elaboracién
das précticas.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricidn

Leccion maxistral Durante as sesions maxistrais, o proferorado responsable atendera as posibles dubidas e conflictos e
remarcard aqueles aspectos mais relevantes que permitan 6 estudantado adquirir as competencias da
materia. De ser preciso, os estudantes poderan acudir a titorias personalizadas durante o horario
programado.

Seminario O proferorado responsable atenderd as posibles dubidas e problemas que podan producirse durante
estas sesions. Fomentarase a discusién, dirixida polo profesor, e a reflexién sobre os contidos,
principalmente para reforzar aqueles mais importantes e/ou complexos indicados nas sesions
maxistrais. Os estudantes poderan acudir a titorias durante o horario programado.

Practicas de Nas practicas de laboratorio, o profesorado responsable atenderd especialmente 6 desenvolvemento

laboratorio do alumno durante a realizacién das tarefas practicas 6 mesmo tempo que se resolveran dubidas que
permitan enlazar cos aspectos mais tedricos presentados durante as sesiéns maxistrais facilitando a
adquisicién das competencias da materia. De ser preciso, os estudantes poderan acudir a titorias
personalizadas durante o horario programado.

Traballo tutelado O profesor fard un seguemento do traballo realizado e resolverd as posibles dubidas co obxectivo de
orientar é grupo de traballo incidindo nagqueles aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as
competencias da materia. Os estudantes poderan acudir a titorias personalizadas individualmente ou
en grupo durante o horario programado.

Actividades O profesorado responsable explicara o dia de inicio da mesma os aspectos mais relevantes da guia
introdutorias docente. Ademais, daranse as instruccions especificas para a organizacién dos traballo tutelado e para
a sla exposicion que dependen en gran medida do nimero de estudantes matriculados.

Presentacién Partindo da versién definitiva do traballo tutelado, o profesorado guiard é grupo de traballo na
elaboracién dunha presentacion que reflexe os puntos mais importantes das achegas presentadas.
Orientard a cada grupo de estudantes de cara & exposicion final que deberd ser axustada a tempo,
clara e concisa.

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccidon maxistral Valorarase a participacion dos estudantes durante o transcurso das 5 CB3

sesidns maxistrais e as respostas as cuestidns feitas nelas. cG1

A nota obtida durante as sesidns maxistrais sumarase & do exame
final sempre que se obtefia unha calificacién minima no mesmo.

Avaliase 0 RAl
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Seminario Valorarase a participacion activa e a calidade dos exercicios e 10 CB3
respostas realizados durante as sesions. CB4
A nota obtida durante as sesidns maxistrais sumarase & do exame CGl
final sempre que se obtefia unha calificaciéon minima no mesmo. CG2
Avaliase o RAL CE26
CT4
CT5
CT7
Practicas de Ademais da asistencia, na calificacion terase en conta a actitude no 10 CB3
laboratorio laboratorio e o interese amosado. Incluiranse aspectos das practicas CB4
no exame final da materia.
CGl
Avaliase o0 RAl CG2
CE26
CT1
CT4
CT7
Traballo tutelado Valdrase tanto a calidade do traballo presentado (mediante rubrica 15 CB3
do traballo) como a participacién de cada un dos integrantes do cGl
grupo de traballo.
CG2
Avaliase 0 RAl CE26
CT1
CT3
CT4
CT5
Presentacion A capacidade de comunicacién do grupo valorarase tendo en conta 5 CB3
a calidade (rubrica do profesor) e claridade (rubrica dos alumnos) da CB4
exposicién.
CGl
Avaliase o RAL CG2
CT3
CT7
Exame de Exame final de preguntas tipo test (V/F) e de resposta mdltiple no 55 CB3
preguntas que se avaliard o cofiecemento adquirido polo alumno durante as CB4
obxectivas sesions maxistrais, seminarios, clases practicas, asi como durante a
elaboracién do traballo tutelado. CGl
] CE26
E necesario alcanzar unha nota minima para poder aprobar a cT1
materia. Avaliase o RA1
CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

0 estudiante podera decidir se quere ser avaiado de forma continua ou final. Nos dous casos, é obligatoria a realizacién do

exame final.

a) Avaliacién continua: puntlase a participacién e a calidade do traballo realizado polo estudante durante as sesions
maxistrais, seminarios e practicas e tamén se ten en conta a valoracién do traballo tutelado e a sta exposicién. Desta
forma, a nota final da materia estara conformada por: exame final (55%) + practicas (10%) + seminarios e clase maxistral
(15%) + traballo tutelado (20%).

E condicién indispensable para este tipo de avaliacién alcanzar, polo menos, un 40% da nota maxima do exame final para

que o resto de probas sexan contabilizadas na nota final da materia. Estas puntuacions teran validez 6 longo de cada curso
académico e serdn sumadas & nota final (sempre que supere 0 40% do seu maximo valor), tanto nas convocatorias oficiais
como na extraordinaria.

b) Avaliacién final: os estudiantes non realizan o traballo tutelado e non se tefien en conta as puntuaciéns obtidas durante
as actividades de aula. A nota final estara conformada por: exame final (90%) + practicas (10%). E condicién para este tipo
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de avaliacién alcanzar un 56% da mdaxima nota posible do exame para poder superar a materia.

Aquelas persoas que, por motivos previamente xustificados, non podan asistir a mais do 15% das sesiéns (maxistrais,
seminarios, practicas) seran avaliados mediante a realizacién dun traballo tedrico consensuado co profesorado responsable
da materia e mediante o exame final. E necesario que alcance un 50% da nota méaxima do exame final para que a do
traballo se tefia en conta na nota final da materia. Esta serd o resultado da nota do exame final (60%) e a do traballo (40%).

0 alumnado que opte por examinarse en fin de carreira serd avaliado Unicamente co exame (supora un 100% da nota). No
caso de non asistir a ese examen, ou de non aprobalo, serd avaliado da mesma maneira que o resto dos estudantes.

Datas de exames:

Fin de carreira: 02/10/19 &s 16:00h.
12 edicién: 22/01/20 &s 10:00h.

22 edicién: 02/07/20 &s 16:00h.

En caso de erro na transcripcidon de datas de examenes, as validas seran as aprobadas oficialmente e publicadas no
taboleiro de anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Blum, H; Schad, P; Nortcliff, S, Essentials of Soil Science. Soil formation, functions, use and classification (World Reference
Base, WRB), Borntraeger Science Publishers, 2018,

Certini, G.; Scalenghe, R., Soils. Basic Concepts and Future Challenges, Cambridge University Press, 2006,

Bibliografia Complementaria

Porta, J.; Ldpez Acevedo, M.; Roquero, C., Edafologia para la agricultura y el medio ambiente., Ediciones Mundi Prensa, 1994,
Brady, N.C.; Weil, R.R., The nature and properties of soils., Prentice-Hall, Inc, 2007,

SSSA, Glossary of Soil Science Terms, Soil Science Society of America, 2008,

Hazelton, P.; Murphy, B., Interpreting soil test results. What do all the numbers mean?, Csiro Publishing, 2007,

Porta, J.; Ldpez Acevedo, M., Agenda de campo de suelos. Informacién de suelos para la agricultura y el medio ambiente.,
Ed. Mundi-Prensa, 2005,

NRCS-USDA, Soil Taxonomy en Espafiol 2010, 2010,

WRB-FAQ, Base de Referencia Mundial (WRB-FAO) en Espafiol, 2007,

Recomendacidns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Topografia

Materia Topografia

Cédigo 001G281V01304

Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 1c

Lingua

imparticién

Departamento Enxefaria dos recursos naturais e medio ambiente
Coordinador/a Cid Fernandez, José Angel
Profesorado  Cid Fernandez, José Angel

Correo-e jcid@uvigo.es

Web

Descricién Principios e calculos para a representacién topografica do relevo.
xeral

Competencias

Cddigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da * saber
sUa drea de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas relevantes de indole * saber facer
social, cientifica ou ética.
CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto * saber
especializado coma non especializado. * saber facer
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber facer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo. * saber
* saber facer
CE14 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de levantamientos y replanteos * saber
topograficos. Cartografia, fotogrametria, sistemas de informacién geografica y teledeteccion en * saber facer
agronomia
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

* saber facer

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber
* saber facer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber

* saber facer

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias

Adquirir a capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da topografia e cartografia paraa CG2

reprentacion do territorio no ambito da enxefieria agraria.(RA1) CE1l4
CT1
CT5
CT8

Plantexamento e resolucién dos problemas basicos da agrimensura.(RA2) CB3
CB4
CGl
CT3
CT4

Contidos

Tema
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TEMA 01 CONCEPTOS PREVIOS

. DEFINICIONS

. SISTEMAS DE REPRESENTACION DO TERREO

. COORDENADAS

. LIMITE LINEAL DO CAMPO TOPOGRAFICO

. UNIDADES DE MEDIDA DE LONXITUDE E SUPERFICIE
. UNIDADES DE MEDIDA *ANGULARES

. ESCALA

. DISTANCIA NATURAL. DISTANCIA REDUCIDA. DESNIVEL
. PLANIMETRIA, ALTIMETRIA E TAQUIMETRIA

10. PLANO DE CURVAS DE NIVEL

11. PROXECCIONS

12 REFERENCIAS

13. EXERCICIOS

OCoNOUTE, WN -

TEMA 02 ERROS NA OBSERVACION

. INTRODUCION

. DEFINICIONS

. ERROS DAS MEDICIONS TOPOGRAFICAS
. VALOR MAIS PROBABLE DUNHA MEDIDA
. ERRO PROBABLE

. ERRO MEDIO ARITMETICO

. ERRO MEDIO CUADRATICO

. ERRO MEDIO

. RELACIONS ENTRE Os DISTINTOS ERROS
10. TOLERANCIA

11. ERRO MEDIO DA SUMA DE VARIAS MEDIDAS
12. ERRO MEDIO DA MEDIA

13. EXERCICIOS RESOLTOS

14. REFERENCIAS

OCooNOUTWN PR

TEMAO3 MEDICION DE DISTANCIAS E ANGULOS

=

. MEDICION DE DISTANCIAS

. SENALAMIENTO DE PUNTOS

. MEDICION DIRECTA DE DISTANCIAS

. MEDICION ELECTRONICA DE DISTANCIAS

. MEDICION DE ANGULOS

. ELEMENTOS DOS INSTRUMENTOS DE MEDICION
. ELEMENTOS AUXILIARES

. SISTEMAS DE POSICIONAMIENTO GLOBAL

. BIBLIOGRAFIA

oO~NOOUTLE, WWN

TEMA 04 EQUIPOS DE MEDICION

1.GENERALIDADES
2. EQUIPOS DE MEDIDA DE DISTANCIAS E ANGULOS
3.EQUIPOS DE MEDIDA DE DESNIVELES

TEMA 05 RADIACION

1.- FUNDAMENTO

2.- METODO

3.- INSTRUMENTOS

4.- ERRO TRANSVERSAL

5.- ERRO LONGITUDINAL

. VANTAXES E INCONVENIENTES DA RADIACION
. DISTANCIA MAXIMA DE RADIACION

. COORDENADAS CARTESINAS

. REFERENCIAS

[(o oo BLN o))

TEMA 06 METODOS TOPOGRAFICOS: ITINERARIOS 1. CONCEPTOS PREVIOS

2. TIPOS

3. ERROS *TRANSVERSAL E *LONXITUDINAL DUN ITINERARIO

4. ERRO TOTAL

5. CALCULO DOS ACIMUTES DOS TRAMOS. CALCULO DAS COORDENADAS
PARCIAIS E XENERAIS DUN ITINERARIO.COMPENSACION DE ITINERARIOS
ENCADRADOS

6. ITINERARIOS PECHADOS

7. METODOS ESPECIAIS DE ITINERARIOS: MOINOT

8. REFERENCIAS

TEMA 07 METODOS TOPOGRAFICOS:NIVELACION

1 METODOLOGIA
2. NIVELACION SIMPLE
3. NIVELACION COMPUESTA

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 14 28 42
Seminario 14 21 35
Practicas de campo 28 28 56
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 17 17
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*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Leccién maxistral Os conceptos tedricos metodoloxias e bases de cdlculo para cada tema desenvolveranse en aula,
consolidando 0os mesmos coa resolucién de problemas practicos relacionados.

Seminario Desenvolveranse exercicios practicos de medicidns, radiaciéns, levantamientos topograficos,

replanteos e nivelaciones partindo de datos teéricos proporcionados polo profesor que orienten ao
alumno para o desenvolvemento dos exercicios de campo a executar na asignatura.

Practicas de campo Os alumnos, en grupos de 3 persoas, utilizando o equipamiento do departamento, realizaran a sla
propia campafa de campo nos xardins do campus constando esta de catro exercicios practicos:
medicion con cinta, radiacidn, itinerario aberto encadrado e replanteo. Os alumnos deberan tratar
os datos de campo, realizar as correcciones oportunas e entregar ao profesor un informe técnico
cos datos de campo obtidos, célculos e representacion final en formato papel e dixital.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricién
Seminario 0 alumno consultard as dubidas surxidas na resolucion de exercicios ao profesor da materia.

Practicas de campo O alumno consultard as dubidas surxidas no desenvolvemento das actividades ao profesor da materia.

Avaliacion
Descricién Cualificacién Competencias
Avaliadas
Leccion maxistral ~ Asistencia as sesions maxistrais. Firmarase parte de asistencia. 10 CE1l4
Resultados de aprendizaxe esperados: RAl e RA2
Seminario Asistencia e participacion activa nas clases de seminarios. Entrega 20 CB3
e avaliacién dos problemas suscitados e resoltos durante os CB4
seminarios.
CE1l4
Resultados de aprendizaxe esperados: RAl e RA2
Practicas de campo Por grupo: Entrega dun dossier de practicas de campo incluindo:1) 30 CG1
Datos de campo 2)Calculos 3)Resultados 4) Planos 5)Conclusiéns G2
Resultados de aprendizaxe esperados: RA1 e RA2 CEl4
CT1
CT4
CT5
CT8
Resolucion de Seleccion de exercicios propostos durante o curso para o seu 40 CE1l4
problemas e/ou resolucion nunha proba practica en aula por cada alumno. Tempo cT3
exercicios estimado 2 horas.

Resultados de aprendizaxe esperados: RAL e RA2

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Para a contabilizacién das calificacions de ASISTENCIA (10%), SEMINARIOS (20%) e PRACTICAS (30%), o/a alumno/a DEBE
SUPERAR (5 sobre 10) o EXAME (40%). En caso contrario, a calificacidon obtida serd a nota do examen.

Gardaranse as notas de asistencia, seminarios e practicas para a segunda convocatoria.

A calificacién de PRACTICAS gardarase para anos sucesivos.

CONVOCATORIA FIN DE GRADO: "O/a alumno/a que opte por examinarse en fin de carreira serd evaluado Unicamente co
examen (que valerd o 100% da nota). En caso de non asistir a dito examen, ou de non aprobalo, pasara a ser avaliado do
mesmo modo que o resto de alumnos/as."

EVALUACION DE ALUMNOS QUE COMPATIBILICEN TRABAJO Y ESTUDIOS: Aqueles alumnos que acrediten ser
traballadores en activo durante o periodo docente da asignatura, evaluaranse pola entrega dos boletins de exercicios (40%
da nota) e un exame final que englobara os dous bloques (60% da nota). O alumno debe aprobar o exame (5 sobre 10) para
a contabilizacion da nota de exercicios. As notas de exercicios seran validas para sucesivas convocatorias.

Paxina 56 de 188



DATAS DE EXAMES OFICIAIS

FIN DE CARREIRA: 10/10/2019 AS 16:00 H
12 EDICION: 06/11/2019 AS 16:00 H
22 EDICION: 25/06/2020 AS 16:00 H

En caso de error en la transcripcion de las fechas de examenes, las validas son las aprobadas oficialmente y
publicadas en el tablén de anuncios y en la web del Centro

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Martinez Marin, Rubén, Topografia : ejercicios y practicas de campo, Escuela Técnica Superior de Ingenieros de Caminos,,
2003,

Martinez Fernandez, Francisco Manuel, Topografia practica para la construccion, Ceac, 2003, Barcelona

Maza Vézquez, Francisco, Introduccién a la topografia y a la cartografia aplicada, Universidad de Alcala, 2008,

Megias Arnedo, Miguel, Topografia general para agricolas, Editorial de la UPV, 2001, Valencia

Ortiz Sanz, Luis, Problemas de topografia y fotogrametria, Bellisco, 2003, Madrid

Zurita Ruiz, José, Topografia practica, CEAC, 2001, Barcelona

Recomendacions
Materias que contintdan o temario
Proxectos/001G281Vv01701
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Hidroloxia

Materia Hidroloxia
Cadigo 001G281V01305
Titulacion Grao en

Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Curso Cuadrimestre
6 2 2¢C
Lingua Castelan

imparticién

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Xeociencias marifias e ordenacién do territorio

Coordinador/a Lépez Periago, José Eugenio

Profesorado  Araujo Nespereira, Pedro Antonio
Campillo Cora, Claudia
Lépez Periago, José Eugenio
Pérez Rodriguez, Paula
Santds Miguel, Vanesa

Correo-e edelperi@uvigo.es

Web http://193.146.32.240/moodle1112/course/view.php?id=6

Descricién 0 Ciclo hidroldgico, Morfologia de cuencas, Hidrologia superficial e subterranea. Infiltracién - Escorrentia -

xeral Hidrogramas- Estadistico hidroldgica.

Competencias

Cadigo

Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto

especializado coma non especializado.

saber
saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en

saber facer

equipo. * Saber estar / ser
CE29 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los conocimientos y herramientas basicas del * saber

calculo hidrolégico y para el tratamiento y aplicacién al &mbito agrario * saber facer
CE51 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con hidrologia * saber

saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber facer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber facer
Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber facer
* Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RAL: Que sexa capaz de cofiecer e comprender o ciclo hidroléxico, os conceptos relacionados ca CB3

hidroloxia de superficie, subterrdnea, asi como os procesos CB4

hidroléxicos e a sUa aplicacién a o &mbito agrario CGl
CG2
CE29
CE51
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema
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INTRODUCION A A HIDROLOXIA Ciclo hidroléxico.

Compofientes de o ciclo hidroléxico.
Descricién de os compoiientes de o fluxo.
Descricién de sistemas hidroléxicos.
Tipos de acuifero.

Morfoloxia de concas

HIDROLOXIA DE SUPERFICIE Conceptos de hidroloxia de superficie.

A rede fluvial.
Réxime permanente e variable.
Morfometria e clasificacién de concas hidrograficas.

HIDROLOXIA SUBTERRANEA Conceptos de hidroloxia subterrénea.

Clasificacién de acuiferos.
Recarga e descarga.
Captacioéns de augas.

PROCESOS HIDROLOXICOS Teorema de Reynolds. Fluxo en canles abertas. Fluxo en medios porosos.

Procesos de transporte. Fluxo saturado: Lei de Darcy. Fluxo insaturado:
ecuacién de Richards. Precipitacién. Evaporacién.

AUGA SUPERFICIAL: INFILTRACION Infiltracién instanténea e infiltracién acumulada. Factores que afectan &

infiltracién.

Medida da infiltracion.

Modelos de infiltracién: modelos empiricos,

Modelo de Green-Ampt

Medida de pardmetros da infiltracién: métodos de laboratorio e campo.

AUGA SUPERFICIAL: ESCORRENTIA Teorias de xeracién da escorrentia superficial. Calculo dos coeficientes de

escorrentia. Método de Philip. Método do nimero de curva do SCS. Uso do
modelo de Green-Ampt. Modelos hidroléxicos para o calculo de
escorrentias mensuais en concas.

CONDUCION DE AUGA EN CONCAS: Fluxo base. O hidrograma unitario: tempo de concentracién. Hidrogramas

HIDROGRAMAS

Unitarios sintéticos. Método racional. Tipos de hidrogramas. Interpretacién
do rexistro de caudal: Unidades. Medidas de caudales. Medidas de nivel.
Medidas de velocidade. Curvas de aforo.

CONDUCION DE AUGA EN AVENIDAS Sistemas agregados: Transito hidroléxico en rios. Sistemas distribuidos:

Ecuaciéns de Saint-Venant; Método de Muskingum-Cunge.

ESTATISTICA HIDROLOXICA Tratamento probabilistico da informacién hidroldxica. Axuste dunha

distribucién estatistica a datos hidroléxicos. Periodo de retorno e valores
extremos. Andlise de frecuencia en distribuciéns maximas e minimas.
Curvas Intensidade-Duracidn-Frecuencia. Elaboracidon de tormentas de
desefio. Simulacién de avenidas.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 0 28
Seminario 14 0 14
Practicas de laboratorio 4 0 4
Practicas de campo 10 0 10
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 94 94

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

Presentacién de contidos de cada bloque tematico.

Xustificacién dos contidos.

Explicacion de conceptos con dificultades especificas de comprension.
Introducién das actividades de aula especificas do bloque

Seminario

Aporte de informacién descritiva e datos bésicos do material a utilizar de seminarios.
Presentacién da informacidn, as suas caracteristicas e organizacidn, localizacién e anélise das
fontes de informacion.

Exposicidn das tarefas e obxectivos a resolver nos seminarios.

Inicio das tarefas.

Supervision e titorizacion do progreso de traballo de seminario.

Asistencia a conferencias de invitados expertos na materia.

Practicas de laboratorio

Actividades de aplicacién dos cofiecementos a situacidéns concretas e de adquisicién de habilidades
béasicas e procedimentais relacionadas coa materia obxecto de estudo.

Desenvolveranse en espazos especiais con equipamento especializado (laboratorios, aulas
informaticas, etc).

Paxina 59 de 188



Practicas de campo

1) Comunicacidn do inicio de practicas, difusiéon do guién de practicas, preparacién previa e
comunicacion de advertencias confort e de seguridade: roupa e calzado, uso de materiais e
instrumentos.

2) Inicio da practica: presentacion dos guidns. Xustificacion e de obxectivos de cada practica e
recomendaciéns de execucion das tarefas 15'.

3) Transcurso da practica: supervisién da execucidn das tarefas. Anotacién de indicadores de
calidade do desenvolvemento das tarefas dos estudantes.

4) Reunion final da practica. Sesidn de elaboracién de discusion e conclusiéns 20-30'. Control da
asistencia ao final da practica.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Resolucién de problemas dos contidos tedrico-practicos de forma auténoma.

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Seminario

Axuda & resolucién de dificultades particulares e cuestiéns de concepto relacionadas
estritamente con: -Contidos tedricos da materia, -Resolucion de dificultades na realizacién de
tarefas de seminario.

Practicas de campo

Axuda & resolucién de dificultades particulares e cuestiéns de concepto relacionadas
estritamente con: -Contidos tedricos da materia, -Aspectos practicos e destrezas particulares
relativas & execucién de tarefas de campo.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Axuda en titorias & resolucién de dificultades particulares e cuestidns de concepto relacionadas
cos problemas e exercicios considerados na actividade auténoma.

Practicas de laboratorio

Axuda & resolucion de dificultades particulares e cuestiéns de concepto relacionadas
estritamente con: -Contidos tedricos da materia, -Aspectos practicos e destrezas particulares
relativas & execucién de tarefas de laboratorio.

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas

Leccién maxistral  Participacién no aula. 10 CE29
Resultado de aprendizaxe RA1 CE51

CT3

Seminario Calidade das memorias de seminarios. 20 CB3

CB4

Resultado de aprendizaxe RA1

CG1
CG2
CE29
CE51
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Practicas de campo Puntualidade e dedicacién ao traballo. Calidade do traballo de 15 CB3
campo, calidade das anotacidéns de resultados experimentais e CB4
observaciéns de campo. Calidade da memoria de practicas

CG2

Resultado de aprendizaxe RA1 CE29

CE51
CT3
CT8
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Resolucién de Exercicios de célculo. Probas tipo test, resposta curta e/ou de 50 CG1
problemas de forma resposta longa relacionadas coas sesiéns maxistrais, seminarios e

auténoma practicas. CG2
CE29

Resultado de aprendizaxe RA1 CE51

CT1

CT4

CT5

Practicas de Puntualidade e dedicacién ao traballo. Calidade do traballo de 5 CB3
laboratorio Iaboratorio: Icalidadg das anotaciéng de resullta.dos experimentais CB4
e observacions. Calidade da memoria de practicas. e

Resultado de aprendizaxe RAl CE29

CE51

CT3

CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A avaliacién das probas metodoléxicas servird para establecer a cualificacién final da materia, en primeira e segunda
convocatoria. A nota final serd a suma da obtida nas diferentes probas. A condicién para que unha proba sexa puntuada é
que supere o0 40% da sUa méaxima cualificacién.

En segunda convocatoria, o estudante podera engadir as evidencias do traballo que non puidese aportar ou superar en a
primeira convocatoria. O estudante deberd demostrar a autoria do a tarefas entregables ante o profesor que corresponda.
As actividades auto-avaliadas e exposiciéns non poderan ser realizadas féra do bimestre de docencia.

Requirese do estudante que curse esta materia un conduta responsable e honesta. Considérase inadmisible calquera forma
de fraude (i.e., copia ou plaxio) encamifado a falsear o nivel de cofiecemento ou destreza alcanzado polo estudante en
calquera tipo de proba, informe ou traballo desefiado con este propdsito. Esta conduta fraudulenta valorada e no seu caso
sancionada coa firmeza e rigor que establece a normativa vixente.

Os estudantes que declaren actividades profesionais coincidentes co horario presencial deberan acreditar a sda situacién, na
que conste o seu horario laboral e lugar de traballo. Unha vez acreditada, os responsables da materia poderan facilitar un
procedemento alternativo de participacion e avaliacién adecuado ao caso.

Exames:

- Fin de carrera: 04/10/2019 16:00

- Primera edicién: 05/06/2020 10:00
- Segunda edicién: 29/06/2020 10:00

En caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro.

Na segunda convocatoria os criterios de avaliacién seran idénticos aos considerados na primeira convocatoria.

Na convocatoria de fin de carreira a avaliacién contara unicamente dun exame que valerd o 100% de nota.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Chow, Ven Te, Maidment, D., Mays L.W., Hidrologia Aplicada, MacGraw-Hill, 1998,

Diaz-Fierros Viqueira, F., Auga para todos, 12, Universidade de Santiago de Compostela, 2017,

Llamas, J., Hidrologia general. Principios y aplicaciones, 12, Servicio editorial de la Universidad del Pai, 1993,
Custodio, E.. y Llamas, M.R., idrologia Subterrdnea (2 tomos), 12, Omega, 1983,

Bibliografia Complementaria

Hydrologic Engineering Center., HEC-HMS Hydrologic Modeling System. Technical Reference Manual., 12, Hydrologic
Engineering Center. US Army Corp, 2000,

Maidment, D.R., Handbook of hydrology, 12, McGraw-Hill, 1989,

Recomendacions
Materias que continiian o temario
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Degradacién e recuperacién de solos/001G281V01926

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Bioclimatoloxia/001G261V01302
Edafoloxia/001G261V01304

Riscos xeoléxicos e cartografia ambiental/001G261V01405
Fisica: Ampliacién de fisica/001G281V01202

Fisica: Fisica/001G281V01102

Xeoloxia: Xeoloxia/001G281V01105
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Riscos xeoldxicos e cartografia ambiental

Materia Riscos xeoldxicos
e cartografia
ambiental

Cadigo 001G281V01401

Titulacion Grao en

Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 1c

Lingua Castelan

imparticiéon

Departamento Xeociencias marifias e ordenacién do territorio

Coordinador/a Seara Valero, José Ramdn

Profesorado  Araujo Nespereira, Pedro Antonio
Seara Valero, José Ramén

Correo-e jsvalero@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Competencias

Cddigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  * saber facer
especializado coma non especializado. * Saber estar / ser
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber facer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber facer
equipo. * Saber estar / ser
CE27 Capacidad para conocer y comprender las caracteristicas de los factores del medio geolégico que « saber
pueden afectar a las construcciones rurales y plantear soluciones practicas
CT1l Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber facer
* Saber estar / ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber facer
* Saber estar / ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber facer
* Saber estar / ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber facer

» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Cofiecer e comprender os Riscos Xeoldxicos, o medio fisico, e influencia nos recursos socio-econémicos.
RAl

CB3
CB4
CGl
CG2
CE27
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Cofiecer e comprender as caracteristicas dos factores do medio xeoldxico que poden afectar as
construciéns rurais e expor soluciéns practicas. RA2

CB3
CB4
CG2
CE27
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Contidos

Tema

Blogue 1.- Cartografia Ambiental: Concepto e Tema 1.- Introduccién a Cartografia Ambiental e Tipos

Tipos

Blogue 2.- Cartografia Tematica Tema 2.- Mapa Topogréfico. Lectura e interpretacién
Tema 3.- Mapa Geoldgico. Lectura e interpretacion
Tema 4.- Outros mapas tematicos

Bloque 3.- Cartografia Sintética Tema 5.- Cartografia sintética: Definicion e tipos

Bloque 4.- Riesgos Geoldgicos: Concepto Tema 6.- Introduccién a os Riscos Naturales: Xeoldxicos
Tema 7.- Riscos Xeoldxicos: Tipos e orixen. Prediccién, prevencion e
mitigacién
Tema 8.- Mapas de riscos na ordenacién do territorio

Seminarios Resolucién e interpretacién mapa topografico

Resolucién e interpretacién mapa xeoldxico
Introduccién 6 SIX.

Practicas/Saidas Campo Fotografia aérea
Recofiecemento e cartografia no campo

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Lecciéon maxistral 28 56 84
Seminario 14 14 28
Practicas de laboratorio 5 5 10
Practicas de campo 9 9 18
Traballo tutelado 0 9 9
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 1 1

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Leccién maxistral Exposicién dos principais contidos teéricos e practicos da materia con axuda das TICs e pizarra
Seminario Analise, resolucion de problemas e plantexamento de casos reais coa finalidade de cofiecer,

diagnosticar e propofier procedimentos de solucién, pra ver os conceptos tedricos na realidade.
Serd necesaria a explicacién e xustificacion dos resultados obtidos
Practicas de laboratorio Recofiecemento de técnicas cartogréficas e de fotografia aérea.

Practicas de campo Saidas ao campo pra realizar observacions e aplicar cofiecementos de sesions maxistraes e
seminarios de forma real
Traballo tutelado Traballo auténomo de temas plantexados nas sesions maxistraes e/o seminarios

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricién

Traballo tutelado Ten como funcién orientar e guiar, no desenvolvemento do traballo, do proceso de aprendizaxe do
alumno

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistral Asistencia e participacion nos debates e traballos propostos e 5 CB3
podran facerse individualmente ou en grupo. RA1 y RA2 CBA

CG1
CG2
CE27
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Seminario Asistencia, participacién e resolucién de problemas propostos. 30 CB4
RAL y RA2 cGl

CE27
CT1
CT4
CT5

Practicas de campo Asistencia e elaboracion de mapas tematicos individualmente 15 CB3
ou en grupo axudados por técnicas empregadas no CB4
laboratorio. RA2

CGl

CG2
CE27
CTl
CT4

Traballo tutelado Disefio dun traballo, individual o en grupo, dun tema 10 CB3
propuesto. Presentarase en formato texto e como CBA
presentacién na aula. RAl y RA2

CGl

CG2
CE27
CT1
CT3
CT4
CT5

Exame de preguntas de Examen escrito no que se formularan preguntas de teoria e 40 CG1

desenvolvemento practicas que incluian aspectos desenvolvidos nas sesions cT1
maxistrais , seminarios e practicas. RAl

CT3

CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A evaluacién das probas metodoldxicas servird para establecer a calificacién final da materia, en primeira e segunda
convocatoria.

A nota final serd a suma da obtida nas diferentes probas. A condicién para que unha proba sexa puntuada é que supere o
40% da sua maxima calificacion.

Na segunda convocatoria, o estudante podra afiadir as evidencias de traballo que non fosen as correctas na primeira
convocatoria.

Requirese do alumnado que curse esta materia unha conduta responsable e honesta. Considérase inadmisible calquera
forma de fraude (i.e. copia e/ou plaxio) encamifiado a falsear o nivel de cofiecemento ou destreza alcanzado por un/a
alumno/a en calquera tipo de proba, informe ou traballo desefiado con este propésito. Esta conduta fraudulenta sera
sancionada coa firmeza e rigor que establece a normativa vixente.

Os alumnos/as con obrigacions laborais, coincidentes co horario presencial e unha vez xustificadas, tendran que acudir a
tutorias adaptandose os traballos e a temporalidade distos a sus obrigas.

Exames

- Fin de Carreira: 11 de Outubro de 2019 as 10:00 horas
- 12 Edicién: 24 de Xaneiro de 2020 as 16:00 horas

- 22 Edicién: 06 de Xullo de 2020 as 10:00 horas

No caso de erro na transcripcién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no cadro de
avisos e na web do Centro

Convocatoria de Xulio (22 Edicién): a avaliacién sera con idénticos criterios que os considerados na convocatoria ordinaria
(12 Edicidn).
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Convocatoria Fin de Carreira: a avaliacion consistird sé dunha proba que vai valer o0 100% da nota. No caso de non asistir
a dito examen, ou non aprobarlo, pasard a ser evaluado do mesmo xeito que o resto dos alumnos/as.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

AGUILERA ARILLA, M. J; BORDERIAS URIBEONDO, M. P; GONZALEZ YANCI, M. P y SANTOS PRECIADO, J. M, Ejercicios practicos
de Geografia Fisica, Ed. Universidad Nacional de Educacién a Distancia, 1990,

ALONSO OTERO F., Practicas de Geografia Fisica, Ed. Oikos-Tau, 1980,

AUOBIN, J., Manuel de travaux pratiques de Cartographie, Ed. Dunod, 1979,

AYALA CARCEDQ, F.J., Introduccién a los riesgos geolégicos[] Riesgos Geoldgicos, I.G.M.E., 1987, Madrid

MOPT, Guia para la elaboracién de estudios del medio fisico, Ed. MOPT, 1992,

REGUEIRO y GONZALEZ BARROS, M. (Ed.), Guia metodoldgica para la elaboracién de cartografias de riesgos naturales en
Espafa, Ministerio de la Vivienda - ICOG, 2008,

VAZQUEZ MAURE, F. y MARTIN LOPEZ, ], Lectura de mapas, MOPU. Instituto Geogréafico Nacional, 1986,

Recomendacions

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Xeoloxia: Xeoloxia/001G261V01105
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Botanica

Materia Botdanica

Cédigo 001G281V01402

Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 2¢C

Lingua Galego

imparticién

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen
Profesorado  Meno Farifas, Laura

Seijo Coello, Maria del Carmen
Correo-e mcoello@uvigo.es
Web
Descricién
xeral

Competencias

Cadigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas * saber facer

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  « saber
especializado coma non especializado. saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber facer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber facer
equipo.

CE9 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de identificacién y caracterizacién de
especies vegetales

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién * saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber facer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber facer

» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias
RA1. Cofiecer os principais conceptos xerais de morfoloxia boténica e identificacién de vexetais, asi como CB3
da diversidade e os sistemas de clasificacion CB4

CG1

CG2

CE9

CT1

CT4

CT5
RA2. Adquirir capacidades para comprender e utilizar os principios de identificacién e caracterizacién de CE9
especies vexetais. CT1

CT3

CT4

CT5

CT8
Contidos
Tema
Introduccién a boténica 1) Concepto e principios de clasificacion. Categorias taxonémicas das

plantas silvestres e cultivadas.
Cddigo internacional de nomenclatura boténica.
Diversidade botanica | 2) Caracteristicas e diversidade de algas.
3) Fungos: Conceptos basicos, principais grupos e caracteres xerais.
4) Ligues: Conceptos basicos, principais grupos e caracteres xerais.
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Plantas: morfoloxia e fisioloxia 5) Conceptos de histoloxia e fisoloxia vexetal.
6) Morfoloxia dos vexetais: raiz, talo, follas, flor, semente e froito.
7) Reproducion das plantas, polinizacién e formacién da semente e froito.
Diversidade botanica Il 8) Bryophyta: Conceptos bdsicos. Principais grupos taxonémicos e
caracteristicas.
9) Pteridophyta: Conceptos bdsicos. Principais grupos taxonémicos e
caracteristicas.
10) Caracteristicas xerais, diversidade e clasificacién de plantas
vasculares con semente (Fanerégamas)
11) Caracteristicas xerais, diversidade e clasificacién de Ximnospermas.
Division Pynophyta.
12) Caracteristicas xerais, diversidade e clasificaciéon de Anxiospermas.
Division Magnoliophyta
13)Plantas de Galicia mais representativas
Familia Brassicaceae. Caracteres xerais. Exemplos.
Familia Fabaceae. Caracteres xerais. Exemplos.
Familia Ericaceae. Caracteres xerais. Exemplos.
Familia Fagaceae. Caracteres xerais. Exemplos.
Familia Umbelliferae. Caracteres xerais. Exemplos.
Familia Rosaceae. Caracteres xerais. Exemplos.
Familia Compositae. Caracteres xerais. Exemplos.
Familia Labiatae. Caracteres xerais. Exemplos.
Familia Gramineae. Caracteres xerais. Exemplos.
14) Introducion a Xeobotanica
Concepto de xeobotanica. Factores que afectan a distribucién das plantas.
Vexetacidn e territorio. Bioxeografia da Peninsula Ibérica. Concepto de
endemismo. Plantas invasoras.
Formacion practica 1. Fungos e fungos liquenizados, observacién e descricién de caracteres
morfol6xicos e anatémicos.
2. Microalgas e algas, observacién e descricién de caracteres morfoléxicos
e anatémicos.
3. Fentos e briéfitos, observacidn e descricién de caracteres morfoléxicos
e anatémicos.
4. Plantas con semente, observacién e descricion de caracteres
morfoldxicos e anatémicos. Claves de clasificacion, elaboracion de
diagramas e formulas florais e elaboracién de herbario.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 56 84
Seminario 14 21 35
Saidas de estudo 2 1 3
Practicas de laboratorio 12 16 28

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Leccion maxistral Con esta actividade transmitiranse os cofiecementos tedricos programados para a materia
Seminario Mediante esta actividade poranse en practica os conceptos adquiridos na sesiéon maxistral
Saidas de estudo Mediante esta actividade poranse en practica os conceptos adquiridos na sesién maxistral

Practicas de laboratorio Esta actividade permitird cofiecer cales son as caracteristicas identificativas de cada grupo vexetal
asi como a identificacién das especies vexetais presentes na contorna

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricién
Leccién maxistral Exporanse os contidos propios do programa coa axuda de medios técnicos dispofiibles.
Seminario Nesta actividade porase en practica o exposto nas sesiéns maxistrais a través da resolucién de

cuestiéns e a realizacién e exposicion de traballos reais realizados en grupo e de forma individual.

Practicas de laboratorio Os alumnos cofiecerdn algins dos caracteres da morfoloxia basica dos diferentes vexetais e el
manexo das claves de identificacién

Saidas de estudo Os alumnos cofieceran in situ a diversidade vexetal da contorna de Ourense

Avaliacion
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Descricion CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistral Mediante unha proba escrita na que se combinan varias preguntas 60 CB3
de resposta curta e unha de descricién e relacién. CB4

Resultados de aprendizaxe a avaliar: Ral-2. CG1
CE9

CT1
CT3
CT4

Seminario Participacion nas distintas actividades, calidade dos documentos 15 CB3
elaborados, comprensién dos temas a tratar e habilidades para a CB4
transmision de cofiecementos eo traballo en grupo
Resultados de aprendizaxe a avaliar: Ral-2. Ccl

CG2
CE9
CTl
CT5

Practicas de Valorarase a actitude e participacién e a calidade dos documentos 10 CE9
laboratorio elaborados Ral-2. cT1

CT4

CT5

Saidas de estudo Actividades realizadas en campo e elaboracién de herbario. 15 CB3
Resultados de aprendizaxe a avaliar: Ra2. CB4

CE9
CT4

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Para acadar unha avaliacidn satisfactoria serd necesario como minimo acadar o 50% da calificacién en cada un dos
apartados.

No caso de estudantes que xustifiquen axeitadamente a imposibilidade de asistir as actividades presenciais deberan realizar
as activididades complementarias previstas para cada un dos apartados. A calificacién serd a mesma.

Na Convocatoria fin de carreira avaliarase do mesmo modo.

As datas de exame son:

Fin de carreira: 09 de outubro de 2019 as 16:00h.Maio: 01 de xufio de 2020 &s 16:00h.Xullo: 03 de xullo de 2020 &s 10:00h.
En todo caso, de haber un erro na transcricién das datas, as validas serdn as aprobadas oficialmente e publicadas
notaboleiro de anuncios e na paxina web do centro

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria

Izco et al, Botdnica, McGraw-Hill, 2004,

Raven et al., Biology of Plants, 8 th, W.H.Freeman &amp; Company, 2012,

Cheers, Boténica, H.F. Ullman, 2013,

Diaz-Gonzalez et al, curso de botdnica, Trea Ciencias, 2002,

Strasburger et al., Tratado de Botanica, 35, Omega, 2002,

Fuentes Yagle, Botanica Agricola, Mundi Prensa, 1994,

Cronquist., An Integrated System of Classification of Flowering Plants, Columnbi Univ, 1981,
Heywood (Ed.)., Las Plantas con Flores., Ed. Reverté., 1985,

Guifford &amp; Foster., Morphology and Evolution of Vascular Plants., 32 Ed. W.H. Freeman, 1998,
Nabors, Introduccion a la botdnica, Addison-Weslwy, 2006,

Bonnier &amp; Layens., Claves para la determinacién de plantas vasculares, Omega, 1988,
Barbara &amp; Cremades,, Guia de las Algas del Litoral Gallego., Ed. Ayuntamiento de La Corufia, La Coru, 1993,
Castro Cerceda., Guia de Cogumelos de Galicia e Norte de Portugal., Ed. Xerais, 1982,

Llamas &amp; Terrén., Guia de Hongos de la Peninsula Ibérica., Ed. Celarain., 2004,

Megias et al, Atlas de histologia vegetal y animal,

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Quimica agricola

Materia Quimica agricola
Cédigo 001G281V01403
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 2¢C
Lingua
imparticién
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Arias Estévez, Manuel
Profesorado  Arias Estévez, Manuel
Correo-e mastevez@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cddigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

* saber
saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en
equipo.

saber facer

CE10 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccién vegetal, * saber
los sistemas de produccién, de proteccién y de explotacion * saber facer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber

saber facer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber facer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber facer
» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Adquisicién da capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da produccién
vexetal, dos sistemas de produccion, de proteccién e de explotacién. RAL

CB3
CB4
CGl
CG2
CE10
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema

Bloque 1. Introduccién e consideracién xerais 1. Quimica Agricola : Concepto, orixe, historia. Obxectivos. Posibilidades

de futuro.

2. Compofientes do solo. Compofientes inorganicos do solo. Fraccién non
coloidal. Fraccién coloidal. Caracteristicas e orixe da carga. Compofientes
organicos solo. Caracteristicas da materia organica. Fraccién coloidal

(humus) e caracteristicas de carga.
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Bloque 2. Propiedades Quimicas do Solo,
Nutrientes e Fertilizantes

3. Propiedades quimicas do solo. Relacién entre pH e productividade dos
cultivos. Caracteristicas do solo agricola no ambito galego.

4. Propiedades quimicas do solo. Adsorcion e intercambio idnico. Relacién
entre a carga dos coloides e as caracteristicas de adsorcion.
Caracteristicas do intercambio idnico e ecuacidns que o describen: cambio
catidnico e cambio aniénico. Fixacién mais ou menos irreversible.
Cinéticas de adsorcién-desorcién. Curvas de adsorcién: Formulacions
empiricas.

5. Nutrientes esenciais para as plantas. Clasificacion. Funciéns dos
nutrientes. Absorcidén de elementos nutritivos polas plantas. Factores que
inflien na absorcién. Interaccién dos elementos nutritivos. Diagndstico de
deficiencias nutritivas. Criterios de esenciabilidade. alteraciéns na planta
por deficiencias de elementos nutritivos.

6. Fertilizacion. Fertilizantes e a sua clasificacion. Fertilizantes organicos e
inorganicos. Restitucion das pérdidas de nutrientes. Riqueza e célculo do
abono necesario. Curva de resposta das plantas 6 abonado. Evolucién do
consumo de fertilizantes no mundo e en Espafa.

Bloque 3. Dindmica dos elementos esenciais para 7. Nitréxeno e abonos nitroxenados. Nitréxeno no solo. Nitréxeno na

as plantas

planta. Ciclo do nitréxeno. Fertilizantes nitroxenados.

8. Fésforo e abonos fosfatados. Fésforo no solo. Fésforo na planta. Ciclo do
fésforo. Fertilizantes fosfatados.

9. Potasio e abonos potdsicos. Potasio no solo. Potasio na planta. Ciclo do
potasio. Fertilizantes potasicos.

10. Xofre. Dindmica no solo. Contido e formas na planta.Ciclo do xofre.

11. Calcio Dindmica no solo. Contido e formas na planta. Ciclo do Calcio.
Nociéns de encalado.

12. Magnesio Dinamica no solo. Contido e formas na planta. Ciclo do Mg.
13. Ferro Dindmica no solo. Contido e formas na planta. Ciclo do Fe.

14. Manganeso Dindmica no solo. Contido e formas na planta. Ciclo do Mn.
15. Boro Dindmica no solo. Contido e formas na planta .Ciclo do B.

16. Zn Dindmica no solo. Contido e formas na planta. Ciclo do Zn.

17. Cu Dinamica no solo. Contido e formas na planta. Ciclo do Cu.

18. Mo Dindmica no solo. Contido e formas na planta. Ciclo do Mo.

19. Cl Dindmica no solo. Contido e formas na planta. Ciclo do Cl.

20. Ni. Dindmica no solo. Contidos e formas na planta. Ciclo do Ni

21. Elementos esenciais para algunhas plantas: sodio, silicio, cobalto e
vanadio.

Bloque 4. Agricultura e sostenibilidade

21. Os plaguicidas no solo. Dindmica de pesticidas nos solos. Persistencia.
Deteccién de residuos de plaguicidas. Residuos de fertilizantes no solo.
22. Os metais pesados. Problemas de contaminacién. Descontaminacién
de solos con problemas de fitotoxicidade por metais pesados.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminario 14 0 14
Practicas de laboratorio 14 14 28
Traballo tutelado 4 10 14
Leccién maxistral 24 24 48
Exame de preguntas obxectivas 0 17 17
Practica de laboratorio 0 13 13
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 16 16

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminario Os seminarios que se plantexan pretenden incidir en aspectos claves da dindmica de nutrientes
nos solos agricolas. En concreto plantexanse as seguintes cuestions:
1. Andlise e diagnostico de solos
2. Célculo da dose déptima de fertilizante
3. Anélise e modelizacién de cinéticas de adsorcién de nutrientes
4. Andlise e modelizacién de curvas de adsorcién
5. Andlise do complexo de cambio en relacién coa fertilidade
6. Comparacién de diferente métodos de encalado
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Practicas de laboratorio

Plantéxanse as seguintes actuacions:

1. Determinacién do fésforo e potasio asimilable.

2. Determinacién de formas asimilables de nitréxeno: amonio e nitratos en diferentes solos.
Comparacion de solos de cultivo con solos de bosque.

3. Determinacion da capacidade adsorbente de P de diversos solos desenvolvidos sobre diferentes
materiais de partida. Construiranse curvas de adsorcién e realizarase o axuste a diferentes
ecuacidéns. Levarase a cabo unha comparacién dos resultados obtidos nos diferentes solos
relacionando a adsorcién coas caracteristicas dos solos usados.

4. Determinacion da capacidade de intercambio catidnica (CIC). Comparacién de diferentes
métodos.

5. Andlises de diferentes fertilizantes en relacién os contidos de N, P e K .

6. Comparacion de diferentes métodos para a determinacién das necesidades de cal.

7. Efectos a corto prazo da adicién de diferentes fertilizantes 6 solo sobre o pH e dispoiiibilidade de
nutrientes

Traballo tutelado

Os alumnos elixiran un tema de entre os ofertados polo profesor que trataran sobre temas
relevantes ou de interés social. Esto levarase a cabo en grupos de 3-5 alumnos/as. As exposiciéns
dos traballos levaranse a cabo nun tempo corto (non superior a 10 minutos) previo apoio do
profesor para a elaboracién de dita presentacién. O debate levarase a cabo entre grupos de tres
membros como minimo.

Leccién maxistral

Explicarase cada tema dos propostos no apartado de contidos durante un tempo de 45 minutos
aproximadamente. Algiuns dos temas propostas van a necesitar dlas sesiéns. Posteriormente
farase un debate co obxectivo de remarcar os aspectos mais relevantes. O debate farase previa
formacién de grupos permanentes de entre 3-5 personas

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricién

Seminario

0 profesor ou profesores atendera as posibles dubidas e conflictos, siempre remaracando os
aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da materia.

Practicas de laboratorio

As préacticas de laboratorio levaranse a cabo en grupo de entre 2-3 persoas sempre coa presenza
de 1 ou 2 profesores que tefien asignadas ditas practicas, quenes atenderdn debidamente as
ddbidas que poidan xurdir. O material necesario para executar ditas practicas serd posto a
disposicién dos alumnos/as no primeiro dia de practicas

Lecciéon maxistral

As sesidén maxistrais levaranse a cabo polo profesor responsable cunha duracién de entre 40-50
minutos e una posterior discusion con preguntas e respostas por parte de todos, atendendo as
ddbidas ou preguntas que poidan xurdir

Traballo tutelado

As dubidas se resolveran en tirorias

Probas

Descricion

Exame de preguntas
obxectivas

Se fara un proba tipo test que abordara os contidos mais destacados para adquirir as
competencias da materia. Se fara o final do bimestre e na aula. O profesor atendera a todals
ddbidas que poidan surxir por parte dos alumnos/as.

Practica de laboratorio

As probas practicas versaran sobre as practicas de laboratorio e os seminarios onde os alumnos
teran que adquirir destrezas para executar ditas practicas. O profesor atendera a todals dubidas
que poidan xurdir por parte dos alumnos/as.

Resolucién de
problemas e/ou
exercicios

Esta serfa una proba practica tanto sobre as clases maxistrais como sobre os seminarios e
practicas. O profesor atenderd todas a dubidas que surxan por parte dos alumnos

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas

Practicas de laboratorio

Valorarase asistencia e participacion dunha maneira 5 CB4
individual. Resultados de aprendizaxe: RAL Gl

CG2
CE1l0
CT1
CT4
CT5
CT8
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Leccién maxistral Valorarase asistencia e participacién. A sistencia valorarase 5 CB3
individualemnte mentras que a participacién na elaboracién

dos resumos finais valorarase en grupo. Os diferentes CB4
grupos iniciaranse a principio de curso e teran caracter CGl
permanente. CE10
Resultados de aprendizaxe: RA1 cT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Traballo tutelado Valorarase tanto os contidos como a capacidade de 5 CG1
exposicién deo alumnos/as. CG2
Resultados de aprendizaxe: RA1
Exame de preguntas A proba tipo test programada o longo do cuadrimestre 70 CB3
obxectivas trataran sobre os temas comentados nas sesiéns CB4
maxistrales e sobre as practicas de laboratorio. A non
superacién (menos do 50% do valor total da proba) desta CE10

proba significard que non se pode superar a materia.
Resultados de aprendizaxe: RA1

Practica de laboratorio Estas probas estdn pensada para avaliar as competencias 10 CB3
adquiridas nas sesiéns de seminario. Resultados de

aprendizaxe: RAL CB4

CG2

CEl0

Resolucién de problemas Esta proba fortalecerd as probas tipo test e versara 5 CB3

e/ou exercicios fundamentalmente sobre cuestidns practicas surxidas das CB4
sesidns maxistrais, practicas e seminarios. Resultados de

aprendizaxe: RA1 CE10

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Dado que a proba tipo test é eliminatoria, en segundas convocatorias os alumnos terdn que supera-lo 50% do total da proba
tipo test. O resto das puntuacions de avaliacién continua lle serdn sumadas sempre que superen esta proba. Casos
particulares de indole personal seran considerados polos profesores responsables sempre tendo en conta que os alumnos
adquiran as competencias especificas da materia. O/a alumno/a que opte por examinarse en fin de carreira sera evaluado
Unicamente co examen (que valerd o 100% da nota). En caso de non asistir a dito examen, ou de non aprobalo, pasara a ser
avaliado do mesmo modo que o resto de alumnos/as.

Datas de exdmenes:

Fin de carreira: 07/10/2019 &s 16 horas

12 edicién: 25/03/2020 &s 16 horas

22 edicién: 30/06/2020 as 16 horas

En caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Primo Yufera, E., Quimica Agricola. Il. Plaguicidas y fitorreguladores, Alhambra, 1987, Madrid

Tan, K.H., Principles of soil chemistry, 4th, Taylor & Francis, 2011, Boca Raton

Thompson, L.M., Los suelos y su fertilidad, 42, Reverté, 1988, Barcelona

Wolt, J., Soil solution chemistry. Applications to environmental Science and Agriculture, Soil solution chemistry. Applications
to environme, 1994, New York

Recomendacidns

Materias que continuan o temario
Fitotecnia/001G281vV01504

Ampliacién de fitotecnia/001G281V01925
Degradacién e recuperaciéon de solos/001G281V01926

Materias que se recomenda ter cursado previamente
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Bioclimatoloxia/001G281V01302
Edafoloxia/001G281V01303
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Calculo de estruturas

Materia Célculo de
estruturas

Cadigo 001G281VvV01404

Titulacion Grao en

Enxefaria Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 2¢C

Lingua Castelan

imparticién

Departamento Enxefiaria dos materiais, mecdnica aplicada e construcién

Coordinador/a Bendafia Jacome, Ricardo Javier

Profesorado  Bendafia Jdcome, Ricardo Javier

Correo-e ricardojbj@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Competencias

Cddigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  « saber
especializado coma non especializado. * saber facer
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber facer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber facer
equipo. * Saber estar / ser
CE15 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: * saber
calculo de estructuras, construccién, hidraulica * saber facer
* Saber estar / ser
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber facer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber facer
* Saber estar / ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber facer

Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Adquisicién da capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefieria do medio
rural: calculo de estruturas, construcién, etc. RAL.

CB3
CB4
CGl
CG2
CE15
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Saber expor modelos de estruturas tedricos de problemas reais. RA2

CB3
CB4
CGl
CG2
CE15
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos
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Tema

1.- Sélido elastico

2.-Traccién compresién

3.- Cortadura

4.- Vigas, diagrams de solicitaciéns
5.- Flexién. Tensiéns

6.- Flexion. Deformacions.

7.- Flexién hiperestatica

8.- Torsién

9.- Solicitaciéns compostas

10.- Pandeo

11.- Potencial interno

12.- Estados limites

13.- Pérticos

14.- Estructuras reticuladas

15.- Estructuras de nds rixidos

16.- Estructuras de Contencién y empuje de
terrerno

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccidon maxistral 28 56 84
Seminario 14 35 49
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 17 17

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Leccién maxistral Exposicién na aula dos cofiecementos basicos da materia
Seminario Resolucién de problemas relacionados cos contidos tedricos

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricién
Seminario Seguimiento personalizado da resolucién de exercicios.
Leccién maxistral Seguimiento personalizado da resolucién de exercicios y dudas que surjan en clase.
Avaliacion
Descricion CualificacionCompetencias Avaliadas
Seminario Exercicio de resolucién de problemas tipo sobre a materia 20 CB3
Resultados de aprendizaxe avaliados: RAl1 e RA2 CB4
CGl
CG2
CE15
CT1
CT3
Resolucién de problemas Examen practico de problemas relacionados con contidos 80 CG1
e/ou exercicios tedricos. G2
Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1 y RA2
CE15
CT4
CT5
CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

E necesario aprobar o exame para superar a materia. Os alumnos con obrigas laborais porédnse en contracto c6 profesor,
que lles indicard como superar as metodoloxias ds que non poida asistir con regularidade.

Datas exames: Fin de carreira: 01/10/2019, 16 h. 12 edicién: 23/03/2020, 16h. 22 edicién: 23/06/2020, 10 h
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Convocatoria fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd evaluado Unicamente con el examen
(que valdra el 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del mismo
modo que el resto de alumnos.

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Gonzalez Taboada, J.A., Fundamentos y problemas de tensiones y deformaciones en materiales eldsticos, Térculo Artes
Graf., 2008, Alcabre, Pontevedra

Bendania, R., Ejercicios de Resistencia de Materiales y caculo de Estructuras para Ingenieros, Galiza Editora, 2005,

Recomendacions
Materias que contintan o temario
Proxectos/001G281V01701
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Xestion de residuos

Materia Xestion de
residuos

Cadigo 001G281Vv01405

Titulacion Grao en

Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 2¢C

Lingua Castelan

imparticién

Departamento Enxefaria quimica

Coordinador/a Garrote Velasco, Gil

Profesorado  Garcia del Rio, Pablo
Garrote Velasco, Gil
Miguez Alonso, Beatriz
Outeirifio Rodriguez, David
Rodriguez Seoane, Paula
Correo-e gil@uvigo.es
Web
Descricién Nesta materia describese a clasificacién e caracterizacién dos distintos tipos de residuos, asi como a
xeral lexislacidn basica sobre a sta xestion e tratamento. A continuacién estidanse os sistemas de xestiéon de

residuos, o seu minimizacion e as tecnoloxias de tratamento, para finalizar con diversos exemplos de xestién

de residuos.

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB3

Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber
saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  « saber
especializado coma non especializado. * saber facer
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber facer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber facer
equipo. * Saber estar / ser
CE19 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestién y aprovechamiento de ¢ saber
subproductos agroindustriales * saber facer
* Saber estar / ser
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * Saber estar / ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * Saber estar / ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién * Saber estar / ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RA1.- Fomentar o traballo persoal de o alumno.

CB3
CB4
CG1
CG2
CT1
CT3
CT4
CT5

RA2: Cofiecer os distintos tipos de residuos, a sUa clasificacién e a sta caracterizacién

CGl
CE19
CT1
CT3
CT4
CT5

RA3: coflecer os sistemas de xestion de residuos

CGl
CE19
CT1
CT3
CT4
CT5
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Contidos

Tema

TEMA 1: Introducion

Introducién e concepto de residuo
Historia
Lexislacion basica

TEMA 2: Clasificacion e caracterizacion de Introducion

residuos

Tipo de residuos e a sua clasificacién

Lista europea de residuos

Producién de residuos

Propiedades dos residuos: fisicas, quimicas e bioldxicas

TEMA 3: Sistemas de xestidn de residuos Introducidn

Situacién actual
Plan nacional marco de xestion de residuos

TEMA 4: Sistemas de xestidn de residuos en Introducién

Galicia

Plan de xestién de residuos urbanos de Galicia
Modelos de xestion de residuos en Galicia

TEMA 5: Recollida e transporte dos residuos Introducién

Separacion dos residuos
Recollida e transporte

TEMA 6: Valorizacién e eliminacion dos residuos Introducion

Compostaxe
Dixestidon anaerobia
Incineracion
Vertedoiros

TEMA 7: Reciclaxe

Introducion

Reciclaxe de residuos de construcién e demolicién
Reciclaxe de vidro

Reciclaxe de papel e cartén

Outros

TEMA 8: Xestion de residuos agrarios Introducién

Exemplos de xestién de residuos agrarios

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 62 90
Seminario 14 16 30
Practicas de laboratorio 14 16 30

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Leccién maxistral

Exporanse os fundamentos tedricos e practicos de cada un dos temas da materia, co apoio da
bibliografia e materiais audiovisuais. Estimularase a participacién do alumnado.

Seminario

De forma paralela &s sesiéns maxistrais, nos seminarios abordaranse exercicios relacionados coa
materia. O alumno dispord previamente de boletins que inclien as tarefas da materia, unha parte
dos mesmos resolveranse polos profesores, mentres que outra parte resolverase por parte dos
alumnos, ben sexa na aula ou de modo auténomo, individual ou en grupo.

Practicas de laboratorio

Os alumnos realizardn unha serie de practicas onde se aplicaran as destrezas e competencias
adquiridas na materia. Os alumnos, supervisados polo profesorado, levardn a cabo todo o labor
experimental, incluindo a toma dos datos, a analise dos mesmos e a obtencién de resultados,
necesarios para a elaboracién da memoria de practicas.

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricién

Leccién maxistral Os alumnos poderan consultar cos profesores todas as dubidas que tefian sobre calquera parte da
materia, xa sexa en horario de tutorias ou a través de internet (via e-mail ou as plataformas
teleméaticas de docencia).

Seminario Os alumnos poderdn consultar cos profesores todas as dubidas que tefian sobre calquera parte da
materia, xa sexa en horario de tutorias ou a través de internet (via e-mail ou as plataformas
telematicas de docencia).

Practicas de Os alumnos poderdn consultar cos profesores todas as dubidas que tefian sobre calquera parte da
laboratorio materia, xa sexa en horario de tutorias ou a través de internet (via e-mail ou as plataformas
telematicas de docencia).
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Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistral Avaliarase mediante a realizacién dun exame nas datas oficiais 60 CB3
establecidas para ese efecto. CB4

Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1, RA2, RA3 CGl
CG2

CE19
CTl
CT3
CT4
CT5

Seminario Durante os seminarios, realizaranse probas curtas e/ou se proporan 20 CB3
entregas de traballos. CB4

Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1, RA2, RA3 CG1
CG2

CE19
CTl
CT3
CT4
CT5

Précticas de Cualificarase mediante a asistencia 4s mesmas, a actitude, a 20 CB3

laboratorio calidade dos resultados e a calidade da memoria de practicas que é CB4
de entrega obrigatoria nas datas que designe o profesorado.

CGl

Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1, RA2, RA3 CG2
CE19
CT1
CT3
CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

1) Modalidade presencial / non presencial: considerarase por defecto que os alumnos seguen a materia na modalidade
presencial. No caso de alumnos que queiran acollerse a unha modalidade non presencial, deberan porse en contacto co
responsable da materia durante as dlas primeiras semanas de clase mediante e-mail (3 direccién gil@uvigo.es). Devanditos
alumnos deberdn aducir motivos razoables e probados para tal eleccién e indicaraselle, en funcién de cada caso, como
deben cursar e examinarse das metodoloxias de "Seminarios" e "Practicas de laboratorio". O resto da avaliacién sera igual
gue para os alumnos presenciais.

2) Requisitos para aprobar a materia:

2.1) Exame: é obrigatorio aprobar o exame oficial para poder aprobar a materia. Devandito exame supdén un 60% da nota
total, polo que se deberd obter un minimo de 30% da nota total neste exame (equivalente a 5 sobre 10). No exame
poderanse indicar requisitos necesarios para superar a materia (como obter un minimo de puntuacién na parte tedrica ou na
parte practica).

2.2) Préacticas de laboratorio: a asistencia as practicas de laboratorio e a entrega da memoria é obrigatoria para poder
aprobar a materia na modalidade presencial. A puntuacién maxima supord o 20% da nota global. O alumno presencial que
non cumpra este requisito terd que realizar un exame de practicas que debera aprobar (equivalente a 5 sobre 10) para
poder aprobar a materia.

2.3) Seminarios: a cualificacién neste apartado serd a suma das obtidas en cada unha das probas que se realice e podera
chegar ao 20% da nota global (para o alumno que realizase todas correctamente). Cando se constante que algunha proba
ou entrega foi copiada nunha extensién que o responsable da materia considere substancial, esa entrega valorarase cun
-10% da nota total da materia.

2.4) Cualificacién da materia: para o alumno que non supere 0 exame, a cualificacién da materia serd a do exame, sen
sumarselle as partes correspondentes a "Seminarios" e "Practicas de laboratorio". O alumno que tefia algunha cualificacion
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(xa sexa en practicas de laboratorio, seminarios ou no exame) non podera levar a nota de "Non Presentado".

3) Convocatoria de fin de carreira: o alumno que opte por examinarse en fin de carreira serd avaliado unicamente co
exame (que valera o0 100% da nota). En caso de non asistir ao devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do
mesmo xeito que o resto de alumnos.

4) Segunda edicion da acta (xullo): na segunda edicién, en xullo, o alumno podera elixir entre que se lle mantefia a nota
da metodoloxia de "Seminarios" e "Practicas de laboratorio" (cada unha valorada co 20% da nota total) e que o exame siga
representando un 60% da nota global, ou que non se lle mantefia (nese caso 0 exame representara o 100% da nota). A
opcién por defecto serd manter as notas das metodoloxias de "Seminarios" e "Practicas de laboratorio". No caso de que
algunha proba ou entrega fose considerada copiada, manterase a nota outorgada en "Seminarios.

5) Comunicacién cds alumnos: a comunicacion cds alumnos (cualificacions, convocatorias, etc) realizarase a través da
plataforma Tem@.

6) Exames: as datas de exames son as aprobadas pola Facultade de Ciencias (en caso de erro na transcricién das datas de
exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de anuncios e na web do Centro):

e Fin de carreira: 8 de outubro de 2019 &s 16:00.
e 12 edicidon: 27 de marzo de 2020 as 10:00.
e 22 edicidon: 1 de xullo de 2020 as 10:00.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Mackenzie Leo, D., Ingenieria y ciencias ambientales, Ed. Mc Graw Hill, 2005,

Kiely, G., Ingenieria Ambiental. Fundamentos, entornos, tecnologias y sistemas de gestion, Ed. Mc Graw Hill, 2001,
Bibliografia Complementaria

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Termotecnia

Materia Termotecnia

Cédigo 001G281V01501

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Lingua Castelan

imparticion  Galego

Departamento Enxefaria quimica

Coordinador/a Dominguez Gonzdlez, José Manuel
Profesorado  Dominguez Gonzélez, José Manuel

Correo-e jmanuel@uvigo.es

Web

Descricién (*)El objetivo general de esta asignatura es que el alumno adquiera los conocimientos y habilidades
xeral necesarios para la comprensiéon de los fundamentos y aplicaciones practicas de la ingenieria térmica, asi

como la capacidad de resolver supuestos practicos relacionados con la misma.

Competencias

Cédigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber facer
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  * saber facer
especializado coma non especializado.

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber facer
equipo.
CE16 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: * saber

saber facer
saber facer
saber

Termotecnia, motores y maquinas
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién saber
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones saber facer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe
Resultados de aprendizaxe Competencias
RA1L. Identificar os distintos procesos de intercambio de calor mais frecuentes na industria agroalimentariaCG1
e recofiecer os principais parametros ou caracteristicas que intervefienn nos procesos de transmisién de CE16
calor. CT1
CT4
CT5
RA2. Analizar matematicamente os procesos de intercambio de calor e cuantificar o fluxo de calor que se CB3
produce en cada caso, e evaluar cambiadores de calor e evaporadores. CGl
CE1l6
CT4
CT5
RA3. Recofiecer as diferencias existentes entre os diversos sistemas de produccién de frio, analizar os CB3
distintos procesos que segue un ciclo frigorifico mediante diagramas termodindmicos e dimensionar os  CG1
principais elementos que constituen un sistema frigorifico: compresores, evaporadores, condensadores e CE16

elementos de regulacién e control. CT1
CT4
RA4. Calcular o aislamiento térmico necesario en instalaciones de calefacciéon ou de refrixeracién e CB3
cofecer as caracteristicas dos principais refrixerantes utilizados actualmente e a incidencia CGl
medioambiental de alglns de eles. CE16
CT1
CT4
RA5. Recofiecer os diferentes parametros que permiten cuantificar o estado dunha masa de aire himedo, CB3
e utilizar os diagramas psicrométricos para o estudio dos procesos agroindustrias nos que interverien CGl
mixturas de aire himedo. CE16
CT1
CT4
CT5
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RAG6. Xestionar a informacion técnica dispofiible (en espafiol ou inglés) para a resolucién de problemas, de CB3

forma auténoma ou en equipo.

CB4
CG1
CG2
CE16
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

RA7. Utilizar o ordenador como ferramenta de traballo para a resolucién de problemas complexos de CGl
procesos de transferencias e intercambios de calor mediante unha folla de célculo. CT1

CT4
CT5

RA8. Recofiecer a terminoloxia inglesa relacionada con a Termotécnia. CB4

CT3

Contidos

Tema

1.- CONCEPTO DE TERMOTECNIA: CONTIDO,

ORIXE E EVOLUCION

1.1.- Concepto de Termotecnia
1.2.- Campos de interese para o Graduado en Enxefieria Agricola
1.3.- Orixe e Evolucién da Termotecnia

2.- TRANSMISION DE CALOR: CONDUCION,
CONVECCION E RADACION

2.1.- Introducién

2.2.- Mecanismos de transmisién de calor

2.3.- Transmision de calor por conducién

2.4.- Transmision de calor por conveccion

2.5.- Transmisién de calor en sélidos de xeometria sinxela
2.6.- Espesor critico dun illante

2.7.- Médulos adimensionais e ecuaciéns empiricas para o calculo do
coeficiente de conveccion

2.8.- Estudio de la radiacién de los cuerpos

2.9.- Leyes de la radiacion

2.10.- Intercambio de energia radiante entre dos cuerpos
2.11.- Radiacion solar

3.- CAMBIADORES DE CALOR

3.1.- Generalidades

3.2.- Clasificaciéon de los cambiadores de calor

3.3.- Descripcién general de cambiadores de carcasa y tubos

3.4.- Analisis de un cambiador de calor de paso sencillo

3.5.- Analisis de cambiadores de calor de paso mdltiple (carcasa y tubos) y
de flujo cruzado. Correccién de la diferencia de temperaturas media
logaritmica (graficas de Turton)

3.6.- Método de la eficacia-niUmero de unidades de transferencia3.1.-
Xeneralidades

3.2.- Clasificacion dos cambiadores de calor

3.3.- Descricién xeral de cambiadores de carcasa e tubos

3.4.- Analise dun cambiador de calor de paso sinxela

3.5.- Analise de cambiadores de calor de paso multiple (carcasa e tubos) e
de fluxo cruzado. Correccién da diferenza de temperaturas media
logaritmica (graficas de Turton)

3.6.- Método da eficacia-nimero de unidades de transferencia

4.-ILLAMENTOS TERMICOS

4.1.- Introducién

4.2.- Espesor éptimo dun calorifugo

4.3.- Materiais illantes e materiais de proteccién

4.4.- Espesores técnicos

4.5.- Radio critico dunha tubaxe

4.6.- Espesor necesario para evitar condensaciéns

4.7.- Proteccion das conducidns de auga contra as xeadas

5. EVAPORADORES

5.1. Caracteristicas e funcién dos evaporadores
5.2. Tipos de evaporadores

5.3. Capacidade frigorifica dos evaporadores
5.4. Coeficiente global de transmisién de calor
5.5. Diferenzas de temperatura no evaporador
5.6. Escarche e desescarche dos evaporadores
5.7. Seleccién do evaporador

6.- SISTEMAS DE PRODUCCION DE FRIO

6.1.- Producién de frio
6.2.- Sistemas de producién de frio
6.3.- Potencia frigorifica en instalaciéns agroalimentarias
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7.- HUMIDIFICACION, DESHUMIDIFICACION E 7.1.- Xeneralidades

SECADO

7.2.- Vapor de auga
7.3.- Diagrama psicrométrico
7.4.- Equipos de humidificacion, deshumidificacion e secado

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Actividades introdutorias 1 1 2
Leccién maxistral 27 81 108
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 12 12
Practicas de laboratorio 10 6 16
Practicas en aulas informaticas 4 8 12

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Actividades introdutorias

Nesta actividade presentaraselles aos alumnos o temario e practicas a desenvolver durante o
curso, asi como os obxectivos, competencias e criterios de avaliacién. Asi mesmo, explicaraselles a
forma de desenvolver a materia e crearanse 0s grupos que realizardn as practicas.

Leccién maxistral

Exposicién por parte do profesor dos aspectos xerais do programa de forma estruturada, facendo
especial fincapé nos fundamentos e aspectos mais importantes ou de dificil comprensién para o
alumno. O alumno podera acceder ao material da materia a través da plataforma Tem@ de
teledocencia da Universidade de Vigo (http://faitic.uvigo.es). O alumno deberd traballar
previamente o material entregado polo profesor e consultar a bibliografia recomendada para
completar a informacion.

Ademais, durante o desenvolvemento dalglns temas utilizarase a resolucién de cuestions e
problemas con obxecto de reforzar os aspectos presentados nas clases maxistrais. O alumno
podera acceder ao material da materia a través da plataforma Tem@.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Fomentaranse as técnicas de traballo auténomo e en equipo solicitando ao alumno ou grupos de
alumnos, que resolvan exemplos practicos (en espafiol ou inglés) que deberdn entregar ao profesor
para a sUa correccion e avaliacién. O alumno poderd acceder ao material da materia a través da
plataforma Tem@. Poderd requirirse a sla exposicién en publico para debater a metodoloxia
empregada.

Practicas de laboratorio

Realizaranse sesiéns no laboratorio durante unha semana. O alumno dispofiera dos guiéns de
practicas (en espafiol ou inglés) na plataforma Tem@, asi como do material de apoio necesario
para unha adecuada comprensidn das experiencias para levar a cabo. O alumno elaborara un
informe final no que debera recoller os resultados requiridos asi como as principais interpretaciéns
e conclusiéns. Podera requirirse a sla exposicion en publico para debater a metodoloxia
empregada.

Practicas en aulas
informaticas

Debido a que para a resolucién dalglns problemas e practicas de laboratorio requirese de
ferramentas informaticas, desenvolvésense diversas sesiéns de practicas de computador.

Atencion personalizad

Metodoloxias

Descricion

Practicas de laboratorio

Os alumnos poderan consultar co profesor dubidas sobre a materia, ben en horario de
titorias, como a través da plataforma Tem@ ou por correo electrénico.

Actividades introdutorias Os alumnos poderan consultar co profesor dubidas sobre a materia, ben en horario de

titorias, como a través da plataforma Tem@ ou por correo electrénico.

Leccion maxistral

Os alumnos poderdn consultar co profesor dubidas sobre a materia, ben en horario de
titorias, como a través da plataforma Tem@ ou por correo electrénico.

Resolucién de problemas de Os alumnos poderan consultar co profesor dubidas sobre a materia, ben en horario de

forma auténoma

titorias, como a través da plataforma Tem@ ou por correo electrénico.

Practicas en aulas
informaticas

Os alumnos poderan consultar co profesor dubidas sobre a materia, ben en horario de
titorias, como a través da plataforma Tem@ ou por correo electrénico.

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
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Précticas de Cualificarase mediante a asistencia 4 mesmas, a actitude, e a 10 CB3

laboratorio entrega dunha memoria cos resultados, interpretacion e conclusions. CB4
Valorarase a calidade da memoria de practicas que é de entrega
obrigatoria nas datas que designe o profesorado. Os guiéns de CG1
practicas estaran en espafiol ou inglés. Poderiase requirir expofier CG2
grupalmente os principais resultados, interpretacion e conclusions. CE16
Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5, RA7 e CT1
RA8 CT3
CT4
CT8
Leccién Avaliarase mediante a realizacién dun exame nas datas oficiais 80 CG1
maxistral establecidas para ese efecto. O exame conterd preguntas curtas para CE16
a parte de teoria e tres problemas para a parte practica.
CT1
Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5 e RA6 CT4
Resolucién de Ao longo da materia exporanse problemas (en espafiol ou inglés) que 10 CB3
problemas de o alumno debe entregar ou expofier en publico nas datas indicadas CB4
forma auténoma polo profesor.
CGl
Con esta metodoloxia avaliaranse os resultados de aprendizaxe RA1, CG2
RA2, RA3, RA4, RA5, RA7 e RA8
CE16
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Modalidade presencial / non presencial. Por defecto considerarase que os alumnos cursaran a materia baixo a modalidade
de presencial. Os alumnos que queiran acollerse 8 modalidade non presencial deberdn comunicarllo ao profesor responsable
ao comezo do bimestre, ben presencialmente, ben por correo electrénico (jmanuel@uvigo.es), indicando os motivos para tal
eleccién. En caso de estar debidamente xustificado, o profesor comunicaralle como deben cursar e examinarse das
OPracticas de laboratorio[] e [JResolucién de problemas de forma auténoma(]. O resto da avaliacién serd igual que para os
alumnos presenciais.

Requisitos para aprobar a materia. A materia componse de tres partes: leccién maxistral (80%), practicas de laboratorio
(10%) e resolucién de problemas de forma auténoma (10%).

Exame: é obrigatorio aprobar o exame oficial para poder aprobar a materia. Devandito exame compofierase de dous partes,
unha tedrica (30% do total do exame) e outra practica (80% do total do exame), e supofierd en conxunto o 80% da nota
total da materia, sendo necesario alcanzar un minimo de 3 puntos (sobre 10) en cada unha das partes.

Practicas de laboratorio: a asistencia &s practicas de laboratorio e a entrega da memoria é obrigatoria para poder aprobar a
materia na modalidade presencial. A puntuacién méxima supofiera o 10% da nota global. O alumno presencial que non
cumpra este requisito terd que realizar un exame de practicas que debera aprobar para poder superar a materia.
Resolucién de problemas de forma auténoma: a cualificacién neste apartado serd a suma das cualificaciéns obtidas nos
problemas expostos, entregados e de ser o caso, expostos en clase, e podera chegar ao 10% da nota global.

Convocatoria de fin de carreira: o alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado unicamente co exame
(que valerad 0 100% da nota). Segunda edicidén da acta (xullo): na segunda edicion, en xullo, 0 alumno podera elixir entre que
se lle mantefa a nota das metodoloxias [Jpracticas de laboratorio (10%) e resolucién de problemas de forma auténoma
(10%) e que o exame siga representando un 80% da nota global; ou que non se lle mantefian, nese caso o exame supofieria
0 100% da nota. En caso de non indicalo expresamente, a opcién por defecto sera manter as notas das metodoloxias de
[(Préacticas de laboratorio[] e "Resolucién de problemas de forma auténoma".

Comunicacion cos alumnos: a comunicacién cos alumnos (cualificaciéns, convocatorias, etc) realizarase presencialmente,
por correo electrénico, ou a través da plataforma TEM@

Exames: as datas de exames son as aprobadas pola Facultade de Ciencias (en caso de erro na transcricién das datas de
exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de anuncios e na web do Centro):

Fin de carreira: 01 de outubro de 2019 &s 10:00.

12 edicién: 04 de novembro de 2019 4s 10:00.

22 edicién: 26 de xufio de 2020 &s 10:00.

Bibliografia. Fontes de informacion
Bibliografia Bdsica
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Bibliografia Complementaria

Amigo Martin, Pablo, Termotecnia : aplicaciones agroindustriales, Mundi-Prensa, 2000,

Amigo Martin, Pablo, Tecnologia del frio y frigoconservacion de alimentos, Madrid Vicente, 2005,

Lucas Martinez, Antonio de, Termotecnia basica para ingenieros quimicos : bases de termodinédmica aplicada, Universidad de
Castilla-La Mancha, 2004,

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Mecanizacion rural

Materia Mecanizacién
rural
Cédigo 001G281V01502
Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c
Lingua
imparticién
Departamento Enxefaria dos recursos naturais e medio ambiente
Coordinador/a Cid Fernandez, José Angel
Profesorado  Cid Fernandez, José Angel
Correo-e jcid@uvigo.es
Web
Descricién Enxefieria do tractor agricola e principios de utilizacién dos principais aperos de laboreo en Espafia.
xeral

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da * saber

sUa drea de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas relevantes de indole

social, cientifica ou ética.

* saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto * saber
especializado coma non especializado. * saber facer
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

* saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo. * saber

* saber facer
CE16 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: * saber

Termotecnia, motores y maquinas

CE24 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con maquinaria agricola * saber

* saber facer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacién y planificacién * saber

* saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

* saber facer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber

* saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

* saber facer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber

* saber facer

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Adquisicién da capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefieria do medio rural:
motores, maquinas e conceptos relacionados coa maquinaria agricola. RA1

CB3
CB4
CGl
CG2
CE16
CE24
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema

TEMA 1 MECANIZACION AGRARIA A actividade agricola
Situacién actual
Investigacion e desenrolo
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TEMA 2 O TRACTOR AGRICOLA Definicions
Tipos de tractores
Caracteristicas xerais
Condicionantes como vehiculo agricola
Ergonomia e seguridade
Motor diesel e regulacion de velocidade
Introduccién ao estudio de motores alternativos
Curvas caracteristicas
Sistema hidraulico e traccién
Transmision, embrague, caixa de cambios, diferencial, reduccion final

TEMA 3 COSTE DE UTILIZACION DA Definicions

MAQUINARIA AGRICOLA Costes fixos
Costes variables
Metodo ASAE

TEMA 4 LABOREO MECANIZADO DO TERREO Propiedades mecanicas dos solos
Laboreo profundo: Obxeto, preparacion e laboreo primario.
Laboreo superficial: laboreo secundario, apeiros.
Sembra e plantacion
Fertilizacion
Recoleccion e manexo de forraxe
Recoleccién de granos e semillas
Recoleccién de tuberculos e raices

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccion maxistral 14 24 38
Traballo tutelado 5 35 40
Seminario 9 38 47
Exame de preguntas obxectivas 0 10 10
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 15 15

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Leccién maxistral Desenrolarase o temario da asignatura mediante a explicacién tedrica de cada apartado co apoio
dos medios de visualizacioén da aula (proxector, ordenador e encerado)

Traballo tutelado Proporase aos alumnos, divididos en grupos de 3 persoas, unha tematica para a elaboracién dun

traballo en grupo, e as referencias tecnicas que deben analizar e sintetizar. O grupo presentard o
traballo na aula.

Seminario Cada tema acompafarase dun boletin de problemas relacionados, de complexidade crecente,
aplicando os conceptos explicados nas clases maxistrais. Resolveranse nas clases de seminarios.

Atencidn personalizada
Metodoloxias Descricién

Seminario 0 alumno recibira a atencién personalizada do profesor na aula e a traves das tutorias, para a resolucién
de exercicios practicos e planificacién das exposicions técnicas.

Traballo tutelado O profesor resolvera aquelas dudas que surxan nas horas de tutoria.

Avaliacion
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistral Asistencia e participacién activa do alumno nos debates 10 CB4
fomentados na aula. Firmarase parte de asistencia. RAl cT8
Traballo tutelado Entrega do traballo en grupo baixo as especificacions indicadas 30 CB4
polo profesor, con presentacion no aula. RA1 cGl
CG2
CEl6
CE24
CT1
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Exame de preguntas Parte tedrica do exame da materia en base a preguntas do 10 CE16
obxectivas temario tedrico. RA1 CE24

CT3

Resolucién de Parte practica do exame oficial da materia baseado na 50 CB3
problemas e/ou resolucién de problemas practicos asociados ao que se imparte CB4
exercicios nos seminarios
1) Dindmica de traccion do tractor agricola. CGl
2) Coste de utilizacién de apeiros agricolas. RAL CG2

CE1l6
CE24
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion
CONDICIONS DE AVALIACION 1) AVALIACION CONTINUA

Asistencia (10%)

Traballo tutelado (30%): memoria e presentacion

Exame final teorico-practico: (60%). Nota minima 4,0.
Gardaranse as notas de asistencia e seminarios para a segunda convocatoria.
2) AVALIACION FINAL

A alumna/o podera optar ser evaluado unicamente coa calificacion obtida nun examen final, tedrico e practico, na data da
convocatoria oficial. Os alumnos que desexen optar por esta opcién deben comunicalo ao profesor durante as duas primeras
semanas de docencia do curso.

CONVOCATORIA FIN DE GRADO: O/a alumno/a que opte por examinarse en fin de carreira serd evaluado Unicamente co
examen (que valerd o 100% da nota). En caso de non asistir a dito examen, ou de non aprobalo, pasard a ser avaliado do
mesmo modo que o resto de alumnos/as."

EVALUACION DE ALUMNOS QUE COMPATIBILICEN TRABALLO E ESTUDOQOS: Aqueles alumnos/as que acediten ser traballadores
en activo no periodo docente da asignatura, evaluaranse pola calificacién obtida en TRABALLOS TUTELADOS (40% da nota) e
o exame final (60% da nota). A calificacién minima para poder sumar ambas notas era de 3,5 no exame da asignatura. A
calificacion TRABALLOS TUTELADOS sera vélida para convocatorias sucesivas en caso de non acadar esta nota minima.

DATAS DE EXAMES OFICIAIS

FIN DE CARREIRA: 30/09/2019 AS 16:00 H
12 EDICION: 20/01/2020 AS 10:00 H
22 EDICION: 22/06/2020 AS 16:00 H

En caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Boto Fidalgo, Juan Antonio, La Mecanizacidn agraria, Universidad de Ledn, 2000, Leén
Ortiz-Cafavate, Jaime, Técnica de la mecanizacién agraria, Mundi-Prensa, 1989, Madrid
Ortiz-Cafiavate, Jaime, Tractores : técnica y seguridad, ,, Mundi-Prensa, 2005,

Arnal Atares, Pedro V., Tractores y motores agricolas, ,, Mundi-Prensa, 1996,

Recomendacidns

Paxina 90 de 188



Paxina 91 de 188



DATOS IDENTIFICATIVOS

Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente

Materia Ciencia e
tecnoloxia do
medio ambiente

Cédigo 001G281V01503

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Lingua

imparticiéon

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Rodriguez Rajo, Fco. Javier

Profesorado  Gonzalez Fernandez, Estefania
Rodriguez Rajo, Fco. Javier

Correo-e javirajo@uvigo.es

Web

Descricién
xeral

Competencias

Cddigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente .
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber
saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

saber
saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en .
equipo.

saber facer

CE13 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ecologia, los estudios de impacto
ambiental, su evaluacién y correccién

CT1l Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber

* saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

* saber facer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber

saber facer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber facer
Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber facer
Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias

RA1 Saber aplicar os cofiecementos e a normativa de proteccién do medio ambiente CB3
CB4
CG1
CG2
CE13
CT1
CT3
CT4
CT5

RA2: Coriecer, desenvolver e aplicar os cofiecementos en materia ambiental & practica para a producién CG1

agricola e gandeira CG2
CE13
CT4
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RA3: Saber aplicar os instrumentos de xestiéon ambiental as industrias agrarias e alimentarias CB3

CB4
CE13
CT1
CT4
CT5
CT8

RA4: Saber elaborar e interpretar informes en materia ambiental CB3

CB4
CE13
CT3

Contidos

Tema

CONCEPTO E IMPORTANCIA DO MEDIO AMBIENTE Os seus compofientes. Interaccién do home co medio. Concepto de

recurso natural. Problemdtica ambiental e demografia. Desenvolvemento
e Medio Ambiente

ECOSISTEMAS

Os seus compoiientes. Factores ecoléxicos. Estudo da poboacién e a
Comunidade. Sucesién ecoléxica

CICLOS BIOXEOQUIMICOS

Xeneralidades. Ciclos do Carbono, Nitréxeno e Fdsforo.

DINAMICA DO ECOSISTEMA

A poboacién: propiedades e formas de crecemento. A Comunidade.
Interaccién entre especies. Biodiversidade. Desenvolvemento do
ecosistema.

MASAS FLUIDAS: AUGA

Ciclo e usos da auga. Augas superficiais: distribucién hidrolégica e
evolucién geoquimica. Augas subterraneas: distribucién hidroldgica e
evolucién geoquimica

DINAMICA OCEANICA

Tipos de correntes. Estuarios: tipos e dindmica. Procesos de mestura no
medio marifio

MASAS FLUIDAS: AIRE. A ATMOSFERA

composicion, estrutura e funcién. As radiaciéns na atmosfera. Procesos
fotoquimicos. Circulacién xeral atmosférica

DINAMICA ATMOSFERICA

Ventos locais. Mecanismos de dispersién, transporte e deposicién de
contaminantes na atmosfera. Meteorologia: mapas e prediciéns
meteoroldxicas

CONTAMINACION DAS AUGAS

Ciclo do uso da auga. Caracteristicas microbiolégicas da auga e
contaminacién bioléxica. Pardmetros fisicos indicadores de contaminacién.
Contaminantes da auga: materia total, contaminantes inorganicos e
organicos. Contaminacién por bionutrientes e eutrofizacién. Osixeno
disolto e materia orgénica. Pardmetros indicadores de contaminacién por
materia orgénica. Contaminacién por metais. Contaminacién por
deterxentes e pesticidas. Outros contaminantes

SISTEMAS DE TRATAMENTO DE AUGAS RESIDUAISSistemas de depuracién das augas residuais. Procesos utilizados:

quimicos, fisicos, térmicos e bioldxicos. Tratamento das augas residuais
urbanas. Sistemas de depuracién de baixo custo. Reutilizacién das augas
depuradas. Contaminacién das augas por actividades agropecuarias.
Normativa sobre contaminacién e depuracion de augas.

CONTAMINACION ATMOSFERICA

Conceptos de emisidn e inmisidn. Fontes de emisién. Tipos de
contaminacién atmosférica. O aerosol: a sta evolucién na atmosfera.
Contaminacion de natureza quimica: contaminantes primarios

EVOLUCION DA CONTAMINACION ATMOSFERICA

Evolucion dos contaminantes na atmosfera: contaminacién secundaria.
Smog fotogquimico. Smog acedo. Choiva aceda. Factores que afectan &
contaminacién na atmosfera. Contaminantes emitidos polas industrias
agrarias e alimentarias. Control da contaminacién atmosférica. Lexislacién
sobre contaminacién atmosférica

ENERXIA E MEDIO AMBIENTE

Fontes de enerxia convencionais e alternativas: o seu aproveitamento e
problematica ambiental que xeran

CAMBIO GLOBAL

Destrucién da capa de ozono. Efecto invernadoiro e Cambio Climatico.
Causas. Consecuencias sobre a agricultura. Medidas adoptadas

REDUCION DA BIODIVERSIDADE

Biodiversidade. O valor das especies silvestres. O problema da reducién da
diversidade: causas. A biodiversidade na Peninsula Ibérica.

PROTECCION DA NATUREZA

Espazos Naturais protexidos: historia e lexislacién. Figuras e instrumentos
de proteccidn. Proteccién da flora e fauna silvestres. Normativa
comunitaria sobre a conservacién dos espazos de interese

AGRICULTURA E MEDIO AMBIENTE

Tipos de agricultura. Impacto das actividades agropecuarias. Medidas para
a integracién ambiental das actividades agropecuarias

INSTRUMENTOS DE XESTION AMBIENTAL

Desenvolvemento e Conservacion. Lexislacion e Medio Ambiente. Impacto
ambiental. Instrumentos de xestiéon ambiental
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METODOLOXIA DOS ESTUDOS DE IMPACTO
AMBIENTAL

Avaliacién de impacto ambiental. Estudo de Impacto Ambiental. Normativa
sobre E.LA.

POLITICA AMBIENTAL E EMPRESA

Sistema de Xestién ambiental na empresa. Auditoria ambiental.
Ecoetiquetas. Andlise de ciclo de vida

ANALISE DE CICLO DE VIDA

Concepto de andlise de ciclo de vida (ACV). Etapas no ciclo de vida dun
produto. Metodoloxia. Aplicaciéns

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminario 6 18 24
Saidas de estudo 4 0 4
Traballo tutelado 4 12 16
Leccién maxistral 28 70 98
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 8 8

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminario Exercicios relativos a Temas da asignatura

Saidas de estudo Elaboracién previa dun guién por parte do profesor

Traballo tutelado Elaboracién en grupos sobre tematica especifica achegada polo profesor ou a suxestién do alumno.
Presentacién e debate do tema

Leccién maxistral 0 profesor expdn un guién do tema apoiado por computador e cafion de proxeccién

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricién
Leccién maxistral En aula, titorias e mediante TICs
Seminario En aula, titorias e mediante TICs
Saidas de estudo No desenvolvemento da saida de estudios
Traballo tutelado En titorias e mediante TICs
Avaliacion
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistralAvaliarénse os resultados da aprendizaxe con preguntas cortas nun 80 CB3
exame.
CB4
O alumno debe obter un 40% da nota do exame para poder superar a CGl
asignatura. CG2
RA1-RA4 CE13
CT1
CT3
CT4
CT5
Seminario Terdse en conta a participacion, as actividades realizadas e a calidade 5 CB3
destas. CB4
RA1-RA4 CGl
CG2
CE13
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Saidas de estudo Avaliase asistencia e participacion. 5 CB3

CB4
CGl
CG2
CE13
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

Traballo tutelado Traballo en pequeno grupo sobre aspectos tratados durante as clases 10 CB3
maxistrais. CB4

RA1-RA4 CG1
CG2

CE13
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8

RA1-RA4

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Os alumnos que non poidan asistir as clases presenciais deberan xustificalo. A avaliacién das actividades presenciais
realizarase mediante probas complementarias.

Exdmenes: Os establecidos no calendario oficial e publicados na web da Facultade de Ciencias.
Fin de carreira: 02-outubro-2019 &s 16:00 horas

06-novembro-2019 &s 10:00 horas

25-xufio-2020 as 16:00 horas

0 convocatoria de Fin de carreira avalidrase cun exame final (segundo a data establecida na convocatoria oficial) que terd
un valor do 100% da calificacién. De non ser superado este exame o alumno/a sera avaliado segundo os criterios das demais
edicidns.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Bueno J.L., Sastre H. & Lavin A.G, Contaminacidén e Ingenieria Ambiental, Edit. FICYT, 1997, Oviedo

Orozco C., Pérez A., Gonzélez M.N., Rodriguez F.). &Alfayete J.M., Contaminacién ambiental: una visién desde la Quimica,
Thomson, 2003,

Kiely G., Ingenieria ambiental: fundamentos,entornos, tecnologias y sistemas de gestién, McGraw-Hill., 2003,

Gomez Orea D, Evaluacion de impacto ambiental: un instrumento preventivo para la gestiénambiental., Mundi-Prensa, 2003,
Madrid

Glynn Henry J. & Heinke G.W., Ingenieria ambiental., Prentice may, 1999,

Nebel B & Wright R.T., Ciencias Ambientales. Ecologia y desarrollo sostenible, Pearson Educacién, 1999,

Odum E & Warrett G.W, Fundamentos de Ecologia, 52, Thomson, 2006, Mexico

Tyller Miller G., Introduccién a la Ciencia Ambiental, Thomson, 2002,

Recomendacions

Outros comentarios
A superacién da materia estad supeditada & obtencién dunha cualificacién superior a 5 puntos.
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Es recomendable a asistencia tanto &s clases tedricas como practicas, os seminarios e as discusiéns de traballos feitos polos
seus compafieiros. Deste xeito ao alumno resultaralle mais facil superar a materia xa que aprendera dunha forma mais
rapida e efectiva as competencias e habilidades requiridas. Asi mesmo, resultaralle mais facil organizar o seu tempo & hora
de compatibilizalo coas tarefas asignadas nas outras materias da titulacién.

Outra recomendacién é utilizar o servizo de teledocencia na plataforma FAITIC e aproveitar as horas de tutoria presenciais
asi como o e-mail. Estes servizos son mais recomendables ainda no caso de que ao alumno resultelle complicado asistir &s

clases teodricas e practicas.

Finalmente é importante o traballo continuado e constante do alumno ao longo do curso.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Fitotecnia
Materia Fitotecnia
Cédigo 001G281V01504
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c
Lingua
imparticién
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Fernandez Calvifio, David
Profesorado  Fernandez Calvifio, David
Pérez Rodriguez, Paula
Correo-e davidfc@uvigo.es
Web
Descricién -Agricultura e sistemas de cultivo
xeral -Planificacién e ordenacidn de cultivos.
-Preparacion do solo para o seu cultivo.
-Mantemento dos cultivos.
-Protecién de cultivos.
-Recolleita e conservacién da colleita.
-Introducién 4 biotecnoloxia aplicada & producién vexetal
Competencias
Cddigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

* saber
saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer
Saber estar / ser

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en
equipo.

saber facer
Saber estar / ser

CE10 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccién vegetal,
los sistemas de produccién, de proteccién y de explotacion

* saber
saber facer

CE11 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia
en la ingenieria agricola

saber
saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber facer
Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber facer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber facer
* Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Adquisicién da capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producién
vexetal, os sistemas de producién, de protecién e de explotacién de cultivos. Adquisicién de
coflecementos basicos sobre a biotecnoloxia aplicada & producién vexetal. RA1

CB3
CB4
CGl
CG2
CE10
CE1ll
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos

Paxina 97 de 188



Tema

INTRODUCION: AGRICULTURA E SISTEMAS Historia da Agricultura. Introduccién aos sistemas agricolas. Alimentacién

AGRICOLAS

e agricultura. Estado da agricultura mundial. A agricultura galega.

BASES DA PRODUCION DOS CULTIVOS Crecemento e desenvolvemento vexetal. Fotosintese, respiracion e

productividade dos cultivos. Evapotranspiracién e necesidades hidricas
dos cultivos. Nutricién mineral dos cultivos. Balance hidrico e eficiencia de
uso da auga.

TECNOLOX[A DA PRODUCION: PLANIFICACION E  Alternativas de cultivos. Rotaciéns de cultivos. Criterios para establecer
ORDENACION DE CULTIVOS alternativas e rotaciéns de cultivos

TECNOLOXIA DA PRODUCION: PREPARACION DO Obxectivos da labradura e efectos sobre o solo. Propiedades fisicas do

SOLO (A LABRADURA)

solo: estado hidrico. As labouras convencionais. Reducién e simplificacién
das labouras.

TECNOLOXIA DA PRODUCION: MELLORAS Correcién da acidez e encalado. Fertilizacién orgénica. Fertilizacién NPK.

AGRONOMICAS DO SOLO

Control da salinidade. Xestién da auga: Programacién de regos e drenaxe.

PROTECION DE CULTIVOS Efecto das temperaturas extremas sobre os cultivos. Fendmenos

climaticos extremos. Modificacién da temperatura do solo e os cultivos:
cultivos protexidos.

XESTION DO ESPAZO AGRICOLA Agricultura e medio ambiente. Xestién e conservacién do medio agricola.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 42 70
Seminario 14 14 28
Practicas de laboratorio 14 21 35
Saidas de estudo 0 2 2
Exame de preguntas obxectivas 0 15 15

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

Explicacién dos contidos da materia

Seminario

Resolucién de casos practicos:

- Estatistica agraria

- Laboreo e condiciéns do solo

- Determinacion da necesidade de cal mediante o método de Cochrane

- Equilibrio himico e planificacién da fertilizacién organica nunha explotacién

- Planificacién da fertilizacion con abonos compostos nunha explotacién

- Determinacion das necesidades de rego dun cultivo co programa CROPWAT 8.0

Practicas de laboratorio

Planificacién e conducta dun cultivo en invernadoiro.

Preparacion do solo para o cultivo: Correccién de acidez, fertilizacion
Implantacién do cultivo, rego, seguimento do desenvolvemento
Célculo do rendemento

Saidas de estudo

Visita ao Instituto do Campo do INORDE (Xinzo da Limia)

Atencion personalizad

Metodoloxias

Descricion

Seminario

Durante todo o tempo de duracién dos seminarios o alumnado conta coa supervisién do profesor.
Ademais, poderan acceder 3s titorias presencialmente no despacho do profesor durante as horas
previstas oficialmente, e por via electrdnica a través da paxina da materia en FAITIC.

Practicas de laboratorio

Titorizacién continuada da realizacién das practicas no invernadoiro.

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas

Paxina 98 de 188



Seminario Cumprimento das tarefas 15 CB3
previstas nos seminarios. CB4

Resultados de aprendizaxe esperados: RA1 CGl
CG2

CE10
CE1l1l
CTl
CT3
CT5
CT8

Practicas de laboratorio  Actitude durante as tarefas praticas. 15 CB3
Calidade da memoria de practicas e cumprimento de CG2
obxectivos.

CE10

Resultados de aprendizaxe esperados: RAL CT1
CT5
CT8

Exame de preguntas Proba final tipo test sobre cofiecementos tedricos e 70 CG1
obxectivas préacticos. CE10

Resultados de aprendizaxe esperados: RA1 CEll
CT1

CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A avaliacién constara de tres partes: a avaliacidén da asistencia e actidude nos seminarios (15%); a avaliacién da asistencia,
actitude e traballo en grupo durante as practicas de laboratorio (15%); a realizacién dun exame con preguntas tedricas e
practicas na data oficial establecida polo centro para acreditar os seus cofiecementos e competencias na materia (70%).

As datas oficiais de exame para o curso 2019/2020 son as seguintes:
Fin de carreira 03 de outubro de 2019 as 16:00;

Convocatoria ordinaria 08 de novembro de 2019 as 10:00;
Convocatoria de xullo, 30 de xufio de 2020 &s 16:00.

Convocatoria fin de carreira: 0 alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado Unicamente co exame (que
valerd o 100% da nota).

En caso de erro na transcripcidn das datas de exame, son validas as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e a web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Urbano Terrén, P., Fitotecnia : ingenieria de la produccién vegetal, Mundi-Prensa, 2002, Madrid

Villalobos, F.)., Mateos, L., Orgaz, F., Fereres, E., Fitotecnia. Bases y tecnologias de la produccién agricola, 22 edicién, Mundi-
Prensa, 2009, Madrid

Urbano Terrdn, P., Tratado de fitotecnia general, 22 edicién, Mundi-Prensa, 1995, Madrid

Urbano, P., Moro, R., Sistemas agricolas con rotaciones y alternativas de cultivo, Mundi-Prensa, 1992, Madrid

Recomendacions

Materias que contintdan o temario
Fitopatoloxia/001G281V01921

Mecanizacién rural/001G281V01502

Ordenacién do territorio e paisaxe/001G281V01922
Ampliacién de fitotecnia/001G281V01925
Degradacién e recuperacién de solos/001G281V01926
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Xardinaria/001G281Vv01928
Mellora vexetal/001G281V01927

Materias que se recomenda cursar simultaneamente

Zootecnia/001G281V01505

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Edafoloxia/001G281V01303
Quimica agricola/001G281V01403

Paxina 100 de 188



DATOS IDENTIFICATIVOS

Zootecnia
Materia Zootecnia
Cédigo 001G281V01505
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c
Lingua
imparticién
Departamento Enxefaria quimica
Coordinador/a Carballo Garcia, Francisco Javier
Profesorado  Carballo Garcia, Francisco Javier
Correo-e carbatec@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cddigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  « saber
especializado coma non especializado. * saber facer
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber facer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber
equipo. * saber facer
CE12 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccién animal. ¢ saber
Instalaciones ganaderas * saber facer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber

saber facer
Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber
saber facer
Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RA1: A superacién desta disciplina implica que o alumno cofiece as bases bioldxicas e fisioléxicas dla CB3

reproduccién e produccién animal. O alumno estd capacitado para a direccién e asesoramento de CB4

explotaciéns gandeiras coas suUas distintas orientaciéns productivas; cofiece a normativa que regulaas  CG1

explotaciéns gandeiras e os aspectos medioambientais derivados do impacto deste tipo de instalaciéns. CG2
CE12
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema
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Os Animais Reproductivos

TEMA 1.- A zootecnia como disciplina: definicién. Importancia e finalidade
da zootecnia. Orixe e evolucién da producién animal. Relaciéon da
zootecnia con outras disciplinas (quimica, bioquimica, fisica, zooloxia,
anatomia, fisioloxia, patoloxia, etc.). Situacion actual da avicultura, da
ganderia e as stas produciéns no mundo, Europa e Espafia.

TEMA 2.- Morfoloxia e identificaciéon animal. Morfoloxia externa. Estudo e
descricién das capas animais. Zoometria: concepto, medidas zootécnicas,
indices zoomométricos. Identificaciéon animal: concepto, importancia,
clases de identificacién animal, bases de identificacién, métodos de
identificacién animal.

TEMA 3.- Etnoloxia. Concepto. Raza: concepto e definicidén. Vantaxes e
inconvenientes de explotar razas puras. Importancia e criterios para a
eleccidn da raza nas explotacidons gandeiras. As razas mais importantes de
gando espafiol e estranxeiro: descricidén das suas caracteristicas e
capacidade produtiva.

A Reproduccién

TEMA 4.- Anatomia e fisioloxia do sistema reprodutor masculino. Anatomia
xeral e comparativa do sistema reprodutor masculino en diferentes
especies de interese zootécnico. Funcién testicular Papel das vias
seminais, glandulas accesorios e érganos xenitais externos. Ereccién e
exaculacién.

TEMA 5.- Anatomia e fisioloxia do sistema reprodutivo feminino. Anatomfa
xeral e comparativa do sistema reprodutivo feminino en diferentes
especies de interese zootécnico. Funcién ovarica. Papel dos condutos
xenitais femininos e dos xenitais externos.

TEMA 6.- Control da reproducién. Introducién. Hipotalamo-pituitaria.
Puberdade. Control hormonal e non hormonal da funcién sexual do macho.
Control hormonal e non hormonal (H-NH) da funcién sexual da femia. Ciclo
ovarico en diferentes especies. Influencia dos factores ambientais sobre a
reproducién.

TEMA 7.- Fecundacioén, xestacion, parto e puerperio. Transporte e
maduracién dos gametos masculino e feminino. Apareamiento.
Fecundacidén e desenvolvemento embrionario. Xestacién: fases, cambios
hormonais; manexo da femia gestante. Parto: regulacién neuroendocrina,
fases, manexo. Puerperio.

TEMA 8.- Anatomia e fisioloxia dos 6rganos xenitais masculinos e
femininos das aves. Diferenzas cos mamiferos. Funciéns do ovario e
oviducto. Oviposicién. Incubacién. Series de posta. Muda. Control
neuroendocrino da reproducién aviaria.

TEMA 9.- Eficacia reprodutiva. Principais parametros reprodutivos na
valoracién da eficacia reprodutiva. Factores intrinsecos e extrinsecos

gue afectan & eficacia reprodutiva. Alteraciéns reprodutivas no macho e
na femia.

TEMA 10.- Mellora da eficacia reprodutiva. Control da actividade ovarica.
Introducién. Principais métodos de manexo e hormonais utilizados.
Inseminacidn artificial ( 1A). Introducidn. Seleccidn e manexo dos
sementais utilizados. Recoleccién, avaliacién e manexo do esperma.
Métodos actuais de conservacién do esperma. Técnicas de aplicacién nas
diferentes especies.

TEMA 11.- Mellora da eficacia reprodutiva. Fecundacién "in vitro",
transferencia e manipulacién de embriéns. Situacién actual das

técnicas de reproducién "in vitro". Transferencia de embriéns (CHE): as
técnicas de ovulacién multiple; criterios de seleccién de femias doantes

e receptoras; criterios para a contrastacion e seleccién de blastocitos e
blastocistos; técnicas de cultivo, conservaciéon e micromanipulacién.
TEMA 12.- Mellora da eficacia reprodutiva. Diagnéstico de xestacién.
Interese. Principais técnicas de diagndstico da xestaciéon: métodos
clinicos e de laboratorio. Esterilidade e infertilidade. Causas e estudo das
mesmas. Alteraciéns anatémicas e fisioldéxicas como causas da
infertilidade

TEMA 13.- Xestacion, parto e puerperio. Xestacidn. Duracién da xestacién
nas diferentes especies mamiferas domésticas. Anomalias na

xestacion: xestacién ectdpica, pseudogestacién, reabsorciones
embrionarias, abortos, momificacién e maceracion. Parto.
Desencadenamiento do parto. Accidentes durante o parto. Distocia:
definicién e tipos. Sufrimento fetal. Puerperio. Accidentes no puerperio.
Alteraciéns da glandula mamaria. Enfermidades e anomalias do
recentemente nado.
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O Crecemento e o desenvovemento

TEMA14.- Crecemento e desenvolvemento. Introducién. Conceptos.
Crecemento

prenatal. Crecemento postnatal. Determinacién do crecemento.
Determinacién do desenvolvemento e crecemento diferencial dos tecidos,
6rganos e rexiéns corporais. Precocidad.

TEMA 15.- Factores que afectan o crecemento e desenvolvemento.
Factores que inflien no (afectan ao alternativa) crecemento e
desenvolvemento prenatal. Factores que inflden no (afectan ao
alternativa) crecemento e desenvolvemento postnatal

A Alimentacién

TEMA 16.- Os alimentos. Introducién & alimentacién animal. Composicién
dos alimentos: glucidos, lipidos, proteinas, vitaminas,

elementos minerais. Clasificacién e descricién dos alimentos: pastos;
forraxes conservadas; subproductos de produciéns agricolas; raices,
tubérculos e froitos carnosos; grans de cereais; subproductos e residuos
industriais; concentrados proteicos de orixe vexetal; alimentos de orixe
animal. Valor nutritivo dun alimento. Aditivos e pensos compostos.

TEMA 17.- Anatomia e fisioloxia do aparello dixestivo dos monogastricos.
Anatomia comparada do aparello dixestivo dos monogastricos. Funcién do
aparello dixestivo e xeneralidades. Dixestién

bucal, géstrica e intestinal. Absorcién. Acciéns dixestiva no intestino groso.
Metabolismo dos nutrientes.

TEMA 18.- Anatomia e fisioloxia do aparello dixestivo dos ruminantes.
Diferenzas anatdémicas. Particularidades da fisioloxia do aparello dixestivo:
rumiacion, regurgitacion, degradacién microbiana no rumenreticulo
(poboaciéns microbianas e degradacién dos hidratos de carbono, materias
nitrogenadas e lipidos; efecto sobre os minerais e

vitaminas), degradacién omasal. Absorcién de nutrientes.

TEMA 19.- Inxestién. Introducién. Mecanismos de control. Factores que
afectan & capacidade de inxestién. Sistemas de valoracién (unidade
lastre). Necesidades nutricionais dos animais. A auga. Funciéns bioldxicas.
Fuentes e factores que inflien sobre a cantidade de auga no organismo.
Necesidades de auga e os seus factores de variacién. Carencia e exceso.
TEMA 20.- Necesidades nutricionais dos animais. Nutricién enerxética.
Tipos e niveis de necesidades. Distribucién da enerxia dun alimento

no animal. Enerxia bruta. Enerxia digestible. Enerxia metabolizable e
valores fisioléxicos da combustion. Incremento de calor. Enerxia neta.
Necesidades enerxéticas para o mantemento e a producidn. Sistemas de
valoracién enerxética en monogastricos e ruminantes (sistema INRA).
TEMA 21.- Nutricién proteica. Necesidades dunha achega suficiente de
nitréxeno. Aminoacido esencial. Necesidades nitrogenadas para o
mantemento e a producién. Valor nutritivo dunha proteina e métodos de
medida. Métodos de valoracién proteica en monogastricos e ruminantes
(PDI).

TEMA 22.- Minerais. Clasificacién. Funciéns xerais no organismo animal.
Necesidades e os seus factores de variaciéon. Regulacién do seu
metabolismo. Deficiencias, excesos e fontes alimentarias dos minerais con
maior significacidn fisioléxica. Subministracién na practica.

TEMA 23.- Vitaminas. Concepto e clasificacién. Funciéns xerais.
Necesidades e factores que inflien nas mesmas. Funciéns bioldxicas,
sintomas carenciales e fontes alimentarias. Subministracién de vitaminas
na practica.

A Sanidade e Hixiene

TEMA 24.- Sanidade animal. Introducién. Concepto de saude, enfermidade
e

patoloxia animal. Clasificacién das causas de enfermidade. Enfermidades
infecciosas e parasitarias mais frecuentes en paises

tépedos: etiologia, sintomatoloxia, efectos sobre os animais e as stas
produciéns. As zoonosis: concepto, estado actual das principais

zoonosis en Espafa, control das zoonosis.

TEMA 25.- Hixiene e profilaxe xeral na explotacién gandeira. Concepto e
tipos de profilaxes. Normas xerais para a prevencién de enfermidades
conxénitas, infecciosas, parasitarias e esporadicas nas explotaciéns
gandeiras.
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A Producién

TEMA 26.- Producién de carne. Producién de carne porcina. Producién de
carne de vacun: producion de carnes brancas, carnes rosadas e

carnes vermellas. Producién de carne de ovino e caprino: producién de
cordeiros e cabritos lechales, producién de cordeiros ternasco e pascual,
producién de chibos, producién de carne de ovino e caprino maior.
Producion de carne de coello. Producién de carne de pito ( broiler).

TEMA 27.- Producién de leite. Anatomia e fisioloxia da glandula mamaria.
Lactogénesis, galatopoyesis e eyeccién do leite: control hormonal. Muxido:
muxido manual, muxido mecénico. Secado e regresion da glandula
mamaria. As mamitis como azoute na producién leiteira: etiologia,
tratamento, profilaxe.

TEMA 28.- Producién de ovos. Crianza de pollitas. Manexo e alimentacion
das pofiedeiras. Factores que inflden na producién de ovos: factores
internos (xenéticos e fisioloxicos) e externos

(ambientais, alimenticios, de manexo e sanitarios). Aloxamento de
pofiedeiras comerciais: tipos de gaiolas. Recollida e clasificacion dos ovos.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccidon maxistral 28 47 75
Practicas de laboratorio 14 28 42
Seminario 14 14 28
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 5 5

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

En cada tema o profesor expén oralmente, coa axuda do material audiovisual e grafico que
considere oportuno, o corpo doctrinal do mesmo.

Practicas de laboratorio

Actividades en grupos de 10 persoas a realizar en explotaciéns gandeiras. En estas practicas se
vera a aplicacién directa dos cofiecementos tedricos (os mais relevantes) que foron previamente
expostos nas sesidn maxistrais.

Seminario

Traballos realizados sobre temas especificos de importancia capital na asignatura e que, debido a
limitaciéns de tempo, non foron tratados coa suficiente profundidade no desenrolo do programa
tedrico.

Atencidn personalizada

Metodoloxias

Descricion

Leccion maxistral

En cada sesién maxistral, os alumnos poderan expor individualmente as dibidas que alberguen
respecto diso da materia que foi impartida

Practicas de

Durante as practicas externas, os alumnos poderan expor, tanto ao profesor como ao especialista

laboratorio externo que estea a mostrar a explotacién correspondente, todas as dubidas respecto diso das
actividades/procesos que se estan mostrando
Seminario Durante os seminarios, os alumnos poderdn expor todas as dubidas que se lles susciten en
relacién cos temas obxecto do seminario.
Avaliacion
Descricidn CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccion maxistral Se valorara a asistencia e a actitude amosada polo alumno 10 CB3
durante as mesmas. Avaliarase o resultado da aprendizaxe
CB4
RAL
CGl
CT1
CT3
CT4
CT5
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Précticas de laboratorio Se valorard a asistencia, a actitude e a participacion. 15 CE12
Avaliarase o resultado da aprendizaxe RAl

CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Seminario Se valorara a profundidade dos cofiecementos expostos en 5 CB3
relacién con os temas tratados, o orden observado nas Gl
exposicions e as respotas realizadas as preguntas plantexadas
polo profesor e polos compafieiros. Avaliarase o resultado da CG2
aprendizaxe RAL. CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Exame de preguntas de Se avaliara a amplitude dos cofiecementos expostos nas 70 CE12
desenvolvemento respostas en relacién coa informacién proporcionada polo CT3
profesor no curso das sesidns maxistrais. Avaliarase o
resultado da aprendizaxe RAL. CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Os alumnos que, debido as suas obrigas laborais, non poidan asistir regularmente as sesiéns de clases tedricas, seran
avaliados Unicamente con as probas de resposta larga, de desenvolvemento. Tamén ocurrird 0 mesmo con os alumnos que
concurran a convocatoria de Fin de Carreira. Para tddolos estes alumnos o examen de preguntas de desenvolvemento terd
un valor do 100% da nota final. En caso de non asistir a dito examen, ou de non aprobalo, pasaran a ser avaliados da misma
maneira que o resto dos alumnos.

As datas e horarios dos exdmenes son 0s seguintes:
Fin de Carreira: dia 4 de octubre de 2019 &s 16:00 horas12 Edicién: dia 24 de xaneiro de 2020 as 10:00 horas22 Edicién: dia
29 de xufio de 2020 as 10:00 horas.

En caso de erro na transcripcion das datas de os exdmenes, as datas validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no
taboeiro de anuncios e na paxina web do Cemtro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la produccién animal. Tomo I: Estructura, etnologia, anatomia y fisiologia., 1, Mundi-Prensa,
1995, Madrid

BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la produccién animal. Tomo II: Reproduccién y alimentacién., 1, Mundi-Prensa, 1995,
Madrid

BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la produccién animal. Tomo Ill: Alimentos y racionamiento., 1, Mundi-Prensa, 1995, Madrid
BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la produccién animal. Tomo IV: Genética, patologia, higiene y residuos animales., 1, Mundi-
Prensa, 1995, Madrid

COLE, H.H. y RONNING, M., Curso de zootecnia., 1, Acribia, 1980, Zaragoza

ILLERA MARTIN, M., Reproduccién de los animales domésticos., 1, Aedos, Mundi-Prensa, 1994, Madrid

SOTILLO RAMOS, J.L. y SERRANO TOME, V., Produccién animal. Etnologia zootécnica. Tomos | y II., 1, Tebar Flores, 1985,
Madrid

SOTILLO RAMOS, J.L. y VIGIL MAESO, E., Produccién animal: bases fisiozootécnicas., 1, Imprenta Mijares, 1978, Ledn
TORRENT MOLLEVI, M., Zootecnia basica aplicada., 1, Aedos, 1982, Barcelona

Bibliografia Complementaria

CHURCH, D.C., El Rumiante: fisiologia digestiva y nutricién., 1, Acribia, 1993, Zaragoza

DE BLAS, C; GONZALEZ, G. y ARGAMENTERIA, A., Nutricién y alimentacién del ganado., 1, Mundi-Prensa, 1987, Madrid
DUKES, H.H. y SWENSON, M.]., Fisiologia de los animales domésticos., 1, Aguilar, 1981, Madrid

GARCIA ROLLAN, M., Sanidad Ganadera, 1, MAPA, Mundi-Prensa, 1990, Madrid

SCHMIDT, G.H., Biologia de la lactacién., 1, Acribia, 1974, Zaragoza

SWATLAND, H.J., Estructura y desarrollo de los animales de abasto., 1, Acribia, 1991, Zaragoza

Recomendacidns
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Materias que se recomenda ter cursado previamente
Bioloxia: Bioloxia/001G281V01101

Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente/001G281V01503
Construcién e infraestruturas rurais/001G281V01601
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Construcion e infraestruturas rurais

Materia Construcion e
infraestruturas
rurais

Cadigo 001G281Vv01601

Titulacion Grao en

Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 2¢C

Lingua

imparticiéon

Departamento Enxefaria dos materiais, mecdnica aplicada e construcién

Coordinador/a Bendafia Jdcome, Ricardo Javier

Profesorado  Bendafia Jdcome, Ricardo Javier

Correo-e ricardojbj@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Competencias

Cadigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  * saber facer
especializado coma non especializado. * Saber estar / ser
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber facer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber
equipo. * saber facer
* Saber estar / ser
CE15 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: * saber
calculo de estructuras, construccién, hidraulica * saber facer
* Saber estar / ser
CE23 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con construcciones * saber facer
agropecuarias * Saber estar / ser
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
* saber facer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber facer
* Saber estar / ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RA1-Adquisicién da capacidade para conocer, comprender e utilizar os principios da enxefiaria do CB3

medio rural, calculo de estructuras, construccién de aloxamientos gandeiros. Estructura de contencién.  CB4

Instalaciéns hidraulicas CGl
CG2
CE15
CE23
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema

Construccidén e resistencia de materiais. Tecnoloxia do formigdn.
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Elementos estructuraies na edificacion rural e
tipos mais comuns

Vigas pilares, correas, elementos de cimentacién, etc.

Construccién e aloxamentos gandeiros
industriais.

Silos, almacéns, etc.

Estructuras de contencion.

Muros e seus tipos.

Instalacions hidraulicas.

Depdsitos, balsas,sistemas de distribucién.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminario 14 3 17
Traballo tutelado 0 105 105
Leccién maxistral 28 0 28

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Seminario Resolveranse problemas tipo relacionados cos contidos teéricos.
Traballo tutelado Resolveranse as dubidas que o alumno plantexe durante a realizacidn do traballo.
Leccién maxistral Realizanse explicaciéns en base o material escrito facilitado o alumno.

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricién

Seminario Seguimento persoalizado da resolucién de exercicios

Traballo tutelado Realizardse un seguimento persoalizado do desenvolvemento dos traballos

Avaliacion

Descricidn

CualificacionCompetencias Avaliadas

Leccidon maxistral ~ Farase un exame tedrico e practico dos contidos da materia. RA1 90 CB3

CB4
CG1
CG2
CE15
CE23
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Seminario Valorarase a implicacién do alumno na resolucion de exercicios 10 CB3

propostos. RA1

CB4
CG1
CG2
CE15
CE23
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Os alumnos/as con responsabilidades laborais deberdn aprobar o examen correspondente.

E necesario aprobar o examen da materia.

Exames:
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- Fin de Carreira: 08 de Outubro de 2019 as 16 horas
- 12 Edicion: 23 de Marzo de 2020 as 10 horas
- 22 Edicién: 01 de Xullo de 2020 as 10 horas

Convocatoria Fin de Carreira: a avaliacidn consistird sé dunha proba que valera o 100% da nota.En caso de non asistir a dito
exame, ou de non aprobalo, pasard a er avaliado do mesmo modo que o resto de alumnos/as.

En caso de erro na transcripcién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria

Ricardo Bendafia, Principios de Hormigén Armado, Galiza Editora, 2006,

José Calavera Ruiz, Célculo de Estructuras de Cimentacién, 52, INTEMAC INSTITUTO TECNICO DE MATERIALES Y CONSTRU,
2015, Madrid

Instruccién Espafiola de Hormigdn Estructural (EHE), Ministerio de Fomento,

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Electrotecnia

Materia Electrotecnia
Cadigo 001G281V01602
Titulacion Grao en

Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 2¢C

Lingua Castelan

imparticién

Departamento Enxefaria eléctrica

Coordinador/a Albo Lépez, Ana Belén

Profesorado  Albo Lépez, Ana Belén

Correo-e aalbo@uvigo.es

Web

Descricién Os obxectivos que se perseguen con esta materia son:

xeral - Adquisicién dos cofiecementos referidos a simbolos, magnitudes, principios, elementos basicos e leis da

electricidade.

- Cofiecemento de técnicas e métodos de andlise de circuitos con excitacién continua e en réxime

estacionario senoidal.

- Descricion de sistemas trifasicos.

- Coflecemento dos principios de funcionamento e caracteristicas das distintas maquinas eléctricas.
- Cofiecementos basicos de instalacidns e sistemas eléctricos.

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente .
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto

especializado coma non especializado.

saber
saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la .

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber
saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en

equipo.

saber facer
Saber estar / ser

CE17 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: .
Electrotecnia

saber
saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber facer
Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber facer
Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Capacidade de analizar circuitos eléctricos e a sua aplicacién na resolucién de problemas reais no medio

rural. RA1

CB3

CGl
CG2
CE17
CT1
CT4
CT5
CT8
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Coflecemento basico de maquinas eléctricas e a sua utilizacién no dmbito da enxefaria agraria. RA2

CB3
CB4
CG1
CG2
CE17
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Capacidade de desefiar e calcular instalaciéns eléctricas basicas no ambito da enxefaria agraria. RA3

CB3
CB4
CGl
CG2
CE17
CT1
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema

Tema I: Introducion e axiomas.

Carga, corrente , potencial eléctrico, enerxia e potencia eléctrica, lei de
Ohm, lei de Joule e leis de Kirchoff.

Elementos ideais: Fontes, resistencia, bobina, condensador e
transformador.

Elementos reais: Fontes, resistencia, bobina e condensador.

Tema II: Circuitos de corrente continua.

Andlise de circuitos eléctricos de corrente continua. Asociacion de
elementos en serie e paralelo, estrela e tridngulo.

Tema Ill: Circuitos de corrente alterna.

Valores caracteristicos das funciéns senoidais. Concepto de fasor.
Comportamento dos elementos en corrente alterna. Combinaciéns de
elementos. Potencias: complexa, aparente, activa, reactiva. Teorema de
Boucherot.

Tema IV: Circuitos trifasicos de corrente alterna.

Valores de lifia e fase. Reducién ao monofasico equivalente. Potencia.

Tema V: Maquinas eléctricas.

Transformadores: constitucion, funcionamento en baleiro e en carga,
circuito equivalente, indice horario.

Mdquinas asincronas: constitucion, xeracién do campo xiratorio,
funcionamento en baleiro e en carga, circuito equivalente, curvas
caracteristicas, manobras.

Maquinas sincronas: constitucién, funcionamento en baleiro e en carga,
sincronizacion.

Tema VI: Instalacidns eléctricas.

Introducién aos sistemas eléctricos de potencia. Instalaciéns eléctricas de
baixa tensién. Elementos constitutivos. Previsidén de cargas. Introducién ao
célculo de instalacidns.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Leccién maxistral 28 56 84
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 20 20
Resolucién de problemas 8 18 26
Practicas de laboratorio 6 0 6
Informe de practicas 0 3 3
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 3 3
Traballo 0 8 8

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

0 profesor expord nas clases de grupos grandes os contidos da materia. Os temas exporanse coa

axuda de presentacion e explicaciéns detalladas no encerado. O alumno manexara fontes
bibliogréficas, buscando informacién non facilitada na clase para incentivar a aprendizaxe

auténoma.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

E moi aconsellable que o alumno trate de resolver pola sua conta exercicios e cuestiéns da materia
propostos polo profesorado.
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Resolucién de
problemas

Exporanse e resolveranse problemas e exercicios tipo nas clases de aula como guia para o

alumnado.

Practicas de laboratorio Realizaranse no laboratorio montaxes practicas correspondentes aos contidos vistos na aula, ou

ben se tratardn aspectos complementarios non tratados nas clases tedricas.

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Leccion maxistral

O profesor atendera persoalmente as dubidas e consultas dos alumnos.

Resolucién de problemas

O profesor atenderd persoalmente as dubidas e consultas dos alumnos.

Resolucién de problemas de forma

auténoma

problemas propostos.

0 alumno podera acudir a titorias para resolver calquera cuestién relativa aos

Practicas de laboratorio

O profesor atendera persoalmente as dubidas e consultas dos alumnos.

Probas

Descricion

Informe de practicas

0 alumno poderd acudir a titorias para resolver calquera cuestién relativa &

realizacién dos informes de practicas

Traballo

0 alumno podera acudir a titorias para resolver calquera cuestion relativa ao traballo

proposto.

Avaliacion

Descricién

CualificacionCompetencias Avaliadas

Informe de practicas

Valorarase positivamente a realizacién das practicas e a
resolucion dun cuestionario referido & montaxe, resultados
obtidos e interpretacién dos mesmos.

A realizacién de cada practica e presentacién do informe de
practicas valorarase entre 0 e 10 puntos.

Para iso é imprescindible asistir & practica o dia e hora fixados
ao comezo do curso. Non habera recuperacién de practicas.

A avaliacién do conxunto de practicas é a media aritmética das
puntuaciéns obtidas, estd comprendida entre 0 e 10. A non
presentacién dun informe de practicas, levara a nota de cero
puntos na mesma.

O prazo de presentacion é dunha semana desde a realizacién
das practicas.

As practicas previstas son as seguintes:

Practica 1: Normas de Seguridade en laboratorio.

Practica 2: Corrente Continua.

Practica 3: Corrente Alterna.

Practica 4: Maquinas Eléctricas.

Resultados de aprendizaxe esperados: RA1-RA2-RA3

15

CB3
CB4
CG1
CG2
CE17
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Exame de preguntas Realizarase un exame xeral con ddas secciéns, unha 75 CB3
de desenvolvemento correspondente aos contidos de teoria de circuitos e a outra

correspondente aos de maquinas e instalacions eléctricas, que CB4
poden incluir tanto cuestions tedricas como exercicios de CGl
aplicacion. CE17
Cada seccion valorarase de 0 a 10 puntos. A cualificacién final cT1
calcularase mediante a media aritmética de ambas secciéns,

estando comprendida entre 0 e 10 puntos. Ainda que se esixira CT4
un minimo dun 3 en cada unha das partes para poder superar a CT5
materia.

A peticiéon dos alumnos e co visto e prace da Direccion do
Centro, poderase realizar unha proba parcial fora do horario
habitual da materia, correspondente & parte de Teoria de
Circuitos (Temas | a IV do apartado de Contidos).
Para superar esta proba parcial, a nota obtida serd igual ou
superior a 5 puntos sobre 10, e terdn ddas opcidns para
presentarse ao exame final:
- 56 & segunda seccidén: maquinas e instalacions eléctricas
(Tema V e VI do apartado de Contidos). Neste caso
conservarase a nota do exame parcial.
- Facer o exame completo (dUas secciéns), de querer subir nota
na primeira seccién. Neste caso, a puntuacién corresponderase
coa obtida en cada unha das secciéns do exame completo, non
conservandose a nota do exame parcial.
En caso de non realizarse a proba parcial ou non superala o
alumno, aplicarase directamente o paragrafo 1 e 2 de leste
mesmo apartado (exame xeral).
Resultados de aprendizaxe esperados: RALI-RA2-RA3

Traballo O estudante deberd realizar un traballo ao longo do curso sobre 10 CB3
"Instalaciéns Eléctricas".

O traballo entregarase en cada unha das convocatorias oficiais Gl
no momento do inicio do exame. CE17
Resultados de aprendizaxe esperados: RA1-RA2-RA3 CT1
CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion
As datas de exames son as aprobadas pola Facultade de Ciencias (en caso de erro na transcricién das datas de exames, as
vdlidas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de anuncios e na web do Centro):

e Fin de Grao: 10 de Outubro de 2019 &s 16:00
e 12 edicidon: 27 de Marzo de 2020 as 10:00
e 22 edicidn: 3 de Xullo de 2020 &s 10:00

Aqueles estudantes que tefian deberes laborais debidamente justificados, deberanse pér en contacto coa profesora
responsable da materia para que lles defina o procedemento de avaliacién que tefian que afrontar para superar a materia.

A nota media final obtense pola media ponderada dos item anteriores:
Nota = 0,10*xTraballo + 0,15*xInforme Practicas + 0,75*xExamen

Se como resultado da aplicacién da media ponderada anterior, a nota final é superior a 4,5 puntos pero non se cumpre a
condicion de acadar un minimo de 3 puntos en cada parte do exame final, a nota maxima sera de 4,5 puntos.

O informe de practicas é unha actividade de avaliacién continua.

0 profesorado desta materia considera xustificado que o alumnado poida presentarse a un exame final tendo opciéns de
aspirar & maxima cualificacién posible, por tanto aqueles alumnos que desexen mellorar a cualificacién correspondente &
avaliacidn continua poderan presentarse a un exame adicional a continuaciéon do exame xeral, no que se incluiran
preguntas relativas aos contidos da docencia das practicas de laboratorio, avaliable entre 0 e 10 puntos, e que podera supor
incluso un 15% da cualificacidn final. En caso de realizalo, a cualificacién que se terd en conta para valorar as actividades de
avaliacién continua serd a do exame adicional.

Para a segunda oportunidade de Xufo - Xullo mantense a Ultima cualificacion na avaliacion continua obtida durante o
propio curso, é dicir, ou ben a obtida polas actividades regulares ou a do exame adicional si realizouse, sen prexuizo de que,
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do mesmo xeito que na primeira oportunidade de Marzo, poida ser superada pola realizacién do exame adicional que se
propofa a ese efecto. A cualificacién que se terd en conta para valorar as actividades de avaliacién continua, serd a da
ultima nota acadada.

Respecto ao traballo, na oportunidade de Xufio - Xullo, 0 alumno poderd entregar un novo traballo ou pedir previamente
que se conserve a nota obtida na convocatoria de Marzo. A cualificacién que se tera en conta para o traballo, sera a da
Ultima nota alcanzada.

En canto &s notas obtidas na proba parcial ou no exame final, conservarase para a convocatoria de Xufio-Xullo, aquela
seccion superada na que se obtivo unha cualificacién igual ou maior de 5 puntos sobre 10. Podendo presentarse:

e S6 & seccién non superada. Neste caso conservarase a nota da seccién xa superada.

e Facer o exame completo (duas seccidns), de querer subir nota na seccidén xa superada anteriormente. Neste caso, a
puntuacién corresponderase coa obtida en cada unha das secciéns do exame completo, non conservandose a nota
da seccién superada.

Cada nova matricula na materia supén unha posta a cero de todas as cualificacions obtidas en cursos anteriores.
Convocatoria fin de carreira: o alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado unicamente co exame

(que valerd o0 100 % da nota). En caso de non asistir a devandito exame ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo
xeito que o resto de alumnos.

Bibliografia. Fontes de informacidn

Bibliografia Basica

V. M. Parra, A. Pérez, A. Pastor, J. Ortega, Teoria de Circuitos Vol. | y II, Universidad Nacional de Educacién a Distancia, 2003,
Madrid

A. Colmenar, J.L. Hernadndez, Instalaciones Eléctricas en Baja Tensidn. Disefo, calculo, direccién, seguridad y montaje., 22
Edicion, Universidad Nacional de Educacidn a Distancia, 2012, Madrid

Suarez Creo J. y Miranda Blanco B.N, Maquinas Eléctricas. Funcionamiento en régimen permanente., 42 Edicién, Editorial
Térculo, 2006,

Bibliografia Complementaria

JesUs Fraile Mora, Circuitos eléctricos, Prentice Hall, 2015,

Recomendacions
Materias que contintan o temario
Proxectos/001G281V01701

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Fisica: Ampliacién de fisica/001G281V01202

Fisica: Fisica/001G281V01102

Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G281V01204
Matematicas: Matematicas/001G281V01103
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Proxectos
Materia Proxectos
Cédigo 001G281V01701
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OB 4 1c
Lingua Casteldn
imparticién
Departamento Enxefiaria dos materiais, mecdanica aplicada e construcién
Coordinador/a Bendafa Jacome, Ricardo Javier
Profesorado  Bendaria Jadcome, Ricardo Javier
Correo-e ricardojbj@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cddigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber facer

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

Saber estar / ser

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto

especializado coma non especializado.

saber
saber facer
Saber estar / ser

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber facer
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber
equipo. * saber facer
CE18 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: * saber
proyectos técnicos * saber facer
CE20 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el  saber

uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares

saber facer
Saber estar / ser

CE21 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la transferencia de tecnologia, .

entender, interpretar, comunicar y adoptar los avances en el campo agrario

saber
saber facer
Saber estar / ser

CE22 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de valoracién de empresas agrariasy

comercializacion

saber
saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber facer
Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

* saber facer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber

* saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber facer
Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber facer
Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias
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Adquisicién de capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefieria do medio CB3

rural: proxectos técnicos, toma de decisiéns mediante o uso dos recursos dispofiibles para o traballoen CB4

grupos multidisciplinares, transferencia de tecnoloxia e principios de valoracién de empresas agrariase CG1

comercializacion. RA1l CG2
CE18
CE20
CE21
CE22
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema

Introduccién a enxeferia de proxectos

*)No hay subtemas.

0 proxecto de enxefieria.

*)No hay subtemas.

A Direccién e Xestion Integrada de Proxectos

*)No hay subtemas.

Elementos participantes nun proxecto.

*)No hay subtemas.

Etapas dun proxecto.

*)No hay subtemas.

Morfoloxia do documento Proxecto.

*)No hay subtemas.

A Memoria Xustificativa.

No hay subtemas.

Os Anexos.

*)No hay subtemas.

Os Planos

*)No hay subtemas.

0 Pliego de Condiciéns.

*)No hay subtemas.

O Presuposto.

*)No hay subtemas.

Lexislacién para a redaccion de proxectos.
Normativa especifica.

*

N ) N NS N ) ) ) N ) N N

(
(
(
(
(
(
(*
(
(
(
(
(

No hay subtemas.

Programacion e Planificacién de Proxectos.

(*)No hay subtemas.

Temas Especificos de Instalaciéns Industriais.

Estructuras metdlicas.
Cimentacidns.
Instalacions basicas.

- electrica

- fontaneria

- saneamento

- aire comprimido

(*)15.- Estudios econémicos y de viabilidad.

Estudios econédmicos e de viabilidade.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula

Horas totais

Seminario 13 30
Traballo tutelado 2 70
Leccidon maxistral 13 22

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminario

Resolverdnse exercicios e cuestidns relacionadas can materia da asignatura y, en particular, co
desenrrolo do proxecto.

Traballo tutelado

das informaciéns obtidas nas sesiéns maxistraies y en seminarios.

Consistira na elaboracién dun proyecto seguindo todos os apartados que debe conter, axuddndose

Leccién maxistral

diferentes componentes dun proxecto tipo.

Realizardnse explicaciéns sobre a documentacién aportada para o curso, con especial atencién os

Atencidn personalizada

Metodoloxias Descricién

Leccion maxistral Seguimiento personalizado para la realizacién de los distintos documentos que componen un proyecto

de ingenieria.

Seminario
enxefieria

Seguimento personalizado para a realizacién dos distintos documentos que compofien un proxecto de
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Traballo tutelado Procederase a facer un seguimento detallado do desenrrolo do traballo que @ estudiante debe realizar
para completar seu proxecto o final do curso.

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistral realizacién dun proxecto tipo. RAL. 60 CB3
CB4
CGl
CE18
CE20
CE21
CE22
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Seminario Consistird na resolucién de problemas e exercicios que @ estudiante 20 CB3

deberd ir resolvendo durante o desenrrolo do proxecto que debe CB4
realizar antes de finalizar o curso. RAL.
CGl

CG2
CE18
CE20
CE21
CE22
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Traballo tutelado Evaluacién do documento final consistente no desenrrolo dun 20 CB3
proxecto seguiendo todos os apartados que debe cubrir. RA1 CB4
CGl
CG2
CE18
CE20
CE21
CE22
CT1
CT3
CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Datas de exames:

Fin de carreira: 11/10/2019 as 16 h
12 edicién: 20/01/2020 as 10h

22 edicién: 06/07/2020 as 10h

En caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro
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O/a alumno/a que opte por examinarse en fin de carreira serd evaluado Gnicamente co examen (que valerd o0 100% da
nota). En caso de non asistir a dito examen, ou de non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo modo que o resto de
alumnos/as. Los/as estudiantes que tengan responsabilidades laborales debidamente justificadas, realizardn una entrevista
personal donde se le hardn preguntas sobre el trabajo presentado.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Ricardo Bendafia, Proyectos de Ingenieria, Galiza Editora. Coleccidn Universitaria., OU-211-2005
Ministerio de Fomento, Codigo técnico de la Edificacion,

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Andlise instrumental
Materia Andlise
instrumental
Cédigo 001G281Vv01911
Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lingua Castelan
imparticion ~ Francés
Galego
Inglés

Depart

amento Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a Falqué Lépez, Elena

Profesorado  Falqué Lépez, Elena

Correo-e efalque@uvigo.es
Web
Descricién Nesta materia, o alumno cofiecera os fundamentos daquelas técnicas instrumentais de maior uso e

xeral

aplicabilidade na andlise de alimentos e produtos agroalimentarios.

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer
Saber estar / ser

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  « saber
especializado coma non especializado. * saber facer
* Saber estar / ser
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * Saber estar / ser
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * Saber estar / ser

equipo.

CE36 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de analisis de alimentos

saber
saber facer
Saber estar / ser

CTl

Capacidad de analisis, organizacién y planificacion

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT3

Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT4

Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT5

Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT8

Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber
saber facer
» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Comprender o fundamento das distintas técnicas instrumentais espectroscédpicas, electroquimicas e CB3
cromatograficas empregadas para a andlise e control de calidade dos alimentos, produtos CB4

agroali

mentarios ou ambientais.

CG2
CE36
CT1
CT4
CT5
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Coiiecer e identificar as caracteristicas que deben de reunir os analitos para seleccionar a técnica mais  CB3
adecuada para a sUa andlise. CB4
CGl
CG2
CE36
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Ser capaz de seleccionar e aplicar as técnicas analiticas mais adecuadas para a analise dos alimentos CB3
(materias primas, alimentos elaborados e produtos ambientais) para determinar as slas caracteristicas e CB4
asi poder avaliar e controlar a calidade agroalimentaria e ambiental. CGl
CG2
CE36
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Tratar, avaliar e interpretar os resultados obtidos nas determinaciéns e capacitar ao estudante para que CB3
tome conciencia da responsabilidade social dos seus informes e a sUa repercusién na toma de decisiéns. CB4

CG1
CG2
CE36
CT1
CT3
CT4
CT5

Contidos

Tema

UNIDADE DIDACTICA I. Introducién & Anélise TEMA 1. Introducién aos métodos instrumentais de anélises.

Instrumental e ao Proceso Analitico.

UNIDADE DIDACTICA II: Métodos Opticos. TEMA 2. Métodos dpticos: Xeneralidades.

TEMA 3. Espectroscopia de absorciéon molecular UV-vis.
TEMA 4. Espectroscopia de luminiscencia molecular.
TEMA 5. Espectroscopia atdmica.
UNIDADE DIDACTICA IlIl: Métodos Electroquimicos. TEMA 6. Métodos electroquimicos: Xeneralidades.
TEMA 7. Eléctrodos.
TEMA 8. Potenciometria.
UNIDADE DIDACTICA IV: Métodos TEMA 9. Cromatografia: Xeneralidades.
Cromatograficos. TEMA 10. Cromatografia plana.
TEMA 11. Cromatografia liquida de alta resolucién.
TEMA 12. Cromatografia de gases.
UNIDADE DIDACTICA V: Outras técnicas TEMA 13. Outras técnicas instrumentais. Acoplamento de técnicas.
instrumentais.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccion maxistral 28 42 70
Seminario 14 21 35
Practicas de laboratorio 14 0 14
Traballo tutelado 0 14 14
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 2 2
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 1 1
Informe de practicas 0 14 14
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 2 2

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Leccién maxistral Exposicién por parte da profesora, ou do alumno no seu caso, dos aspectos mais importantes dos
contidos do temario da materia, bases teéricas e/ou directrices dun traballo, exercicio ou proxecto
a desenvolver polo estudante.
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Seminario

Actividades enfocadas ao traballo sobre un tema especifico, a proposta da profesora ou do alumno,

gque permitan profundar ou complementar os contidos da materia.

Practicas de laboratorio

Actividades, en grupos de 2 ou 3 persoas, nas que se constatara a aplicacién directa dos

coflecementos tedricos desenvolvidos nas lecciéns maxistrais e seminarios.

Traballo tutelado

0 estudante, de maneira individual ou en grupo, elaborard un documento sobre un aspecto ou
tema concreto da materia, polo que supora a procura e recollida de informacién, lectura e manexo

de bibliografia, redaccién, exposicién...

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricién
Practicas de Ao comezo de cada sesion de laboratorio, a profesora farad unha exposicién dos contidos a desenvolver
laboratorio polos alumnos. Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, o alumno debe

elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observacions relativas ao experimento

realizado, asi como os datos e resultados obtidos. O alumno dispord por anticipado, na plataforma
tem@, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de problemas, como guiéns das
practicas de laboratorio).

Traballo tutelado Nas sesiéns de resolucién de problemas e exercicios, a profesora indicara as pautas ou rutinas para a
resoluciéon dos mesmos. Nos traballos tutelados, valorarase o documento final, € no seu caso tamén a
exposicion do mesmo, sobre a tematica, conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria
desenvolvida. O alumno dispora por anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases

(tanto tedricas, boletins de problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).

Probas Descricién
Informe de 0 alumno debera elaborar un informe das practicas realizadas no laboratorio onde recolla todas as
practicas observaciéns relativas aos experimentos realizados, os datos obtidos e o cdlculo dos resultados, asi

como a discusién dos mesmos. O alumno dispora por anticipado, na plataforma tem@, do material
empregado en clases (tanto tedricas, boletins de problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).

Avaliacion
Descricién Cualificacion Competencias
Avaliadas
Practicas de laboratorio As practicas de laboratorio valoraranse entre -1,5 e +1,5 punto 15 CB3
e supora ata un 15% da nota final, que inclUe a obrigatoriedade CB4
de asistir a todas as sesidns, a realizacién de todas as practicas
e a elaboracién e entrega da memoria de practicas. CG1
Tamén se terd en conta a actitude e participacién do alumno no CG2
laboratorio. CE36
Esta parte deberd ser superada independentemente das
demais para poder superar a materia e estar en condiciéns de CT1
sumar a valoracién das demais actividades. CT3
Con esta metodoloxia avalianse todos os resultados de CT4
aprendizaxe. CTS
CT8
Seminario A asistencia e participacién en seminarios supora ata un 10% 10 CB3
da nota final, que incluird a asistencia, actitude, participacion e CB4
resultados obtidos nos seminarios.
Con esta metodoloxia avalianse todos os resultados de CGl
aprendizaxe. CG2
CE36
CT1
CT3
CT5
Traballo tutelado A participacion, actitude, asi como o traballo en si (forma de 5 CB3
abordar os conceptos a traballar, redaccién, presentacién...do CB4
documento escrito e exposicién, de ser o caso) supord ata un
5% da nota final. CGl
Con esta metodoloxia avalianse todos os resultados de CG2
aprendizaxe. CE36
CT1
CT3
CT4
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Resolucién de
problemas e/ou

exercicios
Resolucion de Realizarase un Parcial (segundo convefian a profesora e os 35 CB3
problemas e/ou alumnos) e/ou un Exame Final, con valoracion teoria/problemas CB4
exercicios = 50/50. E necesario obter un 5 (sobre 10) tanto en teoria,
como en problemas. CG1
Con esta metodoloxia avalianse todos os resultados de CG2
aprendizaxe. CE36
CT1
CT3
CT4
CT5
Exame de preguntas de Realizarase un Parcial (segundo convefian a profesora e 0s 35 CB3
desenvolvemento alumnos) 9/ou un Exame Final, con valoracidén teoria/problemas CB4
= 50/50. E necesario obter un 5 (sobre 10) tanto en teoria,
como en problemas. Asi mesmo é necesario alcanzar unha CGl
puntuacién minima en cada unha das Unidades Didacticas. CG2
Con esta metodoloxia avalianse todos os resultados de CE36
aprendizaxe.
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Proporase a os alumnos a realizacién dun Exame Parcial optativo no que se examinara (con caracter eliminatorio) a metade
da materia (temas 1 a 5). Tanto o examen parcial como os oficiais, cunha duracién maxima en cualquera caso de tres horas
e media por exame, calificaranse do mesmo xeito: a parte de teoria representa 0 50% da nota e a parte de problemas
representa o 50% restante, debendo obter un minimo de 5 puntos sobre 10, tanto en teoria como en problemas; ademais,
en teoria deberase obter unha minima puntuacién en cada unha das Unidades Didacticas.

DATAS OFICIAIS DE EXAME:

Fin de Carreira: 1-Outubro-2019 (16 h).
12 Edicion: 25-Marzo-2020 (10 h).

22 Edicion: 23-Xufio-2020 (10 h).

En caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro.

As précticas seran cualificadas pola profesora en base & asistencia (obrigatoria), e & actitude e aptitude dos alumnos
durante o desenvolvemento das mesmas. Cada grupo debera entregar unha memoria das practicas onde consten todos os
calculos realizados, asi como a discusién e xustificacién dos resultados finais. Nos exemes oficiais, tamén parte das
preguntas de teoria poderan tratar directa ou indirectamente sobre as practicas de laboratorio.

Na segunda convocatoria da materia, a avaliacién levarase a cabo do siguiente modo:

* Examinarase toda a parte tedrica e practica da materia, debendo superar a puntuacién minima requerida para cada unha
das distintas Unidades Didacticas da materia.

* Conservaranse as cualificaciones obtidas nas practicas de laboratorio, seminarios e traballos tutelados.

A forma de avaliar a alumnos na modalidade de non presencialidade (por estar a traballar) serd a mesma: Obrigatoriedade
de realizar as practicas de laboratorio (ainda que se procurara adecuar o horario ao alumno) e o consecuente traballo de
practicas, e realizacién dos examen-es da materia.

Na convocatoria "Fin de Carreira": O alumno que opte por examinarse en Fin de Carreira serd avaliado Unicamente cé
exame (que valdra o 100% da nota). En caso de non asistir a dito exame ou non aprobarlo, pasara a ser avaliado do mismo
xeito que o resto de alumnos.
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Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Olsen, E.D., Métodos dpticos de andlisis, Reverté, S.A., 1986, Barcelona

Harris, D.C., Andlisis quimico cuantitativo, 22, Reverté, S.A., 2001, Barcelona

Harris, D.C., Andlisis quimico cuantitativo, 3, Reverté, S.A., 2007, Barcelona

Harvey, D., Quimica Analitica moderna, McGraw-Hill, Interamericana de Espafia, 2002, Madrid

Valcarcel, M. y Gdmez, A., Técnicas analiticas de separacién, Reverté, S.A., 1988, Barcelona

Hargis, L.G., Analytical chemistry: principles and techniques, Prentice Hall, 1988, New York

Skoog, D.A., West, D.M., Holler, F.J. y Crouch, S.R., Fundamentos de Quimica Analitica, 82, Thomson-Paraninfo, 2011, Madrid
Skoog, D.A, Holler, F.J. y Crouch, S.R., Principios de Andlisis Instrumental, Cengage Learning, 2008, México D. F.
Bibliografia Complementaria

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Introducion & enxefaria quimica

Materia Introducién a
enxefaria
quimica

Cadigo 001G281Vv01912

Titulacion Grao en

Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Curso Cuadrimestre
6 3 2¢C
Lingua Castelan

imparticion  Galego

Departamento Enxefaria quimica

Coordinador/a Santos Reyes, Valentin

Profesorado  Outeirifio Rodriguez, David
Santos Reyes, Valentin

Correo-e vsantos@uvigo.es

Web

Descricién Esta materia inclUe os principios basicos que rixen o comportamento dun proceso, e que son a base para a
xeral posterior abordaxe das operacidns unitarias e os fendmenos de transporte involucrados. Mais concretamente,

0s aspectos que se abordan son:

- Balances de materia e enerxia
- Cinética aplicada e reactores ideais.
- Introducién 6 control de procesos.

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB2 Que os estudantes saiban aplicar os seus cofiecementos 6 seu traballo ou vocacién dunha forma * saber
profesional e postan as competencias que adoitan demostrarse por medio da elaboracién e defensa de * saber facer

argumentos e a resolucién de problemas dentro da sta area de estudo.

CG1l Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * saber facer

CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y * saber
constructivo. * saber facer

CE31 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria y operaciones basicas de ¢ saber

alimentos

saber facer

CE39 Capacidad para conocer, comprender y utilizar procedimientos de automatizacion y control de procesos ¢ saber

saber facer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber
saber facer

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RAL: Coriecer e aplicar cofiecementos de matematicas, fisica, quimica e enxefaria.

CB2
CG1
CE31

RA2: Analizar sistemas empregando balances de materia e enerxia.

CB2
CGl
CG3
CE31
CT5

RA3: Capacidade para cofiecer, comprender e empregar os principios da enxefaria, das operaciéns CB2

basicas e dos procesos das industrias alimentarias.

CE31
CE39
CT5

RA4: Cofiecer os principios de cinéticas quimica e bioléxica, e a sta aplicacién no desefio e funcionamento CG3

de reactores quimicos ideais ou bioléxicos sinxelos.

CE31
CT5

RA5: Coriecer os fundamentos para a implantacién dun sistema de control nun proceso.

CB2
CG3
CE31
CE39
CT5

Contidos
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Tema

TEMA 1) Introducién

. Definiciéns de Enxefiaria Quimica
. Industria Quimica e Operaciéns Basicas
. Clasificacién das Operacions Basicas

TEMA 2) Instrumentos Fisico-Matematicos

. Unidades e aspectos relacionados

. Incertidume. Teoria de erros

. Métodos para a resolucién de ecuaciéns
. Regresion lineal

. Integracién numérica

. Diferenciacién grafica

. Diagrama triangular

TEMA 3) Leis de conservacion. Formulacidn xeral
de balances

Leis de conservacidon de materia, enerxia e cantidade de movimento
. Sistemas macroscépicos e microscépicos

. Transporte de propiedade. Clasificacién de correntes

. Plantexamento xeral de balances

TEMA 4) Balances de materia

. Introducién 6s balances de materia

. Sistemas monofasicos

2.1. Estudo do estado estacionario

2.2. Estudo do estado non estacionario

3. Sistemas bifésicos en equilibrio termodindmico e estado estacionario

TEMA 5) Balances de enerxia

1. Termos da ecuacién do balance macroscépico de enerxia
2. Sistemas macroscépicos

2.1. Sistemas en estado estacionario

2.2. Sistemas en estado non estacionario

3. Balance entdlpico

3.1. Sistemas non reaccionantes

3.2. Sistemas reaccionantes en estado estacionario

3.2.1. Entalpias de reaccion

3.2.2. Ciclos termodindmicos

TEMA 6) Principios de cinética e reactores ideais

1. Cinética quimica: concepto

2. Velocidades de reaccién

3. Reversibilidade de reacciéns quimicas

4. Ecuacion cinética

5. Andlise da ecuacién cinética: aplicacién a sistemas de volume constante
5.1. Método integral

5.2. Método diferencial

5.3. Método das velocidades iniciais

6. Estudo de reactores ideais en réxime isotérmico
6.1. Reactor discontinuo

6.2. Reactor de mestura completa

6.3. Reactor de fluxo en piston

TEMA 7) Introducién é control de procesos

1. Definicidns e conceptos basicos

2. Estratexias de control: Retroalimentacidn, en avance e en cascada
3. Instrumentacion

4, Andlise e desefio de sistemas de control

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 5.6 33.6
Resolucién de problemas 28 5.9 33.9
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 60 60
Practicas de laboratorio 14 8.5 22.5

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Leccién maxistral Exposicién en aula dos fundamentos bésicos da materia.
Resolucién de Realizacién na aula de exercicios propostos. O profesor resolverd gran parte dos exercicios, e
problemas propora 6s alumnos, de modo individual ou en grupo, a resolucién doutros relacionados.
Resolucién de Entregarase periddicamente relaciéns de exercicios dos diferentes bloques tematicos da materia
problemas de forma para a sua resolucién auténoma fora de aula. As resolucidns seran entregadas a través da
auténoma aplicacién de teledocencia. O alumnado terd posteriormente acceso a version correxida. Serdn

avaliadas e seran consideradas na cualificacién final
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Practicas de laboratorio Realizacidén no laboratorio de practicas relacionadas cos contidos da materia. Elaboracién de

material sobre o tratamento dos datos obtidos, que sera considerado para a sta avaliacién.
Realizacién dun exame curto avaliando os fundamentos e aspectos técnicos/metodoléxicos
implicados.

Atencidn personalizada

Metodoloxias

Descricidn

Resolucién de
problemas

Aclaracién de dubidas que poidan xurdir na resolucién dos problemas propostos. Incentivacién na
participacién do alumnado para discutir sobre as alternativas posibles de resolucién.

Practicas de
laboratorio

Seguimento na realizacion das practicas de laboratorio, orientando no correcto manexo do
equipamento, incidindo nos aspectos das incertezas nas medidas, ou resolvendo dubidas que
poidan xurdir. Aclaracién de dibidas nas clases de tratamentos de datos e durante a elaboracién
de material complementario fora de loboratorio ou aula.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Aclaracién de dubidas que xurdan na resolucién dos traballos/exercicios plantexados.
Retroalimentacién unha vez correxidos, podendo asi os alumnos comprobar a forma correcta de
realizalos e onde se equivocaron. A comunicacién farase preferentemente a través da plataforma
de teledocencia da Universidade de Vigo e nas titorias dos profesores.

Avaliacion
Descricidn CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistral Realizacion dun exame de toda a materia, con cuestiéns sobre 20 CG1
0s conceptos tedricos. CE31
RAL, RA2, RA3, RA4 e RAS
CE39
CT5
Resolucién de Realizacion dun exame de toda a materia, no que se plantexa a 30 CB2
problemas resoluciéon numérica de casos practicos. Gl
Realizarase conxuntamente co exame da metodoloxia "Leccién
Maxistral" CG3
Resultados de aprendizaxe: RA1, RA2, RA3, RA4, RAS CE31
CT5
Practicas de Valorarase a asistencia, actitude e aptitude no laboratorio. 22 CB2
laboratorio Avaliardse a memoria de practicas, tratamento de datos en CG1
follas de calculo e/ou o exame de practicas.
Resultados de aprendizaxe: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5S CG3
CE31
Resolucién de Avaliacién da resolucién dos exercicios propostos feita e 28 CB2
problemas de forma entregada polos alumnos a través da plataforma de Gl
auténoma teledocencia da Universidade de Vigo.
Resultados de aprendizaxe: RAL, RA2, RA3, RA4, RA5S CG3
CE31
CE39
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

1. E necesario aprobar o exame xeral de toda a materia, tanto a parte referida a "Leccién Maxistral" como a referida
a "Resolucién de Problemas" (obter un minimo de 5 puntos sobre 10). De non superarse esta cualificacién minima,
a cualificacién da materia sera a que corresponde a este exame.

2. E obrigatoria a asistencia &s practicas de laboratorio e a entrega de material complementario (memorias, folla
de calculo co tratamento dos datos). A avaliacién deste apartado incluird aptitude e destrezas no laboratorio,

calidade do material complementario entregado, e un exame. Debera obterse un cualificacién minima de 4 (Base 10)

en cada un dos tres epigrafes. No caso de ausencia debidamente xustificada & parte presencial en laboratorio o
alumno terd a opcién dun exame que incluird parte tedrica e parte practica no laboratorio. En calquera dos casos,

deberd obterse unha cualificacién minima de 5 niste apartado de "Practicas de Laboratorio" (Base 10) para superar a

materia.

3. No caso de alumnos que non asistan & metodoloxia de "resolucién de problemas de forma auténoma", teran
a posibilidade alternativa de realizar un exame adicional, na mesma data que o exame xeral, que incluird cuestiéns
ou problemas relacionados cos aspectos da materia tratados nas entregas realizadas durante o curso.

4. En xullo o alumno podera optar por examinarse das partes do exame ou das metodoloxias que non superara na
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convocatoria de Xufio, ou ben daquelas que desexe superar a sla anterior cualificacién obtida na convocatoria
de Xufio. Asignaraselle a maior das cualificaciéns obtidas para cada metodoloxia.

5. Aqueles alumnos que tendo feito menos do 30% da metodoloxia "resolucién de problemas de forma auténoma"
non se presenten aos exames, a cualificacién que obteran sera a de "non presentado". Nos demais casos aplicarase
a cualificacion obtida seguindo as ponderacidns e requisitos expostos.

6. A comunicacion cos alumnos realizarase a través da plataforma de teledocencia da Universidade de Vigo.

7. Aqueles alumnos que se presenten & convocatoria "Fin de Carreira", a sua cualificacién corresponderd ca obtida
no exame, que incluird aspectos relativos a conceptos abordados nas clases expositivas, problemas e/ou
exercicios resoltos en clase, exercicios propostos para realizacidn fora de aula e posterior entrega, e practicas de
laboratorio.

8. Datas oficiais previstas para a realizacién dos exames: 1 de Xufio de 2020 as 16.00 e 2 de Xullo de 2020 as 16.00.

A data para a realizaciéon do exame da convocatoria "Fin de Carreira" é o0 9 de Outubro de 2019 as 16.00. Ante
posibles modificaciéns, comprobar as datas no taboleiro e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Felder, R.M. e Rousseau, R.W., Principios elementales de los procesos quimicos, Limusa Wiley, 2003,
Himmelblau, D.M., Principios basicos y calculos en ingenieria quimica, Prentice-Hall Hispanoamericana, 1997,
Bibliografia Complementaria

Levenspiel, O., Ingenieria de la reacciones quimicas, Reverté, 2001,

Calleja Pardo, G. y col., Introduccién a la ingenieria quimica, Sintesis, 1999,

Toledo, Romeo T., Fundamentals of food process engineering, Springer, 2007,

Ollero de Castro, Py Ferndndez Camacho, E., Control e Instrumentacién de Procesos Quimicos, Sintesis, 1997,

Recomendacidns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Xestion da calidade

Materia Xestién da
calidade
Cédigo 001G281V01913
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lingua
imparticiéon
Departamento Quimica analitica e alimentaria
Coordinador/a Miguez Bernardez, Monserrat
Profesorado  Miguez Bernardez, Monserrat
Correo-e mmiguez@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cadigo Tipoloxia

CGl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestién de la

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber
equipo. * saber facer
* Saber estar / ser
CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy ¢ saber
constructivo. * saber facer
CE35 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestién de la calidad y de la * saber

seguridad alimentaria

saber facer
Saber estar / ser

CE37 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de trazabilidad

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber
saber facer

CT2 Liderazgo, iniciativa y espiritu emprendedor

saber facer
Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

* saber facer
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber

* saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber facer
Saber estar / ser

CT6 Adaptacion a nuevas situaciones con creatividad e innovacion

saber facer
Saber estar / ser

CT10 Motivacién por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales

saber facer
Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Adquisicién de capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestién da calidade e da
seguridade alimentaria e a trazabilidade. RA1

CGl

CG2
CG3
CE35
CE37
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT6
CT10
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Contidos

Tema

MODULO 1. FUNDAMENTOS DA CALIDADE:
CONCEPTOS, FERRAMENTAS E TECNICAS

1.1.
1.2.
1.3.
1.4
1.5.
1.6.

Conceptos basicos. Definiciéns.
Evoluciéon do concepto de calidade
Decélogo da calidade

Erros a evitar en relacién 4 calidade
Os gurus da calidade

Ferramentas e técnicas de calidade

MODULO 2. SISTEMAS DE XESTION DA CALIDADE

2.1. Principios basicos da xestion da calidade

2.2. Evolucién histérica da xestion da calidade: control, aseguramento e
xestién da calidade

2.3. A xestién por procesos

2.4. Documentacién dun SXC

MODULO 3. O SISTEMA DE XESTION DA CALIDADE3.1. Obxecto e campo de aplicacién

DA NORMA ISO 9001

3.2. Referencias normativas
3.3. Termos e definicions
3.4.Contexto da organizacién
3.5. Liderado
3.6.Planificacion

3.7. Apoio

3.8. Operacion

3.9. Avaliacién do desempeiio
3.10. Mellora

MODULO 4. AUDITORIA E CERTIFICACION DO
SISTEMA DE XESTION

4.1. Principios basicos das auditorias de sistemas de xestién
4.2. Tipos de auditorias

4.3. Fases da auditoria

4.4, Certificacién do sistema de xestién

MODULO 5. ESTANDARES DE XESTION DA
CALIDADE HIXIENICO-SANITARIA NA INDUSTRIA
ALIMENTARIA. SISTEMAS DE XESTION DA
SEGURIDADE ALIMENTARIA 1SO 22000

5.1. Obxecto e ambito de aplicacion
5.2. Requisitos para a sua implantaciéon e mantenemento

MODULO 6. OUTROS PROTOCOLOS DE XESTION
DA SEGURIDADE ALIMENTARIA: IFS, BRC

6.1.
6.2.

Normas IFS
Normas BRC

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Seminario 14 31 45
Leccidon maxistral 14 46 60
Exame de preguntas obxectivas 0 45 45

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminario

Realizaranse actividades relacionadas cos contidos expostos nas clases maxistrais que permitan

profundar nos cofiecementos adquiridos. Elaborarase un informe ou memoria de cada unha destas
actividades que se deberd entregar no prazo establecido pola profesora.

Leccidn maxistral

A profesora expofierd os contidos da materia nos que se abordardn os aspectos necesarios para

comprender en qué consiste o establecemento, implementacién e seguimento dos sistemas de
xestién de a calidade nas organizaciéns, representados pola norma internacional UNE-EN-ISO 9001.
As clases impartirdnse con axuda de material audiovisual dispofiible. Previamente a cada
exposicion facilitaraselle o material utilizado 6 estudante mediante a plataforma FaiTic

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricion

Seminario

A profesora resolvera na aula as dubidas que lle xurdan ao alumnado en cuestiéns relacionadas

co seminario correspondente. Estas dubidas tamén poderan ser resoltas a través de TEMA e das

tutorias no despacho

Leccion maxistral

A profesora resolvera as dubidas que lle xurdan ao alumnado ao longo da sesién exposicién

maxistral, que tamén se poderan resolver a través da plataforma TEMA e nas tutorias no

despacho

Probas Descricién

Exame de preguntas
obxectivas

As dubidas que lle poidan xurdir ao alumnado na preparacion das slas probas de preguntas
obxectivas poderan resolverse a través de tutorias no despacho ou mediante a plataforma TEMA
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Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Seminario Valoraranse cun maximo do 30% da nota final; desta porcentaxe un 10% 30 CG1
serd para cualificar a entrega puntual e o outro 10% para cualificar a CG2
resolucion do caso e un 10% para puntuar a participacién activa nos
seminarios. Con esta metodoloxia avaliaranse todos os resultados de CG3
aprendizaxe. CE35
Resultado de aprendizaxe esperados: RA1 CE37
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT6
CT10
Exame de Realizarase unha proba obxectiva para evaluar os cofiecementos 70 CG1
preguntas tedricos adquiridos polo alumnado. Esta proba tera un valor maximo de CG2
obxectivas 0 70% sobre a nota final. E deberase obter un 5 sobre 10 para superar a
materia. Resultado de aprendizaxe esperados: RA1 CG3
CE35
CE37
CT1
CT3
CT4
CT5
CT6
CT10

Outros comentarios sobre a Avaliacion
A materia considerarase superada se se cumpren 0s seguintes requisitos:

12, Obter unha nota igual ou superior a 5 na proba de preguntas obxectivas22. A nota media ponderada de todas as
metodoloxias avaliables sexa igual ou superior a 5.

0 alumnado que en 12 convocatoria non supere a nota minima establecida para a proba de preguntas obxectivas,
gardardselles a cualificacién do resto de actividades para a 22 convocatoria do ano en curso.

0 alumnado que non poida asistir 4s clases presenciais, por motivos laborais debidamente xustificados, cualificaréselles do
seguinte modo:

- Probas de preguntas obxectivas: 70%- Seminarios: entrega de seminarios resoltos: 30%

Para superar a materia debe de alcanzarse a metade da puntuacién maxima en cada unha das partes avaliables.Datas de
exames:

Fin de Carrera: 11-outubro-2019 16 h12 Edicién: 5-Xufio-2020 10 h

22 Edicién: 6-Julio-2020 16 h

En caso de erro na transcricion das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro. Convocatoria fin de carreira: o alumnado que opte por examinarse en fin de carreira sera
avaliado unicamente co exame (que valerd o 100% da nota). En caso de non asistir ao devandito exame, ou non aprobalo,
pasara a ser avaliado do mesmo xeito que o resto do alumnado.

Bibliografia. Fontes de informacidn

Bibliografia Bdsica

AENOR, UNE-EN IS0 9001:2015. Sistemas de gestion de la calidad. Requisitos, 2015,

AENOR, UNE-EN ISO 9004:2009 Gestién para el éxito sostenido de una organizacién. Enfoque de gestién de la calidad, 2009,
AENOR, UNE-EN 1SO 9000:2015 Sistemas de gestién de la calidad. Fundamentos y vocabulario, 2015,

ESCRICHE I., DOMENECH ANTICH E., Los sistemas de gestién, componentes estratégicos en la mejora continua de la
industria agroalimentaria., Universidad Politécnica de Valencia, 2005,

LOPEZ-FRESNO P., Gestién de las reclamaciones. De la insatisfacién a la infidelidad, 2011,

Jabaloyes J, Introduccién a la gestion de la calidad., Universidad Politécnica de Valencia, 2010,

Lépez-Fresno P, Gestidn de las reclamaciones. De la insatisfacion a la infidelidad, AENOR, 2011,

Goémez-Martinez JA, Guia para la aplicacién de la UNE-EN-ISO 9001:2015, AENOR, 2015,
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Phillips AW, Cémo gestionar una auditoria interna conforme a ISO 9001:2015, AENOR, 2017,
Bibliografia Complementaria

Recomendacidns

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Prevencién de riscos laborais/001G281vV01923
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Instalacions industriais

Materia Instalacions
industriais

Cadigo 001G281VvV01914

Titulacion Grao en

Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Curso Cuadrimestre
6 4 1c

Lingua Galego

imparticién

Departamento Enxefaria quimica

Coordinador/a Santos Reyes, Valentin

Profesorado  Santos Reyes, Valentin

Correo-e vsantos@uvigo.es
Web
Descricién Nesta materia analizanse a estructura dos procesos industriais, as etapas e aspectos considerados no seu

xeral

desefio, e aspectos relacionados cas operaciéns basicas involucradas

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB4

Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  * saber

especializado coma non especializado.

saber facer
Saber estar / ser

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber
equipo. * saber facer
* Saber estar / ser
CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy ¢ saber
constructivo. * saber facer
CE38 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los equipos y maquinarias auxiliares en la industria ¢ saber
agroalimentaria * saber facer
CE40 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la ingenieria de las * saber
obras e instalaciones * saber facer
CE41 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con las construcciones * saber
agroindustriales * saber facer
CE42 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la gestién y * saber
aprovechamiento de residuos * saber facer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber facer
* Saber estar / ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
* saber facer
* Saber estar / ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber facer
» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RA1: Especificar as etapas involucradas no desefio dunha planta de procesado, xunto cas técnicas e CB4

proced

imentos habituais para levalas a cabo

CG3
CE38
CE41
CT5

RA2: Ampliar o cofiecemento das operaciéns basicas empregadas nos procesos

CB4
CG3
CE38
CE41
CT5
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RA3: Coriecer os principais procesos para elaboracion de produtos alimentarios. Cofiecer os residuos CB4

xerados e as sUas posibilidades de aproveitamento e/ou xestion CG3
CE38
CE41
CE42
CT1
CT3
CT5
RA4: Cofiecer os principais equipamentos auxiliares de que consta unha industria agroalimentaria CB4
CG3
CE38
CT5
RA5: Capacidade para a preparacién previa, concepcidn, redaccion e sinatura de proxectos para a CB4
construcién, instalacién, supervisién e mantemento dunha industria agroalimentaria (industrias CG2
extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de salgaduras e, CG3
en xeral, calquera outra dedicada a elaboracion e/ou transformacion, conservacién, manipulacién e CE38
distribucién de produtos alimentarios) CE40
CE42
CT1
CT3
CT5
Contidos
Tema
Introducion - Estrutura dos procesos quimicos/agroindustriais

- Etapas no desefio dun proceso
- Ferramentas de simulacién
- Viabilidade econémica

Fundamentos da enxefaria de procesos - Operacions basicas
- Integracion enerxética
Desefio e dimensionado de equipos - Equipos de bombeo de liquidos. NPSH

- Transporte de sélidos
- Axitacion e mestura
Equipos auxiliares na industria alimentaria - Sistemas de limpeza "in situ". Desefio hixiénico. Materiais
- Caldeiras. Producién de vapor
- Refrixeracién
Estudo de procesos representativos empregando - Producién de azucre. Valorizacién da polpa residual
materias primas de orixe agroalimentario e - Producién de malta. Valorizacién do salvado residual
correntes residuais - Producién de cervexa. Correntes residuais: Caracterizacién e
aproveitamento
- Obtencién de oligémeros a partir de materiais lignicelulésicos residuais
- Producién de zumes. Valorizacién do residuo sélido resultante

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccion maxistral 13 31.2 44.2
Seminario 12 40.8 52.8
Traballo tutelado 1 20 21
Presentacién 2 30 32

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion
Leccién maxistral Exposicién en aula dos fundamentos bdsicos da materia.
Seminario Resolucién de problemas e/ou exercicios. Farase a resolucién en aula de casos tipo, e seran
propostos exercicios adicionais para a resolucién fora de aula, con posterior entrega e avaliacién
Traballo tutelado Elaboracién por parte do alumno dun documento no que se desenvolve algin dos contidos

ralacionados no temario. Este documento serd entregado e avaliado, tendo en consideracién a
redaccién, e a capacidade de sintese e de organizacién da informacién.

Presentacién 0 traballo tutelado elaborado serd presentado en clase ante o profesor e os compafieiros.
Valorardse a organizacién dos contidos, e 0 dominio do tema exposto. Terdnse en conta as
respostas as preguntas formuladas polo profesor e os compafieiros. Valorardse tamén a
participacién dos comparieiros segundo 0s séus comentarios e preguntas realizadas.

Atencion personalizada
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Metodoloxias

Descricion

Leccién maxistral Atenderase calquer dubida/aclaracién feita polo alumnado

Presentacion

Atenderanse as dubidas e consultas feitas polo alumnado durante a exposicion

Traballo tutelado

Dirixirase a realizacion dos traballos, tanto resolvendo dubidas, suxerindo fontes de informacion,

orientando enfoque de determifiados aspectos, etc. O alumnado serd atendido tanto de forma
presencial, nos horarios de titorias, como a través da plataforma de teledocencia, como por correo
electrénico

Seminario Seguimento personalizado na resolucién e/ou analise de casos practicos plantexados na aula para

discusién/resolucién conxunta cos alumnos. Do mesmo xeito, atencién personalizada no caso dos
traballos plantexados para a realizacién fora de aula, con retroalimentacién unha vez correxidos. A
comunicacién nestes casos farase preferentemente a través da plataforma de teledocencia da
Universidade de Vigo, xunto cas titorias do profesor.

Avaliacion
Descricién Cualificacion ~ Competencias
Avaliadas
Realizacion dun exame no que se incluiran aspectos de toda a materia, 40 CG3
maxistral tanto tedricos como de caracter practico. Con esta metodoloxia CE38
avaliaranse todos os resultados da aprendizaxe.
CE40
CE41
CE42
CT1
CT5
Presentacién ~ Como emisor: Valorarase a organizacién e sintese do material presentado, 15 CB4
a claridade na exposicion e a resposta as preguntas realizadas. Como CG2
receptor: Valorarase a participacion no turno de preguntas despois da
exposicién dos compaiieiros, considerando os comentarios/cuestions CG3
realizadas. Con esta metodoloxia avaliaranse todos os resultados da CT1
aprendizaxe. cT3
Traballo Valorarase a elaboracion do documento, tendo en conta as fontes de 15 CB4
tutelado informacién empregadas, a informacién presentada, a sla organizacién e cG3
correcta redacién. Con esta metodoloxia avaliaranse todos os resultados
da aprendizaxe. CT1
Seminario Resolucién auténoma, tanto en aula como fora de aula, 30 CB4
dos exercicios e estudos de casos prantexados. O alumno pode ter cG3
apoio/orientacién nas horas de titoria
ou a través da plataforma de teledocencia de Universidade de Vigo. CE38
Con esta metodoloxia evaluaranse todos os resultados da aprendizaxe CE40
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

1. E necesario aprobar o exame de toda a materia (obter un minimo de 5 puntos sobre 10). De non superarse esta

cualificacién minima, a cualificacién da materia serd a que corresponde a este exame, ca correspondente
ponderacién.

No caso de alumnos que non asistan &s metodoloxias de "seminarios" (Entrega dos exercicios plantexados para a sUa
resolucion) teran a posibilidade alternativa de realizar un exame adicional, na mesma data que o exame xeral, que
incluird cuestiéns ou problemas relacionados cos aspectos da materia tratados nos exercicios antes mencionados.

No caso de alumnos que non asistan presencialmente 4s metodoloxias de "Presentaciéns/exposicidons" poderan subir
un video gravando a sUa exposicion a plataforma de teledocencia, e posterior contestacién via chat ou mensaxe as
preguntas plantexadas polos compafieiros e polo profesor. Aternativamente poderan suplir a non asistencia
mencionada intensificando a participacién en "Traballos tutelados", apartado éste que pasard a ter unha cualificacién
de 30% neste caso.

En Xullo o alumno podera obtar por examinarse das partes do exame ou das metodoloxias que non superara na
convocatoria de Xufio, ou ben daquelas que desexe superar a sla anterior cualificacién obtida na convocatoria de
Xufo. Asignaraselle a maior das cualificaciéns obtidas para cada metodoloxia nas duas convocatorias.

. Aqueles alumnos que tendo feito menos do 30% das metodoloxias "seminarios" (Resolucién e entrega dos exercicios
propostos), "traballos tutelados" e "Presentacidns/exposiciéns" e non se presenten aos exames, a cualificacién que
obteran sera a de "non presentado”. Nos demais casos aplicarase a cualificacién obtida seqguindo as ponderaciéns e
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requisitos expostos.
6. A comunicacion cos alumnos realizarase a través da plataforma de teledocencia da Universidade de Vigo.

7. Aqueles alumnos que se presenten & convocatoria "Fin de Carreira", a sUa cualificacién correspondera ca obtida no
exame, que incluird aspectos relativos a conceptos abordados nas clases expositivas, problemas e/ou exercicios
resoltos en clase, e exercicidés ou temas propostos para realizacién fora de aula e posterior entrega.

8. Datas oficiais previstas para a realizacién dos exames: 23 de Xaneiro de 2020 as 10.00 e 25 de Xufio de 2020 &s
10.00. A data para a realizaciéon do exame da convotoria "Fin de Carreira" é o 2 de Outubro de 2019 as 10.00. Ante
posibles modificaciéns, comprobar as datas no taboleiro e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

A. Madrid, Manual de Industrias Alimentarias, Cuarta, AMV Ediciones, 2010, Madrid

Stanley M. Walas, Chemical Process Equipment, Butterworth Heinemann, 1990, Londres

Arturo Giménez Gutiérrez, Disefio de procesos en ingenieria quimica, Reverté, 2003, Barcelona

Perry, R. e Green, D. W., Manual del Ingeniero Quimico, McGraw Hill, 2001, Madrid

Ibarz, A. e Barbosa Canovas, G. V., Operaciones Unitarias en la Ingenieria de Alimentos, Ed Technomic Publishing Co., 1999,
Lancaster

Fryer, P. J., Pyle D. L., Rielly, C. D., Chemical Engineering for the Food Industry, Ed. Blackie Academic and Profesional, 1997,
Londres

Geankoplis, C. J., Transport unit operations, Ed. Prentice Hall International, Inc., 1993, New Jersey

Lépez, A., Disefio de Industrias Agroalimentarias, Ed. A. Madrid Vicente, 1990, Madrid

Heldman, D.R. e Lund, D.B., Handbook of food engineering, CRC Press, 2007, Boca Raton, FL. EEUU

Toledo, R.T., Fundamentals of food process engineering, Springer, 2007, New York, EEUU

Bylund G., Dairy processing handbook, Tetra Pak Processing Systems AB, 1995, Lund, Sweden

Recomendacions

Paxina 135 de 188



DATOS IDENTIFICATIVOS

Operacions basicas |

Materia Operaciéns
bésicas |
Cédigo 001G281V01915
Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c
Lingua
imparticién
Departamento Enxefaria quimica
Coordinador/a Parajé Lifares, Juan Carlos
Profesorado  Parajé Lifares, Juan Carlos
Penin Sénchez, Lucia
Correo-e jcparajo.correo@gmail.com
Web
Descricién A materia "Operacién Bésicas I" forma ds alumnos nos fundamentos do fluxo de fluidos e da transmisién de
xeral calor, asi como nas principais operaciéns basicas baseadas nestes mecanismos que son de interés na

industria alimentaria.

Esta materia, de cardcter obligatorio, impartese iguamente en terceiro curso do Grao en Ciencia e Tecnoloxia
dos Alimentos. Os alumnos xa deben ter cursado materias de ciencias basicas relacionadas coas
matematicas, fisica y quimica; e deben posuir formacién mais especifica en ciencias relacionadas cos
alimentos. Ademais, deben ter cursado a materia "Introduccioén & Enxefiaria Quimica". Esta formacién
capacita 6s alumnos para cursar con éxito a materia "Operaciéns Bdsicas I" que, xunto coa sua continuacion,
"Operacions Basicas II", permiten és alumnos adquirir unha base tedrica e descriptiva suficiente e poder
realizar célculos implicados no disefio das distintas operaciéns implicadas nos cdlculos de desefio das
industrias alimentarias.

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  « saber

especializado coma non especializado.

saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en

equipo.

saber facer
Saber estar / ser

CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy ¢ saber facer

constructivo.

Saber estar / ser

CE31 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria y operaciones basicas ¢ saber

de alimentos

saber facer

CE33 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de los procesos en las industrias * saber

agroalimentarias

saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber

* saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

* saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber

saber facer

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias

RAL: Adquirir a capacidade de comparar e seleccionar as operaciéns basicas mais adecuadas para a CB4
preparacién, conservacién e transformacién dos alimentos. CG2

CG3
CE31
CE33
CT1
CT3
CT5

RA2: Cofiecer e interpretar as operacidns basicas baseadas no fluxo de fluidos o na transmisién de calor CB4

que presentan

maior interese na industria alimentaria CG2
CG3
CE33
CT1
CT3
CT5

Paxina 136 de 188



RA3: Adquirir a capacidade de analizar e seleccionar os diversos equipos e instalaciéons nos que se levan a CB4
cabo as operaciéns basicas de interese na industria alimentaria, determinando as slas caracteristicas, CG2

vantaxes e inconvenientes CG3
CE31
CE33
CT1
CT3
CT5

RA4: Adquirir a capacidade de resolver os calculos implicados en instalaciéns de fluxo de fluidos, incluindo CB4

leits de recheo, e sistemas de filtracién CG2
CG3
CE33
CT1
CT3
CT5

Contidos

Tema

TEMA 1. INTRODUCION 1.1 Industria quimica e Operaciéns Basicas.

1.2 Clasificacién das Operaciéns Basicas de tipo fisico.
1.3 Operaciéns continuas, discontinuas e semicontinuas.
1.4 Estruturas de procesos tipicos en funcién de Operaciéns Basicas
representativas
TEMA 2. REOLOXIA 2.1 Introducién.
2.2 Fundamentos do fluxo de fluidos: lei de Newton.
2.3 Fluidos newtonianos e non newtonianos
TEMA 3.- FLUXO DE FLUIDOS INCOMPRESIBLES 3.2 Expresiéns do balance macroscdpico de enerxia
NEWTONIANOS 3.2 Perdas por friccion. Ecuacién de Fanning
3.3 Efecto dos accesorios
3.4 Conducidns de seccién non circular
TEMA 4.- FLUXO DE FLUIDOS NO NEWTONIANOS 4.1 Introducién
4.2 Fluxo de plasticos de Bingham
4.3 Fluxo de fluidos que siguen a ley da potencia
TEMA 5.- IMPULSION DE FLUIDOS 5.1 Introducién
5.2 Dispositivos de impulsién
5.3 Medida de presions
5.4 Medida de velocidades
5.5 Medida de caudales
TEMA 6.- FLUXO A TRAVES DE LEITOS DE 6.2 Caracterizacion de leitos de recheo
RECHEO (LEITOS POROSOS) 6.3 Caracterizacion do fluxo nos canais
6.4 Perdas por friccién en réximen laminar: ecuacién de Kozeny
6.5 Perdas por friccién en réximen turbulento: ecuacién de Carman
6.6 Perdas por friccién en réximen laminar ou turbulento : ecuacién de
Ergun e Orning
TEMA 7.- FILTRACION 7.1 Introducién
7.2 Equipos de filtracién
7.3 Teoria da filtracién discontinua
7.4 Tortas compresibles e incompresibles
TEMA 8.- TRANSMISION DE CALOR EN ESTADO 8.1 Introducién
ESTACIONARIO 8.2 Mecanismos de transmisién de calor
8.3 Conducién en estado estacionario: conceptos xerais
8.4 Conducién unidireccional en sistemas de paredes planas
8.5 Conducién radial en sistemas de simetria cilindrica
8.6 Conducién unidimensional en estado estacionario a través de sélidos
de distinta conductividad térmica situados en serie
8.7 Convecién en estado estacionario
8.8 Estimacioén de coeficientes de transferencia de calor
8.9 Radiacién
8.10 Transmisién de calor en sistemas con mecanismos combinados
TEMA 9. TRANSMISION DE CALOR EN ESTADO NO 9.1 Conducién en estado no estacionario
ESTACIONARIO 9.2 Sistemas con conducién e transferencia acopladas
9.3 Sistemas con resistencia & conducién ([Jresistencia interna[])
despreciable
9.4 Transmisién de calor en sistemas monodimensionais con resistencia a
conduccién e & transferencia
9.5 Transmisién de calor en sistemas bi- e tri- dimensionais con resistencia
& conducciodn e & transferencia
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TEMA 10.- INTERCAMBIADORES DE CALOR. 110.1 Introducidn

10.2 Estudo dun cambiador de calor de doble tubo
10.3 Cambiadores de carcasa e tubos

TEMA 11.- EVAPORACION 11.1 Introducién

11.2 Calculo de evaporadores

11.3 Factores que influien na evaporacién

11.4 Equipamento industrial

11.5 Evaporacién en multiples efectos

11.6 Evaporacién de disoluciéns e suspensidns de interés alimentario
11.7 A evaporacién na industria alimentaria

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccidon maxistral 28 47 75
Seminario 28 24.5 52.5
Practicas de laboratorio 14 8.5 22.5

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

Exporfieranse os fundamentos tedricos e practicos de cada un dos temas da materia, co apoio da
bibliografia e materiais audiovisuais. Estimularase a participacién do alumnado

Seminario

De forma paralela &s sesidns maxistrais, nos seminarios abordaranse exercicios relacionados coa
materia. O alumno dispofierd previamente de boletins que inclden todos os exercicios da materia.
Contémplase a posibilidade de que os alumnos resolvan de modo auténomo unha parte dos
mesmos

Practicas de laboratorio

Os alumnos realizaran practicas relacionadas cos contidos da materia, onde se aplicaran as
destrezas e competencias adquiridos na mesma. Prestarase especial atencién ao

analsis, interpretacion e modelizacién de datos en sistemas relacionados co fluxo de fluidos e a
transmision de calor.

Atencidn personalizada

Metodoloxias

Descricion

Leccion maxistral

Procurarase involucrar aos alumnos nas explicaciéns, dirixindolles preguntas e permitindolles
formular dubidas, que eventualmente poderian resultar en temas de discusién que os propios
alumnos poderian expofier en clase trala axeitada preparacion.

Seminario

Estimularase a participacién en clase, de xeito que os alumnos poidan formular cuestiéns para
discusidn adicional ou resolver ante 0s seus propios compafieiros

Practicas de

Os alumnos contaran con asesoramento individual para axudarlles no manexo de instrumentos,

laboratorio identificacién de problemas de operacién, obtencién de datos representativos e analise de erros
Avaliacion
Descricién Cualificacion  Competencias
Avaliadas
Leccién Avaliaranse as capacidades dos alumnos relacionadas cos contidos tedricos da 47 CB4
maxistral  asignatura e cos aspectos que derivan deles a traverso das partes tedricas e G2
aplicadas dos exames parcial
e final. A participacién na cualificacién final estd medida pola importancia do CG3
tempo dedicada 6s aspectos tedricos e aplicados na docencia de aula. Aprobar CE31
a asignatura esixe alcanzar un minimo do 40% da cualificacién maxima a CE33
outorgar neste apartado, e ademais obter un aprobado ao promediar coas
cualificaciéns dos exercicios/problemas. Contémplase a posibilidade de dedicar CT1
ata un maximo CT3
dun 5% da cualificacién a premiar un CT5

comportamento e/ou unhas achegas relevantes que faciliten o labor docente
e/ou discente. En todo caso, o conxunto de cualificacions adicionais por
achegas individuais en sesidns maxistrais, seminarios e practicas de
laboratorio s sera

outorgable aos alumnos que superen os exames, e non poderd superar 0 10%
da cualificacién final.

Resultados de aprendizaxe evaluados: RA1, RA2, RA3, RA4
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Seminario  Os exercicios e 0s problemas da asignatura que se resolveron nos seminarios 47 CB4
ou de forma auténoma serviran de base para avaliar o cumprimento dos

obxectivos nas partes practicas dos exames parcial e final. A participaciéon na CG2
cualificacién CG3
final estd medida pola importancia do tempo dedicada aos aspectos practicos CE31
na docencia de aula. Aprobar a asignatura require alcanzar un minimo do 40% CE33
da cualificacién méaxima a outorgar neste apartado, e ademais obter un

aprobado ao promediar coas cualificaciéns dos contidos expostos nas clases CT1
tedricas. Contémplase a posibilidade de outorgar cualificacién adicional ata un CT3
maximo dun 5% para premiar traballo auténomo excelente e/ou unhas achegas CT5

relevantes que faciliten o labor docente e/ou discente. En todo caso, o
conxunto de cualificaciéns adicionais por achegas individuais en sesiéns
maxistrais, seminarios e practicas de laboratorio s6 sera otorgable aos alumnos
gue superen 0s exames, e non poderd superar 0 10% da cualificacion final.
Resultados de aprendizaxe avaliados: RAL, RA2, RA3, RA4.
Practicas de Contémplase a posibilidade de outorgar calificacion adicional para premiar 6 CB4
laboratorio unha actitude e/ou unhas achegas relevantes no traballo de laboratorio. En

todo caso, o conxunto de cualificaciéns adicionais por achegas individuais en CG2
sesidéns magistrais, seminarios e practicas de laboratorio s6 serd outorgable CG3
aos alumnos que superen o0s exames, e non podera superar 0 10% da CE31
cualificacién final. CE33
Resultados de aprendizaxe evaluados: RA1, RA2, RA3, RA4 ot

CT3

CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

1) Modalidade presencial / non presencial

Considerarase por defecto que os alumnos seguen a materia ha modalidade presencial. No caso de alumnos que

gueiran acollerse a unha modalidade non presencial, deberdn pofierse en contacto co responsable da materia durante as
ddas primeiras semanas de clase mediante e-mail. Os devanditos alumnos deberan aducir motivos razoables e probados
para tal eleccién e indicardselles, en funcién de cada caso, como deben cursar e examinarse de "Seminarios" e "Practicas
de laboratorio". O resto da avaliacién serd igual que para os alumnos presenciais.

2) Requisitos para aprobar a materia

Os alumnos que opten por examinarse na convocatoria de fin de carreira seran avaliados Unicamente via examen

(que supord o 100% da cualificacién). No caso de non asistir a dito examen, ou non aprobalo, pasard a ser avaliado do
mesmo xeito que o resto dos alumnos. A continuacién indicanse as caracteristicas xerais da a avaliacién, que non seran
aplicables 6s alumnos en convocatorias fin de carrera cando contradigan o indicado neste mesmo parrafo.

2.1) Sesién maxistral: Avaliaranse as capacidades dos alumnos relacionadas cos contidos tedricos da asignatura e

cos aspectos que derivan deles a traverso das partes tedricas e aplicadas dos exames parcial e final. A participacion

na cualificacién final estd medida pola importancia do tempo dedicada aos aspectos tedricos e aplicados na docencia de
aula. En todo caso, para aprobar a asignatura deben cumprirse os requisitos de cualificacién minima explicados no
apartado anterior. Contémplase a posibilidade de adicar ata un maximo dun 5% da cualificacién a premiar un
comportamento e/ou unhas achegas relevantes que faciliten o labor docente e/ou discente. En todo caso, o conxunto de
cualificaciéns adicionais por achegas individuais en sesiéns magistrais, seminarios e practicas de laboratorio sé sera
otorgable aos alumnos que superen os exames,e non podera superar o 10% da cualificacién final.

2.2) Seminarios: Os exercicios e os problemas da asignatura que se resolveron nos seminarios ou de forma

auténoma serviran de base para evaluar o cumprimento dos obxectivos nas partes practicas dos exames. A participacién
na cualificacién final estd medida pola importancia do tempo dedicado aos aspectos practicos na docencia de aula. En
todo caso, para aprobar a asignatura deben cumprirse os requisitos de cualificacién minima explicados no apartado
anterior. Contémplase a posibilidade de outorgar cualificacién adicional ata un maximo dun 5% para premiar traballo
auténomo excelente e/ou unhas achegas relevantes que faciliten o labor docente e/ou discente. En todo caso, o conxunto
de cualificaciéns adicionais por achegas individuais en sesiéns magistrales, seminarios e practicas de laboratorio sé

sera outorgable aos alumnos que superen os exames,e non podera superar o 10% da cualificacién final.

2.3) Practicas de laboratorio: A asistencia &s practicas de laboratorio, mostrar unha actitude positiva e participativa,

a obtencién de resultados coherentes, e a defensa dos mesmos son requisitos necesarios para poder aprobar a materia
na modalidade presencial. Os alumnos que non cumpran este requisito terdn que realizar un exame de practicas que
deberd aprobar (cun minimo de 5 puntos sobre 10) para superar a materia. Contémplase a posibilidade de outorgar
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cualificacién adicional para premiar unha actitude e/ou unhas achegas relevantes no traballo de laboratorio. En todo caso, o
conxunto de cualificaciéns adicionais por achegas individuais en sesiéns magistrais, seminarios e practicas de laboratorio sé
serd outorgable aos alumnos que superen 0s exames, e non podera superar 0 10% da cualificacién final.

2.4) Cualificacién da materia: Para o alumno quenon supere o0 exame, a cualificacién da materia dependerd
exclusivamente do resultado dos exames dos contidos tedricos, practicos e problemas. Para os alumnos que aproben a
asignatura poderan outorgarse cualificaciéns adicionais segundo o indicado anteriormente nesta gufa.

3) Convocatoria Fin de Carreira

A avaliacién da convocatoria de Fin de Carreira realizarase exclusivamente enbase ao resultado dos exames das
distintas partes da asignatura.

4) Segunda convocatoria e sucesivas

Na segunda convocatoria e sucesivas, o alumno podera elixir entre convalidar as stas cualificaciéns no apartado
de "Practicas de laboratorio", ou obter novas cualificaciéns coma se tratdsese dun alumno de primeira convocatoria, dentro
das limitaciéns administrativas impostas por limitacion de grupos.

5) Datas de exame

As datas oficiais de exame son: 04.10.2019 (16h) para o examen fin de carreira; 24.01.2020 (16h) para a primeira edicién e
29.06.2020 (10h) para a segunda edicién. O alumno deberad comprobar si estas datas foron cambiadas polo
érgano colexiado competente.

6) Comunicacion cos alumnos

A comunicacién cos alumnos (cualificacidns, convocatorias, etc.) realizarase a través da plataforma TEM@, sempre que esta
se atope disporiible.

7) Outras consideracions

Calquera comportamento non ético (copia ou intento de copia, utilizacién de recursos non permitidos, etc.) terd un efecto
na cualificacién da asignatura proporcional & sta gravidade.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Aguado, J., Ingenieria de la Industria Alimentaria. Volumen |., Ed. Sintesis, 1999,

Costa Novella, E., Ingenieria Quimica. Vols. 1 a 5, Ed. Alhambra, 1983,

Geankoplis, C.J., Procesos de transporte y principios de procesos de separacién (incluye operaciones unitarias), CECSA :
Grupo Editorial Patria, 2006,

Calleja Pardo, G., Introduccién a la Ingenieria Quimica., Ed. Sintesis, 1999,

Levenspiel, 0., Flujo de fluidos e intercambio de calor., Ed. Reverté, 1993,

Ibarz, A., Operaciones unitarias en la ingenieria de alimentos., Mundi-Prensa, 2005,

Recomendacions

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Ampliacién de quimica/001G281vV01205

Fisica: Ampliacién de fisica/001G281V01202

Fisica: Fisica/001G281V01102

Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G281V01204
Matemadticas: Matematicas/001G281Vv01103

Quimica: Quimica/001G281VvV01104

Introducién & enxefaria quimica/001G281vV01912
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Tecnoloxia alimentaria

Materia Tecnoloxia
alimentaria

Cadigo 001G281V01916

Titulacion Grao en

Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c

Lingua Castelan

imparticién

Departamento Enxefiaria quimica

Coordinador/a Franco Matilla, Maria Inmaculada

Profesorado  Franco Matilla, Maria Inmaculada

Correo-e inmatec@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Competencias

Cddigo Tipoloxia

CB2 Que os estudantes saiban aplicar os seus cofiecementos 6 seu traballo ou vocacién dunha forma  « saber

profesional e postan as competencias que adoitan demostrarse por medio da elaboracién e

* saber facer

defensa de argumentos e a resolucién de problemas dentro da sua area de estudo.

CE32 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la tecnologia de alimentos * Saber estar / ser
CT5 Capacidad de resoluciéon de problemas y toma de decisiones * Saber estar / ser
CT6 Adaptaciéon a nuevas situaciones con creatividad e innovacién * Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

0 alumno cofiecerd os equipos e a eleccién dos pardmetros tecnoléxicos adecuados para cada tipo de CB2

proceso. RAl CE32
CT5
CT6

0 alumno saberd o porqué aplicase un tratamento e que fendmenos estan a producirse no alimento. RA2 CB2
CE32
CT5
CT6

Contidos

Tema

INTRODUCION Concepto e obxectivos. Historia e evolucién da conservacién dos

alimentos. Relacidons con outras ciencias.

AXENTES CAUSALES DA ALTERACION DOS
ALIMENTOS

Clasificacién. Tipos de alteraciéns que producen. Modo de combatelos.
Métodos xerais de conservacion.

ENVASADO E EMPAQUETADO DOS ALIMENTOS

Proteccidn contra os axentes fisicos, quimicos e bioléxicos de
deterioracién. Caracteristicas que deben reunir os envases. Natureza dos
materiais dos mesmos. Interaccidéns envase-alimento: implicaciéns
tecnoldxicas e sanitarias. Envasado en atmosferas controladas e
modificadas. Envasado activo e intelixente.

CONSERVACION DOS ALIMENTOS POR ACCION
DA CALOR

Pasterizacion e apertizacion. Tratamento térmico. Arrefriado. Operaciéns
complementarias. Termobacteriologia. Determinacién da
termorresistencia microbiana. Calculo de tratamentos térmicos. Valoracién
da eficacia letal das graficas de quecemento-arrefriado.

CONSERVACION DOS ALIMENTOS POR
IRRADIACION.

Natureza das radiacidns ionizantes. Niveis de utilizacién. Efectos sobre as
moléculas organicas, microorganismos e encimas. Unidades e dosimetria.
Fontes de radiacién. Plantas de radiacién. Problemas que expén a
utilizacién das radiacions ionizantes. Utilizacidns practicas

OUTROS METODOS DE DESTRUCION DE
MICROORGANISMQOS E ENCIMAS

Métodos térmicos e non térmicos: presurizacion, pulsos eléctricos, pulsos
de luz, campos magnéticos oscilantes. Tratamentos combinados.
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CONSERVACION DOS ALIMENTOS POR ACCION  Producién industrial de baixas temperaturas

DO FRIO Célculo das necesidades de frio para a refrixeracién, conxelacién e
almacenamento frigorifico. Sistemas de refrixeracién e conxelacién dos
alimentos.
Descongelacion. Fenémenos fisicos durante a refrixeraciéon e conxelacion.
Célculo do tempo necesario para a refrixeracién e conxelacién. Acciéns do
frio sobre os microorganismos, as estruturas bioldxicas e as reacciéns

bioquimicas.
CONSERVACION DOS ALIMENTOS POR REDUCION Consideraciéns sobre o concepto de actividade da auga. A deshidratacién.
DA ACTIVIDADE DA AUGA A liofilizacién. Evaporacion.
Concentraciéon de alimentos liquidos por conxelacién. O salazonado. O
confitado.
AFUMADO Composicién e propiedades do fume. Sistemas de producién do fume.
FERMENTACION E MADURACION Xeneralidades. Principais alimentos fermentados e/ou madurados.
ADITIVOS QUIMICOS Clasificacién. Importancia na industria alimentaria. Consideraciéns xerais
sobre a sua utilizacién.
ALMACENAMENTO E TRANSPORTE DOS Almecenamento e ordenamento de stocks. Proteccién fronte a axentes de
ALIMENTOS deterioracién durante o almacenamento. Acondicionamento dos alimentos

para o transporte. Paletizacién. Containerizaciéon. Camiéns cisterna.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 40 68
Practicas de laboratorio 14 15 29
Seminario 14 22 36
Traballo tutelado 0 10 10
Saidas de estudo 0 4 4
Exame de preguntas obxectivas 0 3 3

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Leccién maxistral Exposicién por parte do profesor dos aspectos mais importantes dos contidos do temario da
materia, bases tedricas e/ou directrices dun traballo, exercicio ou proxecto a desenvolver polo
estudante.

Practicas de laboratorio Exposicién por parte do profesor dos aspectos mais importantes dos contidos do temario da
materia, bases tedricas e/ou directrices dun traballo, exercicio ou proxecto a desenvolver polo
estudante. Se realizaran visitas a Industrias Alimentarias.

Seminario Actividades enfocadas ao traballo sobre un tema especifico, & resoluciéon de problemas e casos
practicos que permiten profundar ou complementar os contidos da materia. Trataranse temas
relacionados cos bloques tematicos. Tecnoloxia do envasado, Tecnoloxias emerxentes na
Conservacién de Alimentos. Calculos do tratamento térmico e valoracién de graficas de
gquecemento-arrefriado. Calculos de necesidades frigorificas e tempos de refrixeracién e/ou
conxelacion.

Traballo tutelado O estudante, de maneira individual ou en grupo, elabora un documento sobre un aspecto ou tema
concreto da materia, polo que supora a procura e recollida de informacién, lectura, manexo de
bibliografia y redaccion.

Saidas de estudo Realizaranse na medida do posible visitas a empresas relacionadas. Visita de instalacidns.
Observacion.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Leccién maxistral Realizarase un seguimento continuo do alumnado e levara a cabo unha atencién personalizada, a
través das clases, da resolucién de exercicios e do control do traballo elaborado. Tamén poderan
asistir, se asi o desexan, as tutorias en grupo ou personalizadas

Practicas de Realizarase un seguimento continuo do alumnado e levara a cabo unha atencién personalizada nas
laboratorio practicas e control do traballo elaborado. Tamén poderdn asistir, se asi 0 desexan, as tutorias en
grupo ou personalizadas

Traballo tutelado Realizarase un seguimento continuo do alumnado e levara a cabo o control do traballo elaborado.
Tamén poderan asistir, se asi 0 desexan, as tutorias en grupo ou personalizadas

Seminario Realizarase un seguimento continuo do alumnado e levara a cabo unha atencién personalizada, a
través das clases, da resolucion de exercicios e do control do traballo elaborado. Tamén poderan
asistir, se asi o desexan, as tutorias en grupo ou personalizadas
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Avaliacion

Descricién Cualificacion ~ Competencias
Avaliadas
Leccién Valorarase a asistencia, actitude e participacién (5% da cualificacién). 5 CB2
maxistral Con esta metodoloxia avaliaranse todos os resultados da CE32
aprendizaxe.
CT5
CT6
Practicas de Avaliarase a asistencia, a participacion e memoria presentada (calidade, 10 CB2
laboratorio profundidade e presentacién). Con esta metodoloxia avaliaranse todos CE32
0s resultados da
aprendizaxe. CT5
CT6
Traballo tutelado Os alumnos realizasen traballos ou tarefas tuteladas. Valorarase a 10 CB2
profundidade dos cofiecementos, recollida de informacién, lectura, CE32
manexo de bibliografia e redaccién. Con esta metodoloxia avaliardnse
todos os resultados da CT5
aprendizaxe. CT6
Seminario A asistencia e participaciéon en seminarios supora até un 10% da nota 10 CB2
final, que incluird a asistencia, actitude, participacion e resultados CE32
obtidos nos seminarios. Con esta metodoloxia avaliaranse todos os
resultados da CT5
aprendizaxe. CT6
Exame de Realizarase unha proba de respostas curtas para avaliar os 65 CB2
preguntas coflecementos tedricos (45% cualificacién). E necesario obter un minimo CE32
obxectivas de 5 puntos sobre 10.
CT5
Realizarase unha proba de resolucién de problemas e/ou exercicios CTé

(20% cualificacién). E necesario obter un minimo 5 puntos sobre 10.

Con esta metodoloxia avaliaranse todos os resultados da
aprendizaxe.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A avaliacién anterior é valida para os alumnos que asistan como minimo a un 75% das clases presenciais. Sera necesario
chegar a un minimo en todas as partes para poder superar a materia. Para os alumnos que non cumpran dita condicién e
que non asistan justificadamente as sesiéns presenciais, a avaliacién constard dun exame escrito que representara o 70%
da nota final e 0 30% restante correspondera & presentaciéon do traballo de investigacion proposto.

Sistema de cualificacidns: expresarase mediante cualificacién final numérica de 0 a 10 segundo a lexislacién vixente (Real
Decreto 1125/2003 de 5 de setembro; BOE 18 de setembro).

Para poder aprobar a materia serd imprescindible obter un minimo de 5 puntos sobre 10 nas probas de cofiecementos
tedricos e de resolucién de problemas, respectivamente.

Fin de Carreira: 01-10-2019 (16 horas)
12 Edicidn: 22-01-2020 (10 horas)
22 Edicion: 23-06-2020 (10 horas)

Convocatoria fin de carreira: 0 alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado unicamente co exame (que
valera 0 100% da nota). En caso de non asistir a devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo xeito
que o resto de alumnos.[]

En caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro.

Non permitirase a utilizacién de ningun dispositivo electrénico durante as probas de avaliacién. Facelo serd considerado
motivo de non superacién d& materia non presente curso académico, e a cualificacién sera de 0.0.

Compromiso ético: Ou alumno debe presentar un comportamento ético apropiado. Non caso de comportamentos non éticos
(copia, plaxio, uso de equipos electrénicos non autorizados[]), que impidan ou desenvolvemento correcto das actividades
docentes, considerarase que ou alumno non reline vos requisitos necesarios para superar a materia, nese caso a
cualificacién non curso académico actual serd de suspenso (0.0).
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Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

CASP, A. & ABRIL, J., Procesos de conservacion de alimentos, AMV Ediciones, 2003

G. CAMPBELL-PLATT, Ciencia y tecnologia de los alimentos, Acribia, 2017

FELLOWS, P., Tecnologia del procesado de los alimentos: principios y practica, Acribia, 2007

MADRID, A., GOMEZ-PASTRANA, J.M. & REFIDOR, F., Refrigeracién, congelacién y envasado de los alimentos, AMV Ediciones,
2010

ORDONEZ, J.A., Tecnologia de los alimentos. Vol. I. Componentes de los alimentos y procesos, Sintesis, 1998
RICHARDSON, P., Tecnologias térmicas para el procesado de los alimentos, Acribia, 2005

Bibliografia Complementaria

CALDERON GARCIA, T, La irradiaciéon de alimentos: principios, realidades y perspectivas de futuro, McGraw Hill, 2000
JUDITH A. EVANS, Ciencia y tecnologia de los alimentos congelados, Acribia, 2018

Recomendacidns
Materias que continuan o temario
Ampliacién de tecnoloxia alimentaria/001G281v01918
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Operacions basicas Il

Materia Operaciéns
basicas Il

Cédigo 001G281Vv01917

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 2¢C

Lingua Castelan

imparticion  Galego

Departamento Enxefiaria quimica

Coordinador/a

Alonso Gonzalez, José Luis

Profesorado  Alonso Gonzdlez, José Luis

Correo-e xluis@uvigo.es

Web

Descricién Esta materia representa a continuacién da materia Operaciéns Basicas |, completando a formacién do alumno
xeral no ambito das operacidns unitarias nas que se estructuran os procesos de fabricacién de alimentos. Coas

ddas materias, o alumno conseguira un nivel adecuado de cofiecementos, competencias e habilidades dentro
do campo das operaciéns que se levan a cabo na industria alimentaria.

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  * saber facer
especializado coma non especializado.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * Saber estar / ser

equipo.

CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy ¢ saber facer

constructivo.

Saber estar / ser

CE31 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria y operaciones basicas ¢ saber

de alimentos

saber facer

CE33 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de los procesos en las industrias * saber

agroalimentarias

saber facer

CE34 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de modelizacién y optimizacién de * saber

procesos en las industrias agroalimentarias

saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber facer

CT2 Liderazgo, iniciativa y espiritu emprendedor

Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacion

saber facer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber facer
* Saber estar / ser

CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico * Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe Competencias

RAL. Cofiecer os fundamentos da transferencia de materia CE31

CT17

RA2. Coiiecer, comprender e utilizar os principios da enxefaria e as operacidns basicas que conforman un CB4
proceso de fabricacién de alimentos (concretamente: destilacion, extraccion, secado, liofilizacién, CG2
filtracion con membranas, adsorcién e cambio idnico) CE31

CE33
CE34
CT5
CT7

RA2. Comparar entre distintas técnicas dentro de cada operacidn bésica e seleccionar a mellor para cada CG2

caso.

CG3
CE31
CE33
CE34
CT1
CT5
CT7
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RA5. Simular procesos e operaciéns industriais

CG3
CE31
CE34
CT5
CT7

RA6. Adquirir a base necesaria para ampliar cofecementos no tema das operaciéns unitarias.

CB4
CE31

RA7. Adquirir habilidades para traballar nun laboratorio de quimica

CG2
CG3
CE31
CE33
CT1
CT2
CT4
CT5
CT7

RA8. Cofiecer procesos das industrias agroalimentarias.

CE31
CE33
CT3

Contidos

Tema

Tema 1. Fundamentos da transferencia de
materia

1.1. Mecanismos de transferencia de materia

1.2. Transporte de materia por conduccién. Lei de Fick: difusividade.

1.3. Transferencia de materia entre fases. Coeficientes de transferencia de
materia.

Tema 2. Destilacién

2.1. Definiciéns e aplicaciéns

2.2. Diagrama de fases. Presién de vapor.

2.3. Equilibrio liquido-vapor. Relaciéns e diagramas.

2.4. Destilacién simple de mesturas binarias

2.4.1. Destilacién de equilibrio ou flash.

2.4.2. Destilacion diferencial. Ecuacién de Rayleigh.

2.4.3. Rectificacion continua de mesturas binarias. Método de McCabe-
Thiele.

2.5. Destilacién por arrastre con vapor

Tema 3. Extraccién sélido-liquido

3.1. Definiciéns e aplicaciéns

3.2. Mecanismo e factores.

3.3. Sistemas de extraccion sélido-liquido.
3.3.1. Procesos nunha etapa.

3.3.2. Acoplamiento de etapas.

3.4. Equipos de extraccion

Tema 4. Secado

4.1. Definicién e aplicacions

4.2. Humedade e carta de humedade.

4.3. Temperatura de saturacién adiabética.
4.4. Temperatura de bulbo himedo.

4.5. Humedade de sélidos.

4.6. Curva de secado. Etapas e mecanismos.
4.7. Célculo de secadeiros.

4.8. Equipos industriais.

Tema 5. Liofilizacion

5.1. Definicién, vantaxes e inconvenientes
5.2. Aplicaciéns da liofilizacién na 1A

5.3. Fundamentos e etapas.

5.4. Modelos e célculos de lifilizacién

5.5. Equipamento

Tema 6. Adsorcion e cambio idnico

6.1. Adsorcién: definicién e aplicaciéns

6.2. Adsorbentes e fundamentos da adsorcién.
continuo.

6.2.1. Mecanismos e adsorbentes

6.2.2. Equilibrio de adsorcién

6.3. Adsorciéon mediante contacto simple Unico
6.4. Operaciéns por etapas

6.4.1. Contacto simple repetido

6.4.2. Contacto multiple a contracorrente.

6.5. Adsorcién en columnas de leito fixo.

6.6. Rexeneracién de adsorbentes

6.7. Cambio idnico: definicién e aplicaciéns.
6.8. Intercambiadores e equilibrio

6.9. Columnas de intercambio idnico
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Tema 7. Separacién por membranas 7.1. Introduccién & separacién por membranas.
7.2. Fundamentos da 6smose inversa.
7.3. Modelos e ecuacions.
7.4. Equipos e membranas de Ol.
7.5. Fundamentos da ultrafiltracion.
7.6. Modelos e ecuacions en UF.
7.7. Equipos e membranas de UF.
Tema 8. Axitacién, mestura e emulsificacién 8.1. Axitacién
8.1.1. Obxectivos
8.1.2. Modos de operacion
8.1.3. Consumo enerxético
8.2. Mestura
8.2.1. Conceptos
8.2.2. Equipos e aplicaciéns
8.3. Emulsificacién
8.3.1. Definicién e aspectos bdsicos
8.3.2. Equipos e aplicaciéns

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Lecciéon maxistral 28 38 66
Seminario 28 28 56
Practicas de laboratorio 14 0 14
Autoavaliacién 0 6 6
Exame de preguntas obxectivas 0 1 1
Informe de précticas 0 5 5
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 2 2

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Leccién maxistral As clases consistiran basicamente na exposicién dos contidos por parte do profesor. Para iso,
usaranse ferramentas informaticas e actividades manipulativas e estimularase a participacién do
alumno. Os alumnos disporan dos temas por adiantado e, por indicacién do profesor, deberdn
ler/estudar antes a parte que se vai a explicar.

Seminario As horas de seminario se adicaran a tres tipos de actividades:
1) Realizacién de exercicios por parte do profesor e os alumnos.
2) Resolucién de exercicios por parte dos alumnos en grupos de 2-3 e entrega do resultado.
3) Resolucién, en grupo e féra do aula, de problemas plantexados polo profesor con entrega da
solucién nun prazo establecido.

Practicas de laboratorio A materia inclUe a realizacién obrigatoria das practicas de laboratorio incluindo a entrega dunha
memoria elaborada con medios informaticos que incluird obxectivos, metodoloxia, resultados (con
tratamentos de datos) e conclusidns.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricidn

Leccién maxistral Os alumnos dispofien, de forma individual ou en pequeno grupo, de horas de titorias que poderan
utilizar para resolver calqueira tipo de dubida sobre os contidos tedricos da materia.

Practicas de laboratorio Os alumnos dispofien de titorias en grupo para resolver as dibidas que lles poidan xurdir tanto na
realizacién das practicas no laboratorio coma durante a elaboracién do informe.

Seminario Os alumnos dispofien da axuda do profesor tanto no aula como en horario de titoria, para resolver
calquera dubida que se lles poida plantexar, tanto na resolucién dos problemas dentro da aula
como dos problemas a realizar féra da mesma.

Probas Descricidn

Autoavaliacién Para os cuestionarios de autoavaliacién, o profesor axudard a resolver aquelas cuestiéns que os
alumnos no sexan quén de responder.

Avaliacion

Descricidn CualificacionCompetencias Avaliadas
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Exame de preguntas Neste exame, os alumnos deberan de respostar a un exame tipo 30 CB4

obxectivas test elaborado con 20-25 cuestions. CG2
Cada resposta incorrecta restard o0 mesmo que suma cada
resposta correcta. CG3
Resultados de aprendizaxe: RA1, RA2, RA3, RA4, RAS e RA8. CE31
CE33
CE34
CT1
CT3
CT5
CT7
Informe de practicas Ao rematar o periodo de practicas, os grupos deberan elaborar 10 CB4
e entregar un informe geu contefia obxectivos, metodoloxia, CG2
resultados (con tratamento de datos) e conclusidns.
Valorarase a tanto a calidade e formato do informe como o CG3
contido de cada un dos apartados. CE31
Resultados de aprendizaxe: RA2, RA5, RA6, RA8 CE33
CE34
CT1
CT2
CT4
CT5
CcT7
Resolucién de Exame con problemas relacionados con estudado nas clases 60 CB4
problemas e/ou tedricas e nos seminarios (50%). G2
exercicios Problemas resoltos de forma auténoma dentro da aula (5%)
Problemas resoltos de forma auténoma féra da aula (5%) CG3
CE31l
Resultados de aprendizaxe: CE33
RA1, RA2, RA3, RA4, RA5 RA6
CE34
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT7

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Para superar a materia, débense cumprir as seguintes condiciéns:

- obter polo menos un 4 (sobre un maximo de 10) en cada parte do exame (probas de resposta curta e problemas) e obter
un minimo de 5 tras contabilizar as outras partes avaliadas (entregas, practicas, etc.). Aqueles alumnos que non tefian a
nota minima de 4 nalgln dos exames teran, en actas, a sequinte calificacién: a) a resultante de aplicar o método de
avaliacién descrito na guia, se ésta é inferior a 5 e, b) 4.9 (suspenso) se o resultado fose superior a 5.

- Realizar as practicas de laboratorio e entregar a memoria

- Realizar polo menos un 75% das entregas (contabilizando os problemas realizados en clase e féra de clase, é dicir, 6
entregas).

Durante o curso farase un exame parcial (non oficial). Considérase superado o parcial cando se obtefian polo menos 5
puntos en cada parte (teoria e problemas). Aqueles alumnos que superen o parcial, somentes terdn que examinarse da
parte restante nas dlas ediciéns de exame oficial (maio e xullo) do ano académico en curso.

Para as convocatorias de cursos académicos sucesivos, 0 exame sera de toda a materia e no cdlculo da nota final
terase en conta o valor das entregas ou traballos tutelados (problemas resoltos de forma auténoma) e das practicas de anos
anteriores.

Convocatoria fin de carrera. O alumno que opte por examinarse en fin de carrera serd avaliado Unicamente co exame
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(que valerd 0 100% da nota). No caso de no asistir 6 devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do mismo
modo c6 resto de alumnos.[]

Os alumnos que opten pola modalidade non presencial deberan de comunicalo ao comezo do curso, xustificando
adecuadamente o porqué da eleccién. Somentes unha situacién persoal ou familiar xustificada ou a simultaneidade de
traballo seran tidos en conta. Nestes casos, seran avaliados mediante a realizaciéon dun exame con tres partes (teoria, 30%;
problemas, 60; e practicas de laboratorio, 10%).

Convocatoria Fin de Carreira: 10 de outubro de 2019; 16:00h
12 Edicién: 03 de xufio de 2020; 16:00h
22 Edicion: 03 de xullo de 2020; 10:00h

En caso de erro nas datas dos exames e/ou nos horarios, o valido serad o aprobado oficialmente e o publicado no taboleiro de
anuncios e na web do Centro.

A data do exame parcial (non oficial) sera elexida polos alumnos en votacién.

Practicas de laboratorio. As practicas realizaranse nunha das seguintes quendas: primeira quenda, 4-7 de maio de 2020;
e segunda quenda, 8-13 de maio de 2020. O horario sera de 16 a 19:30.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Christi J. Geankoplis, Transport processes and unit operations, 42 ed, Prentice Hall, 2003, New Jersey

Albert Ibarz, Gustavo V. Barbosa-Cénovas, Operaciones unitarias en la ingenieria de alimentos, 12, Technomic Publishing Co,
1999, Pensylvania

Bibliografia Complementaria

José Aguado y Francisco Rodriguez Somolinos, Eds, Ingenieria de la Industria Alimentaria, 12, Sintesis, 1999, Madrid

Paul Singh y Denis Heldman, Introduccién a la Ingenieria de los Alimentos, 12, Acribia, 2009, Zaragoza

Recomendacidns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G281V01204
Matemadticas: Matematicas/001G281V01103

Introducién & enxefaria quimica/001G281V01912
Operaciéns basicas 1/001G281V01915

Tecnoloxia alimentaria/001G281V01916
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ampliacién de tecnoloxia alimentaria

Materia Ampliacién de
tecnoloxia
alimentaria

Cadigo 001G281Vv01918

Titulacion Grao en

Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 2¢C
Lingua Castelan
imparticiéon
Departamento Enxefaria quimica
Coordinador/a Franco Matilla, Maria Inmaculada
Profesorado  Franco Matilla, Maria Inmaculada
Correo-e inmatec@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cadigo Tipoloxia
CB2 Que os estudantes saiban aplicar os seus cofiecementos 6 seu traballo ou vocacién dunha forma  « saber
profesional e postan as competencias que adoitan demostrarse por medio da elaboracién e * saber facer
defensa de argumentos e a resolucién de problemas dentro da sua area de estudo. * Saber estar / ser
CG1l Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber facer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente. * Saber estar / ser
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber facer
equipo. * Saber estar / ser
CE33 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de los procesos en las industrias * saber
agroalimentarias * saber facer
* Saber estar / ser
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * Saber estar / ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * Saber estar / ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién * Saber estar / ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * Saber estar / ser
CT6 Adaptacion a nuevas situaciones con creatividad e innovacion * Saber estar / ser
CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico * Saber estar / ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber facer

* Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Adquisicién de capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios dos procesos nas industrias

agroalimentarias. RA1

CB2
CGl
CG2
CE33
CT1
CT3
CT4
CT5
CT6
CcT7
CT8

Contidos

Tema

INTRODUCION

Fontes bibliogréficas.

Industria Alimentaria: importancia econédmica. Conceptos e obxectivos.

INDUSTRIAS LACTEAS

Recollida e transporte. Leites tratados térmicamente. Leites concentrados.

Leite en po. Nata. Manteiga. Leites fermentadas. Xeados e sobremesas

lacteas. Queixos.
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INDUSTRIAS CARNICAS Transformacién do musculo en carne. Refrixeracidén. Conxelacion.
Envasado. Produtos carnicos crus-curados. Xamoén cocido. Embutidos
escaldados. Xeles carnicos. Embutidos cocidos. Preparados carnicos.
Produtos adobados.

INDUSTRIAS DO PEIXE Refrixeracion. Conxelacién. Conservas e semiconservas. Xeles e
concentrados proteicos.
OUTRAS Aspectos xerais doutras industrias alimentarias

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 53 81
Seminario 14 20 34
Practicas de laboratorio 14 15 29
Saidas de estudo 0 4 4
Exame de preguntas obxectivas 0 1 1
Presentacién 0 1 1

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Leccién maxistral Exposicién por parte do profesor dos aspectos mais importantes dos contidos do temario da
materia, bases tedricas e/ou directrices dun traballo, exercicio ou proxecto a desenvolver polo
estudante.

Seminario Levaran a cabo diferentes actividades orientadas cara a temas especificos relacionados coas

industrias alimentarias, que permitan profundar e complementar as lecciéns maxistrais.

Practicas de laboratorio Actividades nas que se realizard a aplicacién directa dos cofiecementos tedricos desenvolvidos nas
lecciéns maxistrais. Realizaranse visitas a fabricas da Industria Alimentaria.

Saidas de estudo Realizaranse na medida do posible visitas a empresas relacionadas. Visita de instalaciéns.
Observacion.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricién

Leccién maxistral Realizarase un seguimento continuo do alumnado e levara a cabo unha atencién personalizada, a
través das clases, da resolucion de exercicios e do control do traballo elaborado. Tamén poderan
asistir, si asi o desexan, as tutorias en grupo ou personalizadas

Practicas de Realizarase un seguimento continuo do alumnado e levara a cabo unha atencién personalizada

laboratorio nas practicas e control do traballo elaborado. Tamén poderan asistir, si asi 0 desexan, as tutorias
en grupo ou personalizadas

Seminario 0 alumno levara a cabo diferentes actividades orientadas cara a temas especificos relacionados
coas industrias alimentarias, que permitan profundar e complementar as lecciéns maxistrais.

Probas Descricién

Exame de preguntas O alumno terd que resolver e responder adecuadamente as cuestidns vistas no desenvolvemento

obxectivas da materia. Realizarase apoio en tutorias.

Presentacién 0 alumno terd que realizar procuras bibliograficas, recollida de informacién, redaccién, exposicion

e defensa do traballo. Realizarase un seguimento do traballo en tutorias.

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistral Valorarase a asistencia, actitude e participacién (até un 7% da 7 CB2
cualificacién). Con esta metodoloxia avaliaranse todos os Gl
resultados de aprendizaxe.
CE33

CT1
CT3
CT4
CT5
CTo
CT7
CT8
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Précticas de Avaliarase a asistencia, a participacion e memoria presentada 10 CG1
laboratorio (calidade, profundidade e presentacion). CG2

CE33
CT1
CT4
CT5
CT8

Seminario A asistencia e participacién en seminarios supora até un 10% da 8 CE33
nota final, que incluird a asistencia, actitude, participacion e cT1
resultados obtidos nos seminarios.

CT4

CT5
CT6
CT7

Exame de Realizarase unha proba de preguntas curtas e explicacién de casos 65 CB2
preguntas practicos concretos. E necesario obter un minimo 5 puntos sobre Gl
obxectivas 10.

CG2

CE33
CTl
CT3
CT4
CT5
CT6
CcT7
CT8

Presentacion Os alumnos faran unha exposicién de traballos ou tarefas tuteladas 10 CB2
(valorarase a profundidade dos cofiecementos expostos e as cGl
respostas as preguntas expostas polo profesor).

CG2

CE33
CT1
CT3
CT4
CTo
CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A avaliacién anterior é vélida para os alumnos que asistan como minimo a un 75% das clases presenciais. Sera necesario
chegar a un minimo en todas as partes para poder superar a materia. Para os alumnos que non cumpran dita condicién e
que non asistan justificadamente as sesiéns presenciais, a avaliacién constara dun exame escrito que representard o 70%
da nota final e 0 30% restante correspondera 4 presentacion do traballo de investigacién proposto e exposicién e defensa do
mesmo.

Sistema de cualificaciéns: expresarase mediante cualificacién final numérica de 0 a 10 segundo a lexislacién vixente (Real
Decreto 1125/2003 de 5 de setembro; BOE 18 de setembro).

Para poder aprobar a materia serd imprescindible obter un minimo de 5 puntos sobre 10 nas probas de cofiecementos
tedricos e realizacion e exposicidon de traballo tutelado, respectivamente.

Fin de Carreira: 8-10-2019 (16 horas)12 edicién: 24-03-2020 (16 horas)22 edicién: 01-07-2020 (10 horas)

Convocatoria fin de carreira: 0 alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado unicamente co exame (que
valdrd el 100% da nota). En caso de non asistir a devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo xeito
que o resto de alumnos. En caso de erro na transcricién das datas de examenes, as validas son as aprobadas oficialmente e
publicadas no tablén de anuncios e na web do Centro.

Non se permitird a utilizacién de ningun dispositivo electrénico durante as probas de avaliacién. Facelo serd considerado
motivo de non superacién da materia no presente curso académico, e a cualificacién serad de 0.0. Compromiso ético: O
alumno debe presentar un comportamento ético apropiado. No caso de comportamentos non éticos (copia, plaxio, uso de
equipos electrénicos non autorizados[J), que impidan o desenvolvemento correcto das actividades docentes, considerarase
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que o alumno non reline 0s requisitos necesarios para superar a materia, nese caso a cualificaciéon no curso académico
actual serd de suspenso (0.0).

Bibliografia. Fontes de informacidn

Bibliografia Basica

BEJARANO, M., Enciclopedia de la carne y de los productos carnicos. Volumen | y Il, Martin y Macias, 2001,
ORDONEZ, J.A., Tecnologia de los alimentos. Vol. 2. Alimentos de origen animal, Sintesis, 1998,

HALL, G.M., Tecnologia del procesado del pescado, Acribia, 2001,

EARLY, R., Tecnologia de los productos lacteos, Acribia, 2000,

JEANTET, R., CROGUENNEC, T. y BRULE, G., Ciencia de los alimentos. Vol. 2 Tecnologia de los productos alimentarios,
Acribia, 2010,

Bibliografia Complementaria

G. CAMPBELL-PLATT, Ciencia y tecnologia de los alimentos, Acribia, 2017, Espafia

GERHARD FEINER, Manual de productos carnicos, Acribia, 2018, Espafia

Recomendacions

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Tecnoloxia alimentaria/001G281V01916
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Fitopatoloxia

Materia Fitopatoloxia
Cédigo 001G281V01921
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lingua
imparticién
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Profesorado  Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Correo-e javirajo@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cddigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

* saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en
equipo.

saber facer

CE54 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con ecosistemas y * saber
biodiversidad * saber facer
CE64 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proteccién de cultivos ¢ saber

contra plagas y enfermedades

saber facer
Saber estar / ser

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber facer
* Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

* saber
» Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

* saber
* saber facer
» Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

* saber
» Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

* saber facer
* Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Cofiecer os aspectos mais relevantes dos organismos patéxenos das plantas e das enfermedades que
producen. RAl

CB3
CG2
CE54
CE64
CT4
CT5

Desenvolver e aplicar os métodos de control das mesmas baixo a premisa dun control integrado de
pragas. RA2

CT5
CT8

Adquirir a capacidade de planificar e elaborar traballos de I+D. RA3

CB3
CB4
CG1
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Desenvolver a capacidade de comunicarse con personas non expertas para que poidan estas entender, CB3

interpretar e adoptar os avances cientificos na industria agroalimentaria. RA4 CB4
CGl
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema

Fundamentos basicos da Fitopatoloxia

Concepto de Fitopatoloxia. Concepto de enfermidade e axente patéxeno.
Historia da Fitopatoloxia. Importancia das enfermidades das plantas

Fundamentos basicos da Fitopatoloxia.

Natureza ciclica da enfermidade. Tipos de epidemias: epidemias
monociclicas e policiclicas. Progreso da enfermidade.

Fundamentos basicos da Fitopatoloxia.

Principais axentes causantes de enfermidades en plantas. Virus.
Fitoplasmas. Bacterias. Fungos. Nematodos.

Manexo das enfermidades das plantas.

Estratexias para ou manexo das enfermidades das plantas. Postulados de
Koch. Modelos mateméaticos de control do indculo e do desenrrolo da
enfermidade

Manexo das enfermidades das plantas.

Métodos de control das enfermidades das plantas. Medidas reguladoras.
Métodos culturais. Erradicacién do hospedante. Rotacién de cultivos.
Saneamento. Plantas cebo. Creacién de condiciéns desfavorables para ou
patéxeno. Solarizacién. Alteraciéns das datas de sementa ou de colleita.
Tratamentos por frio

Manexo das enfermidades das plantas

Control bioldoxico. Definicion. Bases ecoldxicas do control bioldxico.
Axentes de control bioléxico. Conservacién dos inimigos naturais. Outros
métodos de loita bioldxica. O uso de feromonas. A loita bioldxica non
control das enfermidades das plantas

Manexo das enfermidades das plantas.

A loita quimica. Caracteristicas e toxicidade dos praguicidas. Sistemas de
aplicacién. Precauciéns na conservacién e manexo de produtos
fitosanitarios. Clasificacion.

Manexo das enfermidades das plantas.

Mecanismos de defensa das plantas. Resistencia inducida fronte a
patéxenos e a insectos. Estratexias defensivas das plantas. Aplicaciéns da
resistencia inducida en agricultura. Obtencién de variedades transxénicas
resistentes a pragas e/ou patdxenos. Os novos retos na obtencién de
plantas transxénicas resistentes.

Manexo das enfermidades das plantas.

Control integrado de pragas

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por virus. Principais alteraciéns provocadas na
planta. Recofiecemento virus-hdspede. Resistencia a virus. Transmisién de
virus por insectos vectores. Epidemioloxia das virosis. Métodos de control.
Principais virosis en cultivos.

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por espiroplasmas e fitoplasmas. Localizacién na
planta e efectos bioquimicos. Sintomatoloxia. Métodos de deteccién e
control

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por bacterias fitopatdxenas. Tipos de
enfermidades bacterianas. Tumores de agalla, podremias brandas da
pataca, podremia anular, necrose bacteriana da vide, enfermidades
bacterianas nos froiteiros. Diagndstico e deteccién de bacterias
fitopatdxenas. Epidemioloxia das bacteriose. Métodos de control

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Héspedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por fungos. Interacciéns planta-fungo.
Mecanismos de infeccién, patoxénesis e resistencia. Principais
enfermidades producidas por fungos: Mildius, Oidios, Verdes, Carbdns,
Micosis foliares, vasculares e radiculares, Micosis da madeira.

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hoéspedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Plantas parasitas. Principais taxa e epidemioloxia

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Nematodos fitoparasitos. Principais alteraciéns provocadas nas plantas.
Control.

Practica 1

Observacion de sintomas producidos por patdéxenos en plantas

Practica 2

Identificacion e contaxe de unidades formadoras de infeccions

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Leccidn maxistral

28 56 84

Seminario

14 21 35
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Practicas de laboratorio 14 17 31
*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Lecciéon maxistral Clases na aula
Seminario Resolucién de problemas e/ou exercicios de forma auténoma, a partir de lecturas de artigos

cientificos ou capitulos de libros.
Traballos en equipo para redactar un informe e asi mesmo presentalo o profesor e ds seus
companfieiros

Practicas de laboratorio Traballo de alumno no laboratorio, favorecendo unha aprendizaxe colaborativa en grupos na que o
profesor asigne roles os membros do grupo coa finalidade de realizar traballos en equipo

Atencidn personalizada

Metodoloxias Descricién
Leccién maxistral Exposicién participativa de contidos sobre o tema da asignatura
Practicas de laboratorio Estudos sobre sintomas e e tratamentos de plagas i enfermedades
Seminario Plantexamento de casos prdacticos sobre problemas fitopatoléxicos de plantas de cultivo habitual
na rexion
Avaliacion
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistral Proba escrita en base a preguntas de tipo test ou de respostas 75 CB3
corta e CB4
larga. Se avaliaran os resultados de aprendizaxe RA1 a RA4.
CE54
CE64
CT1
Practicas de preguntas relacionadas coas practicas e outras actividades da 13 CB3
laboratorio materia nas que tamén se avaliard a participacién e actitude CB4
colaborativa. Se avaliaran os resultados de aprendizaxe RAL a
RA4 CGl
Seminario Resolucién de problemas e/ou exercicios de forma auténoma a 12 CB3
partir CG2
de Lecturas de artigos cientificos ou capitulos de libros.
Traballos en equipo para redactar un informe e asi mesmo CE54
presentalo o profesor e ds seus comparieiros. Se avaliaran os CE64
resultados de aprendizaxe RAl a RA4. cT3
CT4
CT5
CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Os alumnos que non poidan asistir as sesiéns presenciais deberan xustificalo. As actividades presenciais suxeitas a
avaliacién serdn sustituidas por actividades complementarias que se acordaran co profesor responsable da materia.
Convocatoria fin de carreira: o alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera evaluado Unicamente co exame (que
valerd 0 100% de a nota). En caso de non asistir a devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo xeito
gue o resto de alumnos.

Exames: 12 edicién: 03 de xufio de 2020 HORA: 10 h. 22 edicién: 06 de xullo de 2020 HORA: 10 h. Fin de carreira: 11 de
outubro 2019 &s 10 horas.

En caso de erro na transcripcién das datas de exdmenes, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro
de anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacidn

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Agrios G.N, Fitopatologia, Mundi Prensa, Limusa Carrero, 1996,

Llacer G., Lépez M.M, Patologia Vegetal, Mundi Prensa, 1996,

Smith I.M., Dunez J., Lelliot R.A., Phillips D.H. & Archer S.A, Manual de enfermedades de las plantas., Mundi Prensa, 1992,
Dominguez Garcia-Tejero F, Plagas y enfermedades de las plantas cultivadas, Mundi Prensa, 1998,
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Recomendacidns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ordenacion do territorio e paisaxe

Materia Ordenacién do
territorio e
paisaxe

Cadigo 001G281V01922

Titulacion Grao en

Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Curso Cuadrimestre
6 3 2¢C
Lingua Castelan

imparticiéon

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Garcia Queijeiro, José Manuel

Profesorado  Garcia Queijeiro, José Manuel

Correo-e jgarcia@uvigo.es

Web

Descricién A materia plantease co objectivo xeral de que o alumno cofieza as metodoloxias, escalas e instrumentos
xeral empregados na Ordenacion do Territorio e que aprenda a valora-la importancia da paisaxe como recurso co

gue contar na ordenacion territorial.

De forma mas especifica, pretende formar al alumno en el andlisis y valoracién de los recursos paisajisticos,
en sus diferentes etapas: deteccidn, clasificacién, evaluacién y gestién, con un enfoque eminentemente

aplicado.

Un segundo objetivo es familiarizar al alumno con el tratamiento del paisaje en los planes de ordenacién del
territorio, y los modos e instrumentos disponibles para incorporar las politicas de proteccién del paisaje en las

diferentes figuras de ordenacién del territorio existentes.

Competencias

Cédigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber facer
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas * Saber estar / ser

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto

especializado coma non especializado.

saber
saber facer
Saber estar / ser

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la .

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en .

equipo.

saber facer
Saber estar / ser

CE20 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el

uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares

Saber estar / ser

CE47 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la ingenieria del medio

ambiente y del paisaje

saber
saber facer
Saber estar / ser

CE48 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la legislacién y gestion

medioambiental; principios de desarrollo sostenible

saber
Saber estar / ser

CE50 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la valoracién de activos ¢

ambientales

saber
Saber estar / ser

CE55 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con el medio fisico y cambio ¢

climatico. Analisis, gestién y planes de ordenacion territorial. Principios de paisajismo

saber
saber facer
Saber estar / ser

CE58 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos de

restauracion ambiental y paisajistica

saber
saber facer
Saber estar / ser

CE60 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos de desarrollo.
Instrumentos para la ordenacién del territorio y del paisaje

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT1l Capacidad de analisis, organizacién y planificacién

saber
Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

saber facer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber facer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber
Saber estar / ser

CT10 Motivacién por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales

Saber estar / ser
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Resultados de aprendizaxe
Resultados de aprendizaxe Competencias
RAL: cofiecer as metodoloxias, escalas e instrumentos utilizados na Ordenacién do Territorio e a historia CB3
recente da OT en Galicia CGl
CE20
CE48
CE50
CE55
CE58
CE60
CT1
CT4
CT5
CT10
RA2: sensibilizar os alumnos na importancia da paisaxe como recurso co que hai que contar na CB3
ordenacién do territorio CB4
CGl
CE47
CE48
CE50
CE55
CE58
CE60
CT1
CT3
CT4
CT10
RA3.- Aprender os alumnos a analizar e valorar os recursos paisaxisticos, e sempre tendo en conta a CB3
idiosincrasia das paisaxes galegas CcGl
CE47
CE48
CE50
CE55
CE58
CE60
CT1
CT4
CT5
CT8
CT10
RA4.- Familiarizar os alumno co tratamento da paisaxe nos plans de ordenacién do territorio e os modos CB3
e instrumentos dispofiibles para incorporar as politicas de proteccién da paisaxe, nas diferentes figuras  CG1l
de ordenacidn do territorio existentes. CG2
CE20
CE47
CE48
CE50
CE55
CE58
CE60
CT1
CT3
CT5
CT8
CT10

Contidos
Tema
TEMA 1. INTRODUCION A PLANIFICACION 1 Obxecto da Ordenacién do Territorio. Antecedentes e perspectivas
TERRITORIAL actuais.
2 O caracter interdisciplinar da Ordenacién Territorial.
3 Historia e retos da Planificacién Territorial en Galicia
TEMA 2. A AVALIACION DAS PAISAXES 1. Caracteristicas Visuais Basicas: elementos e compofientes da paisaxe
2. Métodos de valoracién da paisaxe
3. Valoracién da calidade da paisaxe. Método de Cafias e Ruiz.
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TEMA 3. A PAISAXE COMO RECURSO NA 1 O Convenio Europeo da Paisaxe.
ORDENACION TERRITORIAL. 2 Normativa galega sobre a paisaxe.

3 Tipos de estudos sobre a paisaxe.
4. Os Informes de Impacto e Integracién Paisaxistica (EIIP)

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 14 28 42
Saidas de estudo 0 12 12
Actividades introdutorias 4 20 24
Seminario 10 60 70
Exame de preguntas obxectivas 0 2 2

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

O profesor presentara os contidos dos temas incluidos no programa da materia coa axuda de
presentacions de power point. Os contidos ampliados poranse a disposiciéon dos alumnos en
formato pdf na paxina correspondente & materia no portal de teledocencia FAITIC, onde tamén se
colgaran os cuestionarios (probas de resposta curta) que se utilizarén para avaliar o dominio dos
cofiecementos correspondentes a cada tema por parte dos alumnos

Saidas de estudo

Fanse duas saidas de estudos 4 comarca da Ribeira Sacra para estudar e analizar as caracteristicas
que contriblen a singularidade das stas paisaxes. Os alumnos haberan de fotografar as paisaxes
mais representativas, emblematicos, frecuentes ou que lles chamen a atencién por algin motivo e
que utilizaradn para ilustrar as variantes mais frecuentes dos compofientes da paisaxe de sector,
que seran o material de traballo que manexaran, analizaran e valoraran nos talleres.

Actividades introdutoriasPara familiarizar os alumnos cos contidos e metodoloxias propias da materia adicaranse as

primeiras sesiéns a traballar coas caracteristicas visuais basicas da paisaxe escollendo das suas
colecciéns de fotografias as que lles parezan mais representativas desas caracteristicas visuais
basicas

Seminario

Sesidns practicas para que os alumnos aprendan a valorar a paisaxe utilizando unha metodoloxia
sinxela baseada na calidade e a

singularidade dos seus atributos e variables (compofientes). Os alumnos traballaran en grupos que
terdn que entregar os resultados desas valoracidns en forma de informe cos resultados numéricos
correspondentes os diferentes grupos de atributos e variables empregados na valoracién
comentando eses valores e explanando os motivos que os levaron a darlles eses valores. O informe

rematara con un pequeno resumen de non mais de 300 palabras

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricién

Leccidon maxistral

Os alumnos terdn a posibilidade de consultar calquera dubida ou solicitar informacién adicional sobre
os contidos impartidos nas lecciéns maxistrais presencialmente nos horarios oficialmente aprobados

para as titorias ou por via telematica utilizando os recursos (pagina web, email, etc) que tefien a sta

disposicién nas plataformas de teledocencia.

Seminario

Os alumnos terdn a posibilidade de consultar calquera dubida ou solicitar informacién adicional sobre
os contidos impartidos nos seminarios, tanto no momento en que se estén impartindo, como acudindo
o despacho 109 que ocupa o profesor, nos horarios oficialmente aprobados para as titorias. Tamén se
contestard as dibidas que cheguen por via telematica utilizando os recursos (paxina web, email, etc)
que tefien & sUa disposicién nas plataformas de teledocencia.

Saidas de estudo

Os alumnos terdn a posibilidade de consultar calquera dubida ou solicitar informacién adicional sobre
os contidos impartidos nos viaxes de estudo no momento en que se estén realizando ou despois como
acudindo o despacho 109 que ocupa o profesor, nos horarios oficialmente aprobados para as titorias.
Tamén se contestard as dubidas que cheguen por via telematica utilizando os recursos (paxina web,
email, etc) que tefien & sla disposicién nas plataformas de teledocencia.

Actividades
introdutorias

Os alumnos terdn a posibilidade de consultar calquera dubida ou solicitar informacién adicional sobre
os contidos e metodoloxias a empregar nestas actividades introdutorias, tanto no momento en que se
estén impartindo, como acudindo o despacho 109 que ocupa o profesor, nos horarios oficialmente
aprobados para as titorias. Tamén se contestard as dubidas que cheguen por via telematica utilizando
0s recursos (paxina web, email, etc) que tefien & sla disposicién nas plataformas de teledocencia.

Probas

Descricion
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Exame de Os alumnos terdn a posibilidade de consultar calquera dubida ou solicitar informacién adicional sobre
preguntas os contidos e resultados dos exames acudindo o despacho 109 que ocupa o profesor, nas horas
obxectivas reservadas para a revisién de exames que se publicardn oportunamente nas plataformas de
teledocencia.
Avaliacidn
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Seminario O traballo feito nos seminarios avaliarase a partir doi informe e o 40 CB3
resumo que os diferentes grupos de alumnos entregaran CB4
resumindo e
concretando o traballo de avaliacién das paisaxes percorridas nos CGl
viaxes de estudos feitos nos seminarios. CG2
Os criterios de valoracién dese traballo publicaranse como rubricas
. b . CE20
(nomeadamente calidade da presentacién e do resumo, nimero e
pertinencia das fotos empregadas para ilustrar e xustificar as CE47
valoracién dos compofientes, grao de coincidencia cas valoracions CE50
dos compafieiros, pertinencia das explicacidns, etc) con CE58
anterioridade
suficiente na paxina da materia no portal de teledocencia. CE60
RESULTADOS DE APRENDIZAXE AVALIADOS: RA2 - -RA3 CT1
CT4
CT5
CT8
CT10
Saidas de estudo A avaliacidn desa actividade realizarase directamente en base a 10 CG1
asistencia as saidas de campo e indirectamente a partir dos CE47
resultados desas saidas que haberan de utilizarse nos seminarios
e presentaciéns. RESULTADOS DE APRENDIZAXE AVALIADOS: RA2 CE50
- RA3 CE55
CE58
CE60
CT3
CT4
CT8
CT10
Actividades A avaliacion farase en base os resultados adadados polas 15 CB4
introdutorias candidaturas presentadas por cada grupo de alumnos entre o CG2
resto
dos seus companieiros, os que se lles pedird que escollan as 3 que CE50
consideran mais representativas das Caracteristicas Visuais CE55
Ba5|c§s CE58
da paisaxe.
RESULTADOS DA APRENDIZAXE AVALIADOS: RA2 - RA3 CTl
CT4
CT5
Exame de preguntas Seran cuestionarios que se abriran na plataforma de teledocencia 35 CB3
obxectivas cada vez que se remata de impartir un tema (leccién maxistral) cGl
Os alumnos terdn varias oportunidades para amosar os seus
cofiecementos. CE47
Resultados da aprendizaxe avaliados: RA1- RA2- RA3- RA4 CE48
CE50
CE55
CE58
CE60
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A avaliacién serd continua e os alumnos irdn acumulando puntos conforme vaian entregando os diferentes traballose
informes e contestando aos cuestionarios que se irdn abrindo o rematar cada tema.

Os alumnos que non poidan asistir con regularidade poderdn demostrar os seus cofiecementos contestando aos
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cuestionarios e realizando ds traballos descritos nas actividades introdutorias e seminarios, e saidas de estudos pola sua
conta sempre que o xustifiquen documentalmente.

Neses casos os traballos avaliaranse tendo conta dos criterios contemplados nas ribricas que se comentardn publicamente
e estardncolgados na paxina web da materia en FAITIC.

A cualificacién dos alumnos que acollidos a avaliacién continua manterase para a segunda convocatoria por unha soa vez se
acadan un minimo dun 30% sobre 100 nesa avaliacién. Eses alumnos poderan mellora-la nota da avaliacién continua
repetindo as probas correspondentes s metodoloxias nas que tiveron peores resultados na primeira convocatoria e que lles
serdn propostas polo profesor.

Os alumnos non presenciais ou que por diferentes motivos non poidan acollerse a o sistema de avaliacién continua, seran
avaliados a partir dos resultados dun Unico exame final con preguntas e cuestidns correspondentes tanto aos contidos
tedricos, como os impartidos nos seminarios e probas practicas e que valerd o 100% da nota final.

Convocatoria fin de carreira: os alumnos que escollan examinarse nesa convocatoria seran avaliados atendendo soamente
0s resultados dese exame (que representara o 100% da nota). No caso de non asistir a ese exame, ou de non aprobalo,
pasardan a ser avaliados como os demais alumnos.

Datas de exames:

e Fin de Carreira: 07/10/2019 as 10 horas
e 12 Edicion: 26/03/2020 as 16 horas
e 22 Edicion: 02/07/2020 as 10 horas

No caso de erro nesas datas, as validas seran as que se aprobaran oficialmente, que estaran publicadas no taboleiro de
anuncios e na paxina web do centro

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

HERVAS, ., Ordenacién del territorio, urbanismo y proteccién del paisaje., Ed. Boch, 2009,

LOIS, R.C. y ALDREY, J. A., El problematico recorrido de la ordenacién del territorio en Galicia., 2011, Cuadernos Geograficos,
47 (2010-2), 583-610.

ALDREY, J.A., RODRIGUEZ, R., Instrumentos para la ordenacién del territorio en Espafia, Netbiblo, 2010, Ordenar para
competir

XUNTA DE GALICIA, Estrategia del paisaje gallego, http://cmati.xunta.es/portal/cidadan/pid/2931

XUNTA DE GALICIA, Catdlogo das paisaxes de Galicia, 2016, http://mapas.xunta.es/visores/paisaxe/

XUNTA DE GALICIA, INFORMACION XEOGRAFICA DE GALICIA. SIX colaborativo de imaxes das paisaxes galegas,
http://mapas.xunta.gal/visores/imaxespaisaxe/

Misterio de Medio Ambiente, Convenio Europeo del Paisaje: textos y comentarios,, Secretaria Técnica del Ministerio de Medio
Ambient, 2008,

Bibliografia Complementaria

BUSQUETS, J., CORTINA, A., GESTION DEL PAISAJE. MANUAL DE PROTECCION, GESTION Y ORDENACION DEL PAISAJE, Ariel.
Patrimonio, 2009,

TARROJA, A. y MATAS, R., El paisaje y la gestidn del territorio. Criterios paisajisticos en la ordenacién del territorio y el
urbanismo, Diputacién de Barcelona, 2006

SIGPAC, FUENTES DE INFORMACION GEOGRAFICA, http://sigpac.mapa.es/fega/visor/

Centro de Estudios Paisaje y Territorio (CEPT), http://www.paisajeyterritorio.es, http://www.paisajeyterritorio.es

Fundacién Paisaje, http://www.fundacionpaisaje.org/index.html

Observatori del paisatge, http://www.catpaisatge.net

XUNTA DE GALICIA, Paisaxe Galega. Guia de Estudos de Impacto e Integracién Paisaxistica,
http://cmati.xunta.es//portal//cidadan/pid/2931

GARCIA SERRANO, P., Paisajes para el bienestar evaluacién participada de la calidad del paisaje visual para la planificaciéon y
el disefio, Universidad Auténoma de Madrid, 2013,

IGLESIAS MERCHAN, C. (COORD.), Estudios de Paisaje: Ambitos de Estudio y Aplicaciones Practicas, Ecopas, 2010,
GONZALEZ, L. PINEIRA, M.A., A rede urbana e a rapida urbanizacién do territorio, Nova Xeograffa de Galicia, Ed. Galaxia,
Santos Solla X.M.,, Cambios y continuidades en el modelo de asentamientos en Galicia. ; Tienen las villas futuro?, Plurimondi,
VII, 14, 143-180, 2014,

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Prevencion de riscos laborais

Materia Prevencién de
riscos laborais

Cédigo 001G281V01923

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C

Lingua Casteldn

imparticién

Departamento Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a Torrado Agrasar, Ana Maria

Profesorado  Prieto Lage, Miguel Angel
Torrado Agrasar, Ana Maria

Correo-e agrasar@uvigo.es

Web

Descricién Esta materia pretende dotar é alumno duns cofiecementos basicos en prevencién de riscos laborais que
xeral poden ser fundamentais para o futuro desenvolvemento da sUa actividade laboral na industria
agroalimentaria. Introduciranse os conceptos de seguridade e satde no traballo, riscos xerais e a sUa

prevencién, asi como os elementos basicos da xestién de prevencién de riscos laborais.

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

» Saber estar / ser

CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y
constructivo.

* saber facer

CE49 Capacidad para conocer, comprender y utilizar estrategias de mercado y del ejercicio profesional

* saber facer

CE65 Alcanzar el conocimiento y entenderd los principios bdsicos relacionados con la prevenciéon de
riesgos laborales. Aplicar los principios bdsicos de la prevencion de riesgos laborales a aspectos
productivos en la industria. Motivacién por la prevencion de riesgos laborales. Capacidad de
gestion de la prevencion de riesgos laborales

* saber
* saber facer
* Saber estar / ser

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

* saber facer

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

* Saber estar / ser

CT6 Adaptacién a nuevas situaciones con creatividad e innovacion

* saber facer
* Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RA1: Cofiecer e comprender os principios basicos relacionados coa prevencién de riscos laborais

CE65

CT4

RA2: Aplicar os principios basicos da prevencién de riscos laborais 4s actividades propias da industria CB4

alimentaria CG3
CE49
CE65
CT1
CT6

RA3: Adquisicién da capacidade de xestidn da prevencion de riscos laborais nas actividades propias da  CG3

industria alimentaria CE49
CE65
CT1
CT4
CT6

Contidos

Tema

1.- Conceptos basicos sobre seguridade e saide 1.1- Concepto de Salde Laboral

no traballo 1.2- Concepto de Prevencién de Riscos Laborais

1.3- Tipos de Dano
1.4- Perigo e Risco

1.5- Lexislacion basica e organismos relacionados coa Prevencién de

Riscos Laborais
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2.- Condiciéns de seguridade no traballo

2.1- Risco por incendio

2.2- Risco eléctrico

2.3- Riscos asociados & maquinaria e ferramentas
2.4- Riscos asociados ao lugar de traballo

2.5- Riscos asociados & manipulacion de cargas

3.- Axentes fisicos de risco

3.1- Tensién térmica
3.2- Ruido

3.3- Vibracidns

3.4- Radiaciéns

4.- Axentes bioldxicos de risco

4.1- Definiciéns e clasificacién dos axentes bioléxicos de risco

4.2- Aspectos principais da lexislacion correspondente. Deberes do
empresario

4.3- Metodoloxias de avaliacién do risco por axentes bioléxicos

5.- Axentes quimicos de risco

5.1- Axentes quimicos perigosos
5.2- Etiquetaxe e fichas de seguridade
5.3- Exposicién e metabolismo

6.- Equipos de proteccién individual (EPIs)

6.1- Seleccién do calzado de uso profesional

6.2- Seleccién da proteccién auditiva

6.3- Seleccién dos cascos de uso profesional

6.4- Seleccién das luvas de proteccién

6.5- Seleccién da roupa de proteccién

6.6- Seleccién da proteccién ocular

6.7- Seleccién dos equipos de proteccidn das vias respiratorias

7.- Exemplos de prevencion de riscos nas
industrias agroalimentarias

7.1- Prevencién de riscos laborais en adegas
7.2- Prevencién de trastornos musculoesqueléticos para traballadores do
sector da conserva do atun

8.- Instrumentos basicos de xestion da
prevencién
de riscos laborais

8.1- Introducién. Lexislacion e conceptos basicos

8.2- Avaliacién de riscos

8.3- Planificacién e execucién de medidas de prevencién

8.4- Organizacién da prevencién. Normas legais vixentes

8.5- Organismos publicos relacionados coa seguridade e salde no traballo

9.- Primeiros auxilios

9.1- Primeiros auxilios

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Leccién maxistral 28 84 112
Traballo tutelado 0 22 22
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 8 8
Exame de preguntas obxectivas 0 8 8

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

Mediante sesiéns maxistral de caracter participativo exporanse os fundamentos tedricos e practicos

de cada un dos temas da materia.

Traballo tutelado

0 alumno realizard un breve traballo tutelado polo profesor sobre algln aspecto relacionado coa

materia e aplicado a unha actividade propia da industria alimentaria

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricion

Leccion maxistral

Nas clases maxistrais terase en conta a formacién adquirida polos alumnosdurante os

estudos de cursos previos.

Traballo tutelado

O profesor orientara ao alumno a través de titorias personalizadas na realizacién dun breve

traballo sobre algln aspecto da materia.

Probas Descricidn

Resolucién de problemas
e/ou exercicios

Atenderanse as dubidas do alumnado que se vaian presentando ao longo da resoluciéndos
problemas e/ou exercicios, guiando ao alumno na procura da solucién a través dassUas

propias ferramentas.

Exame de preguntas
obxectivas

Ofreceranse titorias para liquidar todas as dubidas da materia que se lle presenten aos
alumnos antes da realizacién do exame de preguntas obxectivas.

Avaliacion
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Descricién Cualificacion ~ Competencias

Avaliadas
Traballo tutelado Cualificarase a calidade do traballo tutelado atendendo aos aspectos e 10 CB4
conceptos propios da prevencion de riscos laborais aplicables Unaa cG3
actividade concreta considerados polo alumno, & calidade no
tratamento técnico de cada un deles, e 4 organizaciéon e modo de CE49
expresion dos contidos. CE65
Resultados de aprendizaxe: RA1, RA2 e RA3 cT1
CT4
CT6
Resolucién de  Cualificarase o grao de resolucién dos problemas ou exercicios expostos 10 CG3
problemas e/ou considerando tanto o acerto na resposta como o razoamento critico que CE49
exercicios leva & resposta dada.Resultados de aprendizaxe: RAL, RA2 e RA3
CE65
CT1
CT4
CT6
Exame de Realizarase unha proba de cuestidns breves (tedricas e practicas) que 80 CG3
preguntas permitird avaliar a adquisicién dos conceptos bdsicos expostos ao longo CE65
obxectivas das sesiéns maxistrais, relacionados coa prevencién de riscos laborais.
Resultados de aprendizaxe: RAL, RA2 e RA3 CT1

Outros comentarios sobre a Avaliacion
0 alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado unicamente co exame (que valerd o0 100% da nota). En
caso de non asistir ao exame ou non aprobalo, pasara a ser avaliado da mesma maneira que o resto de alumnos.

Datas de exame:

Convocatoria fin de carreira: 7 de outubro de 2019 &s 16:00 h

12 convocatoria: 02 de xufio de 2020 4s 10:00 h
22 convocatoria: 30 de xurio de 2020 as 10:00 h

No caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Ministerio de Trabajo, Migraciones y Seguridad Social, Instituto Nacional de Seguridad e Higiene en el Trabajo (INSHT),
Gobierno de Espafia, http://www.insht.es/portal/site/Insht/

Bibliografia Complementaria

Reichl, F.-X. - Schwenk, M.,, Regulatory toxicology, Springer-Verlag, 2014,

Raymond D. Harbison, Marie M. Bourgeois, Giffe T. Johnson, Hamilton and Hardy's Industrial Toxicology, 62, Wiley, 2015,
W. David Yates,, Safety Professional's Reference and Study Guide, 22, CRC Press, 2015,

Instituto Nacional de Seguridad e Higiene en el Trabajo, Limite de exposicidén profesional para agentes quimicos en Espafia,
Ministerio de Empleo y Seguridad Socia, 2015,

INSTITUTO GALEGO DE SEGURIDADE E SAUDE LABORAL, Mapa del riesgo quimico, Sector industrial, Xunta de Galicia, 2014,

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Hortofruticultura

Materia Hortofruticultura
Cédigo 001G281V01924
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Cuadrimestre
6 OoP 1c
Lingua Galego
imparticién
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen
Profesorado  Meno Farifias, Laura
Seijo Coello, Maria del Carmen
Correo-e mcoello@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cadigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

* saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto

especializado coma non especializado.

* saber
saber facer

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en

equipo.

saber facer
Saber estar / ser

CE43 Capacidad para conocer, comprender y utilizar bases y tecnologias de la propagacion y produccién
horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién

* saber
* saber facer

CE46 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la obra civil,
instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas. Electrificacién. Riegos y

drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jardineria

* saber
* saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber
* saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber

saber facer
Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber facer
» Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

» Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RAL: formacién en explotaciones hortofuticolas. Conocimientos de aspectos clave como principales

cultivos, requisitos del cultivo, operaciones necesarias y manejo.

CB3
CGl
CE43
CE46
CT5

RA2: capacitar para el ejercicio profesional en el marco de hortofruticultura. Disefio del cultivo, cuidados y CB3

requisitos del cultivo. Control de calidad de productos hortofruticolas y comercializacién.

CB4
CGl
CG2
CE43
CE46
CT1
CT3
CT5
CT8

Contidos

Tema
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Introduccién

Conceptos xerais: principais cultivos, efectos solo e clima, polinizacién,

variedades..

Sistemas de cultivo

Técnicas de cultivo

Multiplicacién de cultivos

Poda, entutorado

Producién integrada

Recoleccién e postcolleita
Certificacion da producion e calidade

Horticultura

Principais cultivos en Galicia
Plantas de folla e tallo
Legumes e froitos
Tubérculos e bulbos

Fruticultura

Rosaceas

Citricos

Froitos secos

Froitos vermellos

Froitas tropicais e outros

Planificacion docente

Horas na aula

Horas féra da aula

Horas totais

Seminario 14 28 42
Practicas de laboratorio 14 14 28
Leccién maxistral 28 48 76
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 4 4

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminario

guiada, con grupos de alumnos.

Tefien como obxectivo afondar en distintos temas expostos nos contidos. Realizaranse de forma

Practicas de laboratorio Actividades guiadas que lle permitirdn o estudante, de forma auténoma e practica, afondar en
distintos aspectos do temario.

Leccidon maxistral

Exposicién por parte do profesor dos contidos sobre a materia obxecto de estudo, bases tedricas

e/ou directrices dun traballo, exercicio ou proxecto a desenvolver polo estudante.

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricién

Leccién maxistral

Na aula, en titorias e mediante TICs

Seminario

Na aula, en titorias e mediante TICs

Practicas de laboratorio

En laboratorio e mediante TICs

Avaliacion
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Seminario Disefio das actividades necesarias para o cultivo de alimento de 30 CB3
horta ou froita en Galicia. CB4
Estudio de casos e resolucién de exercicios.
Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1, RA2 CGl
CG2
CE43
CE46
CT1
CT3
CT5
CT8
Practicas de Informe 0 memoria de practicas e asistencia. 10 CE43
laboratorio Disefo das actividades necesarias para o cultivo de alimento de CE46

horta ou froita en Galicia. Resultados de aprendizaxe avaliados:

RAI, RA2
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Resolucién de A profesora plantexara exercicios e problemas que o estudante 60 CB3

problemas e/ou debera resolver de forma axeitada. Resultados de aprendizaxe CB4
exercicios evaluados: RA1, RA2.
CGl
CE43
CE46

Outros comentarios sobre a Avaliacion

As cualificaciéns correspondentes a resolucién de problemas, memoria de practicas e estudo de casos poderan conservarse
para as seguintes convocatorias e o estudante asi o desexa. Tamén poden ser melloradas en convocatorias anteriores
sempre e cando non sexa necesaria a presencialidade. Os alumnos que non asistan a as actividades presencias deberan
xustificalo debidamente. Sera necesario acadar o0 60% da puntuacién na proba de resposta curta e no estudo de casos para
que estas tefian efecto aditivo.

Na convocatoria fin de carreira a calificacién correspondente ao estudio de casos e resolucidns de exercicios do apartado de
seminarios ponderarase ata 0 40% e a de proba de resposta corta ponderaranse ata o 60%, respectivamente.

Examenes:12 opcién 5 de novembro de 2019 4s 10 horas.22 opcién 25 de xufio de 2020 as 16 horas. Fin de carreira, 2 de
outubro de 2019 4s 16 horas.

As datas de exdmenes vdlidas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Agusti, M., Fruticultura, Mundi-Prensa, 2004, Madrid

Acquaah, G, Horticulture: principles and practices, Prentice hall, 1999, New Jersey

Pollock M., Enciclopedia del cultivo de frutas y hortalizas, Blume, 2003, Barcelona

Tesi, R., Medios de proteccién para la hortoflorofruticultura y el viverismo, Mundi-Prensa, 2001, Madrid
Bibliografia Complementaria

Winch, T., Growing food: a guide to food production, Springer, 2006,

Maroto J. V., Elementos de horticultura general, Mundi-Prensa, 2000, Madrid

Recomendacidns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ampliacién de fitotecnia

Materia Ampliacién de
fitotecnia

Cédigo 001G281V01925

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c

Lingua Castelan

imparticién

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Lépez Periago, José Eugenio

Profesorado  Ldpez Periago, José Eugenio

Correo-e edelperi@uvigo.es

Web

Descricién - Profundizacién en las bases, conceptos y tecnologias propias de la Fitotecnia

xeral - Profundizacién en las peculiaridades especificas de la Fitotecnia de los cultivos y sistemas agricolas mas

importantes/representativos en Espafia y en Galicia

- Peculiaridades de la Agroecologia y otras formas de entender la produccién agricola

- Profundizacién en los efectos de los factores limitantes de la produccién agricola y de las alternativas

disponibles para limitar sus efectos sobre la produccién y la calidad de las cosechas

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

* saber facer
» Saber estar / ser

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

* saber facer
» Saber estar / ser

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

* saber facer
* Saber estar / ser

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en
equipo.

* saber facer
* Saber estar / ser

CE43 Capacidad para conocer, comprender y utilizar bases y tecnologias de la propagacion y produccién
horticola, fruticola y ornamental. Control de calidad de productos hortofruticolas. Comercializacién

CE62 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con sistemas de produccién
y explotacién agraria

CE63 Capacidad para conocer, comprender y utilizar tecnologias y sistemas de cultivo de especies
herbaceas

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

* saber facer
» Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

» Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacion

» Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucion de problemas y toma de decisiones

* Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

* Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RAL: adquisicion de capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con sistemas
de producién e explotacion agraria e tecnoloxias e sistemas de cultivo de especies herbaceas

CB3
CB4
CGl
CG2
CE43
CE62
CE63
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos

Tema
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1. Sistemas agricolas e agricultura. Toma de Introducién aos cultivos horticolas.
decisiéns en agricultura. Aspectos econdmicos. Rotacidns e alternativas de cultivo. Cultivos de
inverno e veran. Sistemas de informacién, soporte e toma de decisions.

2. Ciclo produtivo. Labores e conservacion do Determinacién dos Parametros de Rega. Calculo das necesidades de auga
solo. nos cultivos. Determinacién da dose de rega. Métodos de programacién de
regas. Sistemas de rega.

Labores especificos de cultivos horticolas.
Laboreo orientado & conservacién do solo.
3. Outras formas de agricultura. Relacién entre a Agricultura convencional vs. Agricultura ecoléxica. Xustificacién do estudo
agricultura e o ambiente. dos sistemas bioldxicos de producién agricola. Fundamentos teéricos e
tecnoloxias da agricultura bioléxica. Laboreo e mecanizacién. Alternativas,
rotaciéns e asociaciéns de cultivos. Fertilizacién organica. Métodos de
control de adventicias. Métodos e tratamentos de proteccién de cultivos.
Comercializacion. Lexislacién, normativas e certificacién dos produtos

bioléxicos.
Planificacion docente
Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Leccién maxistral 28 0 28
Seminario 6 0 6

Practicas de laboratorio 14 3 17

Traballo tutelado 3 0 3

Saidas de estudo 5 0 5
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 90 90

Exame de preguntas de desenvolvemento 0 1 1

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Leccién maxistral Presentacién de contidos de cada bloque tematico. Explicacién de conceptos.
Seminario Resolucién de casos practicos na aula.

Practicas de laboratorio Estudo da influencia das condiciéns ambientais sobre ou rendemento dos cultivos.
Andlise de alternativas de manexo do solo para conservacién da auga.

Estratexias de manexo e proteccién do solo agricola fronte & erosién hidrica.

Traballo tutelado Elaboraciéon dunha memoria de proxecto de explotacién hortofruticola. Inclde supervisién continua
e exposicion semanal do avance do proxecto, con discusidns e reuniéns de supervisién colectiva na
aula.

Saidas de estudo Visita guiada a unha explotacién agricola.

Resolucién de Exercicios practicos e casos que se resolveran de forma auténoma.

problemas de forma

auténoma

Atencidn personalizada
Metodoloxias Descricién
Practicas de laboratorio Apoio individualizado a resolucién de dificultades no desenvolvemento das practicas.

Traballo tutelado Atencién individualizada para a superacién de obstaculos no desenvolvemento do traballo
tutelado.
Avaliacion
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
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Précticas de laboratorio Avaliacién dos resultados de aprendizaxe RA1: 15 CB3
cualificdsese a dedicacién e calidade do traballo de CB4
practicas.

CG1

CG2
CE43
CE62
CE63

CT1

CT3

CT5

CT8

Traballo tutelado Avaliacion dos resultados de aprendizaxe RAL: 35 CB3
Durante a etapa presencial, cualificarase a dedicacién ao CB4
proxecto,

a calidade das discusiéns e das CGl
presentacions. CG2

CE43

CE62

CE63
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Seminario Avaliacién dos resultados de aprendizaxe RA1: Cualificara 10 CE43
a participacion e a calidade do traballo de seminarios. CE62

CE63
CT1
CT3
CT5

Saidas de estudo Avaliacion dos resultados de aprendizaxe RA1: avaliaranse 10 CB3
a participacion e atencién na actividade. CB4

CGl
CE43
CE62
CE63

Exame de preguntas de Avaliacién dos resultados de aprendizaxe RA1: 30 CE43
desenvolvemento Avaliarase a calidade das respostas. CE62

CE63
CT3

Cualificarase a calidade da memoria do proxecto.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Na convocatoria de xullo, o estudante podera engadir as evidencias do traballo que non puidese achegar antes da data da
primeira convocatoria. O estudante deberd demostrar a autoria do as tarefas entregables ante o profesor que corresponda.
As actividades auto-avaliadas e exposiciéns non poderan ser realizadas féra do bimestre de docencia.

A avaliacién de todas as probas metodoldgicas servira para establecer a cualificacion final da materia en primeira e
segunda convocatoria. A presenza do estudante nas sesions de practicas e seminarios é determinante para superar a
materia.

Os estudantes que declaren actividades profesionais coincidentes co horario presencial deberan acreditar a sda situacion, na
que conste o seu horario laboral e lugar de traballo. Unha vez acreditada, os responsables da materia facilitaran un
procedemento de avaliaciéon adecuado ao caso.

Fin de carrelra: 30/09/2019 16 horas
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12 Edicion:  21/01/2020 16 horas
22 Edicién:  22/06/2020 10 horas

Convocatoria fin de carreira: 0 alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado unicamente co exame (que
valerd o 100% da nota). En caso de non asistir a devandito exame, ou non aprobalo, pasard a ser avaliado do mesmo xeito
que o resto de alumnos.

En caso de erros na transcricion de datas de exames as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Urbano Terrdn, Pedro, Fitotécnia de la produccién vegetal, 12, Mundi-Prensa, 2002,

VILLALOBOS, F.J., et al., FITOTECNIA, 28, Mundi-Prensa, 2009,

Bibliografia Complementaria

Lampkin, Nicolas, Agricultura ecoldgica, 12, Mundi-Prensa, 1998,

Urbano Terrdn, Pedro, Aplicaciones fitotécnica, 12, Mundi-Prensa, 1995,

GLIESSMAN, S.R., Agroecology: ecological processes in sustainable agriculture, 12, Ann Arbor Press, 1998,
Prévost P., Les bases de I'agriculture, 32, Tec & Doc, 2006

Recomendacions
Materias que contintan o temario
Xardinaria/001G281V01928

Materias que se recomenda cursar simultdaneamente
Fitopatoloxia/001G281v01921

Ordenacién do territorio e paisaxe/001G281V01922
Hortofruticultura/001G281V01924

Mellora vexetal/001G281V01927

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Quimica agricola/001G281V01403
Fitotecnia/001G281V01504

Outros comentarios
A avaliacién é continua. O estudante poderd informarse do seu estado de avaliacién na plataforma de tele-docencia ou
consultando aos profesores da materia.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Degradacidn e recuperacion de solos

Materia Degradacién e
recuperacién de
solos
Cédigo 001G281V01926
Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c
Lingua #EnglishFriendly
imparticién ~ Castelan
Galego
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Alonso Vega, Maria Flora
Profesorado  Alonso Vega, Maria Flora
Correo-e florav@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cddigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

* saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto
especializado coma non especializado.

saber facer
Saber estar / ser

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber
saber facer

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en
equipo.

saber facer
Saber estar / ser

CE52 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con erosién * saber
* saber facer

CE58 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos de * saber
restauracion ambiental y paisajistica * saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber

saber facer

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestion de la informacién

saber facer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber facer

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber facer
* Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

RAL: O alumno debe ser capaz de comprender o significado econdmico e ambiental da degradacién e a
erosién de solos.

CB3
CGl
CE52
CE58
CT1
CT4

RA2: O alumno debe ser capaz de elaborar e transmitir, ben en grupo ou de xeito individual, propostas de

prevencién da degradacién ou perda de solos asi como de restauracién ambiental e paisaxistica

CB3
CB4
CGl
CG2
CE52
CE58
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos
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Tema

Tema 1. Introducién

Conceptos basicos. Funciéns do solo. Degradacidn, resiliencia,
rehabilitacion e restauraciéon de solos. Calidade de solos.

Tema 2. Degradacién de solos. Definicién. Tipos de degradacion de solos. Principais causas de
degradacién antrépica de solos.
Tema 3. Degradacién fisica de solos. Degradacién das propiedades fisicas dos solos.

Degradacién da estrutura dos solos. Compactacion, encostramento e
selado. Avaliacién e prevencién.

Degradacién das propiedades hidricas dos solos. Anegamento,
conductividade, drenaxe. Avaliacion e prevencion.

Degradacién por pérdida fisica de solos. Erosién mecanica, edlica e
hidrica.

Tema 4. Degradacion fisi

ca. Erosion hidrica. Definicién. Erosividade da choiva. Erodibilidade dos solos. Formas de
erosion hidrica. Estimacion da erosion. Prevencion da erosién hidrica.

Tema 5. Degradacién quimica e bioléxica de Degradacién das propiedades quimicas e bioldxicas dos solos.

solos.

Perda de materia orgdnica e nutrientes. Perda de biodiversidade.
Desequilibrios de nutrientes e toxicidade. Acidificacién. Salinizacién.
Contaminacion.

Tema 6. Degradacién quimica. Contaminacién de Contaminantes organicos e inorganicos. Metais pesados. Fitosanitarios.

solos. Mobilidade, persistencia e dispofiibilidade. Fontes de contaminacién.
Avaliacién da contaminacion.
Tema 7. Recuperacién de solos degradados. Avaliacién. Mecanismos e medidas de control. Recuperacién, rehabilitacién

e restauracion. Descontaminacion de solos.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Actividades introdutorias 1 0 1
Leccién maxistral 13 19.5 32.5
Practicas de laboratorio 14 14 28
Seminario 10 15 25
Traballo tutelado 4 30 34
Exame de preguntas obxectivas 0 29.5 29.5

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Actividades introdutorias

O inicio do curso farase unha introducién ¢ desenvolvemento da materia. Explicarase a guia
docente, facendo referencia 6 profesorado, horarios de titorias, temario, seminarios e practicas asi
como & forma de avaliacién e & bibliografia recomendada. Explicaranse con mais detalle aqueles
aspectos que non se contemplan na guia docente: horarios das sesiéns maxistrais, seminarios e
practicas, datas chave para os entregables dos distintos traballos que debe realizar a/o estudante,
criterios para as exposicions, datas oficiais de exames,...

Leccién maxistral

Durante estas sesions explicaranse os contidos dos diferentes temas incluidos na guia docente.
Intercalaranse co traballo de textos e/ou imaxes relacionados co correspondente tema. Nesta parte
fomentarase e valorarase a participacion e discusion da/o estudante.

Practicas de laboratorio

As practicas de laboratorio consistirdn na realizacién de diferentes andlisis de solos (fisicos,
quimicos,) relacionados coa degradacién e recuperacién dos mesmos. Valorarase a actitude e o
interese durante a elaboracién das practicas.

Seminario

Traballarase tanto de modo individualizado como en grupos contidos propios da materia.
Profundizarase en conceptos especificos da degradacién e recuperacién de solos. Cada seminario
ten duas horas de duracién. Valorarase a participacion activa do grupo.

Traballo tutelado

En funcién do nimero de estudantes matriculados, estableceranse grupos de 1-3 estudantes e
xunto co profesor consensuarase un tema de traballo que terd que ser ampliado polo grupo de
estudantes.

Explicarase a cada grupo os aspectos que deben recoller os traballos a realizar e indicaranse as
datas para facer entrega dos distintos apartados para o seu seguemento. Establecerase unha data
limite para a entrega da versién final do traballo (avaliacién mediante rubrica).

0 traballo debera expofierse durante os ultimos dias do curso. Cada grupo dispora dun tempo
determinado para facelo e todos os integrantes deberdn participar da exposicién (avaliacién
mediante ribrica). Haberd un turno de preguntas e debate 6 rematar a exposicién e valorarase a
participacién do alumnado durante o mesmo.

Atencion personalizad

Metodoloxias Descricion
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Leccién maxistral Durante as sesiéns maxistrais, o profesorado responsable atenderd as posibles dubidas e conflictos e
remarcara aqueles aspectos mais relevantes que permitan 6 estudantado adquirir as competencias da
materia. De ser preciso, os estudantes poderan acudir a titorias personalizadas durante o horario
programado.

Seminario 0 profesorado responsable atendera as posibles dubidas e conflictos e remarcard aqueles aspectos mais
relevantes que permitan 6 estudantado adquirir as competencias establecidas na guia docente. De ser
preciso, os estudantes poderan acudir a titorias personalizadas durante o horario programado.

Traballo tutelado A profesora fard un seguemento do traballo realizado e resolverd as posibles dubidas co obxectivo de
orientar é grupo de traballo incidindo naqueles aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as
competencias da materia. Os estudantes poderan acudir a titorias personalizadas durante o horario
programado. Partindo da version definitiva do traballo tutelado, o profesorado guiarad 6 grupo de traballo
na elaboracion dunha presentacién que reflexe os puntos mais importantes das achegas presentadas.
Orientard a cada grupo de estudantes de cara & exposicion final que debera ser axustada a tempo, clara

e concisa.
Practicas de Nas practicas de laboratorio, o profesorado responsable atenderd especialmente é desenvolvemento
laboratorio da/o estudante durante a realizacién das tarefas practicas 6 mesmo tempo que se resolveran dubidas

que permitan enlazar cos aspectos mais tedricos presentados durante as seiéns maxistrais; facilitando a
adquisicién das competencias da materia. De ser preciso, os estudantes poderan acudir a titorias
personalizadas durante o horario programado.

Avaliacion
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Seminario Durante os seminarios e as sesiéns maxistrais programados valorarase 20 CB3
a participacién activa e a calidade dos exercicios e respostas CB4
traballados durante as sesiéns.
A nota obtida durante estas sesiéns sumarase & do examen final. CGl
) CG2
Avalianse o RA1 e RA2. CE5?2
CE58
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
Traballo Valoraranse tanto a calidade do traballo como a participacién de cada 20 CB4
tutelado un dos integrantes. Tamén a claridade da exposicién do traballo en Gl
grupo e a capacidade de comunicacién de cada estudantes.
CG2
Avalianse o RA1 e o RA2. CT3
CT4
CT8
Practicas de Ademais da asistencia, na calificacion terase en conta a actitude no 15 CB3
laboratorio laboratorio e o interese amosado. No exame de preguntas obxectivas CE52
habera cuestidns relacionadas coas practicas.
CE58
CT1
CT4
Exame de Exame de preguntas tipo test (V/F) e de resposta mdltiple no que se 45 CB3
preguntas avaliara o cofilecemento da/o estudante adquirido durante as sesions CB4
obxectivas maxistrais, seminarios e clases practicas. E preciso alcanzar unha nota
minima para aprobar a asignatura. CGl
y CE52
Avalianse o RAl e RA2 CE58
CT4
CT5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

0 estudante poderd decidir se quere avaliarse de forma continua ou final. En ambos casos é obrigatoria a realizacfién do
exame final.
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a) Avaliacién continua: puntlase a participacién e a calidade do traballo realizado polo estudante durante as sesiéns
maxistrais, seminarios e practicas e tamén se ten en conta a valoracién do traballo tutelado e a slia exposicién. Desta
forma, a nota final da materia estara conformada por: exame final (45%) + practicas (15%) + seminarios e clase maxistral
(20%) + traballo tutelado (20%). E condicién para este tipo de avaliacién alcanzar un 40% da nota do examen final para que
o resto das probas poda ser contabilizada. Estas puntuaciéns teran validez é longo de cada curso académico e seran
sumadas & da proba final, tanto na convocatoria oficial coma na extraordinaria.

b) Avaliacién final: non se realiza o traballo tutelado e non se tefien en conta as puntuaciéns obtidas durante as actividades
de aula. A nota final do alumno estara conformada por: examen final (85%)+practicas(15%). E condicién para este tipo de
avaliacién alcanzar un 59% da nota do exame final para poder superar a asignatura.

Aquelas persoas que tefian motivos, previamente xustificados, que lles impidan asistir a mais do 15% das sesiéns
(maxistrais, de seminarios practicas) seran avaliados mediante a realizacién dun traballo teérico consensuado co
profesorado responsable da materia e a mediante un exame final (proba tipo test). E preciso que alcance un 50% da nota
final do exame para que o a do traballo se lle tefia en conta na nota final da materia. A nota final sera o resultado da nota do
exame final (70%) e do traballo (30%).

0 estudantado que opte por examinarse en fin de carreria serd avaliado Unicamente co examen (que valerd o 100% da
nota). No caso de non asisitr a dito examen, ou de non aprobalo, pasara a ser avaliado do mesmo xeito que o resto de
estudantes.

Datas de examenes:

Fin de carreira: 03/10/19 as 16:00h
12 edici6n: 08/11/19 &s 10:00h

22 edicién: 26/06/20 4s 10:00h

En caso de erro na trascripcién das datas de examenes, as validas serdn as aprobadas oficialmente e publicadas no
taboleiro de anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

KIRKBY, M.G. Y MORGAN, R.P.C, Erosién de suelos, Limusa, 1984,

Bibliografia Complementaria

Blum, H; Schad, P; Nortcliff, S, Essentials of Soil Science. Soil formation, functions, use and classification (World Reference
Base, WRB), Borntraeger Science Publishers, 2018,

Certini, G.; Scalenghe, R., Soils. Basic Concepts and Future Challenges, Cambridge University Press, 2006,

Sparks, DL, Environmental Soil Chemistry, Academic Press, 2003,

Lal, R, Blum, WH, Valentine, C, Stewart, BA, Methods for assessment of soil degradation, CRC Press, 1997,

Cerdd, A, Erosién y degradacién del suelo agricola en Espafia, Universitat de Valencia, 2008,

Tan, K.H., Environmental soil science, CRC Press-Tailor & Francis, 2009,

Hudson, N, Conservacién del suelo, Reverté, 1982,

PORTA, J., LOPEZ ACEVEDO, M. ; POCH, R.M.,, Edafologia: uso y proteccién de suelos, MundiPrensa, 2014,

PORTA, J., LOPEZ ACEVEDO, M. ; ROQUERO, C., Edafologia para la agricultura y el medio ambiente,, MundiPrensa, 2003,
ALMOROX ALONSO, J.; LOPEZ BERMUDEZ, F.; RAFAELLI, S., La degradacién de los suelos por erosion hidrica. Métodos de
estimacion,, Ediciones de la Universidad de Murcia, 2011,

MORGAN, R.P.C., Erosién y conservacion del suelo, MundiPrensa, 1997,

SEOANEZ, M., Contaminacion del suelo: Estudios, tratamiento y gestién,, MundiPrensa, 1999,

Recomendacions

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Edafoloxia/001G281Vv01303

Quimica agricola/001G281V01403
Fitotecnia/001G281V01504
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Mellora vexetal

Materia Mellora vexetal
Cédigo 001G281V01927
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 2¢C
Lingua Castelan
imparticion  Galego
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Profesorado  Rodriguez Rajo, Fco. Javier
Correo-e javirajo@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cddigo Tipoloxia

CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

* saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  * saber facer
especializado coma non especializado.
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber facer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber facer
equipo. * Saber estar / ser
CE44 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la genética y mejora * saber
vegetal * saber facer
* Saber estar / ser
CE53 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con material vegetal: * saber
produccién, uso y mantenimiento * saber facer
* Saber estar / ser
CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién * saber facer
* Saber estar / ser
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber
* Saber estar / ser
CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * saber
* saber facer
* Saber estar / ser
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber
* saber facer
* Saber estar / ser
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber

* saber facer
* Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Adquisicién de capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa xenética e
mellora vexetal, material vexetal: producién, uso e mantemento. RA1

CB3
CB4
CGl
CG2
CE44
CE53
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Contidos
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Tema
Blogue 1. Conceptos xerais de xenética vexetal. 1. Mecanismos de reproducién en plantas cultivadas. Plantas autégamas,
alégamas, apomicticas.
2. Herdanza de caréacteres cualitativos. Herdanza mendeliana e
postmendialana.
3. Xenética cuantitativa. Variacién continua y distribucién normal.
Concepto de herdabilidade. Efectos da seleccién.
4. Introducién a xenética de poboacioéns.
5. Mellora vexetal. Concepto, obxectivos, métodos, recursos fitoxenéticos.
Bloque 2. Mellora vexetal 6. Plantas autégamas. Estrutura xenética e métodos de seleccién simple
sen cruzamento. Seleccién con cruzamento.
7. Plantas alégamas. Estrutura xenética e métodos de seleccién masal.
8. Concepto de Heterose. Obtencidén de variedades hibridas.
9. Cultivo in vitro e obtencidn de variedades por clonacién.
10. Obtencién de semente. Produto certificado.
11. Enxefieria xenética aplicada a mellora vexetal. Variedades resistentes
a pragas e enfermidades, variedades resistentes a condicidns climaticas.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Practicas de laboratorio 14 21 35
Seminario 14 28 42
Leccién maxistral 28 42 70
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 3 3

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricion

Practicas de laboratorio Tratase da realizacion de actividades practicas en laboratorio que tefien por obxecto a
profundizaciéon en aspectos relacionados coa materia.

Seminario Realizaranse en sesiéns presenciais e semipresenciais estudios de casos relacionados coa mellora
vexetal e resolucién de exercios/problemas.
Leccidn maxistral Sesidns de teoria onde se explican os contidos propios da materia

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricién

Leccién maxistral En aula, titorias e mediante TICs

Practicas de laboratorio En laboratorio e mediante TICs

Seminario Durante o desenvolvemento das clases de seminarios e mediante TICs ou titorias

cando sexa necesario.

Probas Descricién

Resolucién de problemas e/ou exercicios En titorias e mediante TICs

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Practicas de memoria das actividades realizadas, asistencia e actitude. 10 CB3
laboratorio EvalUase o resultado de aprendizaxe definido para esta materia. CB4

Resultados de aprendizaxe esperados: RA1 CGl
CG2

CE44
CE53
CTl
CT3
CT4
CT5
CT8
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Seminario Actividades realizadas en seminarios como estudios de caso e 25 CB3
resolucion de problemas e exercicios. CB4

Resultados de aprendizaxe esperados: RAL CGl
CG2

CE44
CE53
CT4
CT5

Resolucién de Casos practicos e preguntas de teoria no exame. Evallase o 65 CB3
problemas e/ou resultado de aprendizaxe definido para esta materia. CB4

exercicios
Resultados de aprendizaxe esperados: RA1 CGl
CG2

CE44
CE53
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion
Para poder superar a materia serd necesario, como minimo, obter o 50% da calificacién en cada unha das probas.

Con respecto a segunda convocatoria e posteriores as calificaciéns correspondentes &s practicas de laboratorio e ao estudo
de casos/andlises de situaciéns poden conservarse a criterio do profesor.

Os alumnos que non poidan asistir ds sesiéns presenciais deberan xustificalo debidamente.

As actividades presenciais obrigatorias avaliaranse, nestes casos, con actividades complementarias a acordar co profesor
responsable.

Exames: Fin de carreira: 07/10/2019, 16 h 12 edicion: 01/06/2020, 10h 22 edicién: 30/06/2020, 10 h.
En caso de erro na transcricién das datas de examen, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas na web e no
taboleiro da Facultade de Ciencias. Na convocatoria fin de carreira o exame tera o valor do 100% da calificacion.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Cubero J., Introduccién a la mejora genética vegetal., Mundi-Prensa., 2003, Madrid

Bibliografia Complementaria

Eng-Chong Pua, Michael R. Davey, Plant developmental biology: biotechnological perspectives., Springer, Heidelberg
Newbury H.J., Plant molecular breeding., Oxford: Blackwell; Boca Raton : CRC Press., 2003,

Hank W. Bass, James A. Birchler, ed., Plant cytogenetics : genome structure and chromosome function., New York : Springer.,
2012,

Lldcer G. Ed., Mejora genética de la calidad en plantas., Valencia: Editorial de la UPV, D.L., 2006,

Neal Stewart Jr., Plant transformation technologies., Chichester: Wiley-Blackwell., 2011,

Nuez et al., Los Marcadores genéticos en la mejora vegetal., Sociedad Espafiola de Genética ; Sociedad Espafiola, 2000,
Nuez, J. M2 Carrillo, R. Lozano, Gendmica y mejora vegetal., Madrid : Mundi Prensa, 2002,

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Xardinaria
Materia Xardinaria
Cédigo 001G281V01928
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 2¢C
Lingua
imparticién
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen
Profesorado
Correo-e
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cddigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber facer

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  * saber facer
especializado coma non especializado.
CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la * saber facer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.
CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber facer
equipo.
CE45 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la ingenieria de las * saber facer
areas verdes, espacios deportivos y explotaciones hortofruticolas * Saber estar / ser
CE46 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la obra civil, * saber
instalaciones e infraestructuras de las zonas verdes y areas protegidas. Electrificacién. Riegos y * saber facer
drenajes. Maquinaria para hortofruticultura y jardineria * Saber estar / ser
CE56 Capacidad para conocer, comprender y utilizar herramientas especificas de disefio y expresién * saber
grafica * saber facer
* Saber estar / ser
CE59 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos y planes de e saber
mantenimiento de zonas verdes * saber facer
* Saber estar / ser
CE61 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con gestion y planificacién ¢ saber
de proyectos y obras * saber facer
CT1 Capacidad de andlisis, organizacién y planificacién * saber facer
CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber facer
CT4 Capacidad de aprendizaje autbnomo y gestion de la informacién * saber facer
CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * saber facer
CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * saber facer

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

1) Fundamentar cos cofiecementos tedricos os principales conceptos xenerales de morfoloxia, CB3

perpetuacion e identificacion de los vexetais cultivados. CB4
R1 CGl
CG2
CE45
CE46
CE56
CE59
CE61
2) Capacitar ao alumno para tomar datos, analizar sintetizar e xestionar a informacién necesaria en CT1
planificacién, desefio e mantemento de xardins, aplicando a metodoloxia aplicada, asi como transmitila deCT3
forma oral e escrita. CT4
R2 CT5
CT8
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3) Capacitar ao alumno para que sepa manexar as ferramentas Utiles para o seu trabajo, asi como facer CB3

un analisis critico de situacions. CB4

R3 CGl
CG2
CT4
CT8

Contidos

Tema

Tipoloxia dos espazos verdes Concepto de espazos verdes publicos e privados

Elementos constitutivos dos espazos axardinados Zonas, Elementos e Materias
Vexetacién para o axardinamento ""Paisaxismo"" Cofiecemento basico da diversidade. Elementos a ter en conta na
seleccién de materiais
0 desefio en xardineria. Elaboracién de proxectos Principios basicos do desefo de xardins
Planificacidon de actividades, plantacidns, sementeiras, outros.
Construccién de xardins e mantemento Actuaciéns e programacioén
A practica Desefio de xardin.
Visita a espazos verdes da zona
Recofiecemento de especies ornamentais

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 56 84
Practicas de laboratorio 12 12 24
Practicas de campo 2 2 4
Traballo tutelado 0 38 38

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Leccion maxistral Explicacion dos principais conceptos
Practicas de laboratorio Técnicas de laboratorio
Practicas de campo Actividades a realizar en campo
Traballo tutelado Estudios de caso, analisis de situacidns reais

Atencidn personalizada

Metodoloxias Descricién
Leccion maxistral  Mediante dita actividade transmitiranse ao alumno o cofiecemento tedrico programado para a
asignatura

Traballo tutelado  Supervisién de actividades e métodos
Practicas de campo Actividades de tipo practico que se desenvolverdn no campo con tutela do profesorado

Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Leccién maxistral  Exame de contidos mediante presguntas curtas, longas ou tipo 50 CB3

test. Avaliaranse todos os resultados de aprendizaxe. CB4
CGl
CG2
CE45
CE46
CE56
CE59
CE61
CT1
CT3
CT4
CT5
CT8
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Traballo tutelado  Avaliacién continua. Avaliaranse todos os resultados de 30 CG1
aprendizaxe. CE45

CE46
CE56
CE59

Practicas de Avaliacion continua.Avaliaranse todos os resultados de 10 CG1
laboratorio aprendizaxe. CG2

CE45
CE46
CE56
CE59

Practicas de campo Actividades de campo nas que se avalia participacion e calidade. 10 CE61
Todos os resultados da aprendizaxe. cT1

CT5
CT8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Serd necesario acadar puntuacién en cada un dos apartados para alcanzar unha calificacién satisfactoria. A planificacién
estd feita para alumnos presenciais.

Aqueles alumnos que debidamente acrediten a imposibilidade de asistencia cotia, deberdn porse en contacto co/a profesor/a
para determinar un sistema alternativo de calificaciéon que serd mediante un exame tradicional que abarcard todos os
contidos da materia, tanto os impartidos na exposiciéon maxistral como os adquiridos a través doutras actividades. Deberan
asistir a practicas no periodo programado. A puntuacién por apartados aplicarase as convocatorias de cada ano (maio e
setembro). Na convocatoria de fin de grao evaluarase ao alumno mediante un exame final que acadara o 100% da
puntuacion.

As datas de exame son: 12 edicidn: 26 de marzo de 2020 a las 10 h 22 edicién: 02 de xullo de 2020 a las 10 h Fin de
carrera: 09 de octubro de 2019 las 16 h

En caso de erro na transcripcion das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Ballester-Olmos, J.F. (Ed.), Disefio y construccién de jardines., Universitat Politécnica, Valencia, 1999,
Canizo, J.A. y Gonzdlez, R., Jardines: disefio proyecto y plantacién, Mundi-prensa, 1991,

Cetur, Les Materiaux du paysage, E, Cetur. Bagneus (F), 1986,

Fariello, F., La arquiterura delos jardines, de la antiguedad al siglo XX, Reverté, 2004,

Foucard J.C., Viveros, Mundi Prensa, 1997,

Lam, G., Nuevo paisajismo urbano: landscape desing, Links. International, 2007,

Morris, A. Edwin J., Historia de la forma urbana: desde sus orégenes hasta la revolucién industrial de Espafia, Gustavo Gili,
1998,

Orta, S., La Empresa de Jardineria y Paisajismo: Conservacion de espacios verdes, Mundi Prensa, 1996,
Paez de la Cadena, Historia de los estilos en jardineria, Akal (Madrid), 1998,

Sarandeses Martinez, J. Herrero Molina y Madina Muro, Guia de disefio urbano, Ministerio de Fomento, 1999,
Villalva, S., Plagas y enfermedades de los Jardines, Mundi Prensa, 1996,

Recomendacidns

Outros comentarios
Non son imprescindibles, pero si un bo complemento
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Practicas Externas

Materia Practicas
Externas

Cédigo 001G281Vv01981

Titulacion Grao en
Enxefaria Agraria

Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 2¢C

Lingua Castelan

imparticion  Galego

Departamento Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a Rial Otero, Raquel

Profesorado

Correo-e

Web

Descricién Realizacién de practicas nun entorno laboral e profesional real relacionado con algin dos ambitos da
xeral Enxefarfa Agraria, orientadas a completar e reforzar as competencias adquiridas no Grao.

Competencias

Cddigo

Tipoloxia

CB3

Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente .
dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas
relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto  * saber facer
especializado coma non especializado.

CB5 Que os estudantes desenvolvan aquelas habilidades de aprendizaxe necesarias para emprender e« saber facer
estudos posteriores cun alto grao de autonomia.

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestién de la * saber facer
informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en * saber facer
equipo.

CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento criticoy ¢ saber facer
constructivo.

CG4 Que los estudiantes sean capaces de entender la proyeccién social de la ciencia. * saber facer

CE66 Conocer, de primera mano, el entorno socio-laboral relacionado con alguno de los &mbitos agrario y+ saber facer
agroalimentario y comprender la aplicabilidad de los conceptos adquiridos a lo largo del Grado

CE67 Manejar los conceptos y la terminologia propios o especificos del dmbito y comprender la * saber
proyeccion social-profesional de los Ingenieros Técnicos Agricolas * saber facer

CT1 Capacidad de andlisis, organizacién y planificacién * saber facer

* Saber estar / ser

CT2 Liderazgo, iniciativa y espiritu emprendedor * Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera * saber facer

CT4 Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién * Saber estar / ser

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones * Saber estar / ser

CT6 Adaptacién a nuevas situaciones con creatividad e innovacion * Saber estar / ser

CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico * Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar * Saber estar / ser

CT9 Tratamiento de conflictos y negociacion * Saber estar / ser

CT10 Motivacion por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales * Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias
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RAL: Ser capaz de desenvolver nunha empresa ou institucion externa as funcions e tarefas propias dun  CB3
enxefieiro técnico agricola, aplicando as competencias adquiridas no Grao e comprendendo a sUa CB4
proxeccion social e profesional. CB5
CGl
CG2
CG3
CG4
CE66
CE67
CT1
CT2
CT4
CT5
CT6
CT7
CT8
CT9
CT10
RA2: O alumno debe ser capaz de plasmar os principais resultados da sla etapa formativa na empresa  CB3
nunha memoria de actividades que debe entregar ao finalizar as sUas practicas. CcGl
CG3
CE67
CT1
CT3
CT4
CT7
CT10

Contidos

Tema

A materia non é unha materia ao uso. As Os obxectivos das practicas en empresas son, entre outros, permitir ao
practicas académicas externas facilitaran aos estudante:

estudantes o primeiro contacto co que - Cofiecer a realidade laboral das empresas.

presumiblemente sera a sUa futura contorna - Aplicar na préctica real dunha empresa os cofiecementos adquiridos
laboral. Estas préacticas ofrecen ao alumno a durante os seus estudos.

posibilidade de completar a sta formacién - Adquirir as capacidades técnicas (saber facer), interpersonales (saber
académica e adquirir unha experiencia estar) e de pensamento (saber ser), que lle capaciten para enfrontarse ao
profesional a través da realizacién de practicas mundo laboral con maiores garantias de éxito.

en empresas ou instituciéns de caracter publico

ou privado.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Practicas externas 120 0 120
Informe de practicas externas 0 30 30

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Practicas externas 0 alumno, durante as 120 horas presenciais na empresa/entidade receptora, observara os procesos
produtivos/actividade laboral desenvolvida na empresa pasando, con posterioridad, a participar
activamente nos mesmos como un membro mais da empresa.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricién

Practicas externas Durante a sUa estancia na empresa o alumno estard supervisado en todo momento polo titor
asignado na empresa. Este tutor encargarase de titorizar ao alumno, ensinarlle a actividade que
realiza a empresa e supervisar as tarefas que realice.

Probas Descricion

Informe de practicas A atencién personalizada ao alumno complementarase coa supervisién por parte do titor

externas académico que serd o encargado de axudar ao alumno a planificar a memoria de practicas, e a
revisala unha vez realizada. Ademais o titor académico serd un pilar fundamental entre o alumno e
a empresa no caso de que se producise algln conflico entre ambalas duas partes.
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Avaliacion

Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
Practicas Unha vez finalizadas as practicas presenciais, o titor da empresa 50 CB3
externas elaborard un informe no que avaliara tanto a actitude do alumno durante CB4
as practicas (puntualidade, motivacion, interese, inquietude), asi como os
progresos mostrados (capacidade de aprendizaxe, formacién adquirida CB5
durante a practica, facilidade de adaptacion) e a capacidade de CG1
interaccién con superiores, compafeiros e subordinados. cG2
Resultados da aprendizaxe avaliados: RAL
CG3
CG4
CE66
CE67
CT1
CT2
CT4
CT5
CT6
CT7
CT8
CT9
CT10
Informe de Ao finalizar a etapa presencial, o alumno debe elaborar unha memoria de 50 CB3
practicas practicas na que describird a empresa/entidade na cG1
externas que realizou as sUas practicas, as tarefas e traballos desenvolvidos na
mesma, 0s cofiecementos adquiridos durante CG3
esta etapa e a sUa relacién coa adquisién de competencias propias da CE67
titulacién. Esta memoria serd avaliada polo titor académico do alumno. cT1
Resultados da aprendizaxe avaliados: RA2
CT3
CT4
CT7
CT10

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion
Bibliografia Basica
Bibliografia Complementaria

Recomendacions

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Expresion grafica: Expresidn grafica/001G281vV01201
Xestién de residuos/001G281V01405
Topografia/001G281V01304

Andlise instrumental/001G281V01911

Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente/001G281V01503
Fitopatoloxia/001G281V01921

Xestién da calidade/001G281V01913

Ampliacién de tecnoloxia alimentaria/001G281vV01918
Degradacién e recuperacién de solos/001G281V01926
Hortofruticultura/001G281v01924

Mellora vexetal/001G281V01927
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Traballo de Fin de Grao

Materia Traballo de Fin
de Grao
Cédigo 001G281V01991
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Cardcter Curso Cuadrimestre
12 OB 4 2¢C
Lingua
imparticiéon
Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Névoa Mufioz, Juan Carlos
Profesorado  Ndvoa Mufioz, Juan Carlos
Correo-e edjuanca@uvigo.es
Web
Descricién
xeral
Competencias
Cadigo Tipoloxia
CB3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente * saber

dentro da suUa area de estudo) para emitir xuizos que incldan unha reflexién sobre temas

relevantes de indole social, cientifica ou ética.

saber facer
Saber estar / ser

CB4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto

especializado coma non especializado.

saber
saber facer
Saber estar / ser

CB5 Que os estudantes desenvolvan aquelas habilidades de aprendizaxe necesarias para emprender

estudos posteriores cun alto grao de autonomia.

saber
saber facer
Saber estar / ser

CG1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestién de la

informacion en el sector agroalimentario y del medio ambiente.

saber facer
Saber estar / ser

CG2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en

equipo.

saber facer
Saber estar / ser

CG3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y

constructivo.

Saber estar / ser

CG4 Que los estudiantes sean capaces de entender la proyeccién social de la ciencia.

Saber estar / ser

CE30 Ejercicio original a realizar individualmente y presentar y defender ante un tribunal universitario,
consistente en un proyecto en el dmbito de las tecnologias especificas de la Ingenieria Agricola de
naturaleza profesional en el que se sinteticen e integren las competencias adquiridas en las

enseflanzas

saber
saber facer
Saber estar / ser

CT1 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

saber facer
Saber estar / ser

CT2 Liderazgo, iniciativa y espiritu emprendedor

Saber estar / ser

CT3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

saber facer
Saber estar / ser

CT4 Capacidad de aprendizaje autbnomo y gestion de la informacion

saber facer

CT5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

saber
saber facer

CT6 Adaptacién a nuevas situaciones con creatividad e innovacion

saber facer
Saber estar / ser

CT7 Capacidad de razonamiento critico y autocritico

saber facer
Saber estar / ser

CT8 Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

saber
Saber estar / ser

CT9 Tratamiento de conflictos y negociacién

saber
Saber estar / ser

CT10 Motivacién por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales

saber
saber facer
Saber estar / ser

Resultados de aprendizaxe

Resultados de aprendizaxe

Competencias

Paxina 186 de 188



RA1- Que sexa capaz de completar e reforzar as competencias asociadas ao Grao en Enxefieria Agraria  CB3

mediante a preparacion, confeccién, exposicién e defensa dun Traballo de Fin de Grao orixinal CB4

relacionado con algin dos ambitos do mundo laboral propios dun graduado en Enxefieria Agraria. CB5
CGl
CG2
CG3
CG4
CE30
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT6
CT7
CT8
CT9
CT10

Contidos

Tema

Realizacién dun traballo orixinal relacionado con As directrices xerais relativas & definicién, elaboracién, presentacién,
algln dos multiples dmbitos do mundo laboral  defensa e avaliacién administrativa dos TFG da Facultade de Ciencias da
propios dun/a graduado/a en Enxefieria Agraria, Universidade de Vigo regularanse polo Regulamento para a realizacién do
sempre baixo a supervisién de titor/a Traballo de Fin de Grao da Universidade de Vigo e da Facultade de
asignadoa/as a esta tarefa. Ciencias.

O traballo fin de grao estd orientado a completar

e reforzar as competencias asociadas ao titulo.

Na elaboracién e na presentaciéon da memoria do

traballo, empregaranse adecuadamente recursos

informdticos e as TIC’s. O traballo presentarase

de forma escrita e defenderase oralmente, ante

unha comisién nomeada para ese efecto.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Presentacion 0.5 9.5 10
Actividades introdutorias 15 10 25
Traballo tutelado 96.5 168.5 265

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Presentacién O/a estudante realizara unha exposicién dos aspectos mais relevante do seu TFG diante dun
tribunal nomeado a tal efecto.

Actividades introdutoriasAportacién de documentacién sobre a tematica do TFG por parte dos/as titores/as, asi como
servirdn para desefar as diferentes tarefas a realizar para a consecuencion do TFG.

Traballo tutelado Desenvolvemento do TFG tanto na sUa parte practica como na redacién do mesmo.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricién

Traballo tutelado Seguimento personalizado por parte dos titores/as do plan de actividades proposto para o TFG asi como
da revisién do mesmo

Presentacién Tutorizacién da elaboracién da presentacién a realizar para a defensa do TFG.

Avaliacion
Descricién CualificacionCompetencias Avaliadas
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Traballo  PresentaciénExposicidén e defensa do Traballo de Fin de Grao diante do

tutelado  Tribunal nomeado pola Facultade de Ciencias que, de acordo & normativa
vixente, establecera ou a nota basedndose para iso na rubrica aprobada en
Xunta de Facultade.

Sistema de cualificacidns: expresarase mediante cualificacion final
numérica de 0 a 10 segundo a lexislacion vixente

Resultados déa aprendizaxe avaliados: RA1

100

CB3
CB4
CB5
CG1
CG2
CG3
CG4
CE30
CT1
CT2
CT3
CT4
CT5
CT6
CT7
CT8
CT9
CT10

Outros comentarios sobre a Avaliacion

As directrices xerais relativas & definicion, elaboracién, presentacién, defensa e avaliacién dos TFG da Facultade de Ciencias
da Universidade de Vigo regularanse polo Regulamento para a realizacién do Traballo de Fin de Grao da Universidade de
Vigo. Cambios neste regulamento aprobados con posterioridade & elaboracién desta guia docente, poderdn supor unha

modificacién dos condicionantes que a esos efectos se describen na guia.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria

Recomendacidns

Outros comentarios

Recoméndase ter superadas a maioria das materias do Grado antes de iniciar o desenvolvemento do TFG. Hai que lembrar

que o TFG non se pode defender sen ter superada a totalidade das materias do Grado.
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