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Grao en Enxefaria Agraria

Materias

Curso 1

Caddigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G280Vv01101 Bioloxia: Bioloxia 1c 6
001G280Vv01102 Fisica: Fisica 1c 6
001G280VvV01103 Mateméaticas: Matematicas 1c 6
001G280v01104 Quimica: Quimica 1c 6
001G280V01105 Xeoloxia: Xeoloxia 1c 6
001G280Vv01201 Fisica: Ampliacion de fisica 2c 6
001G280Vv01202 Matematicas: Ampliacion de matematicas 2c 6
001G280v01203 Ampliacion de quimica 2c 6
001G280v01204 Expresion gréafica: Expresion gréafica 2c 6
001G280V01205 Informatica: Informatica 2c 6
Curso 2

Caodigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G280v01301 Topografia 1c 6
001G280V01302 Bioclimatoloxia 1c 6
001G280v01303 Edafoloxia 1c 6
001G280Vv01304 Empresa: Economia e empresa 1c 6
001G280V01305 Hidroloxia 1c 6
001G280V01401 Botanica 2c 6
001G280Vv01402 Quimica agricola 2c 6
001G280V01403 Xeotecnia 2c 6
001G280vV01404 Célculo de estruturas 2c 6
001G280V01405 Electrotecnia 2c 6
Curso 3

Caodigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G280VvV01501 Termotecnia 1c 6
001G280V01502 Mecanizacion rural 1c 6
001G280V01503 Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente 1c 6
001G280V01504 Fitotecnia 1c 6
001G280V01505 Zootecnia 1c 6
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001G280v01601 Construcién e infraestruturas rurais 2c

001G280v01602 Xestion de residuos 2c

001G280Vv01701 Analise instrumental 2c 6
Curso 4

Caodigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G280Vv01702 Instalacions industriais 1c 6

Curso 3

Caddigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G280v01703 Introducién a enxefiaria quimica 2c 6

Curso 4

Caodigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G280Vv01704 Operacions basicas | 1c 6
001G280Vv01705 Operacions basicas Il 2c 6
001G280Vv01706 Tecnoloxia alimentaria 2c 6
001G280Vv01707 Ampliacion de tecnoloxia alimentaria lc 6

Curso 3

Caodigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G280Vv01708 Xestion da calidade 2c 6

Curso 4

Cadigo Nome Cuadrimestre  Cr.totais
001G280v01801 Hortofruticultura 1c 6
001G280v01802 Mellora vexetal 1c 6
001G280v01803 Xardinaria 1c 6
001G280v01804 Ampliacion de fitotecnia 1c 6

Curso 3

Caodigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G280v01805 Fitopatoloxia 2c 6
001G280v01806 Ordenacion do territorio e paisaxe 2c 6

Curso 4

Caodigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G280v01807 Degradacion e recuperacién de solos 1c 6

Curso 3

Cadigo Nome Cuadrimestre  Cr.totais
001G280v01808 Prevencién de riscos laborais 2c 6

Curso 4

Caodigo Nome Cuadrimestre Cr.totais
001G280VvV01901 Practicas Externas 2c 6
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001G280v01902 Proxectos 2c 6

001G280Vv01991 Traballo de Fin de Grao 2c 12
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Bioloxia: Bioloxia

Materia Bioloxia: Bioloxia

Cadigo 001G280v01101

Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 1c

Idioma

Departamento

Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen

Profesorado  Seijo Coello, Maria del Carmen

Correo-e mcoello@uvigo.es

Web

Descricion
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A16 CE9.- Cofiecemento das bases e fundamentos biol6xicos do ambito vexetal e animal na enxefaria.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as suas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en

sintonfa coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
™ saber Al
Al16
W] saber facer B1
B4
W) Saber estar / ser B5
Contidos
Tema

Introducjon a ciencia da Bioloxia.

A Bioloxia como ciencia. Moléculas esenciais para a vida.

Bioloxia celular e histoloxia.

As células como elementos vitais. Tipos celulares. Ciclo celular e
reproducion celular. Tecidos animais e vexetais.

Diversidade dos organismos.

Diversidade hioloxica e clasificacién. Caracteristicas principais dos
organismos do reino monera. Caracteristicas principais de protistas.
Caracteristicas principais de fungos. Plantas vasculares. Plantas non
vasculares. Grupos de animais e caracteristicas diferenciais.

Materia e enerxia nos seres vivos.

Metabolismo. Fotosintese.

Xenética

Xenética Estrutura do xene e transferencia da informacion xenética.
Herdanza. Introducién & enxefieria xenética. Introducion a biotecnoloxia

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminarios 15 14 29
Practicas de laboratorio 15 30 45
Sesién maxistral 29 44 73
Probas de tipo test 0 1
Probas de resposta curta 0 1 1
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Traballos e proxectos 0.5 0 0.5
Informes/memorias de préacticas 0.5 0 0.5
*QOs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminarios Tratanse temas relacionados con cada un dos bloque tematicos. Consistira na lectura e
interpretacion de textos que poden implicar ou non a resolucion de problemas. Nalgins casos, os
seminarios derivaran na elaboracion de traballos tutelados.

Practicas de laboratorio Realizaranse practicas de microscopia e de observacion de distintos grupos de organismos.

Sesion maxistral Explicacion na aula de cada tema. Resumiranse os apartados que se pretende sexan a formacion
bésica dos estudantes na materia.

Atencion personalizada

Descricion
Seminarios Atencidn a posibles dubidas e conflitos que os estudantes tefian en relacion coa materia.
Sesion maxistral Atencion a posibles dubidas e conflitos que os estudantes tefian en relacion coa materia.
Practicas de laboratorio Atencién a posibles dubidas e conflitos que os estudantes tefian en relacion coa materia.
Probas de tipo test Atencidn a posibles dubidas e conflitos que os estudantes tefian en relacion coa materia.
Probas de resposta curta Atencion a posibles dubidas e conflitos que os estudantes tefian en relacion coa materia.
Traballos e proxectos Atencidn a posibles dubidas e conflitos que os estudantes tefian en relacion coa materia.

Informes/memorias de practicas Atencion a posibles dubidas e conflitos que os estudantes tefian en relacion coa materia.

Avaliacion

Descricion Cualificacion
Probas de tipo test Cuestions relativas a formacién proporcionada durante as clases maxistrais e 30

0s seminarios.
Probas de resposta curta Cuestions relativas a formacion proporcionada durante as clases maxistrais e 40

0s seminarios.
Traballos e proxectos Actitude durante a realizacion e calidade da actividade. 20
Informes/memorias de practicas Actitude durante a realizacién e calidade da actividade. 10

Outros comentarios e segunda convocatoria

Os estudantes que non asistan as clases practicas e os seminarios deberan xustificar debidamente o motivo
polo que non poden asistir a estas actividades. Para estes estudantes o sistema de avaliacion sera similar na
puntuacion pero deberan realizar ademais outras actividades académicas como resolucion de casos
préacticos e problemas que acordaran, segundo o caso, co profesor responsable da materia.

Para segunda convocatoria e posteriores manterase as calificacions parciais obtidas polo estudante. A
excepcion das correspondentes as probas de tipo test e de resposta curta (70% da calificacion).

Bibliografia. Fontes de informacion

Basicas:

AUDESIRK T. & AUDESIRK G. (2003). Biologia: la vida en la tierra. Prentice-Hall Hispanoamericana, Madrid, 889
pPp.

PANIAGUA R., NISTAL M, SESMA P., ALVAREZ-URIA M., FRAILE B., ANADON R. & SAEZ F. J. (2003). Biologia
celular. 22 edicion. Ed. McGraw-Hill Interamericana. Madrid, 381 pp.

SOLOMON E. P., BERG L. R. & MARTIN D. W. (2001). Biologia. 52 edicion. McGraw-Hill Interamericana, México.
1237pp.

Complementarias
BERNSTEIN R. & BERNSTEIN S. (1998). Biologia. 102 edicion. McGraw-Hill, Santa Fé de Bogota, 729 pp.

CHRISPEELS M. J., SADAVA D. E. (2003). Plants, genes and crop biotechnology. 22 edicién. Jones and Bartlett
Publishers, Massachusetts, 562 pp.

PANIAGUA GOMEZ-ALVAREZ R. (2002). Citologia e Histologia vegetal y animal: biologia de las células y tejidos
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animais y vegetales. 32 edicion. Ed. McGraw-Hill Interamericana, Madrid, 970 pp.
MAILLET M. (2002). Biologia celular. Ed. Masson, Barcelona, 537 pp.
Informacion Complementaria:

ALVAREZ NOGAL R. (2002). Atlas de histologia y organografia de las plantas. Universidad de Ledn,
Secretariado de publicaciones y medios audiovisuales, Ledn, 286 pp.

JUNQUEIRA L. C. & CARNEIRO J. (2000). Histologia basica. 52 edicion. Ed. Mason, Barcelona, 490 pp.

CURTIS H. & BARNES N. S. (2000). Biologia . 62 edicion. Ed. Médica panamericana, Madrid, 1491 pp.

Recomendaciéns

Outros comentarios
Non hai comentarios especificos
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Fisica: Fisica

Materia Fisica: Fisica
Cddigo 001G280Vv01102
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 1c
Idioma
Departamento Fisica aplicada
Coordinador/a Tovar Rodriguez, Clara Asuncion
Profesorado  Cerdeirifia Alvarez, Claudio
Gonzélez Salgado, Diego
Tovar Rodriguez, Clara Asuncion
Troncoso Casares, Jacobo Antonio
Correo-e tovar@uvigo.es
Web http://faitic.uvigo.es/
Descricion 1. Introducién & materia e contextualizacién
xeral

1.1. Perfil dos créditos da materia

Esta materia proporciona 6 alumno os conceptos béasicos da Fisica que lle seran utiles para a mellor
comprension do resto de materias, que tefien caracter tecnoloxico. Tamén prepara ¢ alumno para tratar
cientificamente datos experimentais obtidos no laboratorio, e iniciarse no manexo do método cientifico como
ferramenta basica, que lle vai permitir coller soltura na descricidn e analise dos datos experimentais.
Pensando tamén no acceso dos alumnos do Ensino Secundario & titulacién, esta materia facilitara a
homoxeneizacién do nivel de cofiecementos, con vistas nas materias especificas que han cursar noutros
anos académicos. Estes cofiecementos basicos, imprescindibles para calquera titulado de grao, son os que
sustentan a capacidade de analise e de razoamento, asi como a formacién do criterio cientifico
imprescindible para todo profesional universitario.

1.2. Situacion e relaciéns no plan de estudios

A materia de Fisica € unha materia de Formacién Basica do primeiro curso do Grao en Enxefieria Agraria, que
pertence ao primeiro cuadrimestre e consta de 6 créditos ECTS.

Esta disciplina proporciona unha base fundamental para a compresion de materias posteriores da titulacion
como, por exemplo, «Ampliacion de Fisica».

O obxectivo xeral que se persegue coa materia de Fisica € ofrecerlle ao estudiante unha presentacion
unitaria da Fisica a nivel introductorio, facendo énfase nas ideas basicas que constitien o fundamento da
Fisica. Ao mesmo tempo preténdese introducir o estudiante no método cientifico, asi como no emprego de
fontes bibliogréaficas e técnicas de documentacién. Asi mesmo, perséguese espertar ou manter no alumno
unha actitude de observacion cientifica que o impulse a afondar nos cofiecementos da natureza e a
desenvolver a sta capacidade critica, satisfacendo a stia vez o desexo de cofiecementos que xa posua.
Como obxectivos xerais a conseguir coa materia de Fisica pédense enumerar os seguintes:

1.- Proporcionar 6 alumno os conceptos fisicos fundamentais para capacitalo no traballo coas diferentes
magnitudes escalares e vectoriais.

2. Transmitir ao alumno o papel da Fisica no campo da enxefieria, como disciplina fundamental, na sta
formacién tecnoldxica.

3.- Debido a que a materia de Fisica consiste nun curso & Fisica que, posteriormente, sera ampliado na
materia do segundo cuadrimestre «Ampliacion de Fisica», é interesante a comunicacion co profesorado que
impartird a dita materia para que tefia un cofiecemento detallado do contido impartido na materia de
«Fisica» e poida asi adecuar os contidos das mencionadas materias.

4. E interesante darlle materia de «Fisica» unha vision practica que non pode reducirse unicamente ao
traballo de aula. As experiencias no laboratorio han desempefiar un papel esencial na materia, con dous
obxectivos fundamentais: o afianzamento nos alumnos dos cofiecementos bésicos desenvolvidos nas clases
tedricas e a adquisicion da destreza experimental necesaria para o traballo nun laboratorio.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Cofiecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacién a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

Al3 CE6.- Comprension e dominio dos conceptos basicos sobre as leis xerais da mecanica, termodinamica, campos e
ondas, electromagnetismo e a sla aplicacién para a resolucion de problemas propios da enxefiaria
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Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
Capacidade para expor e presentar traballos de forma oral e escrita. Saber estar / ser Al

Al3
Comprensién de conceptos basicos da cinematica e da mecanica. saber Al

Al3
Cofiecementos de técnicas matematicas para a resolucién de problemas fisicos. saber Al

Al3
Contidos
Tema

1. Campos escalares e vectoriais.

1.1 Magnitudes fisicas: dimensions e unidades.

1.2 Tipos de vectores. Operacions vectoriais.

1.3. Nocién de campo fisico: clasificacion e representacion grafica.

1.4 Gradiente dun campo escalar.

1.5 Campos de forzas conservativos. O potencial.

1.6 Fluxo e circulacion dun campo vectorial.

1.7 Diverxencia dun campo vectorial. Significado fisico. Teorema de Gauss.
1.8 Rotacional dun campo vectorial: teorema de Stokes. Significado fisico.

2. Cinematica do punto.

2.1 Vector desprazamento.

2.2 Derivada dun vector respecto 6 tempo. Velocidade (media,
instantanea e relativa).

2.3 Aceleraciéon. Compofientes intrinsecas.

2.4 Tipos de movementos: rectilineo, circular, armonico simple.

3. Dinamica da particula.

3.1 Lei da inercia.

3.2 Principio fundamental da dinamica.

3.3 Forza da gravidade: o peso.

3.4 Terceira lei de Newton.

3.5 Traballo e enerxia mecénica. Principio de conservacion.
3.6 Forzas disipativas.

4. Dinamica dos sistemas de particulas.

4.1 Centro de masas. Movemento do centro de masas.

4.2 Momento lineal. Principio de conservacion.

4 3 Traballo e enerxia mecanica dun sistema de particulas. Principio de
conservacion

4.4 Dinamica de colisisions.

5. Sélido rixido.

5.1 Velocidade e aceleracion angular.

5.2 Momento de inercia

5.3. Momento dunha forza e momento angular. Principio de conservacion.
5 4 Enerxia cinética de rotacion.

6. Mecanica de Fluidos

6.1 Densidade. Presion. Principio fundamental da hidrostatica.
6.2 Flotacion e principio de Arquimedes.
6.3 Tension superficial e capilaridade.
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0.- Determinacion dos erros nas medidas.

1.- Teorema de Steiner.

2.- Dinamica de fluidos.

3.- Momento dunha forza, momento angular.

4.- Lei de Arrhenius.

5- Fendbmenos de superficie.

6.-Oscilador arménico

7.- Estudio da dindmica do Péndulo simple

8.- Analise do principio da conservacion da
enerxia (disco de Maxwell).

9.- Determinacion da constante dun resorte
elastico.

0.- Célculo das incertidumes nas medidas experimentais.

1.- Comprobacion experimental do teorema de Steiner. Medida dos
momentos de inercia de distintas figuras xeométricas: barra, esfera, disco
perforado.

2.- Dindmica de fluidos: comprobacion experimental da lei de
Hagen-Poiseuille. Determinacion experimental da viscosidade da auga a
temperatura ambiente.

3.- Determinacidn experimental do momento de inercia dun disco, a
partires do momento exercido por unha forza transmitida por un fio ata o
disco rotante.

4.- Medida da influencia da temperatura na viscosidade dun fluido en fase
liquida, utilizando o viscosimetro Hoppler.

5- Obtencidn da tensién superficial da auga empregando o método do
anello de Nouy.

6.- Analise cualitativa do comportamento dun oscilador arménico
amortiguado e forzado.

7.- Estudio da influencia da masa e da lonxitude da corda no periodo do
péndulo simple.

8.- Analise da mecénica do disco de Maxwell: principio da conservacion da
enerxia mecanica.

9.- Estudio da influencia da masa e da rixidez do resorte no periodo do
mesmo.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Sesion maxistral 30 60 90
Practicas de laboratorio 15 15 30
Seminarios 15 15 30

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Sesion maxistral

Exposicién dos fundamentos tedricos, que o alumno precisa cofiecer, para realizar as préacticas de

laboratorio e resolver problemas, exercicios e cuestions curtas, de Fisica basica. A teoria
impartirase empregando o método expositivo, 6 mesmo tempo que se invitara 6 alumnado a
participar directamente, na exposicion dos contidos, mediante preguntas curtas individuais, que
estimulan a atencién dos alumnos e confiren maior dinamismo as sesions maxistrais.

Practicas de laboratorio As practicas impartiranse no laboratorio durante unha semana, coa finalidade de que os alumnos
adquiran as destrezas propias do método cientifico: observacion, experimentacion, tratamento dos
datos e analise numérica dos resultados. Esas sesidns practicas iran precedidas dunhas clases
onde se lles indicara o método de calculo das incertidumes, experimentais e estadisiticas.

Seminarios

Realizacion de exercicios que previamente tefian asignados para que os presenten e defendan

diante dos seus comparieiros.

Atencion personalizada

Descricion

Sesion
maxistral

Tanto nas clases de teoria como nas practicas de laboratorio e nos seminarios, farase un seguimento persoal
de cada alumno, tratando de resolver as dubidas que lle xurdirén, no seu proceso de aprendizaxe significativa.

Ademais fomentarase o espiritu racional, para que cada rapaz tefia oportunidade de desenrolar axeitadamente
as suas facultades cognitivas, segundo o nivel de cofiecementos que posua. Esta atencion persoalizada
desenvolverase presencialmente (directamente na aula) e tamén de forma individualizada, nas horas de titoria
con cada profesor no seu despacho. Para aqueles que o soliciten, tamén se podera realizar mediante correo
electronico. O obxectivo é tratar a cada rapaz coma se fora Unico, tendo en conta as suas peculiares
circuntancias persoais, circunstancias que poidan influir no seu rendemento académico.
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Seminarios

Tanto nas clases de teoria como nas practicas de laboratorio e nos seminarios, farase un seguimento persoal
de cada alumno, tratando de resolver as dubidas que lle xurdirén, no seu proceso de aprendizaxe significativa.
Ademais fomentarase o espiritu racional, para que cada rapaz tefia oportunidade de desenrolar axeitadamente
as suas facultades cognitivas, segundo o nivel de cofiecementos que posua. Esta atencion persoalizada
desenvolverase presencialmente (directamente na aula) e tamén de forma individualizada, nas horas de titoria
con cada profesor no seu despacho. Para aqueles que o soliciten, tamén se podera realizar mediante correo
electronico. O obxectivo é tratar a cada rapaz coma se fora Unico, tendo en conta as suas peculiares
circuntancias persoais, circunstancias que poidan influir no seu rendemento académico.

Practicas de
laboratorio

Tanto nas clases de teoria como nas practicas de laboratorio e nos seminarios, farase un seguimento persoal
de cada alumno, tratando de resolver as dibidas que lle xurdiran, no seu proceso de aprendizaxe significativa.
Ademais fomentarase o espiritu racional, para que cada rapaz tefia oportunidade de desenrolar axeitadamente
as suas facultades cognitivas, segundo o nivel de cofiecementos que posua. Esta atencién persoalizada
desenvolverase presencialmente (directamente na aula) e tamén de forma individualizada, nas horas de titoria
con cada profesor no seu despacho. Para aqueles que o soliciten, tamén se podera realizar mediante correo
electrénico. O obxectivo é tratar a cada rapaz coma se fora Unico, tendo en conta as suas peculiares
circuntancias persoais, circunstancias que poidan influir no seu rendemento académico.

Avaliacion

Descricion Cualificacion

Sesién maxistral Realizarase un exame que inclua cuestions tedricas, exercicios e problemas, de acordo con 65

exposto nas clases tedricas e seminarios.

Seminarios

Avaliacion continua dos alumnos que fagan regularmente tédalas actividades propostas na 10
clase. Resolucion de boletins, tanto de problemas como de exercicios e cuestions tedricas
para que os alumnos demostren a sua capacidade argumentativa.

Practicas de
laboratorio

Vaise avaliar o traballo individualizado no propio laboratorio, xunto cunha memoriaondeo 25
alumno expon os obxectivos, metodoloxia e os resultados acadados en cada unha das
practicas.

Outros comentarios e segunda convocatoria

A realizacion das practicas de laboratorio é condicién imprescindible para que o alumno poida ser avaliado

Bibliografia. Fontes de informacion

TIPLER P. A., Fisica, Reverté,

AGUILAR, J. y CASANOVA J., Problemas de Fisica, Aguilar,

Martin Bragado, |., Fisica General , http://www.ele.uva.es/,

Serway, R.A.,

Fisica para ciencias e ingenierias, Thomson,

Recomendaciéns

Materias que contindan o temario

Fisica: Ampliacion de fisica/001G040vV01201

Materias que se recomenda cursar simultaneamente

Informatica: Informatica/001G040V01204
Matematicas: Matematicas/001G040vV01103

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Matematicas: Matematicas/001G280vV01103
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Matematicas: Matematicas

Materia Matematicas:
Matematicas
Cddigo 001G280v01103
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 1c
Idioma

Departamento Matematica aplicada |

Coordinador/a Berriochoa Esnaola, Elias Manuel Maria
Profesorado  Berriochoa Esnaola, Elias Manuel Maria
Correo-e esnaola@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A8 CEL1.- Capacidade para a resolucion dos problemas matematicos que poidan exporse na enxefiaria.

A9 CE2.- Aptitude para aplicar os cofiecementos sobre &lxebra lineal, xeometria, xeometria diferencial, calculo
diferencial e integral, ecuacions diferenciais e derivadas parciais, métodos numéricos, algoritmica numérica,
estatistica e optimizacion.

B1 CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.
B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
Motivacion para a aprendizaxe autbnoma. Saber estar / ser Bl
Actitude positiva para o traballo en grupo. Saber estar / ser B5
Capacidade para formular e resolver problemas. Saber estar / ser Bl
Adquisicion de espirito critico. Saber estar / ser Bl
Capacidade de sintese e analise de informacion. Saber estar / ser Bl
Habilidade para manexar ferramentas informaticas. Saber estar / ser B4
Capacidade para expofier e presentar traballos de forma oral e escrita. saber facer B3
Saber estar / ser
Cofiecer os conceptos de alxebra lineal necesarios para interpretar e resolver os saber Al
sistemas de ecuacions lineais e 0 manexo razoado de matrices e determinantes. A8
A9
Corfiecer os conceptos béasicos do célculo diferencial e integral para a sua utilizacion nas saber Al
ciencias e a técnica. A8
A9
Cofiecer os conceptos basicos da teoria de probabilidades. saber Al
A8
A9
Discutir e resolver sistemas lineais e utilizar calculo con matrices e determinantes. saber facer Al
A8
A9
Derivar e integrar funciéns dunha variable. Aplicar os resultados teéricos a problemas saber facer Al
da ciencia e a técnica. A8
A9
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Aplicar a teoria de probabilidades & resolucién de problemas reais nos que intervén o saber facer Al

azar. A8
A9

Contidos

Tema

Alxebra lineal. 1.- Espazos vectoriais.

2.- Aplicacions lineais.
3.- Matrices e determinantes.
4.- Resolucién de sistemas de ecuacions lineais.

Célculo diferencial. 5.- Funcidns reais de variable real, limites e continuidade.
6.- Derivacion. Teoremas relacionados e aplicacions.
Célculo integral. 7.- Integral de Riemann.

8.- Célculo de primitivas.
9.- Aplicacions da integracion.

Elementos de probabilidade. 10.- Probabilidade. Concepto e propiedades.
11.- Variables aleatorias e as suas distribucions.

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Resolucion de problemas e/ou exercicios 16 22 38
Seminarios 1 5 6
Traballos tutelados 2 30 32
Sesion maxistral 26 45 71
Probas de resposta longa, de desenvolvemento 0 3 3

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion
Resolucion de Desenvolveranse seminarios de forma paralela as clases de teoria, que se empregaran para
problemas e/ou realizar actividades como: resolucion de boletins de cuestions e exposicion de traballos dirixidos en
exercicios grupo, mediante exposicions e debates moderados polo profesor. Isto axudaralles aos alumnos a:

discutir, fomentar o espirito critico, adquirir criterio, mellorar a capacidade para redactar e expofier
traballos de forma oral.

Seminarios O alumno debera aprender o manexo dalgun software matematico, percibindo que a forma
adecuada de facer matematicas require esta capacidade.

Traballos tutelados O alumno debera aprender de forma autbnoma determinadas técnicas matematicas de nivel medio.

Sesion maxistral Os temas que se van impartir exporanse coa axuda de presentacions, que se completaran con

explicaciéns detalladas no encerado. O alumno debera acudir as fontes bibliograficas e aprender a
buscar a informacién non facilitada na clase; desta maneira, incentivarase a aprendizaxe
auténoma.

Atencion personalizada

Descricion
Sesién maxistral Realizaranse titorias para o seguimento dos traballos, tamén para a resolucion de dubidas das clases
tedricas e préacticas e, por ultimo, para as practicas de laboratorio.
Resolucion de Realizaranse titorias para o seguimento dos traballos, tamén para a resolucién de dubidas das clases
problemas e/ou tedricas e practicas e, por ultimo, para as practicas de laboratorio.
exercicios
Seminarios Realizaranse titorias para o seguimento dos traballos, tamén para a resolucion de dubidas das clases

teodricas e practicas e, por ultimo, para as practicas de laboratorio.

Traballos tutelados Realizaranse titorias para o seguimento dos traballos, tamén para a resolucion de dubidas das clases
tedricas e practicas e, por ultimo, para as practicas de laboratorio.

Avaliacion

Descricién Cualificacién
Sesién maxistral Exame ao final da materia. 20
Resolucion de problemas e/ou exercicios Exame ao final da materia. 45
Seminarios Exame ao final da materia. 5
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Traballos tutelados Exame ao concluir os traballos.

30

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

Ayres, F., Calculo diferencial e integral, , Ed. Mc Graw-Hill

De Burgos, J., Calculo Infinitesimal, , Ed. Alhambra

Barbolla, R. y Sanz, P., Algebra lineal y teoria de matrices, , Prentice Hall

De Burgos, J., Curso de Algebra y Geometria. , , Ed. Alhambra

Recomendacioéns
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Quimica: Quimica

Materia Quimica:
Quimica
Cadigo 001G280Vv01104
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 1c
Idioma

Departamento Quimica Fisica

Coordinador/a Vila Romeu, Nuria

Profesorado  Fernandez Gonzéalez, Ricardo
Gonzélez Alvarez, Mariana
Vila Romeu, Nuria

Correo-e nvromeu@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

Al2  CES5.- Coflecementos basicos de quimica xeral, quimica organica e quimica inorganica e as stas aplicacions a
enxefiaria.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as suas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
1.- Cofiecementos: saber Al
-Cofiecer os principios basicos da Quimica. Al2

-Cofiecer e comprender os conceptos basicos do enlace e da estructura da materia.
-Cofiecer e comprender as propiedades xerais dos distintos estados de agregacion da

materia.

-Cofiecer e comprender o concepto de disolucion.

2: Habilidades: saber facer Bl
-Interpretar e utilizar a linguaxe da Quimica. Saber estar / ser B2
-Utilizar correctamente graficos e datos. B4
-Utilizar los medios bibliogréficos dispofiibles. B5

-Adquirir habilidades en la preparacion de disolucions.
-Ser capaz de resolver problemas relacionados cos conceptos basicos da Quimica.

Contidos
Tema

Principios basicos de Quimica Obxecto da Quimica. Materia, elementos e compostos. Escala de
pesos/masas atémicas. Concepto de mol. Férmulas e ecuaciéns quimicas.
Cambios quimicos. Leis experimentais da Quimica. Leis ponderais. Lei de
conservacion da materia. Lei das proporcions definidas. Lei das
proporcions multiples. Lei das proporcions reciprocas. Lei dos volumes de
combinacién.
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Estructura da materia

Teoria atémica de Dalton. Hipétese de Avogadro. Teoria atémica de
Rutherford. Teoria atbmica de Bohr. Correccions a teoria atdmica de Bohr.
Teoria cuantica. O &tomo de hidréxeno. Atomos polielectrénicos. Taboa
periddica e propiedades periddicas. Presentacion xeral do enlace quimico.

Enlace i6nico

Modelo iénico de enlace. Aspectos enerxéticos e aspectos estruturais do
enlace ionico.

Enlace covalente

Ideas de Lewis. Tipos de enlace covalente e polaridade dos enlaces.
Hibridacién de orbitais atdmicos. Teoria de repulsion dos pares
electronicos da capa de valencia: xeometria molecular. Teorias de enlace:
teoria do enlace de valencia e teoria de orbitais moleculares. Resonancia.
Enlace covalente coordinado.

Enlace metalico

Enlace metélico. Sélidos metalicos. Propiedades dos metais.

Interacciéns intermoleculares Interacciéns intermoleculares.

Estados de agregacién da materia Propiedades dos gases. Leis dos gases e teoria cinética. Propiedades dos

sélidos. Propiedades dos liquidos.

Disoluciéns

Disolucions. Tipos e formas de expresar a stia concentracion. Disoluciéns
ideais. Disolucions de electrolitos. Disolucions de non electrdlitos.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 27 57
Seminarios 15 27 42
Resolucion de problemas e/ou exercicios de forma 0 10 10
autobnoma
Préacticas de laboratorio 15 7.5 225
Traballos tutelados 0 12 12
Probas de resposta longa, de desenvolvemento 0 3 3
Probas de tipo test 0 35 35

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacion son de caréacter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral

Programa de clases tedricas: o obxectivo é transmitirlle ao alumno os cofiecementos basicos da
materia.

Seminarios

Programa de seminarios: ao longo do curso irdanselle propofiendo ao alumno diferentes cuestiéns
que despois seran discutidas na aula. Recomendarase a lectura e analise de libros sobre algun dos
contidos obxecto de estudo nesta materia para que os alumnos lles expofian aos seus comparieiros
0s aspectos mais relevantes e as suas propias conclusions.

Resolucion de
problemas e/ou
exercicios de forma
auténoma

Coleccion de problemas: ao longo do curso subministraranselle ao alumno distintos boletins de
problemas similares aos resoltos durante os seminarios, e o alumno disporé das soluciéns a través
da plataforma Tema. Tamén podera solicitar aclaraciéns, ben en seminarios, ben en titorias.

Practicas de laboratorio

Programa de précticas de laboratorio: o obxectivo é visualizar algins dos contidos béasicos da
materia, asi como familiarizalo co laboratorio de quimica.

Traballos tutelados

O alumno realizara un traballo sobre a ampliacién dalgun tema do temario. O progreso deste
traballo sera supervisado en titorias.

Atencioén personalizada

Descricion

Resolucion de
problemas e/ou
exercicios de forma
auténoma

O alumno realizara un traballo sobre a ampliacion dalgun tema do temario. O progreso deste
traballo ser& supervisado nas titorias.

O alumno dispora de correccions de exercicios e cuestions a través da plataforma Tema.
Utilizarase a plataforma Tema para pofier a disposicién dos alumnos todo o material utilizado na
aula, no laboratorio, para amosar as correccions de exercicios e cuestions e, ademais, como
complemento as titorias realizadas no despacho.

Practicas de
laboratorio

O alumno realizara un traballo sobre a ampliacién dalgun tema do temario. O progreso deste
traballo sera supervisado nas titorias.

O alumno dispora de correccions de exercicios e cuestions a través da plataforma Tema.
Utilizarase a plataforma Tema para pofier a disposicidon dos alumnos todo o material utilizado na
aula, no laboratorio, para amosar as correccions de exercicios e cuestiéns e, ademais, como
complemento as titorias realizadas no despacho.
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Traballos tutelados O alumno realizara un traballo sobre a ampliacién dalgun tema do temario. O progreso deste
traballo sera supervisado nas titorias.
O alumno dispora de correccidns de exercicios e cuestions a través da plataforma Tema.
Utilizarase a plataforma Tema para pofier a disposiciéon dos alumnos todo o material utilizado na
aula, no laboratorio, para amosar as correccions de exercicios e cuestiéns e, ademais, como
complemento as titorias realizadas no despacho.

Avaliacion
Descricion Cualificacion
Resolucion de problemas e/ou exercicios de Realizaciéon dos problemas 25
forma auténoma
Préacticas de laboratorio O exame de practicas farase o finalizar as mesmas 20
Traballos tutelados Realizacion do traballo 5
Probas de resposta longa, de O exame final constara de catro problemas representativos da 70
desenvolvemento materia impartida, de 4 cuestions curtas e de 10 preguntas tipo
test (verdadeiro/falso).
Probas de tipo test Resolucién dos cuestionarios relativos a cada tema 25

Outros comentarios e segunda convocatoria

Seréa necesario obtener un minimo de 0,75 puntos sobre 2 en el examen de practicas y 3,5 puntos sobre 7 en el examen
final para superar la asignatura.

Bibliografia. Fontes de informacion

R.H. Petrucci, Fundamentos de Quimica, 8, 2009

R. Chang, Quimica, 9, 2007

P. Atkins, L. Jones, Quimica, 2, 1998

B.H. Mahan, Quimica, 1, 1986

E. Quifiod Cabana, Nomenclatura y formulacién de los compuestos inorgéanicos, 2, 2006

M.R. Fernandez, J.A. Hidalgo, 1000 problemas de quimica general : estados de agregacion, estructura atémica,
transformaciones quimicas, 1, 1990

Recomendaciéns

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Fisica: Fisica/001G280V01102
Matematicas: Matematicas/001G280V01103
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Xeoloxia: Xeoloxia

Materia Xeoloxia:
Xeoloxia
Cadigo 001G280V01105
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 1c
Idioma

Departamento Xeociencias marifias e ordenacion do territorio
Coordinador/a Seara Valero, José Ramén

Profesorado  Seara Valero, José Ramoén

Correo-e jsvalero@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A2 CG7: Capacidade para a preparacion previa, concepcion, redaccion e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo
a construcion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaxe ou explotacion de
bens mobles ou inmobles que pola stia natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da
producién agricola e gandeira (instalacions ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria
agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de
salgaduras e, en xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacion, manipulacion e
distribucion de produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques,
xardins, viveiros, arboredo urbano, etc.-, instalacions deportivas publicas ou privadas e contornas sometidas a
recuperacion paisaxistica).

A10 CE3.- Capacidade de vision espacial e cofiecemento das técnicas de representacion gréafica, tanto por métodos
tradicionais de xeometria métrica e xeometria descritiva, como mediante as aplicaciéns de desefio asistido por
computador.

Al4  CE7.- Coflecementos basicos de xeoloxia e morfoloxia do terreo e a sta aplicacion e problemas relacionados coa
enxefiaria.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacién e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B3 CG83: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
Cofiecementos basicos de xeoloxia e morfoloxia do terreo e a sta aplicacion e saber Al
problemas relacionados coa enxefiaria.
Solvencia na presentacion oral de conclusiéns e adquisicion dun correcto vocabulario  saber A2
xeoléxico. Al4
B3
Cofiecer os conceptos basicos e principios fundamentais da Xeoloxia. saber Al4
Coflecer os materiais xeoléxicos, xénese, caracteristicas, comportamento e a sta saber Al4
importancia para as actividades humanas.
Cofiecer o estado de cofiecementos e as tendencias evolutivas da Xeoloxia. saber Al4
Discernir e interpretar os datos xeoloxicos. saber Al4
Familiarizarse coa vision espacial dos corpos xeoldxicos. saber Al10

Paxina 17 de 171



Solvencia na redaccioén de informes técnicos. saber facer Al

B1
B5
Aprender a toma de datos en campo. saber facer Al4
B1
Fomentar o traballo persoal do alumno. Saber estar / ser B2
Fomentar a autoaprendizaxe do alumno. Saber estar / ser Bl
B5
Sensibilizacion ante problemas ambientais e sociais. Saber estar / ser B4
B5
Fomentar a capacidade de sintese e analise critica da informacién. Saber estar / ser Bl
Contidos
Tema
1.- Introducién a Xeoloxia.
2.- O Sistema Solar e a Terra como astro.
3.- Estrutura e composicion da Terra.
4.- As capas fluidas da Terra: atmosfera e
hidrosfera.
5.- Natureza fisica e quimica da materia mineral.
6.- Minerais: silicatos e non silicatos.
7.- Modelado do relevo. Os axentes do modelado.
8.- Sistemas morfoclimaticos.
9.- Rochas sedimentarias.
10.- A deformacion das rochas: pregamentos e
faias.
11.- Deriva continental e tectonica de placas.
12.- Magmatismo: plutonismo e vulcanismo.
13.- Metamorfismo.
14.- Xeoloxia de Espafia.
15.- Xeoloxia e ambiente.
Planificacion docente
Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesion maxistral 30 54 84
Seminarios 15 135 28.5
Practicas de laboratorio 5 5 10
Saidas de estudo/practicas de campo 10 10 20
Probas de resposta curta 0 3 3
Informes/memorias de practicas 0 1.5 15
Resolucion de problemas e/ou exercicios 0 3 3

*Os datos que aparecen na taboa de planificaciéon son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesién maxistral

Exposicién onde en primeiro lugar se fard unha introducion do tema que se vai tratar
(aproximadamente dous minutos). Posteriormente, desenvolverase o tema empregando diagramas
e imaxes (diapositivas, videos) de procesos xeoléxicos (48 min.). Nos ultimos cinco minutos farase
un repaso dos aspectos mais importantes e obteranse conclusions.

Seminarios

Actividade onde se desenvolveran conceptos e técnicas que complementen os das clases tedricas.

Practicas de laboratorio

Actividade na que se explicaran os fundamentos para cofiecer os principais minerais e rochas da
Terra e recofiecemento de mostras de man por parte dos alumnos.

Saidas de
estudo/précticas de
campo

Actividade na que se identificaran sobre o terreo os diferentes tipos de rochas, os procesos que as
orixinaron, as principais estruturas tecténicas e as caracteristicas xeomorfoldxicas da area visitada.
Tamén se aprendera o manexo do compés xeoldxico.

Atencion personalizad

a

Descricion

Paxina 18 de 171



Sesion maxistral

O alumno terd un seguimento continuo e unha atencion personalizada a través do control do traballo
realizado, podendo asistir, de o desexar, as titorias personalizadas para incidir naquelas partes da
materia onde atope un maior grao de dificultade ben sexa durante as horas de docencia presencial
ou durante o seu traballo persoal.

Seminarios

O alumno tera un seguimento continuo e unha atencién personalizada a través do control do traballo
realizado, podendo asistir, de o desexar, as titorias personalizadas para incidir naquelas partes da
materia onde atope un maior grao de dificultade ben sexa durante as horas de docencia presencial
ou durante o seu traballo persoal.

Practicas de
laboratorio

O alumno tera un seguimento continuo e unha atencion personalizada a través do control do traballo
realizado, podendo asistir, de o desexar, as titorias personalizadas para incidir naquelas partes da
materia onde atope un maior grao de dificultade ben sexa durante as horas de docencia presencial
ou durante o seu traballo persoal.

Saidas de
estudo/précticas de
campo

O alumno tera un seguimento continuo e unha atencion personalizada a través do control do traballo
realizado, podendo asistir, de o desexar, &s titorias personalizadas para incidir naquelas partes da
materia onde atope un maior grao de dificultade ben sexa durante as horas de docencia presencial
ou durante o seu traballo persoal.

Probas de resposta
curta

O alumno tera un seguimento continuo e unha atencién personalizada a través do control do traballo
realizado, podendo asistir, de o desexar, as titorias personalizadas para incidir naquelas partes da
materia onde atope un maior grao de dificultade ben sexa durante as horas de docencia presencial
ou durante o seu traballo persoal.

Avaliacion

Descricion Cualificacion

Sesion maxistral

Asistencia a clases maxistrais con entrega de cuestions formuladas (minimo 15
de 75% de asistencia).

Seminarios Asistencia a seminarios con entrega de informes e cuestions formuladas 15
(minimo de 75% de asistencia).

Practicas de laboratorio Asistencia a practicas de laboratorio e entrega de problemas e informes 5
formulados (100% de asistencia).

Saidas de estudo/practicas de Asistencia as practicas de campo e entrega dunha memoria (100% de 10

campo asistencia).

Probas de resposta curta

(*)Se valoraran los contenidos y destrezas adquiridos por el alumno enlas 35
clases magistrales y seminarios.

Informes/memorias de practicas

(*)Se valorard la sintesis, claridad de ideas, recursos empleados con 5
presentacién y planteamiento de los informes de préacticas, de laboratorio y
de salidas de estudio/Practicas de campo

Resolucion de problemas e/ou

exercicios

(*)Se valoraran los ejercicios planteados durante los seminarios 15

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

TARBUCK, E. J. Y LUTGENS, F. K. , “Ciencias de la Tierra. Una introduccion a la Geologia Fisica”, 62 Ed. Prentice Hall. Madrid,

2000

OROZCO M., AZANON, J. M. AZOR, A., ALONSO-CHAVES; F. , “Geologia Fisica”. , Paraninfo. Madrid, 2002

R. RAMON-LLUCH Y L.M. MARTINEZ-TORRES , “Introduccién a la cartografia geoldgica”. , Bilbao: U. Pais Vasco. , 1993

POZO RODRIGUEZ, M.N, GONZALEZ YELAMOS, J.G, GINER ROBLES, J., “Geologia Practica: Introduccién al reconocimiento de
materiales y analisis de mapas”, Prentice Hall. Madrid, 2003

AGUEDA, J.; ANGUITA, F. y otros. , “Geologia”. , Ed. Rueda. Madrid, 1983

MELENDEZ, I., “Geologia de Espafia”, Ed. Rueda. Madrid, 2004

CORRALES, Y., ROSELL, J., SANCHEZ DE LA TORRE, L., VERA, J. y VILAS, L,. , “Estratigrafia”, Ed.Rueda. Madrid, 1977

Recomendacioéns

Paxina 19 de 171



DATOS IDENTIFICATIVOS

Fisica: Ampliacion de fisica

Materia Fisica:
Ampliacion de
fisica
Cadigo 001G280Vv01201
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 2c
Idioma
Departamento Fisica aplicada
Coordinador/a Gonzalez Salgado, Diego
Profesorado  Cerdeirifia Alvarez, Claudio
Gonzélez Salgado, Diego
Tovar Rodriguez, Clara Asuncion
Troncoso Casares, Jacobo Antonio
Correo-e dgs@uvigo.es
Web http://www.faitic.uvigo.es
Descricion En el primer afio de esta titulacion, se presentan los conocimientos fundamentales de Fisica necesarios para
xeral una mejor comprension del resto de materias especificas del Grado. Teniendo en cuenta, la diversidad de

personas que accede a esta titulacién, este curso permitira homogeneizar el nivel de conocimientos del
alumnado. El curso de Fisica consta de dos asignaturas, Fisica en el primer cuatrimestre y Ampliacion de
Fisica en el segundo.

La asignatura ampliacién de Fisica es una materia de Formacion Basica que consta de 6 créditos ECTS. (3
créditos A. 1.5 créditos B, 1.5 créditos C). En ella, se introduce al alumno en los aspectos basicos de la
Termodinamica y el Electromagnetismo con una perspectiva enfocada al campo alimentario/
medioambiental/agrario, con caracter tecnolégico. Por otra parte, en este curso se consolida la formacion del
alumno en el manejo del método cientifico con el objeto de que adquiera las herramientas béasicas para un
andlisis racional de la naturaleza. Para ello, se prestara especial atencién al desarrollo de experimentos en el
laboratorio.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacién a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

Al3 CE6.- Comprension e dominio dos conceptos basicos sobre as leis xerais da mecanica, termodinamica, campos e
ondas, electromagnetismo e a slia aplicacién para a resolucion de problemas propios da enxefiaria

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias

Capacidad de resolucion de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y saber facer B1
razonamiento critico.

(*)Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y Saber estar / ser B2
destrezas en los &mbitos sociales de actuacion

(*)Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales saber facer B5

(*)Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnolégicas que permitan un saber Al
aprendizaje continuo, asi como una capacidad de adaptacion a nuevas situaciones o
entornos cambiantes

(*)Comprension y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la saber Al3
mecanica, termodindmica, campos y ondas, electromagnetismo y su aplicacién para la
resolucién de problemas propios de la ingenieria

Contidos
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Tema

(*)(*)TEMA 1. TEMPERATURA

(*)(*)1.1. Escala de temperatura Celsius y Fahrenheit 1.2. Termémetros de
gas y escala de temperaturas absolutas 1.3. Dilatacion térmica 1.4. Ley
de los gases ideales 1.5. Ecuacion de Van der Waals e isotermas
liquido-vapor 1.6. Diagrama de fases

(*)(*)TEMA 2. CALOR Y PRIMER PRINCIPIO DE LA
TERMODINAMICA

(*)(*)2.1. Capacidad térmica y calor especifico 2.2. Cambios de fase y
calor latente 2.3. Transferencia de energia térmica 2.4. El primer principio
de la Termodinamica 2.5. Energia interna de una gas ideal 2.6. Trabajo y
el diagrama pV para un gas 2.7. Expansién adiabatica cuasiestatica de un
gas

(*)(*)TEMA 3. SEGUNDO PRINCIPIO DE LA
TERMODINAMICA

(*)(*)3.1. Maquinas y motores térmicos y el segundo principio de la
Termodinamcica 3.2. Refrigeradores y el segundo principio de la
Termodinamica 3.3. Equivalencia entre los enunciados de la méquina
térmica y el refrigerador 3.4. La maquina de Carnot 3.5. La bomba de
calor 3.6. Entropia y desorden 3.7. Entropia y probabilidad

(*)(*)TEMA 4. CAMPO Y POTENCIAL
ELECTROSTATICO EN EL VACIO

(*)(*)4.1. Fuerzas entre cargas: Ley de Coulomb. 4.2. Campo
electrostatico. 4.3. Ley de Gauss. 4.4. Potencial electrostéatico. 4.5. Dipolo
Eléctrico: campo y potencial.

(*)(*)TEMA 5 CAMPO ELECTROSTATICO EN LA
MATERIA

(*)(*)5.1. Campo y potencial en conductores cargados. 5.2. Capacidad de
un conductor. Condensadores. Constante dieléctrica 5.3. Polarizacion y
desplazamiento eléctrico. 5.4. Energia electrostatica

(*)(*)TEMA 6 CORRIENTE CONTINUA

(*)(*)6.1. Intensidad y densidad de corriente. Ecuacién de continuidad. 6.2.
Ley de Ohm. Resistencia y conductividad. 6.3. Fuerza electromotriz. Ley
de Ohm generalizada. 6.4. Ley de Joule. 6.5. Leyes de Kirchhoff.

(*)(*)TEMA 7 FUERZAS Y CAMPOS MAGNETICOS.

INDUCCION ELECTROMAGNETICA

(*)(*)7.1. Fuerzas entre corrientes. 7.2. Induccion magnética: Ley de Biot y
Savart. 7.3. Fuerza sobre cargas en movimiento. 7.4. Momento sobre una
espira. 7.5. Ecuaciones fundamentales del Campo. Teorema de Ampere.
7.6. Leyes de Faraday y de Lenz. 7.7. Induccién mutua y autoinduccién.
7.8. Energia magnética.

Practicas de Laboratorio

. Calor especifico de los sélidos

. Gases |deales

. Coeficiente Adiabatico de los gases
. Corriente Continua

. Corriente Alterna

. Induccién electromagnética

. Picnometria

~NOoO oA WNBE

1. Determinacion por el métido de las mezclas del calor especico de varios
solidos.

2. Estudio del comportamiento termodinamico de un gas real que se
comporta como un gas ideal

3. Determinacion sencilla del coeficiente adiabatico de los gases

4. Estudio de un circuito de corriente continua: manejo del polimetro, ley
de OHM y comportamiento de un diodo.

5. Manejo y comprensién de un osciloscopio de rayos catddicos. Estudio
de un circuito de corriente alterna.

6. Estudio del fenédmeno de induccion electromagnética usando varias
bobinas.

7. Determinacion de la densidad mediante un picnémetro

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Sesion maxistral 30 60 90
Seminarios 15 15 30
Practicas de laboratorio 15 15 30

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral

Explicacion de los fundamentos teéricos. Presentacion de la teoria de la materia por parte del

docente. Las clases de teoria se impartiran principalmente utilizando el método expositivo
combinado con el dialéctico para poder desarrollar el programa en su totalidad.

Seminarios

Antes de impartir las clases de seminario, los alumnos disponen en el FAITIC, de boletines para

cada tema, con el fin de que puedan pensar en los ejercicios que se plantean antes de su
realizacion en las horas de seminario. De esta manera se pretende conseguir una participacion
activa de cada alumno, y fomentar su espiritu racional.

Practicas de laboratorio

Las clases practicas se desarrollaran a lo largo de una semana en el laboratorio con la finalidad de

gue los alumnos realicen los diferentes experimentos. Se harad un seguimiento y evaluacién de las

mismas

Atencion personalizada
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Descricién

Sesion
maxistral

Tanto en las clases magistrales como en las practicas o seminarios, se procurara atender las necesidades y
consultas del alumnado relacionadas con el estudio y/o temas vinculados con la materia, proporcionandole
orientacién, apoyo y motivacion en el proceso de aprendizaje. Esta actividad se realizara de forma
presencial en el aula o en los momentos que el profesor tiene asignado tuturias en el despacho

Practicas de
laboratorio

Tanto en las clases magistrales como en las practicas o seminarios, se procurara atender las necesidades y
consultas del alumnado relacionadas con el estudio y/o temas vinculados con la materia, proporcionandole
orientacién, apoyo y motivacion en el proceso de aprendizaje. Esta actividad se realizara de forma
presencial en el aula o en los momentos que el profesor tiene asignado tuturias en el despacho

Seminarios

Tanto en las clases magistrales como en las practicas o seminarios, se procurara atender las necesidades y
consultas del alumnado relacionadas con el estudio y/o temas vinculados con la materia, proporcionandole
orientacién, apoyo y motivacion en el proceso de aprendizaje. Esta actividad se realizara de forma
presencial en el aula o en los momentos que el profesor tiene asignado tuturias en el despacho

Avaliacion

Descricién Cualificacion

Sesién maxistral ~ Se realizard un examen que es un compendio de pruebas 65

Practicas de

Se evaluara el trabajo individualizado en el propio laboratorio, junto con el documento en el 25

laboratorio gue se presentan los resultados y se responden a cuestiones especificas, y una prueba
escrita.
Seminarios Evaluacién continua de los alumnos que hagan regularmente todas las actividades 10

propuestas en clase. Resolucion de boletines, tanto de problemas como de ejercicios y
cuestions tedricas para que los alumnos demuestren su capacidad argumentativa.

Outros comentarios e segunda convocatoria

*)

Es condicion indispensable realizar las practicas (asistir ao 100% de las horas de practicas) para poder aprobar la asignatura.

Bibliografia. Fontes de informacion

P. A. Tipler, Fisica para la Ciencias y laTecnologia vol.1, ,

P. A. Tipler, Fisica para la Ciencias y laTecnologia vol.2, ,

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Fisica: Fisica/001G280vV01102
Informatica: Informatica/001G280V01205
Matematicas: Matematicas/001G280vV01103
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Mateméticas: Ampliacion de mateméaticas

Materia Matematicas:

Ampliacion de
matematicas

Cadigo 001G280Vv01202

Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 2c

Idioma

Departamento Matematicas

Coordinador/a Tugores Martorell, Francisco

Profesorado  Tugores Martorell, Francisco

Correo-

e ftugores@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacién a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A3 CG8: Cofiecemento axeitado dos problemas fisicos, as tecnoloxias, maquinaria e sistemas de subministracion hidrico
e enerxético, os limites impostos por factores orzamentarios e normativa construtiva, e as relacions entre as
instalacions ou edificacions agrarias, as industrias agroalimentarias e os espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo coa sUa contorna social e ambiental, asi como a necesidade de relacionar aqueles e esa contorna coas
necesidades humanas e de preservacion do medio ambiente.

Ad GC9: Capacidade para dirixir a execucion das obras obxecto dos proxectos relativos a industrias agroalimentarias,
explotacions agrarias e espazos verdes e as sUas edificacions, infraestruturas e instalacions, a prevencion de riscos
asociados a esa execucion e a direccion de equipos multidisciplinares e xestién de recursos humanos, de
conformidade con criterios deontoldxicos.

A8 CE1.- Capacidade para a resolucion dos problemas matematicos que poidan exporse na enxefiaria.

A9 CE2.- Aptitude para aplicar os cofiecementos sobre alxebra lineal, xeometria, xeometria diferencial, calculo
diferencial e integral, ecuacions diferenciais e derivadas parciais, métodos numéricos, algoritmica numérica,
estatistica e optimizacion.

Al2  CE5.- Cofiecementos béasicos de quimica xeral, quimica organica e quimica inorgénica e as suas aplicacions a
enxefaria.

B1 CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as suas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
Saber prolongar as teorias de base ata as aplicacions que lle interese. saber facer Al

Saber estar / ser B5
Entender o razoamento matemético para ler, comprender e construir argumentos saber A3
matematicos. Saber estar / ser A8

A9

Saber usar de forma apropiada teorias, procedementos e ferramentas matematicas no saber Al
desenvolvemento profesional. saber facer

Saber estar / ser
Aplicar a Analise Matematica a problemas da Informatica e a problemas que poidan ser saber facer Al
tratados por via computacional. Saber estar / ser A3
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Adquirir conceptos, procedementos e estratexias de Analise Matematica que tefian saber Al

aplicacion en Informatica. Saber estar / ser A3
B3

Capacidade de sintese e andlise de informacion. Saber estar / ser Bl

Habilidade para manexar ferramentas informaticas. Saber estar / ser B4

Saber utilizar e interpretar ferramentas de software matematico. saber facer A4

Capacidade para expofier e presentar traballos de forma oral e escrita. Saber estar / ser B3

Desenvolver capacidades para determinar os requisitos que condicionan a posibilidade saber Al

de atopar solucidons a problemas concretos. Saber estar / ser A3
B1
B2
B5

Corfiecer os conceptos relativos & teoria de funcidns de varias variables necesarios para saber A3

interpretar e modelar aqueles problemas nos que intervefien multitude de causas e

efectos.

Identificar e analizar criterios e especificacions adecuados a problemas concretos. saber A3
Al12

Cofiecer os conceptos da teoria de ecuacions diferenciais para interpretar e resolver os saber A3

problemas xerados nas ciencias e a técnica.

Saberlles buscar soluciéns algoritmicas aos problemas que foran formulados e valorar a saber facer Al2

idoneidade das respostas. Saber estar / ser Bl

Utilizar os métodos estatisticos para identificar e describir aspectos da realidade que  saber facer A3

involucren o azar.

Presentar e resolver problemas de calculo que involucren funcions de varias variables saber facer A3

ou ecuacions diferenciais.

Cofiecer os modelos de resolucion de problemas para os quen non hai solucion a través saber A3

de métodos exactos.

Representar a realidade mediante a descricién estatistica de datos de mostraxes, saber A3

efectuar estimacions e tomar decisions baseandose nelas.

Ser capaz de comunicar con efectividade ideas e proxectos. Saber estar / ser Bl
B2

Contidos

Tema

I: Funcions de varias variables. 1.- Célculo diferencial e aplicacions.

2.- Célculo integral e aplicacions.
II: Ecuacions diferenciais. 3.- Elementos da teoria de ecuacions diferenciais.

4.- Ecuacioéns diferenciais mas usuais.
5.- Sistemas de ecuacions diferenciais.

Ill: Célculo numérico. 6.- Resolucién numérica de ecuacions.
7.- Interpolacién numérica.
8.- Integraciéon numeérica.

IV: Introducién & estatistica. 9.- Estatistica descritiva.
10.- Inferencia estatistica.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesion maxistral 30 60 90
Resolucién de problemas e/ou exercicios 15 45 60

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacion son de caréacter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral Os temas exporanse detalladamente nas aulas. O alumno debera acudir as fontes bibliograficas e
aprender a buscar a informacion non facilitada na clase; desta maneira, incentivarase a apredizaxe
auténoma.

Resolucion de O alumno presentara exercicios e traballos durante o curso.

problemas e/ou

exercicios

Paxina 24 de 171



Atencion personalizada

Descricién
Sesién maxistral Realizaranse titorias para o seguimento dos traballos e o progreso do alumno.
Resolucion de problemas e/ou exercicios Realizaranse titorias para o seguimento dos traballos e o progreso do alumno.
Avaliacién
Descricion Cualificacién
Sesion maxistral Realizarase unha proba de cofiecementos xerais da materia. 70
Resolucion de problemas e/ou exercicios O alumno presentara exercicios e traballos durante o curso. 30

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

J. de Burgos, Célculo Infinitesimal de varias variables, , Mc Graw Hill

D.G. Zill, Ecuaciones diferenciales con aplicaciones, , Grupo Editorial Iberoamérica
R.L. Burden y J.D. Faires, Analisis Numérico, , Grupo Editorial Iberoamérica

J. Doménech, Bioestadistica , , Herder

Recomendacioéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Matematicas: Matematicas/001G040vV01103
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ampliaciéon de quimica

Materia Ampliacion de
quimica
Cédigo 001G280v01203
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 1 2c
Idioma
Departamento Quimica Fisica
Coordinador/a Mejuto Fernandez, Juan Carlos
Profesorado  Mejuto Fernandez, Juan Carlos
Vila Romeu, Nuria
Correo-e xmejuto@uvigo.es
Web
Descricion
xeral
Competencias de titulacion
Cddigo
Competencias de materia
Competencias de materia Tipoloxia Competencias
Contidos
Tema
*) @)

(*)2.- Termoquimica. Conceptos de
Espontaneidad.

(*)TErminos b-sicos en termoquimcia, Calor, Primer Principio de la
Termodin-mica, Combustilbes y fuentes de energia, combustibles fUsibles
y renovables.

(*)3.- Equilibrio Quimico

(*)Estado de Equilibrio, Constantes de Equilibrio, Equilibrio Heterogeneo,
Factores que lo alteran, Cambios en PresiUn, Temperatura, Volumen, etc.

(*)4.- Equilibrio acido-Base. Fase Acuosa

(*)Conceptos de Acido y Bse, Teoria de Arrhenius. Teoria de
Bronsted-Lowry. Fuerzas de los -cidos, DisociaciUn del Agua, Protones,
MediciUn del pH, Equilibros de disoluciones, Acidos poliproticos, Acidos y
Bases de Lewis.

(*)5.- Procesos de Solubilidad. Apliaciones de los

Equilibrios Acuosos.

(*)Reacciones de neutralizaciUn, acido base fuertes y debiles.
Determinacion del Kps, Calculos de Solubilidad, Analisis Cualitativo
introduccion. Factores que afectan al equilibrio. lon Comun, pH.

(*)6.- Equilibrio REDOX

(*)Principios Generales, Cambios de estado, Semireacciones de oxidaciUn
y reducciUn, Ajustes de REDOX, Estequiometria de las reacciones en
disolucion,

(*)7.- CinEtica Quimica. ClasificaciUn de las
Reacciones

(*)La velocidad de una reacciOn Quimica, Medida de la Velocidad,
Reacciones de orden Cero, Primer Orden y Segundo Orden, Dependencia
de la Temperatura. Mecanismos.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Practicas de laboratorio 15 15 30
Resolucion de problemas e/ou exercicios de forma 6 6 12
auténoma

Sesion maxistral 50 0 50
Seminarios 8.5 255 34
Probas de resposta curta 4 4 8
Informes/memorias de practicas 3 3 6
Traballos e proxectos 5 5 10
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*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Préacticas de laboratorio (*)Programa de Practicas de laboratUrio. El objetivo es visualizar algunos de los aspectos claves de
la asignatura, sobre todo contenidos b-sicos troncales.

Resolucion de (*)Seran Propuestos a lo largo del curso varios boletines de problemas con el contenido b-sico de la

problemas e/ou asignatura. El alumno tendr- que resolver y discutir en clase los mismos contando con la asistencia

exercicios de forma obligatUria al aula y en tutorias supervisadas.

autéonoma

Sesion maxistral (*)Programa de Clases TeUricas. Parcicipativas. El objetivo es transmitir al alumno los
conocimientos b-dicos de la asignatura.

Seminarios (*)Programa de Semin-rios. A lo largo del curso se ir-n proponiendo seminarios de problemas al

alumno y discutidos de forma individual en clase. Se recomendar- la lectura y el an-lisis de libros y
documentos web con los contenidos de la asignatura.

Atencioén personalizada

Descricion

Seminarios
Practicas de laboratorio
Resolucion de problemas e/ou exercicios de forma autbnoma
Sesion maxistral
Probas de resposta curta
Informes/memorias de practicas
Traballos e proxectos
Avaliacion

Descricion Cualificacion
Practicas de laboratorio (*)Periodo de Practicas individuales o de grupo 30
Resolucion de problemas e/ou (*)Seran resultos los problemas de los boletines asi como los planteados 10
exercicios de forma autonoma en clase.
Probas de resposta curta (*)Se valor- la exactitud y la resolucion de problemas y respuestas en el 15

menor espacio posible.
Informes/memorias de practicas (*)Memoria de Practicas individual 5
Traballos e proxectos (*)Se valorar- de forma positiva la realizaciUn de trabajos , la asistencia 40

asidua a clase, comportamiento positivo y la creatividad. Sera
obligatUrio la defensa de los trabajos practicos individuales o en grupo.

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

R. H. Petrucci, W. S. Harwood, F. G. Herring, Quimica General, Enlace Quimico y Estructura de la Materia, Tomos 1y 2,
Pearson-Prentice Hall, 2006

MxMurrry Fay, Quimica General, 5ta Edicion, Pearson-Prentice Hall, 2009

Recomendacions

Materias que contindan o temario
Andlise instrumental/001G040vV01401
Quimica analitica/0O01G040vV01303
Quimica fisica/O01G040V01405
Quimica inorganica/0O01G040V01304
Quimica organica/001G040V01305

Materias que se recomenda cursar simultaneamente

Fisica: Ampliacion de fisica/001G040vV01201
Matematicas: Ampliacion de matematicas/001G040vV01202
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Materias que se recomenda ter cursado previamente
Fisica: Fisica/001G040vV01102

Matematicas: Mateméticas/001G040vV01103

Quimica: Quimica/001G040v01105
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Expresion grafica: Expresiéon gréafica

Materia Expresion grafica:
Expresion grafica
Cadigo 001G280V01204
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 2c
Idioma

Departamento Enxefiaria dos recursos naturais e medio ambiente
Coordinador/a Cid Fernandez, José Angel
Profesorado  Cid Fernandez, José Angel

Correo-e jcid@uvigo.es

Web

Descricion Establecemento das bases geométricas para a representacion e a analise de formas no plano. Desenvolver a

xeral vision espacial e mostrar as ferramentas de representacion dos obxectos nos documentos finais do
proyectista.

Competencias de titulacion

Cddigo

A5 CG10: Capacidade para a redaccion e sinatura de mediciéns, segregacions, parcelamentos, valoracions e taxacions
dentro do medio rural, a técnica propia da industria agroalimentaria e os espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo, tefian ou non caracter de informes periciais para drganos xudiciais ou administrativos, e con
independencia do uso ao que estea destinado o ben moble ou inmoble obxecto destas accions.

Al10 CES3.- Capacidade de vision espacial e cofiecemento das técnicas de representacion gréfica, tanto por métodos
tradicionais de xeometria métrica e xeometria descritiva, como mediante as aplicacions de desefio asistido por
computador.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.
B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu ambito de actuacion.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
(*)Proporcionar al alumno las herramientas de célculo y representacién necesarias para saber A5
la elaboracién de los documentos graficos de su actividad profesional. saber facer Al0
(*)Desarrollar las habilidades del razonamiento y visién espacial, y sea consciente de la saber A5
importancia del analisis e interpretacion de vistas y representacion de objetos en saber facer Al0
ingenieria. B1

B3
Contidos
Tema
TEMA 1 INTRODUCCION 1.1 Dibujo Técnico: conceptos basicos.

1.2 Herramientas de representacion y andlisis de planos.
1.3 Dibujo asistido por ordenador.

TEMA 3 SISTEMA DIEDRICO 3.1 Fundamentos: Punto, recta y plano.
3.2 Giros, abatimientos y cambios de plano.
3.3 Distancias y angulos.
3.4 Vistas diédricas.

TEMA 4 SISTEMA DE PLANOS ACOTADOS 4.1 Fundamentos: Punto, recta y plano
4.2 Intersecciones
4.3 Paralelismo y perpendicularidad
4.4 Distancias
4.5 Representacién de terrenos
4.6 Cubiertas y soleras
4.7 Explanaciones
4.8 Vias de transporte
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TEMA 5 SISTEMA ISOMETRICO 5.1 Introducion

5.2 Vistas
5.3 Representacion isométrica.

TEMA 6 NORMALIZACION Y REPRESENTACION 6.1 Funciones de normalizacién y certificacion.

6.2 Principios generales normalizados en la representacion y acotacion.
6.3 Técnicas graficas en la representacion.

TEMA 7 DIBUJO ASISTIDO POR ORDENADOR. 7.1 Introduccion a los programas CAD

7.2 Introduccion a los programas CAE
7.3 Ejemplos practicos

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminarios 15 22 37
Resolucion de problemas e/ou exercicios 15 23 38
Practicas en aulas de informatica 10 21 31
Sesién maxistral 20 20 40
Resolucion de problemas e/ou exercicios 0 4 4

*Os datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminarios

Planteamiento de ejercicios relacionados con las explicaciones tedricas vistas a lo largo de la
semana con resolucion individual y conjunta en clase. Los ejercicios planteados en los seminarios
seran de un nivel superior a los resueltos durante las explicaciones tedricas y con mayor contenido
aplicado. Asimismo se propondran nuevos ejercicios que el alumno debera resolver como trabajo
individual y entregar al profesor.

Resolucion de
problemas e/ou
exercicios

Las clases magistrales se complementan con la resolucion en aula de ejercicios practicos que
permitan asentar los conceptos desarrollados y aplicarlos de manera practica. La complejidad de
los ejercicios ira aumentando en funcion de la etapa de desarrollo del tema.

La asignatura se divide en 3 bloques tematicos: diédrico, acotado e isometrica, realizandose al final
del bimestre una prueba practica para cada bloque, consistiendo en la resolucion de una seleccién
de los problemas anteriormente resueltos en clase y entregados por el alumno al profesor para su
evaluacion. La superacion de la prueba de cada bloque es condicionante para sumar el resto de
calificaciones obtenidas por el alumno en los distintos apartados.

Practicas en aulas de
informatica

Se plantearan al alumno dos ejercicios de ejecucién sobre equipo informatico y herramienta de
disefio especifica, de acuerdo al protocolo de resolucion previamente explicado. Dicho ejercicio se
entregara para su evaluacion al profesor al finalizar la clase.

Sesion maxistral

Mediante sesiones magistrales se plantearan los objetivos de cada tema, las subsecciones que
se desarrollaran para alcanzar estos objetivos, los problemas relacionados y los contenidos que el
alumno debe conocer para superar la evaluacion de cada tema.

Atencion personalizada

Descricion

Resolucion de problemas e/ou El alumno dispondra del apoyo personal del profesor en aula y en las tutorias para la

exercicios

resolucion de los problemas planteados.

Practicas en aulas de informatica El alumno dispondra del apoyo personal del profesor en aula y en las tutorias para la

resolucion de los problemas planteados.

Avaliacion
Descricion Cualificacion
Sesién maxistral Asistencia y participacion activa en las clases magistrales 10
Seminarios Asistencia y participacion activa en las clases de seminarios. Entrega de 15
memoria de practicas individual con los resultados obtenidos
Resolucion de problemas e/ou Entrega de boletin de problemas planteados en clase y resueltos por el 30
exercicios alumno en formato papel y/o digital.
Practicas en aulas de Resolucién de ejercicios planteados en clase y resueltos por el alumno en 15
informatica digital.
Resolucion de problemas e/ou Exame final de cada bloque, de caracter préactico, no que o alumno debera 30
exercicios resolver exercicios similares aos expostos na aula e realizados con

anterioridade, de maneira individual.
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Outros comentarios e segunda convocatoria

Se guardaran las notas de seminarios, problemas y aula de informatica para la segunda convocatoria.

Bibliografia. Fontes de informacion

Izquierdo Asensi, E. , Geometria Descriptiva, Montytexto, 2004

Izquierdo Asensi, E. , Ejercicios de Geometria Descriptiva. I: Diédrico, Paraninfo, 2009

Izquierdo Asensi, E. , Ejercicios de Geometria Descriptiva. II: Acotado y axonometrico, Paraninfo, 2009
Rodriguez De Abajo, F.J. , Geometria Descriptiva, Donostiarra, 2006

Clérigo Pérez, Zacarias, Sistema diédrico : teoria y problemas : geometria descriptiva, Ledn : Instituto de Automatica y
Fabricacioén, Unidad de Imagen, 2001

Sentana Cremades, E., Dibujo Técnico en la ingenieria civil y construccion, Tebar Flores, 1994
AENOR, Dibujo técnico AENOR, AENOR, 2009

Recomendaciéns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Informatica: Informatica

Materia Informatica:
Informéatica
Cddigo 001G280Vv01205
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 FB 1 2c
Idioma

Departamento Informética

Coordinador/a Lado Tourifio, Maria José

Profesorado  Cuesta Morales, Pedro
Goémez Conde, Ivan
Lado Tourifio, Maria José

Correo-e mrpepa@uvigo.es

Web

Descricion
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

All  CEA4.- Cofiecementos basicos sobre o uso e programacion dos computadores, sistemas operativos, bases de datos e
programas informaticos con aplicacién & enxefiaria.

Bl CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
Introducir ao alumno no cofiecemento dos conceptos basicos de informatica. saber All
Capacitar ao alumno para desefiar, codificar e probar programas de complexidade saber facer All
media. B1
Cofecer o tratamento de datos complexos. saber All
B1
Utilizar os tipos de datos mais adecuados para un problema concreto. saber facer All
B1
Cofiecer as caracteristicas do traballo con memoria dinamica. saber All
B1
Ser capaz de construir programas que traballen con memoria dinamica. saber facer All
B1
Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais. Saber estar / ser B5
Capacidade de resolucién de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e saber facer B1

razoamento critico.

Saber estar / ser

Contidos

Tema

TEMA 1. Metodoloxia

1

. Concepto de algoritmo e programa.

2. Metodoloxia: andlise do problema, desefio do algoritmo, codificacion,
depuracidn, proba e mantemento.

3

. Representacion: diagramas de fluxo e pseudocdédigo.

TEMA 2. Introduccién

1
2
3

4

. Introduccion.

. Constantes, variables e tipos de datos.
. Aritmética, expresions e asignacions.

. Entrada/saida estandar.

TEMA 3. Construcciéns de control

1
2

. Estructuras de seleccion.
. Estructuras de iteracion.
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TEMA 4. Funciéns 1. Estructura e prototipo dunha funcion.
2. Parametros dunha funcion.

TEMA 5. Tipos compostos. Estructuras e 1.Estructuras.
enumeracions 2.Enumeracions.
3.Definicién de tipos.

TEMA 6. Asignacion dinamica de memoria 1. Conceptos basicos.

2. Arrays e punteiros.

3. Memoria dinamica
TEMA 7. Listas, pilas e colas 1. Listas.

2. Pilas.

3. Colas.
TEMA 8. Preprocesador. Librerias 1. Preprocesador.

2. Librerias.
Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Sesion maxistral 13 26 39
Resolucion de problemas e/ou exercicios 28 70 98
Probas préacticas, de execucion de tarefas reais e/ou 0 9 9
simuladas.
Outras 1 3 4

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral Exposicién oral complementada co uso de medios audiovisuais e a introducion de enquisas
dirixidas aos estudantes, coa finalidade de transmitir cofilecementos e facilitar a aprendizaxe.
Actividade individual. Presencial.

Resolucion de Técnica mediante a cal os alumnos deben resolver un exercicio formulado, a partir dos
problemas e/ou cofiecementos traballados. Comporta actividades de grupo. Presencial: resolucién de problemas na
exercicios aula. Non presencial: resolucién de problemas fora da aula.

Atencioén personalizada

Descricion
Resoluciéon de O alumno tera un seguimento continuo e unha atencién personalizada, a través das clases de
problemas e/ou resolucion de exercicios e do control do traballo realizado. Tamén poder4 asistir, se asi o desexa,
exercicios as titorias personalizadas.
Probas practicas, de O alumno tera un seguimento continuo e unha atencion personalizada, a través das clases de

execucioén de tarefas resolucién de exercicios e do control do traballo realizado. Tamén podera asistir, se asi 0 desexa,

reais e/ou simuladas. as titorias personalizadas.

Outras O alumno tera un seguimento continuo e unha atencién personalizada, a través das clases de
resolucién de exercicios e do control do traballo realizado. Tamén podera asistir, se asi o desexa,
as titorias personalizadas.

Avaliacion

Descricién Cualificacion
Resolucion de problemas e/ou Os alumnos faran entregas regulares de pequenos exercicios ou problemas 25
exercicios plantexados.
Probas préacticas, de execucion de Cada tema ou bloque de temas terd unha proba de minimos individual, coa 65
tarefas reais e/ou simuladas. que se pretende comprobar se o alumno alcanzou os obxectivos do dito

tema.
Outras Participacion nos foros da materia. 10

Actitude e participacion.

Outros comentarios e segunda convocatoria

ALUMNADO ASISTENTE

Para superar a materia é IMPRESCINDIBLE sacar unha puntuacion igual ou superior a 5 sobre 10 en todas e cada unha das
partes que intervefien na avaliacion. Esta avaliacion aplicarase ao alumnado que asista a un minimo do 80% das clases
presenciais. Se un/ha estudante abandona a avaliacion continua tendo sido xa avaliado/a dalgun contido da materia,
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considerarase que ten suspensa a convocatoria, € non podera optar na mesma pola modalidade de non asistente.
ALUMNADO NON ASISTENTE

O alumnado sera avaliado cun Unico exame presencial; para superar a materia € IMPRESCINDIBLE sacar unha puntuacion
igual ou superior a 5 sobre 10.

CONVOCATORIA DE XULLO

O alumnado sera avaliado cun Unico exame presencial; para superar a materia € IMPRESCINDIBLE sacar unha puntuacion
igual ou superior a 5 sobre 10.

CONVOCATORIA FIN DE CARREIRA

Aqueles/as alumnos que cumplan as condiciéns marcadas pola Universidade de Vigo para a realizacion da convocatoria de
fin de carreira, realizaran un Gnico exame presencial.

Bibliografia. Fontes de informacion

Schildt H, C Manual de referencia, McGraw-Hill , 2004

Savitch W, Resolucién de problemas con C, Pearson Educacioén , 2007

Garcia F, Carretero J, El lenguaje de programacién C. Disefio e implementacion de programas, Pearson Prentice Hall , 2006
Garcia-Bermejo JR, Programacion Estructurada en C, Pearson Educacion , 2008

Kernighan BW, Ritchie DM, Lenguaje Programacion C-2/E, Prentice Hall , 1991

RECURSOS WEB

Os diferentes materiais e recursos da materia, asi como foros ou wikis nos que os alumnos podan participar, e outros
contidos se atoparan en: http://faitic.uvigo.es

OUTROS MATERIAIS DE APOYO

Guidns de temas en Powerpoint. Guiéns de practicas de laboratorio,con contidos fundamentais que os estudiantes deben
adquirir ao longo do cuatrimestre.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

1. Joyanes L, Zahonero I, “Programacion en C”, McGraw-Hill (2005).

2. Byron S. Gottfried, “Programacion en C”, Serie Schaum?2° Ed, McGraw-Hill (2005).
3. Kochan S, “Programming in C”, Sams Publishing (2004).

4. Harbison SP, Steele GL , “C: A reference manual,”Prentice Hall (2002).

Recomendaciéns

Outros comentarios

RECOMENDACIONS

Orientacions para o estudo:

- Asistir as clases presenciais.

- Realizar os exercicios propostos en practicas e proxectos presentados.
- Revisar a bibliografia recomendada e os recursos web.

Pautas para a mellora e recuperacion:
-Aqueles/as alumnos/as que tefan dificultades en seguir o ritmo de aprendizaxe da materia deberan acudir &s titorias co/a
docente e ampliar o tempo dedicado a aprendizaxe auténoma.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Topografia

Materia Topografia

Cadigo 001G280Vv01301

Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 1c

Idioma

Departamento Enxefiaria dos recursos naturais e medio ambiente

Coordinador/a Cid Fernandez, José Angel

Profesorado  Cid Fernandez, José Angel

Correo-e jcid@uvigo.es

Web

Descricion Principios y calculos para la representacion topografica del relieve.
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi

como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

Al0 CES3.- Capacidade de vision espacial e cofiecemento das técnicas de representacion gréfica, tanto por métodos
tradicionais de xeometria métrica e xeometria descritiva, como mediante as aplicacions de desefio asistido por

computador.

A24  CEL17.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de levantamentos e trazados a planta

topogréficos.

A25  CE18.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de cartografia, fotogrametria, sistemas de

informacion xeogréfica e teledeteccion en agronomia

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia

Competencias

CG10: Capacidade para a redaccion e firma de medicidns, *segregaciones, saber
*parcelaciones, valoraciéns e *tasaciones dentro do medio *rural, a técnica propia da saber facer
industria *agroalimentaria e os espazos relacionados coa *jardineria e 0 *paisajismo,

tefian ou non caracter de informes *periciales para 6rganos xudiciais ou

*administrativos, e con independencia do uso ao que este destinado o ben moble ou

*inmueble obxecto das mesmas.

Al

CE3.- Capacidade de vision espacial e cofiecemento das técnicas de representacion saber Al0
gréfica, tanto por métodos tradicionais de xeometria métrica e xeometria descritiva, saber facer

como mediante as aplicaciéns de desefio asistido por computador.

CE17.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de levantamentos saber A24
e trazados a planta topograficos. saber facer

CE18.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de cartografia, saber A25
fotogrametria, sistemas de informacién xeografica e teledeteccion en agronomia saber facer

Contidos

Tema
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TEMA 01 CONCEPTOS PREVIOS

. DEFINICIONS

. SISTEMAS DE REPRESENTACION DO TERREO

. COORDENADAS

. LIMITE LINEAL DO CAMPO TOPOGRAFICO

. UNIDADES DE MEDIDA DE LONXITUDE E SUPERFICIE
. UNIDADES DE MEDIDA *ANGULARES

. ESCALA

. DISTANCIA NATURAL. DISTANCIA REDUCIDA. DESNIVEL
. PLANIMETRIA, ALTIMETRIA E TAQUIMETRIA

10. PLANO DE CURVAS DE NIVEL

11. PROXECCIONS

12 REFERENCIAS

13. EXERCICIOS

©CoOo~NOUAWNPE

TEMA 02 ERROS NA OBSERVACION

. INTRODUCION

. DEFINICIONS

. ERROS DAS MEDICIONS TOPOGRAFICAS
. VALOR MAIS PROBABLE DUNHA MEDIDA
. ERRO PROBABLE

. ERRO MEDIO ARITMETICO

. ERRO MEDIO CUADRATICO

. ERRO MEDIO

. RELACIONS ENTRE Os DISTINTOS ERROS
10. TOLERANCIA

11. ERRO MEDIO DA SUMA DE VARIAS MEDIDAS
12. ERRO MEDIO DA MEDIA

13. EXERCICIOS RESOLTOS

14. REFERENCIAS

O©CoO~NOUTD WNBE

TEMAO3 MEDICION DE DISTANCIAS E ANGULOS

. MEDICION DE DISTANCIAS

. SENALAMIENTO DE PUNTOS

. MEDICION DIRECTA DE DISTANCIAS

. MEDICION ELECTRONICA DE DISTANCIAS

. MEDICION DE ANGULOS

. ELEMENTOS DOS INSTRUMENTOS DE MEDICION
. ELEMENTOS AUXILIARES

. SISTEMAS DE POSICIONAMIENTO GLOBAL

. BIBLIOGRAFIA

CO~NO O WWNPE

TEMA 04 EQUIPOS DE MEDICION

1.GENERALIDADES
2. EQUIPOS DE MEDIDA DE DISTANCIAS E ANGULOS
3.EQUIPOS DE MEDIDA DE DESNIVELES

TEMA 05 RADIACION

1.- FUNDAMENTO
2.- METODO

3.- INSTRUMENTOS

4.- ERRO TRANSVERSAL

5.- ERRO LONGITUDINAL

. VANTAXES E INCONVENIENTES DA RADIACION
. DISTANCIA MAXIMA DE RADIACION

. COORDENADAS CARTESINAS

. REFERENCIAS

TEMA 06 METODOS TOPOGRAFICOS:
ITINERARIOS

. CONCEPTOS PREVIOS

TIPOS

. ERROS *TRANSVERSAL E *LONGITUDINAL DUN ITINERARIO

. ERRO TOTAL

. CALCULO DOS ACIMUTES DOS TRAMOSS. CALCULO DAS
COORDENADAS PARCIAIS E XENERAIS DUN ITINERARIO.COMPENSACION
DE ITINERARIOS ENCADRADOS

6. ITINERARIOS PECHADOS

7. METODOS ESPECIAIS DE *ITINERARIOS: MOINOT

8. REFERENCIAS

TEMA 07 *METODOS
TOPOGRAFICOS:INTERSECCION DIRECTA E
INVERSA

1 *INTERSECCION DIRECTA
2. *INTERSECCION INVERSA
3. EXERCICIOS

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Sesion maxistral

12 18 30

Seminarios

10 15 25
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Resolucion de problemas e/ou exercicios 12 18 30

Practicas en aulas de informatica 6 9 15
Saidas de estudo/practicas de campo 18 28 46
Resolucion de problemas e/ou exercicios 0 4 4

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral

Os conceptos tedricos metodoloxias e bases de célculo para cada tema desenvolveranse en aula,
consolidando os mesmos coa resolucion de problemas practicos relacionados.

Seminarios

Desenvolveranse exercicios practicos de medicions, radiaciéns, levantamientos topograficos,
replanteos e nivelaciones partindo de datos tedricos proporcionados polo profesor que orienten ao
alumno para o desenvolvemento dos exercicios de campo a executar na asignatura.

Resolucion de
problemas e/ou

Cada tema acompafiarase dun boletin de problemas relacionados, de complexidade crecente,
aplicando os conceptos explicados nas clases magistrales. Os problemas entregaranse ao profesor

exercicios para a sUa avaliacion.

Practicas en aulas de  Tratamento de datos e representacion dos mesmos é *software *topografico especifico para a

informatica *obtencion dos planos finais dos traballos realizados: radiacién, *levantamiento *topografico,
*nivelacion e reformulo.

Saidas de Os alumnos, en grupos de 3 persoas, utilizando o *equipamiento do departamento, realizaran a sta

estudo/practicas de
campo

propia campafia de campo nos xardins do *campus constando esta de catro exercicios *practicos:
medicién con cinta, radiacion, *itinerario aberto encadrado e reformulo. Os alumnos *deberan
tratar os datos de campo, realizar as *correcciones oportunas e entregar ao profesor un *dossier
cos datos de campo obtidos, célculos e representacion final en *formato *digital.

Atencion personalizada

Descricion

Seminarios O alumno consultara as dubidas surxidas na resolucion de exercicios ao profesor da materia.

Avaliacion

Descricion Cualificacion

Seminarios

Asistencia e participacion activa nas clases de seminarios. Entrega e 10
avaliacion dos problemas suscitados e resoltos durante os seminarios.

Resolucion de problemas e/ou  Entrega de boletin de problemas suscitados en clase e resoltos polo alumno 15

exercicios en formato papel e/ou digital.
Practicas en aulas de Asistencia e participacion activa no aula de informatica. Entrega e evaluacion 10
informatica dos problemas suscitados e resoltos durante practicalas informaticas.

Saidas de estudo/practicas de Por grupo: Entrega dun dossier de practicas de campo incluindo:1) Datos de 35

campo

campo 2)Calculos 3)Resultados 4) Planos 5)Conclusiéns

Resolucion de problemas e/ou  Seleccion de exercicios propostos durante o curso para o seu resolucion nunha 30

exercicios

proba practica en aula por cada alumno. Tempo estimado 2 horas.

Outros comentarios e segunda convocatoria

Gardaranse as notas de seminarios, problemas, aula de informatica e practicas de campo ata a segunda convocatoria.

Bibliografia. Fontes de informacion

Martinez Marin, Rubén, Topografia : ejercicios y practicas de campo, Escuela Técnica Superior de Ingenieros de Caminos,

Canales y Puertos, 2003

Martinez Fernandez, Francisco Manuel, Topografia practica para la construccion, Barcelona : Ceac, 2003

Maza Vazquez, Francisco, Introduccion a la topografia y a la cartografia aplicada, Universidad de Alcala, 2008

Megias Arnedo, Miguel, Topografia general para agricolas, Valencia : Editorial de la UPV, 2001

Ortiz Sanz, Luis, Problemas de topografia y fotogrametria, Madrid : Bellisco, 2003

Zurita Ruiz, José, Topografia practica , Barcelona : CEAC, 2001

Recomendaciéns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Bioclimatoloxia

Materia Bioclimatoloxia

Cadigo 001G280Vv01302

Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 1c

Idioma

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Garcia Queijeiro, José Manuel

Profesorado  Garcia Queijeiro, José Manuel

Rodriguez Vega, Iria

Correo-e jgarcia@uvigo.es

Web

Descricion (*)La Bioclimatologia estudia las relaciones entre el clima y los seres vivos en general a medio y largo plazo,
xeral aunque en este curso nos ocuparemos preferentemente de la influencia de los factores del ambiente

climatico sobre el comportamiento, la salud y la productividad de los animales y plantas de interés
econdmico o medioambiental y sobre la salud y el confort de las comunidades humanas.

Se proporcionan las herramientas necesarias para entender las relaciones entre el clima y los diversos
componentes de la biosfera y se manejan las metodologias utilizadas habitualmente en los estudios de
Bioclimatologia aplicada.

Competencias de titulacion

Cddigo

A2

CG7: Capacidade para a preparacion previa, concepcion, redaccion e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo
a construcion, reforma, reparacion, conservacién, demolicién, fabricacion, instalacion, montaxe ou explotacién de
bens mobles ou inmobles que pola sta natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da
producion agricola e gandeira (instalaciéns ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria
agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de
salgaduras e, en xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacion, manipulacion e
distribucién de produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques,
xardins, viveiros, arboredo urbano, etc.-, instalacions deportivas publicas ou privadas e contornas sometidas a
recuperacion paisaxistica).

A7 CG12: Capacidade para a direccidn e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacion e as técnicas de mercadotecnia e comercializaciéon
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

Al5 CES8.- Coflecementos basicos de climatoloxia.

Al6  CE9.- Coflecemento das bases e fundamentos bioldxicos do ambito vexetal e animal na enxefiaria.

A19 CE12.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producion vexetal, os sistemas de
producién, de proteccion e de explotacion.

A21 CE1l4.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producion animal. Instalaciéns
gandeiras.

A22 CE15.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicacions da biotecnoloxia na enxefaria
gandeira

A23  CE16.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da ecoloxia, os estudos de impacto ambiental, a
slia avaliacién e correccion.

A27  CE20.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefiaria do medio rural: termotecnia,
motores e maquinas.

A38 CE3Ll.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestion da calidade e da seguridade
alimentaria.

A44  CE37.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coas construciéns agroindustriais.

A46  CE39.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar bases e tecnoloxias da propagacion e producion horticola,
fruticola e ornamental.

A51  CE44.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa obra civil, instalacions e
infraestruturas das zonas verdes e &reas protexidas.

A56  CE49.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa lexislacion e xestién ambiental.

A57  CES50.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar principios de desenvolvemento sostible.
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A59  CE52.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa valoracién de activos ambientais.

A62  CE55.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados co material vexetal: producion, uso e
mantemento.

A63  CE56.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados cos ecosistemas e a biodiversidade.

A64  CES57.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados co medio fisico e o cambio climatico.

AB5  CE58.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con andlises, xestion e plans de
ordenacion territorial.

A70 CEG63.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con proxectos e plans de
mantemento de zonas verdes.

A71  CE64.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con proxectos de desenvolvemento.

A74  CE67.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con sistemas de producién e
explotacion agraria.

A75  CEG68.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa proteccion de cultivos contra
pragas e enfermidades.

A76  CE69.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar tecnoloxias e sistemas de cultivo de especies herbaceas.

A80 CE73.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con construcions agropecuarias.

A82  CE75.- Capacidad para conocer y comprender la relacion causa efecto de los elementos climéticos sobre los seres
Vivos Y su respuesta fenolégica.

A84  CET77.- Alcanzara el conocimiento y entendera los principios basicos relacionados con la prevencion de riesgos
laborales.

A85  CE78.- Aplicara los principios basicos de la prevencion de riesgos laborales a aspectos productivos en la industria.
Motivacion por la prevencion de riesgos laborales. Capacidad de gestion de la prevencion de riesgos laborales.

Bl CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu @ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia

Tipoloxia Competencias

(*)Cofiecer os *parametros do clima que resultan determinantes para a vida das saber Al5
comunidades *vegetales en xeral e dos cultivos e plantas de interese econémico en Al6
particular

Al9
A21
A23
A46
AG2
A64
A75
A82
B3

(*)Coriiecer os *parametros do clima que resultan determinantes para a vida das saber A7
especies animais en xeral e en especial, 0s que determinan o rendemento das saber facer Al5
explotaciéns *ganaderas.

Al6
Al9
A21
Ad4
A46
AG2
A64
A74
A75
A82
B3

B5
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(*)Comprender a influencia dos *parametros do clima sobre o *almacenamiento e a saber A2

conservacion dos alimentos de orixe *vegetal. saber facer A7
A19
A38
A62
A74
A75
Bl
B3
B5

(*)Comprender a influencia dos *parametros do clima sobre o *almacenamiento e a saber facer A2

conservacion das materias primas de orixe animal e os derivados *carnicos. Saber estar / ser A7
A22
A38
A71
A74
A80
B3
B5

(*)Describir e interpretar os tipos mais frecuentes de *diagramas *bioclimaticos saber Al5
saber facer A57
B1

(*)Coriecer os tipos mais frecuentes de indices *biocliméticos e a sua utilidade saber Al5
saber facer Al6
A19
A46
A59
A63
A64
A75
Bl
B5

(*)Identificar os *parametros do clima que actian como factores criticos para o saber Al5

rendemento ou a calidade das colleitas. saber facer Al6
Al19
A46
AB2
A75
A76
B1

(*)Identificar os *periodos criticos que puideron condicionar o rendemento ou a saber Al5

calidade dunha determinada colleita nunha campafia *agricola determinada. saber facer Al6
A19
A46
A62
A74
A75
A76
A82
B1

(*)Coriecer os *parametros do clima que resultan determinantes para o *confort saber A2
*climatico das persoas e animais de *abasto e a sUa contribucién relativa saber facer Al16
Saber estar / ser A21
A27
Ad4
A51
A56
A65
A70
A84
A85
B3
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(*)Valorar o cambio *climético e os seus *implicaciones para os *ecosistemas naturais, saber A56
as actividades produtivas e as comunidades humanas Saber estar / ser A57

A59
AG3
A64
A71
A82
B1
B3
B4

Disefiar y efectuar un seguimiento fenolégico y verificar la capacidad de los organismos saber Al5
vegetales para actuar como bioindicadores de los cambios climaticos saber facer Al9

AG2
A64
A75
A82
B1

Contidos

Tema

Tema 1. Introduccion a la Bioclimatologia.

1) Concepto y situacién de la Bioclimatologia.

2) Naturaleza, estructura, funcionamiento y evolucion de los sistemas
3) La relacion de los seres vivos con el medio

4) Metodologias de trabajo e investigacién en Bioclimatologia.

5) Clima agricola y microclimas

6) Fenologia

7) Periodos criticos y estados de maxima sensibilidad.

Tema 2. Radiacion solar y transferencias de la
energia por la radiacion.

1) Estructura del espectro solar

2) Atmdsfera y radiacion.

3) Constante solar y balance radiactivo a nivel de la superficie terrestre
4) Interacciones de la radiacién con la materia

5) Medidas de la radiacion

6) Importancia bioldgica y agronémica de la radiacion

Tema 3. Temperatura.

1) Calor y temperatura

2) La temperatura de la atmosfera

3) Factores zonales y geograficos.

4) Medidas y variaciones

5) Influencia de la temperatura en los seres vivos
6) Efectos de las temperaturas extremas

7) Termoperiodismo y vernalizacion.

Tema 4. El agua

1) Caracteristicas, propiedades y tipos de agua

2) El ciclo del agua

3) Precipitaciones: tipos y efectos sobre los vegetales y el suelo
4) Medidas y variaciones

5) Lluvias de estancamiento y efecto Foéhn

6) Importancia bioldgica y agronémica del agua

7) Balance hidrico: evaporacion, infiltracion y sequias

Tema 7. Clasificaciones, indices y diagramas
climéaticos

1) Indices climéticos

2) Clasificacion climatica de Thornthwaite.
3) Clasificacion Agroclimética de Papadakis
4) Diagramas ombrotérmicos de Gaussen

Tema 6. CO2 y metabolismo.

1) Ciclo del CO2

2) Medidas y variaciones

3) Papel en la fotosintesis y en la respiracion
4) Importancia agronémica

5) Efecto invernadero

Tema 5. El viento y la presion atmosférica

1) Concepto y variaciones de la presion atmosférica

2) Frentes: altas y bajas presiones

3) Circulacion atmosférica

4) Transferencias en la atmosfera

5) Medidas y variaciones

6) Vientos y su influencia en la productividad de los cultivos
7) Efectos sobre el confort
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Tema 10. Confort climético 1) Concepto de confort climético.

2) Ambiente y confort térmico.

3) Contribucion de los factores del ambiente climatico.
4) Temperatura operativa, equivalente e eficaz.

5) Confort y disconfort térmico. Modelos.

6) Zona de confort.

7) Confort climatico en las explotaciones ganaderas

8) Ambiente térmico en los espacios abiertos.

Planificacion docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 30 60
Seminarios 15 45 60
Presentacions/exposicions 15 10 25
Probas de tipo test 0 5 5

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesién maxistral

El profesor expondra los contenidos de los 10 temas incluidos en el programa de la asignatura con
la ayuda de presentaciones de power point. Los contenidos se pondran a disposicion de los
alumnos en formato pdf en la pagina correspondiente a la materia en el portal de teledocencia
FAITIC, donde también se colgaran los cuestionarios para evaluar el dominio de los conocimientos
correspondientes a cada tema por parte de los alumnos

Seminarios

Los alumnos deberan realizar en grupos de 5 tres trabajos sobre aspectos aplicados de la
Bioclimatologia, en los que deberan buscar los datos climéticos, calcular una serie de indices
bioclimaticos y elaborar los diagramas bioclimaticos correspondientes. Tendran que exponer sus
resultados, realizar una puesta en comun comparando sus resultados con los alcanzados por otros
grupos y evaluar el trabajo de sus compafieros.

Presentacidns/exposicions Los alumnos deberan elaborar en grupos de 2 sendos trabajos de recopilacién bibliogréafica, en

cuya elaboracion contaran con la supervision del profesor. También deberan de presentar un
resumen de 15 minutos de los aspectos mas destacados de esos trabajos, que seran evaluados por
el resto de sus compafieros a partir de los criterios de evaluacion que el profesor les dara a
conocer.

Atencién personalizada

Descricion

Sesion maxistral

Durante todo el tiempo de duracion de los seminarios los alumnos contaran con la presencia del
profesor para atender cualquier tipo de duda que puedan tener.

Durante la preparacién de los trabajos de revisién bibliografica estan previstas dos sesiones de
15 minutos cada una, en la que los alumnos consultaran con el profesor la estructura del trabajo
y la seleccién de los contenidos elegidos para la presentacion.

Los alumnos podran acceder a tutorias presencialmente en el despacho del profesor durante las
6 horas previstas oficialmente, pero también por via electrénica en cualquier momento a través
de la pagina web de la materia en FAITIC

Seminarios

Durante todo el tiempo de duracion de los seminarios los alumnos contaran con la presencia del
profesor para atender cualquier tipo de duda que puedan tener.

Durante la preparacion de los trabajos de revisién bibliogréafica estan previstas dos sesiones de
15 minutos cada una, en la que los alumnos consultaran con el profesor la estructura del trabajo
y la seleccion de los contenidos elegidos para la presentacion.

Los alumnos podran acceder a tutorias presencialmente en el despacho del profesor durante las
6 horas previstas oficialmente, pero también por via electrénica en cualquier momento a través
de la pagina web de la materia en FAITIC

Presentacions/exposicions Durante todo el tiempo de duracion de los seminarios los alumnos contaran con la presencia del

profesor para atender cualquier tipo de duda que puedan tener.

Durante la preparacion de los trabajos de revisién bibliogréafica estan previstas dos sesiones de
15 minutos cada una, en la que los alumnos consultaran con el profesor la estructura del trabajo
y la seleccién de los contenidos elegidos para la presentacion.

Los alumnos podran acceder a tutorias presencialmente en el despacho del profesor durante las
6 horas previstas oficialmente, pero también por via electrénica en cualquier momento a través
de la pagina web de la materia en FAITIC

Avaliacion
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Descricién Cualificacion

Seminarios Los alumnos agrupados en grupos de 5, realizaran 3 supuestos practicos en el 50
tiempo dedicado a seminarios en los que tendran que manejar y calcular diferentes
indices climaticos y elaborar los diagramas correspondientes, ademas de presentar
los resultados y realizar una puesta en comun de esos resultados. También
evaluaran los trabajos de sus compafieros.

Presentacidns/exposicidéns Los alumnos agrupados en grupos de 2 personas, realizaran 2 trabajos de 20
recopilacion bibliogréafica sobre temas relacionados con la materia, que presentaran
publicamente. El profesor presentara los criterios de evaluacion y seran los propios
compafieros los que evallen los trabajos en base a esos criterios

Probas de tipo test Asistencia regular a los contenidos presenciales 30

Outros comentarios e segunda convocatoria

Los alumnos que no puedan asistir con regularidad tendran la oportunidad de demostrar sus conocimientos contestando a
un examen final en el deberan contestar a preguntas sobre los contenidos de las clases tedricas y seminarios

La calificacion de los alumnos que opten por la evaluacion continua se mantendra para la segunda convocatoria por una sola
vez y unicamente en el caso de que alcancen un minimo de un 35% sobre 100 en esa evaluacién continua.

Para los alumnos que estén en esa circunstancia, la nota de la evaluacién continua se simara a la que obtengan en el
examen correspondiente a la segunda convocatoria de forma que la nota final de esa segunda convocatoria se obtendra tal
y como se indica en la siguiente expresion:

Nota final segunda convocatoria= (10x(nota evaluacion continua + nota examen segunda convocatoria))/Nota evaluacion
continua+nota examen segunda convocatoria).

Ejemplo: Nota evaluacién continua: 40% Nota examen segunda convocatoria: 45%

Nota final segunda convocatoria= (10X(40+45))/(40+100)=6,07

Bibliografia. Fontes de informacion

Vigneau, J.P. , Climatologie, 2005, Ed Armand Colin

Parcevaux S., Huber, L. , Bioclimatologie. Concepts et applications. , 2007, Ed Quae.

Bonan, G., Ecological Climatology. Concepts and Applications, 2° Ed. 2008, Cambridge University Press

Carballeira, A., Devesa, C., Retuerto, R., Santillan, E. y Ucieda, F. , Bioclimatologia de Galicia, 1983, Fundacion Barrié de la
Maza

Gliessman, S.R. , Agroecology: ecological processes in sustainable agriculture, 2000, Lewis Publishers

Guyot, G, Climatologie de I’environnement. Cours et exercices corriges, 22 Ed. 1999, Ed. Dunod

Da Silva, R.G, Introducéo a Bioclimatologia Animal, 2000, Nobel-FAPESP

Elias F., Castellvi F, Agrometeorologia, 22 Ed. 2001, Mundiprensa

Soltner. D, Les bases de la Production Végétales. Le Climat, 92 Ed. 2007, Collection Sciences et Techniques Agricoles
Carbonneau, A., Deloire, A., Jaillard, B., La vigne. Physiologie, terroir, culture. , 2007, Ed. Dunod

Intergovernmental Panel on Climate Change (IPCC), , , http://www.ipcc.ch/glossary/index.htm

AGENCIA ESTATAL DE METEOROLOGIA (AEMET), , , ftp://ftpdatos.aemet.es

Bjgrn Kvisgaard, La Comodidad Térmica, 2000, http://www.innova.dk/books/ thermal/

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Bioloxia: Bioloxia/001G280vV01101
Botanica/001G280vV01401

Paxina 45 de 171



DATOS IDENTIFICATIVOS

Edafoloxia

Materia Edafoloxia

Cadigo 001G280Vv01303

Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 1c

Idioma

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Blas Varela, Maria Esther de

Profesorado  Blas Varela, Maria Esther de

Novoa Mufoz, Juan Carlos

Correo-e eblas@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A57  CE5O0.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar principios de desenvolvemento sostible.

A59  CEb52.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa valoracion de activos ambientais.

A63  CES56.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados cos ecosistemas e a biodiversidade.

A64  CE57.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados co medio fisico e 0 cambio climatico.

A68 CEG61.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados co desenvolvemento practico de
estudos de impacto ambiental.

A74  CE67.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con sistemas de producién e
explotacion agraria.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacién e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
*™® saber Al
A57
A59
AG3
A64
AG8
A74
*®) saber facer Bl
B2
B5
Contidos
Tema
Bloque I. Introduccion Tema 1. Concepto de Edafoloxia. Evolucion histérica da Ciencia do solo.

Relacion da Edafoloxia con outras ciencias.

Tema 2. Concepto de Solo. Organizacion do solo. Nomenclatura e
descricion de Horizontes.Concepto de Polipedion, Pedion.
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Bloque Il. Constituintes do solo

Tema 3. O solo como sistema disperso. Fases do solo. Fase sélida.
Métodos de estudo, representacion e interpretacion dos resultados.
Textura do solo.

Tema 4. Fase sélida: A fraccion inorganica do solo. Orixe, composicion
mineraldxica e propiedades das distintas fraccions. Minerais da arxila.

Tema 5. Fase solida: A materia organica do solo. Orixe e composicion.
Procesos de transformacion: Humificacién e mineralizacion. Tipos de
humus.

Tema 6. Fase liquida: A auga e as solucions do solo. Estado enerxético da
auga do solo. Medidas de potenciais e humidades. Movemento da auga no
solo. Drenaxe.

Tema 7. Fase gasosa: A atmosfera do solo. Composicion e variacién.
Aireacion do solo e a sta influencia. Temperatura do solo. Réximes
térmicos e métodos de estudo.

Bloque lll. Propiedades do solo

Tema 8. Propiedades fisicas do solo: Densidade e porosidade. Cor.
Consistencia. Estrutura.

Tema 9. Propiedades fisicoquimicas do solo. Interacciéns superficiais:
Dinamica do complexo adsorbente. Capacidade de intercambio cationico.
Importancia ambiental da capacidade de cambio. Métodos de estudo

Tema 10. Propiedades fisicoquimicas do solo. Reaccién do solo: Tipos de
acidez. Orixe e factores que inflien na acidez do solo. Métodos de
determinacion. Poder amortecedor do solo.

Bloque IV. Factores e procesos de formacion do
solo

Tema 11. O material orixinal como factor de formacion. Tipos de materiais
orixinais. Influencia do material orixinario sobre as propiedades do solo.

Tema 12. O clima como factor de formacién. Parametros climaticos.
Caracterizacion do clima. Influencia sobre as propiedades do solo.

Tema 13. O relevo como factor de formacioén. Tipos de elementos do
relevo. Secuencias topograficas de solos. Concepto de catena. Relacions
entre o relevo e as propiedades e constituintes dos solos

Tema 14. O tempo como factor de formacién. Solos novos e maduros.
Velocidade de formacidn. Métodos de estudo.

Tema 15. Os organismos como factor de formacion. Tipos de organismos.
Efectos sobre os constituintes e propiedades do solo. O home como
modificador do medio.

Tema 16. Procesos basicos de edafoxénese. Procesos especificos nos que
predomina a meteorizacion quimica. Procesos especificos nos que
predomina a translocacion de substancias.

Bloque V. Sistematica de solos

Tema 17. Clasificacions actuais: ""World Referente Base for Soil Resources,
FAQO".Categorias taxondémicas: Esquema dos grupos e unidades de solos.

Tema 18. Clasificacions actuais: ""Soil Taxonomy, USDA,"". Categorias
taxondmicas: Esquema dos grupos e unidades de solos.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminarios 12 18 30
Practicas de laboratorio 14 14 28
Presentacions/exposicions 1 12 13
Sesion maxistral 30 45 75
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Informes/memorias de practicas 0 4 4

*Os datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminarios

Traballaranse, de modo individualizado e en grupos, contidos propios da materia. Parte dos
seminarios realizaranse na aula de informatica utilizando programas de aprendizaxe asistida por
ordenador.

Practicas de laboratorio

As practicas de laboratorio distriblense en dous grupos:

Analises Fisicos

1. Analise granulométrico. Permitiralles cofiecer a textura do solo. Determinase por tamizacién en
hamido das particulas maiores de 50 micras e por sedimentacion usando a ley de Stokes;

2. Densidade real e densidade aparente. A densidade real calcularase por picnometria con tolueno
e a densidade aparente por pesadas das mostras recollidas en camisas de volume constante.

3. Limite liquido e limite plastico. O limite plastico realizase manualmente e o limite liquido
mediante a culler de Casagrande.

Analises Quimicos

1. Determinacién da acidez do solo. Determinarase a acidez real en auga e a potencial en KCI.

2. Determinacion de materia organica mediante oxidaccion con dicromato potasico en medio acido.
3. Determinacion das base de cambio mediante extraccidn con cloruro amoénico e determinando o
Na e K por fotometria de llama e o Ca e Mg por espectrofotometria de absorcion atémica.

Presentacions/exposicions

Os alumnos elixirdn un tema de entre os ofertados polo profesor (temas relevantes ou de interés
social). Esto levarase a cabo en grupos de 3-5 alumnos/as. As exposicions dos traballos
prepararanse co apoio do profesor e despois da presentacion establecerase un debate.

Sesién maxistral

Presentacion na aula dos conceptos fundamentais e desenvolvemento dos contidos propostos. A
devandita explicacion apoiarase en recursos audiovisuais e na lectura e discusion de artigos de
actualidade para estimular a participacién do alumnado e fomentar o seu espirito critico.

Atencion personalizada

Descricion

Sesion maxistral

O profesor ou profesores atenderan as posibles dibidas e confictos, siempre remarcando os
aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da materia.

As memorias ou informes das practicas ou seminarios seran elaboradas co consello
continuo dos profesores responsables.

Os alumnos poderan asistir a tutorias presencialmente no despacho do profesor ou por via
electrénica a través da plataforma da materia en FAITIC

Seminarios

O profesor ou profesores atenderan as posibles dubidas e confictos, siempre remarcando os
aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da materia.

As memorias ou informes das practicas ou seminarios seran elaboradas co consello
continuo dos profesores responsables.

Os alumnos poderan asistir a tutorias presencialmente no despacho do profesor ou por via
electrénica a través da plataforma da materia en FAITIC

Practicas de laboratorio

O profesor ou profesores atenderan as posibles dubidas e confictos, siempre remarcando os
aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da materia.

As memorias ou informes das practicas ou seminarios seran elaboradas co consello
continuo dos profesores responsables.

Os alumnos poderan asistir a tutorias presencialmente no despacho do profesor ou por via
electrdnica a través da plataforma da materia en FAITIC
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Presentacidns/exposiciéns O profesor ou profesores atenderan as posibles dubidas e confictos, siempre remarcando os
aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da materia.

As memorias ou informes das practicas ou seminarios seran elaboradas co consello
continuo dos profesores responsables.

Os alumnos poderan asistir a tutorias presencialmente no despacho do profesor ou por via
electrénica a través da plataforma da materia en FAITIC

Informes/memorias de préacticas O profesor ou profesores atenderan as posibles dubidas e confictos, siempre remarcando os
aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da materia.

As memorias ou informes das practicas ou seminarios seran elaboradas co consello
continuo dos profesores responsables.

Os alumnos poderan asistir a tutorias presencialmente no despacho do profesor ou por via
electrénica a través da plataforma da materia en FAITIC

Avaliacion
Descricion Cualificacion

Sesion maxistral 50
A valoracion dos cofiecementos adquiridos ao longo do curso realizarase
mediante a realizacion dunha proba final que podera ser de tipo test ou de
resposta curta.

Seminarios 25
Avaliarase a asistencia e participacion nos seminarios mediante a realizacion
de probas especificas para cada un deles. As devanditas probas consistiran na
entrega dunha ficha ou memoria ou na avaliacion do traballo realizado nas
sesions de simulacion con ordenador.

Practicas de laboratorio A asistencia as practicas é obrigatoria 0

Presentacions/exposicions 10

Terase en conta a participacion nas diferentes actividades propostas no
transcurso das sesions maxistrais e a capacidade de traballo en grupo.

Informes/memorias de practicas Prestarase especial atencion a explicacion dos fundamentos da practicaea 15
interpretacion do significado dos resultados obtidos

Outros comentarios e segunda convocatoria

A proba final é eliminatoria e sera necesario alcanzar o 50% da nota para poder aprobar a materia. Unha vez superada esta
proba sumaréanselle as demais puntuacions. As puntuacions das demais actividades teran validez ao longo de cada curso
académico e seran sumadas & da proba final, tanto na convocatoria oficial coma na extraordinaria

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia basica:
BRADY, N.C.; WEIL, R.R. .- The nature and Properties of Soils. 2002. Prentice-Hall, Inc., New Yersey.

PORTA, J.; LOPEZ ACEVEDO, M. y ROQUERO, C. Edafologia para la Agricultura y el Medio Ambiente. 2003. Ed. Mundi-Prensa.
Madrid.

PORTA, J; LOPEZ-ACEVEDO, M.; POCH, R.M. 2011. Introduccion a la edafologia. Uso y proteccién del suelo, Ed. Mundi-prensa.
Madrid.

Bibliografia complementaria:

BONNEAU, M. Y SOUCHIER, B. Edafologia. 2. Constituyentes y propiedades del suelo. 1987. Ed. Masson. S.A. Barcelona.
DUCHAUFOUR. Ph. Manual de Edafologia.1987. Ed. Masson S.A. Barcelona.

DUCHAUFOUR. Ph. Edafologia. 1. Edafogénesis y clasificacién, 1984. Ed. Masson. Barcelona.

FAO. Guia para la descripcion de perfiles de suelos. FAO. Roma. 1977.
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FITZPATRICK, E.A. Suelos: Su formacion, clasificacion y distribucién. 1985. Ed. Trillas. México.

Guia para la elaboracion de estudios del medio fisico: contenido y metodologias. MOPT (1992) 6 Ministerio de Medio
Ambiente (2004), Madrid

JARAMILLO, D.F., 2002. Introducion a la Ciencia del Suelo. Universidad Nacional de Colombia. Facultad de Ciencias. Medellin.
http:// www.unalmed.edu.co.

PORTA, J.; LOPEZ ACEVEDO, M. 2005. Agenda de campo de suelos. Informacion de suelos para la agricultura y el medio
ambiente. Ed. Mundi-Prensa. Madrid.

WHITE, R. E. 2006. Introduction to the principles and practice of Soil Science. Blackwell Science. Pub. Oxford.
Enlaces recomendados:
CARLOS DORRONSORO (http://www.edafologia.net) Amplia informacion sobre los suelos (mirror del servidor

http://edafologia.ugr.es.)

DEPARTAMENTO DE EDAFOLOGIA DE LA UNIVERSIDAD DE GRANADA (http://edafologia.ugr.es). Amplia informacion sobre los
suelos.

DEPARTAMENTO DE EDAFOLOGIA DE LA UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA (www.unex.es/edafor).

DEPARTAMENTO DE EDAFOLOGIA DE ETSIA. DE LA LAGUNA (CANARIAS).
(http://webpages.ull.es/users/jnotario/CSCA/Index.htm). Pagina de la asigantura de Edafologia (algunos archivos sin acceso
libre).

GUIDELINES FOR SOIL DESCRIPTION. 2006. (http://www.fao.org/documents/pub_dett.asp?lang=es&pub_id=211113)
KEYS TO SOIL TAXONOMY Tenth Edition, 2006. USDA. SCS (http://soils.usda.gov/technical/classification/tax_keys/)

LECTURE NOTES ON THE MAJOR SOILS OF THE WORLD. FAO. World Soil Resources Report. N° 94. (
http://www.fao.org/DOCREP/003/Y1899E/Y1899EQ00.HTM)

SOIL SURVEY LABORATORY METHODS MANUAL. USDA. NCR (http://soils.usda.gov/technical/lmm/)

WORLD REFERENCE BASE FOR SOIL RESOURCES. 2006 World Soil Resources Reports. FAO.
(http://www.fao.org/ag/agl/agll/wrb/default.stm y también en, http://www.itc.nl/~rossiter/research/rsrch_ss_class.htmi#WRB

Recomendaciéns

Materias que contindan o temario

Contaminacion de ecosistemas terrestres/001G260vV01913
Avaliacién e conservacion de solos/001G260V01911
Ordenacion do territorio e paisaxe/001G260vV01601

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Bioloxia: Bioloxia/001G260V01101

Xeoloxia: Xeoloxia/O01G260V01105

Quimica: Quimica/001G260V01104
Botanica/0O01G260V01403

Ecoloxia/001G260V01305
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Empresa: Economia e empresa

Materia Empresa:
Economia e
empresa
Cadigo 001G280V01304
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 FB 2 1c
Idioma

Departamento Economia aplicada

Coordinador/a Caride Estevez, Maria José

Profesorado Caride Estevez, Maria José

Correo-e mcaride@uvigo.es

Web

Descricion - A materia adecuase 6 perfil profesional e académico 6 contribuir a formacién basica do alumno no campo
xeral da Economia e Empresa. Polo tanto, debido 6 seu caracter basico, se proxecta en multiples campos

profesionais relacionados coa Enxefiaria Agraria.

- A materia ten 6 créditos ECTS e posue caracter de formacién béasica. Carsase en 2° de Enxefiaria Agraria no
1° cuadrimestre. Inicia 6 alumno en aspectos microecondémicos e empresariais.

Competencias de titulacion

Cddigo

A7 CG12: Capacidade para a direccion e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotacions agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacion e as técnicas de mercadotecnia e comercializacién
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

Al7  CE10.- Cofiecemento adecuado do concepto de empresa, marco institucional e xuridico da empresa. Organizacién e
xestién de empresas.

A74  CEG67.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con sistemas de producion e
explotacion agraria.

B1 CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
a. Poder enfrontarse 6 estudio de diversas cuestions econémicas de forma auténoma. saber facer A7
B1

b. Capacidade de tomar boas decisions econémicas a través do recofiecemento de
disxuntivas ou dilemas e o uso de criterios racionais na toma de decisions.

a. Ser capaz de distinguir os factores claves latentes nun aspecto econémico para saber Al7
proceder a sua andlise. saber facer B1

b. Cofiecer os principios de funcionamento que rexen nunha economia de mercado e
comprender o comportamento dos distintos axentes econémicos.

c. Cofiecer as distintas politicas econdmicas e os seus efectos sobre o sistema
econdmico.

d. Ser capaz de interpretar e analizar informacion econdémica tal como graficos, taxas,
indices, etc. a partir da cal poder levar a cabo unha andlise con rigor.

a. Aplicar as ferramentas de analise econémica para a diagnose dun problema saber facer A7
economico e a procura de solucidns creativas. Saber estar / ser Al7
B1

b. Ser capaz de elaborar un discurso que expofia de forma clara e coherente as ideas
inherentes nun proceso econémico.

c. Ser capaz de identificar os problemas econémicos e abordar a stia solucion a través
das politicas adecuadas a cada situacion.
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Posuir estratexias para a procura eficiente da solucién a problemas econémicos. saber facer Al7
Saber estar / ser A74

B1

Contidos
Tema
Modulo A: Introduccién 1. Os dez principios da economia

2. Pensar como un economista
Modulo B: Oferta e demanda I: Como funcionan 3. Oferta e demanda: as forzas do mercado.
0s mercados

4. A elasticidade e as suas aplicaciéns
Médulo C: Oferta e demanda II: Mercados e 5. Os consumidores, os productores e a eficiencia do mercado
Benestar

6. Fallos de mercado e a intervencion do Estado.
Modulo D: A conducta do consumidor, da 7. Os custes de produccion.
empresa e a organizacion da industria

8. A empresa nos mercados competitivos

9. A empresa nos mercados non competitivos.
Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Sesién maxistral 30 117 147
Probas de tipo test 0 3 3

*Os datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente
Descricion
Sesién maxistral Exposicién oral complementada co uso de medios audiovisuais e a introduccion de algunhas

preguntas dirixidas 6 estudiante, coa finalidade de transmitir cofilecementos e facilitar a
aprendizaxe.

Atencioén personalizada
Descricién

Sesion - Titorias individuais:

maxistral

Estas titorias teran lugar no despacho 5.19 da Facultade de C.C. Empresariais e Turismo. O alumno dispora
de horas semanais, previamente fixadas polo profesor nas que podera facer consultas relacionadas coa
materia. O horario das titorias farase publico 6 comezo do curso académico.

- Titorias via correo electrénico:

O alumno podera escribir 6 correo electrénico mcaride@uvigo.es para consultar dabidas urxentes.

- Plataforma de docencia TEMA:

O alumno tamén podera consultar na plataforma TEMA: http://faitic.uvigo.es. Nela estan dispofiibles os
recursos pedagoéxicos da materia e tamén se poden facer chegar as dubidas que se consideren oportunas.

Avaliacion

Descricién Cualificacion

Sesion maxistral Exames escritos: Habera un exame parcial liberatorio e un exame final que se celebrara na 100
data oficialmente establecida.

Probas de tipo test 0

Outros comentarios e segunda convocatoria

Primeira Oportunidade:

Paxina 52 de 171



Habera un exame parcial liberatorio da primeira metade da materia e un exame final que se realizara na data oficial
establecida no calendario de exames. Os alumnos que superen o exame parcial s6 teran que examinarse no exame final da
segunda parte do programa. Os alumnos que non superen o exame parcial teran que examinarse de toda a materia no
exame final. A nota obterase como a media aritmética das duas partes da materia ou, en caso de suspender o exame
liberatorio, a nota do exame final.

Segunda Oportunidade:

Os alumnos que obtefian unha puntuacion inferior a 5 puntos na nota da 12 oportunidade deberan presentarse na 22
oportunidade para superar a materia. Na 22 oportunidade, o alumno debera realizar un exame final escrito de natureza
similar ao da primeira convocatoria na data oficialmente establecida.

Nas probas de avaliacién é necesario traer o DNI ou documento analogo cando tefia lugar a realizacion dos exames. O
incumprimento de este requisito pode ter como consecuencia que o alumno non realice o exame en cuestion.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bernanke, B. S. e Frank, R. H., Principios de Economia, 32 edicion, 2007, McGraw Hill
Krugman, P., R. Wells y M. Olney, Fundamentos de Economia, 2007, Editorial Reverté
Mankiw, N.G., Principios de Economia, 62 edicién, 2012, Paraninfo

Samuelson, P.A. e Nordhaus, W.D., Economia, 182 edicién, 2006, McGraw Hill

Recomendaciéns

Outros comentarios
-Con caracter xeral, sera necesario o uso de calculadora nas clases da materia e nos exames.

-E necesario traer o DNI ou documento analogo cando tefia lugar a realizacion dos exames. O incumprimento deste requisito
pode ter como consecuencia que 0 alumno non realice o exame en cuestion.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Hidroloxia

Materia Hidroloxia

Cadigo 001G280V01305

Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 1c

Idioma

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Xeociencias marifias e ordenacion do territorio

Coordinador/a Araujo Nespereira, Pedro Antonio

Lopez Periago, José Eugenio

Profesorado  Araujo Nespereira, Pedro Antonio

Lopez Periago, José Eugenio

Correo-

e araujo@uvigo.es
edelperi@uvigo.es

Web http://193.146.32.240/moodle1112/course/view.php?id=6
Descricion El ciclo hidrologico. Morfologia de cuencas. Hidrologia superficial y subterranea. Infiltracion. Escorrentia.
xeral Hidrogramas. Estadistica hidroldgica. Erosion hidrica.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

Ad

GC9: Capacidade para dirixir a execucion das obras obxecto dos proxectos relativos a industrias agroalimentarias,
explotacions agrarias e espazos verdes e as suas edificacions, infraestruturas e instalacions, a prevencion de riscos
asociados a esa execucion e a direccion de equipos multidisciplinares e xestion de recursos humanos, de
conformidade con criterios deontoloxicos.

A5

CG10: Capacidade para a redaccion e sinatura de medicidns, segregacions, parcelamentos, valoracions e taxacions
dentro do medio rural, a técnica propia da industria agroalimentaria e os espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo, tefian ou non caracter de informes periciais para érganos xudiciais ou administrativos, e con
independencia do uso ao que estea destinado o ben moble ou inmoble obxecto destas accidns.

A6

CG11: Capacidade para a redaccién e sinatura de estudos de desenvolvemento rural, de impacto ambiental e de
xestién de residuos das industrias, explotacions agricolas e gandeiras, e espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo.

Al6

CE9.- Cofiecemento das bases e fundamentos biol6xicos do ambito vexetal e animal na enxefaria.

B1

CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2

CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B5

CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
™ saber Al
saber facer A4

A5

A6

Al16

Bl

B2

B5
Contidos
Tema
(*)INTRODUCION A *HIDROLOGIA (*)Ciclo *hidrolégico.Compofientes do ciclo *hidrolégico.Descricion dos

compofientes do fluxo.Descricion de sistemas *hidrolégicos.Tipos de
*acuiferos.*Morfologia de *cuencas
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(*)*HIDROLOGIA DE SUPERFICIE

(*)Conceptos de *hidrologia de superficie.A rede *fluvial.Réxime
permanente e *variable.*Morfometria e clasificacion de *cuencas
*hidrograficas.

(*)*HIDROLOGIA SUBTERRANEA

(*)Conceptos de *hidrologia subterranea.Clasificacion de
*acuiferos.Recarga e descarga.Captacions de augas.

(*)PROCESOS *HIDROLOGICOS

(*)*Teorema de *Reynolds.Fluxo en canles abertas.Fluxo en medios
*porosos.Procesos de transporte.Fluxo saturado: Lei de *Darcy.Fluxo
*insaturado: *ecuacion de *Richards.Precipitacion.*Evaporacion.

(*JAUGA SUPERFICIAL: *INFILTRACION

(*)Humidade e potencial no chan.*Infiltracion *instantanea e *infiltracion
acumulada. Factores que afectan & *infiltracion.Medida da
*infiltracién.Modelos de *infiltracion: modelos empiricos,Modelo de
*Green-*AmptMedida de *pardmetros de *infiltracién: métodos de
laboratorio e campo.

(*)AUGA SUPERFICIAL: *ESCORRENTIA

(*)Teorias de xeracion da *escorrentia superficial. Calculo dos
*coeficientes de *escorrentia.Método de *Philip.Método do niumero de
curva do *SCS.Uso do modelo de *Green-*Ampt.Modelos *hidrologicos
para o calculo de *escorrentias *mensuales en *cuencas.

(*)CONDUCION DE AUGA EN *CUENCAS:
*HIDROGRAMAS

(*)Fluxo basee.*Hidrograma *unitario: Tempo de
concentracion.*Hidrogramas *Unitarios sintéticos.Método racional.Tipos
de *hidrogramas.Interpretacion de *registros de *caudal: Unidades.
Medidas de *caudales.Medidas de nivel.Medidas de velocidade.Curvas de
*aforo.

(*)CONDUCION DE AUGA EN AVENIDAS

(*)Sistemas agregados: Transito *hidroldgico en rios.Sistemas distribuidos:
*Ecuaciones de *Saint-*Venant; Método de *Muskingum-*Cunge.

(*)ESTATISTICA *HIDROLOGICA

(*)Tratamento *probabilistico da informacion *hidrologica.Axuste dunha
distribucion estatistica a datos *hidroldgicos.Periodo de retorno e valores
extremos.Analise de frecuencia en distribuciéns maximas e
minimas.Curvas Intensidade-Duracién-Frecuencia. Elaboracion de
tormentas de desefio. *Simulacién de avenidas.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Seminarios 15 15 30
Sesion maxistral 10 20 30
Practicas de laboratorio 3 6 9
Traballos de aula 10 20 30
Presentacidns/exposicidns 1 2 3
Resolucién de problemas e/ou exercicios 5 10 15
Saidas de estudo/préacticas de campo 2 4 6
Informes/memorias de practicas 0 6 6
Resolucion de problemas e/ou exercicios 0 15 15

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descriciéon

Seminarios

(*) Ejercicios y casos practicos de: Caracterizaciéon de una cuenca hidrografica

Calculo de escorrentias mediante el método SCS
Balance hidrico en cuencas
Calculo de caudales maximos en avenidas

Sesién maxistral

(*)Presentacién de contenidos de cada bloque tematico.

Justificacion de los contenidos.
Explicacion de conceptos con dificultades especificas de comprension.
Introduccion de las actividades de aula especificas del bloque.

Practicas de laboratorio  (*) Determinacion de humedad
Determinacion de curvas de retencién de agua
Determinacion de la permeabilidad de un suelo.

Traballos de aula

(*)Estudio de temas mediante actividades colaborativas en el aula.

Presentaciéns/exposicions (*)Exposicion de los resultados de las practicas de campo y laboratorio.

Resolucion de problemas (*)Resolucion de ejercicios y problemas en el aula.
e/ou exercicios
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Saidas de ™)
estudo/préacticas de Estimacion del caudal y velocidad de una seccion de un canal.
campo

Aforo de corrientes

Determinacion de parametros de infiltracion.

Atencion personalizada

Descricion

Seminarios

Saidas de estudo/practicas de campo
Practicas de laboratorio

Traballos de aula
Presentacidns/exposiciéns

Resolucion de problemas e/ou exercicios
Informes/memorias de practicas
Resolucion de problemas e/ou exercicios

Avaliacion

Descricion Cualificacion

Informes/memorias de practicas (*)Presencia en los seminarios y practicas. 50
Calificacion de material entregable. Memoria de actividades:
seminarios y practicas.

Resolucion de problemas e/ou exercicios (*)Incluye la resolucién de cuestionarios y ejercicios en aulayenla 50
plataforma de teledocencia.

Outros comentarios e segunda convocatoria

<p> (*)</p><p=>A avaliacion é continua. A cualificacién de todas probas metodoldxicas servira para establecer a
cualificacion final da materia en primeira e segunda&nbsp; convocatoria.</p><p=>En segunda convocatoria o estudante
podera engadir&nbsp; as evidencias do traballo necesario para superar a materia por avaliacion continua. Estas
evidencias&nbsp; han de ser poder&nbsp; avaliadas polo profesor,&nbsp; estas son cuestionarios&nbsp; e memorias de
traballo realizado. O traballo de&nbsp; auto-avaliacion e as actividades cualificadas no aula (p.e., exposiciéns e actividades
colaborativas) non poderan ser realizadas en segunda convocatoria por haber finalizado o periodo lectivo.</p><p=>0
estudante&nbsp; matriculado na materia podera presentarse voluntariamente a un exame nas datas establecidas en
convocatorias oficiais. Nestes exames o estudante&nbsp; podera&nbsp; validar unicamente a parte metodoléxica de
&quot;Resolucién de problemas e/ou exercicios&quot;&nbsp; que é o&nbsp; 40 % da cualificacion final,</p><p>Un mesmo
traballo realizado ou avaliacién&nbsp; computa una soa vez.&nbsp; En caso de acceder a&nbsp; avaliacion por exame&nbsp;
en convocatoria oficial, as puntuaciéns obtidas&nbsp; nestas probas&nbsp; non poderan acumularse en convocatorias
sucesivas.</p>

Bibliografia. Fontes de informacion
Chow, Ven Te, Maidment, D., Mays L.W., Hidrologia Aplicada, MacGraw-Hill, 1994

Recomendacions

Materias que contindan o temario

Xestion de espazos naturais e protexidos/001G260V01915
Xestion e conservacion da auga/001G260vV01910
Edafoloxia/001G280VvV01303

Xeotecnia/001G280vV01403

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Bioclimatoloxia/001G280v01302
Quimica agricola/001G280V01402

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Teledeteccion e SIX/001G260V01906

Fisica: Fisica/001G280V01102

Xeoloxia: Xeoloxia/001G280VvV01105
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Matematicas: Matematicas/001G280vV01103
Bioclimatoloxia/001G280V01302
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Botéanica

Materia Botanica

Cadigo 001G280VvV01401

Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 2c

Idioma

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a de Sa Otero, Maria Pilar
Profesorado  de S& Otero, Maria Pilar

Correo-e saa@uvigo.es

Web

Descricion Se pretende describir la diversidad vegetal y flingica, asi como sus modos de perpetuacion, ademas de
xeral aportar al alumno las claves para conocer e interpretar el paisaje vegetal de su entorno.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al6  CE9.- Cofiecemento das bases e fundamentos bioldxicos do &mbito vexetal e animal na enxefiaria.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu @ambito de actuacion.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
(*)*CE11.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de saber Al6
identificacion e *caracterizacion de especies *vegetales.

(*)2) O alumno debe ser capaz de utilizar *correctamente os criterios e medios de saber facer Al6

identificacion de *especimenes de interese *medioambiental e saber identificar
unidades *taxondmicas habituais na sta contorna.

(*)3) O alumno debe saber aspectos xerais sobre a *fisiologia do crecemento e saber facer Al6
desenvolvemento dos *vegetales, asi como a influencia exercida sobre devanditos B3
procesos polos factores ambientais, luz, temperatura e intensidade de iluminacion.

(*)4) O alumno debe saber os principios xerais que rexen a aplicacion de saber facer Al6
*fitorreguladores en agronomia. B3
(*)5) O alumno debera saber *genericamente cales son os mecanismos de *obtencion saber facer Al6
de *vegetales mellorados, asi como os principios xerais de *biotecnologia e principais B3
meétodos de *obtencidn de organismos *transgénicos.

(*)6) O alumno debe saber manexar as principais fontes de informacion neste ambito  saber facer B3

de cofiecemento, necesarias para levar a cabo con éxito a sta actividade profesional.

Contidos
Tema

UNIDAD DIDACTICA 1. Introduccion a la Botanica 1) Botanica, concepto y contenido. Objetivos de la asignatura.
2) Principios de Sistematica y Taxonomia. 3) La nomenclatura. Origen y
nomenclatura de las plantas cultivadas. 4) La clasificacién de las plantas.
La teoria de la evolucion y los sistemas filogenéticos de clasificacion.
Interpretacion evolutiva de los caracteres. Concepto de especie y los
mecanismos de especiacion en los vegetales.
5) Niveles morfol6gicos de organizacion en los vegetales. Talo, cormo.
6) Organismos procariotas, caracteres generales. Bacterias,
cianobacterias (Div Cyanophyta). Proclorofitas (Div Procloraphyta).
7) La multiplicacion en vegetales (vegetativa y asexual). La reproduccion
sexual. Ciclos bioldgicos en vegetales
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UNIDAD DIDACTICA I 8) Hongos,caracteres generales, sistematica, grupos principales. Hongos
*ameboides (Div. Acarsiomicota, *Mixomicota y Plasmodiophoromicota). 9)
Hongos lisotréficos flagelados (Div. Oomycota). Hongos lisotréficos no
flagelados (Div. Eumycota). Zigomycetes (Clase Zigomycetes). 10)
Hongos, continuacion. Ascomicetes (Clase Ascomycetes) y
Basidiomycetes (Clase Basidiomycetes). 11) Liquenes, concepto,
morfologia, anatomia, tipos bioldgicos. Las micorrizas. 12) Plantas no
vasculares: Algas eucariotas, caracteres generales,morfologia y
reproduccion. 13) Algas eucariotas,diversidad: Div Dinophyta
(Dinoflageladas) y diatomeas (Div Chrysophyta, Clase Bacilliarophyceae).
14) Algas eucariotas, diversidad, continuacion. Algas pardas (Div.
Phaeophyta). 15) Algas Rojas (Div. Rhodophyta). 16) Algas verdes (Div.
Chlorophyta). 17) Briofitos (Div. Briophyta), caracteres generales, ciclo
biolégico, diversidad. 18) Plantas vasculares: Caracteristicas generales y
organizacién vegetativa de cormdfitos. Descripcion de drganos, histologia
y anatomia. 19) Pteridéfitos (Div. Pteridophyta),caracteres generales. ciclo
biolégico, diversidad (Div. Filicopsida y Equisetopsida). 20) Espermatéfitos
(Gimnospermas), caracteristicas, ciclo biolégico, diversidad.21)
Espermatofitos (Angiospermas), caracteristicas, ciclo biolégico. La flor. La
nflorescencia. Fruto. Polinizacion y fecundacion. La semilla. 22)
Sistematica. Clase Magnoliopsida (Dicotiledoneas), caracteres generales,
diversidad (Familias). 23. Sistematica. Clase
Liliopsida(Monocotiledoneas),caracteres generales, diversidad (Familias).

UNIDAD DIDACTICA Il 24) Crecimiento y desarrollo en los vegetales. La influencia de la luz,
temperatura e intensidad de iluminacion en el desarrollo de los vegetales.
25) Fitorreguladores.
26) Ecomorfologia. Adaptaciones de cormo a los diversos modos de vida y
al espacio vital. 27) La mejora vegetal.

PRACTICAS 1) Introduccién a la elaboracion de herbarios y colecciones, 1h.
2) Hongos, observacion y descripcion de caracteres morfolégicos y
anatomicos, 3h.
3) Liquenes, observacién y descripcion de caracteres morfologicos y
anatomicos, 1h.
4) Algas, observacion y descripcion de caracteres morfolégicos y
anatomicos, 4 h.
5) Helechos y briofitos, observacién y descripcion de caracteres
morfolégicos y anatémicos, 2 h.
6) Gimnospermas y Angiospermas, observacion y descripcion de
caracteres morfolégicos y anatémicos. Diversidad, 4 h.

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminarios 15 15 30
Saidas de estudo/practicas de campo 0 10 10
Sesion maxistral 30 47 77
Practicas de laboratorio 15 15 30
Probas de resposta longa, de desenvolvemento 0 1 1
Probas de resposta curta 0 2 2

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion
Seminarios Traballaranse de modo individualizado e en grupos, contidos propios dla materia. Proporanse e

exporanse traballos para realizar en grupos de tres alumnos, cuya exposicion sera individualizada,
un cada alumno.

Saidas de (*) Los alumnos elaboraran y entregaran un herbario de plantas herbaceas ruderales, de
estudo/précticas de elaboracién individual

campo

Sesion maxistral (*) Se expondran los contenidos que son propios de la materia

Practicas de laboratorio Realizaranse en laboratorio practicas propias da materia.

Atencion personalizada

Descricién
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Practicas de laboratorio

Se atenderan de forma personalizada aquellas dudas y conflictos que los alumnos no
hayan sido capaces de resolver por si mismos.

Seminarios

Se atenderan de forma personalizada aquellas dudas y conflictos que los alumnos no
hayan sido capaces de resolver por si mismos.

Saidas de estudo/practicas de
campo

Se atenderan de forma personalizada aquellas dudas y conflictos que los alumnos no
hayan sido capaces de resolver por si mismos.

Sesion maxistral

Se atenderan de forma personalizada aquellas dudas y conflictos que los alumnos no
hayan sido capaces de resolver por si mismos.

Probas de resposta longa, de
desenvolvemento

Se atenderan de forma personalizada aquellas dudas y conflictos que los alumnos no
hayan sido capaces de resolver por si mismos.

Probas de resposta curta

Se atenderan de forma personalizada aquellas dudas y conflictos que los alumnos no

hayan sido capaces de resolver por si mismos.

Avaliacion

Descricién Cualificacion

Evaluarase a actitude do alumno e o grao de cofiecemento do fundamento 15
das diferentes préacticasrealizadas, asi como a presentacion de unha

memoria final.As practicas son obligatorias e insustituibles por ningunha

outra actividade

Practicas de laboratorio

Seminarios Evaluarase a correcta elaboracion e exposicion da actividade proposta. 15
Saidas de estudo/practicas de (*)Los alumnos elaboraran y entregaran un herbario de plantas herbaceas 15
campo ruderales, de elaboracion individual

(*)Se evaluara el conocimiento adquirido sobre contenidos de la materia 55
expuestos durante las sesiones magistrales

Sesion maxistral

Probas de resposta longa, de 0
desenvolvemento
Probas de resposta curta 0

Outros comentarios e segunda convocatoria

1) O proceso de avaliacion podera ser realizado mediante dous sistemas alternativos: a) Avaliacion *continua, para a cal
seran tidas en conta as cualificacions obtidas pola realizacion das actividades propostas. *b) Para os alumnos que
*debidamente e ao comezo do curso acrediten a *imposibilidad de manter unha asistencia *presencial continuada, a
avaliacion farase mediante a realizacion dun unico exame final que abarcara contidos relativos ao desenvolvemento de
préacticas de laboratorio como de contidos teoricos.

2) As cualificacions das actividades de avaliacion *continua teran *validez para cada curso e seran tidas en conta tamén
no suposto da segunda convocatoria (xullo).

Se evaluara, a través das probas propostas, o0 cofiecemento e comprension de contidos propios da materia.

Esta parte deberd ser superada *independientemente das demais para poder aprobar a asignatura. a cualificacion alcanzada
debera ser superior ao cincuenta por cento da cualificacion atribuida as probas para poder superar a asignatura e estar en
condiciéns de sumar a valoracion *delas demais actividades.

A avaliacion das practicas de laboratorio levarase a cabo mediante a participacion e entrega dunha memoria das actividades
realizadas en laboratorio. A asistencia a practicas de laboratorio é indispensable para aprobar a *asignatura. Non sera
*sustituible por ningunha outra actividade, salvo casos *debidamente xustificados con *anterioridad.

Bibliografia. Fontes de informacion

BIBLIOGRAFIA

TRATADOS BASICOS:

Bold et al, Morfologia de las plantas y de los hongos., 1980. Omega, Barcelona.
Camefort & Boué, Reproduction et Biologie des végetaux supérieurs, 1980 Doin, Paris.
Diaz, et al., Curso de Botanica, 2004. Trera. Gijon.

Fuentes Yague, Botanica Agricola, 1994. Mundi Prensa. Madrid.

Izco, J. et al., Botanica, 22 Ed. (2004), McGraw-Hill. Madrid.
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Raven et al., Biology of Plants, W. H. Freeman & Company, New York.

Strasburger,E. et al., Tratado de botanica, 2004 (35%), E. Omega. Barcelona.

TRATADOS ESPECIFICOS:

Cronquist, An Integrated System of Classification of Flowering Plants, 1981 Columbia U. New York.
Dyer (Ed.), The Experimental Biology of Ferns. , Academic Press. 1979. London.

Forbes, et al., Plant in Agriculture, 1992 Cambridge U. Press. London.

Guifford & Foster. Morphology and Evolution of Vascular Plants. 1988. 32 Ed. W.H. Freeman & Co. New York.
Heywood (Ed.). Las plantas con flores. 1985. Ed. Reverté. Barcelona.

Takhtajan. Flowering Plants: origin and dispersal, 1969. Oliver & Boyd. Edinburgh.

Tryon & Tryon. Ferns and allied plants, 1982. Springer Verlag. New Yorkalvo. 1990.

GUIAS PARA LABORATORIO

Bonnier & Layens, Claves para la determinacién de plantas vasculares. 1986. Omega, S.A., Barcelona.

Barbara & Cremades, Guia de las algas del litoral gallego. 1993. Ed. Ayuntamiento de La Corufia, La Corufia.

Gonzélez et al. Algas marifias de Galicia: bioloxia, gastronomia e indUstria. 1998 Ed. Xerais. Vigo.
Llamas & Terrén. Guia de hongos de la peninsula ibérica. (2004). Ed. Celarain. Ledn.

Salvo. Guia de Helechos de la Peninsula Ibérica y Baleares, 1990 Ed. Piramide, Madrid.

Souto & De S&-Otero (Ed.). La Flora de la Isla de Ons, 2006. Diputacion de Pontevedra, Pontevedra.

ALGUNAS WEB DE INTERES

www.biologia.edu.ar/botanica/

www.ciens.ucv.ve:8080/generador/sites/.../
Programa Anthos

IPNI (International Plant Namex Index)
Proyecto Flora Ibérica

Vascular Plant Systematics

Plant Systematics Collection

Recomendaciéns
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Quimica agricola

Materia Quimica agricola

Cadigo 001G280Vv01402

Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 2c

Idioma

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Arias Estévez, Manuel
Profesorado  Arias Estévez, Manuel

Correo-e mastevez@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al19 CE12.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producion vexetal, os sistemas de
producion, de proteccion e de explotacion.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias

M saber facer A19

Contidos

Tema

Bloque 1. Introduccidn e consideraciéns xerais 1. Quimica Agricola : Concepto, orixe, historia. Obxectivos. Posibilidades
de futuro.

2. Compofientes do solo. Compofientes inorganicos do solo. Fraccién non
coloidal. Fraccién coloidal. Caracteristicas e orixe da carga. Compofientes
organicos solo. Caracteristicas da materia organica. Fraccion coloidal
(humus) e caracteristicas de carga.

Bloque 2. Propiedades Quimicas do Solo, 3. Propiedades quimicas do solo. Relacién entre pH e productividade dos
Nutrientes e Fertilizantes cultivos. Caracteristicas do solo agricola no &mbito galego.
4. Propiedades quimicas do solo. Adsorcion e intercambio i6nico. Relacién
entre a carga dos coloides e as caracteristicas de adsorcion.
Caracteristicas do intercambio idnico e ecuacions que o describen: cambio
catiénico e cambio anidnico. Fixacion mais ou menos irreverseble.
Cinéticas de adsorcion-desorcion. Curvas de adsorcion: Formulacions
empiricas.
5. Nutrientes esenciais para as plantas. Clasificacion. Funciéns dos
nutrientes. Absorcion de elementos nutritivos polas plantas. Factores que
inflien na absorcion. Interaccién dos elementos nutritivos. Diagnéstico de
deficiencias nutritivas.Criterios de esenciabilidade. alteraciéns na planta
por deficiencias de elementos nutritivos
6. Fertilizacion. Fertilizantes e a sUa clasificacién. Fertilizantes orgénicos e
inorganicos. Restitucion das pérdidas de nutrientes. Riqueza e calculo do
abono necesario. Curva de resposta das plantas 6 abonado. Evolucién do
consumo de fertilizantes no mundo e en Espafia.
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Bloque 3. Dinamica dos elementos esenciais para 7. Nitrdxeno e abonos nitroxenados. Nitroxeno no solo. Nitréxeno na

as plantas planta. Ciclo do nitréxeno. Fertilizantes nitroxenados.
8. Fésforo e abonos fosfatados. Fésforo no solo. Fésforo na planta. Ciclo
do fosforo. Fertilizantes fosfatados.
9. Potasio e abonos potésicos. Potasio no solo. Potasio na planta. Ciclo do
potasio. Fertilizantes potésicos.
10. Xofre.Dinamica no solo. Contido e formas na planta.Ciclo do xofre.
11. Calcio Dinamica no solo. Contido e formas na planta.Ciclo do Calcio.

Nocions de encalado.

12. Magnesio Dindmica no solo. Contido e formas na planta.Ciclo do Mg.
13. Ferro Dinamica no solo. Contido e formas na planta.Ciclo do Fe.

14. Manganeso Dindmica no solo. Contido e formas na planta.Ciclo do Mn.
15. Boro Dindmica no solo. Contido e formas na planta.Ciclo do B.

16. Zn Dinamica no solo. Contido e formas na planta.Ciclo do Zn.

17. Cu Dinamica no solo. Contido e formas na planta.Ciclo do Cu.

18. Mo Dinamica no solo. Contido e formas na planta.Ciclo do Mo.

19. Cl Dinamica no solo. Contido e formas na planta.Ciclo do Cl.

20. Elementos esenciais para algunhas plantas: sodio, silicio, cobalto e

vanadio.

Bloque 4. Agricultura e sostenibilidade

21. Os plaguicidas no solo. Dinamica de pesticidas nos solos. Persistencia.
Deteccioén de residuos de plaguicidas. Residuos de fertilizantes no solo.
22. Os metais pesados. Problemas de contaminacion. Descontaminacion
de solos con problemas de fitotoxicidade por metais pesados.

Planificacién docente

Horas na aula

Horas féra da aula

Horas totais

Seminarios 13 0 13
Practicas de laboratorio 15 15 30
Presentacidns/exposicidns 2 2 4
Sesion maxistral 30 29 59
Probas de tipo test 0 19 19
Probas préacticas, de execucion de tarefas reais e/ou 0 12 12
simuladas.

Resolucion de problemas e/ou exercicios 0 13 13

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descriciéon

Seminarios Os seminarios que se plantexan pretenden incidir en aspectos claves da dinamica de nutrientes
nos solos agricolas. En concreto plantexanse as seguintes cuestions:

1. Analise e diagnostico de solos
2. Célculo da dose 6ptima de fertilizante

3. Anélise e modelizacién de cinéticas de adsorcién de nutrientes

4. Andlise e modelizacion de curvas de adsorcion

5. Analise do complexo de cambio en relacion coa fertilidade

6. Comparacion de diferente métodos de encalado

Préacticas de laboratorio  As préacticas de laboratorio inciden en aqueles aspectos relacionados coa fertilidade e coa
correccion desta. Plantéxanse as seguintes actuacions:

1. Determinacién do fosforo e potasio asimilable.

2. Determinacion de formas asimilables de nitroxeno: amonio e nitratos en diferentes solos.
Comparacion de solos de cultivo con solos de bosque.
3. Determinacion da capacidade adsorbente de P de diversos solos desenvolvidos sobre diferentes
materiais de partida. Construiranse curvas de adsorcion e realizarase o axuste a diferentes

ecuacions. Levarase a cabo unha comparacién dos resultados obtidos nos diferentes solos

relacionando a adsorcion coas caracteristicas dos solos usados.
4. Determinacioén da capacidade de intercambio catiénica (CIC). Comparacion de diferentes

métodos.

5. Andlises de diferentes fertilizantes en relacion os contidos de N, P e K .

6. Comparacion de diferentes métodos para a determinacion das necesidades de cal.
7. Efectos a corto prazo da adicion de diferentes fertilizantes 6 solo sobre o pH e dispofiibilidade de

nutrientes
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Presentaciéns/exposicions Os alumnos elixiran un tema de entre os ofertados polo profesor que trataran sobre temas
relevantes ou de interés social. Esto levarase a cabo en grupos de 3-5 alumnos/as. As exposicions
dos traballos levaranse a cabo nun tempo corto (non superior a 10 minutos) previo apoio do
profesor para a elaboracion de dita presentaciéon. O debate levarase a cabo entre grupos de tres
membros como minimo

Sesién maxistral Explicarase cada tema dos propostos no apartado de contidos durante un tempo de 45 minutos
aproximadamente. Algiuns dos temas propostas van a necesitar dlas sesiéns. Posteriormente
farase un debate co obxectivo de remarcar os aspectos mais relevantes. O deabate farase previa
formacién de grupos permanentes de entre 3-5 personas

Atencion personalizada

Descricién

Sesién maxistral Tanto nas sesidns maxistrales como seminarios como practicas de laboratorio e
presentaciéns e elaboracions de traballos, o profesor ou porofesores atendera a posible
dubidas e conflictos, simepre remaracando os aspectos mais relevantes que lle permitan
adquirir as competencias especificas da materia.
As probas tipo test levaranse a cabo na aula e o profesor aclarara calquera dabida que
poida surxir. Os informes ou memorias de practicas seran elaboradas co consello continuo
dos profesores responsables.

Seminarios Tanto nas sesiéns maxistrales como seminarios como practicas de laboratorio e
presentacions e elaboraciéns de traballos, o profesor ou porofesores atendera a posible
dubidas e conflictos, simepre remaracando os aspectos mais relevantes que lle permitan
adquirir as competencias especificas da materia.

As probas tipo test levaranse a cabo na aula e o profesor aclarara calquera duabida que
poida surxir. Os informes ou memorias de practicas seran elaboradas co consello continuo
dos profesores responsables.

Practicas de laboratorio Tanto nas sesidns maxistrales como seminarios como préacticas de laboratorio e
presentacions e elaboraciéns de traballos, o profesor ou porofesores atendera a posible
dubidas e conflictos, simepre remaracando os aspectos mais relevantes que lle permitan
adquirir as competencias especificas da materia.

As probas tipo test levaranse a cabo na aula e o profesor aclarara calquera duabida que
poida surxir. Os informes ou memorias de practicas seran elaboradas co consello continuo
dos profesores responsables.

Presentacions/exposicions Tanto nas sesidns maxistrales como seminarios como préacticas de laboratorio e
presentaciéns e elaboracions de traballos, o profesor ou porofesores atendera a posible
dubidas e conflictos, simepre remaracando os aspectos mais relevantes que lle permitan
adquirir as competencias especificas da materia.

As probas tipo test levaranse a cabo na aula e o profesor aclarara calquera dubida que
poida surxir. Os informes ou memorias de practicas seran elaboradas co consello continuo
dos profesores responsables.

Probas de tipo test Tanto nas sesidns maxistrales como seminarios como practicas de laboratorio e
presentacions e elaboraciéns de traballos, o profesor ou porofesores atendera a posible
dubidas e conflictos, simepre remaracando os aspectos mais relevantes que lle permitan
adquirir as competencias especificas da materia.

As probas tipo test levaranse a cabo na aula e o profesor aclarara calquera duabida que
poida surxir. Os informes ou memorias de practicas seran elaboradas co consello continuo
dos profesores responsables.

Probas practicas, de execucion  Tanto nas sesiéns maxistrales como seminarios como practicas de laboratorio e

de tarefas reais e/ou simuladas. presentacions e elaboracions de traballos, o profesor ou porofesores atendera a posible
dubidas e conflictos, simepre remaracando os aspectos mais relevantes que lle permitan
adquirir as competencias especificas da materia.
As probas tipo test levaranse a cabo na aula e o profesor aclarara calquera dubida que
poida surxir. Os informes ou memorias de practicas seran elaboradas co consello continuo
dos profesores responsables.

Resolucion de problemas e/ou  Tanto nas sesions maxistrales como seminarios como préacticas de laboratorio e
exercicios presentaciéns e elaboracions de traballos, o profesor ou porofesores atendera a posible
dubidas e conflictos, simepre remaracando os aspectos mais relevantes que lle permitan
adquirir as competencias especificas da materia.
As probas tipo test levaranse a cabo na aula e o profesor aclarara calquera dubida que
poida surxir. Os informes ou memorias de practicas serdn elaboradas co consello continuo
dos profesores responsables.

Avaliacion

Descricién Cualificacion
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Sesion maxistral Valorarase asistencia e participacion. A sistencia valorarase 10
individualemnte mentras que a participacion na elaboracion dos resumos
finais valorarase en grupo. Os diferentes grupos iniciaranse a principio de
curso e teran caracter permanente

Seminarios Valorarase asistencia e participaciéon dunha maneira individual. 5

Practicas de laboratorio Valorarase asistencia e participacion dunha maneira individual 5

Presentacidns/exposiciéns Valorarase a calidade conceptual en grupo (2.5%) e a capacidad de 5
destacar os resultados mais relevantes individualmente (2.5%)

Probas de tipo test A proba tipo test programada o longo do cuadrimestre trataran sobre os 60

temas comentados nas sesiéns maxistrales e sobre as practicas de
laboratorio. A non superacion (menos do 50% do valor total da proba)
desta proba significara que non se pode superar a materia

Probas practicas, de execucion de  Estas probas estan pensada para avaliar as competencias adquiridas nas 10

tarefas reais e/ou simuladas. sesion de seminario.
Resolucion de problemas e/ou Esté proba fortalecera as probas tipo test e versara fundamentalmente 5
exercicios sobre cuestions practicas surxidas das sesiéns maxistrais

Outros comentarios e segunda convocatoria

Dado que a proba tipo test é eliminatoria, en segundas convocatorias os alumnos teran que supera-lo 50% do total da proba
tipo test. O resto das puntuacions de avaliacion continua lle seran sumadas sempre que superen esta proba. Casos
particulares de indole personal seran considerados polos profesores responsables sempre tendo en conta que os alumnos
adquiran as competencias especificas da materia

Bibliografia. Fontes de informacion

Dominguez Vivancos, A. 1997. Tratado de fertilizacion. Ediciones Mundi-Prensa. Tercera edicion. Madrid .

Finck, A. 1985. Fertilizantes y fertilizacion. Fundamentos y métodos para la fertilizacion de los cultivos. Editorial Reverté, S.A.
Barcelona.

Fuentes Yague, J.L. 1994. El suelo y los fertilizantes. Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion. Ediciones Mundi-Prensa.
42 edicion. Madrid.

Navarro Blaya, S. e Navarro Garcia, G. 2000. Quimica Agricola. El suelo y los elementos quimicos esenciales para la vida
vegetal. Editorial Mundi-Prensa. Madrid.

Prasad, R e Power, J.F. 1997. Soil Fertility Management for Sustainable Agriculture. CRC Lewis Publishers, New York.

Primo Ydfera, E. e Carrasco Dorrien, J.M. 1987. Quimica Agricola. I. Suelos y fertilizantes. Editorial Alhambra, S.A. Madrid.

Primo Yufera, E. e Carrasco Dorrien, J.M. 1987. Quimica Agricola. Il. Plaguicidas y fitorreguladores. Editorial Alhambra, S.A.
Madrid

Tan, K.H. 1998. Principles of soil chemistry. Tercera Edicion. Ediciones Marcel Dekker, Inc. USA.

Thompson, L.M. e Troeh, F.R. 1988. Los suelos y su fertilidad. Editorial reverté, S.A. Cuarta edicion. Barcelona

Wolt, J. 1994. Soil solution chemistry. Applications to environmental Science and Agriculture. Editorial John Wiley & Sons.
USA.
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Tarradellas, . ; Bitton, G. y Rossel, D. 1997. Soil ecotoxicology. Editorial CRC Lewis Publishers. USA.

Recomendaciéns

Materias que se recomenda cursar simultdneamente
Hidroloxia/001G280vV01305

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Quimica: Quimica/001G280V01104
Edafoloxia/001G280vV01303
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Xeotecnia

Materia Xeotecnia

Cadigo 001G280Vv01403

Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 2c

Idioma

Departamento Xeociencias marifias e ordenacion do territorio

Coordinador/a Araujo Nespereira, Pedro Antonio

Profesorado  Araujo Nespereira, Pedro Antonio

Correo-e araujo@uvigo.es

Web

Descricion
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A2 CG7: Capacidade para a preparacion previa, concepcion, redaccion e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo
a construcion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaxe ou explotacion de
bens mobles ou inmobles que pola stia natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da
producién agricola e gandeira (instalacions ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria
agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de
salgaduras e, en xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacion, manipulacion e
distribucion de produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques,
xardins, viveiros, arboredo urbano, etc.-, instalacions deportivas publicas ou privadas e contornas sometidas a

recuperacion paisaxistica).

Al4  CE7.- Cofiecementos béasicos de xeoloxia e morfoloxia do terreo e a sta aplicacion e problemas relacionados coa

enxefaria.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
*®) saber Al

A2

Al4
Contidos
Tema

(*)Tema 1. Concepto de Geotecnia.

(*)Concepto de Geotecnia . Informacion. Metodologia. Legislacion .
Proyectos en Geotecnia

(*)Tema 2. Caracterizacion Geotécnica de
Materiales

(*)Rocas y Suelos geotécnicos. Macizos Rocosos. Matriz Rocosa.
Discontinuidades. Macizos Rocosos. Propiedades del Material Rocoso.
Clasificacion Geotécnica de Rocas y Macizos Rocosos.

(*)Tema 3. Andlisis de Macizos Rocosos.

(*)Descripcion y Caracterizacion Afloramiento.
Caracterizacién Matriz Rocosa. Discontinuidades. Parametros del Macizo
Rocoso. Clasificacion Geomecanica.

(*)Tema 4. Representacion Espacial.

(*)Orientacion de planos y lineas. La brdjula . Proyeccién Estereogréfica .
Proyeccion de Planos e Interseccion de Lineas . Contaje de Polos .
Fotografia Aérea

(*)Tema 5. Métodos de Reconocimiento del
Terreno

(*)Programacion y tipos de reconocimientos: generales, lineales y
puntuales. Prospeccion del terreno. Instrumentacion geotécnica. Ensayos
geotécnicos de suelos y rocas blandas: ensayos de identificacién y
mecanicos. Las rocas competentes: estudios mineraldgicos, petrograficos
y ensayos mecanicos. Ensayos geotécnicos "in situ".
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(*)Tema 6. Movimientos Gravitacionales y (®Influencia del Material. Factores Condicionantes y Desencadenantes .
Estabilidad de Taludes. Morfologia y partes de un Deslizamiento. Tipos de Movimientos.
Medidas de Correccién.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesion maxistral 27 67.5 94.5
Saidas de estudo/practicas de campo 15 225 375
Traballos tutelados 1 11 12
Eventos docentes e/ou divulgativos 1 1 2
Probas de resposta curta 0 2 2
Informes/memorias de practicas 1 1 2

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién
Sesién maxistral Las clases teéricas consistiran en la explicacion en el aula de los temas que componen el temario.

Dicha explicacion se apoyara en recursos tecnoldgicos/audiovisuais fomentando la participacién
del alumno en la construccion del conocimiento.

Se propondra la lectura y andlisis de articulos referentes a la materia para la discusién de su

contenido
Saidas de Las salidas al campo nos aproximaran a la visualizacion de procesos naturales, expuestos en las
estudo/précticas de sesiones magistrales, con el objeto de plantear y solventar problemas reales asi como las técnicas
campo de adquisicion de datos.
Traballos tutelados A partir de las Salidas de Campo, y con los datos obtenidos, se presentara un informe sobre los

problemas planteados.

Eventos docentes e/ou Asistencia a eventos docentes y/o divulgativos referentes a la materia y la titulacion.
divulgativos

Atencioén personalizada

Descricion

Sesion maxistral En funcion de la marcha del curso se estableceran reuniones para una mejor tutorizacion,
asi como para el seguimiento de los trabajos tutelados.

Saidas de estudo/practicas de  En funcién de la marcha del curso se estableceran reuniones para una mejor tutorizacion,

campo asi como para el seguimiento de los trabajos tutelados.

Traballos tutelados En funcion de la marcha del curso se estableceran reuniones para una mejor tutorizacion,
asi como para el seguimiento de los trabajos tutelados.

Probas de resposta curta En funciéon de la marcha del curso se estableceran reuniones para una mejor tutorizacion,

asi como para el seguimiento de los trabajos tutelados.

Informes/memorias de practicas En funcion de la marcha del curso se estableceran reuniones para una mejor tutorizacion,
asi como para el seguimiento de los trabajos tutelados.

Avaliacion

Descricion Cualificacion
Sesién maxistral Asistencia y participacion 10
Eventos docentes e/ou divulgativos Asistencia y participacion 5
Saidas de estudo/préacticas de campo Asistencia y Participacion 10
Probas de resposta curta Evaluacion de los contenidos teéricos y practicos de la materia 35
Informes/memorias de préacticas Presentacion, en formato informe, del trabajo de campo. Se valorara el 40

planteamiento, referencias, estructura del trabajo, conclusiones y
formato de presentacion.

Outros comentarios e segunda convocatoria

Examen 12 Ediccion 26 de Mayo 2014 a las 16 horas
Examen 22 Ediccion 16 de Julio 2014 a las 10 horas
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Bibliografia. Fontes de informacion

GONZALEZ DE VALLEJO, L.I., FERRER, M.; ORTUNO, L. &amp;amp; OTEO, C. , Ingenieria Geolégica, 2004, Pearson Educatén

S.A.

LOPEZ MARINAS, .M. , Geologia Aplicada a la Ingenieria Civil , 2000, CIE Dossat 2000

JIMENEZ SALAS, J. &amp;amp; OTROS. , Geotécnia y Cimientos, Vol. I, [l y lll, 1975, Ed. Rueda

HARYEY, J.C, Geologia para Ingenieros Geotécnicos, 1993, Limusa-Noriega Ed.

IGME, Manual de Ingenieria de Taludes, 2006, IGME

Recomendacioéns

Materias que se recomenda cursar simultaneamente

Topografia/001G280V01301

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Xeoloxia: Xeoloxia/001G280vV01105
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Calculo de estruturas

Materia Célculo de
estruturas
Cadigo 001G280V01404
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 2c
Idioma Castelan

Departamento Enxefiaria dos materiais, mecéanica aplicada e construcién
Coordinador/a Bendafia Jacome, Ricardo Javier

Profesorado  Bendafa Jacome, Ricardo Javier

Correo-e ricardojbj@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

A26  CE19.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefiaria do medio rural: célculo de
estruturas, construcion, hidraulica.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
(*) saber facer A26
Contidos

Tema

(*)1.- Sélido *elastico2.-*Traccion *compresiéon3.- (*)
*Cortadura4.- *Vigas, *diagrams de

*solicitacions5.- Flexion. *Tensiéns6.- Flexion.
*Deformacions.7.- Flexion *hiperestatica8.-
*Torsion9.- *Solicitacions *compostas10.-
*Pandeoll.- Potencial internol2.- Estados
limites13.- Estruturas *reticuladasl14.- Estruturas

de *nés *rixidos

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 60 90
Debates 5 25 30
Seminarios 10 20 30

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacion son de caréacter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion
Sesion maxistral Exposicién en el aula de los conocimientos basicos de la materia.
Debates Sobre los problemas resueltos
Seminarios Resolucion de problemas relacionados con los contenidos tedricos

Atencioén personalizada

Descricion
Debates Seguimiento personalizado da resolucién de exercicios.
Seminarios Seguimiento personalizado da resolucién de exercicios.
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Sesién maxistral Seguimiento personalizado da resolucién de exercicios.

Avaliacion

Descricion Cualificacién
Seminarios No hay evaluacion. 0
Sesién maxistral Realizacién de un examen de problemas de toda la materia. 100

Outros comentarios e segunda convocatoria

E necesario aprobar o exame da materia.

Bibliografia. Fontes de informacion

J. A. Gonzéalez Taboada, Fundamentos y problemas de tensiones y deformaciones en materiales elasticos, 2008, Térculo

Ricardo Bendafia, Ejercicios de Resistencia de Materiales y caculo de Estructuras para Ingenieros, 2005, Galiza Editora

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Fisica: Fisica/001G280v01102
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Electrotecnia

Materia Electrotecnia

Cadigo 001G280V01405

Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 2 2c

Idioma

Departamento Enxefiaria eléctrica

Coordinador/a lzquierdo Alvarez, Fernando

Profesorado  Izquierdo Alvarez, Fernando

Correo-e fia@uvigo.es

Web

Descricion
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A2

CG7: Capacidade para a preparacion previa, concepcion, redaccion e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo
a construcion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaxe ou explotacion de
bens mobles ou inmobles que pola stia natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da
producién agricola e gandeira (instalacions ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria
agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de
salgaduras e, en xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacion, manipulacion e
distribucion de produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques,
xardins, viveiros, arboredo urbano, etc.-, instalacions deportivas publicas ou privadas e contornas sometidas a
recuperacion paisaxistica).

A3

CG8: Cofiecemento axeitado dos problemas fisicos, as tecnoloxias, maquinaria e sistemas de subministracion hidrico
e enerxético, os limites impostos por factores orzamentarios e normativa construtiva, e as relacions entre as
instalacions ou edificaciéns agrarias, as industrias agroalimentarias e os espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo coa sUa contorna social e ambiental, asi como a necesidade de relacionar aqueles e esa contorna coas
necesidades humanas e de preservacion do medio ambiente.

A4

GC9: Capacidade para dirixir a execucion das obras obxecto dos proxectos relativos a industrias agroalimentarias,
explotaciéns agrarias e espazos verdes e as suas edificacions, infraestruturas e instalacions, a prevencion de riscos
asociados a esa execucion e a direccion de equipos multidisciplinares e xestién de recursos humanos, de
conformidade con criterios deontoloxicos.

A5

CG10: Capacidade para a redaccion e sinatura de medicioéns, segregacions, parcelamentos, valoracions e taxacions
dentro do medio rural, a técnica propia da industria agroalimentaria e os espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo, tefian ou non caracter de informes periciais para érganos xudiciais ou administrativos, e con
independencia do uso ao que estea destinado o ben moble ou inmoble obxecto destas accidns.

A6

CG11: Capacidade para a redaccion e sinatura de estudos de desenvolvemento rural, de impacto ambiental e de
xestion de residuos das industrias, explotacions agricolas e gandeiras, e espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo.

A7

CG12: Capacidade para a direccién e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacion e as técnicas de mercadotecnia e comercializaciéon
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

A28

CE21.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefaria do medio rural: electrotecnia.

Bl

CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B3

CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu @ambito de actuacion.

B4

CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5

CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias

Paxina 72 de 171



*®) saber Al
saber facer A2
Saber estar / ser A3
A4
A5
A6
A7
A28
B1
B3
B4
B5
Contidos
Tema
Tema I: Introduccién y axiomas. Circuito eléctrico. Axiomas de Kirchhoff.
Tema lI: Circuitos de corriente continua. Asociacion de resistencias: divisores de tensién e intensidad. Analisis por
nudos y mallas de circuitos de c.c. Teoremas de superposicion, Thevenin y
Norton. Transformaciones tridngulo/estrella y estrella/triAngulo. Circuitos
magnéticos. Reluctancia. Fuerza magnetromotriz.
Tema llI: Circuitos de corriente alterna. Formas de ondas alternas. Periodo y frecuencia. Valores eficaces, de pico

y medio. Notacién formal. Condensadores y bobinas. Transformador ideals.
Potencia y energia. Impedancia y admitancia complejas. Analisis por
nudos y mallas. Medidas. Factor de potencia.

Tema IV: Circuitos trifasicos de corriente alterna. Tensiones e intensidades. Circuitos trifasicos equilibrados.

Comnpensacion del factor de potencia. Sistemas desequilibrados:
estrella-triangulo.

Tema V: Maquinas eléctricas. Transformadores y motores.
Tema VI: Instalaciones eléctricas. Esquemas unifilares, reglamento electrotécnico para baja tension. Tarifas
eléctricas.

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminarios 5 5 10
Sesién maxistral 30 37 67
Proxectos 0 34 34
Resolucion de problemas e/ou exercicios 10 26 36
Probas de resposta longa, de desenvolvemento 0 3 3

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminarios

El alumno tendra contacto con doicumentaciones de los fabricantes de material eléctrico.

Sesion maxistral

Los temas que se van a impartir se expondran con ayuda de presentaciones y explicaciones
detallas en el encerado. El alumno manejara fuentes bibliograficas, buscando informacién no
facilitada en clase para incentivar el aprendizaje auténomo.

Proxectos

El alumno redactara en grupo, un proyecto de instalacion eléctrica de baja tension, relacionado con
el grado de Ingenieria Agraria.

Resolucion de
problemas e/ou
exercicios

El alumno aprendra a resolver cuestiones y problemas basicos relacionados con la materia
impartida.

Atencioén personalizada

Descricién

Resolucion de
problemas e/ou
exercicios

El alumno podra acudir a tutoria para resolver cualquier cuestion relativa a los temas impartidos.
También sera orientado sobre las aplicaciones de la asignatura en el mundo profesional: empresas
privadas, colegios profesionales, empresas de produccion y distribucion de energia eléctrica, con
sus normativas especificas.
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Seminarios El alumno podra acudir a tutoria para resolver cualquier cuestion relativa a los temas impartidos.
También sera orientado sobre las aplicaciones de la asignatura en el mundo profesional: empresas
privadas, colegios profesionales, empresas de produccion y distribucion de energia eléctrica, con
sus normativas especificas.

Sesion maxistral El alumno podréa acudir a tutoria para resolver cualquier cuestion relativa a los temas impartidos.
También sera orientado sobre las aplicaciones de la asignatura en el mundo profesional: empresas
privadas, colegios profesionales, empresas de produccién y distribucién de energia eléctrica, con
sus normativas especificas.

Proxectos El alumno podra acudir a tutoria para resolver cualquier cuestion relativa a los temas impartidos.
También sera orientado sobre las aplicaciones de la asignatura en el mundo profesional: empresas
privadas, colegios profesionales, empresas de produccién y distribucion de energia eléctrica, con
sus normativas especificas.

Probas de resposta El alumno podra acudir a tutoria para resolver cualquier cuestion relativa a los temas impartidos.
longa, de También sera orientado sobre las aplicaciones de la asignatura en el mundo profesional: empresas
desenvolvemento privadas, colegios profesionales, empresas de produccion y distribucion de energia eléctrica, con

sus normativas especificas.

Avaliacion

Descricion Cualificacion
Resolucion de problemas e/ou exercicios Prueba de conocimientos 15
Seminarios Cuestiones 5
Sesion maxistral Prueba de conocimientos 10
Proxectos Redaccion y defensa del proyecto 20
Probas de resposta longa, de desenvolvemento Prueba personal al final de la materia 50

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

A. Castejon, G. Santamaria, Tecnologia Eléctrica, , McGraw-Hill

C. Ruiz de Lira, Elementos y circuitos eléctricos, , Alhambra

C. Garrido, J. Cidras, Problemas de circuitos eléctricos, , Reverté

R. D. 842/2002, Reglamento electrrotécnico para baja tension e I.T.C.'s, , Liteam

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Fisica: Ampliacion de fisica/001G280vV01201

Fisica: Fisica/001G280vV01102

Matematicas: Mateméticas/001G280vV01103
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Termotecnia

Materia Termotecnia

Cadigo 001G280VvV01501

Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Idioma

Departamento Enxefiaria quimica
Coordinador/a Dominguez Gonzélez, José Manuel

Profesorado  Ares Pedn, Iria Ana
Dominguez Gonzalez, José Manuel

Correo-e jmanuel@uvigo.es

Web

Descricion (*)El objetivo general de esta asignatura es que el alumno adquiera los conocimientos y habilidades
xeral necesarios para la comprension de los fundamentos y aplicaciones préacticas de la ingenieria térmica, asi

como la capacidad de resolver supuestos practicos relacionados con la misma.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al13  CE6.- Comprension e dominio dos conceptos béasicos sobre as leis xerais da mecanica, termodinamica, campos e
ondas, electromagnetismo e a sta aplicacion para a resolucion de problemas propios da enxefiaria

A27  CE20.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefiaria do medio rural: termotecnia,
motores e maquinas.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
(*)Reconocer los diferentes parametros que permiten cuantificar el estado de una masa saber Al3

de aire humedo, y utilizar los diagramas psicrométricos para el estudio de los procesos A27
agroindustriales en los que intervienen mezclas de aire humedo.

(*)Identificar los distintos procesos de intercambio de calor mas frecuentes en la saber A27

industria agroalimentaria y reconocer los principales parametros o caracteristicas que
intervienen en los procesos de transmision de calor.

(*)Analizar mateméticamente los procesos de intercambio de calor y cuantificar el flujo saber facer A27
de calor que se produce en cada caso, y evaluar cambiadores de calor y evaporadores.
(*)Reconocer las diferencias existentes entre los diversos sistemas de produccion de  saber A27

frio, analizar los distintos procesos que sigue un ciclo frigorifico mediante diagramas  saber facer
termodinamicos y dimensionar los principales elementos que constituyen un sistema

frigorifico: compresores, evaporadores, condensadores y elementos de regulacion y

control.

(*)Calcular el aislamiento térmico necesario en instalaciones de calefaccion o de saber A27

refrigeracién y conocer las caracteristicas de los principales refrigerantes utilizados
actualmente y la incidencia medioambiental de algunos de ellos.

(*)Gestionar la informacioén técnica disponible para la resoluciéon de problemas saber facer B1
practicos de dimensionado y resolver problemas de forma sistematica.

(*)Utilizar el ordenador como herramienta de trabajo para la resolucién de problemas saber facer Bl
complejos de procesos de transferencias e intercambios de calor mediante una hoja de

célculo.

(*)Reconocer la terminologia inglesa relacionada con la Termotécnia. Saber estar / ser B5

(*)Trabajar en equipo para evaluar los sistemas termodindmicos, métodos de trabajoy Saber estar / ser B5
resultados préacticos presentados en un articulo de investigacion.
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(*)Expresar y comunicar a un grupo de personas las conclusiones obtenidas tras el
andlisis en grupo de un articulo de investigacién relacionado con los contenidos de la

asignatura.

saber B2
Saber estar / ser

Contidos

Tema

(*)CAPITULO 1.- CONCEPTO DE TERMOTECNIA:
CONTENIDO, ORIGEN Y EVOLUCION

(*)1.1.- Concepto de Termotecnia
1.2.- Campos de interés para el Graduado en Ingenieria Agricola
1.3.- Origen y Evolucion de la Termotecnia

(*)CAPITULO 2.- TRANSMISION DE CALOR

(*)2.1.- Introduccion

2.2.- Mecanismos de transmision de calor

2.3.- Transmision de calor por conduccion

2.4.- Transmision de calor por conveccién

2.5.- Transmision de calor en sélidos de geometria sencilla

(*)CAPITULO 3.- RADIACION TERMICA

(*)3.1.- Introduccion

3.2.- Estudio de la radiacion de los cuerpos

3.3.- Leyes de la radiacion

3.4.- Intercambio de energia radiante entre dos cuerpos
3.5.- Radiacion solar

(*)4.- CAMBIADORES DE CALOR

(*)4.1.- Generalidades

4.2.- Clasificacion de los cambiadores de calor

4.3.- Descripcion general de cambiadores de carcasa y tubos

4.4.- Analisis de un cambiador de calor de paso sencillo

4.5.- Analisis de cambiadores de calor de paso multiple (carcasa y tubos)
y de flujo cruzado. Correccién de la diferencia de temperaturas media
logaritmica (gréaficas de Turton)

4.6.- Método de la eficacia-nimero de unidades de transferencia

(*)5.-AISLAMIENTOS TERMICOS

(*)5.1.-Introduccién

5.2.- Espesor 6ptimo de un calorifugo

5.3.- Materiales aislantes y materiales de proteccion

5.4.- Espesores técnicos

5.5.- Radio critico de una tuberia

5.6.- Espesor necesario para evitar condensaciones

5.7.- Proteccion de las conducciones de agua contra las heladas

(*)6. EVAPORADORES

(*)6.1. Caracteristicas y funcién de los evaporadores
6.2. Tipos de evaporadores

6.3. Capacidad frigorifica de los evaporadores

6.4. Coeficiente global de transmisidn de calor

6.5. Diferencias de temperatura en el evaporador
6.6. Escarche y desescarche de los evaporadores
6.7. Seleccion del evaporador

(*)7.- SISTEMAS DE PODUCCION DE FRIO

(*)7.1.-Produccion de frio
7.2.- Sistemas de produccion de frio
7.3.- Potencia frigorifica en instalaciones agroalimentarias

(*)8.- HUMIDIFICACION, DESHUMIDIFICACION Y
SECADO

(*)8.1.- Generalidades

8.2.- Vapor de agua

8.3.- Diagrama psicrométrico

8.4.- Equipos de humidificacion, deshumidificacién y secado

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Sesion maxistral 30 60 90
Practicas de laboratorio 15 15 30
Probas de resposta longa, de desenvolvemento 0 4 4

Informes/memorias de practicas 0 11 11
Resolucion de problemas e/ou exercicios 0 15 15

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Sesion maxistral

(*)La ensefianza sera basicamente presencial. Los temas de teoria (resumidos), los boletines de

cuestiones, las propuestas para elaborar trabajos y los guiones de practicas se vuelcan (a través de
internet) en la plataforma tem@ de teledocencia de la Universidad de Vigo (http://faitic.uvigo.es)
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Practicas de laboratorio (*)Se impartiran a lo largo de una semana.

Atencioén personalizada

Descricion

Sesion maxistral
Practicas de laboratorio
Informes/memorias de practicas
Resolucion de problemas e/ou exercicios
Avaliacion

Descricién Cualificacion
Probas de resposta longa, de (*)Se realizard un examen final en el que se evaluaran los 80
desenvolvemento conocimientos adquiridos, tanto tedricos como préacticos.
Informes/memorias de practicas (M)Al finalizar las précticas, el alumno deber realizar una memoria de 10

préactica resolviendo todos los casos planteados.
Resolucion de problemas e/ou (™A lo largo de la asignatura se plantearan problemas que el alumno 10
exercicios debe entregar.

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion
Amigo Martin, Pablo, Termotecnia : aplicaciones agroindustriales, Mundi-Prensa, 2000
Amigo Martin, Pablo, Tecnologia del frio y frigoconservacion de alimentos, Madrid Vicente, 2005

Lucas Martinez, Antonio de, Termotecnia basica para ingenieros quimicos : bases de termodinamica aplicada , Universidad
de Castilla-La Mancha, 2004

JIMENEZ SALAS, J. & OTROS. Geotécnia y CimientosVol. I, Il y lll. 1975. Ed. Rueda. Madrid
HARYEY, J.C. Geologia para Ingenieros Geotécnicos. 1993. Limusa-Noriega Editores. México.
LOPEZ MARINAS, 1.M.. Geologia Aplicada a la Ingenieria Civil. 2000. Ed. Dossat. Madrid

GONZALEZ de VALLEJO, L.I. & OTROS. Ingenieria Geoldgica. 2005. Ed. Pearson Prentice Hall. Madrid

Recomendaciéns
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Mecanizacioén rural

Materia Mecanizacion
rural
Cadigo 001G280VvV01502
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c
Idioma

Departamento Enxefiaria dos recursos naturais e medio ambiente
Coordinador/a Cid Fernandez, José Angel
Profesorado  Cid Fernandez, José Angel

Correo-e jcid@uvigo.es

Web

Descricion Ingenieria del tractor agricola y principales aperos utilizados para el laboreo agricola en Espafia.
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

A8 CE1.- Capacidade para a resolucion dos problemas mateméaticos que poidan exporse na enxefiaria.

A78  CE71.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con maquinaria agricola.

B1 CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
*) saber A8
saber facer A78
B1
Contidos
Tema
TEMA 1 MECANIZACION AGRARIA La actividad agricola

Situacién actual
Investigacion y desarrollo

TEMA 2 EL TRACTOR AGRICOLA Definiciones
Tipos de tractores
Caracteristicas generales
Condicionantes como vehiculo agricola
Ergonomia y seguridad
Motor diesel y regulacion de velocidad
Curvas caracteristicas
Sistema hidraulico y traccién
Transmision, embrague, caja de cambios, diferencial, reduccion final

TEMA 3 COSTE DE UTILIZACION DE LA Definiciones

MAQUINARIA AGRICOLA Costes fijos
Costes variables
Metodo ASAE

TEMA 4 LABOREO MECANIZADO DEL TERRENO  Propiedades mecanicas de los suelos
Laboreo profundo: Objeto, preparacion y laboreo primario.
Laboreo superficial: laboreo secundario, aperos.
Siembra y plantacion
Fertilizacion
Recoleccion y manejo de forraje
Recoleccién de granos y semillas
Recoleccién de tuberculos y raices

Planificacién docente
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Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Sesion maxistral 40 42 82
Resolucion de problemas e/ou exercicios 15 25 40
Presentacidns/exposiciéns 5 16 21
Probas de tipo test 0 3 3
Resolucion de problemas e/ou exercicios 0 4 4

*Os datos que aparecen na taboa de planificaciéon son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion
Sesion maxistral Se desarrollara el temario de la asignatura mediante la explicacacion teérica de cada apartado
apoyandose en los medios de visualizacion del aula (proyector, ordenador y encerado)

Resolucion de problemas Cada tema se acompafiara de un boletin de problemas relacionados, de complegidad creciente,
e/ou exercicios aplicando los conceptos explicados en las clases magistrales. Los problemas se entregaran al
profesor para su evaluacion.

Presentacidns/exposicions El profesor de la asignatura propondra 10 temas diferentes para que los alumnos, en grupos de
3 personas, investiguen sobre uno de ellos, presentando el informe final al resto de compafieros.
Se propondra el comentario y andlisis de articulos técnicos y divulgativos relacionados con
aplicaciones especificas de la mecanizacion agraria.

Atencion personalizada

Descricion

Resolucion de problemas e/ou El alumno resibira la atencion personalizada del profesor en aula y a traves de las

exercicios tutorias para la resolucion de ejercicios practicos y planificacion de las exposiciones
tecnicas.

Presentacions/exposicions El alumno resibira la atencion personalizada del profesor en aula y a traves de las
tutorias para la resolucion de ejercicios practicos y planificacion de las exposiciones
tecnicas.

Avaliacion

Descricidn Cualificacion

Sesion maxistral Asistencia y participacion activa del alumno en los debates 10

fomentados en el aula.
Resolucion de problemas e/ou exercicios Entrega al profesor de 6 ejercicios propuestos de resolucién similar 30
a los desarrollados en las clases de problemas.

Presentacidns/exposiciéns Trabajo préactico desarrollado por los alumnos en grupos de 3 30
personas y expuesto durante 30 ' a sus compafieros. Informe técnico
en papel (15%), presentacion (15%)

Probas de tipo test Seleccion de preguntas del temario tedérico 10
Resolucion de problemas e/ou exercicios Resolucion de 2 problemas: a) el tractor agricola b) Costes de 20
utilizacion

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

Boto Fidalgo, Juan Antonio, La Mecanizacién agraria, Ledn : Universidad de Ledn, 2000,
Ortiz-Cafiavate, Jaime, Técnica de la mecanizacién agraria , Madrid : Mundi-Prensa, 1989 ,
Ortiz-Cafavate, Jaime, Tractores : técnica y seguridad, Mundi-Prensa, 2005,

Arnal Atares, Pedro V., Tractores y motores agricolas, Mundi-Prensa, 1996,

Recomendacioéns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente

Materia Ciencia e

tecnoloxia do
medio ambiente

Cédigo 001G280VvV01503
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c
Idioma
Departamento
Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen
Profesorado
Correo-e
Web
Descricion
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacién a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A2

CG7: Capacidade para a preparacion previa, concepcion, redaccion e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo
a construcion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaxe ou explotacion de
bens mobles ou inmobles que pola stia natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da
producién agricola e gandeira (instalacions ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria
agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de
salgaduras e, en xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacion, manipulacion e
distribucion de produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques,
xardins, viveiros, arboredo urbano, etc.-, instalacions deportivas publicas ou privadas e contornas sometidas a
recuperacion paisaxistica).

A3

CG8: Cofiecemento axeitado dos problemas fisicos, as tecnoloxias, maquinaria e sistemas de subministracion hidrico
e enerxético, os limites impostos por factores orzamentarios e normativa construtiva, e as relacions entre as
instalacions ou edificaciéns agrarias, as industrias agroalimentarias e 0s espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo coa sUa contorna social e ambiental, asi como a necesidade de relacionar aqueles e esa contorna coas
necesidades humanas e de preservacion do medio ambiente.

A6

CG11: Capacidade para a redaccién e sinatura de estudos de desenvolvemento rural, de impacto ambiental e de
xestién de residuos das industrias, explotacidns agricolas e gandeiras, e espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo.

A7

CG12: Capacidade para a direccion e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotacions agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacién e as técnicas de mercadotecnia e comercializacion
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

Al5

CES8.- Cofiecementos basicos de climatoloxia.

Al6

CE9.- Cofiecemento das bases e fundamentos biol6xicos do ambito vexetal e animal na enxefaria.

Al8

CE11.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de identificacion e caracterizacién de especies
vexetais.

A20

CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicacions da biotecnoloxia na enxefiaria
agricola.

A23

CE16.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da ecoloxia, os estudos de impacto ambiental, a
sUa avaliacion e correccion.

A30

CE23.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestion e aproveitamento de subprodutos
agroindustriais.

A31

CE24.- Capacidade para cofecer, comprender e utilizar os principios da toma de decisions mediante o uso dos
recursos dispofiibles para o traballo en grupos multidisciplinares.

A32

CE25.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da transferencia de tecnoloxia, entender,
interpretar, comunicar e adoptar os avances no campo agrario.
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A33 CE26.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de valoracion de empresas agrarias e
comercializacion.

A36 CE29.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios dos procesos nas industrias agroalimentarias.

A37 CE30.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de modelado e optimizacién de procesos nas
industrias agroalimentarias.

A38 CE31l.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestion da calidade e da seguridade
alimentaria.

A51  CE44.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa obra civil, instalacions e
infraestruturas das zonas verdes e areas protexidas.

A53  CE46.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa rega e as drenaxes.

A54  CEA47.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa maquinaria para
hortofruticultura e xardinaria.

A56  CE49.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa lexislacién e xestion ambiental.

A57  CES50.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar principios de desenvolvemento sostible.

A58 CE51.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar estratexias de mercado e do exercicio profesional.

A63  CE56.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados cos ecosistemas e a biodiversidade.

A69 CEG62.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con proxectos de restauracion
ambiental e paisaxistica.

A70 CEB63.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con proxectos e plans de
mantemento de zonas verdes.

A71  CE64.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con proxectos de desenvolvemento.

A75  CE68.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa proteccion de cultivos contra
pragas e enfermidades.

A86  CE79.- Conocer, de primera mano, el entorno socio-laboral relacionado con alguno de los ambitos agrario y
agroalimentario y comprender la aplicabilidad de los conceptos adquiridos a lo largo del Grado.

A87  CEBO.- Obtener informacion, desarrollar experimentos e interpretar resultados. Participar en la ejecucion de
proyectos relacionados con el medio rural.

A88  CE8L1.- Manejar los conceptos y la terminologia propios o especificos del ambito y comprender la proyeccion
social-profesional de los Ingenieros Técnicos Agricolas.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacién e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias

Comprender os procesos responsables da deterioracién ambiental e técnicas saber Al
encamifiadas a sta prevencién saber facer A2

Al5
Al6
A20
A23
A32
A56
AG3
B1
B2
B3
B4
B5

Saber aplicar os cofiecementos e a normativa de proteccion do medio ambiente saber A56

saber facer A57
Saber estar / ser B3
B4
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Cofiecer, desenvolver e aplicar os cofilecementos en materia ambiental & practica para saber Al
a producién agricola e gandeira saber facer A2
Saber estar / ser A6

A30

A32

A33

A36

A37

A38

A53

A54

A57

A71
Bl
B4

Saber aplicar os instrumentos de xestién ambiental as industrias agrarias e saber Al
alimentarias saber facer A3
Saber estar / ser A6
A7

A18

A23

A51

A56

A57

A58

AB3

AB9

A70

A71

A75

A86

A87
B1
B2
B3
B4
B5

Saber elaborar e interpretar informes en materia ambiental saber facer A2
A88
B1
B3
B4
B5

Ter capacidade para realizar traballos en equipos multidisciplinares saber facer Al
Saber estar / ser A6
A7
A31
A32
A58
Bl
B2
B4
B5

Contidos
Tema
CONCEPTO E IMPORTANCIA DO MEDIO AMBIENTE Os seus compofientes. Interaccion do home co medio. Concepto de

recurso natural. Problematica ambiental e demografia. Desenvolvemento
e Medio Ambiente

ECOSISTEMAS Os seus compofientes. Factores ecoléxicos. Estudo da poboacién e a
Comunidade. Sucesion ecoldxica

CICLOS BIOXEOQUIMICOS Xeneralidades. Ciclos do Carbono, Nitroxeno e Fésforo.

DINAMICA DO ECOSISTEMA A poboacion: propiedades e formas de crecemento. A Comunidade.
Interaccién entre especies. Biodiversidade. Desenvolvemento do
ecosistema.

Paxina 82 de 171



MASAS FLUIDAS: AUGA

Ciclo e usos da auga. Augas superficiais: distribucién hidrol6gica e
evolucion geoquimica. Augas subterraneas: distribucion hidroldgica e
evolucién geoquimica

DINAMICA OCEANICA

Tipos de correntes. Estuarios: tipos e dindmica. Procesos de mestura no
medio marifio

MASAS FLUIDAS: AIRE. A ATMOSFERA

composicidn, estrutura e funcién. As radiacions na atmosfera. Procesos
fotoquimicos. Circulacién xeral atmosférica

DINAMICA ATMOSFERICA

Ventos locais. Mecanismos de dispersion, transporte e deposicion de
contaminantes na atmosfera. Meteorologia: mapas e predicions
meteoroldxicas

CONTAMINACION DAS AUGAS

Ciclo do uso da auga. Caracteristicas microbiol6gicas da auga e
contaminacion bioldxica. Pardmetros fisicos indicadores de contaminacion.
Contaminantes da auga: materia total, contaminantes inorganicos e
organicos. Contaminacién por bionutrientes e eutrofizacion. Osixeno
disolto e materia organica. Parametros indicadores de contaminacion por
materia organica. Contaminacion por metais. Contaminacién por
deterxentes e pesticidas. Outros contaminantes

SISTEMAS DE TRATAMENTO DE AUGAS
RESIDUAIS

Sistemas de depuracion das augas residuais. Procesos utilizados:
quimicos, fisicos, térmicos e bioldxicos. Tratamento das augas residuais
urbanas. Sistemas de depuracion de baixo custo. Reutilizacion das augas
depuradas. Contaminacion das augas por actividades agropecuarias.
Normativa sobre contaminacion e depuracion de augas.

CONTAMINACION ATMOSFERICA

Conceptos de emisidn e inmision. Fontes de emision. Tipos de
contaminacion atmosférica. O aerosol: a sta evolucidon na atmosfera.
Contaminacién de natureza quimica: contaminantes primarios

EVOLUCION DA CONTAMINACION ATMOSFERICA

Evolucion dos contaminantes na atmosfera: contaminacion secundaria.
Smog fotoquimico. Smog acedo. Choiva aceda. Factores que afectan &
contaminacién na atmosfera. Contaminantes emitidos polas industrias
agrarias e alimentarias. Control da contaminacién atmosférica. Lexislacion
sobre contaminacion atmosférica

RESIDUOS SOLIDOS

Composicién e propiedades. Xestién dos residuos sélidos. Tratamento de
residuos urbanos: reciclaxe, incineracion, vertedoiros, outros tratamentos.
Plan Nacional de residuos sélidos

RESIDUOS NAS INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS

Residuos toxicos e perigosos. Recuperacion e tratamento de residuos
agricolas e forestais. Recuperacion e transformacion de lodos de
depuradora. Tratamento dos residuos das industrias alimentarias

ENERXIA E MEDIO AMBIENTE

Fontes de enerxia convencionais e alternativas: o seu aproveitamento e
problematica ambiental que xeran

CAMBIO GLOBAL

Destrucion da capa de ozono. Efecto invernadoiro e Cambio Climatico.
Causas. Consecuencias sobre a agricultura. Medidas adoptadas

REDUCION DA BIODIVERSIDADE

Biodiversidade. O valor das especies silvestres. O problema da reducion
da diversidade: causas. A biodiversidade na Peninsula Ibérica.

PROTECCION DA NATUREZA

Espazos Naturais protexidos: historia e lexislacién. Figuras e instrumentos
de proteccion. Proteccién da flora e fauna silvestres. Normativa
comunitaria sobre a conservacion dos espazos de interese

AGRICULTURA E MEDIO AMBIENTE

Tipos de agricultura. Impacto das actividades agropecuarias. Medidas
para a integracion ambiental das actividades agropecuarias

INSTRUMENTOS DE XESTION AMBIENTAL

Desenvolvemento e Conservacion. Lexislacion e Medio Ambiente. Impacto
ambiental. Instrumentos de xestiébn ambiental

METODOLOXIA DOS ESTUDOS DE IMPACTO

AMBIENTAL

Avaliacion de impacto ambiental. Estudo de Impacto Ambiental.
Normativa sobre E.|.A.

POLITICA AMBIENTAL E EMPRESA

Sistema de Xestion ambiental na empresa. Auditoria ambiental.
Ecoetiquetas. Andlise de ciclo de vida

ANALISE DE CICLO DE VIDA

Concepto de analise de ciclo de vida (ACV). Etapas no ciclo de vida dun
produto. Metodoloxia. Aplicaciéns

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Seminarios 10 20 30
Debates 2 4 6
Saidas de estudo/préacticas de campo 6 0 6
Traballos tutelados 4 8 12
Sesién maxistral 30 60 90
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Probas de resposta curta 6 0 6

*Os datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminarios Exercicios relativos a Temas da asignatura

Debates Relativos ao tema presentado na leccion maxistral.
Campus Virtual (TEMA): acceso aos exercicios e cuestions, cunha recomendacion bibliografica do
profesor.

Saidas de Elaboracidon previa dun guion por parte do profesor

estudo/précticas de
campo

Traballos tutelados

Elaboracion en grupos sobre tematica especifica achegada polo profesor ou a suxestion do alumno.
Presentacion e debate do tema

Sesion maxistral

O profesor expén un guién do tema apoiado por computador e cafion de proxeccion

Atencion personalizada

Descricién

Sesion maxistral

A parte das clases tedricas, clases practicas e seminarios presenciais, a atencién personalizada do
alumno completasese coas tutorias.

A través da plataforma "FAITIC" o alumno pode acceder tanto ao contido de cada un dos temas que
integran a materia, coma as practicas e seminarios propostos durante o curso.

O sistema de aprendizaxe ECTS baséase na participacién activa do alumno, polo tanto esixe a sta
presenza nas clases tanto de teoria como de practicas, o puntual seguimento da avaliacion
continua, asi como o seu compromiso na elaboracién de traballos, asistencia a viaxes, etc.

A programacién da materia proporase ao comezo do curso a todos os alumnos matriculados na
mesma e supon a posibilidade de avaliacién continua que permitira aprobar a materia por curso.

Saidas de
estudo/practicas de
campo

A parte das clases tedricas, clases practicas e seminarios presenciais, a atencion personalizada do
alumno completasese coas tutorias.

A través da plataforma "FAITIC" o alumno pode acceder tanto ao contido de cada un dos temas que
integran a materia, coma as practicas e seminarios propostos durante o curso.

O sistema de aprendizaxe ECTS baséase na participacion activa do alumno, polo tanto esixe a sta
presenza nas clases tanto de teoria como de practicas, o puntual seguimento da avaliacién
continua, asi como o seu compromiso na elaboracion de traballos, asistencia a viaxes, etc.

A programacion da materia proporase ao comezo do curso a todos os alumnos matriculados na
mesma e supon a posibilidade de avaliacion continua que permitira aprobar a materia por curso.

Traballos tutelados

A parte das clases tedricas, clases préacticas e seminarios presenciais, a atencion personalizada do
alumno completésese coas tutorias.

A través da plataforma "FAITIC" o alumno pode acceder tanto ao contido de cada un dos temas que
integran a materia, coma 4s practicas e seminarios propostos durante o curso.

O sistema de aprendizaxe ECTS baséase na participacion activa do alumno, polo tanto esixe a sta
presenza nas clases tanto de teoria como de practicas, o puntual seguimento da avaliacion
continua, asi como o seu compromiso na elaboracion de traballos, asistencia a viaxes, etc.

A programacion da materia proporase ao comezo do curso a todos os alumnos matriculados na
mesma e supon a posibilidade de avaliacion continua que permitira aprobar a materia por curso.

Avaliacion

Descricién Cualificacion
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Sesion maxistral 85

80% examen

5% asistencia a clase
O alumno debe obter un 40% da nota do exame para poder superar a
asignatura

Saidas de estudo/préacticas de campo 5
Traballos tutelados 5

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

Bueno J.L., Sastre H. & Lavin A.G .Contaminacién e Ingenieria Ambiental. Volumen 1, 2, 3, 4 y 5. Edit. FICYT.Universidad
de Oviedo. 1997

Orozco C., Pérez A., Gonzalez M.N., Rodriguez F.J. &Alfayete J.M. Contaminacion ambiental: una vision desde la
Quimica. Thomson.2003.

Kiely G. Ingenieria ambiental: fundamentos,entornos, tecnologias y sistemas de gestion. McGraw-Hill. Colombia. 2003.

Gomez Orea D. Evaluacion de impacto ambiental: un instrumento preventivo para la gestionambiental. Mundi-Prensa.
Madrid. 2003

Glynn Henry J. & Heinke G.W. Ingenieria ambiental. Prentice may. 1999.

Nebel B & Wright R.T. Ciencias Ambientales. Ecologia y desarrollo sostenible. Pearson Educacion.1999.
Odum E & Warrett G.W. Fundamentos de Ecologia.Thomson. 52 ediccion. México. 2006.
Tyller Miller G. Introduccién a la Ciencia Ambiental. Thomson. 2002.
http://science.hg.nasa.gov

http://liftoff.msfc.nasa.goc

http://earthobservatory.nasa.gov

http://www.aenet.es

http://www.meteoam.it

http://www.mma.es/portal/secciones/normativa

http://www.windows.ucar.edu.html
http://www.mma.es/portal/secciones/biblioteca_publicacion/biblioteca/busqueda_biblio.html
http://medioambiente.xunta.es

http://www.coruna.es/medioambiente

http://www.sogama.es

http://www.grupo-tradebe.com

http://astrobiologia.astroseti.org

http://www.cites.org/

http://www.nationalgeographic.com/wildworld/global.html
http://www.biodiversityhotspots.org
http://www.mma.es/secciones/biodiversidad/especies_amenazadas/lista_roja/lista_roja.htm

http://www.ceu.es
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http://science.hq.nasa.gov
http://liftoff.msfc.nasa.goc
http://earthobservatory.nasa.gov
http://www.aenet.es
http://www.meteoam.it
http://www.mma.es/portal/secciones/normativa
http://www.windows.ucar.edu.html
http://www.mma.es/portal/secciones/biblioteca_publicacion/biblioteca/busqueda_biblio.html
http://medioambiente.xunta.es
http://www.coruna.es/medioambiente
http://www.sogama.es
http://www.grupo-tradebe.com
http://astrobiologia.astroseti.org
http://www.cites.org/
http://www.nationalgeographic.com/wildworld/global.html
http://www.biodiversityhotspots.org
http://www.mma.es/secciones/biodiversidad/especies_amenazadas/lista_roja/lista_roja.htm
http://www.ceu.es/

www.randagroup.es/esp/ma/acv/acv43.htm

Recomendaciéns

Outros comentarios
A superacion da materia esta supeditada a obtencion dunha cualificacion superior a 5 puntos.

Es recomendable a asistencia tanto s clases tedricas como practicas, os seminarios e as discusions de traballos feitos polos
seus compafieiros. Deste xeito ao alumno resultaralle mais f4cil superar a materia xa que aprendera dunha forma mais
rapida e efectiva as competencias e habilidades requiridas. Asi mesmo, resultaralle mais facil organizar o seu tempo a hora
de compatibilizalo coas tarefas asignadas nas outras materias da titulacion.

Outra recomendacion é utilizar o servizo de teledocencia na plataforma FAITIC e aproveitar as horas de tutoria presenciais
asi como o e-mail. Estes servizos son mais recomendables ainda no caso de que ao alumno resultelle complicado asistir as

clases tedricas e practicas.

Finalmente é importante o traballo continuado e constante do alumno ao longo do curso.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Fitotecnia
Materia Fitotecnia
Cédigo 001G280V01504
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c
Idioma Castelan
Galego

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Garcia Queijeiro, José Manuel

Profesorado  Asensio Fandifio, Verénica
Garcia Queijeiro, José Manuel
Lopez Periago, José Eugenio

Correo-e jgarcia@uvigo.es

Web

Descricion -Planificacion y Ordenacion de Explotaciones.
xeral -Plantaciones Frutales.

-Cultivos forzados, invernaderos, tlneles.
-Tratamientos Fitosanitarios.

-Produccion y mejora de semillas y plantas de vivero.
-Cultivos Hidroponicos.

-Estudios de puesta en regadio.

Competencias de titulacion

Cddigo

A7 CG12: Capacidade para a direccion e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotacions agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacion e as técnicas de mercadotecnia e comercializacién
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

Al19 CEl2.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producion vexetal, os sistemas de
producién, de proteccion e de explotacion.

A20 CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicacions da biotecnoloxia na enxefiaria
agricola.

A74  CE67.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con sistemas de producién e
explotacién agraria.

A75 CEG68.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa proteccion de cultivos contra
pragas e enfermidades.

A76  CE69.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar tecnoloxias e sistemas de cultivo de especies herbaceas.
A78 CE71.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con maquinaria agricola.

A88  CEB8L1.- Manejar los conceptos y la terminologia propios o especificos del ambito y comprender la proyeccion
social-profesional de los Ingenieros Técnicos Agricolas.

Bl CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia
Competencias de materia Tipoloxia Competencias
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@)

A7
Al9
A20
A74
A75
A76
A78
A88
B1
B2
B4
B5

saber
saber facer

Contidos

Tema

TEMA 1. RELACIONS CULTIVO AMBIENTE:
sistemas agricolas.

1.1.
1.2.
1.3.

Introduccién aos sistemas agricolas.
Sistemas agricolas en Espafia.
Alimentacion e agricultura

TEMA 2. BASES DA PRODUCION DE CULTIVOS:
auga e productividade.

2.1.
2.2.
2.3.

Evapotranspiracion e necesidades hidricas dos cultivos.
Medida da evapotranspiracion.
Andlise da evapotranspiracion dos cultivos. 2.4. Calculo de la

evapotranspiracion de referencia.

2.5.
2.6.
2.7.

Coeficientes de cultivo.
Calculo das necesidades hidricas.
Métodos de rega e programacion da rega.

TEMA 3. BASES DA PRODUCION DE CULTIVOS:
eficiencia do uso da auga, eficiencia da
interceptacion da radiacion.

3.1.
3.2.
3.3.
3.4.

Fotosintese, respiracion e productividade de los cultivos.
Interceptacion e eficiencia da radiacion.

Densidade y competencia.

Estres hidrico productividade, eficiencia de uso da auga.

TEMA 4. CRECIMENTO E DESENVOLVEMENTO
DOS CULTIVOS

4.1.
4.2.
4.3.
4.4.
4.5.
4.6.

Crecemento e desenvolvemento: caracteristicas e cuantificaciéon
Tempo térmico

Efectos do fotoperiodo sobre o desenvolvemento dos cultivos
Efectos da vernalizacién sobre o desenvolvemento

Interacciéns entre crecemento e desenvolvemento
Produtividade e factores que a afectan

TEMA 5. ACCION LIMITANTE DOS FACTORES DO
CLIMA

5.1.
5.2.
53.
5.4.
5.5.
5.6.

Efectos do clima a diferentes escalas: meso e microclima

Influencia da temperatura na produtividade e a calidade das colleitas
Efectos das temperaturas extremas.

Xeadas e defensa contra es xeadas

Cultivos protexidos. Tipos, efectos e caracteristicas.

Influencia doutros factores do ambiente climatico (luz, ventos, HR, etc)

TEMA 6. ACCION LIMITANTE DOS FACTORES DO
SOLO

6.1.
6.2.
6.3.
6.4.
6.5.
6.6.
6.7.

Papel do solo na produtividade dos cultivos.

Fertilidade fisica, labores e a sua influencia na produtividade.
Obxectivos das labores

Influencia do contido en auga do solo nos labores agricolas. Tempero.
Labores tradicionais

Riscos asociados os labores

Labores de conservacion

TEMA 7. ELEMENTOS ESENCIALES,
FERTILIZANTES E FERTILIZACION

7.1.
7.2.
7.3.
7.4.
7.5.

Elementos esenciais e fertilidade quimica.
Fertilidade, adubos e fertilizantes

Fertilizacion e o diagndéstico nutricional

Influencia na producidn e na calidade das colleitas
Problemas asociados o emprego dos fertilizantes

TEMA 8. SISTEMAS DE CULTIVO E ROTACIONS

8.1.
8.2.
8.3.
8.4.
8.5.

Tipos de sistemas de cultivo

Os sistemas de cultivo tradicionais de Galicia
Rotacions de cultivos

Agrogandeiria e Sistemas agroforestais

A PAC

TEMA 9. INFLUENCIA DOS ESTRES DE ORIXE
BIOTICO NO RENDEMENTO E A CALIDAD DAS
COLLEITAS.

9.1.
9.2.
9.3.
9.4.
9.5.
9.6.

Pragas e doenzas dos cultivos

Defensa fitosanitaria

Competencia

Ecoloxia e control de las malas herbas
Herbicidas

Implicaciéns ambientais do usos de agroquimicos
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Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 60 90
Seminarios 3 0 3
Saidas de estudo/practicas de campo 15 30 45
Outras 0 6 6
Informes/memorias de practicas 0 6 6

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion
Sesién maxistral Explicacion introductoria de contenidos.
Seminarios Resolucién de casos practicos:

Necesidades hidricas y riego.
Planificacion de fertilizacion.

Saidas de Cultivo de plantas de interés agricola en invernadero:
estudo/précticas de Siembra y plantacion
campo Necesidades de riego

Correccion de acidez

Abonado de correccion

Abonado de conservaciéon

Control del crecimiento y desarrollo
Calculo del rendimiento

Atencion personalizada

Descricion
Saidas de estudo/préacticas de campo Tutorizacion de la realizacién de las practicas.
Tutorizacién de resolucion de seminarios y casos practicos
Seminarios Tutorizacién de la realizacién de las practicas.
Tutorizacién de resolucién de seminarios y casos practicos
Outras Tutorizacién de la realizacién de las practicas.
Tutorizacién de resolucién de seminarios y casos practicos
Informes/memorias de practicas Tutorizacion de la realizacién de las préacticas.

Tutorizacién de resolucion de seminarios y casos practicos

Avaliacion
Descricién Cualificacion
Saidas de estudo/préacticas de campo 10
Actitud durante la ejecucion de las taréas praticas
Seminarios Resolucidn de los problemas y cumplimiento de las tareas previstas en 20
los seminarios.
Outras Resolucidn de cuestionarios, ejercicios 50
en plataforma de teledocencia.
Actividades de aula.
Asistencia.
Informes/memorias de préacticas Evaluacion de la calidad de las memorias de préacticas. 20

Outros comentarios e segunda convocatoria

La evaluacion es continua, en base a las pruebas de avaliacion descritas.

No obstante, el estudiante podra presentarse voluntariamente a un examen en fecha oficial establecida por el centro para
acreditar sus conocimientos y competencias en la materia. En este caso la calificacion final correspondera a la obtenida en
este ejercicio.

En segunda convocatoria, el estudiante podra completar las actividades contempladas en la evaluacion continua, y podra
optar por un examen en convocatoria oficial en las condiciones anteriormente descritas.

Bibliografia. Fontes de informacion
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Villalobos, F.J., Mateos, L., Orgaz, F., Fereres, E., Fitotecnia. Bases y tecnologias de la produccién agricola, 22 Edicién, 2009

Urbano Terron, P., Fitotecnia : ingenieria de la produccion vegetal. , , 2008

Urbano Terrén, P, Tratado de fitotecnia general, 22 Edicion, 1995

Urbano Terrdn, P, Aplicaciones fitotécnicas. , , 1990

Recomendacioéns

Materias que contindan o temario

Xestion de residuos/001G280vV01602

Materias que se recomenda cursar simultaneamente

Fitopatoloxia/001G280V01805
Ordenacion do territorio e paisaxe/001G280V01806
Zootecnia/001G280vV01505

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Bioclimatoloxia/001G280V01302
Botanica/001G280vV01401
Edafoloxia/001G280VvV01303
Quimica agricola/001G280v01402

Outros comentarios

Os textos de referencia da asignatura son:

Villalobos, F.J., Mateos, L., Orgaz, F., Fereres, E. Fitotecnia. Bases y tecnologias de la produccion agricola. 22 ed. Rev.. Ed.

Mundi-Prensa. Madrid. 2009. 496 p. ISBN: 978-84-8476-382-6.

Urbano Terron, P. Fitotecnia : ingenieria de la produccién vegetal. Mundi-Prensa madrid, 2002. ISBN 84-8476-037-5

Os contidos béasicos da materia estaran apoiados por a plataforma de axuda a docencia http://tema.uvigo.es, dende a cal os
alumnos poderan ter acceso a contidos teéricos da materia, fontes de informacién complementaria, acceder sistemas de
axuda 6 aprendizaxe, auto-avaliarse mediante cuestionarios electrénicos, facer consultas y participar en obradoiros.

Paxina 90 de 171



DATOS IDENTIFICATIVOS

Zootecnia

Materia Zootecnia

Cadigo 001G280V01505

Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Idioma

Departamento Enxefiaria quimica

Coordinador/a Carballo Garcia, Francisco Javier

Profesorado  Carballo Garcia, Francisco Javier
Correo-e carbatec@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

A7 CG12: Capacidade para a direccion e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotacions agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacion e as técnicas de mercadotecnia e comercializacién
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

Al6  CE9.- Coflecemento das bases e fundamentos bioldxicos do ambito vexetal e animal na enxefiaria.

A21  CE14.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producion animal. Instalaciéns
gandeiras.

A22  CE15.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicaciéns da biotecnoloxia na enxefaria

gandeira

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as suas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en

sintonia coa realidade da contorna.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
*) saber facer A7

*) saber Al6

@) saber facer A21

™ saber facer A22

™ Saber estar / ser B4

Contidos

Tema

(*)LA ZOOTECNIA (*)TEMA 1.- La zootecnia como disciplina: definicién. Importancia 'y

finalidad de la zootecnia. Origen y evolucién de la produccion animal.
Relacién de la zootecnia con otras disciplinas (quimica, bioquimica, fisica,
zoologia, anatomia, fisiologia, patologia, etc.). Situacion actual de la
avicultura, ganaderia y sus producciones en el mundo, Europa y Espafia.

(*)LOS ANIMALES PRODUCTIVOS

(*)TEMA 2.- Morfologia e identificacion animal. Morfologia externa. Estudio
y descripcion de las capas animales. Zoometria: concepto, medidas
zootécnicas, indices zoométricos. ldentificacion animal: concepto,
importancia, clases de identificacién animal, bases de la identificacion,
meétodos de identificacion animal.

TEMA 3.- Etnologia. Concepto. Raza: concepto y definicion. Ventajas e
inconvenientes de explotar razas puras. Importancia y criterios para la
eleccidn de la raza en las explotaciones ganaderas. Razas de ganado
espafiolas y extranjeras mas importantes: descripcion de sus
caracteristicas y aptitud productiva.
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(*)LA REPRODUCCION

(*)TEMA 4.- Anatomia y fisiologia del aparato reproductor masculino.
Anatomia general y comparada del aparato reproductor masculino en las
diferentes especies de interés zootécnico. Funcion testicular. Papel de las
vias seminales, glandulas accesorias y 6rganos genitales externos.
Ereccién y eyaculacion.

TEMA 5.- Anatomia y fisiologia del aparato reproductor femenino.
Anatomia general y comparada del aparato reproductor femenino en las
diferentes especies de interés zootécnico. Funcion ovarica. Papel de los
conductos genitales femeninos y genitales externos.

TEMA 6.- Control de la reproduccion. Introduccion. Hipotalamo-hipofisis.
Pubertad. Control hormonal y no hormonal de la funcién sexual del macho.
Control hormonal y no hormonal (H-NH) de la funcién sexual de la hembra.
Ciclo ovarico en las diferentes especies. Influencia de los factores
ambientales sobre la reproduccion.

TEMA 7.- Fecundacion, gestacién, parto y puerperio. Transporte y
maduracion de los gametos masculino y femenino. Apareamiento.
Fecundacion y desarrollo embrionario. Gestacion: fases, cambios
hormonales; manejo de la hembra gestante. Parto: regulacién
neuroendocrina, fases, manejo. Puerperio.

TEMA 8.- Anatomia y fisiologia de los 6rganos genitales masculinos y
femeninos de las aves. Diferencias con los mamiferos. Funciones del
ovario y oviducto. Oviposicion. Incubacion. Series de puesta. Muda.
Control neuroendocrino de la reproduccion aviar.

TEMA 9.- Eficacia reproductiva. Principales parametros reproductivos en la
valoracioén de la eficacia reproductiva. Factores intrinsecos y extrinsecos
que afectan a la eficacia reproductiva. Alteraciones reproductivas en el
macho y en la hembra.

TEMA 10.- Mejora de la eficacia reproductiva. Control de la actividad
ovarica. Introduccién. Principales métodos de manejo y hormonales
utilizados. Inseminacion artificial (IA). Introduccién. Selecciéon y manejo de
los sementales utilizados. Recoleccion, evaluacion y manejo del esperma.
Métodos actuales de conservacion del esperma. Técnicas de aplicacién en
las diferentes especies.

TEMA 11.- Mejora de la eficacia reproductiva. Fecundacion “in vitro”,
transferencia y manipulacion de embriones. Situacion actual de las
técnicas de reproduccion “in vitro”. Transferencia de embriones (TE): las
técnicas de ovulacion multiple; criterios de seleccion de hembras
donantes y receptoras; criterios para la contrastacion y seleccion de
blastocitos y blastocistos; técnicas de cultivo, conservacion y
micromanipulacion.

TEMA 12.- Mejora de la eficacia reproductiva. Diagnostico de gestacion.
Interés. Principales técnicas de diagnéstico de la gestacién: métodos
clinicos y de laboratorio. Esterilidad e infertilidad. Causas y estudio de las
mismas. Alteraciones anatomicas y fisiolégicas como causas de la
infertilidad

TEMA 13.- Gestacion, parto y puerperio. Gestacién. Duracion de la
gestacion en las diferentes especies mamiferas domésticas. Anomalias en
la gestacion: gestacion ectdpica, pseudogestacion, reabsorciones
embrionarias, abortos, momificacion y maceracion. Parto.
Desencadenamiento del parto. Accidentes durante el parto. Distocia:
definicion y tipos. Sufrimiento fetal. Puerperio. Accidentes en el puerperio.
Alteraciones de la glandula mamaria. Enfermedades y anomalias del
recién nacido.
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(*)EL CRECIMIENTO Y DESARROLLO

(*)TEMA14.- Crecimiento y desarrollo. Introduccion. Conceptos.
Crecimiento prenatal. Crecimiento postnatal. Determinacién del
crecimiento. Determinacion del desarrollo y crecimiento diferencial de los
tejidos, 6rganos y regiones corporales. Precocidad.

TEMA 15.- Factores que afectan al crecimiento y desarrollo. Factores que
influyen en el (afectan al - alternativa) crecimiento y desarrollo prenatal.
Factores que influyen en el (afectan al - alternativa) crecimiento y
desarrollo postnatal.

(*)LA ALIMENTACION

(*)TEMA 16.- Los alimentos. Introduccién a la alimentacion animal.
Composicién de los alimentos: glicidos, lipidos, proteinas, vitaminas,
elementos minerales. Clasificacion y descripcion de los alimentos: pastos;
forrajes conservados; subproductos de producciones agricolas; raices,
tubérculos y frutos carnosos; granos de cereales; subproductos y residuos
industriales; concentrados proteicos de origen vegetal; alimentos de
origen animal. Valor nutritivo de un alimento. Aditivos y piensos
compuestos.

TEMA 17.- Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de los
monogastricos. Anatomia comparada del aparato digestivo de los
monogastricos. Funcion del aparato digestivo y generalidades. Digestiéon
bucal, gastrica e intestinal. Absorcién. Acciones digestiva en el intestino
grueso. Metabolismo de los nutrientes.

TEMA 18.- Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de los rumiantes.
Diferencias anatdémicas. Particularidades de la fisiologia del aparato
digestivo: rumiacién, regurgitacion, degradacion microbiana en el
rumen-reticulo (poblaciones microbianas y degradacion de los hidratos de
carbono, materias nitrogenadas y lipidos; efecto sobre los minerales y
vitaminas), degradacion omasal. Absorcién de nutrientes.

TEMA 19.- Ingestion. Introduccion. Mecanismos de control. Factores que
afectan a la capacidad de ingestion. Sistemas de valoracién (unidad
lastre). Necesidades nutricionales de los animales. El agua. Funciones
biolégicas. Fuentes y factores que influyen sobre la cantidad de agua en

el organismo. Necesidades de agua y sus factores de variaciéon. Carencia 'y
exceso.

TEMA 20.- Necesidades nutricionales de los animales. Nutricion energética.
Tipos y niveles de necesidades. Distribucion de la energia de un alimento
en el animal. Energia bruta. Energia digestible. Energia metabolizable y
valores fisiol6gicos de la combustion. Incremento de calor. Energia neta.
Necesidades energéticas para el mantenimiento y la produccién. Sistemas
de valoracion energética en monogastricos y rumiantes (sistema INRA).

TEMA 21.- Nutricion proteica. Necesidades de un aporte suficiente de
nitrégeno. Aminoacido esencial. Necesidades nitrogenadas para el
mantenimiento y la produccién. Valor nutritivo de una proteina y métodos
de medida. Métodos de valoracion proteica en monogastricos y rumiantes
(PDI).

TEMA 22.- Minerales. Clasificacion. Funciones generales en el organismo
animal. Necesidades y sus factores de variacion. Regulacién de su
metabolismo. Deficiencias, excesos y fuentes alimentarias de los
minerales con mayor significacion fisiolégica. Suministro en la préactica.

TEMA 23.- Vitaminas. Concepto y clasificacion. Funciones generales.
Necesidades y factores que influyen en las mismas. Funciones biologicas,
sintomas carenciales y fuentes alimentarias. Suministro de vitaminas en
la préctica.
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(*)LA SANIDAD E HIGIENE

(*)TEMA 24.- Sanidad animal. Introduccion. Concepto de salud,
enfermedad y patologia animal. Clasificacién de las causas de
enfermedad. Enfermedades infecciosas y parasitarias mas frecuentes en
paises templados: etiologia, sintomatologia, efectos sobre los animales y
sus producciones. Las zoonosis: concepto, estado actual de las principales
zoonosis en Espafia, control de las zoonosis.

TEMA 25.- Higiene y profilaxis general en la explotacién ganadera.
Concepto y tipos de profilaxis. Normas generales para la prevencién de
enfermedades congénitas, infecciosas, parasitarias y esporadicas en las
explotaciones ganaderas.

(*)LA PRODUCCION

(*)TEMA 26.- Produccién de carne. Produccién de carne porcina.
Produccién de carne de vacuno: produccién de carnes blancas, carnes
rosadas y carnes rojas. Produccién de carne de ovino y caprino:
produccién de corderos y cabritos lechales, produccion de corderos
ternasco y pascual, produccién de chivos, produccion de carne de ovino y
caprino mayor. Produccion de carne de conejo. Produccion de carne de
pollo (broiler).

TEMA 27.- Produccion de leche. Anatomia y fisiologia de la glandula
mamaria. Lactogénesis, galatopoyesis y eyeccion de la leche: control
hormonal. Ordefio: ordefio manual, ordefio mecanico. Secado y regresion
de la glandula mamaria. Las mamitis como azote en la produccién lechera:
etiologia, tratamiento, profilaxis.

TEMA 28.- Produccion de huevos. Crianza de pollitas. Manejo y
alimentacion de las ponedoras. Factores que influyen en la produccién de
huevos: factores internos (genéticos y fisiologicos) y externos
(ambientales, alimenticios, de manejo y sanitarios). Alojamiento de
ponedoras comerciales: tipos de jaulas. Recogida y clasificacion de los
huevos.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 45 75
Practicas externas 20 30 50
Seminarios 5 10 15
Probas de resposta longa, de desenvolvemento 0 5 5

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacion son de caréacter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral (*)En cada tema el profesor expone oralmente, con el apoyo del material audiovisual o grafico que
considere oportuno, el cuerpo doctrinal del mismo.

Practicas externas (*)Actividades en grupos de 10 personas en las que, en explotacions ganaderas, se vera la

aplicacion directa de algunos de los conocimientos tedricos (los mas relevantes) expuestos en las

sesiones magistrales.

Seminarios (*) Trabajos realizados sobre temas especificos de importancia capital en la asignatura y que,
debido a limitaciones de tiempo, no han sido tratados con la suficiente profundidad en el desarrollo

del programa teoérico.

Atencioén personalizada

Descricion

Sesion maxistral
Préacticas externas
Seminarios
Avaliacion

Descricion Cualificacion
Sesion maxistral (*)Se valorara la asistencia a las clases y la actitud mostrada durante las 10

mismas.
Practicas externas (*)Se valorara la asistencia, la actitud y la participacion 15
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Seminarios (*)Se valoraré la profundidad de los conocimientos expuestos en los temas 5
tratados, el orden en las exposiciones y las respuestas a las preguntas
planteadas por el profesor.

Probas de resposta longa, de (*)Se evaluara la amplitud de los conocimientos expuestos en las respuestas en 70

desenvolvemento relacion con la informacién proporcionada por el profesor en el curso de las
sesiones magistrales.

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Bioloxia: Bioloxia/001G280v01101
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Construcion e infraestruturas rurais

Materia Construcion e
infraestruturas
rurais
Cédigo 001G280Vv01601
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 2c
Idioma
Departamento Enxefiaria dos materiais, mecanica aplicada e construcion
Coordinador/a Bendafia Jacome, Ricardo Javier
Profesorado  Bendafa Jacome, Ricardo Javier
Correo-e ricardojbj@uvigo.es
Web
Descricion
xeral
Competencias de titulacion
Cddigo
Competencias de materia
Competencias de materia Tipoloxia Competencias
(*)A26
Contidos
Tema
(*)El hormigon
(*)Cementos

(*)JAgua de amasado y curado

(*)Los aridos

(*)Los aditivos

(*)Dosificacion del hormigon

(*)Fabricacion del hormigon

(*)Denominaciones del hormigén

(*)Fabricacion del hormigoén

(*)Transporte del hormigoén

(*)Vertido y colocacién en obra

(*)Compactacion del hormigon

(*)El hormigonado y la temperatura

(*)Curado del hormigén

(*)Encofrado y desencofrado

(*)Acabados y juntas

(*)Propiedades del hormigon

(*)La retraccion

(*)El hormigon y la temperatura

(*)Caracteristicas mecanicas del hormigén

(*)Durabilidad del hormigoén

(*)Ensayos del hormigén

(*)El cntrol del hormigén y el acero en obra

(*)Hormigones de alta resistencia

(*)Armaduras

(*)Caracteristicas mecénicas del acero
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(*)El hormigdn armado

(*)Tipos de armaduras y su colocacion

(*)Separacion, recubrimientos, anclajes y
empalmes

(*)Seguridad en la construccién

(*)Proceso de calculo

(*)Estados limite

(*)Parametros de calculo

(*)Acciones en la edificacion, combinacion de
acciones, hipdtesis de cargas

(*)Bases de calculo orientadas a la durabilidad

(*)Accion del fuego

(*)Tipos de solicitaciones

(*)Proceso de rotura por flexién

(*)Cuantias y sus limites

(*)Estado limite altimo bajo tensiones normales

(*)Célculo simplificado de secciones. Anejo 7 EHE.

(*)Secciones rectangulares en flexion
compuesta., Teorema de Ehlers

(*)Armaduras transversales. Esfuerzo cortante.

(*)Calculos sencillos

(*)Soportes

(*)Torsion

(*)Estados limites de servicio

(*)Punzonamiento

(*)Dimensionado de ménsulas cortas

(*)Predimensionado de vigas y pilares

(*)Recomendaciones generales sobre armado y
verificacion de secciones

(*)Documentacion para describir una estructura
segun la EHE

(*)Cimentaciones

(*)Célculo de zapatas

(*)Muros

Planificacién docente

Horas na aula

Horas féra da aula

Horas totais

Sesion maxistral 30 2 32
Seminarios 10 2 12
Debates 5 5 10

*Os datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral

(*) Exposicion en aula de los conocimientos basicos de la materia

Seminarios

(*) Resolucion de problemas relacionados con los contenidos teodricos.

Debates

(*) Sobre los ejercicios resueltos

Atencioén personalizada

Descricion

Sesion maxistral

Debates

Seminarios

Avaliacion

Descricion

Cualificacion
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Sesién maxistral (*)Realizcion de un examen de teoria y problemas de toda la materia. 100
Seminarios (*)No hay evaluacion 0

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

]

Ricardo Bendafia, Principos de Hormigén Armado, 2012,
Ministerio de Fomento, EHE 08, ,

RECURSOS WEB

Os diferentes materiais e recursos da materia, asi como foros ou wikis nos que os alumnos podan participar, e outros
contidos se atoparan en: http://faitic.uvigo.es

OUTROS MATERIAIS DE APOYO

Guions de temas en Powerpoint. Guions de practicas de laboratorio,con contidos fundamentais que os estudiantes deben
adquirir ao longo do cuatrimestre.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

1. Joyanes L, Zahonero I, “Programacion en C”, McGraw-Hill (2005).

2. Byron S. Gottfried, “Programacién en C”, Serie Schaum2° Ed, McGraw-Hill (2005).
3. Kochan S, “Programming in C”, Sams Publishing (2004).

4. Harbison SP, Steele GL , “C: A reference manual,”Prentice Hall (2002).

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Calculo de estruturas/001G280vV01404
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Gestion de residuos

Materia Gestion de
residuos
Cadigo 001G280Vv01602
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OB 3 2c
Idioma Castellano
Departamento Ingenieria quimica
Coordinador/a Garrote Velasco, Gil
Profesorado  Balboa Alfaya, Elena Maria
Garrote Velasco, Gil
Peleteiro Prieto, Susana
Yafiez Diaz, Maria Remedios
Correo-e gil@uvigo.es
Web
Descricion En esta materia se describe la clasificacion y caracterizacion de los distintos tipos de residuos, asi como la
xeral legislacion basica sobre su gestién y tratamiento. A continuacién se estudian los sistemas de gestion de

residuos, su minimizacion y las tecnologias de tratamiento, para finalizar con diversos ejemplos de gestién

de residuos.

Competencias de titulacion

Cddigo

A6 CG11: Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de
residuos de las industrias, explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardineria y el

paisajismo.

Al10 CES3.- Capacidad de vision espacial y conocimiento de las técnicas de representacion grafica, tanto por métodos
tradicionales de geometria métrica y geometria descriptiva, como mediante las aplicaciones de disefio asistido por

ordenador.

Al6  CE9.- Conocimiento de las bases y fundamentos bioldgicos del ambito vegetal y animal en la ingenieria.

B1 CG1: Capacidad de resolucién de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

B2 CG2: Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos

sociales de actuacion.

B3 CG3: Capacidad para la busqueda y utilizacién de la normativa y reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

B5 CG5: Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
Conocer y aprender a manejar la legislacion aplicable a la gestién de residuos. saber A6
Al0
Al6
Conocer los distintos tipos de residuos, su clasificacion y caracterizacion. saber Al6
Conocer los sistemas de gestion y minimizacion de residuos saber A6
Al6
Conocer las tecnologias de tratamiento, vertido, reciclaje y valorizacion de residuos saber Al6
Capacidad de comunicacion oral y escrita. Saber estar /ser Bl
B2
B3
B5

Capacidad de trabajo en equipo.

Saber estar /ser

Contenidos

Tema
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Introduccion

Introduccién
Concepto de residuo
Legislacion béasica

Clasificacion y caracterizacion de residuos

Sistemas de gestion de residuos

Minimizacion de residuos

Tecnologias de tratamiento, vertido controlado,
reciclaje y valorizacion de residuos

Ejemplos de gestion de residuos

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesion magistral 30 56 86
Seminarios 15 15 30
Practicas de laboratorio 15 15 30
Pruebas de respuesta larga, de desarrollo 0 4 4

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodologias

Descricion

Sesién magistral

Se expondran los fundamentos tedéricos y practicos de cada uno de los temas de la materia, con el
apoyo de la bibliografia y materiales audiovisuales. Se estimulara la participaciéon del alumnado.

Seminarios

De forma paralela a las sesiones magistrales, en los seminarios se abordaran ejercicios

relacionados con la materia. El alumno dispondra previamente de boletines que incluyen las tareas
de la materia, una parte de los mismos se resolveran por los profesores, mientras que otra parte se
resolvera por parte de los alumnos, bien sea en el aula o de modo auténomo, individual o en grupo.

Practicas de laboratorio

Los alumnos realizaran una serie de practicas donde se aplicaran las destrezas y competencias
adquiridas en la materia. Los alumnos, supervisados por el profesorado, llevaran a cabo toda la
labor experimental, incluyendo la toma de los datos, el andlisis de los mismos y la obtencion de
resultados, necesarios para la elaboracién de la memoria de précticas.

Atencion personalizada

Descricion

Sesion magistral &lt;br&gt;Los alumnos podran consultar con los profesores todas las dudas que tengan sobre cualquier
parte de la materia, ya sea en horario de tutorias o a través de internet (via e-mail o las plataformas
telematicas de docencia).

Seminarios &lt;br&gt;Los alumnos podran consultar con los profesores todas las dudas que tengan sobre cualquier
parte de la materia, ya sea en horario de tutorias o a través de internet (via e-mail o las plataformas
telematicas de docencia).

Practicas de &lt;br&gt;Los alumnos podran consultar con los profesores todas las dudas que tengan sobre cualquier
laboratorio parte de la materia, ya sea en horario de tutorias o a través de internet (via e-mail o las plataformas
teleméticas de docencia).

Evaluacion

Descricién Cualificacion

Sesién magistral

Se evaluard mediante la realizaciéon de un examen en las fechas oficiales 60
establecidas a tal efecto.

Seminarios 20
Durante los seminarios, se realizaran pruebas cortas.

Practicas de laboratorio Se calificard mediante la asistencia a las mismas, la actitud, la calidad de los 20
resultados y la calidad de la memoria de practicas que es de entrega obligatoria
en las fechas que designe el profesorado.

Pruebas de respuesta larga, 0

de desarrollo

Outros comentarios e segunda convocatoria

1) Modalidad presencial / no presencial: se considerara por defecto que los alumnos siguen la materia en la modalidad
presencial. En el caso de alumnos que quieran acogerse a una modalidad no presencial, deberan ponerse en contacto con el
responsable de la materia durante las dos primeras semanas de clase mediante e-mail (gil@uvigo.es, fecha limite: 16 de
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Septiembre de 2013). Dichos alumnos deberan aducir motivos razonables y probados para tal eleccién y se le indicara, en
funcion de cada caso, como deben cursar y examinarse de las metodologias de "Seminarios" y "Practicas de laboratorio”. El
resto de la evaluacion seréd igual que para los alumnos presenciales.

2) Requisitos para aprobar la materia:

2.1) Examen: Es necesario aprobar el examen oficial para poder aprobar la materia. Dicho examen supone un 60% de la
nota total, por lo que se debera obtener un minimo de 30% de la nota total en este examen. En el examen se podran indicar
requisitos necesarios para superar la materia (como obtener un minimo de puntuacion en la parte teérica o en la parte
practica).

2.2) Précticas de laboratorio: La asistencia a las préacticas de laboratorio y la entrega de la memoria es obligatoria para
poder aprobar la materia en la modalidad presencial. El alumno presencial que no cumpla este requisito tendra que realizar
un examen de practicas que debera aprobar (sacar un minimo de 5 sobre 10) para poder aprobar la materia.

2.3) Seminarios: la calificacion en este apartado sera la suma de las obtenidas en cada una de las pruebas que se realice y
variara entre 0% de la nota global (para el alumno que no haya realizado ninguna) y 20% de la nota global (para el alumno
gue haya realizado todas correctamente).

2.4) Calificacion de la materia: Para el alumno que no supere el examen, la calificacion de la materia sera la del examen,
sin sumarsele las partes correspondientes a "Seminarios" y"Practicas de laboratorio". El alumno que tenga alguna
calificacion (ya sea en practicas de laboratorio, seminarios o en el examen) no podra llevar la nota de "No Presentado".

3) Segunda convocatoria: En la segunda convocatoria, el alumno podra elegir entre que se le mantenga la nota de las
metodologias de"Seminarios" y "Practicas de laboratorio” (cada una valorada sobre 20% de la nota total) y que el examen
siga representando un 60% de la nota global, o que no se mantengam (en cuyo caso el examen representara el 100% de la
nota en la segunda convocatoria y podra incluir preguntas sobre las practicas de laboratorio). La opcion por defecto sera
mantener las notas de las metodologias de “Seminarios” y “Practicas delaboratorio”.

4) Comunicacioén con los alumnos: la comunicacion con los alumnos (calificaciones, convocatorias, etc) se realizara a
través de laplataforma TEM@.

5) Examenes: las fechas de examenes son las aprobadas por la Facultad de Ciencias:

. 12 edicion: 19 de Marzo de 2014 a las 16:00.
. 22 edicion: 9 de Julio de 2014 a las 10:00.

Fuentes de informacién
Mackenzie Leo, D., Ingenieria y ciencias ambientales, Ed. Mc Graw Hill, 2005
Kiely, G. , Ingenieria Ambiental. Fundamentos, entornos, tecnologias y sistemas de gestion, Ed. Mc Graw Hill, 2001

Recomendaciones
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Analise instrumental

Materia Anélise
instrumental
Cadigo 001G280Vv01701
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2c
Idioma

Departamento Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a Falque Lépez, Elena

Profesorado  Falque Lépez, Elena

Correo-e efalque@uvigo.es

Web

Descricion (*)En esta asignatura, el alumno conocera los fundamentos de aquellas técnicas instrumentales de mayor
xeral uso y aplicabilidad en el andlisis de alimentos.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A7 CG12: Capacidade para a direccién e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacion e as técnicas de mercadotecnia e comercializaciéon
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

Al2  CES5.- Coflecementos basicos de quimica xeral, quimica organica e quimica inorganica e as suas aplicacions &
enxefaria.

A20 CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicaciéns da biotecnoloxia na enxefaria
agricola.

A22 CE15.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicacions da biotecnoloxia na enxefaria
gandeira

A30 CE23.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestion e aproveitamento de subprodutos
agroindustriais.

A31 CE24.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da toma de decisiéns mediante o uso dos
recursos dispofiibles para o traballo en grupos multidisciplinares.

A32 CE25.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da transferencia de tecnoloxia, entender,
interpretar, comunicar e adoptar os avances no campo agrario.

A35 CE28.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da tecnoloxia de alimentos.

A36  CE29.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios dos procesos nas industrias agroalimentarias.

A37  CE30.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de modelado e optimizacién de procesos nas
industrias agroalimentarias.

A38 CE3Ll.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestiéon da calidade e da seguridade
alimentaria.

A39 CE32.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de andlises de alimentos.

A40 CE33.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de trazabilidade.

A45  CES38.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa xestion e aproveitamento de
residuos agroindustriais.

A47  CE40.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados co control de calidade de produtos
hortofruticolas.

A56  CE49.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa lexislacién e xestién ambiental.

A87  CEB8O0.- Obtener informacidn, desarrollar experimentos e interpretar resultados. Participar en la ejecucion de
proyectos relacionados con el medio rural.

A88  CEB8L1.- Manejar los conceptos y la terminologia propios o especificos del &mbito y comprender la proyeccion
social-profesional de los Ingenieros Técnicos Agricolas.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos

sociais de actuacion.
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B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacién relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as suas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia
Competencias de materia Tipoloxia Competencias

Reconocer la Quimica Analitica como la ciencia metrolégica que desarrolla, optimizay saber Al2

aplica procesos de medida (métodos analiticos) destinados a obtener informacion saber facer A20

guimica de calidad. Saber estar / ser A22
A30
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88
B1
B2
B3
B4
B5

Conocer las distintas etapas del proceso analitico como metodologia para la resolucion saber Al

de problemas y seleccionar con criterio los distintos métodos de analisis. saber facer A7
Al12
A20
A22
A30
A31
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88
B1
B2
B3
B4
B5
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Comprender el fundamento de las distintas técnicas instrumentales espectroscépicas, saber Al

electroquimicas y cromatogréaficas empleadas en el control de calidad de los alimentos. Al2
A20
A22
A30
A31
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88
Bl
B2
B3
B4
B5

Conocer e identificar las caracteristicas que deben de reunir los analitos para saber Al

seleccionar la técnica mas adecuada para su analisis. saber facer A7
Al12
A20
A22
A30
A31
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88
B1
B2
B3
B4
B5
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Ser capaz de seleccionar y aplicar las técnicas analiticas mas adecuadas para el saber Al
analisis de los alimentos (materias primas, alimentos elaborados y productos saber facer A7
medioambientales) para determinar sus caracteristicas y asi poder evaluar y controlar Al2
la calidad alimentaria. A20
A22
A30
A31
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88
Bl
B2
B3
B4
B5

Tratar, evaluar e interpretar los resultados obtenidos en las determinaciones y saber facer A7

capacitar al estudiante para que tome conciencia de la responsabilidad social de sus  Saber estar / ser A20

informes y su repercusion en la toma de decisiones. A22
A30
A31
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A56
A88
B1
B2
B3
B4
B5

Disponer de los conocimientos tedricos y practicos necesarios para planificar, aplicar y saber Al

gestionar la metodologia analitica mas adecuada para abordar problemas de indole saber facer A7

alimentario o medioambiental. Saber estar / ser Al2
A39
A40
A87
A88
B1
B2
B3
B4
B5

Contidos
Tema
(*)Unidad Didactica I: Introduccion. (*)TEMA 1. Introduccion a los métodos instrumentales de andlisis.

(*)Unidad Didactica Il: Métodos Opticos. (*)TEMA 2. Métodos Opticos: Generalidades.
TEMA 3. Espectroscopia de absorcion molecular UV-vis.
TEMA 4. Espectroscopia de luminiscencia molecular.
TEMA 5. Espectroscopia de infrarrojo.
TEMA 6. Espectroscopia atémica.

(*)Unidad Didactica lll: Métodos Electroquimicos. (*)TEMA 7. Métodos electroquimicos: Generalidades.
TEMA 8. Electrodos.
TEMA 9. Potenciometria.
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(*)Unidad Didactica IV: Métodos Cromatogréficos. (*)TEMA 10. Cromatografia: Generalidades.

TEMA 11. Cromatografia plana.
TEMA 12. Cromatografia liquida de alta resolucion.
TEMA 13. Cromatografia de gases.

(*)Unidad Didéactica V: Otras técnicas (*)TEMA 14. Otras técnicas instrumentales.

instrumentales.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 30 60
Practicas de laboratorio 15 12 27
Resolucion de problemas e/ou exercicios 10 10 20
Seminarios 4 6 10
Traballos tutelados 1 10 11
Probas de resposta curta 0 12 12
Resolucion de problemas e/ou exercicios 0 10 10

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral

Exposicién por parte do profesor, ou do alumno no seu caso, dos aspectos mais importantes dos
contidos do temario da asignatura, bases tedricas e/ou directrices dun traballo, exercicio ou
proxecto a desenvolver polo estudante.

Practicas de laboratorio

Actividades, en grupos de 2 ou 3 persoas, has que se constatara a aplicacién directa dos
cofiecementos tedricos desenvolvidos nas leccidbns maxistrais e seminarios.

Resolucion de
problemas e/ou
exercicios

Actividade na que se formulan problemas e/ou exercicios relacionados cos principais contidos da
asignatura. O alumno debe desenvolver as soluciéns adecuadas ou correctas mediante a
exercitacion de rutinas, a aplicacion de formulas ou algoritmos, a aplicacién de procedementos de
transformacién da informacion dispofiible e a interpretacion dos resultados.

Seminarios

Actividades enfocadas ao traballo sobre un tema especifico, a proposta da profesora ou do alumno,
gue permiten afondar ou complementar os contidos da materia.

Traballos tutelados

O estudante, de xeito individual ou en grupo, elabora un documento sobre un aspecto ou tema
concreto da asignatura, polo que supofiera a procura e recolleita de informacion, lectura e manexo
de bibliografia, redaccién, exposicién...

Atencién personalizada

Descricion
Practicas de Ao comezo de cada sesion de laboratorio, a profesora farda unha exposicién dos contidos a desenvolver
laboratorio polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, o alumno debe

elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observacions relativas ao experimento realizado,
asi como os datos e resultados obtidos.

Nas sesions de resolucion de problemas e exercicios, a profesora indicara as pautas ou rutinas para a
resolucion dos mesmos.

Nos traballos tutelados, valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposicion do mesmo, sobre
a tematica, conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria desenvolvida.

O alumno dispofiera por anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto
tedricas, boletins de problemas, como guidns das practicas de laboratorio).
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Resolucion de Ao comezo de cada sesion de laboratorio, a profesora fard unha exposicién dos contidos a desenvolver

problemas e/ou  polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, o alumno debe

exercicios elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observacions relativas ao experimento realizado,
asi como os datos e resultados obtidos.

Nas sesions de resolucion de problemas e exercicios, a profesora indicara as pautas ou rutinas para a
resolucién dos mesmos.

Nos traballos tutelados, valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposicién do mesmo, sobre
a tematica, conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria desenvolvida.

O alumno dispofiera por anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto
tedricas, boletins de problemas, como guidns das préacticas de laboratorio).

Traballos Ao comezo de cada sesién de laboratorio, a profesora fard unha exposicion dos contidos a desenvolver

tutelados polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, o alumno debe
elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observacions relativas ao experimento realizado,
asi como os datos e resultados obtidos.

Nas sesions de resolucion de problemas e exercicios, a profesora indicara as pautas ou rutinas para a
resolucion dos mesmos.

Nos traballos tutelados, valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposiciéon do mesmo, sobre
a tematica, conferencia, resumo de lectura, investigacion ou memoria desenvolvida.

O alumno dispofiera por anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto
tedricas, boletins de problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).

Avaliacion
Descricion Cualificacion
Practicas de As précticas de laboratorio supofieran ata un 15% da nota final, que inclie a obrigatoriedade 15
laboratorio de asitir a todas as sesions, a realizacion de todas as practicas e a elaboracion e entrega da
memoria de practicas. Tamén se tera en conta a actitude e participacién do alumno en
clases.
Esta parte deberd ser superada independentemente das demais para poder superar a
asignatura e estar en condicidns de sumar a valoracidon das demais actividades.
Seminarios A asistencia e participacion en seminarios supofiera ata un 10% da nota final, que incluiraa 10
asistencia, actitude, participacion e resultados obtidos nos seminarios.
Traballos A participacion, actitude, asi como o traballo en si (forma de abordar os conceptos a 5
tutelados traballar, redaccion, presentacion...do documento escrito e exposicion, de ser o caso)
supofiera ata un 5% da nota final.
Probas de Realizaranse dous ou tres Parciais (segundo convefian a profesora e os alumnos) ou un 35

resposta curta Exame Final, con valoracion teoria/problemas = 50/50. E necesario obter un 5 (sobre 10)
tanto en teoria, como en problemas. Asi mesmo é necesario alcanzar unha puntuacion
minima en cada unha das Unidades didacticas.

Resoluciéon de Realizaranse dous ou tres Parciais (segundo convefian a profesora e os alumnos) ou un 35
problemas e/ou  Exame Final, con valoracidn teoria/problemas = 50/50. E necesario obter un 5 (sobre 10)
exercicios tanto en teoria, como en problemas. Asi mesmo é necesario alcanzar unha puntuacion

minima en cada unha das Unidades didacticas.

Outros comentarios e segunda convocatoria

<p>Propofierase aos alumnos a realizacion de Exames Parciais optativos no que se examinara (con caracter eliminatorio) as
distintas partes da asignatura. Tanto o exame parcial como os oficiais, cunha duracion maxima en calquera caso de tres
horas e media por exame, cualificanse do mesmo xeito: a parte de teoria representa o 50% da nota e a parte de problemas
representa o 50% restante, debendo obter un minimo de 5 puntos sobre 10, tanto en teoria como en problemas; ademais,
en teoria deberase obter unha minima puntuacién en cada unha das Unidades Didacticas. </p>

<p>As practicas seran cualificadas pola profesora encargada en base a asistencia (obrigatoria), e a actitude e aptitude dos
alumnos durante o desenvolvemento das mesmas. Cada grupo debera entregar unha memoria das practicas onde consten
todos os calculos realizados, asi como a discusion e xustificacién dos resultados finais. Nos exames oficiais, tamén parte das
preguntas de teoria trataran directa ou&nbsp;indirectamente sobre as practicas de laboratorio.</p>

<p=>

<p>

<p>Na segunda convocatoria da asignatura, a avaliacion levarase a cabo do seguinte modo:</p>

<p>* Examinarase toda a parte tedrica e practica&nbsp;da asignatura, debendo superar a&nbsp;puntuacion minima
requirida para cada unha das distintas Unidades Did4cticas da asignatura.</p>
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<p>* Conservaranse as cualificaciéns obtidas nas practicas de laboratorio, seminarios e traballos tutelados.</p>

Bibliografia. Fontes de informacion

Olsen, E.D., Métodos oOpticos de analisis, 1990, Ed. Reverté, S.A., Barcelona

Harris D.C., Andlisis quimico cuantitativo, 1992 / 2001 / 2007 / 2010, Grupo Editorial Iberomérica, México
Valcéarcel M. y Gobmez A., Técnicas analiticas de separacién, 1990, Ed. Reverté, Barcelona

Skoog D.A., West D.M. y Holler F.J. , Fundamentos de Quimica Analitica, 1996-1997, Ed. Reverté, Barcelona
Skoog D.A., West D.M. y Holler F.J. , Quimica Analitica, 1995, McGraw-Hill, México

Hargis L.G., Analytical chemistry: principles and techniques , 1988, Prentice Hall, NY

Harvey D., Quimica Analitica Moderna, 2002, McGraw-Hill Interamericana, Madrid

Skoog D.A, Holler F.J., Crouch S.R., Principios de Analisis Instrumental, 2008, México D. F. : Cengage Learning

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Ampliacion de quimica/001G280V01203

Matematicas: Mateméticas/001G280V01103

Quimica: Quimica/001G280VvV01104

Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente/001G280V01503
Introducién a enxefiaria quimica/001G280vV01703

Paxina 108 de 171



DATOS IDENTIFICATIVOS
Instalaciéons industriais

Materia Instalacions
industriais
Cédigo 001G280VvV01702
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c
Idioma Galego

Departamento Enxefiaria quimica
Coordinador/a Santos Reyes, Valentin
Profesorado  Santos Reyes, Valentin

Correo-e vsantos@uvigo.es

Web

Descricion Nesta materia analizanse a estructura dos procesos industriais, as etapas e aspectos considerados no seu
xeral desefio, e aspectos relacionados cas operacions basicas involucradas

Competencias de titulacion

Cddigo

A2 CG7: Capacidade para a preparacion previa, concepcion, redaccion e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo
a construcion, reforma, reparacién, conservacién, demolicién, fabricacion, instalacion, montaxe ou explotacién de
bens mobles ou inmobles que pola sua natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da
producion agricola e gandeira (instalaciéns ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria
agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de
salgaduras e, en xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacion, manipulacion e
distribucién de produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques,
xardins, viveiros, arboredo urbano, etc.-, instalaciéns deportivas publicas ou privadas e contornas sometidas a
recuperacion paisaxistica).

Ad GC9: Capacidade para dirixir a execucion das obras obxecto dos proxectos relativos a industrias agroalimentarias,
explotacions agrarias e espazos verdes e as suas edificacions, infraestruturas e instalacions, a prevencion de riscos
asociados a esa execucion e a direccion de equipos multidisciplinares e xestion de recursos humanos, de
conformidade con criterios deontoldxicos.

A7 CG12: Capacidade para a direccion e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotacions agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacidn e as técnicas de mercadotecnia e comercializacion
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

A8 CE1.- Capacidade para a resolucion dos problemas matematicos que poidan exporse na enxefiaria.

A41 CE34.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os equipos e maquinarias auxiliares na industria
agroalimentaria.

A42  CE35.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar procedementos de automatizacion e control de procesos.

A43  CE36.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa enxefiaria das obras e
instalacions.

A44  CE37.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coas construciéns agroindustriais.

A45  CE38.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa xestion e aproveitamento de
residuos agroindustriais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
Especificar as etapas involucradas no desefio dunha planta de procesado, xunto cas saber A7
técnicas e procedimentos habituais de levalas a cabo saber facer A42
A43
Ad4
Ampliar o cofiecemento das operaciéns basicas empregadas nos procesos saber A7
A8
A4l
A42
Cofiecer os principais procesos para elaboracion de produtos alimentarios saber A7
A45
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Cofiecer os principais equi

pamentos auxiliares de que consta unha industria saber A4l

agroalimentaria saber facer A43
Ad4

Capacidade para a preparacion previa, concepcion, redaccion e sinatura de proxectos saber A2

para a construcion, instalacion, supervision e mantemento dunha industria saber facer A4

agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras,
hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de salgaduras e, en xeral, calquera outra
dedicada a elaboracion e/ou transformacion, conservacion, manipulacion e distribucion

de produtos alimentarios)

Contidos
Tema
Introducion - Estrutura dos procesos quimicos/agroindustriais
- Etapas no desefio dun proceso
- Ferramentas de simulacion
- Viabilidade econémica
Fundamentos da enxefiaria de procesos - Operacions basicas
- Integracion enerxética
Desefio e dimensionado de equipos - Equipos de bombeo de liquidos. NPSH
- Transporte de sélidos
- Axitacién e mestura
Equipos auxiliares na industria alimentaria - Sistemas de limpeza "in situ". Desefio hixiénico. Materiais

- Caldeiras. Producién de vapor
- Refrixeracién

Estudo de procesos represantativos empregando - Producion de azucre
materias primas de orixe agroalimentario - Producion de cervexa

- Obtencién de oligémeros

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 20 36 56
Resolucion de problemas e/ou exercicios 20 40 60
Traballos tutelados 1 11 12
Presentacions/exposicions 2 20 22

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesién maxistral

Exposicion en aula dos fundamentos basicos da materia.

Resolucion de problemas
e/ou exercicios

Plantexamento e resolucion de exercicios ou casos relacionados ca materia. Seran avaliados e
considerados na cualificacion final.

Traballos tutelados

Elaboracién por parte do alumno dun documento no que se desarrolla algun dos contidos
ralacionados no temario. Este documento sera entregado e avaliado, tendo en consideracion a
redaccion, e a capacidade de sintese e de organizacién da informacion.

Presentacions/exposicions

O traballo tutelado elaborado sera presentado en clase ante o profesor e os compafieiros.
Valorarase a organizacion dos contidos, e o dominio do tema exposto. Teranse en conta as
respostas &s preguntas formuladas polo profesor e os compafieiros. Valorarase tamén a
participacién dos comparieiros segin os séus comentarios e preguntas realizadas.

Atencioén personalizada

Descricién

Presentacidns/exposicidns

Seguimento personalizado na resolucion de casos de analise plantexados na aula para
discusidn/resolucion conxunta cos alumnos. Do mesmo xeito, atencién personalizada no
caso dos traballos plantexados para a realizacién fora de aula, con retroalimentacion unha
vez correxidos.

A comunicacién nestes casos farase preferentemente a través da plataforma de
teledocencia da Universidade de Vigo, e tamén nas titorias do profesor.
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Traballos tutelados Seguimento personalizado na resolucion de casos de anélise plantexados na aula para
discusidn/resolucion conxunta cos alumnos. Do mesmo xeito, atencién personalizada no
caso dos traballos plantexados para a realizacién fora de aula, con retroalimentacion unha
vez correxidos.

A comunicacién nestes casos farase preferentemente a través da plataforma de
teledocencia da Universidade de Vigo, e tamén nas titorias do profesor.

Resolucion de problemas e/ou  Seguimento personalizado na resolucién de casos de analise plantexados na aula para
exercicios discusidn/resolucion conxunta cos alumnos. Do mesmo xeito, atencién personalizada no
caso dos traballos plantexados para a realizacién fora de aula, con retroalimentacion unha
vez correxidos.
A comunicacion nestes casos farase preferentemente a través da plataforma de
teledocencia da Universidade de Vigo, e tamén nas titorias do profesor.

Avaliacion

Descricion Cualificacion
Sesién maxistral Realizacion dun exame no que se incluirdn aspectos de toda a materia, tanto 50

tedricos como de caracter practico
Presentacions/exposicions Como emisor: Valorarase a organizacion e sintese do material presentado, a 15

claridade na exposicién e a resposta as preguntas realizadas. Como receptor:
Valorarase a participacién no turno de preguntas despois da exposicion dos
compafieiros, considerando os comentarios/cuestions realizadas.

Traballos tutelados Valorarase a elaboracion do documento, tendo en conta as fontes de 15
informacion empregadas, a informacion presentada, a slia organizacion e
correcta redacion.

Resolucion de problemas e/ou  Resolucion autonoma, tanto en aula como fora de aula, dos exercicios e 10
exercicios estudos de casos prantexados. O alumno pode ter apoio/orientacion nas

horas de titoria ou a través da plataforma de teledocencia de Universidade

de Vigo

Outros comentarios e segunda convocatoria

1. E necesario aprobar o exame de toda a materia (obter un minimo de 5 puntos sobre 10). De non superarse esta
cualificacion minima, a cualificacion da materia serd a que corresponde a este exame.

2. No caso de alumnos que non asistan as metodoloxias de "resolucion de problemas e/ou exercicios" teran a posibilidade
alternativa de realizar un exame adicional, na mesma data que o exame xeral, que incluird cuestiéns ou problemas
relacionados cos aspectos da materia tratados nas entregas realizadas durante o curso.

3. No caso de alumnos que non asistan 4s metodoloxias de "Presentacions/exposicions” teran que suplilo intensificando a
participacion en "Traballos tutelados”, apartado éste que pasara a ter unha cualificacion de 30% neste caso.

4. En xullo o alumno podera obtar por examinarse das partes do exame ou das metodoloxias que non superara na
convocatoria de Xufio, ou ben daquelas que desexe superar a sua anterior cualificacién obtida na convocatoria de Xufio.
Asignaraselle a maior das cualificacions obtidas para cada metodoloxia nas duas convocatorias.

5. Aqueles alumnos que tendo feito menos do 30% das metodoloxias "resolucion de problemas e/ou exercicios", "traballos
tutelados" e "Presentacidns/exposicions” e non se presenten aos exames, a cualificacion que obteran sera a de "non
presentado”. Nos demais casos aplicarase a cualificacion obtida seguindo as ponderaciéns e requisitos expostos.

6. A comunicacion cos alumnos realizarase a través da plataforma de teledocencia de Universidade de Vigo.

Bibliografia. Fontes de informacion

Ibarz, A. e Barbosa Canovas, G. V.: "Operaciones Unitarias en la Ingenieria de Alimentos", Ed Technomic Publishing Co.
Lancaster, (1999).

Fryer, P. J.,, Pyle D. L., Rielly, C. D.: “Chemical Engineering for the Food Industry”. Ed. Blackie Academic and Profesional,
Londres (1997).

Geankoplis, C. J.: “Transport unit operations”. Ed. Prentice Hall International, Inc. New Jersey (1993).
Lopez, A.: "Disefio de Industrias Agroalimentarias", Ed. A. Madrid Vicente, Madrid (1990).

Perry, R. e Green, D. W.: “Manual del Ingeniero Quimico”. McGraw Hill, Madrid (2001).

Heldman, D.R. e Lund, D.B., Handbook of food engineering, CRC Press, Boca Raton, FL, (2007)

Toledo, R.T., Fundamentals of food process engineering, 32 ed. Springer, (2007)
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Bylund G. Dairy processing handbook, Tetra Pak Processing Systems AB, S-221 86 Lund, Sweden (1995)

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Introducién a enxefiaria quimica/001G280vV01703
Termotecnia/001G280vV01501

Operacions basicas 1/001G280vV01704

Operacions basicas 11/001G280V01705

Tecnoloxia alimentaria/001G280V01706
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Introducion a enxefaria quimica

Materia Introducién a
enxefaria
quimica
Cadigo 001G280Vv01703
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2c
Idioma

Departamento Enxefiaria quimica

Coordinador/a Santos Reyes, Valentin

Profesorado  Dominguez Gonzalez, José Manuel

Santos Reyes, Valentin

Correo-e vsantos@uvigo.es

Web

Descricion Esta materia inclde os principios basicos que rixen o comportamento dun proceso, e que son a base para a
xeral posterior abordaxe das operacions unitarias e os fenémenos de transporte involucrados. Mais concretamente,

0s aspectos que se abordan son:

- Balances de materia e enerxia
- Cinética aplicada e reactores ideais.
- Introducién 6 control de procesos.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A7 CG12: Capacidade para a direccidn e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacion e as técnicas de mercadotecnia e comercializacion
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

A8 CELl.- Capacidade para a resolucién dos problemas matematicos que poidan exporse ha enxefiaria.

A9 CE2.- Aptitude para aplicar os cofiecementos sobre alxebra lineal, xeometria, xeometria diferencial, calculo
diferencial e integral, ecuacions diferenciais e derivadas parciais, métodos numéricos, algoritmica numérica,
estatistica e optimizacion.

Al2 CE5.- Cofiecementos basicos de quimica xeral, quimica organica e quimica inorganica e as suas aplicacions a
enxefaria.

A20 CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicacions da biotecnoloxia na enxefiaria
agricola.

A34  CE27.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefiaria e operacions basicas de alimentos.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacién e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos

sociais de actuacion.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias

Cofiecer e aplicar cofiecementos de matematicas, fisica, quimica e enxefiaria saber Al

saber facer Al12
Bl

Analizar sistemas empregando balances de materia e enerxia saber facer Al

A8
A9
A34
Bl
B2
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Capacidade para cofiecer, comprender e empregar os principios da enxefaria, das saber Al

operacions basicas e dos procesos das industrias alimentarias saber facer A7
A34
B1
B2

Cofiecer os principios de cinéticas quimica e bioldxica, e a sua aplicacion no desefio e  saber Al

funcionamento de reactores quimicos ideais ou bioloxicos sinxelos. saber facer A20
A34
B1
B2

Contidos

Tema

TEMA 1) Introducion . Definicions de Enxefiaria Quimica
. Industria Quimica e Operaciéns Béasicas

. Clasificacion das Operacions Basicas

. Unidades e aspectos relacionados

. Incertidume. Teoria de erros

. Métodos para a resolucion de ecuaciéns

. Regresion lineal

. Integracion numérica

. Diferenciacion grafica

. Diagrama triangular

. Leis de conservacién de materia, enerxia e cantidade de movimento
. Sistemas macroscopicos e microscopicos

. Transporte de propiedade. Clasificacién de correntes
. Plantexamento xeral de balances

. Introducién 6s balances de materia

. Sistemas monofasicos

2.1. Estudo do estado estacionario

2.2. Estudo do estado non estacionario

3. Sistemas bifasicos en equilibrio termodinamico e estado estacionario

TEMA 5) Balances de enerxia 1. Termos da ecuacion do balance macroscopico de enerxia
2. Sistemas macroscopicos
2.1. Sistemas en estado estacionario
2.2. Sistemas en estado non estacionario
3. Balance entélpico
3.1. Sistemas non reaccionantes
3.2. Sistemas reaccionantes en estado estacionario
3.2.1. Entalpias de reaccion
3.2.2. Ciclos termodinamicos

TEMA 6) Principios de cinética e reactores ideais 1. Cinética quimica: concepto
2. Velocidades de reaccion
3. Reversibilidade de reaccions quimicas
4. Ecuacion de velocidade
5. Andlise da ecuacién cinética: aplicacion a sistemas de volume
constante
5.1. Método integral
5.2. Método diferencial
6. Estudo de reactores ideais en réxime isotérmico
6.1. Reactor discontinuo
6.2. Reactor de mestura completa
6.3. Reactor de fluxo en piston

TEMA 7) Introducion 6 control de procesos 1. Definicions e conceptos basicos
2. Estratexias de control: Retroalimentacion, en avance e en cascada
3. Instrumentacion
4. Andlise e deserfio de sistemas de control

TEMA 2) Instrumentos Fisico-Matematicos

TEMA 3) Leis de conservacion. Formulacion xeral
de balances

TEMA 4) Balances de materia

NRPI[RARONRPINOUODWNRER[([WONPE

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 375 67.5
Resolucion de problemas e/ou exercicios 20 20 40
Traballos de aula 10 10 20
Practicas de laboratorio 15 7.5 22.5
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*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion
Sesién maxistral Exposicién en aula dos fundamentos basicos da materia.
Resolucion de Plantexamento e resolucion de exercicios relacionados ca materia. Ao alumno entregaraselle unha
problemas e/ou relacion de exercicios para a sua resolucion. O profesor resolvera algun dos exercicios e 0s
exercicios alumnos, de modo individual ou en grupo, poderan resolver os restantes. O profesor propora

periodicamente algln problema ou exercicio para que os alumnos os poidan resolver e entregatr,
sendo avaliados e considerados na cualificacion final.

Traballos de aula Realizacion na aula polos alumnos de exercicios propostos e/ou cuestionarios relacionados ca
materia. As resoluciéns seran recollidas, correxidas e avaliadas.

Practicas de laboratorio Realizacién no laboratorio de practicas relacionadas cos contidos da materia. Elaboracion de
material sobre o tratamento dos datos obtidos, que sera considerado para a sua avaliacion.

Atencioén personalizada
Descricion
Resolucion de  Seguimento personalizado da resolucidn de exercicios resoltos en aula, e con retroalimentacion nas
problemas e/ou entregas que faga o alumno. Do mesmo xeito, atencion personalizada no caso dos traballos feitos fora de
exercicios aula, de novo con retroalimentacion unha vez correxidos. A comunicacién para a correccion farase
preferentemente a través da plataforma de teledocencia da Universidade de Vigo.
Seguimento na realizacion das préacticas de laboratorio, orientando no correcto manexo do equipamento,
incidindo nos aspectos das incertidumes nas medidas, ou resolvendo dibidas que poidan xurdir.

Practicas de Seguimento personalizado da resolucion de exercicios resoltos en aula, e con retroalimentacion nas
laboratorio entregas que faga o alumno. Do mesmo xeito, atencion personalizada no caso dos traballos feitos fora de
aula, de novo con retroalimentacidn unha vez correxidos. A comunicacion para a correccién farase
preferentemente a través da plataforma de teledocencia da Universidade de Vigo.
Seguimento na realizacion das practicas de laboratorio, orientando no correcto manexo do equipamento,
incidindo nos aspectos das incertidumes nas medidas, ou resolvendo dubidas que poidan xurdir.

Traballos de aula Seguimento personalizado da resolucion de exercicios resoltos en aula, e con retroalimentacion nas
entregas que faga o alumno. Do mesmo xeito, atencion personalizada no caso dos traballos feitos fora de
aula, de novo con retroalimentacioén unha vez correxidos. A comunicacién para a correccion farase
preferentemente a través da plataforma de teledocencia da Universidade de Vigo.

Seguimento na realizacion das practicas de laboratorio, orientando no correcto manexo do equipamento,
incidindo nos aspectos das incertidumes nas medidas, ou resolvendo dibidas que poidan xurdir.

Avaliacion
Descricion Cualificacion
Sesion maxistral 50
Realizacion dun exame de toda a materia. Incluird unha parte relativa aos conceptos
tedricos, e outra parte na que se plantexa a resolucion numérica de casos practicos
Resolucion de 20
problemas e/ou Resolucién autonoma, fora de aula, dos exercicios propostos. O alumno pode ter
exercicios apoio/orientacion nas titorias ou a través da plataforma de teledocencia da Universidade
de Vigo
Practicas de Valorarase a asistencia, actitude e aptitude no laboratorio. Avaliarase a memoria de 20
laboratorio practicas, tratamento de datos en follas de calculo e/ou 0 exame de practicas
Traballos de aula Considerarase a resolucion feita polo alumno daqueles exercicios propostos polo 10

profesor para ser realizados na aula, entregados e avaliados.

Outros comentarios e segunda convocatoria

1. E necesario aprobar o exame de toda a materia (obter un minimo de 5 puntos sobre 10). De non superarse esta
cualificacion minima, a cualificacion da materia serd a que corresponde a este exame.

2. E obrigatoria a asistencia as practicas de laboratorio e a entrega de material complementario (memorias, folla de céalculo
co tratamento dos datos). No caso de ausencia debidamente xustificada o alumno terd a opcion de facer un exame de
préacticas, que incluira parte tedérica e parte practica no laboratorio, no que debera obter unha cualificacion minima de 5
para superar a materia.

3. No caso de alumnos que non asistan 4s metodoloxias de "resolucién de problemas e/ou exercicios" e/ou "traballos de
aula", a parte da cualificacion desas metodoloxias sumarase & do exame de toda a materia. Neste caso, para estes
alumnos o exame incluira cuestions ou problemas adicionais relacionados cos aspectos da materia tratados nas entregas
realizadas durante o curso.
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4. En xullo o alumno podera obtar por examinarse das partes do exame ou das metodoloxias que non superara na
convocatoria de Xufio, ou ben daquelas que desexe superar a sta anterior cualificacion obtida na convocatoria de Xufio.
Asignaraselle a maior das cualificacions obtidas para cada metodoloxia.

5. Aqueles alumnos que tendo feito menos do 30% das metodoloxias "resolucion de problemas e/ou exercicios e/ou
traballos de aula" non se presenten aos exames, a cualificacion que obteran sera a de "non presentado”. Nos demais
casos aplicarase a cualificacién obtida seguindo as ponderaciéns e requisitos expostos.

6. A comunicacién cos alumnos realizarase a través da plataforma de teledocencia de Universidade de Vigo.

Bibliografia. Fontes de informacion

Levenspiel, O., Ingenieria de la reacciones quimicas, Reverté, 2001

Calleja Pardo, G. y col., Introduccién a la ingenieria quimica, Sintesis, 1999

Himmelblau, D.M., Principios basicos y célculos en ingenieria quimica , Prentice-Hall Hispanoamericana, 1997
Felder, R.M. e Rousseau, R.W., Principios elementales de los procesos quimicos , Limusa Wiley, 2003

Toledo, Romeo T. , Fundamentals of food process engineering, Springer, 2007

Ollero de Castro, P y Fernandez Camacho, E., Control e Instrumentacion de Procesos Quimicos, Sintesis, 1997

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Fisica: Fisica/001G280V01102

Matematicas: Ampliacion de matematicas/001G280vV01202
Matematicas: Matematicas/001G280vV01103

Quimica: Quimica/001G280VvV01104
Termotecnia/001G280V01501
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Operacions basicas |

Materia Operacions
bésicas |
Cadigo 001G280V01704
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c
Idioma

Departamento Enxefiaria quimica

Coordinador/a Parajo Lifiares, Juan Carlos

Profesorado  Parajo Lifiares, Juan Carlos

Correo-e jcparajo@uvigo.es

Web

Descricion Esta materia se imparte en el Grado Ingenieria Agraria. Los alumnos ya han cursado materias de ciencias
xeral basicas relacionadas con las matematicas,

fisica y quimica; y también formacién mas especifica en ciencias relacionadas con los alimentos y han
cursado la materia "Introduccion a la Ingenieria Quimica". Esta formacion les capacita para cursar con éxito
la materia de "Operaciones Basicas I" que, junto con su continuacion, "Operaciones Basicas II", permiten a
los alumnos adquirir una base teodrica y descriptiva suficiente y poder realizar célculos implicados en el
disefio de las distintas operaciones implicadas en las industrias agrarias y alimentarias.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Cofiecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A2

CG7: Capacidade para a preparacion previa, concepcion, redaccion e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo
a construcion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaxe ou explotacion de
bens mobles ou inmobles que pola stia natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da
producién agricola e gandeira (instalacions ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria
agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de
salgaduras e, en xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacion, manipulacion e
distribucion de produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques,
xardins, viveiros, arboredo urbano, etc.-, instalacions deportivas publicas ou privadas e contornas sometidas a
recuperacion paisaxistica).

A3

CG8: Cofiecemento axeitado dos problemas fisicos, as tecnoloxias, maquinaria e sistemas de subministracion hidrico
e enerxético, os limites impostos por factores orzamentarios e normativa construtiva, e as relacions entre as
instalacions ou edificaciéns agrarias, as industrias agroalimentarias e os espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo coa sUa contorna social e ambiental, asi como a necesidade de relacionar aqueles e esa contorna coas
necesidades humanas e de preservacion do medio ambiente.

A4

GC9: Capacidade para dirixir a execucion das obras obxecto dos proxectos relativos a industrias agroalimentarias,
explotaciéns agrarias e espazos verdes e as suas edificacions, infraestruturas e instalacions, a prevencion de riscos
asociados a esa execucion e a direccion de equipos multidisciplinares e xestién de recursos humanos, de
conformidade con criterios deontoloxicos.

A6

CG11: Capacidade para a redaccion e sinatura de estudos de desenvolvemento rural, de impacto ambiental e de
xestion de residuos das industrias, explotacions agricolas e gandeiras, e espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo.

A7

CG12: Capacidade para a direccion e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotacions agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacidn e as técnicas de mercadotecnia e comercializacion
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

Bl

CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2

CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B3

CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu ambito de actuacion.

B4

CG4: Capacidade para desenvolver as suas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5

CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.
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Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
Conocer el fundamento de las operaciones de separacion empleadas en al industria saber A2
alimentaria. A6
A7
Ser capaces de reconocer las distintas etapas de separacion de un proceso productivo. saber facer A2
A6
B1
Ser capaces de plantear soluciones ante un problema de separacion. saber B2
B3
B4
Ser capaces de tener una vision global de las distintas etapas de separacion que estan saber facer B1
implicadas en un proceso y la interrelacion entre ellas. B2
B3
B4
(*)Conocer los distintos mecanismos de transmision de calor implicados en las saber Al
Operaciones Basicas de interés en la industria alimentaria, asi como plantear y resolver A2
los calculos implicados A3
(*)Desarrollar la capacidad de trabajar en equipo Saber estar / ser Bl
B2
B4
B5
(*)Mejorar la capacidad de comunicacién oral y escrita Saber estar / ser Bl
B3
B5
(*)Adquirir la capacidad de resolver los calculos implicados en los cambiadores de calor saber Al
y saber facer A2
en los evaporadores A3
A4
B1
B3
B4
B5
Contidos
Tema
(*)TEMA 1. INTRODUCCION (*)Industria quimica y Operaciones Bésicas.

Clasificacion de las Operaciones Bésicas de tipo fisico.
Operaciones continuas, discontinuas y semicontinuas.
Estructuras de procesos tipicos en funcion de Operaciones Béasicas
representativas
(*)TEMA 2. REOLOGIA (*)Introduccién.
Fundamentos del flujo de fluidos: ley de Newton.
Fluidos newtonianos y no newtonianos
(*)TEMA 3.- FLUJO DE FLUIDOS INCOMPRESIBLES (*)Expresiones del balance macroscépico de energia
NEWTONIANOS Pérdidas por friccion. Ecuacion de Fanning
Efecto de los accesorios
Conducciones de seccién no circular

(*)TEMA 4.- FLUJO DE FLUIDOS NO (*)Introduccién
NEWTONIANOS Flujo de plasticos de Bingham

Flujo de fluidos que siguen la ley de la potencia
(*)TEMA 5.- IMPULSION DE FLUIDOS (*)Introduccién

Dispositivos de impulsién
Medida de presiones
Medida de velocidades
Medida de caudales

(*)TEMA 6.- FLUJO A TRAVES DE LECHOS DE (®)Introduccion

RELLENO (LECHOS POROSOS) Caracterizacion de lechos de relleno
Caracterizacion del flujo en los canales
Pérdidas por friccion en régimen laminar: ecuacion de Kozeny
Pérdidas por friccion en régimen turbulento: ecuacion de Carman
Pérdidas por friccion en régimen laminar o turbulento : ecuacién de Ergun
y Orning
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(*)TEMA 7.- FILTRACION

(*)Introduccion

Equipos de filtracién

Teoria de la filtracion discontinua
Tortas compresibles e incompresibles

(*)TEMA 8.- TRANSMISION DE CALOR EN ESTADO (*)Introduccion

ESTACIONARIO

Mecanismos de transmision de calor

Conduccién en estado estacionario: conceptos generales

Conduccién unidireccional en sistemas de paredes planas

Conduccién radial en sistemas de simetria cilindrica

Conduccién unidimensional en estado estacionario a través de sélidos de
distinta conductividad térmica situados en serie

Conveccion en estado estacionario

Estimacion de coeficientes de transferencia de calor

Radiacién

Transmisién de calor en sistemas con mecanismos combinados

(*)TEMA 9.- TRANSMISION DE CALOR EN ESTADO (*)Conduccion en estado no estacionario

NO ESTACIONARIO

Sistemas con conduccién y transferencia acopladas

Sistemas con resistencia a la conduccion (“resistencia interna”)
despreciable

Transmision de calor en sistemas monodimensionales con resistencia a la
conduccion y a la transferencia

Transmision de calor en sistemas bi- y tri- dimensionales con resistencia a
la conduccion y a la transferencia

(*)TEMA 10.- INTERCAMBIADORES DE CALOR (®Introduccion

Estudio de un cambiador de calor de doble tubo
Cambiadores de carcasa y tubos

(*)TEMA 11.- EVAPORACION (*)Introduccion

Célculo de evaporadores

Factores que influyen en la evaporacion

Equipamiento industrial

Evaporacion en miltiples efectos

Evaporacion de disoluciones y suspensiones de interés alimentario
La evaporacion en la industria alimentaria

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Practicas de laboratorio 15 22.5 37.5
Seminarios 30 525 825
Sesion maxistral 30 75 105

*Os datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Practicas de laboratorio

Manejo y obtencién de datos experimentales en dispositivos que se pondran a disposicién de los
alumnos, con evaluacién cuantitativa de procesos segun se describe a continuacion:

a) Cambio i6nico: determinacion de curvas de rotura, evaluacién de capacidad de resinas y
realizacion de balances de materia.

b) Operacion en una planta piloto de filtracion para la obtencién de un concentrado de suero lacteo:
evaluacion del funcionamiento del equipo, determinacion de permeabilidad y ensuciamiento,
eficacia y variables que la determinan.

¢) Equilibrio liquido-liquido: determinacién de la curva de solubilidad y las rectas de reparto de un
sistema liquido de tres componentes (agua, acetato de etilo, 4cido acético). Interpretacion sobre
representacion el diagrama triangular.

Seminarios

(*) De forma paralela a las sesiones magistrales, en los seminarios se abordaran ejercicios
relacionados con la materia. El alumno dispondréa previamente de boletines que incluyen todos los
ejercicios de la materia. Se contempla la posibilidad de que los alumnos resuelvan de modo
auténomo una parte de los mismos.

Sesion maxistral

Exposiciones orales interactivas, con utilizacion de pizarra y medios audiovisuales

Atencioén personalizada

Descricion
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Sesién maxistral Se llevara a cabo en los despachos de los profesores, y consisitira en la resolucién de dudas y en
orientacién sobre el modo de realizar las tareas previstas (incluyendo indicaciones del modo en que se
puede acceder a informacion bibliografica, y el tipo de ésta que se considera de interés).

Practicas de Se llevara a cabo en los despachos de los profesores, y consisitira en la resolucién de dudas y en

laboratorio orientacion sobre el modo de realizar las tareas previstas (incluyendo indicaciones del modo en que se
puede acceder a informacion bibliografica, y el tipo de ésta que se considera de interés).

Seminarios Se llevara a cabo en los despachos de los profesores, y consisitira en la resolucion de dudas y en

orientacién sobre el modo de realizar las tareas previstas (incluyendo indicaciones del modo en que se
puede acceder a informacion bibliografica, y el tipo de ésta que se considera de interés).

Avaliacion

Descricién Cualificacién
Sesién maxistral Para los alumnos con ensefianza presencial, se valorara asistencia a las exposiciones, 80

actitud y participacion.
Practicas de Para los alumnos con ensefianza presencial, la realizacion de practicas sera obligatoria. 10
laboratorio Se valorara actitud, participacion, capacidad de manejo del instrumental, seguimiento de

protocolos y calidad de los datos obtenidos.
Seminarios (*)Se calificara mediante la asistencia a las mismas, la actitud, la participacion, la 10

coherencia de los resultados y cuestiones especificas en el examen de la asignatura.

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

Aguado, J., Ingenieria de la Industria Alimentaria. Volumen I., Ed. Sintesis,

Costa Novella, E. , Ingenieria Quimica. Vols. 1 a 5, Ed. Alhambra,

Geankoplis, C. J. , Procesos de transporte y principios de procesos de separacion, Ed. CECSA,
Calleja Pardo, G., Introduccion a la Ingenieria Quimica, Ed. Sintesis,

Levenspiel, O., Flujo de fluidos e intercambio de calor, Ed. Reverté,

Ibarz, A., Operaciones unitarias en la ingenieria de alimentos, Ed. Mundi-Prensa,

Recomendacions
Materias que contindan o temario
Operacions basicas 11/001G280V01705

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Introducién a enxefiaria quimica/001G280vV01703

Outros comentarios

Se recomienda seguir ensefianza presencial, particularmente en las practicas de laboratorio. La calificacion de los alumnos
que opten por docencia no presencial se basara en los trabajos o proyectos entregados, segun los criterios detallados
anteriormente, corrigiendo los porcentajes relativos de modo proporcional para que su suma final sea 100%
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Operacions basicas Il

Materia Operacions
bésicas Il
Cadigo 001G280V01705
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 2c
Idioma

Departamento Enxefiaria quimica

Coordinador/a Alonso Gonzalez, José Luis

Profesorado  Alonso Gonzélez, José Luis

Correo-e xluis@uvigo.es

Web

Descricion
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A2

CG7: Capacidade para a preparacion previa, concepcion, redaccion e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo
a construcion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaxe ou explotacion de
bens mobles ou inmobles que pola stia natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da
producién agricola e gandeira (instalacions ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria
agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de
salgaduras e, en xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacion, manipulacion e
distribucion de produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques,
xardins, viveiros, arboredo urbano, etc.-, instalacions deportivas publicas ou privadas e contornas sometidas a
recuperacion paisaxistica).

A3

CG8: Cofiecemento axeitado dos problemas fisicos, as tecnoloxias, maquinaria e sistemas de subministracion hidrico
e enerxético, os limites impostos por factores orzamentarios e normativa construtiva, e as relacions entre as
instalacions ou edificaciéns agrarias, as industrias agroalimentarias e os espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo coa sUa contorna social e ambiental, asi como a necesidade de relacionar aqueles e esa contorna coas
necesidades humanas e de preservacion do medio ambiente.

A7

CG12: Capacidade para a direccién e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacion e as técnicas de mercadotecnia e comercializaciéon
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

A8

CELl.- Capacidade para a resolucién dos problemas matematicos que poidan exporse na enxefiaria.

A9

CE2.- Aptitude para aplicar os cofiecementos sobre &lxebra lineal, xeometria, xeometria diferencial, calculo
diferencial e integral, ecuacions diferenciais e derivadas parciais, métodos numéricos, algoritmica numérica,
estatistica e optimizacion.

Al2

CES.- Cofiecementos basicos de quimica xeral, quimica orgénica e quimica inorganica e as suas aplicacions a
enxefiaria.

Al3

CE6.- Comprension e dominio dos conceptos basicos sobre as leis xerais da mecanica, termodinamica, campos e
ondas, electromagnetismo e a sta aplicacion para a resolucién de problemas propios da enxefaria

A30

CE23.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestion e aproveitamento de subprodutos
agroindustriais.

A34

CE27.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefiaria e operacions béasicas de alimentos.

A35

CE28.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da tecnoloxia de alimentos.

A36

CE29.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios dos procesos nas industrias agroalimentarias.

A37

CE30.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de modelado e optimizacién de procesos nas
industrias agroalimentarias.

A4l

CE34.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os equipos e maquinarias auxiliares na industria
agroalimentaria.

A42

CE35.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar procedementos de automatizacion e control de procesos.
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A45  CE38.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa xestion e aproveitamento de
residuos agroindustriais.

B1 CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia
Competencias de materia Tipoloxia Competencias

Aplicar cofiecementos de matematicas, fisica, quimica e enxefaria saber Al
saber facer B1

Corfiecer as operaciéns basicas empregadas na industria alimentaria (destilacion, saber A2

secado, extraccion, filtracion con membranas, adsorcion, intercambio i6nico, etc.) saber facer A3
A7
A8
Al3
A30
A34
A35
A36
A37
B1
B5

Dimensionar equipos para o procesado de alimentos (torres de destilacién, equipos de saber facer A2

extraccion, secadeiros, columnas de adsorcion ou cambio i6nico, unidades de Saber estar / ser A3

membranas, etc.) A7
A8
A9
Al2
Al3
A34
A35
A4l
A42
A45
B1
B2
B5

Comparar e seleccionar entre distintas alternativas saber facer A34
A35
A36
A37
Bl
B5

Cofiecer as operaciéns que forman parte de determinados procesos de fabricacién de saber A34
alimentos. A35
A36

Contidos
Tema

Tema 1. Fundamentos da transferencia de 1.1. Mecanismos de transferencia de materia.

materia 1.2. Transporte de materia por conduccion. Lei de Fick: difusividade
1.3. Transferencia de materia entre fases. Coeficientes de transferencia
de materia.

Tema 2. Destilacion 2.1. Diagrama de fases. Presién de vapor.
2.2. Equilibrio liquido-vapor. Relacions e diagramas.
2.3. Destilacion simple de mesturas binarias
2.3.1. Destilacion de equilibrio ou flash.
2.3.2. Destilacion diferencial. Ecuacion de Rayleigh.
2.3.3. Rectificacion continua de mesturas binarias. Método de
McCabe-Thiele
2.4. Equipos e aplicacions na industria alimentaria
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Tema 3. Extraccién sélido-liquido 3.1. Introduccion.
3.2. Aplicacions na industria alimentaria.
3.3. Mecanismos e factores.
3.4. Sistemas de extraccién solido-liquido.
3.4.1. Procesos nunha etapa.
3.4.2. Acoplamiento de etapas.
3.5. Equipos.

Tema 4. Secado 4.1. Introduccion.
4.2. Humedade e carta de humedade.
4.3 Temperatura de saturacion adiabatica.
4.4. Temperatura de bulbo hiumedo.
4.5. Humedade de sélidos
4.6. Curva de secado. Etapas e mecanismos
4.7. Calculo de secadeiros.
4.8. Equipos e aplicacions.

Tema 5. Liofilizacién 5.1. Introduccion.
5.2. Etapas da liofilizacién.
5.3. Ecuacioéns de desefio.
5.4. Efectos nos alimentos.
5.5. Equipos e aplicacions na industria alimentaria.

Tema 6. Adsorcion e cambio idnico 6.1. Fundamentos da adsorcion. Equilibrio e cinética.
6.2. Adsorcion en discontinuo.
6.3. Operacions de adsorcion por etapas.
6.3.1. Contacto simple repetido.
6.3.2. Contacto a contracorrente.
6.4. Columnas de leito fixo.
6.5. Cambio iénico.
6.5.1. Fundamentos do cambio idnico.
6.5.2. Columnas de cambio i6nico.
6.6. Aplicacions na industria alimentaria.

Tema 7. Separacion por membranas 7.1. Introduccién & separacién por membranas.
7.2. Fundamentos de 6smose inversa.
7.3. Modelos e ecuacions.
7.4. Equipos e membranas de Ol.
7.5. Fundamentos de ultrafiltracion.
7.6. Modelos e ecuacions en UF.
7.7. Equipos e membranas.

Tema 8. Axitacion, mestura e emulsificacion 8.1. Axitacion.
8.1.1. Obxectivos.
8.1.2. Modos de operacion.
8.1.3. Consumo enerxético en axitacion.
8.2. Mestura.
8.2.1. Concepto.
8.2.2. Equipos. Sistemas de baixa e alta viscosidade.
8.3. Emulsificacion.
8.3.1. Concepto.
8.3.2. Tension superficial e axentes emulsificantes.
8.3.3. Equipos e aplicacions.

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 30 60
Resolucion de problemas e/ou exercicios 28 20 48
Traballos tutelados 0 5 5
Practicas de laboratorio 15 5 20
Presentacidns/exposiciéns 2 0 2
Probas de autoavaliacion 0 3 3
Probas de resposta curta 2 0 2
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 5 5
Probas préacticas, de execucion de tarefas reais e/ou 0 5 5

simuladas.
*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente
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Descricién

Sesion maxistral As clases consistiran basicamente na exposicion dos contidos por parte do profesor. Para iso,
usaranse ferramentas informaticas e actividades manipulativas e estimularase a participacion do
alumno. Os alumnos disporan dos temas por adiantado e, por indicacién do profesor, deberan
ler/estudar antes a parte que se vai a explicar.

Resolucion de problemas Nestas clases, tanto o profesor como os alumnos (estes de forma individual ou en grupos)

e/ou exercicios resolveran problemas relacionados coa materia. De xeito aleatorio, o profesor pedira a resolucion
de determinados problemas e a entrega da solucion. Estas entregas (entre 5 e 10) teranse en
conta na cualificacion de acordo co sistema de avaliacién establecido. Por outro lado, 6 longo do
curso, os alumnos deberan de resolver fora de clase e entregar resoltos un nimero de problemas
(entregas) comprendido entre 5 e 10 que tamén se teran en conta na calificacién.

Traballos tutelados Os alumnos teran que realizar un traballo sobre un tema proposto polo profesor que deberan
entregar en formato papel no prazo indicado.

Préacticas de laboratorio A materia inclUe a realizacién obligatoria das practicas de laboratorio incluindo a entrega dunha
memoria que sera avaliada.

Presentacidns/exposicions Os alumnos deberan expofier en clases, e usando ferramentas informéticas adecuadas, os
traballos realizados. Tanto o profesor como os alumnos poderan realizar preguntas a calquera dos
integrantes do grupo.

Atencion personalizada

Descricion
Sesion maxistral Os alumnos dispofien de titorias que poderan utilizar para resolver calqueira tipo
de dibida sobre a materia.

Resolucion de problemas e/ou exercicios Os alumnos dispofien de titorias que poderan utilizar para resolver calqueira tipo
de dubida sobre a materia.

Traballos tutelados Os alumnos dispofien de titorias que poderan utilizar para resolver calqueira tipo
de dibida sobre a materia.

Presentacions/exposicions Os alumnos dispofien de titorias que poderan utilizar para resolver calqueira tipo
de dubida sobre a materia.

Practicas de laboratorio Os alumnos dispofien de titorias que poderan utilizar para resolver calqueira tipo

de dubida sobre a materia.

Avaliacién
Descricion Cualificacion
Resolucion de problemas e/ou exercicios Durante os seminarios, pedirase aos alumnos que, 10
individualmente
ou en grupo, entreguen a resposta a un problema. Isto farase en
5-10 ocasiéns durante o0 curso e sen previo aviso.
Traballos tutelados Os alumnos elaboraran un traballo que entregaran en formato 5
papel
Presentacions/exposicions Cada grupo expora o seu traballo utilizando ferramentas 5
informaticas. O profesor podera elixir qué membros do grupo
teran que facer a exposicion.
Practicas de laboratorio A asistencia a practicas é obligatoria. Ao acabar, o grupo debera 10
entregar unha memoria das mesmas.
Probas de resposta curta Exame con preguntas curtas ou de tipo test. 20
Resolucion de problemas e/ou exercicios Ao longo do curso, proporanse entre 5 e 10 problemas que os 10
alumnos deberan resolver fora de clase e entregar ao profesor.
Probas préacticas, de execucion de tarefas Exame con 3 problemas da materia 40

reais e/ou simuladas.

Outros comentarios e segunda convocatoria

Para superar a materia, débense cumprir as seguintes condicions:

- Obter polo menos un 4 (sobre un maximo de 10) nos dous exames (Proba de resposta curta ou test e exame de
problemas)e obter un minimo de 5 tras contabilizar as outras partes avaliadas.

- Realizar as practicas de laboratorio e entregar a memoria.- Realizar o traballo tutelado e a suUa exposicion en clase.-
Realizar polo menos 10 entregas (contabilizando os problemas realizados en clase e foéra de clase).

Durante o curso farase un parcial (exame non oficial) e un final (convocatoria oficial). Os alumnos que superen o parcial,
no final soamente teran que examinarse da parte restante. Considérase superado o parcial cando se obtefian polo menos
5puntos en cada parte (teoria e problemas).Para a segunda convocatoria, utilizarase 0 mesmo sistema.Os alumnos que
opten pola modalidade non presencial deberan de comunicalo ao comezo do curso e seran avaliadosmediante a realizacion
dun exame con tres partes (teoria, problemas e practicas de laboratorio).
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Os exames oficiais realizaranse segundo o calendario aprobado pola Xunta de Facultade. A data do exame parcial (non
oficial) sera elexida polos alumnos en votacion.

Bibliografia. Fontes de informacion

Christi J. Geankoplis, Transport processes and unit operations.

Albert Ibarz, Gustavo V. Barbosa-Canovas, Operaciones unitarias en la ingenieria de alimentos.
José Aguado y Francisco Rodriguez Somolinos, Eds, Ingenieria de la Industria Alimentaria.

Paul Singh y Denis Heldman, Introduccién a la Ingenieria de los Alimentos.

Pedro J. Martinez de la Cuesta, Operaciones de Separacion en Ingenieria Quimica.

Warren McCabe, Operaciones Béasicas de Ingenieria Quimica.

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Quimica: Quimica/001G280V01104

Introducién a enxefiaria quimica/001G280V01703
Operacions basicas 1/001G280vV01704
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Tecnoloxia alimentaria

Materia Tecnoloxia
alimentaria
Cddigo 001G280Vv01706
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OP 4 2c
Idioma

Departamento Enxefiaria quimica

Coordinador/a Franco Matilla, Maria Inmaculada

Profesorado  Franco Matilla, Maria Inmaculada

Correo-e inmatec@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

Al2  CES5.- Coflecementos basicos de quimica xeral, quimica organica e quimica inorganica e as suas aplicacions a
enxefaria.

A35 CE28.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da tecnoloxia de alimentos.

A36 CE29.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios dos procesos nas industrias agroalimentarias.

A37  CE30.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de modelado e optimizacién de procesos nas
industrias agroalimentarias.

A41  CE34.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os equipos e maquinarias auxiliares na industria
agroalimentaria.

A48  CE41.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa comercializacion de produtos.

A86  CE79.- Conocer, de primera mano, el entorno socio-laboral relacionado con alguno de los &mbitos agrario y
agroalimentario y comprender la aplicabilidad de los conceptos adquiridos a lo largo del Grado.

Bl CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu @ambito de actuacion.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
(@) saber Al
saber facer Al2

A35

A36

A37

A4l

A48

A86

B1
*) saber facer Bl

B3
Contidos
Tema
(*)INTRODUCION (*)TECNOLOXIA DOS ALIMENTOS. Concepto e obxectivos. Historia e

evolucién da conservaciéon dos alimentos. Relaciéns con outras ciencias.
*Bibliografia mais relevante.
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(*)AXENTES DE DETERIORO

(*)AXENTES *CAUSALES DA ALTERACION DOS ALIMENTOS. Clasificacion.
Tipos de alteraciéns que producen. Modo de combatelos. Métodos xerais
de conservacion.

(*)*ENVASADO E *ETIQUETADO

(*)*ENVASADO E *EMPAQUETADO DOS ALIMENTOS. Proteccién contra os
axentes fisicos, quimicos e bioléxicos de deterioro. Caracteristicas que
deben reunir os *envases. Natureza dos materiais dos mesmos. Efectos
do *envasado sobre a calidade e conservacion dos alimentos. Interaccions
*envase-alimento: *implicaciones tecnoléxicas e sanitarias.*Envasado en
atmosferas controladas e modificadas. *Envasado activo e intelixente.

(*)CONSERVACION POR CALOR

(*)CONSERVACION DOS ALIMENTOS POR ACCION DA CALOR.
*Pasterizacion e *apertizacién. Etapas do proceso de *apertizacion. -
Tratamento *térmico. *Enfriamiento.- Operaciéns *complementarias. -
*Termobacteriologia. - *Determinacion da *termorresistencia *microbiana-
Célculo de tratamentos *térmicos.- Valoracion da eficacia letal das
*graficas de *calentamiento-*enfriamiento.

(*)CONSERVACION DOS ALIMENTOS POR
*|IRRADIACION.

(*)Natureza das radiacions *ionizantes. Niveis de utilizacion. Efectos sobre
as moléculas organicas, *microorganismos e *enzimas. Unidades e
*dosimetria. Fontes de radiacién. Plantas de radiacion. Problemas que
suscita a utilizacion das radiacions *ionizantes. Utilizacidns practicas

(*)OUTROS METODOS DE DESTRUCION DE
*MICROORGANISMOS E *ENZIMAS

(*)Métodos *térmicos: *calentamiento por *microondas, *calentamieto
*6hmico. Métodos non *térmicos: *presurizacion, pulsos eléctricos, pulsos
de luz, campos *magnéticos *oscilantes. Tratamentos combinados:
*manosonicacion, *manotermosonicacion.

(*)CONSERVACION DOS ALIMENTOS POR ACCION

DO FRIO.

(*)Producion industrial de baixas temperaturas: sistemas de *compresion
e sistemas de *absorcion de *amoniaco.Célculo das necesidades de frio
para a *refrigeracién, *congelacion e *almacenamiento *frigorifico.
Sistemas de *refrigeracion e *congelacion dos
alimentos.*Almacenamiento e transporte dos alimentos conxelados.
*Descongelacion.Fenémenos fisicos durante a *refrigeracion e
*congelacion. Calculo do tempo necesario para a *refrigeracién e
*congelacion.Accions do frio sobre os *microorganismos, as estruturas
bioloxicas e as reacciéns *bioquimicas.

(*)CONSERVACION DOS ALIMENTOS POR
REDUCION DA ACTIVIDADE DO AUGA

(*)Consideracions sobre o concepto de actividade do auga. A
deshidratacion. A *liofilizacion. *Evaporacion. Concentracion de alimentos
liquidos por *congelacién. O *salazonado. O *confitado.

(*JAFUMADO *)
(*)FERMENTACION E *MADURACION *)
(*)*ADITIVOS QUIMICOS *)
(*Y*ALMACENAMIENTO E TRANSPORTE DOS *)

ALIMENTOS

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Sesion maxistral 28 42 70
Practicas de laboratorio 15 10 25
Seminarios 14 21 35
Saidas de estudo/préacticas de campo 4 0 4
Presentacidns/exposiciéns 2 8 10
Probas de resposta curta 0 3 3
Resolucion de problemas e/ou exercicios 0 3 3

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesién maxistral

Exposicion por parte do profesor dos aspectos mais importantes dos contidos do temario da

asignatura, bases teoricas e/ou directrices dun traballo, exercicio ou proxecto a desenvolver polo

estudante.

Préacticas de laboratorio  Actividades, en grupos de 3 persoas, nas que se realizara a aplicacion directa dos cofiecementos
tedricos desenvolvidos nas leccidns magistrales.

Seminarios

Actividades enfocadas ao traballo sobre un tema especifico, a resolucion de problemas e casos

practicos que permiten profundar ou complementar os contidos da materia.
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Saidas de Visitas a fabricas da Industria Alimentaria.

estudo/préacticas de

campo

Presentacidns/exposicions O estudante, de xeito individual ou en grupo, elabora un documento sobre un aspecto ou tema
concreto da asignatura, polo que supofierd a procura e recolleita de informacion, lectura e manexo
de bibliografia, redaccién, exposicion e defensa.

Atencion personalizada

Descricion
Sesién maxistral Nas clases magistrales, practicas, seminarios e tutorias, proporcionarase orientacion y
apoyo.
Practicas de laboratorio Nas clases magistrales, practicas, seminarios e tutorias, proporcionarase orientacion y
apoyo.
Seminarios Nas clases magistrales, practicas, seminarios e tutorias, proporcionarase orientacion y
apoyo.
Presentacions/exposicions Nas clases magistrales, practicas, seminarios e tutorias, proporcionarase orientacion y
apoyo.
Saidas de estudo/practicas de campo Nas clases magistrales, practicas, seminarios e tutorias, proporcionarase orientacion y
apoyo.
Avaliacion
Descricion Cualificacion
Sesién maxistral Valorarase a asistencia, actitude, participacion. 50
Practicas de laboratorio  Se evaluara a asistencia, a participacion e memoria presentada. 10
Seminarios A asistencia e participacion en seminarios supofiera ata un 10% da nota final, que 30
incluird a asistencia, actitude, participacion e resultados obtidos nos seminarios.
Presentacions/exposicions Os alumnos faran unha exposicion de traballos ou tarefas tuteladas. 10

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

CALDERON GARCIA, T., La irradiacion de alimentos: principios, realidades y perspectivas de futuro, McGraw Hill, 2000
CASP, A. & ABRIL, J., Procesos de conservacion de alimentos, AMV Ediciones, 2003

FRANCIS, F.J., Wiley encyclopedia of food science and technology (V: 1, 2 y 3), John Wiley and Sons, 2000

FELLOWS, P., Tecnologia del procesado de los alimentos: principios y practica , Acribia, 2007

MADRID, A., GOMEZ-PASTRANA, J.M. & REFIDOR, F., Refrigeracion, congelacion y envasado de los alimentos, AMV Ediciones,
2010

ORDONEZ, J.A., Tecnologia de los alimentos. Vol. I. Componentes de los alimentos y procesos, Sintesis, 1998
RICHARDSON, P., Tecnologias térmicas para el procesado de los alimentos, Acribia, 2005

Recomendacions
Materias que contindan o temario
Ampliacion de tecnoloxia alimentaria/0O01G280V01707

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Quimica: Quimica/001G280V01104

Operacions basicas 1/001G280vV01704

Operacions basicas 11/001G280vV01705
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ampliacion de tecnoloxia alimentaria

Materia Ampliacion de
tecnoloxia
alimentaria
Cadigo 001G280Vv01707
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c
Idioma

Departamento Enxefiaria quimica

Coordinador/a Franco Matilla, Maria Inmaculada

Profesorado  Franco Matilla, Maria Inmaculada

Correo-e inmatec@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

A35 CE28.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da tecnoloxia de alimentos.

A36  CE29.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios dos procesos nas industrias agroalimentarias.

A37  CE30.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de modelado e optimizacién de procesos nas
industrias agroalimentarias.

A39 CE32.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de andlises de alimentos.

A40 CE33.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de trazabilidade.

A41  CE34.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os equipos e maquinarias auxiliares na industria
agroalimentaria.

A48  CE41.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa comercializacion de produtos.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as suas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias

™)

Saber estar / ser A35
A36
A37
A39
A40
A4l
A48
Bl
B3
B4

@)

saber facer B1
Saber estar / ser B5

Contidos

Tema

(*)INTRODUCION (*)TECNOLOXIA DOS ALIMENTOS. Concepto e obxectivos. Historia e

evolucién da conservacién dos alimentos. Relaciéns con outras ciencias.
*Bibliografia mais relevante.
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(*)JAXENTES DE DETERIORO (*)AXENTES *CAUSALES DA ALTERACION DOS ALIMENTOS. Clasificacion.
Tipos de alteraciéns que producen. Modo de combatelos. Métodos xerais
de conservacion.

(*)*ENVASADO E *ETIQUETADO (*)*ENVASADO E *EMPAQUETADO DOS ALIMENTOS. Proteccién contra os
axentes fisicos, quimicos e bioléxicos de deterioro. Caracteristicas que
deben reunir os *envases. Natureza dos materiais dos mesmos. Efectos
do *envasado sobre a calidade e conservacion dos alimentos. Interaccions
*envase-alimento: *implicaciones tecnoléxicas e sanitarias.*Envasado en
atmosferas controladas e modificadas. *Envasado activo e intelixente.

(*)CONSERVACION POR CALOR (*)CONSERVACION DOS ALIMENTOS POR ACCION DA CALOR.
*Pasterizacion e *apertizacién. Etapas do proceso de *apertizacion. -
Tratamento *térmico. *Enfriamiento.- Operaciéns *complementarias. -
*Termobacteriologia. - *Determinacion da *termorresistencia *microbiana-
Célculo de tratamentos *térmicos.- Valoracion da eficacia letal das
*graficas de *calentamiento-*enfriamiento.

(*)OUTROS METODOS DE DESTRUCION DE (*)Métodos *térmicos: *calentamiento por *microondas, *calentamieto

*MICROORGANISMOS E *ENZIMAS *6hmico. Métodos non *térmicos: *presurizacion, pulsos eléctricos, pulsos
de luz, campos *magnéticos *oscilantes. Tratamentos combinados:
*manosonicacion, *manotermosonicacion.

(*)CONSERVACION DOS ALIMENTOS POR (*)Natureza das radiacions *ionizantes. Niveis de utilizacion. Efectos sobre

*|RRADIACION. as moléculas organicas, *microorganismos e *enzimas. Unidades e
*dosimetria. Fontes de radiacion. Plantas de radiacién. Problemas que
suscita a utilizacion das radiacions *ionizantes. Utilizaciéns practicas

(*)CONSERVACION DOS ALIMENTOS POR ACCION (*)Producién industrial de baixas temperaturas: sistemas de *compresion

DO FRIO. e sistemas de *absorcion de *amoniaco.Célculo das necesidades de frio
para a *refrigeracién, *congelacion e *almacenamiento *frigorifico.
Sistemas de *refrigeracion e *congelacion dos
alimentos.*Almacenamiento e transporte dos alimentos conxelados.
*Descongelacion.Fenémenos fisicos durante a *refrigeracion e
*congelacion. Calculo do tempo necesario para a *refrigeracién e
*congelacion.Accions do frio sobre os *microorganismos, as estruturas
bioloxicas e as reacciéns *bioquimicas.

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 28 42 70
Practicas de laboratorio 15 10 25
Seminarios 14 21 35
Saidas de estudo/practicas de campo 4 0 4
Presentacidns/exposiciéns 2 8 10
Probas de resposta curta 0 3 3
Resolucion de problemas e/ou exercicios 0 3 3

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral Exposicion por parte do profesor dos aspectos mais importantes dos contidos do temario da
asignatura, bases teoricas e/ou directrices dun traballo, exercicio ou proxecto a desenvolver polo
estudante.

Préacticas de laboratorio  Actividades, en grupos de 3 persoas, nas que se realizara a aplicacion directa dos cofiecementos
tedricos desenvolvidos nas leccidns magistrales.

Seminarios Actividades enfocadas ao traballo sobre un tema especifico, a resolucion de problemas e casos
practicos que permiten profundar ou complementar os contidos da materia.

Saidas de Visitas a fabricas da Industria Alimentaria.

estudo/practicas de

campo

Presentacidns/exposicions O estudante, de xeito individual ou en grupo, elabora un documento sobre un aspecto ou tema
concreto da asignatura, polo que supofiera a procura e recolleita de informacion, lectura e manexo
de bibliografia, redaccién, exposicion e defensa.

Atencién personalizada

Descricién
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Sesién maxistral Nas clases magistrales, practicas, seminarios e tutorias, proporcionarase orientacion y

apoyo.
Practicas de laboratorio Nas clases magistrales, practicas, seminarios e tutorias, proporcionarase orientacion y
apoyo.
Seminarios Nas clases magistrales, practicas, seminarios e tutorias, proporcionarase orientacion y
apoyo.
Presentacidns/exposiciéns Nas clases magistrales, practicas, seminarios e tutorias, proporcionarase orientacion y
apoyo.
Saidas de estudo/préacticas de campo Nas clases magistrales, practicas, seminarios e tutorias, proporcionarase orientacion y
apoyo.
Avaliacion
Descricion Cualificacion
Sesion maxistral Valorarase a asistencia, actitude, participacion. 65
Practicas de laboratorio  Se evaluara a asistencia, a participacion e memoria presentada. 10
Seminarios A asistencia e participacion en seminarios supofiera ata un 10% da nota final, que 15
incluird a asistencia, actitude, participacion e resultados obtidos nos seminarios.
Presentaciéns/exposicions Os alumnos faran unha exposicion de traballos ou tarefas tuteladas. 10

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

BEJARANO, M, Enciclopedia de la carne y de los productos carnicos. Volumen |y Il. , Martin y Macias, 2001
ORDONEZ, I.A, Tecnologia de los alimentos. Vol. 2. Alimentos de origen animal. , Sintesis, 1998

RANKEN, M.D, Handbook of meat product technology. , Blackwell Scientific Publications, 2000

DURAN, P, Tecnologia de los productos de charcuteria y salazones, Acribia, 2002

HALL, G.M, Tecnologia del procesado del pescado, Acribia, 2001

MADRID, A.; MADRID, J.M. y MADRID, R., Tecnologia del pescado y productos derivados, AMV Ediciones, 1994
VARNAM, A.H. y SUTHERLAND, J.P, Leche y productos lacteos, Acribia, 1995

EARLY, R, Tecnologia de los productos lacteos, Acribia, 2000

, Manual de Industrias Lacteas, TETRA PACK, 2003

HIDALGO, J, Tratado de enologia, vols. 1 e 2, 123, Mundiprensa, 2003

BLOUIN, J. y PEYNAUD, E., Enologia practica: conocimiento y elaboracién del vino, 42, Mundiprensa, 2004
VERHOEF, B, Enciclopedia de la cerveza, EDIMAT, 2002

APARICIO, R. y HARWOOD, J, Manual del aceite de oliva, Mundiprensa, 2003

CAUVAIN, S. P. et al. , Productos de panaderia, Acribia, 2008

CAUVAIN, S.P. y YOUNG, L.S., Fabricacion de pan, Acribia, 2002

BECKETT, S. T, La Ciencia del chocolate, Acribia, 2008

VARNAM, A. H. , Bebidas. Tecnologia, quimica y microbiologia, Acribia, 2009

ARTHEY, D. y ASHURST, P. R., Procesado de frutas, Acribia, 1997

THOMPSON, A. K. , Almacenamiento en atmdsferas controladas de frutas y hortalizas, Acribia, 2003

JEANTET, R., CROGUENNEC, T. y BRULE, G., Ciencia de los alimentos. Vol. 2 Tecnologia de los productos alimentarios, Acribia,
2010

Recomendaciéns
Materias que contindan o temario
Traballo de Fin de Grao/001G280V01991

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Quimica: Quimica/001G280V01104

Operacions basicas 1/001G280vV01704

Operacions bésicas 11/001G280V01705

Tecnoloxia alimentaria/001G280vV01706
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Xestion da calidade

Materia Xestion da
calidade
Cadigo 001G280Vv01708
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2c
Idioma

Departamento Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a Miguez Bernardez, Monserrat

Profesorado  Miguez Bernardez, Monserrat

Correo-e mmiguez@uvigo.es

Web

Descricion Gestion de la Calidad es una asignatura optativa de 6 créditos ECTS que se imparte en el segundo

xeral cuatrimestre de 3° curso de Ingenieria Agraria. Esta materia pretende introducir al conocimiento y aplicacion

de las principales técnicas y herramientas de la gestion de la calidad relacionados con la industria
agroalimentaria.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A38 CE3Ll.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestion da calidade e da seguridade
alimentaria.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
(*)Tener una vision global de la calidad en la industria agroalimentaria saber Al
A38
(*)Conocer los principios de la gestion de la calidad saber A38
(*)Conocer los estandares internacionales de gestion ISO, IFS, BRC saber A38
(*)Ser capaz de elaborar la documentacion de un sistema de gestion de la calidad saber A38
saber facer B1
B2
B3
B4
B5
(*)Capacidad de elaborar e implantar un sistema para gestionar la calidad saber A38
agroalimentaria saber facer Bl
Saber estar / ser B2
B3
B4
B5
(*)Adquirir destrezas para elaborar informes de una auditoria de un sistema de gestion saber A38
de la calidad saber facer B1
B2
B3
B4
B5
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(*)Capacidad para comunicar sus conclusiones y conocimientos respecto a aspectos saber A38

técnicos y legales relacionados con el control y la gestién de la calidad saber facer B1
Saber estar / ser B2
B3
B4
B5
(*)Capacidad de asesorar a personas y organizaciones en cuanto a la gestion de la saber A38
calidad saber facer B1
Saber estar / ser B2
B3
B4
B5
Contidos
Tema
(*MODULO 1. FUNDAMENTOS DE LA CALIDAD:  (*)1.1. Conceptos basicos. Definiciones.
CONCEPTOS, HERRAMIENTAS Y TECNICAS 1.2. Evolucién del concepto de calidad

1.3. Decalogo de la calidad

1.4. Errores a evitar en relacién a la calidad
1.5. Los “gurus” de la calidad

1.6. Herramientas y técnicas de calidad

(*MODULO 2. SISTEMAS DE GESTION DE LA (*)2.1. Principios basicos de la gestion de la calidad

CALIDAD 2.2. Evolucién histdrica de la gestion de la calidad: control, aseguramiento
y gestion de la calidad
2.3. La gestion por procesos
2.4. Documentacion de un SGC

(*)MODULO 3. EL SISTEMA DE GESTION DE LA (*)3.1. Objeto y campo de aplicacion
CALIDAD DE LA NORMA 1SO 9001:2008 3.2. Requisitos:
3.2.1. Manual de calidad
3.2.2. Control de documentos y registros
3.2.3. Compromiso de la direccion
3.2.4.Planificacién del sistema de gestion de la calidad
3.2.5. Realizacion del producto
3.2.6. Disefio y desarrollo
3.2.7. Compras
3.2.8. Medicién, analisis y mejora
3.3. Implantacién del sistema de gestién de la calidad segun la norma ISO

9001:2008
(*MODULO 4. AUDITORIA Y CERTIFICACION DEL (*)4.1. Principios basicos de las auditorias de sistemas de gestion
SISTEMA DE GESTION 4.2. Tipos de auditorias

4.3. Fases de la auditoria
4.4. Certificacion del sistema de gestion

(*MODULO 5. ESTANDARES DE GESTION DE LA (*)5.1. Objeto y ambito de aplicacion

CALIDAD HIGIENICO-SANITARIA EN LA INDUSTRIA 5.2. Requisitos para su implantacion y mantenimiento
ALIMENTARIA. SISTEMAS DE GESTION DE LA

SEGURIDAD ALIMENTARIA 1SO 22000: 2005

(*MODULO 6. OTROS PROTOCOLOS DE GESTION (*)6.1. Normas IFS
DE LA SEGURIDAD ALIMENTARIA: IFS, BRC 6.2. Normas BRC

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminarios 8 24 32
Resolucion de problemas e/ou exercicios 5 15 20
Sesién maxistral 15 45 60
Probas de autoavaliacion 0 1 1
Probas de resposta curta 0 37 37

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacion son de caréacter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminarios (*)Se realizaran actividades relacionadas con los contenidos expuestos en las clases magistrales
gue permitan profundizar en los conocimientos adquiridos. Se elaborara un informe o memoria de
cada una de estas actividades que se debera entregar en el plazo establecido por el profesor.
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Resolucion de (*)Se analizaran y desarrollaran casos y ejemplos practicos. los alumnos resolveran los supuestos

problemas e/ou planteados y elaboraran un informe al respecto que debera presentarse en los periodos
exercicios establecidos por el profesor
Sesion maxistral (*)El profesor expondra los contenidos de la materia encaminados a conseguir que el alumno

conozca la importancia de los sistemas de gestion d ela calidad dentro del proceso productivo de
cualquier empresa agroalimentaria. las clases se impartiran con ayuda de material audiovisual
disponible. El estudiante dispondra con anterioridad del material en la plataforma TEMA

Atencion personalizada

Descricion
Sesion maxistral
Seminarios
Resolucion de problemas e/ou exercicios
Probas de resposta curta
Avaliacion
Descricion Cualificacion
Sesién maxistral (*)Se valorara la asistencia a las clases magistrales con un 5% siempre que se asistaal 5
90% de las mismas.
Seminarios (*)Se valoraran con un maximo del 20% de la nota final; de este porcentaje un 10% sera 20
para calificar la entrega puntual y el otro 10% para calificar la resolucion del caso
Resolucion de (*)Se valoraran con un maximo del 20% de la nota final; de este porcentaje un 10% sera 20
problemas e/ou para calificar la entrega puntual y el otro 10% para calificar la resolucion del caso
exercicios
Probas de (*)Se realizaran a través de la plataforma TEMA al finalizar la exposicion de cada tema 5
autoavaliacién en las clases magistrales. Estas pruebas deberan enviarse al profesor en el periodo de
tiempo establecido. Unicamente se les otorgara una puntuacién del 5% de la nota final a
los alumnos que entreguen correctamente cumplimentadas todas las pruebas de
autoevaluacion
Probas de resposta  (*)Se realizara una Unica prueba de preguntas cortas. En ellas se evaluaran las 50
curta competencias adquiridas por el alumno a través de preguntas directas de un aspecto

concreto relacionado con los temas expuestos en las clases magistrales. Esta prueba
representa un maximo del 50% de la nota final

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

Recomendaciéns

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente/001G280V01503
Prevencion de riscos laborais/001G280vV01808
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Hortofruticultura

Materia Hortofruticultura

Cadigo 001G280v01801

Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c

Idioma

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen

Profesorado  Seijo Coello, Maria del Carmen

Correo-e mcoello@uvigo.es

Web

Descricion
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

A46  CE39.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar bases e tecnoloxias da propagacion e producion horticola,

fruticola e ornamental.

A47  CE40.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados co control de calidade de produtos

hortofruticolas.

A48 CE41l.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa comercializacion de produtos.

A54  CEA47.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa maquinaria para
hortofruticultura e xardinaria.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacién relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as suas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
™™ saber A46
saber facer A47

A48

A54

B3
*® Saber estar / ser Bl

B4
Contidos
Tema
Introduccién Conceptos xerais: principais cultivos, efectos solo e clima, polinizacién,

variedades..

Sistemas de cultivo Medios de cultivo

Multiplicacion de cultivos

Poda, entutorado

Producion integrada

Recoleccién e postcolleita
Certificacién da producion e calidade

Horticultura Principais cultivos en Galicia
Plantas de folla e tallo
Legumes e froitos
Tubérculos e bulbos
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Fruticultura Rosaceas
Citricos
Froitos secos
Froitos vermellos
Froitas tropicais e outros

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminarios 7 7 14
Saidas de estudo/practicas de campo 7 7 14
Resolucion de problemas e/ou exercicios 5 5 10
Practicas de laboratorio 8 8 16
Sesion maxistral 30 60 90
Probas de resposta curta 1 1 2
Informes/memorias de practicas 1 1 2
Estudo de casos/andlise de situacions 1 1 2

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminarios Tefien como obxectivo afondar en distintos temas expostos nos contidos. Realizaranse de forma
guiada, con grupos de alumnos.

Saidas de Saida de estudo para facilitar a aprendizaxe colaboradora dos estudantes

estudo/précticas de

campo

Resolucion de Resolucién de exercicios

problemas e/ou relacionados coa materia.

exercicios O alumno debe aportar solucions axeitadas aos problemas propostos.

Practicas de laboratorio Actividades guiadas que lle permitiran o estudante, de forma autonoma e practica, afondar en
distintos aspectos do temario.

Sesién maxistral Exposicién por parte do profesor dos contidos
sobre a materia obxecto de estudo, bases
tedricas e/ou directrices dun traballo, exercicio
ou proxecto a desenvolver polo estudante.

Atencién personalizada

Descricion

Sesién maxistral A atencion personalizada da profesora desenvolverase durante todas aquelas actividades
formativas presenciais. Ademais durante as horas de titoria, para aqueles estudantes, que de
forma individual ou pequeno grupo o soliciten.

Seminarios A atencion personalizada da profesora desenvolverase durante todas aquelas actividades
formativas presenciais. Ademais durante as horas de titoria, para aqueles estudantes, que de
forma individual ou pequeno grupo o soliciten.

Resolucion de problemas A atencion personalizada da profesora desenvolverase durante todas aquelas actividades

e/ou exercicios formativas presenciais. Ademais durante as horas de titoria, para aqueles estudantes, que de
forma individual ou pequeno grupo o soliciten.
Practicas de laboratorio A atencion personalizada da profesora desenvolverase durante todas aquelas actividades

formativas presenciais. Ademais durante as horas de titoria, para aqueles estudantes, que de
forma individual ou pequeno grupo o soliciten.

Informes/memorias de A atencion personalizada da profesora desenvolverase durante todas aquelas actividades

practicas formativas presenciais. Ademais durante as horas de titoria, para aqueles estudantes, que de
forma individual ou pequeno grupo o soliciten.

Estudo de casos/analise de A atencion personalizada da profesora desenvolverase durante todas aquelas actividades

situacions formativas presenciais. Ademais durante as horas de titoria, para aqueles estudantes, que de
forma individual ou pequeno grupo o soliciten.

Avaliacion

Descricion Cualificacion
Resolucion de problemas e/ou exercicios Resolucion de problemas que se plantexaran en grupo pequeno. 10
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Probas de resposta curta A profesora plantexara exercicios e problemas que o estudante 50
debera resolver de forma axeitada

Informes/memorias de préacticas Elaboracién de un documento por alumno que recollera as 10
actividades realizadas en préacticas
Estudo de casos/analise de situacions Desefio das actividades necesarias para o cultivo de alimento de 30

horta ou froita en Galicia

Outros comentarios e segunda convocatoria

As cualificaciéns correspondentes a resolucion de problemas, memoria de practicas e estudo de casos poderan conservarse
para as seguintes convocatorias e o0 estudante asi o desexa. Tamén poden ser melloradas en convocatorias anteriores
sempre e cando non sexa necesaria a presencialidade. Os alumnos que non asistan a as actividades presencias deberan
xustificalo debidamente. Sera necesario acadar o 60% da puntuacion na proba de resposta curta e no estudo de casos para
que estas tefian efecto aditivo.

Bibliografia. Fontes de informacion

- Acquaah, G. (1999). Horticulture : principles and practices. Prentice hall, cop. New Jersey.
- Agusti, M.(2004). Fruticultura. Mundi-Prensa, 2004.
- Boutelou, C. (1998). Tratado de la huerta o0 método de cultivar toda clase de hortalizas. Libreria "Paris-Valencia".

- Cordeiro Budifio, X.. (1998). A nosa horta : guia para a ordenacién dos cultivos da horta familiar. Edicions Xerais de
Galicia.

- Gil Salaya, G. (2001). Fruticultura: madurez de la fruta y manejo poscosecha: fruta de climas templado y subtropical y
uva de vino. Santiago de chile: Universidad Catdlica de Chile, 2001.

- Grubinger, V. P. (1999). Sustainable vegetable production from start-up to market. NRAES. Ithaca (new york).
- Klock P. Injerto. Ediciones Omega.

- Mainardi Fazio, F. (1995). El libro del huerto: guia practica ilustrada para la preparacion y el cultivo. Barcelona. De
Vecchi.

- Mainardi Fazio, F. (1994). La poda. De Vecchi.

- Maroto J. v. (2000). Elementos de horticultura general. Mundi-Prensa.

- Maroto J. v. (2002). Horticultura herbacea especial (52 ed). Mundi-Prensa.

- Mataix J. (2007). Hortalizas y verduras en la alimentacion mediterrdnea. Ayuntamiento de El Ejido. Almeria.
- Melgarejo Moreno, P. (2000). Tratado de fruticultura para zonas aridas y semiaridas. Mundi-Prensa.

- Namesny Vallespir, A. (1993-1999). Post-recoleccion de hortalizas. Ed. de horticultura, (tres volimenes).

- Navarro, J. (2001). Guia de las frutas cultivadas: identificacién y cultivo. Mundi-Prensa.

- Nuez F.y Llacer G. (coord.). (2001). La horticultura espafiola. Sociedad espafiola de ciencias horticolas.

- Peel, L. (2005). Hortalizas, frutas y plantas comestibles : especies, seleccion, plantacion, cuidado, propagacion,
enfermedades y plagas, solucion de problemas. Blume. Barcelona.

- Rice, L. W. (1997). Practical horticulture. Upper saddle river. Prentice Hall.

- Seymour, J. (2001). El horticultor autosuficiente. Blume. Barcelona.

- Tesi, R. (2001). Medios de proteccion para la hortoflorofruticultura y el viverismo. Mundi-Prensa.

- Wills H.H. y col.(1984). Fisiologia y manipulacién de frutas y hortalizas post-recoleccién. Ed. Acribia.

- Winch T. (2006). Growing food: a guide to food production. Springer.

Recomendacions
Materias que continan o temario
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Fitopatoloxia/001G280V01805
Ampliacion de fitotecnia/001G280vV01804

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Fitotecnia/O001G280V01504
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Mellora vexetal

Materia Mellora vexetal

Cadigo 001G280v01802

Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c

Idioma Galego

Departamento Enxefiaria dos recursos naturais e medio ambiente

Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen

Profesorado

Correo-e

Web

Descricion
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

A49  CE42.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa xenética e mellora vexetal.

A50 CE43.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa enxefieria das areas verdes,
espazos deportivos e explotaciéns hortofruticolas.

A62  CES55.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados co material vexetal: producion, uso e

mantemento.

B1 CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en

sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
™™ saber A49
saber facer A50
AG2
*® saber facer B1
Saber estar / ser B3
B4
B5
Contidos
Tema

Bloque 1. Conceptos xerais de xenética vexetal.

1. Mecanismos de reproducién en plantas cultivadas. Plantas autégamas,
alégamas, apomicticas.

2. Herdanza de caracteres cualitativos. Herdanza mendeliana e
postmendialana.

3. Xenética cuantitativa. Variacién continua y distribucién normal.
Concepto de herdabilidade. Efectos da seleccion.

4. Introducion a xenética de poboacions.

5. Mellora vexetal. Concepto, obxectivos, métodos, recursos fitoxenéticos.

Bloque 2. Mellora vexetal

6. Plantas autdgamas. Estrutura xenética e métodos de seleccién simple
sen cruzamento. Seleccidon con cruzamento.

7. Plantas aldgamas. Estrutura xenética e métodos de seleccion masal.

8. Concepto de Heterose. Obtencion de variedades hibridas.

9. Cultivo in vitro e obtencion de variedades por clonacion.

10. Obtencion de semente. Produto certificado.

11. Enxefieria xenética aplicada a mellora vexetal. Variedades resistentes
a pragas e enfermidades, variedades resistentes a condicions climaticas.
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Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Practicas de laboratorio 15 15 30
Estudo de casos/analises de situaciéns 6 9 15
Resolucion de problemas e/ou exercicios 9 9 18
Sesién maxistral 28 56 84
Probas de tipo test 1 0 1
Probas de resposta curta 2 0 2

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Practicas de laboratorio Tratase da realizacion de actividades practicas en laboratorio que tefien por obxecto a
profundizacion en aspectos relacionados coa materia.

Estudo de Actividades a realizar en grupo mediano con presencialidade.

casos/anélises de

situacions

Resolucion de Problemas e exercicios de mellora xenética en modalidade semipresencial

problemas e/ou

exercicios

Sesion maxistral Sesions de teoria onde se explican os contidos propios da materia

Atencion personalizada

Descricion

Sesién maxistral A atencion personalizada realizarase tanto nas sesions presenciais coma nas titorias
Practicas de laboratorio A atencion personalizada realizarase tanto nas sesions presenciais coma nas titorias
Estudo de casos/analises de situacidons A atencidn personalizada realizarase tanto nas sesiéns presenciais coma nas titorias
Resolucién de problemas e/ou A atencion personalizada realizarase tanto nas sesions presenciais coma nas titorias
exercicios
Probas de tipo test A atencion personalizada realizarase tanto nas sesions presenciais coma nas titorias
Probas de resposta curta A atencion personalizada realizarase tanto nas sesions presenciais coma nas titorias
Avaliacion

Descricion Cualificacion
Practicas de laboratorio memoria das actividades realizadas, asistencia e actitude. 10
Estudo de casos/analises de situacions Analise de casos préacticos 10
Resolucion de problemas e/ou exercicios Problemas de mellora xenética 10
Probas de tipo test Cuestions de verdadeiro ou falso 30
Probas de resposta curta Casos practicos e preguntas de teoria no exame 40

Outros comentarios e segunda convocatoria

Para poder superar a materia sera necesario, como minimo, obter o 50% da calificacion en cada unha das probas. Con
respecto a segunda convocatoria e posteriores as calificacions correspondentes a practicas de laboratorio e o estudo de
casos/andlises de situacions poden conservarse a criterio do profesor.

Os alumnos que non poidan asistir as sesidns presenciais deberan xustificalo debidamente.

Bibliografia. Fontes de informacion

- Cubero J. (2003). Introduccion a la mejora genética vegetal. Madrid: Mundi-Prensa.

- Eng-Chong Pua, Michael R. Davey, ed. (2010). Plant developmental biology: biotechnological perspectives. Heidelberg :
Springer, cop.

- Newbury H. (2003). Plant molecular breeding. Oxford: Blackwell; Boca Raton : CRC Press.

- Hank W. Bass, James A. Birchler, ed. (2012). Plant cytogenetics : genome structure and chromosome function. New York :
Springer.
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- Llacer G. Ed. (2006). Mejora genética de la calidad en plantas. Valencia: Editorial de la UPV, D.L.
- Neal Stewart Jr. (2011). Plant transformation technologies. Chichester: Wiley-Blackwell.

- Nuez et al. (2000). Los Marcadores genéticos en la mejora vegetal. Sociedad Espafiola de Genética ; Sociedad Espafiola de
Ciencias Horticolas.

- Nuez, J. M2 Carrillo, R. Lozano (2002). Gendmica y mejora vegetal. Madrid : Mundi Prensa, D.L.

Recomendaciéns

Paxina 141 de 171



DATOS IDENTIFICATIVOS

Xardinaria

Materia Xardinaria

Cédigo 001G280v01803

Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c

Idioma Galego

Departamento Enxefiaria dos recursos naturais e medio ambiente

Coordinador/a Cid Fernandez, José Angel

Seijo Coello, Maria del Carmen

Profesorado  Cid Fernandez, José Angel

Correo-e mcoello@uvigo.es
jcid@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

A50

CE43.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa enxefieria das areas verdes,

espazos deportivos e explotacidns hortofruticolas.

A51  CE44.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa obra civil, instalacions e
infraestruturas das zonas verdes e areas protexidas.

A54  CE47.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa maquinaria para
hortofruticultura e xardinaria.

A56  CE49.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa lexislacién e xestion ambiental.

A61 CE54.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa erosion.

A67  CEG60.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar ferramentas especificas de desefio e expresion gréfica.

A70 CEB63.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con proxectos e plans de
mantemento de zonas verdes.

A73  CE66.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa xestion e planificacion de
proxectos e obras.

Bl CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu @ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia

Tipoloxia Competencias

)

saber A50
saber facer A51

A54
A56
A6l
AG7
A70
A73

)

saber facer B1

Saber estar / ser B3
B4
B5

Contidos

Tema
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BLOQUE 1 INTRODUCION TEMA 1: Introducién, concepto e definicién de xardin. Clasificacion dos
xardins. Historia, orixes e estilos na xardineria.

BLOQUE 2. DISENO DO XARDIN. TEMA 2: Guia para o desefio de xardins. Tipos de xardins. Normativa de
aplicacion a zonas verdes.

TEMA 3. Seleccion do emprazamento e instalaciéns necesarias. Elementos
do xardin. Elementos vexetais, auga, areas de esparcemento.

TEMA 4. Sistemas de abonado, rega e mantenemento do xardin.

BLOQUE 3. PLANTAS DE USO COMUN EN TEMA 5. Descricion e cultivo das principais especies anuais o de
JARDINERIA temporada. Necesidades edafoclimaticas.
TEMA 6. Descricion e cultivo das principais bulbosas e vivaces.
Necesidades edafoclimaticas.
TEMAS 7. Especies arbustivas e trepadoras de valor ornamental. Usos no
xardin. Necesidades edafocliméaticas.
TEMA 8. Arbores. Principais especies de valor ornamental. Usos. Poda.
Areas urbanas de arborado.
TEMA 9.Céspedes e plantas de tapiz. Usos. Coidades e necesidades.
TEMA 10. O xardin produtivo. Aproveitamento do xardin como horta
urbana. Principais especies e necesidades.
TEMA 11. Agrupaciéns vexetais no xardin: Arriates, platabandas e bordes.
TEMA 12. Pragas e enfermidades mais comuns. Control integrado de
pragas. Plantas de interese no control de pragas.

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Practicas de laboratorio 8 16 24
Saidas de estudo/practicas de campo 7 14 21
Estudo de casos/analises de situaciéns 1 14 15
Sesién maxistral 30 60 90

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Practicas de laboratorio Tratase da realizacion de actividades practicas en laboratorio que tefien por obxecto o
recofiecemento de distintas especies e a profundizacion en aspectos relacionados co desefio do

xardin
Saidas de Visita aos xardins do concello de Ourense para recofiecer elementos do disefio.
estudo/précticas de
campo
Estudo de Desefio dun xardin seguindo a proposta personalizada do profesor.
casos/anélises de
situacions
Sesién maxistral Sesiéns de teoria onde se explican os contidos propios da materia

Atencioén personalizada

Descricion
Sesion maxistral A atencion personalizada realizarase tanto nas sesions presenciais coma nas titorias
Practicas de laboratorio A atencion personalizada realizarase tanto nas sesions presenciais coma nas titorias

Saidas de estudo/préacticas de campo A atencion personalizada realizarase tanto nas sesions presenciais coma nas titorias
Estudo de casos/analises de situacions A atencién personalizada realizarase tanto nas sesiéns presenciais coma nas titorias

Avaliacién
Descricion Cualificacién
Sesion maxistral Pregunas cortas e de tipo test que se realizardn nun Unico exame. 60
Practicas de laboratorio memoria das actividades realizadas, asistencia e actitude. 10
Estudo de casos/analises de situacidns Desefio dun xardin. 30

Outros comentarios e segunda convocatoria

Para poder superar a materia sera necesario, como minimo, obter o 50% da calificacion en cada unha das probas. Con

Paxina 143 de 171



respecto a segunda convocatoria e posteriores as calificacions correspondentes a practicas de laboratorio e o estudo de
casos/andlises de situacions poden conservarse a criterio do profesor.

Os alumnos que non poidan asistir as sesidns presenciais deberan xustificalo debidamente.

Bibliografia. Fontes de informacion

- Argimon X. et al. (2002). Los trabajos de poda del arbolado urbano : manual practico para su correcta ejecucion.
Barcelona.

- Argimon X. et al. (2002). Los trabajos de siega, escarificado y aireado de los céspedes y las praderas : manual practico
para su correcta ejecucion. Barcelona

- Brookes, J. (1998). Jardineria y paisaje : la nueva guia para crear el mejor jardin en funcion de su entorno natural.
Barcelona. Blume.

- Cainiizo, J. A. (2006). El Jardin : arte y técnica. Madrid. Mundi-Prensa.
- Cecchini, T. (1998). Enciclopedia préactica de floricultura y jardineria. Barcelona : De Vecchi, D.L.

- Colegio Oficial de Ingenieros Técnicos Agricolas de Cataluiia (2003). El Trasplante de arboles y palmeras : manual practico
para su correcta ejecucién. Barcelona : Fundacié de I'Enginyeria Agricola Catalana.

- Colegio Oficial de Ingenieros Técnicos Agricolas y Peritos Agricolas de Catalufia. Normas tecnoldgicas de jardineria y
paisajismo. Varios autores.

- Cushnie, J. (2007). Métodos de propagacion de plantas : técnicas y consejos para la multiplicacién de mas de 1000 plantas.
Madrid: Tutor, cop.

- Gil-Albert, F. (2004). Manual técnico de jardineria. Madrid. Mundi-Prensa,

- Hamilton, Geoff (2009). Jardineria organica: flores, frutas y hortalizas sin sustancias quimicas para profesionales y
aficionados. Barcelona. Omega.

- Kreuter, M. (2005). Jardin y huerto biolégicos. Madrid. Mundi-Prensa, D.L.
- Luciano Labajos ( 2004). Manual de jardineria ecolégica. Madrid: Ecologistas en Accion.

- Navés Vifas, F. (1995). El arbol en jardineria y paisajismo: guia de aplicacién para Espafia y paises de clima mediterraneo
y templado. Barcelona : Omega, D.L.

- Peel, L. (2005). Hortalizas, frutas y plantas comestibles: especies, seleccidn, plantacién, cuidado, propagacion,
enfermedades y plagas, solucién de problemas. Barcelona : Blume, D.L.

- Plana . (2003). Manualpractico de jardineria : haga su jardin y manténgalo con facilidad. Mundi-Prensa.

- Ros Orta, S. (2001). La Empresa de jardineria y paisajismo : mantenimiento y conservacién de espacios verdes. Madrid.
Mundi-Prensa.

- Torrecilla C. M et al. (1998). Manual practico de la jardineria. Madrid : El Pais.

Recomendacions

Materias que continldan o temario
Fitopatoloxia/001G280V01805
Ampliacion de fitotecnia/001G280vV01804
Hortofruticultura/001G280V01801
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ampliacion de fitotecnia

Materia Ampliacion de
fitotecnia
Cadigo 001G280v01804
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c
Idioma

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Garcia Queijeiro, José Manuel

Profesorado  Arenas Lago, Daniel

Garcia Queijeiro, José Manuel

Correo-e jgarcia@uvigo.es

Web

Descricion - Profundizacion en las bases, conceptos y tecnologias propias de la Fitotecnia

xeral - Profundizacion en las peculiaridades especificas de la Fitotecnia de los cultivos y sistemas agricolas méas

importantes/representativos en Espafia y en Galicia

- Peculiaridades de la Agroecologia y otras formas de entender la produccién agricola
- Profundizacion en los efectos de los factores limitantes de la produccion agricola y de las alternativas
disponibles para limitar sus efectos sobre la produccion y la calidad de las cosechas

Competencias de titulacion

Cddigo

A7

CG12: Capacidade para a direccion e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotacions agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacion e as técnicas de mercadotecnia e comercializacién
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

Al9 CEl2.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producion vexetal, os sistemas de
producién, de proteccion e de explotacion.

A20 CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicacions da biotecnoloxia na enxefiaria
agricola.

A32 CE25.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da transferencia de tecnoloxia, entender,
interpretar, comunicar e adoptar 0s avances no campo agrario.

A46  CE39.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar bases e tecnoloxias da propagacion e producion horticola,
fruticola e ornamental.

A49  CE42.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa xenética e mellora vexetal.

A54  CEA47.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa maquinaria para
hortofruticultura e xardinaria.

A57  CE50.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar principios de desenvolvemento sostible.

A61 CEb5A4.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa erosion.

A62  CE55.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados co material vexetal: producion, uso e
mantemento.

A74  CEG67.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con sistemas de producion e
explotacion agraria.

A75  CE68.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa proteccion de cultivos contra
pragas e enfermidades.

A76  CE69.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar tecnoloxias e sistemas de cultivo de especies herbaceas.

A77  CE70.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con agroenerxética.

A78 CE71.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados con maquinaria agricola.

A82  CE75.- Capacidad para conocer y comprender la relacion causa efecto de los elementos climaticos sobre los seres
vivos y su respuesta fenoldgica.

A88  CEB81.- Manejar los conceptos y la terminologia propios o especificos del ambito y comprender la proyeccién
social-profesional de los Ingenieros Técnicos Agricolas.

Bl CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.
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B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacién e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos

sociais de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as suas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en

sintonfa coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
CG 12 saber A7
CE12 saber facer A19
CE 13 Saber estar / ser A20
CE 67 A32
CE 68 A46
CE 69 A49
CE71 A54
CE 81 A57
A6l
AB2
A74
A75
A76
AT7
A78
A82
A88
B1
B2
B4
B5
Contidos
Tema

TEMA 1. SISTEMAS AGRICOLAS Y AGRICULTURA

1.1. Introduccién a los sistemas agricolas

1.2. Caracteristicas de los sistemas agricolas

1.3. Manejo de sistemas agricolas

1.4. Tipos de sistemas agricolas

1.5. Alimentacién y agricultura

1.7. El estado de la agricultura mundial y desafios futuros

TEMA 2. LA TOMA DE DECISIONES EN LA
AGRICULTURA

2.1. La toma de decisiones en la agricultura

2.2. Niveles de decision

2.3. Fuentes de informacion para la toma de decisiones en la explotacion
agricola

» Experiencia del agricultor

« Investigacion, experimentacion y transferencia de tecnologia

« Informacion comercial

« Modelos de simulacién de cultivos, paquetes de ayuda a la toma de
decisiones y sistemas expertos

2.4. Agricultura de precision

TEMA 3. FACTORES IMPLICADOS EN EL
RENDIMIENTO DE LOS CULTIVOS

3.1. Los procesos vitales basicos: absorcion, transpiracion, fotosintesis,
respiracion

3.2. Substancias y 6rganos de reserva

3.3. Concepto y Medida de la Productividad.

3.4. Niveles actuales de Rendimiento.

3.5. Factores que influyen en la productividad.

3.6. Limites a la productividad agricola.

3.7. Mejora de la productividad y del rendimiento.

TEMA 4. MATERIAL VEGETAL Y CICLO
PRODUCTIVO.

4.1. Domesticacion y seleccién

4.2. Variabilidad y mejora genética.

4.3. Etapas del ciclo productivo.

4.4. Estrés de origen biolégico y proteccion de cultivos.

4.5. Posibilidades de las nuevas tecnologias en la mejora de la
productividad y la calidad.

4.6. Organismos genéticamente modificados
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TEMA 5. EL CICLO VITAL DE LOS CULTIVOS 5.1. El Ciclo cultural: labores y operaciones de cultivo.
5.2. Aspectos generales de la propagacion.
5.3. Técnicas de propagacion vegetativa.
5.4. Densidad, variabilidad espacial y competencia
5.5. Factores que afectan a la emergencia del cultivo
= Decisiones relacionadas con la siembra
« Fechas de siembra
» Cantidad de semilla y densidad de plantacion
= Profundidad de siembra
= Marco de plantacién y métodos de siembra
5.6. Siembra directa

TEMA 6. LABOREO Y CONSERVACION DE LOS 6.1. Objetivos del laboreo

SUELOS. » Preparacion del lecho de siembra
= Control de las malas hierbas
< Modificacion del balance de agua
= Otros objetivos
6.2. Influencia del contenido de agua del suelo en los efectos de las
labores
6.3. Laboreo convencional
6.4. Compactacion y suela de labor
6.5. Erosion
6.7. Laboreo de conservacion
6.8. No laboreo

TEMA 7. INFLUENCIA DE LOS FACTORES DEL 7.1. Luz.
CLIMA EN LA PRODUCTIVIDAD Y EL RENDIMIENTO 7.2. CO2.
DE LOS CULTIVOS 7.3. Humedad atmosférica.
7.4. Temperatura.
7.5. Viento.
7.6. Efectos combinados de los factores del clima. Factores criticos.
7.7. Manipulacion del clima y aumento de la resistencia a los estrés
climaticos
= Pendiente del terreno y orientacion de los caballones
« Acolchados
« Calentamiento artificial del suelo
< Modificacién de la temperatura del cultivo

TEMA 8. OTRAS FORMAS DE AGRICULTURA 8.1. Agricultura extensiva e intensiva
8.2. Formas de intensificacion agricola
8.3. Agricultura Ecolégica, Bio y Biodindmica
8.4. Agroecologia
8.5. Sistemas Agroforestales
8.6. Agricultura urbana.
8.7. Agricultura de precision.

TEMA 9. RELACIONES ENTRE LA AGRICULTURA'Y 9.1. La seguridad de los alimentos
EL AMBIENTE = El suministro de suficientes alimentos
» La seguridad alimentaria
9.2. La degradacion de los recursos naturales
« La degradacion de los suelos
« Los recursos hidricos
« La biodiversidad
9.3. Impactos del regadio en el ambiente
9.4. El agotamiento de los recursos minerales y energéticos
= Recursos minerales. El caso del fésforo
< Recursos energéticos. La agricultura como productora de energia
9.5. El calentamiento global
9.6. La agricultura y el calentamiento global
9.7. La agricultura, la emision de GEl y el secuestro de carbono

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminarios 6 6 12
Saidas de estudo/préacticas de campo 10 5 15
Practicas de laboratorio 12 6 18
Debates 4 4 8
Estudo de casos/analises de situaciéns 4.5 4.5 9
Sesién maxistral 30 45 75
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Informes/memorias de practicas 2 2 4

Probas de tipo test

4.5 4.5 9

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminarios

En los que se trataran aspectos tanto teéricos como aplicados relacionados con los principales
problemas que afectan a los sistemas agricolas méas importantes de la provincia.

Diagnéstico nutricional: criterios, alternativas disponibles, interpretacion de boletines de analisis,
etc.

Cambio climatico: efectos sobre las variedades autdctonas y la viticultura

Impacto de las modificaciones de la PAC: sectores afectados, influencia sobre la continuidad de las
explotaciones

Saidas de
estudo/précticas de
campo

Se realizaran dos salidas a comarcas préximas para conocer in situ los problemas de los dos
cultivos mas importantes (patata y vid) de la provincia y entrevistarse con productores,
extensionistas y técnicos agricolas para profundizar en los problemas de los diferentes sistemas
agricolas

Practicas de laboratorio

Cultivo de plantas de interés agricola en invernadero:

Establecimiento de un semillero. Porcentaje de emergencia

Influencia de las condiciones ambientales sobre la evolucién poscosecha de diferentes productos
agricolas

Potencial hidrico de tallo

Erosidon y estabilidad estructural en diferentes suelos

Debates

Directamente relacionado con la metodologia Estudo de casos/analises de situacions, se trata de
fomentar los pros y contras de la diferentes alternativas y de implicar a los grupos de alumnos en
el andlisis critico de las diferentes opciones (que seran defendidas por los diferentes grupos antes
de someter a votacion la firmeza de los argumentos que apoyan las diferentes posturas) para
estimular la argumentacion, la toma de posturas y la capacidad para defender/criticar
publicamente los argumentos propios/ajenos

Estudo de
casos/analises de
situacions

Se analizaran casos de actualidad relacionados con la tematica de la asignatura y se pedira que
identifiquen las razones a favor y en contra y las diversas posturas, antes de hacer un balance
global de sus implicaciones

Sesion maxistral

Explicacion de los contenidos de los diferentes temas con la ayuda de presentaciones.
Los contenidos ampliados se podran a disposicion de los alumnos en la pagina del programa tema
correspondiente a la materia

Atencion personalizada

Descricion
Seminarios Tutorizacion de la realizacion de las practicas.
Tutorizacion de resolucion de seminarios y casos practicos
Saidas de estudo/préacticas de campo Tutorizacion de la realizacion de las practicas.

Tutorizacion de resolucion de seminarios y casos practicos

Practicas de laboratorio

Tutorizacion de la realizacion de las practicas.
Tutorizacion de resolucion de seminarios y casos practicos

Debates Tutorizacién de la realizacion de las practicas.
Tutorizacién de resolucion de seminarios y casos practicos

Estudo de casos/analises de situaciéns Tutorizacion de la realizacion de las practicas.
Tutorizacion de resolucion de seminarios y casos practicos

Informes/memorias de practicas Tutorizacién de la realizacion de las practicas.

Tutorizacion de resolucion de seminarios y casos practicos

Probas de tipo test

Tutorizacion de la realizacion de las practicas.
Tutorizacion de resolucion de seminarios y casos practicos

Avaliacion

Descricion Cualificacion

Sesion maxistral

Al final de la exposicién de cada tema se abrir4 un cuestionario en la pagina 40
correspondiente a la materia de la Plataforma TEMA. Las respuestas de estos
cuestionarios aportaran un 40% a la nota final

Seminarios

La participacion activa en los seminarios aportara un 10% a la nota final. La 10
evaluacion se realizara atendiendo a las rabricas que se publicitaran en la pagina de
la asignatura dentro de la Plataforma TEMA
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Saidas de Los alumnos habran de entregar una libreta, con un resumen de los principales 5
estudo/précticas de aspectos abordados en esas salidas. La puntuacion se ajustara a lo explicitado en las
campo Rubricas que se publicaran en la pagina reservada a la materia en la plataforma

TEMA

Practicas de laboratorio  El rigor a la hora de realizar los trabajos encomendados, sera con la participacion 20
activa y la capacidad de planificacion los aspectos a valorar a la hora de evaluar el
desempefio de los alumnos en esta actividad. Estos aspectos aportaran un 10% a la
puntuacion final, que se completara con otro 10% en funcién de la calidad de las

memorias de practicas

Debates participacion activa en los debates os aportara un 5% a la nota final. La evaluacion 5

se realizara atendiendo a las rubricas que se publicitaran en la pagina de la

asignatura dentro de la Plataforma TEMA

Estudo de casos/analises La participacion activa en esta actividad aportara un 10% a la nota final. La

10

de situaciéns evaluacién se realizara atendiendo a las rubricas que se publicitaran en la pagina de

la asignatura dentro de la Plataforma TEM

Informes/memorias de Los alumnos habran de entregar una libreta, con un resumen de las mewtodologias 10
préacticas y los resultados obtenidos en las practicas de laboratorio. La puntuacion se ajustara

a lo explicitado en las Rubricas que se publicaran en la pagina reservada a la

materia en la plataforma TEMA

Probas de tipo test Al final de la exposicién de cada tema (sesion magistral) se abrird un cuestionario en O
la pagina correspondiente a la materia de la Plataforma TEMA. Las respuestas de

estos cuestionarios aportaran un 40% a la nota final

Outros comentarios e segunda convocatoria

La evaluacion es continua, en base a las pruebas de avaliacion descritas.No obstante, el estudiante podra presentarse
voluntariamente a un exdmen en fecha oficial establecida por el centro paraacreditar sus conocimientos y competencias en
la materia. En este caso la calificacion final correspondera a la obtenida eneste ejercicio.En segunda convocatoria, el
estudiante podra completar las actividades contempladas en la evaluacion continua, y podraoptar por un examen en

convocatoria oficial en las condiciones anteriormente descritas.

Bibliografia. Fontes de informacion

VILLALOBOS, F.J., et al., FITOTECNIA, 22, 2002

GLIESSMAN, S.R., Agroecology: ecological processes in sustainable agriculture, 12, 2000

PREVOST, P., Les bases de I'agriculture, 32, 2006

Carbonneau, A; Deloire, A; Jaillard, B. , La vigne. Physiologie, terroir, culture, 12, 2007

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente

Bioclimatoloxia/001G280vV01302
Botanica/001G280Vv01401
Fitopatoloxia/001G280V01805
Fitotecnia/001G280V01504
Mellora vexetal/001G280v01802
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Fitopatoloxia

Materia Fitopatoloxia
Cédigo 001G280VvV01805
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2c
Idioma
Departamento
Coordinador/a Seijo Coello, Maria del Carmen
Profesorado
Correo-e
Web
Descricion
xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A2 CG7: Capacidade para a preparacion previa, concepcion, redaccion e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo
a construcion, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacion, instalacion, montaxe ou explotacion de
bens mobles ou inmobles que pola stia natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da
producién agricola e gandeira (instalacions ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria
agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de
salgaduras e, en xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacion, manipulacion e
distribucion de produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques,
xardins, viveiros, arboredo urbano, etc.-, instalacions deportivas publicas ou privadas e contornas sometidas a
recuperacion paisaxistica).

A7 CG12: Capacidade para a direccion e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotacions agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacidn e as técnicas de mercadotecnia e comercializacion
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

A16  CE9.- Cofiecemento das bases e fundamentos biol6xicos do &mbito vexetal e animal na enxefaria.

A18 CE11.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de identificacion e caracterizacion de especies
vexetais.

A19 CE12.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producion vexetal, os sistemas de
producion, de proteccion e de explotacion.

A20 CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicaciéns da biotecnoloxia na enxefaria
agricola.

A31 CE24.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da toma de decisions mediante o uso dos
recursos dispofiibles para o traballo en grupos multidisciplinares.

A46  CE39.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar bases e tecnoloxias da propagacion e producion horticola,
fruticola e ornamental.

A63  CE56.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados cos ecosistemas e a biodiversidade.

A82  CE75.- Capacidad para conocer y comprender la relacion causa efecto de los elementos climéticos sobre los seres
vivos y su respuesta fenolégica.

B1 CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacion da normativa e regulamentacion relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as suas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia
Competencias de materia Tipoloxia Competencias
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Cofiecer os aspectos mais relevantes dos organismos patdxenos das plantas e das saber Al
enfermidades que producen

saber facer A7
Al9
A20
Bl
B5

Desenvolver e aplicar os métodos de control das mesmas baixo a premisa dun control saber A7
integrado de pragas

saber facer Al18
A19
A20
A31
A46
A63
A82
B1
B2
B3
B5

Adquirir a capacidade de planificar e elaborar traballos de 1+D saber Al

saber facer Al16
Al19
A20
A31
A63
Bl
B2
B5

Desenvolver a capacidade de comunicarse con persoas non expertas para que estas  saber A2
poidan estas entender, interpretar e adoptar os avances cientificos na industria saber facer Al6
agroalimentaria

Al9
B2
B4

Contidos

Tema

Unidade |. Fundamentos basicos da Fitopatoloxia. 1.Concepto de Fitopatoloxia. Concepto de enfermidade e axente patéxeno.

Historia da Fitopatoloxia. Importancia das enfermidades das plantas

Unidade |. Fundamentos basicos da Fitopatoloxia.

2. Principais axentes causantes de enfermidades en plantas. Virus.
Fitoplasmas. Bacterias. Fungos. Nematodos.

Unidade |. Fundamentos bésicos da Fitopatoloxia.

3. Natureza ciclica da enfermidade. Tipos de epidemias: epidemias
monociclicas e policiclicas. Progreso da enfermidade.

Unidade Il. Manexo das enfermidades das 4. Estratexias para ou manexo das enfermidades das plantas. Postulados

plantas. de Koch. Modelos mateméticos de control do in6culo e do desenrrolo da
enfermidade

Unidade Il. Manexo das enfermidades das 5. Métodos de control das enfermidades das plantas. Medidas reguladoras.

plantas. Métodos culturais. Erradicacion do hospedante. Rotacion de cultivos.
Saneamento. Plantas cebo. Creacion de condicidns desfavorables para ou
patoxeno. Solarizacion. Alteraciéns das datas de sementa ou de colleita.
Tratamentos por frio

Unidade IIl. Manexo das enfermidades das 6. Control bioldxico. Definicién. Bases ecoldxicas do control biol6xico.

plantas. Axentes de control biol6xico. Conservacion dos inimigos naturais. Outros
métodos de loita bioléxica. O uso de feromonas. A loita biol6xica non
control das enfermidades das plantas

Unidade Il. Manexo das enfermidades das 7. A loita quimica. Caracteristicas e toxicidade dos praguicidas. Sistemas

plantas. de aplicacion. Precauciéns na conservacién e manexo de produtos
fitosanitarios. Clasificacion.

Unidade Il. Manexo das enfermidades das 8. Mecanismos de defensa das plantas. Resistencia inducida fronte a

plantas. patoxenos e a insectos. Estratexias defensivas das plantas. Aplicacions da
resistencia inducida en agricultura. Obtencion de variedades transxénicas
resistentes a pragas e/ou patéxenos. Os novos retos na obtencion de
plantas transxénicas resistentes.

Unidade Il. Manexo das enfermidades das 9. Control integrado de pragas

plantas.
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Unidade Ill. Enfermidades das plantas. (Patoxeno, 10. Enfermidades producidas por virus. Principais alteracions provocadas

Historia, Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas,

Ciclo da enfermidade)

na planta. Recofiecemento virus-hdspede. Resistencia a virus.
Transmision de virus por insectos vectores. Epidemioloxia das virosis.
Métodos de control. Principais virosis en cultivos.

11. Enfermidades producidas por espiroplasmas e fitoplasmas.
Localizacién

Unidade Ill. Enfermidades das plantas. (Patéxeno, 11. Enfermidades producidas por espiroplasmas e fitoplasmas.

Historia, Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas,

Ciclo da enfermidade)

Localizacién na planta e efectos bioquimicos. Sintomatoloxia. Métodos de
deteccion e control

Unidade Ill. Enfermidades das plantas. (Patéxeno, 12. Enfermidades producidas por bacterias fitopatoxenas. Tipos de

Historia, Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas,

Ciclo da enfermidade)

enfermidades bacterianas. Tumores de agalla, podremias brandas da
pataca, podremia anular, necrose bacteriana da vide, enfermidades
bacterianas nos froiteiros. Diagnéstico e deteccién de bacterias
fitopatéxenas. Epidemioloxia das bacteriose. Métodos de control

Unidade Ill. Enfermidades das plantas. (Patoxeno, 13. Enfermidades producidas por fungos. Interacciéns planta-fungo.

Historia, Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas,

Ciclo da enfermidade)

Mecanismos de infeccién, patoxénesis e resistencia. Principais
enfermidades producidas por fungos: Mildius, Oidios, Verdes, Carbons,
Micosis foliares, vasculares e radiculares, Micosis da madeira

Unidade Ill. Enfermidades das plantas. (Patdéxeno, 14. Plantas parasitas. Principais taxa e epidemioloxia

Historia, Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas,

Ciclo da enfermidade)

Unidade Ill. Enfermidades das plantas. (Patoxeno, 15. Nematodos fitoparasitos. Principais alteracions provocadas nas

Historia, Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas,

Ciclo da enfermidade)

plantas. Control.

Practica 1

Observacion de sintomas producidos por patdxenos en plantas

Practica 2 lllamento de patoxenos: elaboracion de medios de cultivo e sementeira
Practica 3 Identificacion e contaxe de unidades formadoras de infeccions
Practica 4 Casos practicos de infeccions: estratexias

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Préacticas de laboratorio 15 0 15
Resolucion de problemas e/ou exercicios de forma 15 27 42
autbnoma
Sesién maxistral 30 60 90
Probas de resposta curta 0 3 3

*QOs datos que aparecen na taboa de planificacion son de caréacter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Practicas de laboratorio

Traballo de alumno no laboratorio, favorecendo unha aprendizaxe colaborativa en grupos na que o
profesor asigne roles os membros do grupo coa finalidade de realizar traballos en equipo

Resolucion de
problemas e/ou
exercicios de forma
autonoma

Lecturas de artigos cientificos ou capitulos de libros.
Traballos en equipo para redactar un informe e asi mesmo presentalo o profesor e 6s seus

compafieiros

Sesion maxistral

Clases na aula

Atencioén personalizada
Descricion
Practicas de laboratorio
Probas de resposta curta
Avaliacion
Descricion Cualificacién
Sesién maxistral Asistencia a Clases e demais actividades 10

Resolucion de problemas e/ou exercicios de forma autbnoma  Resolucion de actividades no laboratorio e aula 10

Probas de resposta curta

Examen 80

Outros comentarios e segunda convocatoria
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Bibliografia. Fontes de informacion

Agrios G.N.- Fitopatologia. Limusa.Carrero J.M. Plagas del campo.UTEHA.

Llacer G., Lopez M.M., Trapero A. & Bello A. Patologia Vegetal. Mundi-Prensa. 1996.

Smith I.M., Dunez J., Lelliot R.A., Phillips D.H. & Archer S.A. Manual de enfermedades de las plantas. Mundi-Prensa, 1992
Dominguez Garcia-Tejero F.- Plagas y enfermedades de las plantas cultivadas. Mundi-Prensa. 1998.

Mateo Box. Control de enfermedades en cultivos de invernadero.

Giovanni B. Las enfermedades de la patata.

Sociedad Espafiola de Fitopatologia. Enfermedades de los frutales de pepita y de hueso.

Recomendaciéns

Outros comentarios

Cofiecementos béasicos de Micoloxia, Microbioloxia, Botanica e Fisioloxia vexetal os cales deberon ser adquiridos en matérias
cursadas en anos anteriores

Uso de recursos da biblioteca, bases de datos etc.

Manexo bésico de Internet e programas de ofimética

Manexo da Plataforma TEMA

Cofiecementos de inglés
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ordenacion do territorio e paisaxe

Materia Ordenacion do
territorio e
paisaxe
Cadigo 001G280VvV01806
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2c
Idioma

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Garcia Queijeiro, José Manuel

Profesorado  Garcia Queijeiro, José Manuel

Correo-e jgarcia@uvigo.es

Web

Descricion (*)La materia se plantea con el objetivo general que el alumno se familiarice con las metodologias, escalas e
xeral instrumentos que se utilizan en la Ordenacion del Territorio y que aprenda a valorar la importancia del

paisaje como recurso a tener en cuenta en la ordenacion territorial.

De forma méas especifica, pretende formar al alumno en el analisis y valoracion de los recursos paisajisticos,
en sus diferentes etapas: deteccion, clasificacion, evaluacion y gestion, con un enfoque eminentemente
aplicado.

Un segundo objetivo es familiarizar al alumno con el tratamiento del paisaje en los planes de ordenacion del
territorio, y los modos e instrumentos disponibles para incorporar las politicas de proteccion del paisaje en
las diferentes figuras de ordenacion del territorio existentes.

Competencias de titulacion

Cddigo

A3

CG8: Cofiecemento axeitado dos problemas fisicos, as tecnoloxias, maquinaria e sistemas de subministracion hidrico
e enerxético, os limites impostos por factores orzamentarios e normativa construtiva, e as relaciéns entre as
instalacions ou edificacions agrarias, as industrias agroalimentarias e os espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo coa sUa contorna social e ambiental, asi como a necesidade de relacionar aqueles e esa contorna coas
necesidades humanas e de preservacion do medio ambiente.

Ad GC9: Capacidade para dirixir a execucion das obras obxecto dos proxectos relativos a industrias agroalimentarias,
explotacions agrarias e espazos verdes e as suas edificacions, infraestruturas e instalacions, a prevencion de riscos
asociados a esa execucion e a direccion de equipos multidisciplinares e xestion de recursos humanos, de
conformidade con criterios deontoldxicos.

A5 CG10: Capacidade para a redaccion e sinatura de medicidns, segregacions, parcelamentos, valoracions e taxacions
dentro do medio rural, a técnica propia da industria agroalimentaria e os espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo, tefian ou non caracter de informes periciais para érganos xudiciais ou administrativos, e con
independencia do uso ao que estea destinado o ben moble ou inmoble obxecto destas accidns.

A6 CG11: Capacidade para a redaccién e sinatura de estudos de desenvolvemento rural, de impacto ambiental e de
xestién de residuos das industrias, explotacions agricolas e gandeiras, e espazos relacionados coa xardinaria e o
paisaxismo.

A7 CG12: Capacidade para a direccion e xestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotacions agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas publicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacién e as técnicas de mercadotecnia e comercializacion
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

A8 CE1.- Capacidade para a resolucion dos problemas mateméaticos que poidan exporse na enxefiaria.

A9 CE2.- Aptitude para aplicar os cofiecementos sobre alxebra lineal, xeometria, xeometria diferencial, calculo
diferencial e integral, ecuacions diferenciais e derivadas parciais, métodos numéricos, algoritmica numérica,
estatistica e optimizacion.

All CE4.- Cofiecementos béasicos sobre o uso e programacion dos computadores, sistemas operativos, bases de datos e
programas informéticos con aplicacion & enxefaria.

Al2  CE5.- Cofiecementos basicos de quimica xeral, quimica organica e quimica inorganica e as suas aplicacions &
enxefaria.

Al3 CE6.- Comprension e dominio dos conceptos basicos sobre as leis xerais da mecanica, termodinamica, campos e
ondas, electromagnetismo e a slia aplicacién para a resolucion de problemas propios da enxefiaria

A21 CE14.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da producion animal. Instalaciéns

gandeiras.
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A22  CE15.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicacions da biotecnoloxia na enxefiaria
gandeira

B1 CGL1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia
Competencias de materia Tipoloxia Competencias

(*)Conocer las metodologias, escalas e instrumentos que se utilizan en la Ordenaciéon  saber A5
del Territorio saber facer A6
Saber estar / ser A7
A8
A9
All
A13
A21
A22
B1
B2
B5

@) saber A3
saber facer A5
A6
A7

All

Al12

Al3

A21

A22
B1
B5

™ saber A3
saber facer Ad
A5
A6
A7
A8
A9
All
Al3
A21
B1
B2
B5

*) saber A3
saber facer A6
A7
A9
All
Al3
A21
A22
B1
B5

Contidos

Tema

(*)TEMA 1. INTRODUCCION A LA PLANIFICACION  (*)

TERRITORIAL a) El objeto de la Ordenacién del Territorio. Antecedentes y perspectivas
actuales.
b) El caracter interdisciplinar de la Ordenacion Territorial.
c) La problematica de la Planificacion Territorial en Galicia
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(*)TEMA 2. LA ORDENACIO
ESPANA Y GALICIA

N DEL TERRITORIO EN (*)
d) Ordenacion del territorio en Espafia
e) La ordenacién del territorio de Galicia
f) Metodologias para la ordenacion del territorio y el Andlisis territorial
g) El medio fisico: metodologias y tipo de estudios
h) Nucleos e infraestructuras
i) Poblacion y actividades productivas

(*)TEMA 3. EL PAISAJE COMO RECURSO EN LA @)
ORDENACION TERRITORIAL. a) El Convenio Europeo del Paisaje.

b) Normativa gallega sobre el paisaje.
¢) Tipos de estudios sobre el paisaje.

(*)TEMA 4. EVALUACION DEL PAISAJE (*)a) Caracteristicas visuales basicas: elementos y componentes del

paisaje

b) Métodos de valoracién del paisaje

¢) Valoracion de la calidad del paisaje. Método de Cafas y Ruiz.
d) Fichas de campo y valoracion

Planificaciéon docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 30 30 60
Seminarios 15 30 45
Saidas de estudo/practicas de campo 10 0 10
Presentacions/exposicions 10 20 30
Probas de resposta curta 0 5 5

*Os datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesién maxistral

El profesor expondra los contenidos de los 4 temas incluidos en el programa de la asignatura con la
ayuda de presentaciones de power point.

Los contenidos ampliados se pondran a disposicién de los alumnos en formato pdf en la pagina
correspondiente a la materia en el portal de teledocencia FAITIC

Seminarios

Los alumnos deberan realizar en grupos de 3/4 personas, un trabajo sobre aspectos aplicados de la
valoracion del paisaje.

En esos trabajos empezaran por familiarizarse con las caracteristicas visuales basicas a través de
fotografias que seran valoradas y seleccionadas por los propios alumnos para elaborar un
directorio fotografico y terminaran con la valoracién de un paisaje utilizando sendas metodologias
de valoracion, a partir de los componentes y elementos del paisaje de una comarca préxima en
base a criterios de valor paisajistico y singularidad

Saidas de
estudo/practicas de
campo

Practicas de Campo: se realizaran sendas salidas de estudios a la comarca de la Ribeira Sacra para
estudiar y analizar las caracteristicas que contribuyen a la singularidad de sus paisajes. Los
alumnos habran de seleccionar 8 fotografias que ilustren las caracteristicas visuales basicas,
atendiendo a criterios de representatividad y singularidad de los paisajes del recorrido y elaborar
una ficha resumen con sus aspectos mas destacados.

La evaluacion de esa actividad se realizara directamente en base a la asistencia a las salidas de
campo e indirectamente a partir de los resultados de esas salidas que habran de utilizarse en los
seminarios y presentaciones

Presentacidns/exposicions

Los alumnos deberan presentar el resultado de los trabajos realizados en los seminarios que
incluiran la propuesta de los 8 ejemplos representativos de las Caracteristicas Visuales Basicas,
con los que optaran a la inclusion en el Directorio Fotografico y la Propuesta de Evaluacion del
Paisaje, en las dos escalas utilizadas como referencia. Para la primera de esas presentaciones cada
grupo dispondra de un tiempo méximo de 10 minutos y para la segunda, de un tiempo maximo de
20 minutos.

Atencion personalizada

Descricién

Sesion maxistral

Los alumnos podran acudir al profesor en cualquier momento para que les aclare cualquier
duda que pueda surgir a lo largo del tiempo que dure la imparticion de la materia, tanto
presencialmente en horario de tutorias, como por via telematica o email, utilizando las
herramientas contenidas en la pagina de Faitic dedicada a la asignatura
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Seminarios Los alumnos podran acudir al profesor en cualquier momento para que les aclare cualquier
duda que pueda surgir a lo largo del tiempo que dure la imparticion de la materia, tanto
presencialmente en horario de tutorias, como por via telematica o email, utilizando las
herramientas contenidas en la pagina de Faitic dedicada a la asignatura

Saidas de estudo/préacticas de Los alumnos podran acudir al profesor en cualquier momento para que les aclare cualquier

campo duda que pueda surgir a lo largo del tiempo que dure la imparticion de la materia, tanto
presencialmente en horario de tutorias, como por via telematica o email, utilizando las
herramientas contenidas en la pagina de Faitic dedicada a la asignatura

Presentaciéns/exposiciéns Los alumnos podran acudir al profesor en cualquier momento para que les aclare cualquier
duda que pueda surgir a lo largo del tiempo que dure la imparticiéon de la materia, tanto
presencialmente en horario de tutorias, como por via telematica o email, utilizando las
herramientas contenidas en la pagina de Faitic dedicada a la asignatura

Avaliacion

Descricion Cualificacion

Sesion maxistral (™Al final de cada tema los alumnos tendran que demostrar su dominio de los 30
contenidos del tema respondiendo a los cuestionarios que se abriran en la
pagina web de la materia en FAITIC. Seran pruebas de respuesta corta y
dispondran de 2 oportunidades de 15 minutos cada una para demostrar su
conocimiento de cada tema.

Seminarios La primera parte de los seminarios se dedicara a familiarizar al alumno con las 45
Caracteristicas Visuales Basicas, para adentrarse después en las metodologias
para la Valoracion del Paisaje, cuya comprension y dominio deberan demostrar
realizando sendas valoraciones de paisajes gallegos, a partir de los
componentes y elementos del paisaje de una comarca préxima en base a
criterios de valor paisajistico y singularidad.

Saidas de estudo/practicas de La evaluacién de esa actividad se realizara directamente en base a la asistencia 10
campo a las salidas de campo e indirectamente a partir de los resultados de esas
salidas que habréan de utilizarse en los seminarios y presentaciones

Presentacions/exposicions Los alumnos deberan presentar el resultado de los trabajos realizados en los 15
seminarios que incluiran la propuesta de los 8 ejemplos representativos de las
Caracteristicas Visuales Basicas, con los que optaran a la inclusion en el
Directorio Fotografico y la Propuesta de Evaluacién del Paisaje, en las dos
escalas utilizadas como referencia. Para la primera de esas presentaciones cada
grupo dispondra de un tiempo maximo de 10 minutos y para la segunda, de un
tiempo méaximo de 20 minutos.

Probas de resposta curta Al final de cada tema los alumnos tendran que demostrar su dominio de los 0
contenidos del tema respondiendo a los cuestionarios que se abriran en la
pagina web de la materia en FAITIC. Seran pruebas de respuesta corta y
dispondran de 2 oportunidades de 15 minutos cada una para demostrar su
conocimiento de cada tema.

Outros comentarios e segunda convocatoria

La evaluacion seréa continua y los alumnos que no superen la nota de 5 en la primera convocatoria, podran optar a mejorar
su calificacion repitiendo de forma individua aquellas partes de la materia en las que demostraron un menor rendimiento
para la convocatoria extraordinaria.

Bibliografia. Fontes de informacion

SIGPAC, FUENTES DE INFORMACION CARTOGRAFICA , http://sigpac.mapa.es/fegalvisor/,

Burel, F. y Baudry, J, Ecologia del paisaje: conceptos, métodos y aplicaciones, Mundi Prensa, 2002
Hervas, J. , Ordenacion del territorio, urbanismo y proteccion del paisaje., Bosch, 2009

Centro de Estudios Paisaje y Territorio (CEPT) , , http://www.paisajeyterritorio.es,

Misterio de Medio Ambiente, Convenio Europeo del Paisaje: textos y comentarios, Editorial Secretaria Técnica del Misterio de
Medio Ambiente., 2008

BUSQUETS, J., CORTINA, A., GESTION DEL PAISAJE. MANUAL DE PROTECCION, GESTION Y ORDENACION DEL PAISAIE., Ariel.
Patrimonio , 2009

Fundacion Paisaje, , http://www.fundacionpaisaje.org/index.html ,
Observatori del paisatge , , http://www.catpaisatge.net,
Mata, R. y Sanz, C. , Atlas de los Paisajes de Espafia, Ministerio de Medio Ambiente, 2004

Tarroja, A. y Matas, R., El paisaje y la gestion del territorio. Criterios paisajisticos en la ordenacion del territorio y el
urbanismo, Diputacion de Barcelona, 2006
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XUNTA DE GALICIA, Estrategia del paisaje gallego, http://cmati.xunta.es/portal/cidadan/pid/2931,

Recomendaciéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Informatica: Informéatica/001G260V01204
Botanica/001G260V01403

Avalicacion de impactos ambientais/O01G260V01503
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Degradacioén e recuperacion de solos

Materia Degradacion e
recuperacion de
solos
Cadigo 001G280v01807
Titulacion Grao en
Enxefiaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 1c
Idioma

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Blas Varela, Maria Esther de

Profesorado  Blas Varela, Maria Esther de

Cerqueira Cancelo, Beatriz

Correo-e eblas@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

Al

CG6: Coflecemento en materias basicas, cientificas e tecnoloxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi
como unha capacidade de adaptacion a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A45  CES38.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa xestion e aproveitamento de
residuos agroindustriais.

A57  CES50.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar principios de desenvolvemento sostible.

A6l  CEb54.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa erosion.

A64  CE57.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados co medio fisico e o0 cambio climatico.

B1 CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmision de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos
sociais de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en
sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
() saber Al
A45
A57
A61
Ab4
*™® saber facer B1
B2
B4
B5
Contidos
Tema
Tema 1 INTRODUCCION OS PROCESOS DE O solo como recurso natural ameazado. Funciéns do solo. Concepto de
DEGRADACION DO SOLO degradacion do solo. Tipos de degradacion.
Tema 2 DEGRADACION FISICA DO SOLO Degradacion fisica do solo. Degradacion da estrutura do solo.

Compactacion de solos. Formacién de codias superficiais. Propiedades
edéficas afectadas pola degradacion fisica do solo. Conservacion e
recuperacion da fertilidade fisica do solo.
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Tema 3 EROSION DO SOLO Conceptos xerais. Distribucion xeogréafica da erosion. Perda tolerable de

solo.

Tema 4 EROSION HIDRICA

Definicién. Procesos erosivos. Formas de erosién hidrica. Danos da erosion.
Factores que controlan a erosion hidrica: climaticos, edaficos, topograficos,
cuberta vexetal.

Tema 5 METODOS DE ESTIMACION DA EROSION Métodos cualitativos. Métodos cuantitativos de estimacion directa.

HIDRICA

Modelos de predicion da erosion do solo: a ecuacion universal de perda de
solo (USLE) e as suas modificacions. Outros modelos de predicccién da
erosion.

Tema 6 TECNICAS DE CONSERVACION FRONTE A Principios basicos. Técnicas agronémicas. Técnicas de manejo. Técnicas

EROSION HIDRICA

mecanicas.

Tema 7 EROSION EOLICA

Definicién. Proceso de erosion edlica. Factores que controlan a erosion
edlica do solo. Medidas contra a erosion edlica

Tema 8 DEGRADACION BIOLOXICA DO SOLO Materia organica no solo: degradacion e control. Procesos de degradacion

bioléxica. Influencia do manexo do solo sobre a cantidade e calidade da
materia organica. Papel do solo no cambio climatico. O solo como emisor
de gases de efecto invernadoiro. Secuestro de carbono polo solo.

Tema 9 ACIDIFICACION DO SOLO Solos acedos. Causas da acidificacion. Efectos sobre o solo. Identificacion

e valoracioén da acidificacién. Correcciéon do acedume.

Tema 10 SALINIZACION E SODIFICACION DO Solos salinos e sédicos. Regas con augas salinas. Técnicas de

SOLO identificacion, prevencion e recuperacion de solos salinizados
Tema 11 ORIXE E NATUREZA DOS Definicion de contaminante, clasificacion dos contaminantes. Tipos de
CONTAMINANTES NO SOLO contaminacion segundo as caracteristicas da fonte. Contaminacién

puntual e difusa

Tema 12 CONTAMINACION DE ORIXE AGRARIA  Contaminacion difusa por fertilizacién excesiva. Eutrofizacién das aguas.

Contaminacion por fitosanitarios.

Tema 13 CONTAMINACION

POR METAIS PESADOS Concepto de metal pesado. Orixe e dinamica dos metais pesados no solo.
Evaluacion del risco ambiental en solos e plantas

TECNOLOXIAS APLICABLES A RECUPERACION DE Técnicas de recuperacion “ex situ” e “in situ”. Técnicas electrocinéticas.

SOLOS CONTAMINADOS

Fitotecnoloxias. Técnicas de biorrecuperacion.

Planificacién docente

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 15 30 45
Seminarios 8 16 24
Estudo de casos/analises de situaciéns 6 18 24
Debates 2 4 6
Presentacions/exposicions 1 4 5
Practicas de laboratorio 15 30 45
Probas de tipo test 1 0 1

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacion son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesién maxistral

Consistiran na presentacion na aula dos conceptos fundamentais da materia e no
desenvolvemento dos contidos propostos. A devandita explicacion apoiarase en recursos
audiovisuais e na lectura e discusién de artigos de actualidade co fin de estimular a participacién
do alumnado e fomentar o seu espiritu critico.

Seminarios

Traballaranse, de modo individualizado ou en grupos, contidos propios da materia. Nos seminarios
realizaranse célculos de tasa de erosion mediante o emprego da Ecuacién Universal de Perda de
Solo (USLE).

Estudo de casos/andlises
de situaciéons

En horas de seminario plantexaranse diferentes temas que se analizaran polo miido as stas
causas e algunas posibles vias de solucion.

Debates

Buscarase fomentar o espirito critico do alumno con debates dirixidos polo profesor sobre temas
polémicos e de actualidade.

Presentacidns/exposicions

Os alumnos elixirdn un tema de entre os ofertados polo profesor. Esto levarase a cabo en grupos
de 2-3 alumnos/as. As exposicions dos traballos prepararanse co apoio do profesor e despois da
presentacion establecerase un debate.

Practicas de laboratorio

Analizaranse no laboratorio diferentes parametros dun solo de mina e dun solo de mina recuperado.
Incidirase tanto nos problemas orixinados polo seu contido en diferentes elementos como na
evolucién do proceso de recuperacion.
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Atencion personalizada

Descricion

Seminarios

O profesor ou profesores atenderan as posibles dubidas e conflictos, sempre remarcando
0s aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da
materia.

As memorias ou informes das practicas e seminarios seran elaboradas co consello
continuo dos profesores responsables.

Os alumnos poderan asistir a tutorias presencialmente no despacho do profesor ou por
via electrénica a través da plataforma da materia en FAITIC.

Practicas de laboratorio

O profesor ou profesores atenderan as posibles dubidas e conflictos, sempre remarcando
0s aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da
materia.

As memorias ou informes das practicas e seminarios seran elaboradas co consello
continuo dos profesores responsables.

Os alumnos poderan asistir a tutorias presencialmente no despacho do profesor ou por
via electronica a través da plataforma da materia en FAITIC.

Estudo de casos/anélises de
situacions

O profesor ou profesores atenderan as posibles dubidas e conflictos, sempre remarcando
0s aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da
materia.

As memorias ou informes das practicas e seminarios seran elaboradas co consello
continuo dos profesores responsables.

Os alumnos poderan asistir a tutorias presencialmente no despacho do profesor ou por
via electrénica a través da plataforma da materia en FAITIC.

Debates

O profesor ou profesores atenderan as posibles dubidas e conflictos, sempre remarcando
0s aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da
materia.

As memorias ou informes das practicas e seminarios seran elaboradas co consello
continuo dos profesores responsables.

Os alumnos poderan asistir a tutorias presencialmente no despacho do profesor ou por
via electroénica a través da plataforma da materia en FAITIC.

Presentaciéns/exposiciéns

O profesor ou profesores atenderan as posibles dubidas e conflictos, sempre remarcando
0s aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da
materia.

As memorias ou informes das practicas e seminarios seran elaboradas co consello
continuo dos profesores responsables.

Os alumnos poderan asistir a tutorias presencialmente no despacho do profesor ou por
via electrénica a través da plataforma da materia en FAITIC.

Probas de tipo test

O profesor ou profesores atenderan as posibles dubidas e conflictos, sempre remarcando
0s aspectos mais relevantes que lle permitan adquirir as competencias especificas da
materia.

As memorias ou informes das précticas e seminarios seran elaboradas co consello
continuo dos profesores responsables.

Os alumnos poderan asistir a tutorias presencialmente no despacho do profesor ou por
via electrdnica a travées da plataforma da materia en FAITIC.

Avaliacion

Descricién Cualificacion

Sesion maxistral

A valoracion dos cofiecementos adquiridos ao longo do curso realizarase 0
mediante a realizacién dunha proba final que podera ser de tipo test ou de
resposta curta

Seminarios

Avaliarase a asistencia e participacion nos seminarios mediante a realizacion 15
de probas especificas para cada un deles.

Practicas de laboratorio

Prestarase especial atencion a explicacion dos fundamentos da practicae & 15
interpretacion do significado dos resultados obtidos.
A asistencia &s préacticas € obrigatoria

Estudo de casos/anélises de
situacions

Valorarase a capacidade do alumno para analizar as diferentes caras dun 15
mesmo problema e de formular propostas e solucidns practicas e enxefiosas.

Debates

Valorarase o espirito critico, a capacidade para analizar as diferentes caras 15
dun mesmo problema e de formular propostas e soluciéns practicas e
enxefiosas. Valorarase especialmente a actitude respectuosa e positiva do
alumno & hora de debater as cuestions que poidan resultar polémicas.

Presentaciéns/exposiciéns

Valorarase a claridade de conceptos, a organizacién do tema, a calidadee 15
orixinalidade da presentacién ppt., a claridade da exposicion oral, a
coordinacion do grupo e o control do tempo.
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Probas de tipo test Valoraranse os cofiecementos adquiridos, a capacidade de relacionalos entre 20
si e a comprensién do seu significado practico.

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

Basicas

HUDSON, N., 1982. Conservacion del suelo. Ed. Reverté, S.A. Barcelona. HUDSON, N., 1982. Conservacion del suelo. Ed.
Reverté, S.A. Barcelona.

MORGAN, R.P.C., 1997. Erosién y conservacion del suelo. Ed. Mundiprensa. Madrid.
KIRKBY, M.G. Y MORGAN, R.P.C., 1984. Erosion de suelos. Ed. Limusa, México.

PORTA, J., LOPEZ ACEVEDO, M. ; ROQUERO, C., 2003. Edafologia para la agricultura y el medio ambiente. Ed. Mundiprensa.
Madrid.

SEOANEZ, M., 1999. Contaminacion del suelo: Estudios, tratamiento y gestion. Ed. Mundi-Prensa. Madrid.
Complementarias

ADRIANO, D.C.; BOLLAG, J.M.; FRANKENBERGER, W.T.; SIMS, R.C., 1999. Biorremediation of contaminated Soils. ASA, CSSA,
SSSA. Wisconsin.

AGASSI, M. (1996). Soil erosion, conservation and rehabilitation. M. Dekker. New York.

ALMOROX, J. DE ANTONIO, R.; SAA, A.; DIAZ M.C.; GASCO, .M., 1994. Métodos de estimacién de la erosiéon hidrica. Ed.
Agricola Espafiola, Madrid.

EWEIS, J.B. ERGAS, S.J. CHANG, D.P.Y. SCHROEDER, E.D. 2001. Principios de biorecuperacion, McGraw-Hill.
FAO, 1980. Metodologia provisional para la evaluacién de la degradacion de los suelos. Roma.
FAO, 1997. Medicién sobre el terreno de la erosion del suelo y de la escorrentia. Roma

Guia para la elaboracién de estudios del medio fisico: contenido y metodologias. MOPT (1992) 6 Ministerio de Medio
Ambiente (2004), Madrid.

MAGISTER HAFNER, M., 1990. Conservacion de suelos. Tomos 1y 2: Erosion del suelo. Medidas de conservacion. ETSIA.
Universidad Politécnica de Madrid.

NORRIS, R.D., HINCHEE, BROWN, MCCARTY, SEMPRINI, WILSON. 1994. Handbook of Bioremediation, Lewis Publishers, Inc,
OLSON, G.W. 1981. Soils and the Environment: A Guide to Soil Surveys and Their Applications Chapman & Hall.

STOCKING, M., MURNAGHAN, N., 2003. Manual para la evaluacién de campo de la degradacion de la Tierra. Ed. Mundi-Prensa,
Madrid.

TRAGSA, 1994. Restauracion hidrolégico forestal de cuencas y control de la erosién. Ed. Mundiprensa, Madrid.

TRAGSA, 2003. La ingenieria en los procesos de desertificacion. Ed. Mundi-Prensa. Madrid.

Recomendacioéns
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Prevencioén de riscos laborais

Materia Prevencién de
riscos laborais
Cddigo 001G280v01808
Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OP 3 2c
Idioma

Departamento Enxefiaria eléctrica
Coordinador/a Izquierdo Alvarez, Fernando
Profesorado  Izquierdo Alvarez, Fernando
Correo-e fia@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion
Cddigo

Competencias de materia
Competencias de materia Tipoloxia Competencias

Contidos
Tema

(*)Conceptos basicos sobre seguridad y salud en
el trabajo

(*)Riesgos generales y su prevencion

(*)Elementos basicos de gestion de la prevencion
de riesgos

(*)Primeros auxilios

Planificacién docente

Horas na aula Horas fora da aula Horas totais
Sesion maxistral 30 120 150
*Os datos que aparecen na taboa de planificaciéon son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Sesién maxistral (*)Se expondran los fundamentos tedricos y practicos de cada uno de los temas de la materia, con
el apoyo de la bibliografia y materiales audiovisuales. Se estimulara la participacion del alumnado.

Atencién personalizada

Descricion
Sesion maxistral
Avaliacion
Descricion Cualificacion
Sesion maxistral (*)Se evaluard mediante la realizacion de un examen final. 100

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion
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, Compendio de legislacion laboral, ,

Recomendaciéns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Practicas Externas

Materia Practicas
Externas
Cadigo 001G280Vv01901
Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria
Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 OoP 4 2c
Idioma
Departamento
Coordinador/a Rial Otero, Raquel
Profesorado
Correo-e
Web
Descricion Realizacion de practicas en un entorno laboral y profesional real relacionado con alguno de los &mbitos de la

xeral

ingenieria agraria, orientadas a completar y reforzar las competencias adquiridas en el Grado.

Competencias de titulacion

Cddigo

A6 CG11: Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestion de
residuos de las industrias, explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la jardineria y el
paisajismo.

A7 CG12: Capacidad para la direccion y gestién de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y
ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y areas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las
nuevas tecnologias, los procesos de calidad, trazabilidad y certificacién y las técnicas de marketing y
comercializacion de productos alimentarios y plantas cultivadas.

A8 CEL1.- Capacidad para la resolucion de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria.

Al2 CES5.- Conocimientos béasicos de quimica general, quimica organica y quimica inorganica y sus aplicaciones a la
ingenieria.

Al13 CE6.- Comprension y dominio de los conceptos basicos sobre las leyes generales de la mecanica, termodinamica,
campos y ondas, electromagnetismo y su aplicacién para la resolucion de problemas propios de la ingenieria

Al4  CE7.- Conocimientos basicos de geologia y morfologia del terreno y su aplicacién e problemas relacionados con la
ingenieria.

Al5 CEB8.- Conocimientos béasicos de climatologia.

A16  CE9.- Conocimiento de las bases y fundamentos bioldgicos del ambito vegetal y animal en la ingenieria.

Al7  CE10.- Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa. Organizacion
y gestién de empresas.

Al18 CELl1.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de identificacion y caracterizacion de especies
vegetales.

A19 CE12.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccién vegetal, los
sistemas de produccion, de proteccion y de explotacion.

A20 CE13.- Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la
ingenieria agricola.

B1 CG1: Capacidad de resolucién de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

B2 CG2: Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos
sociales de actuacion.

B5 CG5: Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

Competencias de materia

Competencias de materia Tipoloxia Competencias
) saber A6

M saber A7

M) saber A8

) saber hacer Al12

™) saber hacer Al13

) saber hacer Al4
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™) saber hacer Al5

) saber hacer Al6
M saber hacer Al7
W) saber hacer A18
) saber hacer Al19
M saber hacer A20
W) Saber estar /ser B1
(W) Saber estar /ser B2
M Saber estar /ser B5
Contenidos

Tema

La asignatura no es una materia al uso. Las Los objetivos de las practicas en empresas son, entre otros, permitir al
practicas académicas externas facilitaran alos  estudiante:

estudiantes el primer contacto con lo que = Conocer la realidad laboral de las empresas.

presumiblemente sera su futuro entorno laboral. = Aplicar en la practica real de una empresa los conocimientos adquiridos
Estas practicas ofrecen al alumno la posibilidad durante sus estudios.

de completar su formacién académica y adquirir = Adquirir las capacidades técnicas (saber hacer), interpersonales (saber

una experiencia profesional a través de la estar) y de pensamiento (saber ser), que le capaciten para enfrentarse al
realizacion de practicas en empresas o mundo laboral con mayores garantias de éxito

instituciones de caracter publico o privado.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Practicas externas 120 0 120
Informes/memorias de practicas externas o 0 30 30

practicum
*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodologias

Descricién
Practicas externas El alumno, durante las 120 horas presenciales en la empresa/entidad receptora, observara los

procesos productivos/actividad laboral desarrollada en la empresa pasando, con posterioridad, a
participar activamente en los mismos como un miembro mas de la empresa.

Atencién personalizada

Descricién
Practicas Durante la realizacion de las practicas externas, el alumno dispondra de la atencién permanente de un tutor
externas nombrado a tal fin entre el personal de la empresa receptora. Estara también un contacto permanente con el

tutor académico elegido y con el coordinador de practicas externas, que resolveran puntualmente cualquier
duda o problema que se plantee.

Finalizada la estancia, el alumno debera presentar una memoria donde se describan las actividades
realizadas durante la estancia en la empresa.

Evaluacion

Descricion Cualificacion

Practicas externas Una vez finalizadas las préacticas presenciales, el tutor de la empresa elaboraraun 50
informe en el que evaluara tanto la actitud del alumno durante las practicas
(puntualidad, motivacion, interés, inquietud), asi como los progresos mostrados
(capacidad de aprendizaje, formacion adquirida durante la practica, facilidad de
adaptacion) y la capacidad de interaccion con superiores, compafieros y
subordinados.

Informes/memorias de Al finalizar la etapa presencial, el alumno debe elaborar una memoria de practicas en 50
practicas externas o la que describira la empresa/entidad en la que ha realizado sus practicas, las tareas
practicum y trabajos desarrollados en la misma, los conocimientos adquiridos durante esta
etapa y su relacién con la adquisién de competencias propias de la titulacion. Esta
memoria sera evaluada por el tutor académico del alumno.

Outros comentarios e segunda convocatoria
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Fuentes de informacién

La fuentes de informacion son aquellas donde se hallen contenidos los cuerpos doctrinales de los procesos que se aplican en
la industria receptora. A tal fin se recomienda la bibliografia propuesta en las materias "Biologia", "Edafologia”,
"Fitopatologia”, "Quimica Agricola", "Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente", "Ampliacion de Tecnologia Alimentaria”,
"Hortofruticultura”, "Geston de la calidad", etc.

Recomendaciones

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Biologia: Biologia/001G280V01101
Botanica/001G280V01401

Edafologia/001G280vV01303

Quimica agricola/001G280V01402
Topografia/001G280V01301

Analisis instrumental/001G280V01701

Ciencia y tecnologia del medio ambiente/001G280V01503
Fitopatologia/001G280VvV01805

Gestion de la calidad/001G280vV01708

Gestion de residuos/001G280V01602

Ampliacion de tecnologia alimentaria/001G280vV01707
Degradacion y recuperacion de suelos/001G280V01807
Hortofruticultura/O01G280vV01801

Mejora vegetal/001G280Vv01802
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Proxectos

Materia Proxectos

Cddigo 001G280Vv01902

Titulacion Grao en
Enxefaria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
6 4 2c

Idioma Castelan

Departamento Enxefiaria dos materiais, mecénica aplicada e construcion

Coordinador/a Bendafia Jacome, Ricardo Javier

Profesorado  Bendaia Jacome, Ricardo Javier
Correo-e ricardojbj@uvigo.es

Web

Descricion

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

A2 CG7: Capacidade para a preparacion previa, concepcion, redaccion e sinatura de proxectos que tefian por obxectivo
a construcion, reforma, reparacion, conservacion, demolicién, fabricacion, instalacion, montaxe ou explotacion de
bens mobles ou inmobles que pola sua natureza e caracteristicas queden comprendidos na técnica propia da
producion agricola e gandeira (instalaciéns ou edificios, explotacions, infraestruturas e vias rurais), a industria
agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveiras, hortofruticolas, carnicas, pesqueiras, de
salgaduras e, en xeral, calquera outra dedicada & elaboracién e/ou transformacién, conservacion, manipulacion e
distribucién de produtos alimentarios) e a xardinaria e o paisaxismo (espazos verdes urbanos e/ou rurais -parques,
xardins, viveiros, arboredo urbano, etc.-, instalacions deportivas publicas ou privadas e contornas sometidas a

recuperacion paisaxistica).

Competencias de materia

Competencias de materia

Tipoloxia

Competencias

@)

saber facer

A2

Contidos

Tema

(*)01.- Introduccién.

(*)No hay subtemas.

(*)02.- O proxecto.

(*)No hay subtemas.

(*)03.- Elementos participantes no proxecto

(*)No hay subtemas.

(*)04.- Etapas dun proxecto.

(*)No hay subtemas.

(*)05.- Morfoloxia do documento proxecto.

(*)No hay subtemas.

(*)06.- Memoria descriptiva.

(*)No hay subtemas.

(*)07.- Memoria xustificativa. Anexos.

(*)No hay subtemas.

(*)08.- Planos.

(*)No hay subtemas.

(*)09.- Pliego de condicions.

(*)No hay subtemas.

(*)10.- Presuposto.

(*)No hay subtemas.

(*)11.- Lexislacion.

(*)No hay subtemas.

(*)12.- Programacion .

(*)No hay subtemas.

(*)13.- Estructuras metalicas.

(*)No hay subtemas.

(*)14.- Instalaciones industriales.

(*)No hay subtemas.

(*)15.- Estudio econdémico.

(*)No hay subtemas.

Planificacién docente

Horas na aula

Horas féra da aula

Horas totais

Traballos de aula

30

30

60

Practicas de laboratorio

15

7.5

22.5

Paxina 168 de 171



Sesién maxistral 30 375 67.5
Traballos e proxectos 0 0 0
*QOs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion
Traballos de aula (*) Redaccion de proyecto
Practicas de laboratorio (*) Redaccion de proyecto
Sesion maxistral (*) Redaccién de proyecto

Atencion personalizada

Descricion

Sesion maxistral
Traballos de aula
Practicas de laboratorio
Avaliacion

Descricion Cualificacion
Sesion maxistral (*)Realizacién de un proyecto tipo 80
Traballos de aula (*)Realizacion de célculos para anexos 10
Practicas de laboratorio (*)Utilizacion de software comercial para calculos de necesarios en anexos. 10

Outros comentarios e segunda convocatoria

Bibliografia. Fontes de informacion

Recomendacioéns

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Calculo de estruturas/001G280V01404
Construcion e infraestruturas rurais/001G280vV01601
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Trabajo de Fin de Grado

Materia Trabajo de Fin de
Grado

Cadigo 001G280Vv01991

Titulacion Grado en
Ingenieria
Agraria

Descriptores  Creditos ECTS Caracter Curso Cuadrimestre
12 OB 4 2c

Idioma

Departamento

Coordinador/a Garrote Velasco, Gil

Profesorado

Correo-e

Web

Descricion - Realizacion de un trabajo original relacionado con alguno de los multiples &mbitos del mundo laboral

xeral propios de un/a graduado/a en Ingenieria Agraria, siempre bajo la supervision de tutor/es asignado/s a esta
tarea.

- El trabajo fin de grado esta orientado a completar y reforzar las competencias asociadas al titulo.

- En la elaboracion y en la presentacion de la memoria del trabajo, se emplearan adecuadamente recursos
informaticos y las TIC”s.

- El trabajo se presentara de forma escrita y se defendera oralmente, ante una comision nombrada a tal
efecto.

Competencias de titulacion
Cddigo

Competencias de materia
Competencias de materia Tipoloxia Competencias

Contenidos
Tema

- Realizacién de un trabajo original relacionado
con alguno de los multiples &mbitos del mundo
laboral propios de un/a graduado/a en Ingenieria
Agraria, siempre bajo la supervision de tutor/es
asignado/s a esta tarea.

- El trabajo fin de grado est& orientado a
completar y reforzar las competencias asociadas
al titulo.

- En la elaboracion y en la presentacion de la
memoria del trabajo, se emplearan
adecuadamente recursos informaticos y las TIC”s.
- El trabajo se presentara de forma escrita y se
defenderéd oralmente, ante una comision
nombrada a tal efecto.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Presentaciones/exposiciones 0.5 12 12.5
Actividades introductorias 7.5 0 7.5
Trabajos tutelados 40 200 240
Otros 20 20 40

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do alumnado.

Metodologias

Descricion
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Presentaciones/exposicio
nes

Actividades
introductorias

Trabajos tutelados
Otros

Atencion personalizada

Descricion

Otros
Presentaciones/exposiciones

Evaluacion

Descricion Cualificacion

Presentaciones/exposiciones Evaluacion mediante el seguimiento del trabajo del alumno por parte del tutor,y 100
calificacion de la memoria (presentacion y defensa) por parte de la comision
nombrada a tal efecto, segun la normativa aprobada en Junta de Facultad.

Sistema de calificaciones: se expresara mediante calificacion final numérica de 0
a

10 segun la legislacion vigente (Real Decreto 1125/2003 de 5 de septiembre; BOE
18 de septiembre)

Trabajos tutelados 0

Outros comentarios e segunda convocatoria

Fuentes de informacién

Recomendaciones
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