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001G281V01503 giﬁgicei?]teetecnoloxia do medio lc 6

001G281Vv01504 Fitotecnia 1c

001G281Vv01505 Zootecnia 1c

001G281V01601 Con§trucién e infraestruturas 2 6
rurais

001G281V01602 Electrotecnia ple 6

001G281Vv01911 Analise instrumental ple

001G281V01912 'q”utirr‘r’]?cuacié“ 4 enxefiaria 2 6

001G281v01913 Xestién da calidade ple 6

001G281V01921 Fitopatoloxia 2c

001G281V01922 Ordenacién do territorio e 2 6
paisaxe

001G281Vv01923 Prevencién de riscos laborais 2c 6
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Termotecnia

Materia Termotecnia

Cadigo 001G281Vv01501

Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria

Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Lingua de Casteldn

imparticion  Galego

Departamento

Coordinador/a Dominguez Gonzdlez, José Manuel
Profesorado  Dominguez Gonzélez, José Manuel

Correo-e jmanuel@uvigo.es

Web

Descricién (*)El objetivo general de esta asignatura es que el alumno adquiera los conocimientos y habilidades
xeral necesarios para la comprension de los fundamentos y aplicaciones practicas de la ingenieria térmica, asi

como la capacidad de resolver supuestos practicos relacionados con la misma.

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sUa area de
estudo) para emitir xuizos que inclian unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma
non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestidn de la informacion en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

C16 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: Termotecnia, motores y
maquinas

D2  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacion

D3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe
RAL. Identificar os distintos procesos de intercambio de calor mais frecuentes na industria B1 Cl6 D2
agroalimentaria e recofiecer os principais parametros ou caracteristicas que intervefienn nos D4
procesos de transmisién de calor. D5
RA2. Analizar matematicamente os procesos de intercambio de calor e cuantificar o fluxo de calor A3 Bl C16 D4
que se produce en cada caso, e evaluar cambiadores de calor e evaporadores. D5
RA3. Recofiecer as diferencias existentes entre os diversos sistemas de produccién de frio, analizarA3 Bl C16 D2
os distintos procesos que segue un ciclo frigorifico mediante diagramas termodindmicos e D4

dimensionar os principais elementos que constituen un sistema frigorifico: compresores,

evaporadores, condensadores e elementos de regulacién e control.

RA4. Calcular o aislamiento térmico necesario en instalaciones de calefaccién ou de refrixeracion e A3 Bl C16 D2
cofecer as caracteristicas dos principais refrixerantes utilizados actualmente e a incidencia D4
medioambiental de algulns de eles.

RA5. Recofiecer os diferentes parametros que permiten cuantificar o estado dunha masa de aire A3 Bl C16 D2

humedo, e utilizar os diagramas psicrométricos para o estudio dos procesos agroindustrias nos que D4
intervefien mixturas de aire himedo. D5
RA6. Xestionar a informacién técnica dispofiible (en espafiol ou inglés) para a resolucién de A3 Bl Cl6 D2
problemas, de forma auténoma ou en equipo. A4 B2 D3
D4
D5
D8
RA7. Utilizar o ordenador como ferramenta de traballo para a resolucién de problemas complexos Bl D2
de procesos de transferencias e intercambios de calor mediante unha folla de calculo. D4
D5
RA8. Recofiecer a terminoloxia inglesa relacionada con a Termotécnia. A4 D3
Contidos
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Tema

1.- CONCEPTO DE TERMOTECNIA 1.1.- Concepto de Termotecnia

1.2.- Orixe e evolucién da Termotecnia
1.3.- Campos de interese para o Graduado en Enxefieria Agraria
1.4.- Coleccidn de Taboas, Graficas e Ecuacidns de Transmisién de Calor

2.- HUMIDIFICACION, DESHUMIDIFICACION E 2.1.- Conceptos basicos

SECADO

2.2.- Diagrama psicrométrico
2.3.- A humidade na conservacién de productos frescos

3.- TRANSMISION DE CAL

OR 3.1.- Mecanismos de transmisién de calor: conduccién, conveccién e
radiacién
3.2.- Casos particulares de interese na industria agroalimentaria
3.3.- Asociacién de resistencias
3.4.- Calculo do espesor critico dun aislante
3.5.- Mddulos adimensionais e ecuaciéns empiricas para o célculo do
coeficiente de conveccién
3.6.- Propiedades térmicas dos alimentos

4.- CAMBIADORES DE CALOR 4.1.- Xeneralidades

4.2.- Clasificacién e caracteristicas xerais dos cambiadores de calor
4.3.- Analise dun cambiador de calor de paso sinxelo

4.4.- Diferencia de temperaturas media logaritmica (graficas de Turton)
4.5.- Eficacia-nimero de unidades de transferencia

5.-ILLAMENTOS TERMICO

S 5.1.- Propiedades dos illamentos térmicos
5.2.- Caracteristicas e fabricacién de materiais aillantes
5.3.- Célculo do espesor do material de illamento

6. EVAPORADORES

6.1.- Caracteristicas e funcién dos evaporadores

6.2.- Esquema dun evaporador simple, dobre e multiple. Capacidade de
Evaporacién

6.3.- Tipos de evaporadores

6.4.- Accesorios dos evaporadores

6.5.- Calculo dun evaporador simple

6.6.- Calculo de evaporadores multiples

7.- SISTEMAS DE PRODUCCION DE FRIO 7.1.- Produccién de frio

7.2.- Sistemas de produccion de frio
7.3.- Potencia frigorifica en instalaciéns agroalimentarias
7.4.- lllamento de almacenes frigorificos

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Actividades introdutorias 1 1 2
Leccién maxistral 27 69 96
Resolucién de problemas 4 20 24
Resolucién de problemas de forma auténoma 4 8 12
Practicas de laboratorio 10 6 16

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Actividades introdutorias

Nesta actividade presentaraselles aos alumnos o temario e practicas a desenvolver durante o
curso, asi como o0s obxectivos, competencias e criterios de avaliacién. Asi mesmo, explicaraselles a
forma de desenvolver a materia e crearanse os grupos que realizardn as practicas.

Leccidon maxistral

Exposicién por parte do profesor dos aspectos xerais do programa de forma estruturada, facendo
especial fincapé nos fundamentos e aspectos mais importantes ou de dificil comprensién para o
alumno. O alumno poderd acceder ao material da materia a través da plataforma MooVi de
teledocencia da Universidade de Vigo. O alumno deberd traballar previamente o material entregado
polo profesor e consultar a bibliografia recomendada para completar a informacién.

Ademais, durante o desenvolvemento dalgins temas utilizarase a resolucién de cuestiéns e
problemas con obxecto de reforzar os aspectos presentados nas clases maxistrais. O alumno
podera acceder ao material da materia a través da plataforma MooVi.

Resolucién de
problemas

Fomentaranse as técnicas de traballo auténomo e en equipo solicitando ao alumno ou grupos de
alumnos, que resolvan exemplos practicos (en espaiiol ou inglés) que deberan entregar ao profesor
para a sUa correccion e avaliacién. O alumno poderd acceder ao material da materia a través da
plataforma MooVi. Podera requirirse a stia exposicion en publico para debater a metodoloxia
empregada.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma
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Practicas de laboratorio Realizaranse sesidns no laboratorio durante unha semana. O alumno dispofierd dos guiéns de
practicas (en espafiol ou inglés) na plataforma MooVi, asi como do material de apoio necesario para
unha adecuada comprensién das experiencias para levar a cabo. O alumno elaborara un informe
final no que debera recoller os resultados requiridos asi como as principais interpretacions e
conclusiéns. Poderd requirirse a sta exposicion en publico para debater a metodoloxia empregada.

Atencidn personalizada
Metodoloxias Descricion

Practicas de laboratorio Os alumnos poderdn consultar co profesor dubidas sobre a materia, ben en horario de
titorias, como a través da plataforma MooVi ou por correo electrénico.

Actividades introdutorias Os alumnos poderdn consultar co profesor dubidas sobre a materia, ben en horario de
titorias, como a través da plataforma MooVi ou por correo electrénico.

Leccién maxistral Os alumnos poderan consultar co profesor dubidas sobre a materia, ben en horario de
titorias, como a través da plataforma MooVi ou por correo electrénico.

Resolucién de problemas Os alumnos poderdn consultar co profesor dubidas sobre a materia, ben en horario de
titorias, como a través da plataforma MooVi ou por correo electrénico.

Resolucién de problemas de  Os alumnos poderan consultar co profesor dubidas sobre a materia, ben en horario de

forma auténoma titorias, como a través da plataforma MooVi ou por correo electrénico.
Avaliacion
Descricién Cualificaciéon  Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe
Leccién maxistral Avaliarase mediante a realizacién dun exame nas datas oficiais 40 Bl Cl6 D2
establecidas para ese efecto. O exame conterd preguntas curtas para a D4

parte de teoria e tres problemas para a parte practica.

Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5 e RA6

Resolucién de Ao longo da materia plantearanse problemas que o alumno debe entregar 30 A3 Bl Cl6 D2
problemas para ser avaliados polo profesor. A4 B2 D3
D4
Con esta metodoloxia avaliaranse os resultados de aprendizaxe RA1, RA2, D5
RA3, RA4, RA5, RA7 e RA8 D8
Resolucién de Ao longo da materia exporanse problemas (en espafiol ou inglés) que o 20 A3 Bl Cl6 D2
problemas de alumno debe entregar ou exporier en publico nas datas indicadas polo A4 B2 D3
forma auténoma profesor. D4
D5
Con esta metodoloxia avaliaranse os resultados de aprendizaxe RA1, RA2, D8

RA3, RA4, RA5, RA7 e RA8
Practicas de Cualificarase mediante a asistencia 4s mesmas, a actitude, e a entrega 10 A3 Bl Cl6 D2
laboratorio dunha memoria cos resultados, interpretacion e conclusions. Valorarase a A4 B2 D3
calidade da memoria de practicas que é de entrega obrigatoria nas datas D4
que designe o profesorado. Os guidns de practicas estaran en espafiol ou D8

inglés. Poderiase requirir expofier grupalmente os principais resultados,
interpretacion e conclusiéns.

Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5, RA7 e
RA8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

0 alumno pode elixir entre Avaliacién Continua (sistema de avaliacién preferente) ou Avaliacién Global.

Aquel alumno que desexe a Avaliacién Global (o0 100% da cualificacién no exame oficial) debe comunicarllo ao responsable
de materia, por email (jmanuel@uvigo.es) ou a través da plataforma Moovi, nun prazo non superior a un mes desde o
comezo da docencia da materia.

Requisitos para aprobar a materia por Avaliaciéon Continua. A materia compofierase de catro partes: leccién maxistral (40%),
resolucion de problemas (30%), resolucién de problemas de forma auténoma (20%) e practicas de laboratorio (10%). A
asistencia a clases valorarase positivamente dentro da Avaliacién Continua.

Exame: é obrigatorio aprobar o exame oficial para poder aprobar a materia. Devandito exame compofierase de dous partes,
unha tedrica (30% do total do exame) e outra practica (70% do total do exame), e supofierd en conxunto o 40% da nota
total da materia, sendo necesario alcanzar un minimo de 3 puntos (sobre 10) en cada unha das partes.
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Resolucién de problemas: exporanse entre 2 e 4 problemas (correspondentes aos principais temas da materia), que deben
de ser resoltos en clase para avaliar o progreso nos cofiecementos adquiridos. A cualificacién neste apartado serd a suma
das cualificaciéns obtidas nos problemas expostos e entregados, e podera chegar ao 30% da nota global.

Resolucién de problemas de forma auténoma: a cualificacién neste apartado sera a suma das cualificaciéns obtidas en
problemas adicionais ou casos practicos expostos, entregados e de ser o caso, expostos en clase, e podera chegar ao 20%
da nota global.

Practicas de laboratorio: a asistencia as practicas de laboratorio e a entrega da memoria (cos resultados obtidos) é
obrigatoria para poder aprobar a materia na modalidade de Avaliacién Continua. Farase un exame ao terminar as practicas.
A puntuacién maxima supofiera o 10% da nota global.

Segunda edicién da acta (xullo): na segunda edicién, en xullo, o alumno podera elixir entre que se lle mantefa a nota das
metodoloxias [Jpracticas de laboratorio (10%), resolucién de problemas (30%) e resolucién de problemas de forma auténoma
(20%) e que o exame siga representando un 40% da nota global; ou que non se lle mantefian, nese caso o0 exame supofieria
0 100% da nota. En caso de non indicalo expresamente, a opcién por defecto serd manter as notas das metodoloxias
correspondentes.

Convocatoria de fin de carreira: o alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado unicamente co exame
(que valerd 0 100% da nota).

Comunicacion cos alumnos: a comunicacién cos alumnos (cualificacidns, convocatorias, #etc) realizarase presencialmente,
por correo electrdnico, ou a través da plataforma MooVi.

Exames: as datas de exames son as aprobadas pola Facultade de Ciencias (en caso de erro na transcricién das datas de
exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de anuncios e na web do Centro):

Fin de carreira: 19 de setembro de 2023 4s 10:00.
12 edicién: 06 de novembro de 2023 as 10:00.

22 edicidn: 05 de xullo de 2024 &s 10:00.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Amigo Martin, Pablo, Termotecnia : aplicaciones agroindustriales, Mundi-Prensa, 2000

Amigo Martin, Pablo, Tecnologia del frio y frigoconservacion de alimentos, Madrid Vicente, 2005

Kreith, Frank, Principios de transferencia de calor, Thomson, 2002

Aroca Lastra, Santiago, Termotecnia, Uiversidad Nacional de Educacién a Distancia, 2011

Andrés Rodriguez-Pomatta, Maria Isabel, Problemas resueltos de termotecnia, Universidad Nacional de Educacién a
Distancia, 2011

Recomendacidns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Mecanizacion rural

Materia Mecanizacién
rural
Cadigo 001G281Vv01502
Titulacién Grao en
Enxefaria
Agraria
Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c
Lingua de
imparticiéon
Departamento

Coordinador/a Cid Fernandez, José Angel

Profesorado  Cid Fernadndez, José Angel

Correo-e jcid@uvigo.es

Web

Descricién Enxefieria do tractor agricola e principios de utilizacién dos principais apeiros de laboreo en Espafia.
xeral

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cadigo

A3 Que os estudantes teflan a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da suUa area de
estudo) para emitir xuizos que inclian unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma
non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestidn de la informacion en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

C16 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: Termotecnia, motores y
maquinas

C24 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con maquinaria agricola

D2  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacion

D3 Comunicacion oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacion

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe
Adquisicién da capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da enxefieria do A3 Bl Cl6 D2
medio rural: motores, maquinas e conceptos relacionados coa maquinaria agricola. RA1 A4 B2 C24 D3
D4
D5
D8
Contidos
Tema
TEMA 1 MECANIZACION AGRARIA A actividade agricola
Situacién actual
Investigacion e desenrolo
TEMA 2 O TRACTOR AGRICOLA Definicions

Tipos de tractores

Caracteristicas xerais

Condicionantes como vehiculo agricola

Ergonomia e seguridade

Motor diesel e regulacién de velocidade

Introduccién ao estudio de motores alternativos

Curvas caracteristicas

Sistema hidraulico e traccion

Transmision, embrague, caixa de cambios, diferencial, reduccion final
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TEMA 3 COSTE DE UTILIZACION DA Definicions
MAQUINARIA AGRICOLA Costes fixos
Costes variables
Metodo ASAE
TEMA 4 LABOREO MECANIZADO DO TERREO Propiedades mecanicas dos solos
Laboreo profundo: Obxeto, preparacion e laboreo primario.
Laboreo superficial: laboreo secundario, apeiros.
Sembra e plantacién
Fertilizacién
Recoleccion e manexo de forraxe
Recoleccién de granos e semillas
Recoleccién de tuberculos e raices

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Lecciéon maxistral 14 24 38
Traballo tutelado 5 35 40
Seminario 9 38 47
Exame de preguntas obxectivas 0 10 10
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 15 15

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Leccién maxistral Desenrolarase o temario da asignatura mediante a explicacion teérica de cada apartado co apoio
dos medios de visualizacion da aula (proxector, ordenador e encerado)

Traballo tutelado Proporase aos alumnos, divididos en grupos de 3 persoas, unha tematica para a elaboracién dun

traballo en grupo, e as referencias tecnicas que deben analizar e sintetizar. O grupo presentara o
traballo na aula.

Seminario Cada tema acompafarase dun boletin de problemas relacionados, de complexidade crecente,
aplicando os conceptos explicados nas clases maxistrais. Resolveranse nas clases de seminarios.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Seminario 0 alumno recibira a atencién personalizada do profesor na aula e a traves das tutorias, para a resolucién
de exercicios practicos e planificacién das exposicions técnicas.

Traballo tutelado O profesor resolvera aquelas dudas que surxan nas horas de tutoria.

Avaliacion
Descricién Cualificacion ~ Resultados de
Formacion e
Aprendizaxe
Leccién maxistral Asistencia e participacién activa do alumno nos debates 10 A4 D8
fomentados na aula. Firmarase parte de asistencia. RAl
Traballo tutelado Entrega do traballo en grupo baixo as especificacions indicadas 40 A4 Bl Cl6 D2
polo profesor, con presentacion no aula. RA1 B2 C24
Exame de preguntas Parte tedrica do exame da materia en base a preguntas do 10 Cl6 D3
obxectivas temario tedrico. RA1l C24
Resolucién de Parte practica do exame oficial da materia baseado na resolucién 40 A3 Bl Cl6 D2
problemas e/ou de problemas practicos asociados ao que se imparte nos A4 B2 C24 D3
exercicios seminarios D4
1) Dindmica de traccion do tractor agricola. D5
2) Coste de utilizacion de apeiros agricolas. RA1 D8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

CONDICIONS DE EVALUACION DOS/AS ALUMNOS/AS

A modalidade de evaluacion preferente é a Evaluaciéon Continua. Aquel alumno que desexe a Evaluacicién Global (o 100%
da calificacién 4 nota obtida no exame oficial) debe comunicdrselo ao responsable de materia, por correo electrénico, nun
prazo non superior a un mes desde o comezo da docencia da materia.

1) EVALUACION CONTINUA
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Para a contabilizacién das notas de Asistencia (10%), Traballo Tutelado (40%), o alumno/a DEBE OBTER un minimo de 5
puntos de 10 no exame oficial (teoria mais practica) da materia.

En caso contrario, a calificaciéon desa convocatoria sera a nota (sobre 10) obtida no exame oficial.

As cualificaciéns de Asistencia (10%), Traballo Tutelado (40%), obtidas polos alumnos/*as en *evaluacién continua se
guardaran até a 2da convocatoria do mesmo ano académico.

2) EVALUACION GLOBAL

A calificacién do alumno/a sera a obtida nun exame global propio (teoria mais practica) a realizar na data oficial fixada polo
calendario. Este exame se calificardA sobre 10 puntos.

0 alumno/a debe solicitar expresamente o seu adhesion a este tipo de evaluacién, comunicédndolo ao responsable da
materia, por correo electrénico, nun prazo non superior a un mes desde o comezo da docencia da materia.

3) CONVOCATORIA FIN DE CARREIRA

Os alumnos/as que opten por examinarse en fin de carreira seran avaliados Unicamente co exame (teoria mais practica) que
se calificara sobre 10 puntos.

4) EVALUACION DE ALUMNOS QUE COMPATIBILICEN TRABALLO E ESTUDOS:

Aqueles alumnos/as que acrediten ser traballadores en activo no periodo docente da materia, avalidsense pola entrega de
Traballo Tutelado (50% da nota final), e o EXAME FINAL (50% da nota final). A calificacién minima para poder sumar as 2
notas serad dun 5/10 no EXAME FINAL da materia. En caso contrario, a calificacién desa convocatoria serd a nota (sobre 10)
obtida no exame oficial.

0 alumno/a debe acreditar ao profesor, por medio legalmente valido, o seu condicién de traballador en activo no periodo de
docencia da materia.

A calificacién Traballo Tutelado (50% da nota final), sera vélida para convocatorias sucesivas en caso de non superar a
materia.

DATAS DE EXAMENES OFICIAIS
Os exdmenes se realizardn sempre de forma presencial, salvo que a Universidade de Vigo decida o contrario.

As datas de exame son as aprobadas pola Xunta de Facultade de Ciencias de Ourense (en caso de erro na transcripcion das
datas de exdmenes, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de anuncios e a web do Centro.

FIN DE CARREIRA: 18/09/2023 &s 16:00 h
1ra EDICION: 19/01/2024 4s 10:00 h
2da EDICION: 02/07/2024 &s 16:00 h

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria

Boto Fidalgo, Juan Antonio, La Mecanizacién agraria, Universidad de Leén, 2000
Ortiz-Cafavate, Jaime, Técnica de la mecanizacién agraria, Mundi-Prensa, 1989
Ortiz-Cafavate, Jaime, Tractores : técnica y seguridad, ,, Mundi-Prensa, 2005
Arnal Atares, Pedro V., Tractores y motores agricolas, ,, Mundi-Prensa, 1996

Recomendacions
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente

Materia Ciencia e
tecnoloxia do
medio ambiente
Cadigo 001G281V01503
Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria
Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c
Lingua de Castelan
imparticion  Galego
Departamento

Coordinador/a Escuredo Pérez, Olga

Profesorado  Escuredo Pérez, Olga
Guada Prada, Guillermo

Correo-e oescuredo@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sua area de
estudo) para emitir xuizos que inclian unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma

non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestidn de la informacion en el

sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

C13 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ecologia, los estudios de impacto ambiental, su

evaluacién y correccién

D2  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacion

D3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia

Resultados de Formacion

e Aprendizaxe

RA1 Saber aplicar os cofiecementos e a normativa de proteccién do medio ambiente A3 Bl (13 D2
A4 B2 D3
D4
D5
RA2: Cofiecer, desenvolver e aplicar os cofiecementos en materia ambiental & practica para a Bl (13 D4
producién agricola e gandeira B2
RA3: Saber aplicar os instrumentos de xestién ambiental &s industrias agrarias e alimentarias A3 C13 D2
A4 D4
D5
D8
RA4: Saber elaborar e interpretar informes en materia ambiental A3 C13 D3
A4
Contidos
Tema

CONCEPTO E IMPORTANCIA DO MEDIO AMBIENTE Os seus compofientes. Interaccién do home co medio. Concepto de

recurso natural. Problemdtica ambiental e demografia. Desenvolvemento
e Medio Ambiente

ECOSISTEMAS

Os seus compofientes. Factores ecoléxicos. Estudo da poboacién e a
Comunidade. Sucesién ecoléxica

CICLOS BIOXEOQUIMICOS

Xeneralidades. Ciclos do Carbono, Nitréxeno e Fdsforo.

DINAMICA DO ECOSISTEMA

A poboacién: propiedades e formas de crecemento. A Comunidade.
Interaccién entre especies. Biodiversidade. Desenvolvemento do
ecosistema.
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MASAS FLUIDAS: AUGA

Ciclo e usos da auga. Augas superficiais: distribucién hidrolégica e
evolucién geoquimica. Augas subterraneas: distribucién hidroldgica e
evolucién geoquimica

DINAMICA OCEANICA

Tipos de correntes. Estuarios: tipos e dindmica. Procesos de mestura no
medio marifio

MASAS FLUIDAS: AIRE. A ATMOSFERA

composicion, estrutura e funcién. As radiaciéns na atmosfera. Procesos
fotoquimicos. Circulacién xeral atmosférica

DINAMICA ATMOSFERICA

Ventos locais. Mecanismos de dispersidn, transporte e deposicién de
contaminantes na atmosfera. Meteorologia: mapas e prediciéns
meteoroldxicas

CONTAMINACION DAS AUGAS

Ciclo do uso da auga. Caracteristicas microbiolégicas da auga e
contaminacién bioldéxica. Parametros fisicos indicadores de contaminacién.
Contaminantes da auga: materia total, contaminantes inorganicos e
organicos. Contaminacién por bionutrientes e eutrofizacién. Osixeno
disolto e materia orgdnica. Pardmetros indicadores de contaminacién por
materia organica. Contaminacién por metais. Contaminacién por
deterxentes e pesticidas. Outros contaminantes

SISTEMAS DE TRATAMENTO DE AUGAS RESIDUAISSistemas de depuracién das augas residuais. Procesos utilizados:

quimicos, fisicos, térmicos e bioldxicos. Tratamento das augas residuais
urbanas. Sistemas de depuracién de baixo custo. Reutilizacién das augas
depuradas. Contaminacién das augas por actividades agropecuarias.
Normativa sobre contaminacién e depuracién de augas.

CONTAMINACION ATMOSFERICA

Conceptos de emisién e inmisién. Fontes de emisién. Tipos de
contaminacién atmosférica. O aerosol: a sta evolucién na atmosfera.
Contaminacion de natureza quimica: contaminantes primarios

EVOLUCION DA CONTAMINACION ATMOSFERICA

Evolucion dos contaminantes na atmosfera: contaminacién secundaria.
Smog fotoquimico. Smog acedo. Choiva aceda. Factores que afectan &
contaminacion na atmosfera. Contaminantes emitidos polas industrias
agrarias e alimentarias. Control da contaminacién atmosférica. Lexislacién
sobre contaminaciéon atmosférica

ENERXIA E MEDIO AMBIENTE

Fontes de enerxia convencionais e alternativas: o seu aproveitamento e
problematica ambiental que xeran

CAMBIO GLOBAL

Destrucién da capa de ozono. Efecto invernadoiro e Cambio Climatico.
Causas. Consecuencias sobre a agricultura. Medidas adoptadas

REDUCION DA BIODIVERSIDADE

Biodiversidade. O valor das especies silvestres. O problema da reducién da
diversidade: causas. A biodiversidade na Peninsula Ibérica.

PROTECCION DA NATUREZA

Espazos Naturais protexidos: historia e lexislacién. Figuras e instrumentos
de proteccidn. Proteccién da flora e fauna silvestres. Normativa
comunitaria sobre a conservacién dos espazos de interese

AGRICULTURA E MEDIO AMBIENTE

Tipos de agricultura. Impacto das actividades agropecuarias. Medidas para
a integracién ambiental das actividades agropecuarias

INSTRUMENTOS DE XESTION AMBIENTAL

Desenvolvemento e Conservacion. Lexislaciéon e Medio Ambiente. Impacto
ambiental. Instrumentos de xestiéon ambiental

METODOLOXIA DOS ESTUDOS DE IMPACTO
AMBIENTAL

Avaliacién de impacto ambiental. Estudo de Impacto Ambiental. Normativa
sobre E.IA.

POLITICA AMBIENTAL E EMPRESA

Sistema de Xestion ambiental na empresa. Auditoria ambiental.
Ecoetiquetas. Andlise de ciclo de vida

ANALISE DE CICLO DE VIDA

Concepto de andlise de ciclo de vida. Etapas no ciclo de vida dun produto.
Metodoloxia. Aplicacions.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Seminario 6 18 24
Saidas de estudo 4 0 4
Traballo tutelado 4 12 16
Lecciéon maxistral 14 35 49
Leccién maxistral 14 35 49
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 8 8

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminario

Exercicios relativos a Temas da asignatura

Saidas de estudo

Elaboracién previa dun guién por parte do profesor

Paxina 10 de 51



Traballo tutelado Elaboracion en grupos sobre tematica especifica achegada polo profesor ou a suxestion do alumno.
Presentacion e debate do tema

Leccién maxistral 0 profesor expén un guién do tema apoiado por computador e proxeccién en pantalla.

Leccién maxistral 0 profesor expdn un guién do tema apoiado por computador e proxeccién en pantalla.

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricidn
Leccién maxistral En aula, titorias e mediante TICs
Seminario En aula, titorias e mediante TICs
Saidas de estudo No desenvolvemento da saida de estudios
Traballo tutelado En titorfas e mediante TICs
Leccién maxistral En aula, titorias e mediante TICs
Avaliacion
Descricién Cualificacién Resultados de Formacion e
Aprendizaxe
Seminario Terdse en conta a participacién, as actividades realizadas e a 5 A3 Bl (13 D2
calidade destas. A4 B2 D3
D4
RA1-RA4 D5
D8
Saidas de estudo Avaliase asistencia e participacion. 5 A3 Bl C13 D2
Ad B2 D3
RA1-RA4 D4
D5
D8
Traballo tutelado Traballo en pequeno grupo sobre aspectos tratados durante as 10 A3 Bl (13 D2
clases maxistrais. A4 B2 D3
D4
RA1-RA4 D5
D8
Leccién maxistralAvaliardnse os resultados da aprendizaxe con preguntas cortas 40 A3 Bl (13 D2
nun exame. Ad B2 D3
D4
O alumno debe obter un 40% da nota do exame para poder D5
superar a asignatura.
RA1-RA4
Leccién maxistralAvaliaranse os resultados da aprendizaxe con preguntas tipo test. 40 A3 Bl (13 D2
A4 B2 D3
O alumno debe obter un 40% da nota do exame para poder D4
superar a asignatura. D5
D8
RA1-RA4

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Utilizardse preferentemente a modalidade de avaliacién continua seguindo a secuencia de actividades que se propofian. O
alumnado que queira Avaliacion Global (100% da nota do exame oficial) debera comunicalo ao responsable da materia, por
correo electrénico ou a través da plataforma Moovi, nun prazo non superior a un mes desde o inicio da imparticién da
materia.

Os alumnos que non poidan asistir as clases presenciais deberan xustificalo. A avaliacién das actividades presenciais
realizarase mediante probas complementarias.

Exdmenes: Os establecidos no calendario oficial e publicados na web da Facultade de Ciencias.
Fin de carreira: 20-setembro-2023 &s 16:00 horas

12 edicién: 08-novembro-2023 &s 10:00 horas

22 edicién: 04-xullo-2024 &s 16:00 horas

O convocatoria de Fin de carreira avalidrase cun exame final (segundo a data establecida na convocatoria oficial) que terd
un valor do 100% da calificacién. De non ser superado este exame o alumno/a sera avaliado segundo os criterios das demais
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edicions.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bueno J.L., Sastre H. & Lavin A.G, Contaminacidén e Ingenieria Ambiental, Edit. FICYT, 1997

Odum E & Warrett G.W, Fundamentos de Ecologia, 52, Thomson, 2006

Bibliografia Complementaria

Orozco C., Pérez A., Gonzélez M.N., Rodriguez F.J. &Alfayete .M., Contaminacion ambiental: una vision desde la
Quimica, Thomson, 2003

Kiely G., Ingenieria ambiental: fundamentos,entornos, tecnologias y sistemas de gestion, McGraw-Hill., 2003
Gomez Orea D, Evaluacién de impacto ambiental: un instrumento preventivo para la gestionambiental., Mundi-
Prensa, 2003

Glynn Henry J. & Heinke G.W., Ingenieria ambiental., Prentice may, 1999

Nebel B & Wright R.T., Ciencias Ambientales. Ecologia y desarrollo sostenible, Pearson Educacién, 1999

Tyller Miller G., Introduccidn a la Ciencia Ambiental, Thomson, 2002

Recomendacions

Outros comentarios
A superacién da materia estad supeditada & obtencién dunha cualificacién superior a 5 puntos.

Es recomendable a asistencia tanto &s clases tedricas como practicas, os seminarios e as discusiéns de traballos feitos polos
seus companieiros. Deste xeito ao alumno resultaralle mais facil superar a materia xa que aprenderd dunha forma mais
rapida e efectiva as competencias e habilidades requiridas. Asi mesmo, resultaralle mais facil organizar o seu tempo & hora
de compatibilizalo coas tarefas asignadas nas outras materias da titulacién.

Outra recomendacién é utilizar o servizo de teledocencia na plataforma MooVi e aproveitar as horas de tutoria presenciais
asi como o e-mail. Estes servizos son mais recomendables ainda no caso de que ao alumno resultelle complicado asistir &s
clases teodricas e practicas.

Finalmente é importante o traballo continuado e constante do alumno ao longo do curso.
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Fitotecnia

Materia Fitotecnia

Cadigo 001G281V01504

Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria

Descritores  Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Lingua de Galego

imparticién

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo
Coordinador/a Fernandez Calvifio, David

Profesorado  Fernandez Calvifio, David
Rodriguez Seijo, Andrés
Correo-e davidfc@uvigo.es
Web
Descricién Nesta materia adquirense cofiecementos basicos sobre as bases cientificas da producién vexetal e algunhas
xeral das técnicas globais aplicadas a cultivos. Faise unha descricién xeral da historia da agricultura, asi como dos

conceptos de agricultura, fitotecnia e sistemas de cultivo. Posteriormente abdrdase o tema da planificacién e
ordenacion de cultivos, sequido do acondicionamento fisico e quimico do solo necesario para a implantacién
dos cultivos. A continuacién abérdase o mantemento e proteccién dos cultivos e finalmente a recolleita

Resultados de Formacion e Aprendizaxe
Cddigo
A3

Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sUa area de
estudo) para emitir xuizos que inclian unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma
non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestidn de la informacion en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

C10 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccién vegetal, los sistemas de
produccién, de proteccién y de explotacién

Cll Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las aplicaciones de la biotecnologia en la ingenieria
agricola

D2  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacion

D3 Comunicacion oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestidn de la informacion

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos na materia
Resultados previstos na materia

Resultados de Formacién
e Aprendizaxe

Adquisicién da capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das bases da A3 Bl C10 D2

producién vexetal, os sistemas de producién, de protecién e de explotacién de cultivos. A4 B2 Cl1 D3

Adquisicién de cofiecementos bésicos sobre a biotecnoloxia aplicada & producién vexetal. RA1 D4
D5
D8

Contidos

Tema

INTRQDUCION: AGRICULTURA E SISTEMAS Historia da Agricultura. Introduccién aos sistemas agricolas. Alimentacién

AGRICOLAS e agricultura. Estado da agricultura mundial. A agricultura galega.

BASES DA PRODUCION DOS CULTIVOS Crecemento e desenvolvemento vexetal. Fotosintese, respiracion e
productividade dos cultivos. Evapotranspiracién e necesidades hidricas
dos cultivos. Nutricién mineral dos cultivos. Balance hidrico e eficiencia do
uso da auga.

Alternativas de cultivos. Rotacidns de cultivos. Criterios para establecer
alternativas e rotaciéns de cultivos

Obxectivos da labranza e efectos sobre o solo. Propiedades fisicas do solo:
estado hidrico. A labranza convencional. Agricultura de conservacién e
labranza.

TECNOLOXIA DA PRODUCION: PLANIFICACION E
ORDENACION DE CULTIVOS

TECNOLOXIA DA PRODUCION: PREPARACION DO
SOLO (A LABRANZA)

TECNOLOXIA DA PRODUCION: MELLORAS
AGRONOMICAS DO SOLO

Correcién da acidez e encalado. Fertilizacion orgénica. Fertilizacién NPK.
Control da salinidade.
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PROTECION DE CULTIVOS Efecto das temperaturas extremas sobre os cultivos. Fendmenos
climaticos extremos. Modificacién da temperatura do solo e os cultivos:
cultivos protexidos.

XESTION DO ESPAZO AGRICOLA Agricultura e medio ambiente. Xestidn e conservacion do medio agricola.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Lecciéon maxistral 28 42 70
Seminario 14 2 16
Practicas de laboratorio 14 21 35
Saidas de estudo 0 2 2
Exame de preguntas obxectivas 0 15 15
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 12 12

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Leccién maxistral Explicacion dos contidos da materia
Seminario Resolucién de casos practicos:

- Correccién da acidez do solo. Determinacién das necesidades de cal
- Equilibrio hiimico e planificacién da fertilizacién organica nunha explotacién
- Fertilizacién con nitréxeno
- Fertilizacién con fésforo
- Fertilizacién con potasio

Practicas de laboratorio Planificacién e conducta dun cultivo en invernadoiro.
Preparacion do solo para o cultivo: Correccién de acidez, fertilizacién
Implantacién do cultivo, rego, sequimento do desenvolvemento
Calculo do rendemento
Sistemas hidropénicos

Saidas de estudo Visita ao Instituto Agrogandeiro do INORDE (Xinzo da Limia).

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Seminario Durante todo o tempo de duracién dos seminarios o alumnado conta coa supervision do profesor.
Ademais, poderan acceder as titorias presencialmente no despacho do profesor durante as horas
previstas oficialmente, e por via electrdnica a través da paxina da materia en MooVi.

Practicas de laboratorio Titorizacién continuada da realizacién das practicas no invernadoiro.

Avaliacion

Descricién Cualificacién Resultados de Formacién e
Aprendizaxe

Seminario Cumprimento das tarefas 10 A3 Bl C1l0 D2

previstas nos seminarios. A4 B2 Cl1 D3
D5

Resultados de aprendizaxe esperados: RAL D8

Practicas de laboratorio Actitude durante as tarefas praticas. 10 A3 B2 C10 D2
Calidade da memoria de practicas e cumprimento de D5
obxectivos. D8
Resultados de aprendizaxe esperados: RAL

Exame de preguntas 40 Bl C10 D2

obxectivas Proba final tipo test sobre cofiecementos tedricos Cl1 D4
(40%). D5
Resultados de aprendizaxe esperados: RAL

Resolucién de problemas  Proba practica sobre os cofiecementos adquiridos nos 40 Bl Cl0 D2

e/ou exercicios seminarios (40%). Cl1 D4

Resultados de aprendizaxe esperados: RA1 D5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A avaliacién é continua (modalidade de avaliacién preferente) ainda que o alumnado podera dispofier como alternativa, de
probas de avaliacion global. Aqueles alumnos que desexen realizar a Avaliacién Global (100% da nota do exame oficial)
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deberdn comunicalo ao responsable da materia, por correo electrénico ou a través da plataforma Moovi, nun prazo non
superior a un mes desde o inicio da imparticién da docencia da materia.

A avaliacién constard de catro partes: a avaliacion da asistencia e actidude nos seminarios e excursion (10%); a avaliacién
da asistencia, actitude e traballo en grupo durante as practicas de laboratorio (10%); a realizacién dun exame con preguntas
practicas sobre os temas tratados nos seminarios (40%), e a realizacién dun exame con preguntas tedricas e practicas na
data oficial establecida polo centro para acreditar os seus cofiecementos e competencias na materia (40%).

Se algun alumno opta por unha avaliacién nunha Unica proba durante o exame oficial (100% da cualificacién) debera
comunicalo ao coordinador da materia, por email, nun plazo non superior ao primero mes de docencia.

As datas oficiais de exame para o curso 2023/2024 son as seguintes:
Fin de carreira 21 de setembro de 2023 4s 16:00 h;

Convocatoria ordinaria 24 de xaneiro de 2024 4s 10:00 h;
Convocatoria extraordinaria, 09 de xullo de 2024 &s 16:00 h.

Convocatoria fin de carreira: 0 alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado Unicamente co exame (que
valerad o0 100% da nota).

En caso de erro na transcripcién das datas de exame, son validas as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de
anuncios e a web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Urbano Terrén, P., Fitotecnia : ingenieria de la produccion vegetal, Mundi-Prensa, 2002

Villalobos, F.)., Mateos, L., Orgaz, F., Fereres, E., Fitotecnia. Bases y tecnologias de la produccidn agricola, 22 edicion,
Mundi-Prensa, 2009

Urbano Terrén, P., Tratado de fitotecnia general, 22 edicién, Mundi-Prensa, 1995

Urbano, P., Moro, R., Sistemas agricolas con rotaciones y alternativas de cultivo, Mundi-Prensa, 1992

Recomendacidns

Materias que continuan o temario
Fitopatoloxia/001G281V01921

Mecanizacién rural/001G281V01502

Ordenacidn do territorio e paisaxe/001G281V01922
Ampliacién de fitotecnia/001G281V01925
Degradacién e recuperacién de solos/001G281V01926
Xardinaria/001G281v01928

Mellora vexetal/001G281V01927

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Zootecnia/001G281V01505

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Edafoloxia/001G281Vv01303
Quimica agricola/001G281V01403
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Zootecnia

Materia Zootecnia

Cadigo 001G281V01505

Titulacién Grao en
Enxefaria
Agraria

Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 1c

Lingua de

imparticién

Departamento Enxefaria quimica

Coordinador/a Carballo Garcia, Francisco Javier

Profesorado  Carballo Garcia, Francisco Javier

Correo-e carbatec@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A3

Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sUa area de
estudo) para emitir xuizos que inclian unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma
non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestidn de la informacion en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

C12 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de las bases de la produccién animal. Instalaciones
ganaderas

D2  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacion

D3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién

e Aprendizaxe

RAL: A superacién desta disciplina implica que o alumno cofiece as bases bioléxicas e fisioléxicas A3 Bl Cl12 D2

dla reproduccién e produccién animal. O alumno estd capacitado para a direccién e asesoramento A4 B2 D3
de explotaciéns gandeiras coas suas distintas orientaciéns productivas; cofiece a normativa que D4
regula as explotaciéns gandeiras e os aspectos medioambientais derivados do impacto deste tipo D5
de instalaciéns. D8
Contidos

Tema

Os Animais Productivos TEMA 1.- A zootecnia como disciplina: definicién. Importancia e finalidade

da zootecnia. Orixe e evolucién da producién animal. Relacién da
zootecnia con outras disciplinas (quimica, bioquimica, fisica, zooloxia,
anatomia, fisioloxia, patoloxia, etc.). Situacién actual da avicultura, da
ganderia e as slas produciéns no mundo, Europa e Espafa.

TEMA 2.- Morfoloxia e identificaciéon animal. Morfoloxia externa. Estudo e
descricién das capas animais. Zoometria: concepto, medidas zootécnicas,
indices zoomomeétricos. Identificaciéon animal: concepto, importancia,
clases de identificacién animal, bases de identificacién, métodos de
identificacién animal.

TEMA 3.- Etnoloxia. Concepto. Raza: concepto e definicidn. Vantaxes e
inconvenientes de explotar razas puras. Importancia e criterios para a
eleccidon da raza nas explotacidns gandeiras. As razas mais importantes de
gando espafiol e estranxeiro: descricidn das sUas caracteristicas e
capacidade produtiva.
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A Reproduccién

TEMA 4.- Anatomia e fisioloxia do sistema reprodutor masculino. Anatomia
xeral e comparativa do sistema reprodutor masculino en diferentes
especies de interese zootécnico. Funcidn testicular Papel das vias
seminais, glandulas accesorios e érganos xenitais externos. Ereccién e
exaculacion.

TEMA 5.- Anatomia e fisioloxia do sistema reprodutivo feminino. Anatomia
xeral e comparativa do sistema reprodutivo feminino en diferentes
especies de interese zootécnico. Funcién ovarica. Papel dos condutos
xenitais femininos e dos xenitais externos.

TEMA 6.- Control da reproducién. Introducién. Hipotalamo-pituitaria.
Puberdade. Control hormonal e non hormonal da funcién sexual do macho.
Control hormonal e non hormonal (H-NH) da funcién sexual da femia. Ciclo
ovarico en diferentes especies. Influencia dos factores ambientais sobre a
reproducion.

TEMA 7.- Fecundacion, xestacion, parto e puerperio. Transporte e
maduracion dos gametos masculino e feminino. Apareamiento.
Fecundacién e desenvolvemento embrionario. Xestacién: fases, cambios
hormonais; manexo da femia gestante. Parto: regulaciéon neuroendocrina,
fases, manexo. Puerperio.

TEMA 8.- Anatomia e fisioloxia dos érganos xenitais masculinos e
femininos das aves. Diferenzas cos mamiferos. Funciéns do ovario e
oviducto. Oviposicidn. Incubacién. Series de posta. Muda. Control
neuroendocrino da reproducién aviaria.

TEMA 9.- Eficacia reprodutiva. Principais parametros reprodutivos na
valoracién da eficacia reprodutiva. Factores intrinsecos e extrinsecos

que afectan & eficacia reprodutiva. Alteraciéns reprodutivas no macho e
na femia.

TEMA 10.- Mellora da eficacia reprodutiva. Control da actividade ovérica.
Introducién. Principais métodos de manexo e hormonais utilizados.
Inseminacién artificial ( 1A). Introducién. Selecciéon e manexo dos
sementais utilizados. Recoleccién, avaliacién e manexo do esperma.
Métodos actuais de conservacion do esperma. Técnicas de aplicaciéon nas
diferentes especies.

TEMA 11.- Mellora da eficacia reprodutiva. Fecundacion "in vitro",
transferencia e manipulaciéon de embridns. Situacién actual das

técnicas de reproducién "in vitro". Transferencia de embriéns (CHE): as
técnicas de ovulacién miltiple; criterios de seleccién de femias doantes

e receptoras; criterios para a contrastacion e seleccién de blastocitos e
blastocistos; técnicas de cultivo, conservacién e micromanipulacion.
TEMA 12.- Mellora da eficacia reprodutiva. Diagnéstico de xestacion.
Interese. Principais técnicas de diagndstico da xestacion: métodos
clinicos e de laboratorio. Esterilidade e infertilidade. Causas e estudo das
mesmas. Alteracions anatdmicas e fisioléxicas como causas da
infertilidade

TEMA 13.- Xestacion, parto e puerperio. Xestacion. Duracién da xestacién
nas diferentes especies mamiferas domésticas. Anomalias na

xestacion: xestacidn ectépica, pseudogestacion, reabsorciones
embrionarias, abortos, momificacién e maceracién. Parto.
Desencadenamiento do parto. Accidentes durante o parto. Distocia:
definicidn e tipos. Sufrimento fetal. Puerperio. Accidentes no puerperio.
Alteraciéns da glandula mamaria. Enfermidades e anomalias do
recentemente nado.

O Crecemento e o desenvovemento

TEMAL4.- Crecemento e desenvolvemento. Introducién. Conceptos.
Crecemento

prenatal. Crecemento postnatal. Determinacién do crecemento.
Determinacién do desenvolvemento e crecemento diferencial dos tecidos,
drganos e rexidns corporais. Precocidad.

TEMA 15.- Factores que afectan o crecemento e desenvolvemento.
Factores que inflien no crecemento e desenvolvemento prenatal. Factores
gue inflien no crecemento e desenvolvemento postnatal
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A Alimentacién

TEMA 16.- Os alimentos. Introducion & alimentacién animal. Composicién
dos alimentos: glucidos, lipidos, proteinas, vitaminas,

elementos minerais. Clasificacion e descricién dos alimentos: pastos;
forraxes conservadas; subproductos de produciéns agricolas; raices,
tubérculos e froitos carnosos; grans de cereais; subproductos e residuos
industriais; concentrados proteicos de orixe vexetal; alimentos de orixe
animal. Valor nutritivo dun alimento. Aditivos e pensos compostos.

TEMA 17.- Anatomia e fisioloxia do aparello dixestivo dos monogastricos.
Anatomia comparada do aparello dixestivo dos monogastricos. Funcién do
aparello dixestivo e xeneralidades. Dixestion

bucal, gastrica e intestinal. Absorcién. Accidns dixestiva no intestino groso.
Metabolismo dos nutrientes.

TEMA 18.- Anatomia e fisioloxia do aparello dixestivo dos ruminantes.
Diferenzas anatémicas. Particularidades da fisioloxia do aparello dixestivo:
rumiacion, regurgitacion, degradacién microbiana no rumenreticulo
(poboacidns microbianas e degradacién dos hidratos de carbono, materias
nitrogenadas e lipidos; efecto sobre os minerais e

vitaminas), degradacion omasal. Absorcién de nutrientes.

TEMA 19.- Inxestién. Introducién. Mecanismos de control. Factores que
afectan a capacidade de inxestion. Sistemas de valoracion (unidade
lastre). Necesidades nutricionais dos animais. A auga. Funcidns bioldxicas.
Fuentes e factores que inflien sobre a cantidade de auga no organismo.
Necesidades de auga e os seus factores de variacién. Carencia e exceso.
TEMA 20.- Necesidades nutricionais dos animais. Nutricién enerxética.
Tipos e niveis de necesidades. Distribucidén da enerxia dun alimento

no animal. Enerxia bruta. Enerxia digestible. Enerxia metabolizable e
valores fisioloxicos da combustion. Incremento de calor. Enerxia neta.
Necesidades enerxéticas para o mantemento e a producion. Sistemas de
valoracién enerxética en monogastricos e ruminantes (sistema INRA).
TEMA 21.- Nutricién proteica. Necesidades dunha achega suficiente de
nitréxeno. Aminodcido esencial. Necesidades nitrogenadas para o
mantemento e a producién. Valor nutritivo dunha proteina e métodos de
medida. Métodos de valoracidn proteica en monogastricos e ruminantes
(PDI).

TEMA 22.- Minerais. Clasificacién. Funcidns xerais no organismo animal.
Necesidades e os seus factores de variacion. Regulacién do seu
metabolismo. Deficiencias, excesos e fontes alimentarias dos minerais con
maior significacidn fisioldxica. Subministracién na practica.

TEMA 23.- Vitaminas. Concepto e clasificacién. Funcidns xerais.
Necesidades e factores que inflien nas mesmas. Funciéns bioldxicas,
sintomas carenciales e fontes alimentarias. Subministracion de vitaminas
na practica.

A Sanidade e Hixiene

TEMA 24.- Sanidade animal. Introducién. Concepto de salde, enfermidade
e

patoloxia animal. Clasificacién das causas de enfermidade. Enfermidades
infecciosas e parasitarias mais frecuentes en paises

tépedos: etiologia, sintomatoloxia, efectos sobre os animais e as stas
produciéns. As zoonosis: concepto, estado actual das principais

zoonosis en Espafia, control das zoonosis.

TEMA 25.- Hixiene e profilaxe xeral na explotacién gandeira. Concepto e
tipos de profilaxes. Normas xerais para a prevencién de enfermidades
conxénitas, infecciosas, parasitarias e esporadicas nas explotacions
gandeiras.

A Producion

TEMA 26.- Producién de carne. Producién de carne porcina. Producién de
carne de vaculn: producién de carnes brancas, carnes rosadas e

carnes vermellas. Producién de carne de ovino e caprino: producién de
cordeiros e cabritos lechales, producién de cordeiros ternasco e pascual,
producién de chibos, producién de carne de ovino e caprino maior.
Producién de carne de coello. Producién de carne de pito ( broiler).

TEMA 27.- Producién de leite. Anatomia e fisioloxia da glandula mamaria.
Lactogénesis, galatopoyesis e eyeccién do leite: control hormonal. Muxido:
muxido manual, muxido mecénico. Secado e regresion da glandula
mamaria. As mamitis como azoute na producién leiteira: etiologia,
tratamento, profilaxe.

TEMA 28.- Producién de ovos. Crianza de pollitas. Manexo e alimentacién
das pofiedeiras. Factores que inflden na producién de ovos: factores
internos (xenéticos e fisioloxicos) e externos

(ambientais, alimenticios, de manexo e sanitarios). Aloxamento de
pofiedeiras comerciais: tipos de gaiolas. Recollida e clasificacién dos ovos.
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Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccidon maxistral 28 47 75
Practicas de laboratorio 14 28 42
Seminario 14 14 28
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 5 5

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Leccién maxistral En cada tema o profesor expdn oralmente, coa axuda do material audiovisual e grafico que
considere oportuno, o corpo doctrinal do mesmo.

Practicas de laboratorio Actividades en grupos de 10 persoas a realizar en explotacidons gandeiras. En estas practicas se
vera a aplicacion directa dos cofiecementos tedricos (os mais relevantes) que foron previamente
expostos nas sesidn maxistrais.

Seminario Traballos realizados sobre temas especificos de importancia capital na asignatura e que, debido a
limitaciéns de tempo, non foron tratados coa suficiente profundidade no desenrolo do programa
tedrico.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Leccién maxistral En cada sesién maxistral, os alumnos poderan expor individualmente as dubidas que alberguen
respecto diso da materia que foi impartida

Practicas de laboratorio Durante as practicas externas, os alumnos poderdn expor, tanto ao profesor como ao especialista
externo que estea a mostrar a explotacién correspondente, todas as dubidas respecto diso das
actividades/procesos que se estadn mostrando

Seminario Durante os seminarios, 0os alumnos poderan expor todas as dubidas que se lles susciten en
relacién cos temas obxecto do seminario.

Avaliacion
Descricién Cualificacion Resultados de
Formacion e
Aprendizaxe
Leccién maxistral Se valorara a asistencia e a actitude amosada polo alumno durante 20 A3 Bl D2
as mesmas. Avaliarase o resultado da aprendizaxe RAL A4 D3
D4
D5
Practicas de laboratorio Se valorard a asistencia, a actitude e a participacién. Avaliarase o 25 Cl2 D2
resultado da aprendizaxe RA1 D3
D4
D5
D8
Seminario Se valorara a profundidade dos cofiecementos expostos en relacién 15 A3 Bl D2
con os temas tratados, o orden observado nas exposiciéns e as B2 D3
respotas realizadas as preguntas plantexadas polo profesor e polos D4
compafeiros. Avaliarase o resultado da aprendizaxe RAL. D5
D8
Exame de preguntas de Se avaliard a amplitude dos cofiecementos expostos nas respostas 40 Cl12 D3
desenvolvemento en relacién coa informacién proporcionada polo profesor no curso D4
das sesiéns maxistrais. Avaliarase o resultado da aprendizaxe RA1. D5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A avaliacién é continua (modalidade de avaliacién preferente) ainda que o alumnado podera dispofier como alternativa, de
probas de avaliacion global. Aqueles alumnos que desexen realizar a Avaliacién Global (100% da nota do exame oficial)
deberdn comunicalo ao responsable da materia, por correo electrénico ou a través da plataforma Moovi, nun prazo non
superior a un mes desde o inicio da imparticién da docencia da materia. Os alumnos que, debido as suas obrigas labordis,
non poidan asistir regularmente as sesiéns de clases tedricas, seran avaliados Unicamente con as probas de resposta larga,
de desenvolvemento. Tamén ocurrird 0 mesmo con os alumnos que concurran a convocatoria de Fin de Carreira. Para
tédolos estes alumnos o examen de preguntas de desenvolvemento terd un valor do 100% da nota final. En caso de non
asistir a dito examen, ou de non aprobalo, pasaran a ser avaliados da misma maneira que o resto dos alumnos.As datas e
horarios dos exdmenes son os seguintes: Fin de carreira, dia 22 de setembro de 2023 as 16:00 horas;

12 Ediciodn, dia 25 de xaneiro de 2024 as 10:00 horas;
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22 Edicion, dia 8 de xullo de 2024 as 10:00 horas.

En caso de erro na transcripciéon das datas de os exdmenes, as datas validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no
taboeiro de anuncios e na paxina web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la produccién animal. Tomo I: Estructura, etnologia, anatomia y fisiologia., 1,
Mundi-Prensa, 1995

BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la producciéon animal. Tomo II: Reproduccion y alimentacion., 1, Mundi-Prensa,
1995

BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la producciéon animal. Tomo llI: Alimentos y racionamiento., 1, Mundi-Prensa,
1995

BUXADE, C., Zootecnia: Bases de la producciéon animal. Tomo IV: Genética, patologia, higiene y residuos
animales., 1, Mundi-Prensa, 1995

COLE, H.H. y RONNING, M., Curso de zootecnia., 1, Acribia, 1980

ILLERA MARTIN, M., Reproduccién de los animales domésticos., 1, Aedos, Mundi-Prensa, 1994

SOTILLO RAMOS, J.L. y SERRANO TOME, V., Produccion animal. Etnologia zootécnica. Tomos I y Il., 1, Tebar Flores,
1985

SOTILLO RAMOQS, J.L. y VIGIL MAESO, E., Produccién animal: bases fisiozootécnicas., 1, Imprenta Mijares, 1978
TORRENT MOLLEVI, M., Zootecnia basica aplicada., 1, Aedos, 1982

Bibliografia Complementaria

CHURCH, D.C., El Rumiante: fisiologia digestiva y nutricion., 1, Acribia, 1993

DE BLAS, C; GONZALEZ, G. y ARGAMENTERIA, A., Nutricién y alimentacién del ganado., 1, Mundi-Prensa, 1987
DUKES, H.H. y SWENSON, M.J., Fisiologia de los animales domésticos., 1, Aguilar, 1981

GARCIA ROLLAN, M., Sanidad Ganadera, 1, MAPA, Mundi-Prensa, 1990

SCHMIDT, G.H., Biologia de la lactacién., 1, Acribia, 1974

SWATLAND, H.)., Estructura y desarrollo de los animales de abasto., 1, Acribia, 1991

Recomendacions

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Bioloxia: Bioloxia/001G281V01101

Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente/001G281V01503
Construcién e infraestruturas rurais/001G281vV01601
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Construcion e infraestruturas rurais

Materia Construcién e
infraestruturas
rurais
Cadigo 001G281V01601
Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria
Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 2¢C
Lingua de
imparticiéon
Departamento

Coordinador/a Bendafa Jacome, Ricardo Javier
Profesorado  Bendaria Jadcome, Ricardo Javier
Correo-e ricardojbj@gmail.com

Web

Descricién

xeral

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cadigo

A3 Que os estudantes teflan a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da suUa area de
estudo) para emitir xuizos que inclian unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma
non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestidn de la informacion en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

C15 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: calculo de estructuras,
construccion, hidraulica

C23 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con construcciones agropecuarias

D2  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacion

D3 Comunicacion oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacion

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe

RAL. Fundamentar con confiecementos tedricos e practicos dos principais conceptos da tecnoloxia A3 Bl C15 D2

do formigdén armado nas construcciéns rurais. A4 B2 (23 D3
D4
D5
D8

Contidos

Tema

Construccidén e resistencia de materiais. Tecnoloxia do formigdn.

Elementos estructurais na edificacién rural e tiposVigas pilares, correas, elementos de cimentacién, etc.
mais comuns

Construccién e aloxamentos gandeiros Silos, almacéns, etc.

industriais.

Estructuras de contencién. Muros e seus tipos.

Instalaciéns hidrdulicas. Depdsitos, balsas,sistemas de distribucion.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminario 14 3 17
Traballo tutelado 0 105 105
Leccién maxistral 28 0 28

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.
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Metodoloxia docente

Descricién
Seminario Resolveranse problemas tipo relacionados cos contidos teéricos.
Traballo tutelado Resolveranse as dubidas que o alumno plantexe durante a realizacién do traballo.
Leccion maxistral Realizanse explicacions en base o material escrito facilitado o alumno.

Atencidn personalizada

Metodoloxias Descricion
Seminario Seguimento persoalizado da resolucién de exercicios
Traballo tutelado Realizardse un seguimento persoalizado do desenvolvemento dos traballos
Avaliacion
Descricién CualificaciéonResultados de Formacién e
Aprendizaxe
Seminario Valorarase a implicacién do alumno na resolucién de exercicios 40 A3 Bl C15 D2
propostos. RA1 A4 B2 (C23 D3
D4
D5
D8
Traballo tutelado Evaluacién do documento final consistente no desenvolvemento 20 A3 Bl C15 D2
dun proxecto seguindo todos os apartados que debe cubrir. RA1l A4 B2 (C23 D3
D4
D5
D8
Leccién maxistralFarase un exame teérico e practico dos contidos da materia. RA1l 40 A3 Bl C15 D2
A4 B2 (C23 D3
D4
D5
D8

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A avaliacién é continua (modalidade de avaliacién preferente) ainda que o alumnado podera dispofier como alternativa, de
probas de avaliacion global. Aqueles alumnos que desexen realizar a Avaliacién Global (100% da nota do exame oficial)
deberdn comunicalo ao responsable da materia, por correo electrénico ou a través da plataforma Moovi, nun prazo non
superior a un mes desde o inicio da imparticién da docencia da materia.

Os alumnos/ascon responsabilidades laborais deberdn aprobar o examen correspondente.
E necesario aprobar o examen para superar a materia.

Exames:

- Fin de Carreira: 26 de Septiembre de 2023 as 16 horas

- 12Edicién: 1 de Abril de 2024 as 10 horas

- 22 Edicién: 10 de Xullo de 2024 as 10 horas

Convocatoria Fin de Carreira: a avaliacién consistird sé dunha proba que valerd o 100% da nota.En caso de non asistir a dito
exame, ou de non aprobalo, pasara a er avaliado do mesmo modo que o resto de alumnos/as.

En caso de erro na transcripciéndas datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas notaboleiro de
anuncios e na web do Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Ricardo Bendafia, Principios de Hormigén Armado, Galiza Editora, 2006

José Calavera Ruiz, Calculo de Estructuras de Cimentacion, 52, INTEMAC INSTITUTO TECNICO DE MATERIALES Y
CONSTRU, 2015

Instruccién Espafiola de Hormigén Estructural (EHE), Ministerio de Fomento,

Recomendacidns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Electrotecnia

Materia Electrotecnia

Cadigo 001G281V01602

Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria

Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 3 2¢C

Lingua de Casteldn

imparticién

Departamento

Coordinador/a Albo Lépez, Ana Belén

Profesorado  Albo Lépez, Ana Belén

Correo-e aalbo@uvigo.es

Web

Descricién Os obxectivos que se perseguen con esta materia son:

xeral - Adquisicién dos cofiecementos referidos a simbolos, magnitudes, principios, elementos basicos e leis da

electricidade.

- Cofiecemento de técnicas e métodos de andlise de circuitos con excitacién continua e en réxime
estacionario senoidal.

- Descricion de sistemas trifasicos.

- Cofiecemento dos principios de funcionamento e caracteristicas das distintas maquinas eléctricas.
- Cofiecementos basicos de instalacions e sistemas eléctricos.

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A3

Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sUa area de
estudo) para emitir xuizos que inclian unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma
non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestidn de la informacion en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

C17 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria del medio rural: Electrotecnia

D2  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacién

D3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacion
e Aprendizaxe
Capacidade de analizar circuitos eléctricos e a sUa aplicacién na resolucién de problemas reaisno A3 Bl Cl7 D2
medio rural. RAl B2 D4
D5
D8
Coflecemento bésico de maquinas eléctricas e a sUa utilizacién no dmbito da enxefaria agraria. A3 Bl C17 D2
RA2 A4 B2 D3
D4
D5
D8
Capacidade de desefiar e calcular instalaciéns eléctricas basicas no dmbito da enxefiaria agraria. A3 Bl C17 D2
RA3 A4 B2 D4
D5
D8
Contidos
Tema
Tema I: Introducién e axiomas. Carga, corrente, potencial eléctrico, enerxia e potencia eléctrica, lei de

Ohm, lei de Joule e leis de Kirchoff.

Elementos ideais: Fontes, resistencia, bobina, condensador e
transformador.

Elementos reais: Fontes, resistencia, bobina e condensador.
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Tema IlI: Circuitos de corrente continua.

Andlise de circuitos eléctricos de corrente continua. Asociacion de
elementos en serie e paralelo, estrela e tridngulo.

Tema llI: Circuitos de corrente alterna.

Valores caracteristicos das funciéns senoidais. Concepto de fasor.
Comportamento dos elementos en corrente alterna. Combinaciéns de
elementos. Potencias: complexa, aparente, activa, reactiva. Teorema de
Boucherot.

Tema IV: Circuitos trifasicos de corrente alterna.

Valores de lifia e fase. Reducién ao monofasico equivalente. Potencia.

Tema V: Maquinas eléctricas.

Transformadores: constituciéon, funcionamento en baleiro e en carga,
circuito equivalente, indice horario.

Mdquinas asincronas: constitucién, xeracién do campo xiratorio,
funcionamento en baleiro e en carga, circuito equivalente, curvas
caracteristicas, manobras.

Tema VI: Instalacions eléctricas.

Introducién aos sistemas eléctricos de potencia. Instalaciéns eléctricas de
baixa tensién. Elementos constitutivos. Previsidén de cargas. Introducién ao
calculo de instalacidns.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Leccion maxistral 28 56 84
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 20 20
Resolucién de problemas 6 18 24
Practicas de laboratorio 8 0 8
Informe de practicas, practicum e practicas externas 0 3 3
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 2 2
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 1 1
Traballo 0 8 8

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

O/A profesor/a expora nas clases de grupos grandes os contidos da materia. Os temas exporanse

coa axuda de presentacién e explicaciéns detalladas no encerado. O/A estudante manexara fontes
bibliogréficas, buscando informacién non facilitada na clase para incentivar a aprendizaxe

auténoma.

Resolucién de
problemas de forma

E moi aconsellable que o/a estudante trate de resolver pola sGa conta exercicios e cuestions da
materia propostos polo profesorado.

auténoma
Resolucién de Exporanse e resolveranse problemas e exercicios tipo nas clases de aula como guia para os/as
problemas estudantes.

Practicas de laboratorio Realizaranse no laboratorio montaxes practicas correspondentes aos contidos vistos na aula, ou
ben se tratardn aspectos complementarios non tratados nas clases tedricas.

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Leccion maxistral

O/A profesor/a atendera persoalmente as dibidas e consultas dos/as
estudantes.

Resolucién de problemas

O/A profesor/a atendera persoalmente as dibidas e consultas dos/as
estudantes.

Resolucién de problemas de forma
auténoma

O/A estudante podera acudir a titorias para resolver calquera cuestion relativa
aos problemas propostos.

Practicas de laboratorio

O/A profesor/a atendera persoalmente as dibidas e consultas dos/as
estudantes.

Probas

Descricion

Informe de précticas, practicum e
practicas externas

O/A estudante poderd acudir a titorias para resolver calquera cuestién relativa
a realizacién dos informes de practicas

Traballo

Avaliacion

Descricion

Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe

Cualificacion
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Informe de practicas,
practicum e practicas
externas

Valorarase positivamente a realizacién das practicas e a 20
resolucién dun cuestionario referido & montaxe, resultados
obtidos e interpretacién dos mesmos.

A realizacién de cada practica e presentacion do informe de
practicas valorarase entre 0 e 10 puntos.

Para iso é imprescindible asistir 4 practica o dia e hora fixados
ao comezo do curso. Non habera recuperacion de practicas.

A avaliacién do conxunto de practicas é a media aritmética
das puntuaciéns obtidas, estd comprendida entre 0 e 10.

A non asistencia as practicas, conlevara a nota de cero puntos
na mesma, independentemente que o alumno entregue o
correspondente informe.

Unha vez realizada cada practica fixarase o seu prazo de
presentacion.

Sera imprescindible obter 5 puntos sobre 10 na primeira
practica sobre Normas de Seguridade en Laboratorio, para
poder realizar o resto de practicas en laboratorio.

As practicas previstas son as seguintes:

Practica 1: Normas de Seguridade en laboratorio.

Practica 2: Corrente Continua.

Practica 3: Corrente Alterna.

Practica 4: Maquinas Eléctricas.

Resultados de aprendizaxe esperados: RA1-RA2-RA3

A3
A4

Exame de preguntas de
desenvolvemento

Realizaranse dous exames ao longo da avaliacién continua, 35
cun peso do 35 % sobre a nota final cada un:

- Primeiro exame: correspondente aos contidos de teoria de

circuitos (Parte I).

- Segundo exame: o dia do exame final, correspondente aos

contidos de maquinas e instalaciéns eléctricas (Parte II).

Cada parte valorarase de 0 a 10 puntos.

Resultados de aprendizaxe esperados: RA1-RA2-RA3

A3

Exame de preguntas de
desenvolvemento

(*)- Segundo examen: el dia del examen final, 35
correspondiente a los contenidos de maquinas e instalaciones
eléctricas (Parte I1).

Se valorara de 0 a 10 puntos.

Resultados de aprendizaje esperados: RA1-RA2-RA3

A3

Traballo

(*)El estudiante deberd realizar un trabajo a lo largo del curso 10
sobre "Instalaciones Eléctricas".
Resultados de aprendizaje esperados: RA1-RA2-RA3

A3

Bl Cl7 D2
B2 D3

Bl Cl7 D2

Bl Cl17 D2

Bl Cl7 D2

Outros comentarios sobre a Avaliacion

As datas de exames son as aprobadas pola Xunta de Facultade (en caso de erro na transcricién das datas de exames, as
validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de anuncios e na web do Centro):

e Fin de Grado: 28 de setembro de 2023 as 16:00
e 12 edicidn: 5 de abril de 2024 4s 10:00
e 22 edicidn: 12 de xullo de 2024 as 10:00

A modalidade de avaliacion preferente é a Avaliaciéon Continua. Aquel/a estudante que desexe a Avaliacién Global (o
100% da calificacién no examen oficial) debe comunicarllo ao responsable da materia, por email ou a través da plataforma
Moovi, nun prazo non superior a un mes desde o comenzo da docencia da materia.

Avaliacion continua:

A nota final da avaliacién continua obtense pola media ponderada dos item anteriores:

Nota = 0,10 x Resolucién problemas de forma auténoma + 0,20 x Practicas + 0,35 x Exame Parte | + 0,35 x Exame Parte ||

De acadarse nalgunha das partes | ou Il de Exame unha nota inferior a 3 puntos sobre 10, ainda que a nota final sexa igual
ou superior a 5,0 puntos, a nota méaxima obtida serd de 4,5 puntos.

Aqueles/as estudantes que non obtiveran unha calificacién igual ou superior a 5 puntos sobre 10 no Exame da Parte |,
poderén solicitar un exame adicional a continuacién do exame final da primeira oportunidade.

No exame de segunda oportunidade, o/a estudante pode optar por:

e Manter a nota do Traballo e Practicas, e realizar un Exame da Parte | e/ou Il das que non se obtivera unha calificacién
igual ou maior de 5 puntos sobre 10, ou en caso de querer subir nota nas mesmas. A puntuacién correspondera coa
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obtida en segunda oportunidade.
e Presentarse ao exame global para obter 0 100 % da nota.

Avaliacién global primeira oportunidade, segunda oportunidade e Fin de Carreira:

Aqueles/as estudantes que soliciten a avaliacién global para a primeira e segunda oportunidade, ou se examinen de Fin de
Carreira, realizardn un exame dividido en tres partes:

e Exame Parte | problemas correspondentes a teoria de circuitos, cun peso do 40 %
e Exame Parte Il problemas correspondentes a maquinas e instalaciéns eléctricas, cun peso do 40 %
e Exame sobre cuestions tedrico-practicas da materia, cun peso do 20 %.

De acadarse nalgunha das partes do exame global de primeira e segunda oportunidade unha nota inferior a 3 puntos sobre
10, ainda que a nota final sexa igual ou superior a 5,0 puntos, a nota méaxima obtida sera de 4,5 puntos.

Conservarase para a segunda oportunidade, aquela parte ou partes da avaliacién global da primeira oportunidade
superadas, nas que obtiveron unha calificacién igual ou maior de 5 puntos sobre 10. Por tanto, o/a estudante podera:

e Presentarse ao resto de partes do exame. Neste caso conservarase a nota da parte ou partes superadas.

e Facer o exame completo, de querer subir nota nas partes xa superadas anteriormente. Neste caso, a puntuacion
corresponderase coa obtida en cada unha das partes do exame de segunda oportunidade.

Cada nova matricula na materia supén unha posta a cero de todas as calificaciones obtidas en cursos anteriores. Con
todo, aqueles/as estudantes que realizasen todas as practicas de laboratorio do curso académico inmediatamente anterior,
e obtivesen unha nota de 5 puntos sobre 10 de media nas mesmas, poderan solicitar o seu recofiecemento no prazo que se
estableza ao comezo da docencia.

Agérdase que os/as estudantes presenten un comportamento ético adecuado. En caso de detectar un comportamento
ético non axeitado (copia, plagio, utilizacién de aparellos electrénicos non autorizados, e outros) considerarase que o/a
estudante non relne os requisitos necesarios para superar a materia. Neste caso, a califcacion global en dita edicidn serd de
SUSPENSO (0.0).

Bibliografia. Fontes de informacidn

Bibliografia Basica

V. M. Parra, A. Pérez, A. Pastor, J. Ortega, Teoria de Circuitos Vol. I y I, Universidad Nacional de Educacién a Distancia,
2003

A. Colmenar, J.L. Hernandez, Instalaciones Eléctricas en Baja Tension. Disefo, calculo, direccién, seguridad y
montaje, 22, Universidad Nacional de Educacién a Distancia, 2012

Suarez Creo J. y Miranda Blanco B.N, Maquinas Eléctricas. Funcionamiento en régimen permanente, 84-8408-392-6,
42, Editorial Térculo, 2006

Luis Luna Sanchez y otros, Instalaciones eléctricas de baja tension en el sector agrario y agroalimentario,
978-84-8476-324-6, Ediciones Mundi- Prensa, 2008

Bibliografia Complementaria

JesUs Fraile Mora, Circuitos eléctricos, Prentice Hall, 2015

Recomendacions
Materias que contintan o temario
Proxectos/001G281V01701

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Fisica: Ampliacién de fisica/001G281V01202

Fisica: Fisica/001G281V01102

Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G281V01204
Matematicas: Matematicas/001G281V01103
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Anadlise instrumental

Materia Anélise
instrumental
Cadigo 001G281V01911
Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria
Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lingua de Castelan
imparticion ~ Francés
Galego
Inglés

Departamento Quimica analitica e alimentaria
Coordinador/a Falqué Lépez, Elena
Profesorado  Falqué Lépez, Elena

Correo-e efalque@uvigo.es

Web

Descricién Nesta materia, 0 alumno/a cofiecerd os fundamentos daquelas técnicas instrumentais de maior uso e
xeral aplicabilidade na andlise de alimentos e produtos agroalimentarios.

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sua area de
estudo) para emitir xuizos que inclian unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma
non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestidn de la informacion en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

C36 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de analisis de alimentos

D2  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacién

D3 Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacion
e Aprendizaxe

Comprender o fundamento das distintas técnicas instrumentais espectroscépicas, electroquimicas A3 B2 C36 D2

e cromatograficas empregadas para a andlise e control de calidade dos alimentos, produtos A4 D4
agroalimentarios ou ambientais. D5
Cofiecer e identificar as caracteristicas que deben de reunir os analitos para seleccionar a técnica A3 Bl C36 D2
mais adecuada para a sla analise. A4 B2 D3
D4
D5
D8
Ser capaz de seleccionar e aplicar as técnicas analiticas mais adecuadas para a andlise dos A3 Bl (36 D2
alimentos (materias primas, alimentos elaborados e produtos ambientais) para determinar as stias A4 B2 D3
caracteristicas e asi poder avaliar e controlar a calidade agroalimentaria e ambiental. D4
D5
D8
Tratar, avaliar e interpretar os resultados obtidos nas determinacions e capacitar ao estudante A3 Bl (36 D2
para que tome conciencia da responsabilidade social dos seus informes e a sUa repercusion na A4 B2 D3
toma de decisions. D4
D5
Contidos
Tema
UNIDADE DIDACTICA I. Introducién & Andlise TEMA 1. Introducién aos métodos instrumentais de analises.

Instrumental e ao Proceso Analitico.
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UNIDADE DIDACTICA II: Métodos Opticos. TEMA 2. Métodos dpticos: Xeneralidades.
TEMA 3. Espectroscopia de absorciéon molecular UV-vis.
TEMA 4. Espectroscopia de luminiscencia molecular.
TEMA 5. Espectroscopia atdmica.
UNIDADE DIDACTICA IlIl: Métodos Electroquimicos. TEMA 6. Métodos electroquimicos: Xeneralidades.
TEMA 7. Eléctrodos.
TEMA 8. Potenciometria.
UNIDADE DIDACTICA IV: Métodos TEMA 9. Cromatografia: Xeneralidades.
Cromatograficos. TEMA 10. Cromatografia plana.
TEMA 11. Cromatografia liquida de alta resolucién.
TEMA 12. Cromatografia de gases.
UNIDADE DIDACTICA V: Outras técnicas TEMA 13. Outras técnicas instrumentais. Acoplamento de técnicas.
instrumentais.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 42 70
Seminario 14 21 35
Practicas de laboratorio 14 0 14
Traballo tutelado 0 14 14
Aprendizaxe-servizo 0 0 0
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 1 1
Informe de practicas, practicum e practicas externas 0 14 14
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 2 2

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Leccién maxistral Exposicién por parte da profesora, ou do alumno/a no seu caso, dos aspectos mais importantes dos
contidos do temario da materia, bases teéricas e/ou directrices dun traballo, exercicio ou proxecto
a desenvolver polo estudante.

Seminario Actividades enfocadas ao traballo sobre un tema especifico, a proposta da profesora ou do
alumno/a, que permitan profundar ou complementar os contidos da materia.

Practicas de laboratorio Actividades, en grupos de 2 ou 3 persoas, nas que se constatara a aplicacién directa dos
cofnecementos tedricos desenvolvidos nas leccidons maxistrais e seminarios.

Traballo tutelado 0 estudante, de maneira individual ou en grupo, elaborard un documento sobre un aspecto ou
tema concreto da materia, polo que supora a procura e recollida de informacién, lectura e manexo
de bibliografia, redaccién, exposicion...

Aprendizaxe-servizo PROXECTO "Conservando km 0": Organizacién de actividades e distribucién de tarefas. Procura de
informacién. Preparacién de temas que permitan trasladar as asociaciéns rurais aspectos
relacionados coa composicién, calidade e conservacién de froitas e verduras desde a perspectiva
sanitaria e nutricional.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Practicas de laboratorio Ao comezo de cada sesién de laboratorio, a profesora faré unha exposicion dos contidos a
desenvolver polos alumnos/as. Asi mesmo, durante o desenvolvemento das précticas de
laboratorio, o alumno debe elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as
observacidns relativas ao experimento realizado, asi como os datos e resultados obtidos. O
alumno dispora por anticipado, na plataforma MooVi, do material empregado en clases (tanto
tedricas, boletins de problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).

Traballo tutelado Nas sesidns de resolucién de problemas e exercicios, a profesora indicard as pautas ou rutinas
para a resolucién dos mesmos. Nos traballos tutelados, valorarase o documento final, e no seu
caso tamén a exposicién do mesmo, sobre a tematica, conferencia, resumo de lectura,
investigacion ou memoria desenvolvida. O alumno/a dispora por anticipado, na plataforma
MooVi, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de problemas, como guiéns
das practicas de laboratorio).

Aprendizaxe-servizo Realizarase un seguimento continuo do alumnado voluntario do Proxecto "Conservando km 0",
levando unha atencién personalizada durante a procura de informacidn, a elaboracién e a
exposiciéon do traballo.

Probas Descricion
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Informe de practicas, 0 alumno/a debera elaborar un informe das practicas realizadas no laboratorio onde recolla

practicum e practicas todas as observaciéns relativas aos experimentos realizados, os datos obtidos e o célculo dos

externas resultados, asi como a discusién dos mesmos. O alumno/a dispord por anticipado, na
plataforma MooVi, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de problemas,
como guidns das practicas de laboratorio).

Avaliacion

Descricién Cualificacién Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe

Seminario A asistencia e participacién en seminarios supora ata un 10% da nota 10 A3 Bl C36 D2
final, que incluird a asistencia, actitude, participacién e resultados A4 B2 D3
obtidos nos seminarios. D5
Con esta metodoloxia avalianse todos os resultados de aprendizaxe.

Practicas de laboratorio As practicas de laboratorio valoraranse entre -1,5 e +1,5 punto e 15 A3 Bl C36 D2
supord ata un 15% da nota final, que inclle a obrigatoriedade de A4 B2 D3
asistir a todas as sesidns, a realizacién de todas as practicas e a D4
elaboracién e entrega da memoria de practicas. D5
Tamén se terd en conta a actitude e participacién do alumno/a no D8
laboratorio.

Esta parte deberd ser superada independentemente das demais para
poder superar a materia e estar en condiciéns de sumar a valoracién
das demais actividades.

Con esta metodoloxia avalianse todos os resultados de aprendizaxe.

Traballo tutelado A participacién, actitude, asi como o traballo en si (forma de abordar 5 A3 Bl C36 D2
0s conceptos a traballar, redaccién, presentacién...do documento A4 B2 D3
escrito e exposicién, de ser o caso) supora ata un 5% da nota final. D4
Con esta metodoloxia avalianse todos os resultados de aprendizaxe.

Resolucién de Realizarase un Parcial (problemas relativos aos temas 1 a 5, 35 A3 Bl C36 D2

problemas e/ou inclusive) efou un 22 Parcial ou Exame Final. E necesario obter, como A4 B2 D3

exercicios minimo, un 5 (sobre 10). D4
D5
Con esta metodoloxia avalianse todos os resultados de aprendizaxe.

Exame de preguntas de Realizarase un Parcial (temas 1 a 5, inclusive) e un 22 Parcial ou 35 A3 Bl C36 D2

desenvolvemento Exame Final. E necesario obter, como minimo, un 5 (sobre 10). No 22 A4 B2 D3
Parcial e/ou no Final, é necesario alcanzar unha puntuacién minima D4
en cada unha das Unidades Didacticas. D5

D8

Con esta metodoloxia avalianse todos os resultados de aprendizaxe.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

CONVOCATORIAS 12 e 22 Oportunidade

Plantéxanse duas modalidades de avaliacién (Continua e Global), sendo a Avaliacién Continua a preferente. Aquel
estudiante que desexe a Avaliacién Global (o 100% da calificacién no exame oficial) debe comunicalo & profesora, por e-
mail, nun plazo non superior a un mes dende el comezo da docencia da materia.

¢ Modalidad de Avaliacion Continua.

Implica a asistencia e realizacién de tédalas metodoloxias descritas: exame de teoria (35%), exame de problemas (35%),
practicas de laboratorio (15%), traballo tutelado (5%) e seminarios (10%).

Realizaranse 2 exames: Primer Parcial (teoria e problemas) con caracter eliminatorio de materia e con data a convenir entre
todos, e o 22 Parcial na data oficial do exame. Quen non aprobe o primeiro Parcial deberd de ir 4 data e examinar ambolos
dous parciais. Tanto os exames Parciais como o Final tendran unha duracién méxima de catro horas con descanso entre
teoria e problemas. En cada parte do exame-s de teoria e de problemas é necesario obter un minimo de 5 puntos sobre 10;
ademais, en teoria deberase obter unha minima puntuacién en cada unha das Unidades Didacticas.

As précticas seran calificadas pola profesora en base & asistencia (obrigatoria), e 4 actitude e aptitude dos alumnos/as
durante o desarrollo das mesmas. Cada grupo debera entregar unha memoria das practicas onde consten tédolos célculos
realizados, asi como a discusién e xustificacién dos resultados finais.

O traballo tutelado serd calificado (50/50) pola profesora e polos estudantes (actividade obrigatoria).

Paxina 30 de 51



A calificacién obtida nas précticas de laboratorio, no seminario e no traballo tutelado conservarase para a 22 convocatoria.

Para sucesivas convocatorias da materia sé conservarase a calificacién das practicas de laboratorio e do traballo tutelado.

e Modalidade de Avaliacion Global.

0 estudiante que opte por esta modalidad tendré que realizar obrigatoriamente as practicas de laboratorio e realizara

un exame sobre as mesmas na data oficial e a sta valoracién maxima serd do 20%. O 80% restante valorarase en

funcién dun exame (na data oficial) sobre a parte tedrica e practica (dividida segundo os dous parciais), debendo obter un
minimo de 5 puntos sobre 10, tanto en teoria como en problemas, asi como unha minima puntuacién en teoria en cada unha
das Unidades Didacticas.

CONVOCATORIA FIN DE CARREIRA

0 alumno/a que opte por examinarse en Fin de Carrera serd avaliado Unicamente c6 exame (que valdra o 100% da nota). E
onde habera preguntas relativas da teoria, as practicas de laboratorio e resolucién de problemas numéricos. No caso de non
asistir a dito exame ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do mismo xeito que o resto de alumnos/as.

DATAS OFICIAIS DE EXAME

Fin de Carreira: 19-Septembro-2023 (16 h).
12 Edicién: 3-Abril-2024 (10 h).

22 Edicién: 3-Xullo-2024 (10 h).

No caso de erro na transcripcién das datas de exame, as validas seradn as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro
de anuncios e na web do Centro.

ACTIVIDADE ApS

Os estudantes voluntarios do proxecto docente "Conservando km 0" poderan obter ata un punto adicional na cualificacién
final polo seu traballo, en funcién da dedicacién, eficiencia na procura individualizada de informacién, asi como do
desenvolvemento e exposicién & sociedade.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Olsen, E.D., Métodos o6pticos de analisis, Reverté, S.A., 1986

Harris, D.C., Analisis quimico cuantitativo, 22, Reverté, S.A., 2001

Harris, D.C., Analisis quimico cuantitativo, 3, Reverté, S.A., 2007

Harvey, D., Quimica Analitica moderna, McGraw-Hill, Interamericana de Espafia, 2002

Valcarcel, M. y Gomez, A., Técnicas analiticas de separacion, Reverté, S.A., 1988

Hargis, L.G., Analytical chemistry: principles and techniques, Prentice Hall, 1988

Skoog, D.A., West, D.M., Holler, F.J. y Crouch, S.R., Fundamentos de Quimica Analitica, 82, Thomson-Paraninfo, 2011
Skoog, D.A, Holler, F.J. y Crouch, S.R., Principios de Analisis Instrumental, Cengage Learning, 2008
Bibliografia Complementaria

Recomendacidns
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Introducion & enxefaria quimica

Materia Introducién a
enxefaria
quimica
Cadigo 001G281V01912
Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria
Descritores  Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lingua de #EnglishFriendly
imparticion ~ Castelan
Galego

Departamento Enxefiaria quimica

Coordinador/a Garrote Velasco, Gil

Profesorado  Garrote Velasco, Gil

Correo-e gil@uvigo.es

Web

Descricién Esta materia inclUe os principios basicos que rexen o comportamento dun proceso, e que son a base para a
xeral abordaxe posterior das operaciéns unitarias e os fendmenos de transporte involucrados. Mais concretamente,

0s aspectos que se abordan son:

- Instrumentos fisico-matematicos
- Balances de materia e enerxia
- Cinética aplicada e reactores ideais

- Introducién ao control de procesos

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A2 Que os estudantes demostren posuir e comprender cofiecementos nunha area de estudo que parte da base da
educacion secundaria xeral e adoita atoparse a un nivel que, malia se apoiar en libros de texto avanzados, inclie
tamén alglns aspectos que implican coflecementos procedentes da vangarda do seu campo de estudo.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestidn de la informacion en el

sector agroalimentario y del medio ambiente.

B3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y constructivo.

C31 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la ingenieria y operaciones basicas de alimentos

C39 Capacidad para conocer, comprender y utilizar procedimientos de automatizacioén y control de procesos

D5  Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia

Resultados de Formacion

e Aprendizaxe

RAL: Coriecer e aplicar cofiecementos de matematicas, fisica, quimica e enxefaria. A2 Bl C31
B3

RA2: Analizar sistemas empregando balances de materia e enerxia. A2 Bl C31 D5
B3

RA3: Capacidade para cofiecer, comprender e empregar os principios da enxefaria, das operaciénsA2 Bl C31 D5

basicas e dos procesos das industrias alimentarias. B3

RA4: Cofiecer os principios de cinéticas quimica e bioléxica, e a sta aplicacién no desefio e A2 Bl C(C31 D5

funcionamento de reactores quimicos ideais ou bioléxicos sinxelos. B3

RA5: Cofiecer os fundamentos para a implantacién dun sistema de control nun proceso. A2 Bl C31 D5
B3 C39

Contidos

Tema

TEMA 1) Introducién

. Definicions de Enxefiaria Quimica
. Industria quimica e Operaciéns Bdsicas
. Clasificacién das Operacions Basicas

TEMA 2) Instrumentos fisico-matematicos

~NouUupbhWNREIWNRE

. Sistemas de magnitudes e unidades
. Conversién de unidades

. Incerteza. Teoria de erros

. Métodos de resolucién de ecuaciéns
. Regresion lineal

. Integracién numérica

. Diferenciacién grafica
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TEMA 3) Leis de conservacién. Formulacién xeral 1. Leis de conservacién de materia, enerxia e cantidade de movemento
de balances 2. Sistemas macroscopicos e microscépicos

3. Formulacién xeral de balances
TEMA 4) Balances de materia 1. Introducién

2. Base de Calculo

3. Balances atédmicos

4. Sistemas bifasicos en equilibrio
TEMA 5) Balances de enerxia 1. Formulacion xeral do balance macroscoépico de enerxia

2. Balances entalpicos

3. Calor intercambiada en transformacions a presién constante

4, Lei de Hess
TEMA 6) Principios de cinética e reactores ideais 1. Velocidade de reaccidn e ecuacién de velocidade

2. Analise da ecuacion cinética

3. Reactores ideais
TEMA 7) Introducién ao control de procesos 1. Definiciéns e conceptos bésicos

2. Estratexias de control

3. Instrumentacion

4. Andlise e desefio de sistemas de control
Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Leccidn maxistral 28 25 53
Seminario 28 38 66
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 10 10
Practicas de laboratorio 14 7 21

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Leccién maxistral

Exposicién en aula dos fundamentos basicos da materia.
Como apoio empregarase material audiovisual, que se facilitard previamente ao alumnado a través
da plataforma de teledocencia Moovi.

Seminario

Nos seminarios exporanse e resolveran exercicios relacionados coa materia, de forma paralela as
sesidns maxistrais. A maior parte dos exercicios seran resoltos polo profesor, mentres que o resto
poderan resolvelo os alumnos, na aula ou de modo auténomo.

Ao comezo da materia, facilitarase aos alumnos os boletins de exercicios (incluindo os enunciados e
o resultado) a través da plataforma de teledocencia Moovi.

Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Entregaranse periodicamente boletins de exercicios a través de Moovi para a sda resolucién por
parte dos alumnos, ben en clase ou ben de forma auténoma fose da aula.

Os exercicios resoltos poderdn entregarse a través de Moovi. Seran corrixidos e avaliados, e
considerados na cualificacidn final.

Practicas de laboratorio Realizacién no laboratorio de practicas relacionadas cos contidos da materia, en grupos reducidos

de 2-3 alumnos. Tamén se prevé a posibilidade de que algunha sesién de practicas estea dedicada
4 explicacién dos célculos a realizar.

Os guidns das practicas estaran dispofibles no laboratorio e en Moovi.

A asistencia serd obrigatoria (tendo que asistir a un minimo do 70% das sesidns).

Os alumnos deberan elaborar e entregar unha memoria de practicas, incluindo unha folla de célculo
cos resultados de cada practica.

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Lecciéon maxistral

Durante as clases incentivarase que o alumno participe e expofia as slas dubidas. Ademais diso, a
atencion personalizada farase a través de tutorias, individuais ou en grupo. Estas poderan levar a
cabo tanto en forma presencial como non presencial (email, moovi, campus remoto, etc).
Atenderase ao alumno cando o pida, sempre que sexa posible, ainda que sexa fora do horario de
tutorias e/ou non se concertou unha reunién.

Practicas de
laboratorio

Seguimento na realizacion das practicas de laboratorio, orientando no correcto manexo dos equipos,
resolvendo dubidas que poidan xurdir. Aclaraciéon de dibidas nas clases de tratamentos de datos e
durante a elaboracién de material complementario féra de aula. O alumno podera consultar co
profesorado todas as dibidas que lle xurdan, ben por via telematica (e-mail, moovi, campus remoto,
etc) ou ben de forma presencial.
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Resolucién de
problemas de forma

Aclaracién de dubidas que xurdan na resolucién dos traballos/exercicios expostos. Retroalimentacién
unha vez corrixidos, podendo asi 0s alumnos comprobar a forma correcta de realizalos e onde se

auténoma equivocaron. O alumno podera consultar co profesorado todas as dubidas que lle xurdan, ben por via
telematica (e-mail, moovi, campus remoto, etc) ou ben de forma presencial.

Seminario Os seminarios estan dedicados 4 resolucién de exercicios. Incentivarase que os alumnos resolvan os
exercicios pola sUa conta, e o profesor resolverd as dubidas que poidan ter respecto diso. O alumno
podera consultas co profesorado calquera dubida que lle xurda, ben telematicamente (e-mail, moovi,
campus remoto, etc) ou ben presencialmente.

Avaliacion

Descricién Cualificacion Resultados de
Formacion e
Aprendizaxe
Leccién maxistral Realizacién dun exame de toda a materia, con cuestidns sobre 15 A2 Bl C31 D5
0s conceptos tedricos B3 C39
Resultados de aprendizaxe avaliados: RAL, RA2, RA3, RA4, RA5
Seminario Realizacién dun exame de toda a materia, incluindo varios 40 A2 Bl C31 D5
exercicios. B3 (C39
Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5

Resolucién de Avaliacién da resolucién de exercicios (algun realizardnse y 25 A2 Bl C31 D5

problemas de forma entregardnse durante as horas de seminario e outros B3 C39

auténoma entregaranse a través de Moovi).
Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5

Practicas de Valorarase a asistencia, actitude e aptitude no laboratorio, asi 20 A2 Bl C31 D5

laboratorio como a memoria de practicas. B3 C39

Resultados de aprendizaxe avaliados: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5

Outros comentarios sobre a Avaliacion

1) Sistema de avaliacion: a modalidade de avaliacidn preferente é a Avaliacion Continua. Aquel alumno que desexe a
Avaliacién Global (0 100% da calificacién no exame oficial) debe comunicarllo é responsable da materia, por email (a
gil@uvigo.gal) ou a través da plataforma Moovi, nun prazo non superior a un mes dende o comezo da docencia da materia.

2) Avaliacion final do bimestre (12 edicion da acta):

2.1) Exames (55% da nota global): é necesario obter un minimo (4.5 sobre 10) nos exames oficiais para poder aprobar a
materia. Nos exames poderase indicar requisitos adicionais para superar a materia (como obter un minimo de puntuacién en
algunha parte do exame ou que haxa preguntas eliminatorias).

2.2) Préacticas de laboratorio (20% da nota global): a asistencia as practicas de laboratorio (como minimo ao 70% das
sesions) e a entrega da memoria é obrigatoria para poder aprobar a materia na modalidade presencial.

2.3) Resolucién de problemas de forma auténoma (25% da nota global): a cualificacién neste apartado serd a suma das
obtidas en cadaunha das entregas de exercicios que realice o alumno.

2.4) Cualificacién da materia:

e Para o0 alumno que supere os exames (cun minimo de 4.5 sobre 10), a cualificacién serd a suma da dos exames mais
as das prdcticas de laboratorio e da resolucién de problemas de forma auténoma (aplicando as correspondentes
porcentaxes sobre a nota global):

NOTA = 0.55%(NOTA EXAMES) + 0.25*%(NOTA RESOLUCIONPROBLEMAS) + 0.20%(NOTA PRACTICAS)
e Para o alumno que non supere os exames, a cualificacién da materia serad a dos exames (en base 10):
NOTA = (NOTA EXAMES)
* "Non presentado": sé aplicarase ao alumno que non tefia ningunha cualificacién en ningunha das metodoloxias.
3) Convocatoria de fin de carreira: o alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado unicamente co
exame (que valerd o 100% da nota). En caso de non asistir ao devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do

mesmo xeito que o resto de alumnos nas outras oportunidades existentes ao longo do curso.
4) Avaliacion final (22 edicién da acta): na segunda edicién, o alumno podera elixir entre que se lle mantefia a nota das
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metodoloxias de "Resolucién de Problemas de Forma auténoma" e "Pricticas de Laboratorio" (valoradas respectivamente co
25% e 20% da nota total) e que o exame represente un 55% da nota global, ou que non se lle mantefia algunha delas
(sumandoselle a porcentaxe desta metodoloxia ao do exame). A opcidn por defecto serd manter as notas obtidas na
primeira edicién da acta.

5) Comunicacion cos alumnos: a comunicacion cos alumnos(cualificacions, convocatorias, etc) realizarase a través da
plataforma Moovi.

6) Exames: as datas oficiais para a realizacién dos exames son:

e Fin de carreira: 27 de setembro de 2023 &s 16:00 h.
e 12 edicién: 3 de xufio de 2024 4s 16:00 h.
e 22 edicidon: 11 de xullo de 2024 s 16:00 h.

As datas de exames son as aprobadas pola Facultade de Ciencias. En caso de erro na transcricién das datas de exames, as
validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de anuncios e na web do Centro.

7) Compromiso ético: espérase que os estudantes presentes un comportamento ético adecuado. En caso de detectar
malas practicas como copia, plaxio, utilizacién de calquera aparello electrénico nona utorizado expresamente (normalmente
sé permitirase o uso de calculadora) considerarase que o alumno non reline os requisitos adecuados para superar a materia
e a sla cualificacién global serd de 0.0, en cumprimento do Real Decreto 1791/2010, do 30 de decembro, polo que se
aproba o Estatuto do Estudante Universitario , artigo 13.2.d, relativo aos deberes dos estudantes universitarios :
"Absterse da utilizacidn ou cooperacién en procedementos fraudulentos nas probas de avaliacién, nos traballos que se
realicen ou en documentos oficiais da universidade".

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Calleja Pardo, G. y col., Introduccién a la ingenieria quimica, Sintesis, 1999

Felder, R.M. e Rousseau, R.W., Principios elementales de los procesos quimicos, 3, Limusa Wiley, 2004
Himmelblau, D.M., Principios basicos y cdlculos en ingenieria quimica, 6, Prentice-Hall Hispanoamericana, 1997
Bibliografia Complementaria

Levenspiel, O., Ingenieria de la reacciones quimicas, 3, Limusa-Wiley, 2004

Toledo, Romeo T., Fundamentals of food process engineering, 3, Springer, 2007

Himmelblau, D.M. e Riggs, J.B., Basic principles and calculations in chemical engineeering, 8, Prentice Hall, 2012
Ollero de Castro, P y Fernandez Camacho, E., Control e Instrumentacién de Procesos Quimicos, Sintesis, 1997

Recomendacidns

Materias que continuan o temario
Operaciéns basicas 1/001G041V01503
Operacidns basicas 11/001G041V01602
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Xestion da calidade

Materia Xestién da
calidade
Cadigo 001G281Vv01913
Titulacién Grao en
Enxefaria
Agraria
Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C
Lingua de Casteldn
imparticiéon
Departamento Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a Miguez Bernardez, Monserrat

Profesorado  Miguez Bernardez, Monserrat

Correo-e mmiguez@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cadigo

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestién de la informacién en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

B3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y constructivo.

C35 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la gestién de la calidad y de la seguridad alimentaria

C37 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de trazabilidad

D1 Liderazgo, iniciativa y espiritu emprendedor

D2  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacion

D3 Comunicacion oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestidn de la informacion

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D6  Adaptacion a nuevas situaciones con creatividad e innovacion

D10 Motivacién por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe
Adquisicién de capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestién da calidadeB1  C35 D1
e da seguridade alimentaria e a trazabilidade. RA1 B2 C37 D2
B3 D3
D4
D5
D6
D10
Contidos
Tema
MODULO 1. FUNDAMENTOS DA CALIDADE: 1.1. Conceptos basicos. Definiciéns.
CONCEPTOS, FERRAMENTAS E TECNICAS 1.2. Evolucién do concepto de calidade

1.3. Decélogo da calidade
1.4. Erros a evitar en relacion a calidade
1.5. Os gurus da calidade
1.6. Ferramentas e técnicas de calidade

MODULO 2. SISTEMAS DE XESTION DA CALIDADE 2.1. Principios basicos da xestién da calidade

2.2. Evolucién histérica da xestién da calidade: control, aseguramento e
xestién da calidade

2.3. A xestién por procesos

2.4. Documentacién dun SXC
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MODULO 3. O SISTEMA DE XESTION DA CALIDADE3.1. Obxecto e campo de aplicacién

DA NORMA ISO 9001

3.2. Referencias normativas
3.3. Termos e definicions
3.4.Contexto da organizacién
3.5. Liderado
3.6.Planificacion

3.7. Apoio

3.8. Operacioén

3.9. Avaliacién do desempeiio
3.10. Mellora

MODULO 4. AUDITORIA E CERTIFICACION DO 4.1. Principios basicos das auditorias de sistemas de xestién

SISTEMA DE XESTION

4.2. Tipos de auditorias
4.3. Fases da auditoria
4.4, Certificacion do sistema de xestion

MODULO 5. ESTANDARES DE XESTION DA 5.1. Obxecto e 4mbito de aplicacién

CALIDADE HIXIENICO-SANITARIA NA INDUSTRIA  5.2. Requisitos para a sua implantacién e mantenemento
ALIMENTARIA. SISTEMAS DE XESTION DA

SEGURIDADE ALIMENTARIA ISO 22000

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminario 14 20 34
Lecciéon maxistral 14 37 51
Exame de preguntas obxectivas 0 45 45
Autoavaliacién 0 20 20

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Seminario

Realizaranse actividades relacionadas cos contidos expostos nas clases maxistrais que permitan
profundar nos cofiecementos adquiridos. Elaborarase un informe ou memoria de cada unha destas
actividades que se deberd entregar no prazo establecido pola profesora.

Leccidn maxistral

As profesoras expofieran os contidos da materia nos que se abordaran os aspectos necesarios para
comprender en qué consiste o establecemento, implementacién e seguimento dos sistemas de
xestién de a calidade nas organizaciéns, representados pola norma internacional UNE-EN-ISO 9001.
As clases impartirdnse con axuda de material audiovisual dispofiible. Previamente a cada
exposicion facilitaraselle o material utilizado 6 estudante mediante a plataforma MooVi

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Seminario

A profesora resolverd na aula as dubidas que lle xurdan ao alumnado en cuestiéns relacionadas
co seminario correspondente. Estas dubidas tamén poderdn ser resoltas a través de MooVi e das
tutorias no despacho

Leccion maxistral

A profesora resolverd as dubidas que lle xurdan ao alumnado ao longo da sesién exposicion
maxistral, que tamén se poderan resolver a través da plataforma MooVi e nas tutorias no
despacho

Probas

Descricion

Exame de preguntas
obxectivas

As dubidas que lle poidan xurdir ao alumnado na preparacién das slUas probas de preguntas
obxectivas poderan resolverse a través de tutorias no despacho ou mediante a plataforma
MooVi

Autoavaliacion

As dubidas que poidan xurdirlle ao alumnado na preparacién e realizacién das probas de
autoavaliacién poderan resolverse nas tutorias no despacho das profesoras ou a través da
plataforma Moovi

Avaliacion

Descricion Cualificacion  Resultados de

Formacion e
Aprendizaxe
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Seminario Valoraranse cun maximo do 30% da nota final; valorando a correcta 30
resolucién dos casos practicos, a entrega puntual e a participacién
activa nos seminarios.
S6é se valoraran estas actividades si estan entregados todos os
seminarios propostos. Con esta metodoloxia avaliaranse todos os
resultados de aprendizaxe.
Exame de Realizarase unha proba obxectiva para evaluar os cofiecementos 40
preguntas tedricos adquiridos polo alumnado. Esta proba terd un valor maximo de
obxectivas 0 40% sobre a nota final. E deberase obter un 5 sobre 10 para superar a
materia.
Autoavaliacion Unha vez finalizada a exposicién de cada tema, abrirase na plataforma 30

Moovi os cuestionarios de autoaevaliacién para que cada estudante
avalie o coflecemento adquirido de devandito tema.

0 periodo de tempo no que estara aberto cada cuestionario
comunicarase ao alumnado en clase e a través da plataforma Moovi.
S6é valorarase esta actividade si entréganse todos os cuestionarios de
*autoevaluacion.

B3

C35 D1
C37 D2

C35 D2
C37 D3

C35 D2
C37 D3

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Hai dias modalidades de avaliacion:

- Avaliacion continua

- Avaliacion global

A modalidade de avaliacion preferente é a avaliacion continua. Aquel alumno que desexe a Avaliacién Global (o
100% da calificacién no exame oficial) debe comunicarselo ao responsable de materia, por email ou a través da plataforma
Moovi, nun prazo non superior a un mes desde o comezo da docencia da materia

Na Avaluacion Continua:

A materia considerase superada si se cumpren os seguintes dous requisitos:

1. Obter unha nota igual ou superior a 5 na proba de preguntas obxectivas

2. A nota media ponderada de todas as metodoloxias avaliables sexa igual ou superior a 5. Polo que é indispensable, para
superar a materia, o entregar todas as actividades docentes propostas

O alumnado que en 12 convocatoria non supere a nota minima establecida para a proba de preguntas
obxectivas, se lles guardara a calificacién do resto de actividades para a 22 convocatoria do ano en curso.

0 alumnado que en 12convocatoria non entregue todas as actividades docentes propostas e supere o exame,

gardaselle a nota do exame para a 22 convocatoria, até a entrega de devanditas actividades.

Datas de examenes:

e Fin de Carreira: 29-Setembro-2023 16 h
e 12 Edicion: 07-Xufio-2024 10 h
e 22 Edicidon: 15-Xullo-2024 16 h

En caso de erro na transcripcién das datas de exdmens, as vdlidas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboa de
anuncios e na web do Centro.

Convocatoria fin de carreira: o alumnado que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado Unicamente co exame
(100% da nota). En caso de non asistir a devandito exame, ou non aprobalo, pasarA a ser avaliado do mesmo xeito que o

resto do alumnado.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

AENOR, UNE-EN ISO 9001:2015. Sistemas de gestion de la calidad. Requisitos, 2015

AENOR, UNE-EN ISO 9004:2018 Gestion para el éxito sostenido de una organizacion. Enfoque de gestion de la

calidad, 2018
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AENOR, UNE-EN 1SO 9000:2015 Sistemas de gestion de la calidad. Fundamentos y vocabulario, 2015

Jabaloyes ], Introduccion a la gestion de la calidad., Universidad Politécnica de Valencia, 2010

Gbémez-Martinez JA, Guia para la aplicaciéon de la UNE-EN-ISO 9001:2015, AENOR, 2015

Phillips AW, Cémo gestionar una auditoria interna conforme a ISO 9001:2015, AENOR, 2017

Bibliografia Complementaria

ESCRICHE I., DOMENECH ANTICH E., Los sistemas de gestion, componentes estratégicos en la mejora continua de
la industria agroalimentaria., Universidad Politécnica de Valencia, 2005

Lépez-Fresno P, Gestion de las reclamaciones. De la insatisfacion a la infidelidad, AENOR, 2011

Mejias A, Gutierrez H, Duque D, D"Armas M y Cannarozzo M, Gestion de la Calidad, Universidad Carabobo, 2018

Lépez P, Herramientas para la mejora de la calidad, FC Editorial, 2016

Recomendacions

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Prevencién de riscos laborais/001G281vV01923
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Fitopatoloxia

Materia Fitopatoloxia

Cadigo 001G281V01921

Titulacién Grao en
Enxefaria
Agraria

Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C

Lingua de Castelan

imparticién

Departamento Bioloxia vexetal e ciencias do solo

Coordinador/a Fernandez Gonzalez, Maria

Profesorado  Fernandez Gonzalez, Maria

Correo-e mfgonzalez@uvigo.es

Web

Descricién

xeral

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A3

Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sUa area de
estudo) para emitir xuizos que inclian unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma
non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestidn de la informacion en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

C54 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con ecosistemas y biodiversidad

C64 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proteccién de cultivos contra plagas y
enfermedades

D2  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacion

D3 Comunicacion oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestidn de la informacion

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién

e Aprendizaxe

Cofiecer os aspectos mais relevantes dos organismos patéxenos das plantas e das enfermedades A3 B2 C54 D4

que producen. RA1 C64 D5
Desenvolver e aplicar os métodos de control das mesmas baixo a premisa dun control integrado D5
de pragas. RA2 D8
Adquirir a capacidade de planificar e elaborar traballos de I+D. RA3 A3 Bl
Ad
Desenvolver a capacidade de comunicarse con personas non expertas para que poidan estas A3 Bl D2
entender, interpretar e adoptar os avances cientificos na industria agroalimentaria. RA4 A4 D3
D4
D5
D8
Contidos
Tema
Fundamentos bésicos da Fitopatoloxia Concepto de Fitopatoloxia. Concepto de enfermidade e axente patéxeno.

Historia da Fitopatoloxia. Importancia das enfermidades das plantas

Fundamentos bésicos da Fitopatoloxia. Natureza ciclica da enfermidade. Tipos de epidemias: epidemias

monociclicas e policiclicas. Progreso da enfermidade.

Fundamentos bésicos da Fitopatoloxia. Principais axentes causantes de enfermidades en plantas. Virus.

Fitoplasmas. Bacterias. Fungos. Nematodos.

Manexo das enfermidades das plantas. Estratexias para ou manexo das enfermidades das plantas. Postulados de

Koch. Modelos mateméaticos de control do indculo e do desenrrolo da
enfermidade
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Manexo das enfermidades das plantas.

Métodos de control das enfermidades das plantas. Medidas reguladoras.
Métodos culturais. Erradicacion do hospedante. Rotacién de cultivos.
Saneamento. Plantas cebo. Creacién de condicidéns desfavorables para ou
patéxeno. Solarizacién. Alteraciéns das datas de sementa ou de colleita.
Tratamentos por frio

Manexo das enfermidades das plantas

Control bioldxico. Definicion. Bases ecoldxicas do control bioldxico.
Axentes de control bioléxico. Conservacién dos inimigos naturais. Outros
métodos de loita bioldxica. O uso de feromonas. A loita bioldxica non
control das enfermidades das plantas

Manexo das enfermidades das plantas.

A loita quimica. Caracteristicas e toxicidade dos praguicidas. Sistemas de
aplicacién. Precauciéns na conservacién e manexo de produtos
fitosanitarios. Clasificacion.

Manexo das enfermidades das plantas.

Mecanismos de defensa das plantas. Resistencia inducida fronte a
patéxenos e a insectos. Estratexias defensivas das plantas. Aplicaciéns da
resistencia inducida en agricultura. Obtencién de variedades transxénicas
resistentes a pragas e/ou patéxenos. Os novos retos na obtencién de
plantas transxénicas resistentes.

Manexo das enfermidades das plantas.

Control integrado de pragas

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por virus. Principais alteraciéns provocadas na
planta. Recofiecemento virus-hdspede. Resistencia a virus. Transmisién de
virus por insectos vectores. Epidemioloxia das virosis. Métodos de control.
Principais virosis en cultivos.

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por espiroplasmas e fitoplasmas. Localizacién na
planta e efectos bioquimicos. Sintomatoloxia. Métodos de deteccién e
control

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por bacterias fitopatdxenas. Tipos de
enfermidades bacterianas. Tumores de agalla, podremias brandas da
pataca, podremia anular, necrose bacteriana da vide, enfermidades
bacterianas nos froiteiros. Diagndstico e deteccién de bacterias
fitopatdxenas. Epidemioloxia das bacteriose. Métodos de control

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Enfermidades producidas por fungos. Interacciéns planta-fungo.
Mecanismos de infeccion, patoxénesis e resistencia. Principais
enfermidades producidas por fungos: Mildius, Oidios, Verdes, Carbéns,
Micosis foliares, vasculares e radiculares, Micosis da madeira.

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Héspedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Plantas parasitas. Principais taxa e epidemioloxia

Enfermidades das plantas. (Patéxeno, Historia,
Perdas, Manexo, Hospedes, Sintomas, Ciclo da
enfermidade)

Nematodos fitoparasitos. Principais alteraciéns provocadas nas plantas.
Control.

Practica 1

Observacion de sintomas producidos por patdéxenos en plantas

Practica 2

Identificacion e contaxe de unidades formadoras de infeccidns

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Leccién maxistral 28 56 84
Seminario 14 21 35
Practicas de laboratorio 13 17 30
Exame de preguntas de desenvolvemento 1 0 1

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Leccidn maxistral Clases na aula

Seminario

Resolucién de problemas e/ou exercicios de forma auténoma, a partir de lecturas de artigos

cientificos ou capitulos de libros.
Traballos en equipo para redactar un informe e asi mesmo presentalo o profesor e és seus

companieiros

Practicas de laboratorio Traballo de alumno no laboratorio, favorecendo unha aprendizaxe colaborativa en grupos na que o
profesor asigne roles os membros do grupo coa finalidade de realizar traballos en equipo

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricion

Lecciéon maxistral

Exposicién participativa de contidos sobre o tema da asignatura
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Practicas de laboratorio Estudos sobre sintomas e e tratamentos de plagas i enfermedades

Seminario Plantexamento de casos prdacticos sobre problemas fitopatoléxicos de plantas de cultivo habitual

na rexion

Avaliacion
Descricién Cualificacion Resultados de

Formacién e
Aprendizaxe

Leccién maxistral Proba escrita en base a preguntas de tipo test ou de 40 A3 C54 D2
respostas corta e A4 C64
larga. Se avaliaran os resultados de aprendizaxe RAl a
RA4.

Seminario Resolucién de problemas e/ou exercicios de forma 15 A3 B2 C54 D3
auténoma a partir C64 D4
de Lecturas de artigos cientificos ou capitulos de libros. D5
Traballos en equipo para redactar un informe e asi mesmo D8
presentalo o profesor e ds seus compafieiros. Se avaliaran
0s
resultados de aprendizaxe RAl a RA4.

Practicas de laboratorio preguntas relacionadas coas practicas e outras actividades 15 A3 Bl
da Ad
materia nas que tamén se avaliard a participacién e
actitude
colaborativa. Se avaliaran os resultados de aprendizaxe
RA1 a RA4

Exame de preguntas de Proba escrita de resposta curta, resolucién de ciclo 30 A3 C54 D2

desenvolvemento enfermidade fitopatéxena. Avaliaranse os resultados de A4 Cce4

aprendizaxe RAL e RA4,

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A modalidade de avaliacién continua é preferente. Para elo utilizarase a secuencia de actividades que se realicen.No caso de
gue se queira optar pola modalidade de avaliacién global (100% da calificacién no exame final) debera ser comunicado a
profesora coordinadora a través da plataforma MOOVI ou por email, como maximo un mes despois do inicio das clases.Os
estudantes que non poidan asistir &s clases practicas e os seminarios deberdn entregar un documento que xustifique,
debidamente, 0 motivo polo que non van asistir a estas actividades. Para estes estudantes o sistema de avaliacién serd
tamen continuo, pero deberan elaborar unha memoria de actividades, similares s que se realizan en seminarios e en
practicas, segundo lle indique a profesora coordinadora da materia.E requisito imprescindible acadar como minimo o 40% da
cualificacién en cada un dos apartados para poder superar a materia.Para a segunda edicién manteranse as cualificaciéns
parciais obtidas, podendo ser melloradas a peticién do estudante no caso de que non sexan presenciais.A convocatoria Fin
de Carreira serd un Unico exame final cun valor do 100% da cualificacion.

Data dos Exames:Fin de Carreira 29/09/2023 &s 10:00 h.12 edicién 05/06/2024 as 10:00 h.22 edicién 15/07/2024 &s 10:00 h.

En todo caso, se as datas dos exames non coinciden coas datas publicadas pola Facultade de Ciencias, prevalecerd o
establecido na sta paxina Web e no taboleiro de anuncios.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria

Agrios G.N, Fitopatologia, Mundi Prensa, Limusa Carrero, 1996

Lldcer G., Lépez M.M, Patologia Vegetal, Mundi Prensa, 1996

Smith .M., Dunez J., Lelliot R.A., Phillips D.H. & Archer S.A, Manual de enfermedades de las plantas., Mundi Prensa,
1992

Dominguez Garcia-Tejero F, Plagas y enfermedades de las plantas cultivadas, Mundi Prensa, 1998

Recomendacions

Outros comentarios
As préacticas e 0s seminarios seran presenciais e durante o seu desenvolvemento deberase empregar mascara de acordo
coas directrices sanitarias en vigor.

Para as titorias serd necesario cita previa xa que estas serdn non presenciais empregando as salas de profesorado do
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DATOS IDENTIFICATIVOS
Ordenacion do territorio e paisaxe

Materia Ordenacién do
territorio e
paisaxe
Cadigo 001G281Vv01922
Titulacién Grao en
Enxefaria
Agraria
Descritores Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2C
Lingua de Galego
imparticiéon
Departamento
Coordinador/a Alonso Vega, Maria Flora
Profesorado
Correo-e
Web
Descricidn (*)Error:
xeral

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sua area de
estudo) para emitir xuizos que inclian unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma
non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestidn de la informacion en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

C20 Capacidad para conocer, comprender y utilizar los principios de la toma de decisiones mediante el uso de los recursos
disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares

C47 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la ingenieria del medio ambiente y del
paisaje

C48 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la legislacién y gestién medioambiental;
principios de desarrollo sostenible

C50 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la valoracién de activos ambientales

C55 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con el medio fisico y cambio climatico.
Andlisis, gestién y planes de ordenacién territorial. Principios de paisajismo

C58 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos de restauraciéon ambiental y
paisajistica

C60 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con proyectos de desarrollo. Instrumentos
para la ordenacion del territorio y del paisaje

D2 Capacidad de andlisis, organizacion y planificacién

D3  Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

D5  Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe
RA1: cofiecer os fundamentos da Ordenacion do Territorio (OT) e a historia recente da OT en A3 Bl C20 D2
Galicia C48 D4
C50 D5
C55
C58
C60
RAZ2: sensibilizar na importancia da paisaxe como recurso co que hai que contar na ordenacién do A3 Bl C47 D2
territorio Ad C48 D3
C50 D4
C55
C58
C60
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RA3: aprender a analizar e valorar os recursos paisaxisticos sempre tendo en conta a A3 Bl (47 D2

idiosincrasia das paisaxes galegas C48 D4
C50 D5
C55 D8
C58
C60
RA4: familiarizarse co tratamento da paisaxe nos plans de ordenacién do territorio e os modose A3 Bl C20 D2
instrumentos dispofibles para incorporar as politicas de proteccién da paisaxe nas diferentes B2 C47 D3
figuras de ordenacidén do territorio existentes. C48 D5
C50 D8
C55
C58
C60
Contidos
Tema
TEMA 1. INTRODUCION A ORDENACION 1. Obxecto da Ordenacién do Territorio. Antecedentes e perspectivas
TERRITORIAL actuais.
2. O caracter interdisciplinar da Ordenacién Territorial.
3. Historia e retos da Planificacién Territorial en Galicia.
TEMA 2. A AVALIACION DAS PAISAXES 1. Caracteristicas Visuais Basicas: elementos e compofientes da paisaxe
2. Métodos de valoracién da paisaxe
3. Valoracién da calidade da paisaxe
TEMA 3. A PAISAXE COMO RECURSO NA 1. O Convenio Europeo da Paisaxe (2000).
ORDENACION TERRITORIAL. 2. Normativa galega sobre a paisaxe.
3. Tipos de estudos sobre a paisaxe.
4. Os Estudios de Impacto e Integracion Paisaxistica

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Actividades introdutorias 1 1 2
Leccién maxistral 13 20 33
Seminario 10 15 25
Traballo tutelado 4 46 50
Saidas de estudo 0 20 20
Exame de preguntas obxectivas 0 20 20

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Actividades introdutoriasO inicio do curso farase unha introducién é desenvolvemento da materia. Explicarase a guia

docente, facendo referencia 6 profesorado, horarios de titorias, temario e seminarios asi como &
forma de avaliacién e & bibliografia recomendada. Explicaranse con mais detalle aqueles aspectos
gue non se contemplan na guia docente: horarios das sesiéns maxistrais, seminarios e saidas de
campo, datas chave para as entregas dos distintos traballos que debe realizar a/o estudante,
criterios para desenvolver os traballos, datas de probas e exames,...

Leccidn maxistral

Durante estas sesidns explicaranse os contidos dos diferentes temas incluidos na guia docente.
Intercalaranse co traballo de textos e imaxes relacionas co correspondente tema. Fomentarase e
valorarase a participacion durante estas sesiéns.

Seminario

Traballarase tanto de modo individualizado como en grupos contidos propios da materia.
Profundizarase en conceptos e aspectos especificos da ordentacién do territorio e da paisaxe. Cada
seminario ten duas horas de duracién. Valorarase a participacion activa durante estas sesiéns.

Traballo tutelado

En funcién do nimero de estudantes matriculados, estableceranse grupos de 1-3 estudantes e
consensuarase co docente un tema de estudo que terd que ser ampliado polo grupo de estudantes.
Explicaranse os aspetos que deben recoller os traballos a realizar e indicaranse as datas para facer
entrega da versién final do traballo (avaliacién mediante ribrica).

0 traballo deberd expofierse durante os ultimos dias do bimestre. Cada grupo dispord dun tempo
determinado para facelo e cada un do/as integrantes deberan participar da exposicién (avaliacién
mediante ridbrica). Haberd un turno de debate e preguntas 6 rematar a exposicién e valorarase a
participacién dos estudantes durante o0 mesmo.
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Saidas de estudo Faranse saidas de estudos co obxecto de familiarizar é/as estudantes cos atributos e variables que
contriblen 6 valor e & singularidade das paisaxes. As circuntstancias nas que se realizaran poden
variar en funcién das condiciéns meteoroldxicas e/ou das recomendaciéns das autoridades
sanitarias e académicas competentes.

O/as estudantes fotografardn paisaxes representativas, emblematicas, frecuentes ou que lles
chamen a atencidn por algin motivo que utilizaran para ilustrar as variantes mais frecuentes dos
compofientes da paisaxe, e seran material de traballo que se manexara, analizara e valorara nos
seminarios.

Atencidn personalizada
Metodoloxias Descricion

Leccién maxistral Durante as sesiéns maxistrais, o profesorado responsable atenderd as posibles dibidas e conflitos
e remarcara aqueles aspectos mais relevantes que permitan o/as estudantes adquirir as
competencias da materia. De ser preciso, poderan asistir a titorias personalizadas durante o
horario programado.

Seminario 0 prefosrado responsable atenderd as posibles dubidas e conflitos e remarcard aqueles aspectos
mais relvantes que permitan é estudantado adquirir as competencias establecidas na guia
docente. De ser preciso, poderan asistir a titorias personalizadas durante o horario programado.

Saidas de estudo Os alumnos teran a posibilidade de consultar calquera dubida ou solicitar informacién adicional
sobre os contidos impartidos nos viaxes de estudo asi como nos horarios oficialmente aprobados
para as titorias.

Traballo tutelado Durante as titorias programadas asi como durante as sesiéns de seminario, os/as estudantes
poderan plantexar dubidas de cara a elaboracion do traballo tutelado. O profesorado atenderd
estas dubidas co obxectivo de que se acaden as competencias da materia por parte do
estudantado.

Probas Descricion

Exame de preguntas Os alumnos dispordn do horario de titorfas para resolver as posibles dubidas que surxan durante a
obxectivas preparacién do exame final. Ademais poderan revisar os resultados do exame nas horas e datas
reservadas para tal fin que se indicaran xunto coa publicacién das notas finais.

Avaliacion
Descricidn Cualificaciéon Resultados de
Formacion e
Aprendizaxe
Seminario Valorarase a participacién activa, o interés e a calidade dos exercicios e 35 A3 Bl C20 D2
respostas traballados durante as sesiéns. Na avaliacién continua, a nota A4 B2 C47 D3
obtida durante estas sesiéns sumarase & do examen final segundo se explica C48 D4
posteriormente. Avalianse os RA1, RA2 e RA3. C50 D5
C55 D8
C58
C60
Traballo Valoraranse tanto a calidade dos traballos como a participacién de cada un 20 A3 Bl C20 D2
tutelado dos integrantes no caso de traballos grupais. Tamén a claridade das A4 B2 C47 D3
exposiciéns dos traballos e a capacidade de comunicacién. Avalianse os RA2, C48 D4
RA3 e RA4. C50 D5
C55 D8
C58
C60
Saidas de A avaliacién desta actividade realizarase directamente en base & asistencia as 10 A3 Bl C47 D2
estudo saidas de campo e indirectamente a partir dos resumos e informes sobre a C50 D4
mesma. Avalianse os RA2 e RA3. C55
C58
Exame de Exame de preguntas tipo test (V/F) e de resposta mdltiple no que se avaliara 35 A3 Bl C47 D2
preguntas o cofiecemento adquirido durante as sesiéns maxistrais, seminarios e saidas C48 D4
obxectivas de campo. Para aprobar a materia é preciso alcanzar unha nota minima que C50
varia segundo se explica posteriormente. Avalianse os RA1, RA2, RA3 e RA4. C55
C58
C60

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Contémplanse neste apartado da guia docente distintas posibilidades de avaliacién que se poderan aplicar en cada
oportunidade: fin de bimestre/cuadrimestre, segunda oportunidade-xullo e fin de carreira.

A modalidade de avaliacion preferente é a Avaliacidén continua. Quen desexe a Avaliacion Global (0 100% da cualificacién no
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exame oficial) debe comunicarllo & responsable da materia, por mail ou a través da plataforma Moovi, nun prazo non
superior a un mes desde o comezo da docencia da materia.

CONVOCATORIA FIN DE BIMESTRE/ CUADRIMESTRE E SEGUNDA OPORTUNIDADE-XULLO:

A persoa matriculada podera decidir se quere ser avaliada de xeito continuo ou global e debe comunicar & persoa
coordinadora a cal se acolle. Nos dous casos, ainda que con distinto peso con respecto & nota final, é obrigatorio a
realizacién dunha proba final de tipo test. O detalle das formas de avaliacién a escoller é o sequinte:

a) Avaliacion continua: puntlase a calidade dos traballos ou probas realizados pola/o estudante durante o bimestre
mediante a avaliacion de diferentes aportacions Tamén se ten en conta a valoracién dun traballo tutelado e a sta
exposicion. Desta maneira, a nota final (NF) da materia estara conformada por: exame final (EF=35%) + seminarios
(5=35%) + traballo tutelado (TT=20%) + saidas de estudos (SE=10%).

NF(100%)=EF(35%)+ S(35%)+ TT(20%)+SE(10%).

Neste tipo de avaliacién, é condicién que se alcance un 50% da nota do exame final (EF) para que o resto das probas podan
ser contabilizadas na nota final (NF). Estas puntuaciéns teran validez 6 longo de cada curso académico e serdn sumadas a
do exame final, tanto na convocatoria fin de bimestre como na segunda oportunidade sempre que a persoa matriculada asf
0 exprese.

b) Avaliacién global: non se realiza o traballo tutelado e non se tefien en conta as puntuaciéns obtidas nas entregas dos
seminarios. A nota final (NF) do alumno estard conformada por: proba final (PF=100%) onde se respondera a preguntas
relacionadas coa materia explicada durante as clases tedricas e os seminarios.

CONVOCATORIA FIN DE CARREIRA:

A persoa matriculada que opte por examinarse en fin de carreira serd avaliada unicamente co exame (que valera o 100% da
nota) do mesmo xeito que na avaliacién global explicada anteriormente.

Datas de exames:

Fin de carreira: 25/09/2022. 16:00 h.

Fin de bimestre: 04/04/2024. 16:00 h.
Segunda oportunidade: 11/07/2024. 10:00 h.

No caso de erro na transcricién das datas de exames ou modificacion posterior & elaboracién desta guia docente, as datas
vdlidas seran as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de anuncios e na paxina web del Centro.

Bibliografia. Fontes de informacidn

Bibliografia Basica

Vielza de Ory, Vicente, Introduccion a la ordenacidn del territorio. Un enfoque geografico, PUZ, 2008

Hervas, )., Ordenacion del territorio, urbanismo y proteccion del paisaje., S.A. BOSCH, 2009

Xunta de Galicia. Conselleria de Medio Ambiente, Territorio e Vivenda, Instituto de Estudos do Territorio.
https://cmatv.xunta.gal/organizacion/c/CMAOT Instituto Estudos Territorio, Xunta de Galicia,

Bibliografia Complementaria

CEMAT (Conferencia Europea de Ministros Responsables de Planificacién do Territorio), Carta Europea de Ordenaciéon do
Territorio, 1983

CEMAT, ATE2030. Axenda Territorial Europea. Un futuro para todos os lugares, 2020

Xunta de Galicia, LEl 1/2021, do 8 de xaneiro, de ordenacion do territorio de Galicia, 8. 14/01/2021, DOG - Diario
Oficial de Galicia, 2021

Xunta de Galicia, Decreto 19/2011, de 10 de febrero, por el que se aprueban definitivamente las directrices de
ordenacion del territorio, 46. 23/02/2011, BOE - Boletin Oficial do Estado, 2011

Lois R.C., Aldrey J.A., El problematico recorrido de la ordenacidn del territorio en Galicia, 47. pp.: 583-610,
Cuadernos Geograficos, 2010

Consello de Europa, Convenio Europeo da Paisaxe, Consello de Europa, 2000

Xunta de Galicia, Ley 7/2008, de 7 de julio, de proteccién del paisaje de Galicia, BOE - Boletin Oficial do Estado, 2008
Xunta de Galicia, DECRETO 238/2020, do 29 de decembro, polo que se aproban as Directrices de paisaxe de
Galicia, DOG - Diario Oficial de Galicia, 2021

Xunta de Galicia. Insituto de Estudos do Territorio, Guia de Estudos de Impacto e Integracion Paisaxistica.
https://cmatv.xunta.gal/c/document_library/get_file?folderld=125772&amp;name=DLFE-15229.pdf, Xunta de
Galicia,

Busquets J., Cortina A., Gestion del paisaje. Manual de proteccion, gestion y ordenacion del paisaje, Ariel.
Patrimonio, 2009

Pifieira Mantifidn M.J., Santos Solla X.M., Xeografia de Galicia, Ediciéns Xerais de Galicia, 2011
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DATOS IDENTIFICATIVOS

Prevencion de riscos laborais

Materia Prevencion de
riscos laborais

Cadigo 001G281V01923

Titulacién Grao en
Enxefaria Agraria

Descritores  Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OoP 3 2¢C

Lingua de Casteldn

imparticién

Departamento Quimica analitica e alimentaria

Coordinador/a Torrado Agrasar, Ana Maria

Profesorado  Torrado Agrasar, Ana Maria

Correo-e agrasar@uvigo.es
Web
Descricién Esta materia pretende dotar é alumno duns cofiecementos basicos en prevencién de riscos laborais que

xeral poden ser fundamentais para o futuro desenvolvemento da sUa actividade laboral na industria
agroalimentaria. Introduciranse os conceptos de seguridade e saude no traballo, riscos xerais e a sUa
prevencién, asi como os elementos basicos da xestidon de prevencién de riscos laborais.

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma

non especializado.

B3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y constructivo.

C49 Capacidad para conocer, comprender y utilizar estrategias de mercado y del ejercicio profesional

C65 Alcanzar el conocimiento y entenderd los principios bdsicos relacionados con la prevencion de riesgos laborales.
Aplicar los principios basicos de la prevencién de riesgos laborales a aspectos productivos en la industria. Motivacién
por la prevencién de riesgos laborales. Capacidad de gestion de la prevencion de riesgos laborales

D2  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacion

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

D6  Adaptacién a nuevas situaciones con creatividad e innovacién

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia

Resultados de Formacion
e Aprendizaxe

RA1: Cofiecer e comprender os principios basicos relacionados coa prevencién de riscos laborais C65 D4
RA2: Aplicar os principios basicos da prevencién de riscos laborais 4s actividades propias da A4 B3 (49 D2
industria alimentaria C65 D6
RA3: Adquisicién da capacidade de xestién da prevencién de riscos laborais nas actividades B3 C49 D2
propias da industria alimentaria C65 D4
D6
Contidos
Tema

1.- Conceptos basicos sobre seguridade e saide 1.1- Concepto de Salde Laboral

no traballo

1.2- Concepto de Prevencién de Riscos Laborais

1.3- Tipos de Dano

1.4- Perigo e Risco

1.5- Lexislacion basica e organismos relacionados coa Prevencién de
Riscos Laborais

2.- Condiciéns de seguridade no traballo

2.1- Risco por incendio

2.2- Risco eléctrico

2.3- Riscos asociados 4@ maquinaria e ferramentas
2.4- Riscos asociados ao lugar de traballo

2.5- Riscos asociados @ manipulacioén de cargas

3.- Axentes fisicos de risco

3.1- Estrés térmico
3.2- Ruido

3.3- Vibracidns
3.4- Radiaciéns

4.- Axentes bioloxicos de risco

4.1- Definiciéns e clasificacién dos axentes bioléxicos de risco

4.2- Aspectos principais da lexislacién correspondente. Deberes do
empresario

4.3- Metodoloxias de avaliacidn do risco por axentes bioléxicos
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5.- Axentes quimicos de risco 5.1- Axentes quimicos perigosos

5.2- Etiquetaxe e fichas de seguridade

5.3- Riscos quimicos asociados & manipulacién de fitosanitarios
6.- Equipos de proteccién individual (EPIs) 6.1- Seleccién do calzado de uso profesional

6.2- Seleccion da proteccién auditiva

6.3- Selecciéon dos cascos de uso profesional

6.4- Seleccién das luvas de proteccién

6.5- Selecciéon da roupa de proteccién

6.6- Seleccion da proteccién ocular

6.7- Seleccion dos equipos de proteccidn das vias respiratorias

7.- Exemplos de prevencién de riscos nas 7.1- Prevencién de riscos laborais en adegas

industrias agroalimentarias 7.2- Prevencién de trastornos musculoesqueléticos para traballadores do
sector da conserva do atin

8.- Instrumentos bésicos de xestion da 8.1- Introducién. Lexislacion e conceptos basicos

prevencién 8.2- Avaliacion de riscos

de riscos laborais 8.3- Planificacién e execucién de medidas de prevencién

8.4- Organizacién da prevencién. Normas legais vixentes
8.5- Organismos publicos relacionados coa seguridade e salde no traballo
9.- Primeiros auxilios 9.1- Primeiros auxilios

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 28 56 84
Resolucién de problemas 0 29 29
Estudo de casos 0 29 29
Exame de preguntas obxectivas 0 8 8

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Leccién maxistral Mediante sesiéns maxistral de caracter participativo exporanse os fundamentos tedricos e practicos
de cada un dos temas da materia.

Resolucién de Os alumnos deberdn resolver cuestiéns practicas que impliquen calculo ou avaliacién cualitativa de

problemas niveis de risco de diferente natureza empregando para isto material bibliografico, normativo e en
lina existente.

Estudo de casos Os alumnos deberdn resolver cuestiéns practicas asociadas a casos ou situaciéns reais que poden

darse nas actividades da industria agroalimentaria. Deberan avaliar a presenza de riscos de
distintas naturezas, valoralos dacordo coa lexislacién vixente e as recomendaciéns técnicas, e
propor medidas de prevecidn ou protecién cando sexa oportuno.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Leccién maxistral Nas clases maxistrais terase en conta a formacién adquirida polos alumnosdurante os estudos
de cursos previos.

Resolucién de problemas Atenderase &s dibidas do alumnado que se vaian presentando 6 longo da resolucién dos
problemas e/ou exercicios, guiando 6 alumno na blsqueda da solucién a través das suas propias
ferramentas.

Estudo de casos Atenderase as dubidas do alumnado que se vaian presentando ¢ longo da resolucién dos casos,
guiando 6 alumno na blsqueda da solucidn a través das sUas propias ferramentas.

Avaliacion
Descricién Cualificacién  Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe
Resolucién de Cualificarase o grado de resolucién dos problemas ou exercicios 40 C65 D2
problemas plantexados considerando tanto o acertado da resposta como o D4
razoamento critico que leva & resposta dada.
Resultados de aprendizaxe: RA1, RA2 e RA3
Estudo de casos Cualificarase o grado de resolucién dos casos plantexados considerando 40 A4 B3 C49 D2
tanto o acertado da resposta como o razoamento critico que leva & C65 D4
resposta dada. D6

Resultados de aprendizaxe: RA1, RA2 e RA3
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Exame de Realizarase unha proba de cuestidns tedricas e/ou practicas, que 20 B3 C65 D2
preguntas permitird avaliar a adquisicién dos conceptos basicos expostos ao longo
obxectivas das sesidns maxistrais relacionados coa prevencién de riscos laborais, asf

como a adquisicion de habilidades dirixidas & aplicacién dos devanditos

principios xerais ao caso concreto das produciéns agricolas e gandeiras.

Resultados de aprendizaxe: RA1, RA2 e RA3

Outros comentarios sobre a Avaliacion

AVALIACION CONTINUA:A modalidade de avaliacion preferente é a Avaliacién Continua. A avaliacién continua baséase na
avaliacién ponderada, segln se indica, de todas as actividades propostas ao longo da materia.

AVALIACION GLOBALAquel alumno gue desexe a Avaliacién Global (0 100% da cualificaciéon no exame oficial) debe
comunicarllo ao responsable de materia, por email ou a través da plataforma Moovi, nun prazo non superior a un mes desde
0 comezo da docencia da materia. Neste caso o exame terd unha maior duracién que o exame correspondente & avaliacion
continua, e incluird preguntas tedricas e preguntas praticas de resolucién de problemas e casos.

Convocatoria fin de carreira: O alumno que opte por examinarse en fin de carreira serd avaliado unicamente co mesmo
tipo de exame que na avaliacion global (que valerd o 100% da nota).

Datas de exame:

Convocatoria fin de carreira: 25 de setembro de 2023 4s 10:00 h

12 convocatoria: 4 de xufio de 2024 &s 10:00 h

22 convocatoria: 9 de xullo de 2024 &s 10:00 h

No caso de erro na transcripcién das datas de exdmenes, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no tablén
de anuncios e na web do Centro.

Os exames realizaranse en forma presencial salvo que a Universidade de Vigo decida o contrario.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Ministerio de Trabajo y Economia Social, Instituto Nacional de Seguridad y Salud en el Trabajo (INSST), Gobierno de
Espana,

Bibliografia Complementaria

Reichl, F.-X. - Schwenk, M.,, Regulatory toxicology, Springer-Verlag, 2014

Raymond D. Harbison, Marie M. Bourgeois, Giffe T. Johnson, Hamilton and Hardy's Industrial Toxicology, 62, Wiley, 2015
W. David Yates,, Safety Professional's Reference and Study Guide, 22, CRC Press, 2015

Instituto Nacional de Seguridad y Salud en el Trabajo (INSST), Limite de exposicion profesional para agentes quimicos
en Espana, Ministerio de Empleo y Seguridad Socia, 2015

INSTITUTO GALEGO DE SEGURIDADE E SAUDE LABORAL, Mapa del riesgo quimico, Sector industrial, Xunta de Galicia,
2014
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