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Descricién - A materia adecuase 6 perfil profesional e académico 6 contribuir & formacién basica do alumno no campo
xeral da Economia e Empresa. Polo tanto, debido 6 seu caracter basico, se proxecta en miltiples campos

profesionais relacionados coa Ciencia e Tecnoloxia dos Alimentos.

- A materia ten 6 créditos ECTS e posUe caracter de formacién basica. Clrsase en 22 de Ciencia e Tecnoloxia
dos Alimentos no 12 cuadrimestre. Inicia 6 alumno en aspectos microecondmicos e empresariais.

Competencias

Cddigo

Bl Capacidade de andlise e sintese

B2 Capacidade de organizacién e planificacion

B5 Capacidade de gestion da informacién

B6 Adquirir capacidade de resolucién de problemas

B7 Adquirir capacidade na toma de decisiones

B11l Habilidades de razonamento critico

C9 Conocer y comprender aspectos basicos de economia, técnicas de mercado, gestién y marketing agroalimentario.

Resultados de aprendizaxe
Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe

RAL:

Cofiecer os microorganismos, parasitos, virus e outros axentes vehiculados polos alimentos e os
problemas que causan na industria alimentaria, na saide dos consumidores e no medio ambiente.
Entender a alteracién dos alimentos.

Cofecer as enfermidades transmitidas por alimentos.

Comprender a ecoloxia microbiana dos alimentos.

RAL: Bl c9
a. Poder enfrontarse 6 estudio de diversas cuestidons econdmicas de forma auténoma. B2
B5
b. Capacidade de tomar boas decisiéns econémicas a través do recofiecemento de disxuntivas ou B6
dilemas e o uso de criterios racionais na toma de decisiéns. B7
B1l
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RA2: Bl C9
a. Ser capaz de distinguir os factores claves latentes nun aspecto econémico para proceder 4 sta B2

analise. B5
B6

b. Cofiecer os principios de funcionamento que rexen nunha economia de mercado e comprender oB7

comportamento dos distintos axentes econémicos. B11l

c. Cofecer as distintas politicas econémicas e os seus efectos sobre o sistema econémico.

d. Ser capaz de interpretar e analizar informacién econdmica tal como graficos, taxas, indices, etc.
a partir da cal poder levar a cabo unha andlise con rigor.

RA3: Bl Cc9
a. Aplicar as ferramentas de analise econémica para a diagnose dun problema econémico e a B2
procura de solucidns creativas. B5
B6
b. Ser capaz de elaborar un discurso que expofia de forma clara e coherente as ideas inherentes B7
nun proceso econémico. B11l

c. Ser capaz de identificar os problemas econdmicos e abordar a sta solucién a través das politicas
adecuadas a cada situacion.

RA4: Bl C9
Posuir estratexias para a procura eficiente da solucién a problemas econédmicos. B2
B5
B6
B7
Bl1l
Contidos
Tema

Mdédulo A: Conceptos basicos de Economia Xeral 1. Os dez principios da economia
2. Pensar como un economista
3. Oferta e demanda: as forzas do mercado
4. A elasticidade e as suas aplicaciéns
5. A eficiencia do mercado

6. Fallos de mercado e a intervencion do Estado
Modulo B: Economia Ambiental 7. Rentabilidad Social e Valoraciéon de Bens Ambientais
Médulo C: A Empresa 8. Os custes de produccién.

9. A empresa nos mercados competitivos e non competitivos

10. Conceptos basicos de Economia da Empresa

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 28 119 147
Probas de tipo test 0 3 3

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Sesion maxistral Exposicién oral complementada co uso de medios audiovisuais, resolucién de exercicios e a
introduccién de algunhas preguntas dirixidas é estudiante, coa finalidade de transmitir
coflecementos e facilitar a aprendizaxe.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion
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Sesidn maxistral - Titorias individuais: Estas titorias teran lugar no despacho 5.19 da Facultade de C.C. Empresariais e
Turismo. O alumno dispora de horas semanais, previamente fixadas polo profesor nas que podera facer
consultas relacionadas coa materia. O horario das titorias farase publico 6 comezo do curso académico. -
Titorfas via correo electrénico: O alumno podera escribir 6 correo electrénico mcaride@uvigo.es ou
paul.swagemakers@uvigo.es para consultar dibidas urxentes. - Plataforma de docencia TEMA: O alumno
tamén podera consultar na plataforma TEMA: http://faitic.uvigo.es. Nela estan dispofiibles os recursos
pedagdxicos da materia e tamén se poden facer chegar as dubidas que se consideren oportunas.

Avaliacidn
Descricién Cualificacion Resultados de Formacién
e Aprendizaxe
Sesion maxistral Exames escritos: Haberd un exame parcial liberatorio e un exame 75 Bl Cc9
final que se celebrara na data oficialmente establecida. B2
Se avalia o resultado de aprendizaje: RA1, RA2, RA3, RA4 B5
B6
B7
B11
Probas de tipo Resolucién de exercicios, participacién na clase, entrega de 25 Bl Cc9
test cuestiéns e traballos B2
Se avalia o resultado de aprendizaje: RA1, RA2, RA3, RA4 B5
B6
B7
B11

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Primeira Oportunidade:

Para os alumnos que opten pola avaliacién continua, haberd un exame parcial liberatorio da primeira metade da materia e
un exame final que se realizard na data oficial establecida no calendario de exames, o 29 de Outubro. Os alumnos que
superen o exame parcial sé terdn que examinarse no exame final da segunda parte do programa. Os alumnos que non
superen o exame parcial terdn que examinarse de toda a materia no exame final. A nota do exdme obterase como a media
aritmética das dlas partes da materia ou, en caso de suspender o exame liberatorio, a nota do exame final, cun peso do
75%, sendo o0 25% restante a puntuacion relativa a participacion na clase, entrega de traballos e exercicios propostos. Para
superar a asignatura é necesario superar o exame.

Para os alumnos que renuncien a avaliacién continua haberad un exame final que se realizard na data oficial establecida no
calendario de exames e que supord o 100% da sus calificacion.

Segunda Oportunidade:

Os alumnos que obtefian unha puntuacidén inferior a 5 puntos na nota da 12 oportunidade deberan presentarse na 22
oportunidade para superar a materia. Na 22 oportunidade, o alumno debera realizar un exame final escrito de natureza
similar ao da primeira oportunidade na data oficialmente establecida, o 14 de xullo.

Nas probas de avaliacion é necesario traer o DNI ou documento analogo cando tefia lugar a realizacién dos exames. O
incumprimento de este requisito pode ter como consecuencia que o alumno non realice o exame en cuestién.

Bibliografia. Fontes de informacidn

Alonso, R. y Serrano A., Economia de la empresa agroalimentaria, 2008,
Azqueta Oyarzun, Diego, Introduccion a a la Economia Ambiental, 2007,
Bernanke, B. S. e Frank, R. H., Principios de Economia, 32 edicién, 2007,
Krugman, P., R. Wells y M. Olney, Fundamentos de Economia, 2007,
Mankiw, N.G., Principios de Economia, 62 edicién, 2012,

Samuelson, P.A. e Nordhaus, W.D., Economia, 182 edicién, 2006,

Recomendacions

Outros comentarios
-Con caracter xeral, sera necesario o uso de calculadora nas clases da materia e nos exames.
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-E necesario traer o DNI ou documento anélogo cando tefia lugar a realizacién dos exames. O incumprimento deste requisito
pode ter como consecuencia que o0 alumno non realice o exame en cuestién.
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