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Descripcién  Esta materia proporciona conocimientos basicos en microbiologia que habran de ser utilizados en otras
general asignaturas y en su futuro desarrollo profesional. proporciona el conocimiento de la diversidad del mundo

microbiano y de las técnicas necesarias para estudiarlo. Morfologia, fisiologia y genética de bacterias,
hongos, microalgas y protozoos. Estructura y funcién de los virus. Ecologia microbiana. Aplicaciones practicas
de la microbiologia.

Competencias

Cddigo

A2

Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucién de
problemas dentro de su area de estudio

A5 Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios
posteriores con un alto grado de autonomia

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestién de la informacién en el
sector agroalimentario y del medio ambiente.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo.

B3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y constructivo.

Cl Conocer y comprender los fundamentos fisicos, quimicos y bioldgicos relacionados con el medio ambiente y sus
procesos tecnoldgicos.

C5 Capacidad para la interpretacion cualitativa y cuantitativa de los datos.

C13 Conocer y Comprender los fundamentos para la elaboracién, implantacién, coordinacién y evaluacién de planes de
gestion de residuos.

C16 Conocery comprender los conceptos implicados en el tratamiento de suelos contaminados.

C17 Conocer y comprender los pardmetros que definen la calidad del aire, el control y la depuracién de emisiones
atmosféricas.

D1  Capacidad de andlisis, organizacion y planificacion.

D3 Comunicacion oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacion.

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D6 Capacidad de comunicacién interpersonal

D8 Capacidad de razonamiento critico y autocritico.

D9  Trabajo en equipo de cardcter interdisciplinar

D10 Tratamiento de conflictos y negociacién

Resultados de aprendizaje

Resultados previstos en la materia Resultados de Formacion

y Aprendizaje
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El estudiantado adquirird conocimientos basicos de microbiologia que seran utilizados tambiénen A2 Bl Cl D1

otras asignaturas y en su futuro desarrollo profesional. Adquirirdn conocimientos acerca de la

A5 B2 C5 D3

diversidad del mundo microbiano y de las técnicas necesarias para estudiarlo: morfologia, B3 Cl3 D4

fisiologia y genética de bacterias, hongos, microalgas y protozoos; estructura y funcién de los Cl6 D5

virus; ecologia microbiana; asi como las aplicaciones practicas de la microbiologia en relacién con Cl7 D6

el ambiente y la industria agroalimentaria y ambiental D8
D9
D10

Contenidos

Tema

Introduccién a la Microbiologia

La Microbiologia: Objeto de estudio y desarrollo histérico
Situacién de los microorganismos en el mundo de los seres vivos

Morfologia y estructura de los microorganismos

Observacion de los microorganismos
Estructura de los microorganismos procariotas
Estructura de los microorganismos eucariotas

Entidades acelulares

Aspectos generales de los virus. Bacteriéfagos
Virus de eucariotas. Viroides. Priones

Metabolismo microbiano

Metabolismo microbiano: mecanismos de produccién de energia,
reacciones de asimilacion y biosintesis. Regulacién del metabolismo

Necesidades nutricionales y crecimiento de los
microorganismaos

Nutricién y cultivo de los microorganismos
Crecimiento bacteriano

Control de los microorganismos

Control por agentes fisicos y quimicos
Agentes quimioterapeuticos

Fundamentos de genética microbiana

Mutacién y recombinacién genética

Diversidad microbiana

Clasificaciéon. Dominio Archaea
Dominio Bacteria
Microorganismos eucariéticos: hongos, algas protozoos

Infeccién y patogenicidad

Microbiota normal
Infeccién y patogenicidad

Ecologia microbiana y microbiologia ambiental

El agua y suelo como habitats microbianos. Microbiologia del aire
Actividad de los microorganismos en la Naturaleza
Aspectos biotecnoldgicos de la ecologia microbiana

Microbiologia de los alimentos e industrial

Microbiologia alimentaria y Microbiologia industrial

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales

Leccién magistral 28 28 56
Seminario 14 14 28
Practicas de laboratorio 14 7 21
Trabajo tutelado 0 14 14
Resolucién de problemas de forma auténoma 0 31 31

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral

Introduccién de la materia, explicacién del programa y metodologia propuesta. Lecciones

magistrales participativas de 50 minutos con apoyo de presentaciones audiovisuales y pizarra.
La asistencia a estas clases ayudara a la comprensién de los conceptos fundamentales de la
asignatura, establecer relaciones entre los distintos temas y aspectos de la materia.

Serd necesario leer la documentacién relativa a cada tema antes de las sesiones de aula.

Seminario

Seminarios de correccion e interpretacién de problemas resueltos previamente por el estudiante.

Seminarios sobre elaboracién de un trabajo monogréafico
Seminarios en los que los alumnos en grupos trabajaran sobre un texto aportado por el docente.

Estas actividades fomentaran el espiritu critico y mejoraran la capacidad de sintetizar, redactar y
exponer trabajos de forma oral asi como la habilidad para resolver problemas reales y relacionar
los distintos aspectos de la materia.

Las actividades propuestas se realizaran siguiendo los protocolos y materiales suministrados tras
una introduccién del docente y bajo su supervision. La asistencia a practicas sera obligatoria e
indispensable para la superacién de la asignatura. Se permitira una falta justificada
documentalmente

Trabajos sobre la ampliacién de alglin tema propuesto y que se realizardn presencialmente en los
seminarios. El progreso de este trabajo se realizara en tutorias en los seminarios.

Asimismo otras actividades propuestas en funcién de la disponibilidad como recopilacién de
informacién, asistencia a conferencias etc...

Practicas de laboratorio

Trabajo tutelado
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Resolucién de
problemas de forma
auténoma

Para completar el estudio y la fijacién de conceptos y conocimientos podran plantearse a través de
la plataforma de teledocencia diversos ejercicios y/o problemas que deberan hacer y seran
corregidos de forma individual o en el aula o0 seminario segun sea el caso.

Los estudiantes dispondran también en la Plataforma de teledocencia Tema de fichas de soporte
para la preparacion de los temas que explica la profesora, donde podran consultar los objetivos,
bibliografia, algunas de las presentaciones vistas en la clase, lecturas complementarias, sitios web
de interés, y cuestionarios de autoevaluacién, de cada tema para que los estudiantes acudan a las
fuentes bibliograficas y aprendan a buscar la informacién no facilitada en clase, con el fin de
fomentar el aprendizaje auténomo. También a través de la plataforma TEMA se plantearan
ejercicios de blUsquedas de noticias, comentarios en foros etc. que ayudaran a fijar conceptos y ver
la aplicacién cotidiana de ellos.

Atencidn personalizada

Metodologias

Descripcion

Practicas de laboratorio

Atender las cuestiones y problemas que los alumnos puedan plantear en relacién a la
asignatura y seguimiento de los trabajos, ejercicios pedidos, etc.

Trabajo tutelado

Atender las cuestiones y problemas que los alumnos puedan plantear en relacién a la
asignatura y seguimiento de los trabajos, ejercicios pedidos, etc.

Leccién magistral

Atender las cuestiones y problemas que los alumnos puedan plantear en relacién a la
asignatura y seguimiento de los trabajos, ejercicios pedidos, etc.

Seminario

Atender las cuestiones y problemas que los alumnos puedan plantear en relacién a la
asignatura y seguimiento de los trabajos, ejercicios pedidos, etc.

Resolucién de problemas de Atender las cuestiones y problemas que los alumnos puedan planteaar en relacién a la

forma auténoma

asignatura y seguimiento de los trabajos, ejercicios pedidos, etc.

Evaluacion
Descripcién Calificacién Resultados de
Formacién y
Aprendizaje
Leccién Evaluacién de los bloques teméaticos mediante exdmenes escritos que constaran de 55 A2 C1 D1
magistral cuestiones (multirrespuesta, Verdadero-Falso, preguntas conceptuales, A5 C5 D3
interpretacién de esquemas o fotografias, problemas, casos, etc) relativas a los Cl6 D4
contenidos explicados durante curso. Se incluirdn preguntas sobre lo trabajado en C17 D8
los seminarios. En los exdmenes se evaluaran, ademas de los contenidos
expuestos, el dominio del vocabulario y la capacidad de expresién y sintesis. Habra
que obtener un minimo de 3 para que sean aplicadas en la calificacién final los
demads apartados
Seminario Cada estudiante serd calificado/a respecto a la eleccién, elaboracién, depdsito en la 15 Cl D1
plataforma TEMA y presentacién del trabajo monografico asi como en la D3
participacién en preguntas o en debate sobre lo expuesto. Asimismo la respuesta y D4
participacién a todas e cada una de las actividades expuestas en las distintas D6
sesiones D8
D9
D10
Practicas de  Unha vez finalizadas las practicas, el/la estudiante responderd por escrito un 25 A5 C5 D1
laboratorio cuestionario relativo al fundamento y protocolos de las practicas realizadas. La C13 D3
nota de practicas procedera de la calificacién del cuestionario (75%) y de la actitud Cl6 D5
y habilidades mostradas durante las clases en el laboratorio (25%). Este examen C17
debe ser superado obligatoriamente. En caso contrario la calificacién final sera de
suspenso.
Resolucién de En este apartado se evaluaran las actividades planteadas en la plataforma TEMA. 5 D1
problemas de Entre ellas: cuestionarios de autoevaluacién, ejercicios de blsquedas de noticias, D3
forma videos, comentarios en foros etc. D4
auténoma D8

Otros comentarios sobre la Evaluacion

El conjunto de actividades docentes previstas permite evaluar a los/las estudiantes de forma continua en un mismo curso
académico siempre que se cumpla con ellas en las fechas anunciadas, valorando la asistencia (serd necesario acreditar
adecuadamente ausencias). Por encima de un nimero de faltas equivalente el 20% de las clases, practicas, seminarios, etc.
el/la estudiante deberd renunciar al sistema de evaluacién continua y realizar un examen final de toda la asignatura. Los/las
estudiantes que justifiqguen documentalmente estar trabajando tendrédn opcién de participar en todas las actividades
propuestas en la plataforma TEMA, asi como en la elaboracidn del trabajo monografico. En caso de que no puedan asistir a
ninguna sesién de practicas de laboratorio, se les propondran actividades alternativas. En cualquiera caso también pueden
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renunciar a la evaluacién continua y hacer un Unico examen final.

Serd obligatorio tener en el espacio de la asignatura en la plataforma TEMA una foto carnet antes de la fecha de comienzo
de las clases. Se recuerda que, como estudiante de la Universidad de Vigo, se comprometié a actuar de modo honesto y
ético en todas las actividades en las que participe y estén organizadas por la Universidad. En particular, en la realizacién de
las tareas académicas (examenes, trabajos...) se comprometié a no utilizar ninglin medio ni dispositivo no autorizado, a no
aprovecharse del trabajo de otros (copia, plagio...) y a no recibir ayuda no autorizada sea cual sea el medio utilizado. El
incumplimiento de estos compromisos serd castigado. Las fechas de realizacién de los exdmenes seran las aprobadas en la
Junta de Facultad que para el curso 2019-2020 siendo:Fin de carrera: 10 de octubre de 201912 edicién: 5 de junio de 202022
edicién: 25 de junio de 2020En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las validas son las aprobadas
oficialmente y publicadas en el tablén de anuncios y en la web del Centro.Si un/a alumno/a no supera la asignatura en su
primera matricula, en el siguiente curso académico serd considerado cdmo alumno/a nuevo, excepto en la obligatoriedad de
asistencia a las practicas de laboratorio.Convocatoria fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera
serd evaluado Unicamente con el examen (que valdra el 100% de la nota). En el caso de no asistir la dicho examen, o no
aprobarlo, pasara a ser evaluado del mismo modo que el resto de alumnos.

Fuentes de informacion

Bibliografia Basica

Willey, Joane, Microbiologia de Prescott, Harley y klein, 7, 2009

Madigan y col, Brock, Biologia de los microorganismos, 14, 2015

Rodriguez L.A. y col, Manual de préacticas de Microbioloxia, 1, 2000

Atlas y Bartha, Ecologia microbiana y Microbiologia ambiental, 4, 2002

Camacho Garrido, S, Ensayos microbiolégicos, 2014

Gamazo, C.; Sanchez, S. y Camacho, A.l., Microbiologia basada en la experimentacion, 2013
Tortora, Gerard J. / Berdell R. Funke / Christine L. Case, Introduccién a la microbiologia, 12, Editorial Médica
Panamericana, 2017

MARTIN GONZALEZ e col., Microbiologia esencial, Panamericana, 2019

Bibliografia Complementaria

Recomendaciones
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