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DATOS IDENTIFICATIVOS
Empresa: Economía y empresa
Asignatura Empresa:

Economía y
empresa

     

Código O01G041V01301      
Titulacion Grado en Ciencia

y Tecnología de
los Alimentos

     

Descriptores Creditos ECTS   Seleccione Curso Cuatrimestre
 6   FB 2 1c
Lengua
Impartición

Castellano      

Departamento Economía aplicada
Coordinador/a Molina Abraldes, Antonio
Profesorado Molina Abraldes, Antonio
Correo-e molina@uvigo.es
Web http://faitic.uvigo.es
Descripción
general

- La materia se adecúa al perfil profesional y académico al contribuir a la formación básica del alumno en el
campo de la Economía y la Empresa. Por lo tanto, debido a su carácter básico, se proyecta en múltiples
campos profesionales relacionado con la Ciencia y Tecnología de los Alimentos.

- La materia tiene 6 créditos ECTS y posee carácter de formación básica. Se cursa en 2º de Ciencia y
Tecnología de los Alimentos durante el primer cuatrimestre. Inicia al alumno en aspectos microeconómicos y
empresariales.

Competencias
Código 
A3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su área de

estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexión sobre temas relevantes de índole social, científica o ética.
B1 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de análisis, síntesis y gestión de la información para

contribuir a la organización y planificación de actividades de investigación en el sector alimentario.
C9 Conocer y comprender aspectos básicos de economía, técnicas de mercado, gestión y marketing agroalimentario
C14 Capacidad para controlar y optimizar los procesos y los productos
D1 Capacidad de análisis, organización y planificación
D4 Capacidad de aprendizaje autónomo y gestión de la información
D7 Adaptación a nuevas situaciones con creatividad e innovación
D8 Capacidad de razonamiento crítico y autocrítico.

Resultados de aprendizaje
Resultados previstos en la materia Resultados de Formación

y Aprendizaje
Conocimiento de los principios económicos, de los mecanismos de toma de decisión económica por
parte de los distintos agentes y de su interacción en el mercado.

A3 B1 C9
C14

D1
D4
D7
D8

RANA1: Comprender *los términos de cultivo de microorganismos, *tasa de multiplicación, lanas
actividades bioquímicas, manipulación *genética

RANA2: *Conocer *los microorganismos que se utilizan en lana elaboración, transformación de *los
alimentos *y como se *desarrollan.

RANA3: Entender *los procesos de producción

Contenidos

http://faitic.uvigo.es
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Tema  
Módulo A: Conceptos básicos de Economía 1. Los diez principios de la economía

2. Pensar como un economista
3. Oferta y demanda: las fuerzas del mercado
4. Elasticidad y sus aplicaciones
5. Los consumidores, los productores y la eficiencia del mercado
6. Fallos de mercado e intervención pública

Módulo B: Economía Ambiental 7. Regulación de industrias contaminantes
Módulo C: La Empresa 8. Los costes de producción

9. La empresa en los mercados competitivos
10. La empresa en un contexto de poder de mercado

Planificación
 Horas en clase Horas fuera de clase Horas totales
Sesión magistral 19 41 60
Pruebas de tipo test 2 0 2
Resolución de problemas y/o ejercicios 2 0 2
Trabajos y proyectos 1 49 50
Pruebas prácticas, de ejecución de tareas reales y/o
simuladas.

4 32 36

*Los datos que aparecen en la tabla de planificación son de carácter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologías
 Descripción
Sesión magistral Exposición oral complementada con el uso de medios audiovisuales y con la introducción de

algunas preguntas dirigidas al estudiante, con la finalidad de transmitir conocimientos y facilitar el
aprendizaje.

Atención personalizada
Pruebas Descripción
Pruebas prácticas,
de ejecución de
tareas reales y/o
simuladas.

El estudiante deberá resolver problemas y ejercicios fuera del aula propuestos por el profesor.
Posteriormente, los ejercicios serán corregidos en el aula. Allí, el profesor hará los comentarios que
considere oportunos sobre las soluciones que exponga el alumno. Aun no siendo imprescindible, el
normal debería ser que el alumno acuda en el horario de tutorías establecido por el profesor con la
intencion de resolver las dudas sobre los pasos a seguir para realizar las diversas tareas de la
práctica. En este sentido, el profesor habilitará un horario de 6 horas de tuorías a la semana que se
publicará en la plataforma de Teledocencia Faitic al comienzo del curso.

Evaluación
 Descripción Calificación Resultados de

Formación y
Aprendizaje

Pruebas de tipo
test

Pruebas para evaluación de las competencias adquiridas que incluyen
preguntas cerradas con diferentes alternativas de respuesta (verdadero/falso,
elección múltiple, emparejamiento de elementos...). Los alumnos seleccionan
una respuesta entre un número limitado de posibilidades. Se pondrá especial
atención en el resultado de aprendizaje RA1

37.5 C9
C14

D1
D4

Resolución de
problemas y/o
ejercicios

Prueba escrita en la que el alumno deberá solucionar una serie de problemas
y/o ejercicios en un tiempo establecido por el profesor. De este modo, el
alumno deberá aplicar los conocimientos adquiridos. Se pondrá especial
atención en el resultado de aprendizaje RA1

37.5 C9
C14

D1
D4
D7

Trabajos y
proyectos

Los estudiantes deberán leer un libro seleccionado por el profesor al comienzo
del curso. La temática del libro estará relacionada con los contenidos
explicados en las sesiones magistrales. Sin embargo, también se procura que
las lecturas tengan un rol complementario, que pueda aportar algún otro
enfoque más allá del estrictamente económico, como por ejemplo en el campo
histórico, jurídico, político, científico, etc.
La evaluación de la lectura del libro se hará mediante un ensayo sobre algún
tema relevante del libro que el alumno deberá redactar en el aula. Además de
los contenidos, se evaluará también la redacción en general. En particular, la
capacidad de argumentación, cohesión en el discurso, gramática y ortografía.
Se pondrá especial atención en el resultado de aprendizaje RA1.

15 A3 B1 C9
C14

D1
D4
D7
D8
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Pruebas
prácticas, de
ejecución de
tareas reales y/o
simuladas.

Los estudiantes deberán realizar, fuera del aula, ejercicios y problemas
propuestos por el profesor. Posteriormente se corregirán en el aula en unos
días establecidos por el profesor.
Los ejercicios deberán presentarse a través de la plataforma Faitic.
Se pondrá especial atención en el resultado de aprendizaje RA1

10 B1 C9
C14

D1
D4
D7

Otros comentarios sobre la Evaluación

Para la edición de junio de 2017 habrá dos formas de evaluación:

Opción A: El estudiante puede acogerse al sistema de evaluación continua que se acaba de exponer. Se entenderá que el
alumno se acoge a este sistema  de evaluación continua cuando se presente a un conjunto de pruebas que supere un 50%
de ponderación en la nota final. Se anunciará un cronograma a comienzo de curso donde aparezcan las fechas de todas las
pruebas de evaluación continua.

Opción B: El estudiante que no se acoja el sistema de evaluación continua será evaluado mediante la realización de un
examen final de carácter escrito en la fecha oficialmente establecida con las siguientes ponderaciones: prueba tipo test
(40%), prueba de resolución de ejercicios (40%) y examen del libro (20%).

Para la edición de julio de 2017 habrá también dos formas de evaluación:

Opción La: Los estudiantes que se habían acogido al sistema de evaluación continua podrán conservar las notas de los
cuatro tipos de pruebas realizadas. Solamente podrán subir nota en las siguientes partes: Prueba tipo test (35%), Prueba de
resolución de ejercicios (35%) y/o examen del libro (20%).

Opción B: Los alumnos que no se habían acogido al sistema de evaluación continua tendrán derecho a un examen final que
abarcará una prueba tipo test (40%), una prueba de resolución de ejercicios (40%), un examen del libro de lectura (20%).

Nota: A los estudiantes que habían seguido el sistema de evaluación continua se les permitirá elegir también la opción B en
la edición de julio, pero será necesario la previa comunicación al profesor.

Convocatoria fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera será evaluado únicamente con el
examen (que valdrá el 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasará a ser evaluado del
mismo modo que el resto de alumnos.

Las fechas y horarios de las pruebas de evaluación oficiales son las siguientes:

Fin de Carrera: 28/09/2016, 16 h

Ordinaria: 28/10/2016, 16h

Extraordinaria (julio): 14/07/2017, 16h

En caso de error en las transcripción de las fechas de exámenes, las válidas serán las aprobadas oficialmente y publicadas
en el tablón de anuncios y en la web de la Facultad de Ciencias.

Fuentes de información
Bernanke, B. S. e Frank, R. H., Principios de Economía, 3ª edición, 2007,
Krugman, P, R. Wells e M. Olney, Fundamentos de Economía, 3ª edición, 2007,
Mankiw, N. G., Principios de Economía, 6ª edición, 2012,
Samuelson, P. A. e W. D. Nordhaus, Economía, 19ª edición, 2010,

Recomendaciones

 
Otros comentarios
- Es necesario traer el DNI o documento análogo cuando tenga lugar a realización de los exámenes. El incumplimiento de
este requisito puede tener como consecuencia que el alumno no realice el examen en cuestión.

- Con carácter general, será necesario el uso de calculadora en las clases de la materia y en los exámenes.

- Por razones pedagógicas es altamente recomendable a asistencia regular a clase. En este sentido, se recomienda al
alumno el sistema de evaluación continua.
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Sin duda, la asistencia regular a las clases hará que la dificultad de superar la materia sea notablemente más baja. Así, el
alumno podrá aprovecharse de un ritmo de trabajo continuo y de la exposición de contenidos teóricos y prácticos hechos en
el aula por sus compañeros y por el profesor.

- Es muy recomendable el trabajo en grupo. En particular, a la hora de realizar los ejercicios de la materia puede ser
fructífero intercambiar ideas sobre las dificultades encontradas; esta estrategia permitirá afondar en los conocimientos de la
materia.


