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Descripcién

general

Competencias

Cddigo

A2 Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucién de
problemas dentro de su area de estudio.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo, sean o no de
caracter multidisciplinar, en contextos tanto nacionales como internacionales, reconociendo la diversidad de puntos
de vista, asi como el poso de las distintas escuelas o formas de hacer.

B3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico.

Cl Conocer los fundamentos fisicos, quimicos y bioldgicos relacionados con los alimentos y sus procesos tecnolégicos

C2 Conocer y comprender la quimica y bioguimica de los alimentos y aquella relacionada con sus procesos tecnolégicos

C6 Conocer y comprender los procesos industriales relacionados con el procesado y modificacién de alimentos

Cl1l2 Capacidad para fabricar y conservar alimentos

Cl4 Capacidad para controlar y optimizar los procesos y los productos

D1  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacion

D3  Capacidad de comunicacion oral y escrita tanto en la lengua vernacula como en lenguas extranjeras

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacion

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Capacidad de razonamiento critico y autocritico.

D10 Tratamiento de conflictos y negociacién

Resultados de aprendizaje

Resultados previstos en la materia Resultados de Formacién
y Aprendizaje

RAL. Fundamentar con conocimientos tedricos los principales conceptos de la bioquimica, las B2 Cl1
biomoléculas y su metabolismo. B3
RA2. Capacitar al alumno para identificar la estructura, propiedades y funcién de las biomoléculas A2 B2 Cl D1
implicadas en las diferentes rutas metabdlicas, para identificar, formular y resolver problemas B3 C2 D3
bioguimicos en los diferentes &mbitos de su formacién. D4

D5

D8
RA2:

Aprender a prevenir la contaminacién microbiana, parasitaria y *virica de los alimentos.
Aprender a analizar los alimentos desde el punto de vista microbiolégico.

Familiarizarse con el control de calidad microbiolédgica.

Habilidad para manejar herramientas TIC.
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RA3. Capacitar al alumno para identificar las rutas implicadas en el metabolismo de las A2 B2 C1 D1

biomoléculas que le permitan tanto disefiar procesos biotecnolédgicos para la produccion de B3 C2 D3
alimentos, incluyendo nuevos alimentos funcionales, como garantizar la conservacion y calidad de Cé D4
los mismos. Cl12 D5
Cl4 D8
D10
Contenidos
Tema

Blogue 1. Biomoléculas

Introduccidén. Objetivos y desarrollo histérico de la asignatura.
Caracteristicas que identifican la materia viva.

Tema 1. (Leccién magistral + seminario)Agua. Agua, propiedades y
funciones. Interacciones débiles en sistemas acuosos. Célculo del pH en
sistemas acuosos.

Tema 2. (Leccién magistral + seminario)Gldcidos. Clasificacién.
Estereoisomeria. Enlace glicosidico. Disacaridos y Polisacaridos.

Tema 3. (Leccién magistral + seminario)Lipidos. Clasificacién y derivados.
Acidos grasos. Derivados del glicerol, de la enfingosina. Esteroides:
colesterol, acidos grasos biliares y hormonas esteroideas. Micelas, bicapas
lipidicas.

Tema 4: (Leccién magistral + seminario)Acidos nucleicos. Nucledsidos y
nucledtidos: estructuras y propiedades fisico-quimicas. RNA. Funciones y
tipos. Estructura del ADN: modelo de doble hélice de Watson y Crick.
Propiedades fisico-quimicas del ADN. Funciones del ADN.

Tema 5. (Leccién magistral + seminario)Aminodcidos y péptidos.
Clasificacion y propiedades fisico-quimicas de los aminoacidos.
Aminoacidos no proteinogénicos. El enlace peptidico. Péptidos de interés
bioldgico.

Tema 6. (Leccién magistral + seminario)Proteinas. Niveles estructurales.
Fuerzas e interacciones involucradas en la estructura de las proteinas.
Dominios y significacién bioldgica.

Tema 7: (Leccién magistral + seminario)Enzimas. Naturaleza, estructura,
propiedades y modo de accidn. Actividad enzimética y especifica.
Regulacién de la actividad enzimatica. Enzimas alostéricas. Modelos
alostéricos. Modificacién covalente irreversible (zimégenos).

Tema 8 (Leccién magistral + seminario): Cinética enzimatica. Ecuacién de
Michaelis-Menten. Pardmetros cinéticos: KM y vmax. Significado y célculo.
Efecto de la temperatura y el pH en las reacciones enzimaticas. Inhibicién
enzimatica: tipos y célculo de las constantes de inhibicién.
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Bloque 2. Metabolismo

Tema 9: Metabolismo. Rutas y relacién. Compuestos ricos en energia. ATP.
Hidrdlisis del ATP. Rutas acopladas.

Tema 10. (Leccién magistral + seminario): Glucdlisis. Regulacién y
bioenergética de la glucdlisis. Fermentaciones y significacidn bioldgica.
Incorporacién de otros gltcidos en la glicolisis. Ciclo de las pentosas
fosfato y otras vias de utilizacién de la glucosa.

Tema 11 (Leccién magistral + seminario): Descarboxilacién oxidativa del
piruvato. Reacciones del ciclo de Krebs y enzimas implicadas. Balance
global. Caracter anfibdlico del ciclo. Reacciones anaplerdticas: significado
metabdlico. Regulacién del ciclo: efectores alostéricos mas importantes.
Tema 12 (Leccién magistral + seminario) Fosforilacién oxidativa y cadena
de transporte electrénico. Composicién de la cadena respiratoria.
Secuencia de transporte electrénico mitocondrial. Energética del
transporte electrdnico. Teoria quimiosmética. Lanzaderas. Rendimiento
energético global.

Tema 13 (Leccién magistral + seminario): Oxidacién de acidos grasos
saturados y no saturados. Balance energético.

Tema 14 (Leccién magistral + seminario): Rutas de degradacién de los
aminodcidos. Reacciones de transaminacion y desaminacion oxidativa.
Destinos metabdlicos de los aminodcidos. Eliminacién del nitrégeno. El
ciclo de la urea.

Tema 15 (Leccién magistral + seminario): Gluconeogénesis. Balance
energético y regulacion. Metabolismo del glucdgeno. Regulacion.

Tema 16 (Leccién magistral + seminario): Biosintesis de acidos grasos:
complejo de la acido graso sintetasa. Biosintesis de triacilgliceroles.
Metabolismo del colesterol: biosintesis, asociacion con lipoproteinas.
Tema 17 Metabolismo de compuestos nitrogenados. Biosintesis de
aminodcidos: familias biosintéticas. Regulacién. Biosintesis y rutas de
reciclaje de purinas y de pirimidinas. Regulacién. Formacién de
desoxirribonucledtidos.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Sesion magistral 28 0 28
Seminarios 14 56 70
Practicas de laboratorio 14 28 42
Pruebas de respuesta larga, de desarrollo 2 8 10

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado

Metodologias

Descripcion

Sesion magistral 28 h de teoria, donde se explicaran los aspectos fundamentales de las biomoléculas y su

metabolismo

Resultados del aprendizaje:
Fundamentar con conocimientos tedricos los principales conceptos de la bioquimica, las
biomoléculas y su metabolismo.

Seminarios 14 seminarios de 1 h de duracidn, en el que se expondran y discutiran las cuestiones planteadas en
la gufa de seminarios. Previamente al desarrollo de cada seminario, se colocaran las guias de
seminario en la plataforma Faitic. En estas guias se incluye los objetivos y habiliadades que deben
adquirir los alumnos al realizar la actividad practica, un breve resumen del tema en cuestién, y
ademas ejercicios resueltos y propuestos. Estos Ultimos, deben ser resueltos por los estudiantes y
entregados al profesor responsable del seminario antes del comienzo del mismo.

Resultados del aprendizaje:

1. Capacitar al alumno para identificar la estructura, propiedades y funcién de las biomoléculas
implicadas en las diferentes rutas metabdlicas, para identificar, formular y resolver problemas
bioguimicos en los diferentes &mbitos de su formacion.

2. Capacitar al alumno para identificar las rutas implicadas en el metabolismo de las biomoléculas
que le permitan tanto disefiar procesos biotecnoldgicos para la produccién de alimentos,
incluyendo nuevos alimentos funcionales, como garantizar la conservacién y calidad de los mismos.
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Practicas de laboratorio 5 practicas, 4 de ellas de 3 h de duracién y una de 2 h, donde se comprobaran diferentes
propiedades de las biomoléculas. El alumno elaborard y entregara un informe de cada practica, en
la que discutird los resultados obtenidos en base a los aspectos tedricos correspondientes a cada
practica.

Resultados del aprendizaje:

1. Capacitar al alumno para identificar la estructura, propiedades y funcién de las biomoléculas
implicadas en las diferentes rutas metabdlicas, para identificar, formular y resolver problemas
bioguimicos en los diferentes ambitos de su formacion.

Atencidn personalizada
Metodologias Descripcion

Seminarios -Atencion programada por el centro. -Atencién a los alumnos o grupos intermedios en los seminarios. -
Seguimiento personalizado de los alumnos/grupos durante las tutorias. -Seguimiento personalizado de
los alumnos mediante la plataforma de teledocencia (Faitic). Alumnos con responsabilidades laborales (o
de indole similar) y que no puedan asistir de modo regular (o0 que no puedan acudir de ningiin modo) a
las clases -Seguimiento personalizado de los alumnos/grupos durante las tutorias. -Seguimiento
personalizado de los alumnos mediante la plataforma de teledocencia. - Los alumnos con
responsabilidades laborales entregaran los ejercicios analizados en seminarios debidamente resueltos,
incluyendo las respuestas de los ejercicios de autopreparacién y a aquellas preguntas formuladas por el
profesor en cada seminario, que se subiran a la plataforma Faitic.

Practicas de -Atencion programada por el centro. -Atencién a los alumnos o grupos intermedios en las practicas. -

laboratorio Seguimiento personalizado de los alumnos/grupos durante las tutorias. -Seguimiento personalizado de
los alumnos mediante la plataforma de teledocencia (Faitic). Alumnos con responsabilidades laborales (o
de indole similar) y que no puedan asistir de modo regular (o que no puedan acudir de ningiin modo) a
las clases -Seguimiento personalizado de los alumnos/grupos durante las tutorias. -Seguimiento
personalizado de los alumnos mediante la plataforma de teledocencia. - Los alumnos con
responsabilidades laborales, en caso de que no puedan asistir a las practicas de laboratorio, entregaran
trabajos que contengan problemas relacionados con esta actividad, en los que tendran que describir las
técnicas analiticas utilizadas en la practica, asi como el tratamiento més adecuado de los datos
obtenidos y su correspondiente analisis. Se les entregard una guia (plataforma Faitic) donde se
especifique la forma correcta para la confeccién de un informe de practicas y que contendrd ademas
problemas resueltos que les permitan resolver los ejercicios practicos que se le propondran.

Evaluacion
Descripcién Calificacién Resultados de
Formacién y
Aprendizaje
Sesion magistral - Por asistencia a clases (2%). - Por contestar a las preguntas formuladas por 5 B2 C1 D1
el profesor (3%). B3 D3
Resultados de aprendizaxe avaliados RA1-3 D4
D5
D8
Seminarios - Por realizar correctamente la exposicién del tema correspondiente a cada 30 A2 B2 C1 D1
seminario (20%). - Por responder correctamente a las preguntas B3 C2 D3
relacionadas con el tema del seminario (5%). Entrega de los ejercicios de C6 D4
autopreparacién (ejercicios propuestos) (5%). C12 D5
Resultados de aprendizaxe avaliados RA1-3 Cl14 D8
D10
Practicas de - Por participar en todas las practicas de laboratorio (5%). - Por contestar a 30 A2 B2 C1 D1
laboratorio las preguntas formuladas por el profesor durante el desarrollo de la practica B3 C2 D3
de laboratorio (10%). - Por la entrega del informe de la practica (el dia de la C6 D4
practica) con una correcta presentacion y discusién de los resultados C12 D5
obtenidos (15%). Cl14 D8
Resultados de aprendizaxe avaliados RA1-2 D10
Pruebas de - Por contestar correctamente a las cuestiones formuladas en el examen 35 A2 B3 D1
respuesta larga, (35%). El examen incluird preguntas y problemas relacionadas con todos los D3
de desarrollo aspectos estudiados en las sesiones magistrales, los seminarios y practicas D4
de laboratorio. D5
Resultados de aprendizaxe avaliados RA1-3 D8
D10

Otros comentarios sobre la Evaluacion

- La evaluacién es continua.
- La asistencia a las practicas de laboratorio y seminarios es obligatoria, asi como la realizacién del examen correspondiente.
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- Se recomienda estar al dia de la informacién que se proporcione en las plataformas de teledocencia (Faitic).

- Se deben entregar los ejercicios de autopreparacién de los seminarios, con las respuestas correctas y con una presentacién
adecuada.

- Mediante la resolucién de ejercicios en los seminarios y las practicas de laboratorio, se seguira la evolucién de los alumnos.
En caso de considerar necesaria la mejora se proporcionara material adicional a alumno para reforzar su aprendizaje
autondémico y se hard un seguimiento mayor.

- Los alumnos con responsabilidades laborales entregaran los ejercicios analizados en seminarios debidamente resueltos,
incluyendo las respuestas de los ejercicios de autopreparaciéon y a aquellas preguntas formuladas por el profesor en cada
seminario, que se subirdn a la plataforma Faitic. En caso de que no puedan asistir a las practicas de laboratorio, entregaran
trabajos que contengan problemas relacionados con esta actividad, en los que tendran que describir las técnicas analiticas
mas adecuadas para la determinacién de la concentracién de una determinada biomolécula en un material bioldgico, asi
como el tratamiento mas adecuado de los datos obtenidos y su correspondiente analisis. Se les entregard una guia
(plataforma Faitic) donde se especifique la forma correcta para la confeccién de un informe de practicas y que contendrd
ademas problemas resueltos que les permitan resolver los ejercicios practicos que se le propondran.

Convocatoria fin de carrera: el alumno que opte por examinarse en fin de carrera sera evaluado Gnicamente con el
examen (que valdrd el 100% de la nota). En caso de no asistir a dicho examen, o no aprobarlo, pasara a ser evaluado del
mismo modo que el resto de alumnos.

- Fechas de examenes: En caso de error en la transcripcion de las fechas de exdmenes, las validas son las aprobadas
oficialmente y publicadas en el tablén de anuncios y en la web del Centro.

Primera edicién: 19/01/2017 a las 10:00

Segunda edicién: 07/07/2017 a las 16:00

Fin de Carrera: 30/09/2017 a las 16:00

Fuentes de informacion

Lehninger, A.L., Principios de bioquimica, Ed. Omega (Barcelona),

Feduchi, E., Blasco, I., Romero, C.S., Yafiez, E., Bioquimica. Conceptos esenciales, Editorial Médica Panamericana,
Boyer, R., Conceptos de Bioquimica, International Thompson Editors,

McKee, T, McKee, J.R., Bioquimica. La base Molecular de la vida, McGraw-Hill Interamericana,

Nelson, D.L., Cox, M.M., Lehninger Principios de bioquimica, Omega, SA.,

Teijon, J.M., Bioquimica estructural. Conceptos y tests, Tébar,

Nelson, D.L., Cox, M.M., Lehninger. Principles of Biochemistry, W H. Freeman and Company,

Recomendaciones
Asignaturas que contintan el temario
Quimica y bioquimica alimentaria/001G041V01404

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Analisis instrumental/001G041V01403
Quimica orgénica/001G041V01304

Otros comentarios

-No hay prerrequisitos establecidos para esta materia.

-Se recomienda tener cursadas y aprobadas las materias de esta titulacion relativas a quimica, andlisis instrumental y
biologia.
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