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Web

Descricién (*)- Realizacién de un trabajo original relacionado con alguno de los mdltiples @mbitos del mundo laboral
xeral propios de un/a graduado/a en ciencia y tecnologia de los alimentos, siempre bajo la supervisién de un tutor

asignado a esta materia.

- El trabajo fin de grado estd orientado a completar y reforzar las competencias asociadas al titulo.

- En la elaboracién y en la presentacién de la memoria del trabajo, se emplearan adecuadamente recursos
informaticos y las TIC's.

- El trabajo se presentard de forma escrita y se defenderd oralmente, ante una comisién nombrada a tal
efecto.

Competencias

Cddigo

Bl Capacidade de andlise e sintese

B2 Capacidade de organizacién e planificacion

B3 Capacidade de comunicacién oral e escrita tanto ne lingua vernacula como nas extranxeiras
B4  Conocimientos bésicos de informatica.

B5 Capacidade de gestion da informacién

B6 Adquirir capacidade de resolucién de problemas
B7 Adquirir capacidade na toma de decisiones

B8 Capacidades de trabajo en equipo, con caracter multidisciplinar e nos contextos tanto nacionais como internacionais
B9 Habilidades nss relaciones interpersonais

B10 Reconocer a diversidade e a multiculturalidade
B11 Habilidades de razonamento critico

B12 Desenvolver un compromiso ético

B13 Aprendizaxe auténomo

B14 Adaptacién as novas situaciones

B15 Creatividade

B16 Liderazgo

B17 Conecemento doutras culturas e costumes

B18 Iniciativa e espiritu emprendedor

B19 Motivacion pola calidade

B20 Sensibilidade hacia temas medioambientais

Resultados de aprendizaxe
Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe

Paxina 1 de 3



RAL: El alumno serd capaz de obtener informacidn, desarrollar experimentos e interpretar Bl

resultados. B2
B3
RA2: Podréa participar en la direccion, redaccién y ,ejecucién de proyectos, comprender el B4
desarrollo e implantacion de los sistemas de gestion y de control de calidad. B5
B6
RA3: El alumno podra impartir docencia y divulgar conocimientos relacionados con la cienciay la B7
tecnologia de los alimentos. B8
B9
RA4: Conocerd y sera capaz de manejar la metodologia, la instrumentacion cientifico-técnica B10
propias de la ciencia y la tecnologia de los B11l
alimentos. B12
B13
RA5: Comprendera la proyeccion social B14
de la ciencia y la tecnologia de los alimentos y la importancia profesional del B15
B16
B17
B18
B19
B20
Contidos
Tema

- Realizacién de un trabajo original relacionado  El trabajo fin de grado estd orientado a completar y reforzar las

con alguno de los multiples &mbitos del mundo  competencias asociadas al titulo.

laboral propios de un/a graduado/a en cienciay - En la elaboracién y en la presentacién de la memoria del trabajo, se

tecnologia de los alimentos, siempre bajo la empleardn adecuadamente recursos informaticos y las TICs.

supervisién de un tutor asignado a esta materia. - El trabajo se presentard de forma escrita y se defenderd oralmente, ante
una comisién nombrada a tal efecto.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Presentacidns/exposicions 0.3 12.7 13
Outros 10 7 17
Traballos tutelados 20 100 120

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Presentaciéns/exposicién(*) El trabajo se presentard de forma escrita y se defendera oralmente, ante una comisién nombrada
s a tal efecto
Outros (*)Tutorias, organizacién del trabajo.
Traballos tutelados (*) Realizacién de un trabajo original relacionado con alguno de los multiples ambitos del mundo
laboral propios de un/a graduado/a en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos, siempre bajo la supervisién de un tutor asignado a esta materia.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Presentacidns/exposiciéns

Outros

Avaliacion

Descricién CualificaciénResultados de Formacién e
Aprendizaxe
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Presentacidns/exposiciéonsAvaliacién mediante o seguimento do traballo do alumno

por parte do titor, e

cualificacién da memoria (presentacién e defensa) por
parte da comisién

nomeada para ese efecto, segundo a normativa aprobada
en Xunta de Facultade.

Sistema de cualificacidns: expresarase mediante
cualificacién final numérica de 0 a 10

segundo a lexislacién vixente

Resultados de aprendizaxe evaluados: RA1, RA2, RA3,
RA4, RA5

100

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Recomendacidns
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