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Descricién (*)Esta materia tiene como objetivo proporcionar a los alumnos herramientas Utiles para la evaluacién y
xeral prevencién de riesgos laborales en la industria alimentaria. Para ello se proporcionaran a los estudiantes los

principios basicos generales de la prevencién de riesgos para incidir, a continuacién, en su aplicacién practica
al sector productivo de la elaboracién de alimentos.

Competencias

Cddigo

Bl Capacidade de andlise e sintese

B2 Capacidade de organizacién e planificacion

B6 Adquirir capacidade de resolucién de problemas

B7 Adquirir capacidade na toma de decisiones

B11 Habilidades de razonamento critico

B19 Motivacion pola calidade

Cc7 Conocer y comprender los conceptos relacionados con la higiene a lo largo de todo el proceso de produccion,
transformacion, conservacion, distribucién de alimentos; esto es poseer los conocimientos necesarios de
microbiologia, parasitologia y toxicologia alimentaria; asi como lo referente a la higiene del personal, productos y
procesos.

Cl16 Capacidad para Gestionar subproductos y residuos

C20 Capacidad para implementar sistemas de calidad

C24 Capacidad para asesorar legal, cientifica y técnicamente a la industria alimentaria y a los consumidores

Resultados de aprendizaxe

Resultados previstos na materia Resultados de Formacion
e Aprendizaxe
RAL: Cofiecer e comprender 0s principios basicos relacionados coa prevencion de riscos laborais C7
Conocer los aspectos termodindmicos de los procesos quimicos.
RA2: Aplicar os principios basicos da prevencién de riscos laborais a aspectos produtivos na Bl C16
industria. B2 C20
B19 C24
RA3: Adquisicién da capacidade de xestién da prevencion de riscos laborais Bl C16
B2 C20
B6 C24
B7
Bl1l
RA4: Adquisicién de motivacion pola prevencién de riscos laborais. B19
RA5: Capacidade para asesorar legal, cientifica e tecnicamente 4 industria alimentaria e aos C24

consumidores
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Contidos

Tema
Introducién & prevencién de Riscos Laborais Conceptos basicos sobre seguridade e saude no traballo.
Lexislaciéon. Normativa aplicable.
Xestién da prevencién de riscos laborais.
Elementos de Proteccién persoal e primeiros auxilios.
Axentes Fisicos Ruido, vibracidns, ambiente térmico, radiaciéns
Axentes quimicos Exposicién. Marcadores de exposicion e de efecto.

Toxicocinética

Etiquetaxe: simbolos de perigo normalizados e frases de seguridade.
Sustancias toxicas e irritantes.

Praguicidas, metais e micotoxinas.

Deterxentes e axentes desinfectantes.

Axentes bioldxicos Definicion e clasificacidon dos axentes (contaminantes) bioldxicos.
Exposicidn, vias de entrada no organismo e principais efectos.
Identificacion e avaliacion de riscos.

Reducién de riscos.
Medidas hixiénicas.
Vixilancia da saude.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesion maxistral 20 80 100
Estudo de casos/analises de situacions 6 24 30
Probas de resposta curta 2 18 20

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Sesion maxistral Mediante sesiéns maxistrais de caracter participativo exporanse os fundamentos teéricos e
practicos de cada un dos temas da materia.

Estudo de casos/andlisesExporanse situacidns reais ou posibles dentro da industria alimentaria para que os alumnos:

de situaciéns - identifiquen e avalien os riscos quimicos, fisicos ou/e bioldxicos asociados
- desefien medidas de eliminacién, reducién e/ou vixilancia
Esta actividade realizarase parcialmente en clases presenciais co apoio e guia do profesor, pero
esixird, ademais, un traballo persoal do alumno a fin de solicitar informacién que lle permita
terminar de resolver o caso exposto.

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricién
Sesion maxistral Nas clases maxistrais, terase en conta a formacién adquirida polos alumnos durante
os estudos de cursos previos.
Estudo de casos/analises de Orientarase ao alumno na resolucién das cuestions e casos expostos. Nos debates,
situaciéns axudarase ao alumno na sUa preparacion e intervencion.
Probas Descricion
Probas de resposta curta Indicarase o0 modo de avaliacién da proba escrita.
Avaliacion
Descricién Cualificaciéon Resultados de

Formacion e
Aprendizaxe
Sesién maxistral Avaliarase a asistencia &s clases de sesiéon maxistral na medida na que o 5 B11l c7
alumno participe activamente na exposicién de dubidas, opiniéns e B19
didlogo interactivo co profesor e compaiieiros.

Resultados de aprendizaxe avaliados: *RA1, *RA4

Estudo de Avaliarase a través do informe breve que os alumnos deberan entregar 35 Bl Cl6
casos/andlises de  tras as distintas actividades expostas. B2 C20
situacions B6 C24
Resultados de aprendizaxe avaliados: *RA2, *RA3, *RA4, *RA5 B7
B1l
B19
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Probas de resposta Realizarase unha proba de cuestions breves que permitird avaliar a 60 Bl c7
curta adquisicion dos conceptos basicos expostos ao longo das sesions B6 Cl6
maxistrais relacionados coa prevencién de riscos laborais, asi como a B11
adquisicion de habilidades dirixidas & aplicaciéon dos devanditos principios
Xerais ao caso concreto das industrias *agro-gandeiras e alimentarias
traballadas nas sesidns de estudo de casos e situacions, saidas de campo
e debates.

Resultados de aprendizaxe avaliados: *RA1, *RA2, *RA3

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Convocatoria fin de carreira:&*nbsp;0 alumno que opte por examinarse en fin de carreira sera avaliado unicamente co
exame (que valerd 0 100% da nota). En caso de non asistir ao devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser avaliado do
mesmo xeito que o resto de alumnos.Os alumnos que, por obrigaciéns laborais, non poidan asistir a clase, entregaran a
memoria dun traballo &*nbsp;(40% da nota final) e realizaran a proba escrita, na que deberan obter unha cualificacién igual
ou superior a 5 sobre 10. En caso contrario, esta nota non compensara coa cualificacién obtida no traballo.Datas dos
exames:26 de setembro de 2016, &s 10:00 *h25 de maio de 2017, &s 10:00 *h7 de xullo de 2017, s 16:00 *hEn caso de
erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e publicadas no taboleiro de anuncios e
na web do Centro.
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