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Descricién (*)El alumno conocerd los fundamentos y perspectivas de aquellas técnicas instrumentales de mayor uso y
xeral aplicabilidad en el analisis de alimentos, productos agroalimentarios y medioambientales.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al Adquirir conocimientos avanzados sobre disefio experimental y de estadistica de utilidad en el desarrollo de
proyectos de investigacion.

A2 Profundizar en el conocimiento de las técnicas de obtencidn, registro, procesado, validacién y andlisis de datos de
campo y laboratorio y aplicarlas en la I+D+i en los campos ambiental y agroalimentario.

A5 Conocer y comprender los procesos tecnoldgicos de produccién, transformacién y conservacién de alimentos, con
especial atencion a la I+D+i de nuevas tecnologias respetuosas con la calidad de los alimentos y el medio ambiente.

A6 Conocer y comprender la gestién medioambiental de los procesos de las industrias agrarias y alimentarias, con el fin
de poder desarrollar [+D+i relacionada con los residuos (deteccién, procesado, eliminacién y/o valorizacién) y ser
capaz de transferir al sector productivo los avances en investigacién en reduccién de impactos de las actividades
agroalimentarias.

A10 Capacidad para investigar, disefiar y desarrollar nuevas técnicas de extraccién, concentracién, purificaciéon y anélisis
de componentes naturales, afadidos o contaminantes en los alimentos y los ecosistemas.

Bl CB1: Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o
aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacién.

B2 CB2: Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en
entornos nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area
de estudio.

B3 CB3: Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a
partir de una informacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales
y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

B4 CB4: Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones [Jy los conocimientos y razones Ultimas que las
sustentan[] a publicos, especializados o no, de un modo claro y sin ambigiedades.

B5 CGL1: Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestién de la informacién
para contribuir a la organizacién y planificacién de actividades de investigacion en el sector agroalimentario y del
medio ambiente.
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B6 CG2: Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo, sean o no
de caracter multidisciplinar, en contextos tanto nacionales como internacionales, reconociendo la diversidad de
puntos de vista, asi como el poso de las distintas escuelas o formas de hacer.

B7 CG3: Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y constructivo
para mejorar el funcionamiento de los proyectos de investigacién en que interviene.

B8 CG4: Que los estudiantes sean capaces de adaptarse a nuevas situaciones, con grandes dosis de creatividad e ideas
para asumir el liderazgo de investigadores

B9 CG5: Que los estudiantes sean capaces de desarrollar iniciativas y espiritu emprendedor con especial preocupacion
por la calidad de vida.

B10 CG6: Que los estudiantes sean capaces de entender la proyeccion social de la ciencia.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacion
e Aprendizaxe
Reconocer la Quimica Analitica como la ciencia metroldgica que desarrolla, optimiza y aplica Al Bl
procesos de medida (métodos analiticos) destinados a obtener informacién quimica de calidad. A2 B2
A5 B3
A6 B4
Al0 B5
B6
B7
B8
B9
B10
Conocer las distintas etapas del proceso analitico como metodologia para la resolucién de Al Bl
problemas y seleccionar con criterio los distintos métodos de analisis. A2 B2
A5 B3
A6 B4
Al0 B5
B6
B7
B8
B9
B10
Comprender el fundamento de las distintas técnicas instrumentales espectroscépicas, Al Bl
electroquimicas y cromatograficas empleadas en el control de calidad de los alimentos. A2 B2
A5 B3
A6 B4
Al0 B5
B6
B7
B8
B9
B10
Conocer e identificar las caracteristicas que deben de reunir los analitos para seleccionar la técnicaAl Bl
mds adecuada para su analisis. A2 B2
A5 B3
A6 B4
Al0 B5
B6
B7
B8
B9
B10
Ser capaz de seleccionar y aplicar las técnicas analiticas mas adecuadas para el andlisis de los Al Bl
alimentos (materias primas, alimentos elaborados y productos medioambientales) para determinarA2 B2
sus caracteristicas y asi poder evaluar y controlar la calidad alimentaria. A5 B3
A6 B4
Al0 B5
B6
B7
B8
B9
B10
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Tratar, evaluar e interpretar los resultados obtenidos en las determinaciones y capacitar al Al Bl

estudiante para que tome conciencia de la responsabilidad social de sus informes y su repercusién A2 B2
en la toma de decisiones. A5 B3
A6 B4
Al0 B5
B6
B7
B8
B9
B10
Disponer de los conocimientos tedricos y practicos necesarios para planificar, aplicar y gestionar la Al Bl
metodologia analitica mas adecuada para abordar problemas de indole alimentario o A2 B2
medioambiental. A5 B3
A6 B4
Al0 B5
B6
B7
B8
B9
B10
Contidos
Tema
(*)Unidad Didactica I: Introduccién. (*)TEMA 1. Introduccién a los métodos instrumentales de analisis.
(*)Unidad Didactica Il: Métodos Opticos. (*)TEMA 2. Métodos 6pticos: Generalidades.

TEMA 3. Espectroscopia de absorciéon molecular UV-vis.
TEMA 4. Espectroscopia de luminiscencia molecular.
TEMA 5. Espectroscopia de infrarrojo.
TEMA 6. Espectroscopia atémica.
(*)Unidad Didactica Ill: Métodos Electroquimicos. (*)TEMA 7. Métodos electroquimicos: Generalidades.
TEMA 8. Electrodos.
TEMA 9. Potenciometria.
(*)Unidad Didactica IV: Métodos Cromatograficos. (*)TEMA 10. Cromatografia: Generalidades.
TEMA 11. Cromatografia plana.
TEMA 12. Cromatografia liquida de alta resolucién.
TEMA 13. Cromatografia de gases.
(*)Unidad Didactica V: Otras técnicas (*)TEMA 14. Otras técnicas instrumentales.
instrumentales.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesion maxistral 10 10 20
Practicas de laboratorio 10 10 20
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 6 6
Traballos tutelados 5 20 25
Probas de resposta curta 0 2 2
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 2 2

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Sesion maxistral Exposicién por parte do profesor, ou do alumno no seu caso, dos aspectos mais importantes dos
contidos do temario da asignatura, bases tedricas e/ou directrices dun traballo, exercicio ou
proxecto a desenvolver polo estudante.

Practicas de laboratorio Actividades, en grupos de 2 ou 3 persoas, nas que se constatara a aplicacién directa dos
coflecementos tedricos desenvolvidos nas lecciéns maxistrais e seminarios.

Resolucién de Actividade na que se formulan problemas e/ou exercicios relacionados cos principais contidos da

problemas e/ou asignatura. O alumno debe desenvolver as soluciéns adecuadas ou correctas mediante a

exercicios exercitacion de rutinas, a aplicacién de férmulas ou algoritmos, a aplicacién de procedementos de
transformacién da informacidn dispofiible e a interpretacién dos resultados.

Traballos tutelados O estudante, de xeito individual ou en grupo, elabora un documento sobre un aspecto ou tema

concreto da asignatura, polo que supofierd a procura e recolleita de informacién, lectura e manexo
de bibliografia, redaccién, exposicion...

Atencion personalizada
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Metodoloxias

Descricion

Practicas de
laboratorio

Ao comezo de cada sesién de laboratorio, a profesora fard unha exposicién dos contidos a desenvolver
polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, o alumno debe
elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observacions relativas ao experimento
realizado, asi como os datos e resultados obtidos. Nas sesidns de resolucién de problemas e exercicios,
a profesora indicara as pautas ou rutinas para a resolucién dos mesmos. Nos traballos tutelados,
valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposicién do mesmo, sobre a tematica,
conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria desenvolvida. O alumno dispofierd por
anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de
problemas, como guiéns das prdcticas de laboratorio).

Resolucién de
problemas e/ou
exercicios

Ao comezo de cada sesidn de laboratorio, a profesora fard unha exposicién dos contidos a desenvolver
polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, 0 alumno debe
elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observacions relativas ao experimento
realizado, asi como os datos e resultados obtidos. Nas sesions de resolucién de problemas e exercicios,
a profesora indicard as pautas ou rutinas para a resolucién dos mesmos. Nos traballos tutelados,
valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposicién do mesmo, sobre a tematica,
conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria desenvolvida. O alumno dispofiera por
anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de
problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).

Traballos
tutelados

Ao comezo de cada sesidn de laboratorio, a profesora fard unha exposicién dos contidos a desenvolver
polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, 0 alumno debe
elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observacions relativas ao experimento
realizado, asi como os datos e resultados obtidos. Nas sesidns de resolucién de problemas e exercicios,
a profesora indicara as pautas ou rutinas para a resolucién dos mesmos. Nos traballos tutelados,
valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposicién do mesmo, sobre a tematica,
conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria desenvolvida. O alumno dispofiera por
anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de
problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).

Avaliacion

Descricion

Practicas de
laboratorio

As practicas de laboratorio supofierdn ata un 15% da nota final, que inclie a obrigatoriedade 25
de asitir a todas as sesiéns, a realizacién de todas as practicas e a elaboracién e entrega da

memoria de practicas. Tamén se terad en conta a actitude e participacién do alumno en clases.

Esta parte deberd ser superada independentemente das demais para poder superar a

asignatura e estar en condiciéns de sumar a valoracién das demais actividades.

Traballos
tutelados

A participacion, actitude, asi como o traballo en si (forma de abordar os conceptos a traballar, 40
redaccién, presentacién...do documento escrito e exposicion, de ser o caso) supofierd ata un

5% da nota final.

Probas de
resposta curta

Realizaranse dous ou tres Parciais (segundo convefan a profesora e os alumnos) ou un 12.5
Exame Final, con valoracién teoria/problemas = 50/50. E necesario obter un 5 (sobre 10)
tanto en teoria, como en problemas. Asi mesmo é necesario alcanzar unha puntuacién

minima en cada unha das Unidades didacticas.

Resolucion de
problemas e/ou
exercicios

Realizaranse dous ou tres Parciais (segundo convefian a profesora e os alumnos) ou un 12.5
Exame Final, con valoracién teoria/problemas = 50/50. E necesario obter un 5 (sobre 10)
tanto en teoria, como en problemas. Asi mesmo é necesario alcanzar unha puntuacién

minima en cada unha das Unidades didacticas.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

&lt;p&gt;Propofierase aos alumnos a realizaciéon de Exames Parciais optativos no que se examinara (con caracter
eliminatorio) as distintas partes da asignatura. Tanto o exame parcial como os oficiais, cunha duracién maxima en calquera
caso de tres horas e media por exame, cualificanse do mesmo xeito: a parte de teoria representa 0 50% da nota e a parte
de problemas representa 0 50% restante, debendo obter un minimo de 5 puntos sobre 10, tanto en teoria como en
problemas; ademais, en teoria deberase obter unha minima puntuacién en cada unha das Unidades Didacticas. &lt;/p&gt;
&lt;p&gt;As practicas serdn cualificadas pola profesora encargada en base & asistencia (obrigatoria), e & actitude e aptitude
dos alumnos durante o desenvolvemento das mesmas. Cada grupo deberd entregar unha memoria das practicas onde
consten todos os calculos realizados, asi como a discusién e xustificacién dos resultados finais. Nos exames oficiais, tamén
parte das preguntas de teoria trataran directa ou&amp;nbsp;indirectamente sobre as practicas de laboratorio.&lt;/p&gt;

&lt;p&at;
&l pé&at;

&lt;p&gt;Na segunda convocatoria da asignatura, a avaliacion levarase a cabo do seguinte modo:&lt;/p&gt;

&lt;p&gt;* Examinarase toda a parte tedrica e practica&amp;nbsp;da asignatura, debendo superar a&amp;nbsp;puntuacion
minima requirida para cada unha das distintas Unidades Didacticas da asignatura.&lt;/p&gt;

&lt;p&gt;* Conservaranse as cualificacidéns obtidas nas practicas de laboratorio, seminarios e traballos tutelados.&lt;/p&gt;
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