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Descricién (*)El desarrollo de nuevos procesos de produccién de alimentos requiere como, en otros campos, la

xeral realizacién de estudios a nivel de planta piloto como paso previo a la escala industrial que permitan evaluar y

mejorar la viabilidad técnica y econémica del proceso desarrollado a escala de laboratorio. Estas plantas
piloto necesitan de sistemas de monitorizacién y control de procesos, basicos para un correcto
funcionamiento, estudio, optimizacién y comprobacién del proceso disefiado. El alumno que disefie u opere
en plantas piloto ha de tener conocimientos en el campo de la automatizacién que incluyan, como minimo,
aspectos de instrumentacion y de técnicas de sintonizacién de controladores. En esta materia se pretende
dotar a los alumnos de las capacidades necesarias para comprender, disefiar y mantener sistemas de
adquisicién de datos y de control de procesos.

Competencias de titulacion

Cddigo

A2 Profundizar en el conocimiento de las técnicas de obtencidn, registro, procesado, validacién y analisis de datos de
campo y laboratorio y aplicarlas en la I+D+i en los campos ambiental y agroalimentario.

A3 Manejar programas informaticos para el procesado y andlisis espacial cuantitativo y aplicar dichas técnicas a diversas
areas de la investigacion en los campos ambiental y agroalimentario.

A5 Conocer y comprender los procesos tecnoldgicos de produccién, transformacién y conservacién de alimentos, con
especial atencion a la I+D+i de nuevas tecnologias respetuosas con la calidad de los alimentos y el medio ambiente.

A9 Capacidad para investigar y desarrollar nuevos procesos de fabricacién y conservacion de alimentos.

Bl CB1: Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o
aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacién.

B2 CB2: Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en
entornos nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area
de estudio.

B5 CG1: Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestion de la informacién
para contribuir a la organizacion y planificacién de actividades de investigacion en el sector agroalimentario y del
medio ambiente.

B6 CG2: Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo, sean o no
de cardcter multidisciplinar, en contextos tanto nacionales como internacionales, reconociendo la diversidad de
puntos de vista, asi como el poso de las distintas escuelas o formas de hacer.

B7 CG3: Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y constructivo
para mejorar el funcionamiento de los proyectos de investigacidén en que interviene.

B8 CG4: Que los estudiantes sean capaces de adaptarse a nuevas situaciones, con grandes dosis de creatividad e ideas
para asumir el liderazgo de investigadores

Paxina 1 de 3



Competencias de materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe
Conocer os principais tipos de transmisores, controladores e elementos finais de control usados en A2 Bl
sistemas de control de plantas a escala laboratorio e piloto. A3
A5
Seleccionar instrumentos (transmisores, controladores e elementos finais de control) para un fin A2 Bl
especifico. A5 B2
B7
B8
Ser capaz de sintonizar un controlador PID A3 B2
A5 B7
B8
Montar un sistema de control sinxelo nunha pranta a escala laboratorio ou piloto A2 B5
A3 B6
A5 B7
A9 B8
Contidos
Tema
Tema 1. Introducién (*)1.1. Definicién de sistema de control

1.2. Elementos del sistema de control

1.3. Tipos de sistema de control. Control realimentado, en adelanto, en

cascada y de relacién.

Tema 2. Transmisores 2.1. Transmisores de temperatura
2.2. Transmisores de presion
2.3. Transmisores de nivel
2.4. Transmisores de caudal
2.5. Transmisores de composicion
2.6. Outros transmisores

Tema 3. Elementos finais de control 3.1. Vélvulas
3.2. Bombas
3.3. Actuadores de velocidade variable
3.4. Relés

Tema 4. Controladores 4.1. Controladores de dous pasos

4.2. Controladores PID
4.3. Técnicas de sintonizacion

Tema 5. Sistemas de adquisicién de datos e (*)5.1. Hardware de adquisicién y control
control con PC 5.2. Software

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 10 0 10
Resolucidn de problemas e/ou exercicios 5 10 15
Traballos tutelados 0 40 40
Practicas de laboratorio 10 0 10

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Sesion maxistral 0 profesor expord, con axuda de medios audiovisuais, 0s aspectos mais importantes da materia.
Resolucién de Durante estas clases, o profesor resolverad problemas e exercicios relacionados coa materia
problemas e/ou explicada. Ademais os alumnos resolveran problemas de forma auténoma.
exercicios
Traballos tutelados Os alumnos, constituidos en pequenos grupos, iran preparando unha serie de materiais que

deberan de entregar antes dunha data fixada.

Practicas de laboratorio Cada dia, e tras as sesiéns maxistrais e as clases de resolucién de problemas no aula, o alumno
deberd, en pequenos grupos, facer unha serie de practicas de laboratorio, nas que aplicard o

estudado previamente.

Atencidn personalizada

Metodoloxias Descricion
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Sesién maxistral 0 alumno dispora de horas de titorias para resolver calqueira dibida relacionada coa
materia ou coa realiizacién dos traballos encargados.

Resolucién de problemas e/ou O alumno dispora de horas de titorias para resolver calqueira dubida relacionada coa
exercicios materia ou coa realiizacién dos traballos encargados.

Practicas de laboratorio 0 alumno dispora de horas de titorias para resolver calqueira dibida relacionada coa
materia ou coa realiizacién dos traballos encargados.

Avaliacion
Descricién Cualificacién
Sesion maxistral A avaliacién do estudado nas lecciéns maxistrais se levard a cabo mediante un 25
exame de preguntas curtas o de tipo test.
Resolucién de problemas O alumna debera de resolver 2 problemas practicos relacionados coa materia. 25
e/ou exercicios
Traballos tutelados Os traballos seleccionados seran correxidos, calificados e devoltos ds alumnos. 25
Practicas de laboratorio  Cada dia o alumno resolvera un cuestionario relacionado coa practica realizada. A 25

media de todos os cuestionarios sera a nota deste apartado.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Para a segunda convocatoria, o alumno serd avaliados mediante exame que constara de dulas partes: unha parte de
prequntas curtas e un de problemas. Ambos teran un valor de 50% na nota final.

Bibliografia. Fontes de informacion

Pedro Ollero de Castro y Eduardo Ferndndez Camacho, Control e instrumentacion de procesos quimicos,
José Amable Gonzdlez Lopez, Mediciones en la industria de proceso,

José Amable Gonzdlez Lépez, J. Ignacio Adiego y José Amable Gonzalez de la Vega, Controlador PID,

José Amable Gonzdlez Lépez, J. Ignacio Adiego y José Amable Gonzalez de la Vega, Valvulas de control,
Antonio Creus, Instrumentacion industrial,

C. A. Smith y A. B. Corripio, Control automatico de procesos. Teoria y practica,

Recomendacions

Materias que se recomenda ter cursado previamente
*)
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