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Descripcién  Conocimiento de la problematica de la contaminacién en los océanos, los efectos que tienen en ellos, los

general mecanismos para prevenirlas y combatirlas, asi como las consecuencias de ella en el ser humano y otros
organismos.

Competencias

Cddigo

A2 Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en
entornos nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area
de estudio. (CB7 memoria)

A3 Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a
partir de una informacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales
y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios. (CB8 memoria)

B6 Que los estudiantes sean capaces de entender la proyeccién social de la ciencia.

Cé Conocer y comprender la gestién medioambiental de los procesos de las industrias agrarias y alimentarias, con el fin
de poder desarrollar [+D+i relacionada con los residuos (deteccién, procesado, eliminacién y/o valorizacién) y ser
capaz de transferir al sector productivo los avances en investigacién en reduccién de impactos de las actividades
agroalimentarias.

c8 Capacidad para desarrollar investigaciones en el campo de la gestién integral eficaz de riesgos alimentarios, en
particular orientadas al desarrollo de nuevos sistemas de deteccién y alerta temprana de crisis de caracter
agroalimentario.

C1l1l Comprender el funcionamiento y diversidad de los ecosistemas a distintos niveles y las adaptaciones a los ambientes
en que viven.

D1  Capacidad de anélisis, organizacion y planificacion

D8 Capacidad de razonamiento critico y autocritico

D11 Motivacion por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales

Resultados de aprendizaje

Resultados previstos en la materia Resultados de
Formacién y
Aprendizaje

RAL: Conocimiento de la problematica de la contaminacion en los océanos y los efectos que tienen en A3

ellos C8
D11
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RA2: Mecanismos de prevencidn para prevenir y combatir la contaminaciéon marina A2

B6
C6
D8
RA3: Evaluacién de las consecuencias dela contaminaciéon marina sobre el ser humano y los organismos C11
marinos D1
D8
Contenidos
Tema
Contaminacién Marina y Ecotoxicologia 1. Principales fuentes de contaminacién. Contaminacién asociada a la

generacién de energia, de origen industrial, por aguas residuales urbanas,
por transporte maritimo y por vertido de residuos sélidos al mar.

2. Efectos de la contaminacién marina. Conceptos de ecotoxicologia.
Biomarcadores y bioindicadores. Ensayos de toxicidad.

3. Tipos de contaminantes marinos: vias de acceso, distribucién,
transformacion y efectos sobre los organismos marinos.

4. Marco normativo en materia de contaminacién marina.

5. Prevencién de la contaminacién. Tecnologias para luchar contra la
contaminacién. Planes de vigilancia y control de la contaminaciéon marina.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Seminarios 5 0 5
Practicas de laboratorio 5 3.5 8.5
Trabajos tutelados 0 54 54
Sesion magistral 5 2.5 7.5

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Seminarios Actividades en las que se analizaran fundamentalmente articulos cientificos, de divulgacién y casos
concretos

Practicas de laboratorio Se planificaran diferentes practicas relacionadas con los contenidos de la materia para que el
alumno aplique los conocimientos adquiridos en la clase teérica y complete de forma sélida los
conocimientos adquiridos

Trabajos tutelados El alumno debera realizar un trabajo sobre un contaminante identificado en el medio marino,
evaluando sus posibles fuentes de contaminacidn, ecotoxicidad y vias de prevencién y eliminacién
Sesion magistral Exposicidn por parte del profesor con ayuda de medios audiovisuales de los aspectos mas

importantes de los contenidos del temario de la asignatura

Atencion personalizada
Metodologias  Descripcion

Trabajos tutelados La atencién personalizada al alumno se garantizard mediante tutorias presenciales en el despacho del
profesor siempre que el alumno lo necesite.

Evaluacion
Descripcion Calificacién  Resultados de
Formacién y
Aprendizaje
Seminarios Los seminarios se evaluaran a partir de la participacién e implicacién en el 5 A2 D8
debate generado durante la resolucién de los seminarios
Practicas de El alumno debera redactar un informe de la practica realizada en el 20 C6 D11
laboratorio laboratorio en donde se especifique claramente el objetivo de la mima, el
material y métodos necesarios y los resultados y discusién que se deriven
Trabajos El trabajo tutelado se evaluara de acuerdo con los objetivos planteados 55 B6 C8 D1
tutelados inicialmente por el profesor asi como con la calidad de los mismos
Sesion magistral Los conocimientos abordados en las sesiones magistrales se evaluaran a 20 A3 C6
través de un examen tipo test Cl1

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Aquellos alumnos que trabajen y asi lo justifiquen mediante la presentacién de su contrato laboral, debido a que no
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podran asistir a las sesiones magistrales, seminarios y practicas de laboratorio, seran evaluados teniendo en cuenta
Unicamente la puntuacién alcanzada en el trabajo tutelado cuyas calificacién se correspondera con un 100%.

No se permitird la utilizacién de ningln dispositivo electrénico durante las pruebas de evaluacién. En caso contrario,
se considerard motivo de no superacién de la materia en el presente curso académico, y la calificacién sera de 0.0.

Compromiso ético: El alumno debe presentar un comportamiento ético adecuado. En caso de un comportamiento no
ético (copia, plagio, uso de equipos electrénicos no autorizados..), que impidan el desarrollo correcto de las actividades
docentes, se considerara que el alumno non redne los requisitos necesarios para superar la asignatura, y en este caso su
calificacion en el curso académico actual sera de suspenso (0.0).

Fuentes de informacion

Principalmente webs actualizadas de agencias dedicadas a la inspeccién y vigilancia de la contaminacién marina y sus
efectos sobre la vida en el mar.

Recomendaciones
Asignaturas que contintian el temario
Biotratamiento de Residuos Organicos/001M142V01211

Asignaturas que se recomienda cursar simultaneamente
Avances en Tecnologia Ambiental. Implicaciones en Seguridad Alimentaria y Ambiental/001M142V01106
Técnicas Instrumentales para el Analisis Agroalimentario y Mediaombiental/O01M142V01109
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