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Web

Descricién 0 alumno cofiecerd os fundamentos e perspectivas daquelas técnicas instrumentais de maior uso e
xeral aplicabilidade na andlise de alimentos, produtos agroalimentarios e #ambiental.

Competencias

Cddigo

Al Posuir e comprender cofiecementos que acheguen unha base ou oportunidade de ser orixinais no desenvolvemento
e/ou aplicacién de ideas, adoito nun contexto de investigacién. (CB6 memoria)

A2 Que os estudantes saiban aplicar os cofiecementos adquiridos e a stUa capacidade de resolucién de problemas en
contornos novos ou pouco cofiecidos dentro de contextos mais amplos (ou multidisciplinares) relacionados coa sla
area de estudo. (CB7 memoria)

B2 Que os estudantes sexan capaces de adquirir e aplicar habilidades e destrezas de traballo en equipo, sexan ou non
de cardcter multidisciplinar, en contextos tanto nacionais como internacionais, recofiecendo a diversidade de puntos
de vista, asi como 0 poso das distintas escolas ou formas de facer.

C1 Adquirir coflecementos avanzados sobre desefio experimental e de estatistica de utilidade no desenvolvemento de
proxectos de investigacién.

C2 Profundizar no cofiecemento das técnicas de obtencidn, rexistro, procesado, validacién e andlises de datos de campo
e laboratorio e aplicalas no 1+D+i nos eidos ambiental e agroalimentario.

C5 Cofiecer e comprender os procesos tecnoldxicos de producion, transformacién e conservacién de alimentos, con
especial atencion ao |+D+i de novas tecnoloxias respetuosas coa calidade dos alimentos e 0 medio ambiente.

Cc7 Desenvolver investigaciéns no campo da xestidn global da cadea agroalimentaria e do medio natural mediante a
aplicacion de tecnoloxias medioambientalmente sostenibles.

Resultados de aprendizaxe

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe

Ser capaz de seleccionar e aplicar as técnicas analiticas mais adecuadas para a andlise dos Al B2 C1

analitos A2 C2

(materias primas, alimentos elaborados e produtos ambientais) para determinar as sdas C5

caracteristicas e, Cc7

asi, poder avaliar e controlar a calidade alimentaria e ambiental.
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Tratar, avaliar e interpretar os resultados obtidos nas determinacions e capacitar ao estudante A2 B2 Cl

para que tome conciencia da responsabilidade social dos seus informes e a sUa repercusion na C2

toma de decisiéns. C5
C7

Contidos

Tema

UNIDADE DIDACTICA I. Introducién & Andlise TEMA 1. Introducién aos métodos instrumentais de andlises para a

Instrumental. investigacion nos campos agroalimentario e ambiental.

UNIDADE DIDACTICA II: Métodos Opticos e a sa TEMA 2. Métodos épticos: Xeneralidades.

aplicacién na investigacién agroalimentaria e TEMA 3. Espectroscopia de absorciéon molecular UV-vis.

ambiental. TEMA 4. Espectroscopia atémica.

UNIDADE DIDACTICA Ill: Métodos CromatograficosTEMA 5. Cromatografia: Xeneralidades.

aplicados & investigacion agroalimentaria e TEMA 6. Cromatografia de liquidos de alta resolucién.

ambiental. TEMA 7. Cromatografia de gases.

UNIDADE DIDACTICA IV: Métodos Electroquimicos TEMA 8. Electrodos.

na investigacion agroalimentaria e ambiental. TEMA 9. Potenciometria.

UNIDADE DIDACTICA V: Outras técnicas TEMA 10. Novas técnicas instrumentais ou combinacién de técnicas.

instrumentais.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Lecciéon maxistral 5 10 15
Practicas de laboratorio 4 8 12
Resolucién de problemas 0 5 5
Traballo tutelado 0 40 40
Resolucién de problemas e/ou exercicios 1 0 1
Exame de preguntas obxectivas 2 0 2

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidn maxistral

Exposicién por parte da profesora, ou do alumno no seu caso, dos aspectos mais importantes dos
contidos do temario da materia, bases tedricas e/ou directrices do traballo, exercicio ou proxecto a
desenvolver polo estudante.

Para a modalidade non-presencial habilitaranse unhas horas especiais de tutoria a convir entre o
alumno e a profesora.

Practicas de laboratorio Actividades (presenciais), en grupos de 2 ou 3 persoas, has que se constatard a aplicacion

directa dos cofnecementos tedricos desenvolvidos nas leccidons maxistrais e seminarios.

Resolucién de
problemas

Actividade (de forma auténoma) na que se formulan problemas e/ou exercicios relacionados cos
principais contidos da materia.

O alumno debe desenvolver as soluciéns adecuadas ou correctas mediante a exercitacion de
rutinas, a aplicacién de férmulas ou algoritmos, a aplicacién de procedementos de transformacién
da informacion dispofiible e a interpretacién dos resultados.

Traballo tutelado

O estudante, de maneira individual, elabora un documento sobre un aspecto ou tema concreto da
materia, polo que supord a procura e recollida de informacién, lectura e manexo de bibliografia,
redaccion, exposicién...

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Resolucién de
problemas

Nas sesidns de resolucién de problemas e exercicios, a profesora indicard as pautas ou rutinas para
a resolucién dos mesmos. O alumno dispord por anticipado, na plataforma tem@, do material
empregado en clases (tanto tedricas, boletins de problemas, como guiéns das practicas de
laboratorio).

Traballo tutelado

Nos traballos tutelados, valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposiciéon do mesmo,
sobre a temaética, conferencia, resumo de lectura, investigaciéon ou memoria desenvolvida.

Practicas de
laboratorio

Ao comezo de cada sesién de laboratorio, a profesora fard unha exposicién dos contidos a
desenvolver polos alumnos. Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, o
alumno debe elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observaciéns relativas ao
experimento realizado, asi como os datos e resultados obtidos. O alumno dispora por anticipado, na
plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto teédricas, boletins de problemas, como
guidns das practicas de laboratorio).
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Avaliacion

Descricién Cualificacion Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe

Leccién maxistralRealizarase unha Proba sobre cuestions tedricas da asignatura, na que é 15 Al B2 C1
necesario obter, como minimo, un 5 (sobre 10). A2 C2
C5
Asimesmo é necesario alcanzar unha puntuacién minima en cada unha das Cc7

Unidades Didacticas.
Practicas de As précticas de laboratorio valoraranse entre -1 e +1 punto e supord ata un 30 Al B2 C1
laboratorio 30% da nota final, que inclle a obrigatoriedade de asistir a todas as A2 C2
sesions, a realizacion de todas as practicas e a elaboracién e entrega da C5
memoria de practicas. Cc7

Tamén se terd en conta a actitude e participacién do alumno en clases.

Esta parte deberd ser superada independentemente das demais para poder
superar a materia e estar en condiciéns de sumar a valoracién das demais

actividades.
Resolucién de  Realizarase unha Proba sobre cuestions tedricas da asignatura, na que é 15 A2 B2 C1
problemas necesario obter, como minimo, un 5 (sobre 10). C5
Traballo tutelado A participacién, actitude, asi como o traballo en si (forma de abordar os 40 Al C1
conceptos a traballar, redaccién, presentacién...do documento escrito e A2 C2
exposicién, de ser o caso) supora ata un 40% da nota final. C5

C7

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Para a modalidade de presencialidade realizarase, por tanto, un Exame no que se cualificardn os cofiecementos tedricos e
practicos adquiridos na materia, de modo que a parte de teoria representa 0 50% da nota e a parte de problemas
representa o 50% restante, debendo obter un minimo de 5 puntos sobre 10, tanto en teoria como en problemas; ademais,
en teoria deberase obter unha minima puntuacién en cada unha das Unidades Didacticas.

Terase en conta, para a avaliacién final, a asistencia &s clases de explicacién teérica da materia.As practicas seran
cualificadas pola profesora encargada en base 4 asistencia (obrigatoria), e & actitude e aptitude de os alumnos durante o
desenvolvemento das mesmas. Cada grupo deberd entregar unha memoria das practicas onde consten todos os céalculos
realizados, asf como a discusién e xustificacién dos resultados finais.

Na segunda convocatoria da materia (Xullo), a avaliacién levarase a cabo do seguinte modo: Examinarase toda a parte
tedrica e practica da materia, debendo superar a puntuacién minima requirida para cada unha das distintas Unidades
Didacticas da materia.Conservaranse as cualificacidns obtidas nas practicas de laboratorio e/ou traballos tutelados.

A forma de avaliar a alumnos na modalidade de non presencialidade (por estar a traballar ou por haber cursado unha
materia con contidos similares) sera optativa entre:a) Obrigatoriedade de realizar as practicas de laboratorio (ainda que se
procurara adecuar ao horario ao do alumno) e o consecuente traballo de practicas, e a realizacién dos exames da materia.b)
Realizacién dun traballo sobre unha técnica (ou grupo de técnicas) de analise que non estea incluida no temario (nin da
materia do Master, nin da materia que cursase anteriormente o alumno).

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Olsen, E.D., Métodos oOpticos de analisis, Reverté, S.A., 1986

Harris, D.C., Analisis quimico cuantitativo, 22, Reverté, S.A., 2001

Harris, D.C., Analisis quimico cuantitativo, 32, Reverté, S.A., 2007

Harvey, D., Quimica Analitica moderna, McGraw-Hill, Interamericana de Espafia, 2002

Valcércel, M. y Gdmez, A., Técnicas analiticas de separacion, Reverté, S.A., 1988

Hargis, L.G., Analytical chemistry: principles and techniques, Prentice Hall, 1988

Skoog, D.A., West, D.M., Holler, F.J. y Crouch, S.R., Fundamentos de Quimica Analitica, 82, Thomson-Paraninfo, 2011
Skoog D.A, Holler F.J., Crouch S.R., Principios de Analisis Instrumental, Cengage Learning, 2008
Bibliografia Complementaria

Recomendacions
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