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Competencias de titulacion

Cddigo

Al Conocer e integrar todos los aspectos relacionados con la normalizacién y legislacién en el dmbito de los sistemas de
calidad agricola y alimentaria, de modo que los pueda aplicar dentro de actividades de 1+D+i y transferencia en este
campo, prestando especial atencién a la seguridad y trazabilidad (Ofarm to fork[).

Bl Desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la informacién para contribuir a la organizacién y
planificacién de actividades de investigacién en el sector agroalimentario.

B2 Adquirir capacidad en la resolucién de problemas para facilitar la toma de decisiones en casos concretos de
dificultades en el desarrollo de la actividad de investigacién.

B5 Ser capaz de adaptarse a nuevas situaciones, con grandes dosis de creatividad e ideas para asumir el liderazgo de
investigadores.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia Tipoloxia Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe
(*)(*) saber Al
saber facer Bl
Saber estar / ser B2
B5
Contidos
Tema

Os consellos reguladores como entidades de EN 45011 (1998). Regulamento CE 510/2006.
certificacién de produto.
Estudio prenormativo para o establecemento da Plantexamento, metodoloxia e plan de traballo para o estudo

lexislacion prenormativo
Introduccién a xestién da calidade en entidades Planificacién da implantacién do sistema de calidad, redaccién de
de certificacién de produto documentos...
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Organizacién e xestion da certificacion Desefio do procedemento, auditorias, experimentacion e toma de mostras,
toma de decisidns

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesion maxistral 8 4 12
Traballos tutelados 6 12 18
Seminarios 14 28 42
Probas de resposta curta 1 0 1
Traballos e proxectos 1 0 1
Observacion sistematica 1 0 1

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Sesion maxistral Estructuracion e explicacion por parte da profesora dos contidos do temario
Traballos tutelados Traballo activo e individualizado por parte do alumno
Seminarios Traballo participativo en equipo

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricion
Seminarios Durante a docencia presencial e durante o periodo de titorias
Sesién maxistral Durante a docencia presencial e durante o periodo de titorias
Traballos tutelados Durante a docencia presencial e durante o periodo de titorias
Probas Descricion

Probas de resposta curta

Traballos e proxectos

Avaliacion
Descricién Cualificacién
Probas de resposta curtaSobre os contidos da materia 30
Traballos e proxectos  Elaboracién dunha proposta para a investigacién prenormativa dun produto 60
agroalimentario.
Desefio do procedemento de certificacion
Observacion sistematica Segundo a participacién do alumno nas diferentes actividades 10

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Recomendacidns
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