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Competencias

Cddigo

A2 Que os estudantes saiban aplicar os cofiecementos adquiridos e a sUa capacidade de resolucién de problemas en
contornos novos ou pouco cofiecidos dentro de contextos mais amplos (ou multidisciplinares) relacionados coa sla
area de estudo. (CB7 memoria)

B2 Que os estudantes sexan capaces de adquirir e aplicar habilidades e destrezas de traballo en equipo, sexan ou non
de caracter multidisciplinar, en contextos tanto nacionais como internacionais, recofiecendo a diversidade de puntos
de vista, asi como o poso das distintas escolas ou formas de facer.

Cl  Adquirir cofiecementos avanzados sobre desefio experimental e de estatistica de utilidade no desenvolvemento de
proxectos de investigacién.

C2 Profundizar no cofiecemento das técnicas de obtencidn, rexistro, procesado, validacién e andlises de datos de campo
e laboratorio e aplicalas no 1+D+i nos eidos ambiental e agroalimentario.

C3 Manexar programas informaticos para o procesado e andlise espacial cuantitativo e aplicar ditas técnicas a diversas
areas da investigacién nos eidos ambiental e agroalimentario.

C5 Cofiecer e comprender o0s procesos tecnoléxicos de producion, transformacién e conservacién de alimentos, con
especial atencion ao |+D+i de novas tecnoloxias respetuosas coa calidade dos alimentos e 0 medio ambiente.

C10 Capacidade para investigar, desefar e desenvolver novas técnicas de extraccidn, concentracioén, purificacién e
analise de componentes naturais, engadidos ou contaminantes nos alimentos e os ecosistemas.

D1  Capacidade de analise, organizacién e planificacién

D4  Capacidade de aprendizaxe auténomo e xestién da informacién

D5  Capacidade de resolucién de problemas e toma de decisiéns

D9  Traballo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados de aprendizaxe

Resultados previstos na materia Resultados de Formacion
e Aprendizaxe
Seleccionar instrumentos (transmisores, controladores e elementos finais de control) para un fin A2 C2 D1
especifico. C3 D4
D5
D9
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Ser capaz de sintonizar un controlador PID B2 C1 D1

C3 D4
C5 D5
C10 D9
Montar un sistema de control sinxelo nunha pranta a escala laboratorio ou piloto A2 B2 C3 D1
C5 D4
D5
D9
Contidos
Tema
Tema 1. Introducién 1.1. Introducién
1.2. Técnicas de conttrol
1.3. Automatizacién na industria alimentaria
Tema 2. Transmisores 2.1. Transmisores de temperatura
2.2. Transmisores de presion
2.3. Transmisores de nivel
2.4. Transmisores de caudal
2.5. Transmisores de composicién
2.6. Outros transmisores
Tema 3. Elementos finais de control 3.1. Vélvulas
3.2. Bombas
3.3. Actuadores de velocidade variable
3.4. Relés
Tema 4. Controladores 4.1. Controladores de dous pasos
4.2. Controladores PID
4.3. Técnicas de sintonizacion
Tema 5. Sistemas de adquisicién de datos e 5.1. Hardware
control con PC 5.2. Software
Planificacion
Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccién maxistral 8 8 16
Resolucién de problemas 3 12 15
Traballo tutelado 0 40 40
Practicas de laboratorio 4 0 4

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Leccion maxistral 0 profesor expord, con axuda de medios audiovisuais, 0s aspectos mais importantes da materia.
Resolucién de Durante estas clases, o profesor resolverad problemas e exercicios relacionados coa materia
problemas explicada. Ademais os alumnos resolverdn problemas de forma auténoma.
Traballo tutelado Os alumnos, constituidos en pequenos grupos, iran preparando unha serie de materiais que

deberan de entregar antes dunha data fixada.

Practicas de laboratorio Cada dia, e tras as sesiéns maxistrais e as clases de resolucién de problemas no aula, o alumno
deberd, en pequenos grupos, facer unha serie de practicas de laboratorio, nas que aplicard o
estudado previamente.

Atencidn personalizada
Metodoloxias Descricion

Leccion maxistral 0 alumno dispora de horas de titorias para resolver calqueira dibida relacionada coa materia ou
coa realiizacién dos traballos encargados.

Resolucién de problemas O alumno disporéa de horas de titorias para resolver calqueira dubida relacionada coa materia ou
coa realiizacién dos traballos encargados.

Practicas de laboratorio Durante a realizacién das practicas, o alumno serd guiado polo profesor que resolvera calquera
dubida relacionada co traballo no laboratorio.

Traballo tutelado 0 alumno dispora de horas de titorias para resolver calqueira dibida relacionada coa materia ou
coa realiizacién dos traballos encargados.

Avaliacion
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Descricion

Cualificacion

Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe

A2 B2

B2

Leccién maxistral A avaliacion do estudado nas lecciéns maxistrais se levara a cabo 25
mediante un exame de preguntas curtas o de tipo test.

Resolucién de 0 alumna deberd de resolver varios problemas practicos 25

problemas relacionados coa materia.

Traballo tutelado Os traballos solicitados seran correxidos, calificados e devoltos s 25
alumnos.

Practicas de Cada dia o alumno resolvera un cuestionario relacionado coa 25

laboratorio

practica realizada. A media de todos os cuestionarios sera a nota
deste apartado.

B2

C2 D1
C3 D4
G5
C2 D4
C3 D5
D9
D1
D4
D5
D9
C2 D1
C3 D5
C5 D9

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Para a segunda convocatoria, o alumno serd avaliados mediante exame que constara de dlas partes: unha parte de
prequntas curtas e un de problemas. Ambos teran un valor de 50% na nota final.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Pedro Ollero de Castro y Eduardo Fernandez Camacho, Control e instrumentacion de procesos quimicos, 12, Sintesis,

1997

C. A. Smith y A. B. Corripio, Control automatico de procesos. Teoria y practica, 12, LIMUSA, 1999

Bibliografia Complementaria

José Amable Gonzdlez Lépez, Mediciones en la industria de proceso, 12, Tiempo Real SA, 2004

José Amable Gonzélez Lépez, J. Ignacio Adiego y José Amable Gonzélez de la Vega, Controlador PID, 22, Tiempo Real SA,

2007

José Amable Gonzélez Lépez, J. Ignacio Adiego y José Amable Gonzélez de la Vega, Valvulas de control, 32, Tiempo Real

SA, 2008

Recomendacions
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