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Descripcién  Se estudian nueva tecnologias de extraccidn de fracciones y compuestos presentes en biomasa vegetal y de
general utilidad en aplicaciones alimentarias

Competencias

Cddigo

C2 Profundizar en el conocimiento de las técnicas de obtencidn, registro, procesado, validacién y analisis de datos de
campo y laboratorio y aplicarlas en la I+D+i en los campos ambiental y agroalimentario.

C5 Conocer y comprender los procesos tecnoldgicos de produccién, transformacién y conservacién de alimentos, con
especial atencién a la I+D+i de nuevas tecnologias respetuosas con la calidad de los alimentos y el medio ambiente.

C7 Desarrollar investigaciones en el campo de la gestién global de la cadena agroalimentaria y del medio natural
mediante la aplicacién de tecnologias medioambientalmente sostenibles.

C10 Capacidad para investigar, disefiar y desarrollar nuevas técnicas de extraccién, concentracién, purificacién y analisis
de componentes naturales, afadidos o contaminantes en los alimentos y los ecosistemas.

D1  Capacidad de anélisis, organizacién y planificacion

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestidn de la informacion

D5 Capacidad de resolucion de problemas y toma de decisiones

D6 Capacidade de comunicacién interpersonal

D7  Adaptacién a nuevas situaciones con creatividad e innovacién

D8  Capacidad de razonamiento critico y autocritico

D9  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

D11 Motivacién por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales

Resultados de aprendizaje

Resultados previstos en la materia Resultados de Formacién
y Aprendizaje
RAL: Definicién y disefio de procesos de extraccién mas eficaces y ambientalmente favorables C2 D4
C5 D5
C10 D6
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RA2: Capacidad para comparar y seleccionar diferentes procesos de extraccién Cc7 D1

C10 D4
D5
D7
D8
D9
D11
Contenidos
Tema
Tema 1. Introduccién Revisidn de los procesos de extraccién convencionales
Fundamento de la extraccién sélido-liquido
Variables principales del proceso
Equipos
Estrategias para mejorar la eficacia de los procesos de extraccién
Tema 2. Fundamento de la extraccién con disolventes a presién
Extraccion con fluidos presurizados Variables principales del proceso
Equipos para la extraccién con disolventes presurizados
Ejemplos de aplicacién
Tema 3. Fundamento del procesamiento hidrotérmico
Procesos hidrotérmicos Variables principales del proceso Equipos de procesamiento hidrotérmico
Ejemplos de aplicacién
Tema 4. Fundamento de la extraccién con FSC (Definicion de fluido supercritico; el
Extraccion con fluidos supercriticos (FSC) diéxido de carbono como agente extractor; propiedades termodindmicas y
de transporte; solubilidad y equilibrio)
Ventajas e inconvenientes de la extraccion con fluidos supercriticos
Variables principales del proceso
Equipos de extraccion con FSC
Ejemplos de aplicacién en la industria alimentaria
Tema 5. Extraccién asistida por microondas
Otras tecnologias Extraccién asistida por ultrasonidos

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Leccién magistral 6 0 6
Estudio de casos 5 4 9
Seminario 4 0 4
Trabajo tutelado 0 55 55
Resolucién de problemas y/o ejercicios 1 0 1

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Leccién magistral Los temas a impartir se expondran con la ayuda de explicaciones detalladas en la pizarra y
mediante métodos audiovisuales
Estudio de casos Se programaran actividades de estudio de casos practicos basado en trabajos de investigacion de

procesos comerciales que empleen tecnologias avanzadas de extraccién.
La preparacién de los casos se realizard de manera colectiva en horas no presenciales.
Las conclusiones se presentaran y debatirdn en horas de aula.

Seminario Se realizard una sesion de demostracion de alguna(s) de las técnica(s) estudiadas

Trabajo tutelado Desarrollo tedrico de un proceso de extraccién de un producto existente o nuevo. El trabajo se
realizard de manera individual siendo necesario la presentaciéon de una memoria y la exposicién
publica de la misma.

Atencidn personalizada
Metodologias Descripcion

Estudio de casos Se prestara soporte bibliografico y apoyo a los grupos de trabajo.

Trabajo tutelado Seguimiento y apoyo personalizado durante la realizacién de las memorias y presentacion.

Seminario Apoyo personalizado durante su realizacién resolviendo las dudas que puedan surgir.

Evaluacion
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Descripcion Calificacién  Resultados de
Formacién y
Aprendizaje
Estudio de casos Se planteara el estudio de procesos practicos en los que se apliquen 20 C2 D1
las tecnologias estudiadas y podra realizarse de modo individual o en C5 D4
grupo. Cc7 D5
C10 D7
Se evaluaran RA1 y RA2 D8
D9
Seminario Se realizara una sesién de demostracién de la(s) tecnologia(s) 5 Cc2 D5
estudiadas en algln C5 D7
equipo a escala laboratorio o piloto. Cc7 D8
Se valorara asistencia y participacion. C10 D9
D11
Se evaluaran RA1 y RA2
Trabajo tutelado Se realizaran trabajos de modo individual sobre las técnicas de 55 C2 D1
extraccion C5 D4
estudiadas y aplicadas a diversos productos de interés C7 D5
agroalimentario. C10 D7
D8
Se evaluaran RA1 y RA2 D9
Resolucién de Los estudiantes realizardn una prueba para evaluar la comprensién de 20 D6
problemas y/o los principales aspectos vistos en el aula. D8

ejercicios

Se evaluaran RA1 y RA2

Otros comentarios

sobre la Evaluacion

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria

Meireles (ed), Extracting bioactive compounds for food products : theory and applications, Boca Raton : CRC Press,

Taylor, L. T., Extraccion por fluidos supercriticos, New York : Wiley,

Mukhopadhyay, M, Extraccion por fluidos supercriticos, Boca Raton : CRC Press,

Recomendaciones
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