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Competencias de titulacion

Cddigo

A6 Conocer y comprender la gestién medioambiental de los procesos de las industrias agrarias y alimentarias, con el fin
de poder desarrollar [+D+i relacionada con los residuos (deteccién, procesado, eliminacién y/o valorizacién) y ser
capaz de transferir al sector productivo los avances en investigacién en reduccién de impactos de las actividades
agroalimentarias.

A7 Desarrollar investigaciones en el campo de la gestién global de la cadena agroalimentaria y del medio natural
mediante la aplicacién de tecnologias medioambientalmente sostenibles.

A10 Capacidad para investigar, disefiar y desarrollar nuevas técnicas de extraccién, concentracién, purificacién y anélisis
de componentes naturales, afiadidos o contaminantes en los alimentos y los ecosistemas.

All Comprender el funcionamiento y diversidad de los ecosistemas a distintos niveles y las adaptaciones a los ambientes
en que viven.

Al12 Realizar estudios para conocer los principales efectos del cambio climatico sobre los recursos naturales empleados en
la industria agroalimentaria.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién e Aprendizaxe
*) A6
A7
(*) Al0
All
A12
Contidos
Tema
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(*)Blogue 1.- Produccién vegetal sostenible (*)1.1. Implicaciones ambientales de los sistemas de produccion:
agricultura convencional, intensiva, extensiva, de precision, integrada,
sostenible, ecoldgica.

1.2. Buenas practicas en agricultura y selvicultura.

1.3. Adecuacién de los cultivos a condiciones ambientales adversas.
1.4. Conservacién y uso del patrimonio genético: cultivares locales.
1.5. Mejora Genética Clasica

1.6. Biotecnologia como herramienta para la produccion sostenible.

(*)Bloque 2.- Simbiosis microorganismo-planta:  (*)1.1. Micorrizas: biologia y diversidad. Nutricién mineral y resistencia al
estrés en plantas micorrizadas. Aplicaciones medioambientales.

1.2. Simbiosis Rhizobium-leguminosa: Clave de fertilidad en los
agroecosistemas.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Resolucién de problemas e/ou exercicios 5 5 10
Traballos tutelados 5 40 45
Sesién maxistral 10 10 20

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Resolucién de (*) - Resolucién de problemas y/o ejercicios. Actividades en las que se evallan publicaciones
problemas e/ou cientificas, se formulan problemas y/o ejercicios relacionados con la materia. Se realizaran en el
exercicios laboratorio/aula (presencial) o mediante plataforma de teledocencia FAITC (no presencial).
Traballos tutelados (*) - Trabajo tutelado: El estudiante, de manera individual o por grupos, elabora un documento

sobre un aspecto o tema concreto de la asignatura, por lo que supondra la blsqueda y recogida de
informacion, lectura y manejo de bibliografia, redaccién, exposicion... (no presencial).

Sesion maxistral (*) - Sesidn magistral: exposicidon por parte del profesor con ayuda de medios audiovisuales de los
aspectos mas importantes de los contenidos del temario de la asignatura, bases tedricas y/o
directrices del trabajo, ejercicio o proyecto a desarrollar por el estudiante (presencial).

Atencidn personalizada

Avaliacion
Descricion Cualificacién
Traballos tutelados(*)Evaluaciéon continua a través del seguimiento de los trabajos, resolucién de problemas o 80
casos practicos solicitados (no presencial).
Sesién maxistral  (*)Participacién y asistencia (a actividades presenciales) 20

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Recomendacions
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