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Competencias de titulacion

Cddigo

Al Conocer e integrar todos los aspectos relacionados con la normalizacién y legislacién en el dmbito de los sistemas de
calidad agricola y alimentaria, de modo que los pueda aplicar dentro de actividades de 1+D+i y transferencia en este
campo, prestando especial atencién a la seguridad y trazabilidad (Ofarm to fork[).

A5 Capacidad para desarrollar investigaciones en el campo de la gestién integral eficaz de riesgos alimentarios, en
particular orientadas al desarrollo de nuevos sistemas de deteccién y alerta temprana de crisis de caracter
agroalimentario.

Bl Desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestion de la informacién para contribuir a la organizacién y
planificacién de actividades de investigacién en el sector agroalimentario.

B2 Adquirir capacidad en la resolucién de problemas para facilitar la toma de decisiones en casos concretos de
dificultades en el desarrollo de la actividad de investigacién.

B3 Adquirir habilidades y destrezas de trabajo en equipo, sean o no de caracter multidisciplinar, y en contextos tanto
nacionales como internacionales, reconociendo la diversidad de puntos de vista, asi como el poso de las distintas
escuelas o formas de hacer.

B4 Desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y constructivo para mejorar el funcionamiento de los
proyectos de investigacion en que interviene.

B5 Ser capaz de adaptarse a nuevas situaciones, con grandes dosis de creatividad e ideas para asumir el liderazgo de
investigadores.

B6 Desarrollar iniciativas y espiritu emprendedor con especial preocupacion por la calidad de vida.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia Tipoloxia Resultados de
Formacion e
Aprendizaxe

(*)Ser capaz de establecer e aplicar os procedementos necesarios para analizar, saber facer Al
*evaluar e *gestionar os riscos *alimentarios de orixe *abidtico. B6
(*)Conseguir unha formacién especializada en técnicas e ensaios de toxicidade. saber A5
(*)Adquirir coflecementos avanzados sobre: 1)*Disruptores *endocrinos; 2)Interacciéons saber Al

*medicamento-alimento; 3)Papel *preventivo de *constituyentes da dieta no
desenvolvemento de cancro; 4)Seguridade *alimentaria durante a infancia;
5)Seguridade *alimentaria e *envejecimiento.
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(*)Saber resolver problemas no dmbito da *toxicologia *alimentaria. saber facer Al

B2
B5
(*)Ser capaces de asesorar legal, cientifica e *técnicamente 4 industria *alimentaria e saber facer Al
aos *consumidores no *referente 4 sequridade *alimentaria de orixe *abiético Bl
B3

(*)Cofiecer e saber aplicar criterios éticos nas cuestidons a desempefiar na actividade  Saber estar /ser B6
profesional

(*)Capacidade de adaptacién rapida a novas situaciéns no ambito da seguridade saber facer B5
*alimentaria, asi como tomar decisions e resolver os problemas. B6
(*)Interese pola propia formacién profesional continuada e por proporcionar formacién saber facer B4
as persoas interesadas en seguridade *alimentaria. B6
Contidos

Tema

(*)*Especializacion en técnicas e ensaios de (*)

toxicidade.

—_
*

(*)2.-*Disruptores *endocrinos.
(*)3.-Interaccions *medicamento-alimento.
(*)4.-Papel *preventivo de *constituyentes da (
dieta no desenvolvemento de cancro.
(*)5.-Seguridade *alimentaria durante a infancia. (*)
(*)6.-Seguridade *alimentaria e *envejecimiento. (*)

—_
*

*
~ |~ |

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 5 35 40
Presentacidns/exposiciéns 3 27 30
Estudo de casos/andlises de situaciéns 1 1 2
Debates 1 1 2
Cartafol/dossier 1 0 1

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Sesién maxistral Adquirir conocimientos tedricos relacionados con los contenidos de la materia.
Presentaciéns/exposiciénExposicién de un trabajo pesonal sobre un tema de la materia y, adquisicién de nuevos
S conocimientos mediante la asistencia a la presentacién realizada por otros comparieros de otros

temas de la materia.
Estudo de casos/analises Estudio de casos de alertas y problemas relacionados con la seguridad alimentaria, y mas

de situaciéns oncretamente, con la contaminacién abidtica.
Debates Debate sobre uin tema de actualidad de seguridad alimentaria relacionado conla contaminacién
abidtica.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricién

Presentacidns/exposiciéns Atencidn a cuestiones suscitadas por el alumno en la preparacién de los trabajos a
exponer en clase, asi como en la preparacién de los debates. También se atenderd
pesonalmente a los alumnos durante el desarrollo de las presentaciones de los trabajos,
el estudio de los casos y los debates.

Estudo de casos/analises de Atencidn a cuestiones suscitadas por el alumno en la preparacién de los trabajos a

situaciéns exponer en clase, asi como en la preparacién de los debates. También se atendera
pesonalmente a los alumnos durante el desarrollo de las presentaciones de los trabajos,
el estudio de los casos y los debates.

Debates Atencidn a cuestiones suscitadas por el alumno en la preparacién de los trabajos a
exponer en clase, asi como en la preparacién de los debates. También se atenderd
pesonalmente a los alumnos durante el desarrollo de las presentaciones de los trabajos,
el estudio de los casos y los debates.

Avaliacion

Descricién Cualificacion
Sesidén maxistral Asistencia y participacién 30
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Presentacidns/exposiciéns Calidad del trabajo presentado por el alumno y participacién activa en la 50
discusion del trabajo de sus comparieros.

Estudo de casos/analises de situaciénsPreparacién previa del caso y defensa de sus argumentos durante el 5
estudio en grupo de dicho caso.

Debates Preparacion, asistencia y participacién. 5

Cartafol/dossier Calidad del material del dossier. 10

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Zeliger, Harold, Human toxicology of chemical mixtures, William Andrew,

Pohanish, Richard P., Sittig's handbook of toxic and hazardous chemicals and carcinogens, William Andrew, 62,
Lee, Rebecca, Reversing the obesogenic environment, Human Kinetics Publishers,

Ramachandran, Gurumurthy, Assessing nanoparticle risks to human health, William Andrew,

Recomendacions
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