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Web

Descricién (*)Conocimiento de la problemética de la contaminacién en los océanos, los efectos que tienen en ellos, los

xeral mecanismos para prevenirlas y combatirlas, asi como las consecuencias de ella en el ser humano y otros
organismos.

Competencias

Cddigo

A2 Que os estudantes saiban aplicar os cofiecementos adquiridos e a sUa capacidade de resolucién de problemas en
contornos novos ou pouco cofiecidos dentro de contextos mais amplos (ou multidisciplinares) relacionados coa sla
area de estudo. (CB7 memoria)

A3 Que os estudantes sexan capaces de integrar cofiecementos e se enfrontar & complexidade de formular xuizos a
partir dunha informacién que, sendo incompleta ou limitada, inclia reflexidéns sobre as responsabilidades sociais e
éticas vinculadas & aplicacién dos seus cofiecementos e xuizos. (CB8 memoria)

B6 Que os estudantes sexan capaces de entende-la proxeccidn social da ciencia.

C6 Cofiecer e comprender a xestion medioambiental dos procesos das industrias agrarias e alimentarias, co fin de poder
desenvolver |+D+i relacionado cos residuos (deteccién, procesado, eliminacién e/ou valorizacién) e ser capaz de
transferir ao sector produtivo os avances en investigacién en reducién de impactos das actividades agroalimentarias.

Cc8 Capacidade para desenvolver investigaciéns no campo da xestion integral eficaz de riscos alimentarios, en particular
orientadas ao desenvolvemento de novos sistemas de deteccidn e alerta temprana de crises de caracter
agroalimentario.

Cll Comprender o funcionamento e diversidade dos ecosistemas a distintos niveis e as adaptaciéns aos ambientes en
que viven.

D1  Capacidade de andlise, organizacion e planificacion

D8 Capacidade de razoamento critico e autocritico

D11 Motivacion poa calidade con sensibilidade hacia temas medioambientais

Resultados de aprendizaxe

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién e Aprendizaxe
Nova A3 C8 D11
Nova A2 B6 C6 D8
Nova C11 D1

D8
Contidos
Tema
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(*)Contaminacién Marina y Ecotoxicologia (*)1. Principales fuentes de contaminacién. Contaminacion asociada a la
generacion de energia, de origen industrial, por aguas residuales urbanas,
por transporte maritimo y por vertido de residuos sélidos al mar.

2. Efectos de la contaminacién marina. Conceptos de ecotoxicologia.
Biomarcadores y bioindicadores. Ensayos de toxicidad.

3. Tipos de contaminantes marinos: vias de acceso, distribucién,
transformacion y efectos sobre los organismos marinos.

4. Marco normativo en materia de contaminacién marina.

5. Prevencién de la contaminacién. Tecnologias para luchar contra la
contaminacion. Planes de vigilancia y control de la contaminaciéon marina.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminario 5 0 5
Practicas de laboratorio 5 3.5 8.5
Traballo tutelado 0 54 54
Leccién maxistral 5 2.5 7.5

*0s datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricién

Seminario (*)Actividades en las que se analizardn fundamentalmente articulos cientificos, de divulgacién y
€asos concretos

Practicas de laboratorio (*)Se planificaran diferentes practicas relacionadas con los contenidos de la materia para que el
alumno aplique los conocimientos adquiridos en la clase tedrica y complete de forma sélida los
conocimientos adquiridos

Traballo tutelado (*)El alumno debera realizar un trabajo sobre un contaminante identificado en el medio marino,
evaluando sus posibles fuentes de contaminacidn, ecotoxicidad y vias de prevencién y eliminacién
Leccién maxistral (*)Exposicion por parte del profesor con ayuda de medios audiovisuales de los aspectos mas

importantes de los contenidos del temario de la asignatura

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Traballo tutelado

Avaliacion
Descricién Cualificaciéon  Resultados de
Formacion e
Aprendizaxe
Seminario (*)Los seminarios se evaluaran a partir de la participacién e implicacion 5 A2 D8
en el debate generado durante la resolucién de los seminarios
Practicas de (*)El alumno deberd redactar un informe de la practica realizada en el 20 C6 D11
laboratorio laboratorio en donde se especifique claramente el objetivo de la mima, el
material y métodos necesarios y los resultados y discusién que se deriven
Traballo tutelado (*)El trabajo tutelado se evaluara de acuerdo con los objetivos planteados 55 B6 C8 D1
inicialmente por el profesor asi como con la calidad de los mismos
Leccién maxistral (*)Los conocimientos abordados en las sesiones magistrales se evaluaran 20 A3 C6
a través de un examen tipo test Cl1

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion
Bibliografia Bdsica
Bibliografia Complementaria

Recomendacidns
Materias que continian o temario
Biotratamento de Residuos Organicos/001M142V01211

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Avances en Toxicoloxia Ambiental. Implicaciéns en Seguridade Alimentaria e Ambiental/001M142V01106
Técnicas Instrumentais para a Analise Agroalimentaria e Medioambiental/O01M142V01109
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