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Competencias

Cddigo

Al Posuir e comprender cofiecementos que acheguen unha base ou oportunidade de ser orixinais no desenvolvemento
e/ou aplicacién de ideas, adoito nun contexto de investigacién. (CB6 memoria)

A2 Que os estudantes saiban aplicar os cofiecementos adquiridos e a stUa capacidade de resolucién de problemas en
contornos novos ou pouco cofiecidos dentro de contextos mais amplos (ou multidisciplinares) relacionados coa sla
area de estudo. (CB7 memoria)

A3 Que os estudantes sexan capaces de integrar cofiecementos e se enfrontar & complexidade de formular xuizos a
partir dunha informacién que, sendo incompleta ou limitada, inclia reflexiéns sobre as responsabilidades sociais e
éticas vinculadas & aplicacién dos seus cofiecementos e xuizos. (CB8 memoria)

A4 Que os estudantes saiban comunicar as stas conclusiéns, e os cofiecementos e razéns Ultimas que as sustentan, a
publicos especializados e non especializados dun xeito claro e sen ambigiidades. (CB9 memoria)

C2 Profundizar no cofiecemento das técnicas de obtencidn, rexistro, procesado, validacién e andlises de datos de campo
e laboratorio e aplicalas no 1+D+i nos eidos ambiental e agroalimentario.

C8 Capacidade para desenvolver investigaciéns no campo da xestion integral eficaz de riscos alimentarios, en particular
orientadas ao desenvolvemento de novos sistemas de deteccion e alerta temprana de crises de caracter
agroalimentario.

D1  Capacidade de andlise, organizacion e planificacion

D2 Liderado, iniciativa e espiritu emprendedor

D4  Capacidade de aprendizaxe auténomo e xestién da informacién

D5 Capacidade de resolucién de problemas e toma de decisiéns

Resultados de aprendizaxe

Resultados previstos na materia Resultados de Formacion

e Aprendizaxe
Coiiecer os conceptos xerais da Toxicoloxia ambiental e as slas implicaciéns en seguridade Al C2 D1
alimentaria A2
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Coflecemento de axentes toxicos emerxentes implicados en sanidade ambiental. A4 D2

D4
Coflecemento do risco real de contaminantes ambientais en seguridade alimentaria. A3 C8 D5
Contidos
Tema
1.-Conceptos xerais 1.1.-Conceptos bdésicos en toxicoloxia ambiental e seguridade alimentaria.

1.2.-Sanidade ambiental: factores ambientais e a sta relacidn coa satde.
1.3.-Toxicocinética, toxicodinamia, avaliacion toxicoloxica
1.4.-Anélise do risco toxico

2.-Axentes toxicos emerxentes implicados en 2.1.-A contaminacién atmosférica: monoxido de carbono, éxidos de
sanidade ambiental e *ecotoxicologia. nitréxeno e de xofre, ozono. Outros axentes.

2.2.-A contaminacién do chan e augas: metais, praguicidas, PCBs e
dioxinas, farmacos e disruptores neuroendocrinos.

2.3.-A exposicion a axentes fisicos: radiacions, isétopos radioactivos e
campos electromagnéticos.

2.4.-A exposicion a residuos de axentes utilizados en armas quimicas.
3.-Contaminantes ambientais e seguridade 3.1.-Efectos téxicos derivados da inxesta alimentaria de contaminantes
alimentaria. ambientais. Prevencion e solucién de problemas toxicoldxicos derivados

da posible contaminacién de materias primas e alimentos.

3.2.-Cambio climatico e sequridade alimentaria.

3.3.-Exposicidn alimentaria a nanomateriales e seguridade alimentaria.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccidon maxistral 9 27 36
Traballo tutelado 0 35 35
Presentacion 4 0 4

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Leccién maxistral Sesién maxistral na aula ou a través de videoconferencia (actividade presencial).

Traballo tutelado Traballo tutelado do alumno: realizacién dun traballo de caracter bibliogréafico relacionado co
contido desta materia.

Presentacion Desefio e presentacion dun traballo de investigacion realizado polo alumno (actividade presencial).

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Leccién maxistral Durante las clases magistrales se tendrd en cuenta la formacién adquirida durante los estudios de
Grado de cada uno de los alumnos.

Traballo tutelado Se ayudara a los alumnos a preparar el trabajo a exponer, principalmente en lo referente al contenido,
profundad y desarrollo del mismo, asi como en lo relativo a la calidad y novedad de las fuentes
bibliograficas a utilizar.

Presentacién Se ayudard a los alumnos a preparar la presentacidn de su trabajo con el fin de que adquiera las
destreza relativas a la transmisién y comunicacién del conocimiento.

Avaliacion
Descricion Cualificacion Resultados de Formacion e
Aprendizaxe
Leccién maxistralCualificarase a asistencia participativa do alumno 20 Al C2 D1
A2
A3
Traballo tutelado Cualificarase a calidade cientifica do traballo. 60 A4 C8 D2
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Presentacién Cualificarase a capacidade de transmisién do cofiecemento. 20 D4

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Curtis Klaassen, Casarett & Doull's Toxicology: The Basic Science of Poisons, 82,

Mohamed Abou-Donia., Mammalian Toxicology,

Mehdi Boroujerdi, Pharmacokinetics and Toxicokinetics,

Philippa D. Darbre, Endocrine Disruption and Human,

L. Joseph Su and Tung-chin Chiang, Environmental Epigenetics (Molecular and Integrative Toxicology),
Harold W. Walker., Harmful Algae Blooms in Drinking Water. Removal of Cyanobacterial Cells and Toxins,

Recomendacions
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