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Competencias

Cddigo

A2 Que os estudantes saiban aplicar os seus cofiecementos ¢ seu traballo ou vocacién dunha forma profesional e postan
as competencias que adoitan demostrarse por medio da elaboracién e defensa de argumentos e a resolucion de
problemas dentro da sUa area de estudo.

B2 Que los estudiantes sean capaces de adquirir y aplicar habilidades y destrezas de trabajo en equipo, sean o no de
caracter multidisciplinar, en contextos tanto nacionales como internacionales, reconociendo la diversidad de puntos
de vista, asi como el poso de las distintas escuelas o formas de hacer.

B3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico.

Cl Cofiecer os fundamentos fisicos, quimicos e bioléxicos relacionados cos alimentos e o0s seus procesos tecnoléxicos

C2 Cofecer e comprender a quimica e bioquimica dos alimentos e a relacionada cos seus procesos tecnoldxicos

C6 Coflecer e comprender os procesos industriais relacionados co procesamento e modificacién de alimentos

Cl2 Capacidade para fabricar e conservar alimentos

Cl4 Capacidade para controlar e optimizar os procesos e os produtos

D1  Capacidade de andlisis, organizacién e planificacién

D3  Capacidade de comunicacién oral e escrita tanto na lingua vernacula como en linguas estranxeiras

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacion

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D8  Capacidad de razonamiento critico y autocritico.

D10 Tratamiento de conflictos y negociacién

Resultados de aprendizaxe

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe

RAL. Fundamentar con cofiecementos tedricos os principais conceptos de a biogquimica, as B2 Cl1
biomoléculas e a stia metabolismo. B3
RA2. Capacitar a o alumno para identificar a estrutura, propiedades e funcién de as biomoléculas A2 B2 Cl D1
implicadas en as diferentes rutas metabdlicas, para identificar, formular e resolver problemas B3 C2 D3
bioguimicos en os diferentes dmbitos de a sta formacién. D4

D5

D8
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RA3. Capacitar a o alumno para identificar as rutas implicadas en o metabolismo de as A2 B2 C1 D1

biomoléculas que lle permitan tanto desefiar procesos biotecnoldgicos para a producion de B3 C2 D3
alimentos, incluindo novos alimentos funcionais, como garantir a conservacién e calidade de os Cé D4
mesmos. Cl12 D5
Cl4 D8
D10
Contidos
Tema

Blogue 1. Biomoléculas

Introducién. Obxectivos e desenvolvemento histérico de a asignatura.
Caracteristicas que identifican a materia viva.

Tema 1. (Leccién maxistral + seminario): Auga, propiedades e funciéns.
Interacciéns débiles en sistemas acuosos. Calculo do pH en sistemas
acuosos.

Tema 2. (Leccién maxistral + seminario): Glucidos. Clasificacion.
Estereoisomeria. Enlace glicosidico. Disacaridos e Polisacaridos.

Tema 3. (Leccién maxistral + seminario): Lipidos. Clasificacién e
derivados. Acedos graxos. Derivados do glicerol, da enfingosina.
Esteroides: colesterol, acedos graxos biliares e hormonas esteroideas.
Micelas, bicapas lipidicas.

Tema 4: (Leccién maxistral + seminario): Acedos nucleicos. Nucleésidos e
nucledtidos: estruturas e propiedades fisico-quimicas. RNA. Funciéns e
tipos. Estrutura do ADN: modelo de dobre hélice de Watson e Crick.
Propiedades fisico-quimicas do ADN. Funciéns do ADN.

Tema 5. (Leccién maxistral + seminario): Aminoacedos e péptidos.
Clasificacién e propiedades fisico-quimicas dos aminoacidos. Amino4cidos
non proteinogénicos. O enlace peptidico. Péptidos de interese bioldxico.
Tema 6. (Leccién maxistral + seminario): Proteinas. Niveis estruturais.
Forzas e interacciéns involucradas na estrutura das proteinas. Dominios e
significacién bioléxica.

Tema 7: (Leccién maxistral): Enzimas. Natureza, estrutura, propiedades e
modo de accién. Actividade enzimatica e especifica. Regulacién de a
actividade enzimatica. Enzimas alostéricas. Modelos alostéricos.
Modificacién covalente irreversible (zimégenos).

Tema 8 (Leccién maxistral + seminario): Cinética enzimética. Ecuacién de
Michaelis-Menten. Pardmetros cinéticos: KM e vmax. Significado e calculo.
Efecto da temperatura e o pH nas reacciéns enzimaticas. Inhibicién
enzimatica: tipos e cdlculo das constantes de inhibicién.

Bloque 2. Metabolismo

Tema 9: (Leccién maxistral): Metabolismo. Rutas e relacién. Compostos
ricos en enerxia. ATP. Hidrélisis do ATP. Rutas axustadas.

Tema 10. (Leccién maxistral + seminario): Glucélisis. Regulacién e
bioenergética da glucdlisis. Fermentacidns e significacién bioldxica.
Incorporacién doutros gltcidos na glicolisis. Ciclo das pentosas fosfato e
outras vias de utilizacién da glucosa.

Tema 11 (Leccién maxistral + seminario): Descarboxilacién oxidativa do
piruvato. Reacciéns do ciclo de Krebs e enzimas implicadas. Balance
global. Caracter anfibdlico do ciclo. Reaccidns anaplerdticas: significado
metabdlico. Regulacién do ciclo: efectores alostéricos mais importantes.
Tema 12 (Leccién maxistral + seminario): Fosforilacién oxidativa e cadea
de transporte electrénico. Composicién da cadea respiratoria. Secuencia
de transporte electrénico mitocondrial. Enerxética do transporte
electrénico. Teoria quimiosmética. Lanzaderas. Rendemento enerxético
global.

Tema 13 (Leccién maxistral + seminario): Oxidacién de acedos graxos
saturados e non saturados. Balance enerxético.

Tema 14 (Leccién maxistral + seminario): Rutas de degradacion dos
aminodcidos. Reaccidns de transaminacién e desaminacién oxidativa.
Destinos metabdlicos dos aminoacedos. Eliminacién do nitrégeno. O ciclo
da urea.

Tema 15 (Leccién maxistral + seminario): Gluconeogénesis. Balance
enerxético e regulacién. Metabolismo do glucégeno. Regulacién.

Tema 16 (Leccién maxistral + seminario): Biosintesis de acedos graxos:
complexo da acedo graxo sintetasa. Biosintesis de triacilgliceroles.
Metabolismo do colesterol: biosintesis, asociacidn con lipoproteinas.
Tema 17 (Leccién maxistral): Metabolismo dos compostos nitroxenados.
Biosintesis de aminoacedos: familias biosintéticas. Regulacién. Biosintesis
e rutas de reciclaxe de purinas e pirimidinas. Regulacién. Formacién de
desoxirribonucleétidos.
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Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccidon maxistral 28 0 28
Seminario 14 56 70
Practicas de laboratorio 14 28 42
Exame de preguntas de desenvolvemento 0 10 10

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

28 h de teoria, onde se explicarén os aspectos fundamentais das biomoléculas e a sia metabolismo

Resultados da aprendizaxe:
Fundamentar con cofiecementos tedricos os principais conceptos da bioquimica, as biomoléculas e
a slia metabolismo.

Seminario

14 seminarios de 1 h de duracién, nos que se expofieran e discutirdn as cuestions suscitadas na
guia de seminarios. Previamente ao desenvolvemento de cada seminario, colocaranse as guias de
seminario na plataforma Faitic. Nestas guias incliense os obxectivos e habiliadades que deben
adquirir os alumnos ao realizar a actividade practica, un breve resumo do tema en cuestion, e
ademais exercicios resoltos e propostos. Estes Gltimos, deben ser resoltos polos estudantes e
entregados ao profesor responsable do seminario antes do comezo do mesmo.

Resultados da aprendizaxe:

1. Capacitar ao alumno para identificar a estrutura, propiedades e funcién das biomoléculas
implicadas nas diferentes rutas metabdlicas, para identificar, formular e resolver problemas
bioguimicos nos diferentes ambitos da sta formacion.

2. Capacitar ao alumno para identificar as rutas implicadas no metabolismo das biomoléculas que
lle permitan tanto desefiar procesos biotecnolédgicos para a producién de alimentos, incluindo novos
alimentos funcionales, como garantir a conservacion e calidade dos mesmos.

Practicas de laboratorio 5 practicas, 4 delas de 3 h de duracién e unha de 2 h, onde se comprobaran diferentes propiedades

das biomoléculas. O alumno elaborard e entregara un informe de cada practica, na que discutird os
resultados obtidos en base aos aspectos tedricos correspondentes a cada practica.

Resultados da aprendizaxe:

1. Capacitar ao alumno para identificar a estrutura, propiedades e funcién das biomoléculas
implicadas nas diferentes rutas metabdlicas, para identificar, formular e resolver problemas
bioquimicos nos diferentes ambitos da sta formacion.

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Seminario

-Atencién programada polo centro. -Atencién aos alumnos ou grupos intermedios nos seminarios. -
Seguimento personalizado dos alumnos/grupos durante as tutorias. -Seguimento personalizado dos
alumnos mediante a plataforma de teledocencia (Faitic). Alumnos con responsabilidades laborais (ou de
indole similar) e que non poidan asistir de modo regular (ou que non poidan acudir de ningln modo) &s
clases. -Seguimento personalizado dos alumnos/grupos durante as tutorias. -Seguimento personalizado
dos alumnos mediante a plataforma de teledocencia. - Os alumnos con responsabilidades laborais
entregardn os exercicios analizados en seminarios debidamente resoltos, incluindo as respostas dos
exercicios de autopreparacién e das preguntas formuladas polo profesor en cada seminario, que se
subirdn & plataforma Faitic.

Practicas de
laboratorio

-Atencién programada polo centro. -Atencién aos alumnos ou grupos intermedios nas practicas de
laboratorio. -Seguimiento personalizado dos alumnos/grupos durante as tutorias. -Seguimiento
personalizado dos alumnos mediante a plataforma de teledocencia (Faitic). Alumnos con
responsabilidades laborais (ou de indole similar) e que non poidan asistir de modo regular (ou que non
poidan acudir de ninglin modo) &s practicas. -Seguimiento personalizado dos alumnos/grupos durante as
tutorias. -Seguimiento personalizado dos alumnos mediante a plataforma de teledocencia. - Os alumnos
con responsabilidades laborais, no caso de que non poidan asistir &s practicas de laboratorio, entregaran
traballos que contefian problemas relacionados con esta actividade, nos que terén que describir as
técnicas analiticas utilizadas na practica, asi como o tratamento mais adecuado dos datos obtidos e a
sUa correspondente andlise. Entregaraselles unha guia (plataforma Faitic) onde se especifique a forma
correcta para a confeccién dun informe de practicas e que conterd ademais problemas resoltos que lles
permitan resolver os exercicios practicos que se lle propofieran.

Avaliacion
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Descricion Cualificaciéon Resultados de

Formacién e
Aprendizaxe
Leccion maxistral - Por asistencia a clases (1%). 5 B2 C1 D1
- Por contestar 4s preguntas B3 D3
formuladas polo profesor (4%). D4
Resultados de aprendizaxe avaliados RA1-3 D5
D8
Seminario - Por contestar correctamente as preguntas relacionadas co 30 A2 B2 C1 D1
tema do seminario (25%). B3 C2 D3
- Entrega dos exercicios de autopreparacién (exercicios C6 D4
propostos) (5%). Cl2 D5
C14 D8
D10
Resultados de aprendizaxe avaliados RA1-3
Practicas de laboratorio - Pola realizacién correcta das practicas de laboratorio (15%). 25 A2 B2 C1 D1
- Por contestar as preguntas formuladas polo profesor durante B3 C2 D3
o desenvolvemento da practica de laboratorio (5%). Cc6 D4
- Pola entrega do informe da practica en tempo cunha correcta Cl12 D5
presentacion e discusién dos resultados obtidos (5%). Cl4 D8
D10
Resultados de aprendizaxe avaliados RA1-2
Exame de preguntas de - Por contestar correctamente as cuestidns formuladas no 40 A2 B3 D1
desenvolvemento exame (40%). O exame incluird preguntas e problemas D3
relacionadas con todos os aspectos estudados nas sesiéns D4
maxistrales, os seminarios e practicas de laboratorio. D5
Para aprobar a asignatura, é requisito indispensable aprobar o D8
exame cunha nota minima de 5 puntos. D10

Resultados de aprendizaxe avaliados RA1-3

Os exames realizaranse en forma presencial, salvo que a Ou.
de Vigo decida o contrario

Outros comentarios sobre a Avaliacion

- Para aprobar a asignatura, é requisito indispensable aprobar o exame cunha nota minima de 5 puntos.

- A avaliacién é continua ainda que o alumnado poderd dispofier como alternativa, de probas de avaliacion global.

- 0 estudante dispofierd dunha segunda oportunidade (xullo) onde o alumno pode optar ao 100% da cualificacién.

- A asistencia as practicas de laboratorio e seminarios é obligatoria, asi como a realizacién do exame correspondente.

- Recoméndase estar ao dia da informacién que se proporcione na plataforma de teledocencia (Faitic).

- Débense entregar os exercicios de autopreparacidén dos seminarios, coas respostas correctas e cunha presentacion
adecuada.

- Mediante a resoluciéon de exercicios nos seminarios e as practicas de laboratorio, seguirase a evolucién dos alumnos. En
caso de considerar necesaria algunha mellora, proporcionarase material adicional ao alumno para reforzar a sta
aprendizaxe autondmica e farase un seguimiento maior.

- Os alumnos con responsabilidades laborais entregaran os exercicios analizados en seminarios debidamente resoltos,
incluindo as respostas dos exercicios de autopreparacién e a aquelas preguntas formuladas polo profesor en cada seminario,
que se subiran & plataforma Faitic. No caso de que non poidan asistir s practicas de laboratorio, entregaran traballos que
contefian problemas relacionados con esta actividade, nos que teran que describir as técnicas analiticas mdis adecuadas
para a determinacién da concentracién dunha determinada biomolécula nun material bioléxico, asi como o tratamento mais
adecuado dos datos obtidos e a sta correspondente analise. Entregaraselles unha guia (plataforma Faitic) onde se
especifique a forma correcta para a confeccién dun informe de practicas e que conterd ademais problemas resoltos que lles
permitan resolver os exercicios practicos que se lle propofieran.

- Convocatoria fin de carreira: O alumno que opte por examinarse en fin de carreira serd evaluado Unicamente co exame
(que valerd 0 100% da nota). En caso de non asistir a devandito exame, ou non aprobalo, pasara a ser evaluado do mesmo
xeito que o resto de alumnos.

Datas de exames: En caso de erro na transcricién das datas de exames, as validas son as aprobadas oficialmente e
publicadas no taboleiro de anuncios e na web do Centro.

Primeira edicion: 28/01/2021 4s 10:00

Segunda edicién: 13/07/2021 4s 16:00

Fin de Carreira: 18/09/2020 as 16:00

Bibliografia. Fontes de informacion
Bibliografia Basica
Nelson, D.L., Cox, M.M., Lehninger Principios de bioquimica, Omega, SA.,
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Nelson, D.L., Cox, M.M., Lehninger. Principles of Biochemistry, W H. Freeman and Company,

Bibliografia Complementaria

Lehninger, A.L., Principios de bioquimica, Ed. Omega (Barcelona),

Feduchi, E., Blasco, I., Romero, C.S., Yadfiez, E., Bioquimica. Conceptos esenciales, Editorial Médica Panamericana,
Boyer, R., Conceptos de Bioquimica, International Thompson Editors,

McKee, T, McKee, J.R., Bioquimica. La base Molecular de la vida, McGraw-Hill Interamericana,

Teijon, J.M., Bioquimica estructural. Conceptos y tests, Tébar,

Recomendacidns
Materias que continuan o temario
Quimica e bioquimica alimentaria/001G041V01404

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Analise instrumental/001G041V01403
Quimica orgdnica/001G041V01304

Outros comentarios
-Non hai prerrequisitos establecidos para esta materia.
-Recoméndase ter cursadas e aprobadas as materias desta titulacion relativas a quimica, andlise instrumental e biologia.

Plan de Continxencias

Descricién

=== MEDIDAS EXCEPCIONAIS PLANIFICADAS ===

Ante a incerta e imprevisible evolucién da alerta sanitaria provocada pola COVID- 19, a Universidade establece una
planificacién extraordinaria que se activard no momento en que as administraciéns e a propia institucién o determinen
atendendo a criterios de seguridade, salde e responsabilidade, e garantindo a docencia nun escenario non presencial ou
non totalmente presencial. Estas medidas xa planificadas garanten, no momento que sexa preceptivo, o desenvolvemento
da docencia dun xeito mais axil e eficaz ao ser cofiecido de anteman (ou cunha ampla antelacién) polo alumnado e o
profesorado a través da ferramenta normalizada e institucionalizada das guias docentes DOCNET.

1. MODALIDADE MIXTA: unha parte da docencia realizarase de modo presencial e outra parte a través do Campus Remoto
da U. de Vigo.

1.1. ADAPTACION DAS METODOLOXIAS:

1.1.1. SESION MAXISTRAL: As clases maxistrais mantéfiense. Unha parte da docencia realizarase de modo presencial e outra
parte non presencial a través do Campus Remoto da U. de Vigo e impartiranse mediante videos pregrabados ou a través de
videoconferencia no Campus Remoto da U. de Vigo.

1.1.2. SEMINARIOS: Os seminarios mantéfiense e impartiranse de forma presencial a non ser que se diga o contrario.

1.1.3. PRACTICAS DE LABORATORIO: As practicas de laboratorio mantéfiense e impartiranse de forma presencial a non ser
que se diga o contrario.

1.1.4. TUTORIAS: Realizaranse no despacho virtual de cada profesor, con cita previa.

1.2. AVALIACION:

1.2.1. FIN DE CARREIRA: O exame supord o 100% da nota.

1.2.2. FIN DE BIMESTRE/CUATRIMESTRE: O exame supora o 40% da nota.

1.2.3. SEGUNDA OPORTUNIDADE: O exame supora 0 40% da nota. Ainda que, no caso de estudantes que demostren
fehacientemente que tefien responsabilidades laborais e que xa que logo, non poidan asistir as clases, o alumno pode optar
a0 100% da cualificacién.

1.3. TUTORIAS: Realizarénse no despacho virtual do profesor, pedindo cita previa 6 email do profesor.

1.4. ;OUTROS ASPECTOS?

2. MODALIDADE NON PRESENCIAL: toda a docencia realizarase a través do Campus Remoto da U. de Vigo.

2.1. ADAPTACION DAS METODOLOXIAS:

2.1.1. SESION MAXISTRAL: As clases maxistrais se impartiran mediante videos pregrabados ou a través de videoconferencia
no Campus Remoto da U. de Vigo. Non se modificaran os contidos a impartir.

2.1.2. SEMINARIOS: As clases impartiranse a través do Campus Remoto da U. de Vigo, turndndose os alumnos por grupos
previamente definidos polo profesor, para contestar as preguntas formuladas polo profesor. Non se modificaran os contidos
a impartir.

2.1.3. PRACTICAS DE LABORATORIO: Sustituiranse con explicaciéns previas mediante documentos e/ou videos na plataforma
de teledocencia e a posta a disposicién das mesmas, con indicaciéns de cdmo o alumnado as debe facer de forma virtual
utilizando o seu propio equipo informatico, e como debe confeccionar correctamente o informe da préctica de laboratorio.
Non se modificardn os contidos a impartir.
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2.1.4.]

2.2. AVALIACION: No caso da leccién magistral, outorgarase un 5% da nota final por contestar correctamente &s preguntas
formuladas polo profesor ao final de cada actividade.

A avaliacién dos seminarios supofierd un 30% da nota final: 25% por contestar correctamente &s preguntas relacionadas co
tema do seminario e un 5% pola entrega dos exercicios de autopreparacidn (exercicios propostos).

A avaliacién das practicas de laboratorio supofierd un 25% da nota final: 5% por contestar correctamente as preguntas
relacionadas co tema da actividade e 20% pola entrega do informe da practica, cunha adecuada presentacién e cunha
presentacion e discusion correcta dos resultados.

Os exames realizaranse en forma non presencial (forma virtual) a través de Moodle e 0 Campus Remoto da U. de Vigo.
2.2.1. FIN DE CARREIRA: O exame supora o 100% da nota.

2.2.2. FIN DE BIMESTRE/CUATRIMESTRE: O exame supora o 40% da nota.

2.2.3. SEGUNDA OPORTUNIDADE: O exame supora o 40% da nota. Ainda que, no caso de estudantes que demostren
fehacientemente que tefien responsabilidades laborais e que xa que logo, non poidan asistir &s clases, o alumno pode optar
ao 100% da cualificacién.

2.3. TUTORIAS: As tutorfas realizardnse no despacho virtual do profesor, pedindo cita previa 6 email do profesor.

2.4. ;OUTROS ASPECTOS? Para facilitar a auto-aprendizaxe, o profesor facilitard ao alumnado a bibliografia da asignatura en
forma dun libro en pdf que se colgard na plataforma de teledocencia (Faitic). En todo caso os apuntamentos das clases
disponibilizados a través da plataforma de teledocencia deberan ser suficientes para garantir a aprendizaxe.
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