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Descricién (*)En esta asignatura, el alumno conocera los fundamentos de aquellas técnicas instrumentales de mayor
xeral uso y aplicabilidad en el analisis de alimentos.

Competencias de titulacion

Cddigo

Al CG6: Cofiecemento en materias basicas, cientificas e tecnoléxicas que permitan unha aprendizaxe continua, asi como
unha capacidade de adaptacién a novas situaciéns ou contornas cambiantes.

A7 CG12: Capacidade para a direccién e xestién de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciéns agricolas e
gandeiras, espazos verdes urbanos e/ou rurais, e areas deportivas pUblicas ou privadas, con cofiecemento das novas
tecnoloxias, os procesos de calidade, trazabilidade e certificacién e as técnicas de mercadotecnia e comercializacion
de produtos alimentarios e plantas cultivadas.

A12 CE5.- Cofiecementos basicos de quimica xeral, quimica orgdnica e quimica inorgdnica e as suas aplicaciéns &

enxefarfa.

A20 CE13.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicaciéns da biotecnoloxia na enxefiaria
agricola.

A22 CE15.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios das aplicaciéns da biotecnoloxia na enxefiaria
gandeira

A30 CE23.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestién e aproveitamento de subprodutos
agroindustriais.

A31 CE24.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da toma de decisiéns mediante o uso dos
recursos dispofibles para o traballo en grupos multidisciplinares.

A32 CE25.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da transferencia de tecnoloxia, entender,
interpretar, comunicar e adoptar 0s avances no campo agrario.

A35 CE28.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da tecnoloxia de alimentos.

A36 CE29.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios dos procesos nas industrias agroalimentarias.

A37 CE30.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de modelado e optimizacién de procesos nas
industrias agroalimentarias.

A38 CE31.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios da xestién da calidade e da seguridade
alimentaria.

A39 CE32.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de analises de alimentos.

A40 CE33.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar os principios de trazabilidade.

A45 CE38.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa xestién e aproveitamento de
residuos agroindustriais.

A47 CE40.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados co control de calidade de produtos
hortofruticolas.

A56 CE49.- Capacidade para cofiecer, comprender e utilizar conceptos relacionados coa lexislacién e xestién ambiental.

A87 CE80.- Obtener informacién, desarrollar experimentos e interpretar resultados. Participar en la ejecucién de proyectos
relacionados con el medio rural.

A88 CE81.- Manejar los conceptos y la terminologia propios o especificos del ambito y comprender la proyeccién social-
profesional de los Ingenieros Técnicos Agricolas.
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Bl CG1: Capacidade de resolucion de problemas con creatividade, iniciativa, metodoloxia e razoamento critico.

B2 CG2: Capacidade de liderado, comunicacion e transmisiéon de cofiecementos, habilidades e destrezas nos ambitos

sociais de actuacion.

B3 CG3: Capacidade para a procura e utilizacién da normativa e regulamentacién relativa ao seu ambito de actuacion.

B4 CG4: Capacidade para desenvolver as sUas actividades, asumindo un compromiso social, ético e ambiental en

sintonia coa realidade da contorna.

B5 CG5: Capacidade para o traballo en equipos multidisciplinares e multiculturais.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia

Resultados de Formacion

e Aprendizaxe

Reconocer la Quimica Analitica como la ciencia metroldgica que desarrolla, optimiza y aplica
procesos de medida (métodos analiticos) destinados a obtener informacién quimica de calidad.

Al2
A20
A22
A30
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88

Conocer las distintas etapas del proceso analitico como metodologia para la resolucién de
problemas y seleccionar con criterio los distintos métodos de analisis.

Al

A7

Al2
A20
A22
A30
A3l
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88

Comprender el fundamento de las distintas técnicas instrumentales espectroscépicas,
electroquimicas y cromatograficas empleadas en el control de calidad de los alimentos.

Al

Al2
A20
A22
A30
A3l
A32
A35
A36
A37
A38
A39
A40
A45
A47
A56
A87
A88
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Conocer e identificar las caracteristicas que deben de reunir los analitos para seleccionar la técnicaAl Bl
mas adecuada para su analisis. A7 B2

Al2 B3

A20 B4

A22 B5

A30

A3l

A32

A35

A36

A37

A38

A39

A40

A45

A47

A56

A87

A88
Ser capaz de seleccionar y aplicar las técnicas analiticas mas adecuadas para el analisis de los Al Bl
alimentos (materias primas, alimentos elaborados y productos medioambientales) para determinarA7 B2
sus caracteristicas y asi poder evaluar y controlar la calidad alimentaria. Al2 B3

A20 B4

A22 B5

A30

A3l

A32

A35

A36

A37

A38

A39

A40

A45

A47

A56

A87

A88
Tratar, evaluar e interpretar los resultados obtenidos en las determinaciones y capacitar al A7 Bl
estudiante para que tome conciencia de la responsabilidad social de sus informes y su repercusién A20 B2
en la toma de decisiones. A22 B3

A30 B4

A3l B5

A32

A35

A36

A37

A38

A39

A40

A56

A88
Disponer de los conocimientos tedricos y practicos necesarios para planificar, aplicar y gestionar la Al Bl
metodologia analitica mas adecuada para abordar problemas de indole alimentario o A7 B2
medioambiental. Al2 B3

A39 B4

A40 B5

A87

A88

Contidos
Tema
(*)Unidad Didactica I: Introduccion. (*)TEMA 1. Introduccién a los métodos instrumentales de analisis.
(*)Unidad Didactica Il: Métodos Opticos. (*)TEMA 2. Métodos épticos: Generalidades.
TEMA 3. Espectroscopia de absorcién molecular UV-vis.
TEMA 4. Espectroscopia de luminiscencia molecular.
TEMA 5. Espectroscopia de infrarrojo.
TEMA 6. Espectroscopia atémica.
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(*)Unidad Didactica Ill: Métodos Electroquimicos. (*)TEMA 7. Métodos electroquimicos: Generalidades.

TEMA 8. Electrodos.
TEMA 9. Potenciometria.

(*)Unidad Didactica IV: Métodos Cromatograficos. (*)TEMA 10. Cromatografia: Generalidades.
TEMA 11. Cromatografia plana.

TEMA 12. Cromatografia liquida de alta resolucién.

TEMA 13. Cromatografia de gases.

(*)Unidad Didactica V: Otras técnicas

instrumentales.

(*)TEMA 14. Otras técnicas instrumentales.

Planificacion

Horas na aula

Horas féra da aula

Horas totais

Sesion maxistral 30 30 60
Practicas de laboratorio 15 12 27
Resolucién de problemas e/ou exercicios 10 10 20
Seminarios 4 6 10
Traballos tutelados 1 10 11
Probas de resposta curta 0 12 12
Resolucién de problemas e/ou exercicios 0 10 10

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Sesion maxistral

Exposicién por parte do profesor, ou do alumno no seu caso, dos aspectos mais importantes dos
contidos do temario da asignatura, bases tedricas e/ou directrices dun traballo, exercicio ou

proxecto a desenvolver polo estudante.

Practicas de laboratorio

Actividades, en grupos de 2 ou 3 persoas, nas que se constatard a aplicacién directa dos
coflecementos tedricos desenvolvidos nas leccidns maxistrais e seminarios.

Resolucién de
problemas e/ou

Actividade na que se formulan problemas e/ou exercicios relacionados cos principais contidos da
asignatura. O alumno debe desenvolver as soluciéns adecuadas ou correctas mediante a

exercicios exercitacion de rutinas, a aplicacién de férmulas ou algoritmos, a aplicacién de procedementos de
transformacién da informacidn dispofible e a interpretacién dos resultados.
Seminarios Actividades enfocadas ao traballo sobre un tema especifico, a proposta da profesora ou do alumno,

que permiten afondar ou complementar os contidos da materia.

Traballos tutelados

O estudante, de xeito individual ou en grupo, elabora un documento sobre un aspecto ou tema
concreto da asignatura, polo que supofierd a procura e recolleita de informacién, lectura e manexo

de bibliografia, redaccién, exposicion...

Atencion personalizada

Metodoloxias

Descricion

Practicas de
laboratorio

Ao comezo de cada sesidn de laboratorio, a profesora fard unha exposicién dos contidos a desenvolver
polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, 0 alumno debe
elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observacions relativas ao experimento
realizado, asi como os datos e resultados obtidos. Nas sesidns de resolucién de problemas e exercicios,
a profesora indicara as pautas ou rutinas para a resolucién dos mesmos. Nos traballos tutelados,
valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposicién do mesmo, sobre a tematica,
conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria desenvolvida. O alumno dispofiera por
anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de

problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).

Resolucién de
problemas e/ou
exercicios

Ao comezo de cada sesidn de laboratorio, a profesora fard unha exposicién dos contidos a desenvolver
polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, 0 alumno debe
elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observaciéns relativas ao experimento
realizado, asi como os datos e resultados obtidos. Nas sesions de resolucién de problemas e exercicios,
a profesora indicara as pautas ou rutinas para a resolucién dos mesmos. Nos traballos tutelados,
valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposicién do mesmo, sobre a tematica,
conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria desenvolvida. O alumno dispofiera por
anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de

problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).
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Traballos Ao comezo de cada sesidn de laboratorio, a profesora fard unha exposicién dos contidos a desenvolver

tutelados polos alumnos.Asi mesmo, durante o desenvolvemento das practicas de laboratorio, 0 alumno debe
elaborar un caderno de laboratorio onde recolla todas as observaciéns relativas ao experimento
realizado, asi como os datos e resultados obtidos. Nas sesidns de resolucién de problemas e exercicios,
a profesora indicara as pautas ou rutinas para a resolucién dos mesmos. Nos traballos tutelados,
valorarase o documento final, e no seu caso tamén a exposicién do mesmo, sobre a tematica,
conferencia, resumo de lectura, investigacién ou memoria desenvolvida. O alumno dispofiera por
anticipado, na plataforma tem@, do material empregado en clases (tanto tedricas, boletins de
problemas, como guiéns das practicas de laboratorio).

Avaliacion
Descricién Cualificacién
Practicas de As practicas de laboratorio supofierdn ata un 15% da nota final, que inclie a obrigatoriedade 15
laboratorio de asitir a todas as sesiéns, a realizacién de todas as practicas e a elaboracion e entrega da
memoria de practicas. Tamén se tera en conta a actitude e participacién do alumno en clases.
Esta parte deberd ser superada independentemente das demais para poder superar a
asignatura e estar en condiciéns de sumar a valoracién das demais actividades.
Seminarios A asistencia e participacién en seminarios supofierd ata un 10% da nota final, que incluird a 10
asistencia, actitude, participacién e resultados obtidos nos seminarios.
Traballos A participacién, actitude, asi como o traballo en si (forma de abordar os conceptos a traballar, 5
tutelados redaccién, presentacién...do documento escrito e exposicién, de ser o caso) supofierd ata un
5% da nota final.
Probas de Realizaranse dous ou tres Parciais (segundo convefian a profesora e os alumnos) ou un 35

resposta curta  Exame Final, con valoracién teoria/problemas = 50/50. E necesario obter un 5 (sobre 10)
tanto en teoria, como en problemas. Asi mesmo é necesario alcanzar unha puntuacién
minima en cada unha das Unidades didacticas.

Resolucién de Realizaranse dous ou tres Parciais (segundo conveian a profesora e os alumnos) ou un 35
problemas e/ou Exame Final, con valoracién teoria/problemas = 50/50. E necesario obter un 5 (sobre 10)
exercicios tanto en teoria, como en problemas. Asi mesmo é necesario alcanzar unha puntuacién

minima en cada unha das Unidades didacticas.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Propofierase aos alumnos a realizaciéon de Exames Parciais optativos no que se examinara (con caracter eliminatorio) as
distintas partes da asignatura. Tanto o exame parcial como os oficiais, cunha duracién méxima en calquera caso de tres
horas e media por exame, cualificanse do mesmo xeito: a parte de teoria representa 0 50% da nota e a parte de problemas
representa o 50% restante, debendo obter un minimo de 5 puntos sobre 10, tanto en teoria como en problemas; ademais,
en teoria deberase obter unha minima puntuacién en cada unha das Unidades Didacticas.

As prdcticas seran cualificadas pola profesora encargada en base & asistencia (obrigatoria), e & actitude e aptitude dos
alumnos durante o desenvolvemento das mesmas. Cada grupo deberd entregar unha memoria das practicas onde consten
todos os calculos realizados, asi como a discusion e xustificacién dos resultados finais. Nos exames oficiais, tamén parte das
preguntas de teoria tratardn directa ou indirectamente sobre as practicas de laboratorio.

Na segunda convocatoria da asignatura, a avaliacién levarase a cabo do seguinte modo:

* Examinarase toda a parte tedrica e practica da asignatura, debendo superar a puntuacién minima requirida para cada
unha das distintas Unidades Didacticas da asignatura.

* Conservaranse as cualificacidéns obtidas nas practicas de laboratorio, seminarios e traballos tutelados.

Bibliografia. Fontes de informacion

Olsen, E.D., Métodos 6pticos de analisis, 1990,

Harris D.C., Andlisis quimico cuantitativo, 1992 / 2001 / 2007,

Valcdrcel M. y Gémez A., Técnicas analiticas de separacién, 1990,

Skoog D.A., West D.M. y Holler F.J., Fundamentos de Quimica Analitica, 1996-1997,
Skoog D.A., West D.M. y Holler F.J., Quimica Analitica, 1995,

Hargis L.G., Analytical chemistry: principles and techniques, 1988,

Harvey D., Quimica Analitica Moderna, 2002,

Recomendacions
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Materias que se recomenda ter cursado previamente
Ampliacién de quimica/001G280vV01203

Matematicas: Matematicas/001G280vV01103

Quimica: Quimica/001G280v01104

Ciencia e tecnoloxia do medio ambiente/001G280V01503
Introducién & enxefaria quimica/001G280vV01703
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