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Web

Descripcién

general

Competencias

Cddigo

A3 Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de
estudio) para emitir juicios que incluyan una reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética.

A4 Que los estudiantes puedan transmitir informacidn, ideas, problemas y soluciones a un publico tanto especializado
como no especializado.

Bl Capacidad de resolucién de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

B2 Capacidad de liderazgo, comunicacién y transmisién de conocimientos, habilidades y destrezas en los &mbitos
sociales de actuacién.

C39 Capacidad para conocer, comprender y utilizar bases y tecnologias de la propagacion y produccién horticola, fruticola
y ornamental.

C40 Capacidad para conocer, comprender y utlizar conceptos relacionados con el control de calidad de productos
hortofruticolas.

C41 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la comercializacion de productos.

C43 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la ingenieria de las areas verdes, espacios
deportivos y explotaciones hortofruticolas

C46 Capacidad para conocer, comprenter y utlizar conceptos relacionados con riego y drenajes.

C47 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la maquinaria para hortofruticultura y
jardineria.

Resultados de aprendizaje

Resultados previstos en la materia Resultados de Formacion
y Aprendizaje
RAL: formacién en explotaciones hortofruticolas. Conocimientos de aspectos clave como C39
principales cultivos, requisitos del cultivo, operaciones necesarias y manejo. C40
C43
C46
Cc47
RA2: capacitar para él ejercicio profesional en él marco de la hortofruticultura. Disefio del cultivo, A3 Bl C39
cuidados y requisitos del cultivo. Control de calidad de productos hortofruticolas y A4 B2 C40
comercializacién. c41
C43
C46
Contenidos
Tema
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Introduccién Conceptos generales: principales cultivos, efectos suelo y clima,
polinizacién, variedades.
Sistemas de cultivo Técnicas de cultivo
Multiplicacién de cultivos
Poda, entutorado
Produccién integrada
Recoleccidén y postcolleita
Certificacion de la produccion y calidad
Horticultura Principales cultivos en Galicia
Plantas de hoja y tajo
Legumbres y frutos
Tubérculos y bulbos
Fruticultura Roséaceas
Citricos
Frutos secos
Frutos rojos
Frutas tropicales y otros

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Seminarios 14 28 42
Practicas de laboratorio 14 14 28
Sesion magistral 26 52 78
Pruebas de respuesta corta 2 0 2

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion

Seminarios Tienen como objetivo profundizar en distintos temas expuestos en los contenidos. Se realizaran de
forma guiada, con grupos de alumnos.

Practicas de laboratorio Actividades guiadas que le permitiran al estudiante, de forma auténoma y practica, profundizar en
distintos aspectos del temario.

Sesion magistral Exposicién por parte del profesor de los contenidos
sobre la materia objeto de estudio, bases tedricas y/o directrices de un trabajo, ejercicio o proyecto
a desarrollar por el estudiante.

Atencidn personalizada

Metodologias Descripcion
Sesidén magistral En el aula y durante las tutorias
Seminarios En el aula y durante las tutorias
Practicas de laboratorio En el laboratorio y mediante TICS
Evaluacion
Descripcién Calificacién  Resultados de
Formacion y
Aprendizaje
Seminarios Disefo de las actividades necesarias para el cultivo de alimento de 30 A3 Bl C39
huerta o fruta en Galicia. Resultados de aprendizaje evaluados: RAL, A4 B2 C40
RA2. C47
Practicas de Elaboracién de un documento por alumno que recogera las actividades 10 C39
laboratorio realizadas en practicas.. Resultados de aprendizaje evaluados: RA1, RA2. C40
C41
C46
Pruebas de La profesora planteard ejercicios y problemas que el estudiante debera 50 A3 Bl (39
respuesta corta resolver de forma idénea. Resultados de aprendizaje evaluados: RAL, A4 C40
RA2. Cc43
C46

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Las calificaciones correspondientes a resolucién de problemas, memoria de practicas y estudio de casos podran conservarse
para las siguientes convocatorias si el estudiante asi lo desea. También pueden ser mejoradas en convocatorias posteriores
siempre y cuando no sea necesaria la presencialidad. Los alumnos que no asistan a las actividades presenciales deberan
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justificarlo debidamente. Sera necesario alcanzar el 60% de la puntuacién en la prueba de respuesta corta y en el estudio de
casos para que estas tengan efecto aditivo.

En la convocatoria fin de carrera la calificacién correspondiente a seminarios y la prueba de respuesta corta se ponderaran
hasta el 100% (60% y 40% de la calificacién respectivamente).

Exdmenes:

- Fin de Carrera: 27 de septiembre de 2016 a las 10 horas
- 12 Edicién: 24 de octubre de 2016 a las 16 horas

- 22 Edicién: 11 de julilo de 2017 a las 10 horas

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las validas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro.
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Recomendaciones

Asignaturas que contintian el temario
Fitopatologia/001G280V01805
Ampliacién de fitotecnia/001G280V01804

Asignaturas que se recomienda haber cursado previamente
Fitotecnia/001G280V01504
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