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Descricién 1. Introducién & materia e contextualizacién
xeral

1.1. Perfil dos créditos da materia

Esta materia proporciona ao alumno os conceptos basicos da Fisica que lle seran (tiles para a mellor
comprensién do resto de materias especificas do campo alimentario, que tefien caracter tecnoléxico. Tamén
prepara ao alumno para tratar cientificamente datos experimentais obtidos no laboratorio, e iniciarse no
manexo do método cientifico como ferramenta basica, que lle vai a permitir coller soltura na descricién e
analise dos datos experimentais.

Pensando tamén no acceso dos alumnos do Ensino Secundario & titulacién, esta materia facilitara a
homoxeneizacién do nivel de cofiecementos, con vistas as materias especificas que han cursar no campo
alimentario. Estes cofilecementos basicos, imprescindibles para calquera titulado de grao, son os que
sustentan a capacidade de andlise e de razoamento, asi como a formacién do criterio cientifico
imprescindible para todo profesional universitario.

1.2. Situacioén e relaciéns no plan de estudos

A materia de Fisica é unha materia de Formacién Béasica do primeiro curso do Grao en Ciencia e Tecnoloxia
de Alimentos , que pertence ao primeiro cuadrimestre e consta de 6 créditos ECTS.

Esta disciplina proporciona unha base fundamental para a compresién de materias posteriores da titulacién
como, por exemplo, «<Ampliacién de Fisica».

O obxectivo xeral que se persegue coa materia de Fisica é ofrecerlle ao estudante unha presentacién unitaria
da Fisica a nivel introductorio, facendo #énfase nas ideas basicas que constitien o fundamento da Fisica. Ao
mesmo tempo preténdese introducir o estudante no método cientifico, asi como no emprego de fontes
bibliograficas e técnicas de documentacién. Asi mesmo, perséguese espertar ou manter no alumno unha
actitude de observacion cientifica que o impulse a afondar nos cofiecementos da natureza e a desenvolver a
sUa capacidade critica, satisfacendo & sta vez o desexo de cofiecementos que xa posua.

Como obxectivos xenerais a conseguir coa materia de Fisica pddense enumerar os seguintes:

1.- Proporcionar ao alumno os conceptos fisicos fundamentais para capacitalo no traballo coas diferentes
magnitudes escalar e vectoriais.

2. Transmitir ao alumno o papel da Fisica no campo da enxefiaria, como disciplina fundamental, na sta
formacién tecnoldxica.

3.- Debido a que a materia de Fisica consiste nun curso que, posteriormente, serd ampliado na materia do
segundo cuadrimestre «Ampliacién de Fisica», é interesante a comunicacién co profesorado que impartirad a
devandita materia para que tefia un cofiecemento detallado do contido impartido na «Fisica» e poida asf
adecuar os contidos das mencionadas materias.

4. E interesante darlle materia de «Fisica» unha visién practica que non pode reducirse unicamente ao
traballo de aula. As experiencias no laboratorio han desempefar un papel esencial na materia, con dous
obxectivos fundamentais: o afianzamento nos alumnos dos cofiecementos bdsicos desenvolvidos nas clases
tedricas e a adquisicién da destreza experimental necesaria para o traballo nun laboratorio.
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Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sUa area de
estudo) para emitir xuizos que inclian unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacion, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma

non especializado.

Bl Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestion de la informacién para
contribuir a la organizacidn y planificacién de actividades de investigacion en el sector alimentario.

B3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico.

Cl Cofiecer os fundamentos fisicos, quimicos e bioléxicos relacionados cos alimentos e o0s seus procesos tecnoldxicos

D1  Capacidade de andlisis, organizacién e planificacién

D3  Capacidade de comunicacién oral e escrita tanto na lingua verndcula como en linguas estranxeiras

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D9  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia

Resultados de Formacion
e Aprendizaxe

RAL: adquirir cofiecementos bdsicos para operar con magnitudes fisicas vectoriais: gradiente, A3 C1

diverxencia, rotacional.

RA2: Desenvolver as habilidades da aprendizaxe definindo os vectores velocidade e aceleracién A4

Cos seus compofentes intrinsecas.

RA3: aprender a razoar usando os principios de conservacién da enerxia, momento lineal, Bl
momento angular, para adquirir as ferramentas bésicas da analise cientifico.

RA4: razoar de modo critico os efectos da rotacion terrestre en sistemas en repouso, con B3

movemento uniforme e acelerado.

RA5: Describir medios continuos ideais: sélido rixido, sélido elastico e fluido. C1

RA6: Solucionar problemas que involucran as magnitudes fisicas descritas en RA1-RA5. D1

RA7: entender os fenémenos de superficie en fluidos, a elasticidade dos sélidos, e a viscosidad de D3

fluidos, expondo cuestiéns curtas e exercicios.

RA8: saber determinar medidas experimentais e expresalas nunha memoria cientifica. D4

RA9: Aprender a resolver problemas manexando as magnitudes fisicas mencionadas nos contidos D5

do programa.

RA10:Adquirir a capacidade de analizar os datos e os resultados de exercicios de mecanica cos D9
seus companieiros, analizando posibles implicaciéns na industria alimentaria.

Contidos

Tema

1. Campos escalares e vectoriais.

1.1 Magnitudes fisicas: dimensions e unidades.

1.2 Tipos de vectores. Operacions vectoriales.

1.3. Nocién de campo fisico: clasificacién e representacion grafica.

1.4 Gradiente dun campo escalar.

1.5 Campos de forzas conservativos. O potencial.

1.6 Fluxo e circulacién dun campo vectorial.

1.7 Diverxencia dun campo vectorial. Significado fisico. Teorema de
Gauss.

1.8 Rotacional dun campo vectorial: teorema de Stokes. Significado fisico.

2. Cinemética do punto.

2.1 Vector desprazamento.

2.2 Derivada dun vector respecto ao tempo. Velocidade (media,
instantanea e relativa).

2.3 Aceleracion. Compofientes intrinsecas.

2.4 Tipos de movementos: rectilineo, circular.

3. Dindmica da particula e dos sistemas de
particulas.

3.1 Lei da inercia.

3.2 Principio fundamental da dindmica.

3.3 Forza da gravidade: o peso.

3.4 Terceira lei de Newton.

3.5 Traballo e enerxia mecanica. Principio de conservacién. Forzas
disipativas

3.6 Centro de masas. Movemento do centro de masas. Lei da conservacién
do momento lineal.

4. Sélido rixido.

4.1 Velocidade e aceleracién angular.

4.2 Momento de inercia.

4.3. Momento dunha forza e momento angular. Principio de conservacién
do momento angular.

4 4 Enerxia cinética de rotacion.
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5. Elasticidade e movemento arménico

5.1 Lei de Hooke: sélido elastico ideal.

5.2 Movemento armonico. Péndulo simple.

5.3 Movemento arménico amortecido: compofientes elastica e viscosa da
materia.

6. Mecdanica de Fluidos: fenémenos de superficie.

6.1 Hidrostdtica: principio fundamental

6.2 Equilibrio de un cuerpo en un fluido: lei de Arquimedes.
6.3 Tension superficial. Enerxia superficial.

6.4. Lei de Young - Laplace para o equilibrio dunha pinga
6.5 Capilaridad: Lei de Jurin.

Programa de practicas
0.- Determinacién dos erros nas medidas.
1.- Teorema de Steiner.

2.- Dindmica de fluidos.

3.- Momento dunha forza, momento angular.

4.- Lei de Arrhenius.

5- Fendmenos de superficie.

6.-Oscilador arménico

7.- Estudo da dindmica do Péndulo simple
8.- Analise do principio da conservacién da
enerxia (disco de Maxwell).

9.- Determinacién da constante dun resorte
elastico.

0.- Célculo das incertezas nas medidas experimentais.

1.- Comprobacién experimental do teorema de Steiner. Medida dos
momentos de inercia de distintas figuras xeométricas: barra, esfera, disco
perforado.

2.- Dindmica de fluidos: comprobacién experimental da lei de Hagen-
Poiseuille. Determinacién experimental da viscosidade da auga a
temperatura ambiente.

3.- Determinacién experimental do momento de inercia dun disco, a partir
do momento exercido por unha forza transmitida por un fio até o disco
rotante.

4.- Medida da influencia da temperatura na viscosidade dun fluido en fase
liquida, utilizando o viscosimetro Hoppler.

5- Obtencién da tensién superficial da auga empregando o método do anel
de Nouy.

6.- Analise cualitativa do comportamento dun oscilador arménico
amortecido e forzado.

7.- Estudo da influencia da masa e da lonxitude da corda no periodo do
péndulo simple.

8.- Analise da mecénica do disco de Maxwell: principio da conservacién da
enerxia mecanica.

9.- Estudo da influencia da masa e da rixidez do resorte no periodo do
mesmo.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Leccidon maxistral 28 66 94
Practicas de laboratorio 14 14 28
Seminario 14 14 28

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Leccidon maxistral

Exposicidén dos fundamentos tedricos, que o alumno precisa cofiecer, para realizar as practicas de

laboratorio e resolver problemas, exercicios e cuestions curtas, de Fisica basica. A teoria
impartirase empregando o método expositivo, & vez que se convidara ao alumnado a participar
directamente, na exposicidén dos contidos, mediante preguntas curtas individuais, que estimulan a
atencion dos alumnos e confiren maior dinamismo s sesiéns maxistrais.

Practicas de laboratorio As practicas impartiranse no laboratorio durante unha semana, coa finalidade de que os alumnos
adquiran as destrezas propias do método cientifico: observacion, experimentacion, tratamento dos
datos e andlise numérica dos resultados. Esas sesidns practicas irdn precedidas dunhas clases onde
se lles indicard o método de célculo das incertezas, experimentais e estatisticas.

Seminario

Antes de impartir as clases de seminario, os alumnos dispofien na plataforma Moovi, de boletins

para cada tema, co fin de que poidan pensar os exercicios antes da sUa realizacién nas horas de
seminario. Deste xeito preténdese conseguir a participaciéon activa e individual de cada alumno, e
fomentar o seu espirito critico e racional.

Atencion personalizada
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Metodoloxias

Descricion

Seminario

Nos seminarios, farase un seguimento persoal de cada alumno, tratando de resolver as dubidas.
contando coas horas do plan titorial. Ademais fomentarase o espirito racional, para que cada
estudante tefia oportunidade de mellorar e potenciar as slas facultades cognitivas, segundo o nivel de
cofiecementos que posua. Esta atencién personalizada sera presencial (directamente na aula), e
tamén de forma individualizada, nas horas de titoria. Para aqueles que o soliciten, tamén se podera
realizar mediante correo electrénico.

Practicas de
laboratorio

Nestas clases farase un seguimento persoal de cada alumno, tratando de resolver as dubidas. Ademais
fomentarase o espirito racional, para que cada un(a) tefia oportunidade de desenvolver
adecuadamente as sUas facultades cognitivas e de observacién experimental. Esta atencién
personalizada desenvolverase presencialmente (no laboratorio).

Leccion maxistral

Farase un seguimento persoal de cada alumno, tratando de resolver as dubidas que lle xurdiran, no
seu proceso de aprendizaxe significativa. Ademais fomentarase o espirito racional, para que cada
estudante poida desenvolver adecuadamente as slas facultades cognitivas, segundo o nivel de
coflecementos que posUa. Esta atencién personalizada desenvolverase presencialmente (directamente
na aula) e tamén de forma individualizada, nas horas de titoria. Para aqueles que o soliciten, tamén se
poderd realizar mediante correo electrénico. O obxectivo é tratar a cada persoa como Unica, tendo en
conta das suas peculiares circunstancias persoais.

Avaliacion
Descricion CualificaciénResultados de Formacién e
Aprendizaxe
Leccidon maxistral Avaliase co exame escrito: RA1, RA2, RA3, RA4, RA5, RAG, 40 A3 Bl Cl D1
RA7 e RA9. Ad B3 D3
D5
D9
Practicas de Avaliase co exame e a memoria o0 RAS8. 25 D4
laboratorio
Seminario Avaliacion continua dos boletins de exercicios e cuestions 35 A3 B3 D1
curtas. Avalianse neste apartado, RA6, RA7, RA9, RA10. A4 D3
D5
D9

Outros comentarios sobre a Avaliacion

A modalidade de avaliacién preferente e a Avaliacién Continua. Aquel alumno que desexe a Avalicién Global (100% da
calificaciéon no exame oficial) debe comunicalo o responsable da materia, por e-mail (tovar@uvigo.gal) ou a través da
plataforma Moovi, nun prazo non superior a un mes dende o comenzo da docencia da materia.

2.- A realizacién con éxito das practicas é condicién esencial para superar a materia. As faltas de asistencia as practicas se
estdn debidamente xustificadas, compensardnse con outras tarefas.

Datas dos exames:

Fin de carreira: 20/09/2023; hora: 10 h.

Primeira edicion: 19/01/2024; hora: 16 h

Segunda oportunidade: 04/07/2024; hora: 10 h

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

P. A. Tipler, Fisica, 6, Reverté, 2010

J. Garcia Roger, Problemas de Fisica, 32, EUNIBAR, 2000

S. Burbano de Ercilla, Problemas de Fisica, 27, Tebar, 2004

Bibliografia Complementaria

Recomendacidns

Materias que contintian o temario

Fisica: Ampliacién de fisica/001G041V01202

Materias que se recomenda cursar simultaneamente

Matematicas: Ampliacién de matematicas/001G041V01201
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Materias que se recomenda ter cursado previamente
Matematicas: Matematicas/001G041V01104
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