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Web
Descricién O problema da degradacién dos solos. Importancia a nivel global da degradacién. Tipos de degradacién de
xeral solos. Medidas de recuperacién de solos degradados. Tecnosolos como ferramentas para a recuperacién de

solos degradados. Fitorremediacién de solos.

Resultados de Formacion e Aprendizaxe

Cddigo

A2 Que os estudantes saiban aplicar os cofiecementos adquiridos e a sUa capacidade de resolucién de problemas en
contornos novos ou pouco cofiecidos dentro de contextos mais amplos (ou multidisciplinares) relacionados coa sla
area de estudo. (CB7 memoria)

A4 Que os estudantes saiban comunicar as stas conclusidns, e os cofiecementos e razéns Ultimas que as sustentan, a
publicos especializados e non especializados dun xeito claro e sen ambigiidades. (CB9 memoria)

B2 Que os estudantes sexan capaces de adquirir e aplicar habilidades e destrezas de traballo en equipo, sexan ou non
de cardcter multidisciplinar, en contextos tanto nacionais como internacionais, recofiecendo a diversidade de puntos
de vista, asi como 0 poso das distintas escolas ou formas de facer.

B6 Que os estudantes sexan capaces de entende-la proxeccién social da ciencia.

C1 Adquirir coflecementos avanzados sobre desefio experimental e de estatistica de utilidade no desenvolvemento de
proxectos de investigacion.

C2 Profundizar no cofiecemento das técnicas de obtencidn, rexistro, procesado, validacién e andlises de datos de campo
e laboratorio e aplicalas no 1+D+i nos eidos ambiental e agroalimentario.

D1  Capacidade de andlise, organizacion e planificacion

D11 Motivacién poa calidade con sensibilidade hacia temas medioambientais

Resultados previstos na materia

Resultados previstos na materia Resultados de
Formacion e
Aprendizaxe
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Profundizar en el conocimiento de las técnicas de obtencidn, registro, procesado, validacién y andlisis de A2

datos de campo y laboratorio y aplicarlas en la [+D+i en los campos ambiental y agroalimentario. A4
B2
B6
Conocer e integrar todos los aspectos relacionados con la normalizacién y legislacion en el ambito de los B2
sistemas de calidad ambiental, agricola y alimentaria, de modo que los pueda aplicar dentro de B6
actividades de I+D+i, prestando especial atencién a la sequridad y trazabilidad ("farm to fork"). Cl
C2
Conocer y comprender la gestién medioambiental de los procesos de las industrias agrarias y B6
alimentarias, con el fin de poder desarrollar 1+D+i relacionada con los residuos (deteccién, procesado, D1

eliminacién y/o valorizacién) y ser capaz de transferir al sector productivo los avances en investigacién en D11
reduccion de impactos de las actividades agroalimentarias.

Contidos

Tema

Temal Investigacion en xacementos termais

Tema 2 Microbiota das augas termais

Tema 3 Papel dos microorganismos na composicién quimica das augas termais
Tema 4 Ecoloxia microbiana das augas termais

Tema 5 Aplicacions augas termais

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Actividades introdutorias 3 10 13
Leccién maxistral 4 13 17
Seminario 6 12 18
Traballo tutelado 0 25 25
Presentacién 0.5 1.5 2

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Actividades introdutoriasActividades dirixidas @ toma de contacto e recollida de informacion, caracteristicas do alumnado,
participacién e presentacién da materia.

Leccién maxistral Desenrolo dos diferentes temas promovendo a participacién e discusién
Seminario Traballo sobre bases bibliograficas
Traballo tutelado Elaboracién individual dun documento sobre a temética

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricion
Leccién maxistral Exposicién e direccién no razonamento
Seminario Orientacion e resolucién dos problemas que se planteen

Traballo tutelado

Actividades introdutorias

Avaliacion
Descricién Cualificacién Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe
Actividades Actividades encaminadas ao contacto cos estudantes, 20 A4 B2 D11
introdutorias presentacion materia e discusién de actividades B6
Traballo tutelado  Texto elaborado e redactado segln unhas normas establecidas 40 A2 B6 Cl1 D1
sobre o tema A4 C2
Presentacién Realizaranse, previo aviso, 6 rematar os diferentes apartados das 40 A2 B6 Cl D1
asignatura 6 final das clases maxistrais. Realizaranse preguntas A4 D11

acerca dos conceptos basicos da materia.

Outros comentarios sobre a Avaliacion

As notas obtidas en cada un dos apartados anteriores manteranse durante o periodo de matricula da asignatura.
Non seran recuperables as notas correspondentes a entrega en tempo e forma dos distintos documentos requeridos.
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O resto das notas, poderan ser recuperables na segunda convocatoria.

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Bdsica

Bibliografia Complementaria

Llopis Trillo, G. y Rodrigo Angulo, V,, Guia de la Energia Geotérmica, Direccién General de Industria, Energia y Minas,

Araujo, P.A; Cid J.A. & Delgado,l., Recursos Geotermicos Prov. de Ourense, Deputacién Ourense, 2018

Equileta, .M. y Rodriguez Cao, C, Auga, Deuses e Cidade, 978-84-695-6379-3, Concello de Ourense, Concello Ourense,
2012

Willey, Joanne M., Microbiologia de Prescott, Harley y Klein, McCGRAW HILL,
Madigan, Michael T., Brock, biologia de los microorganismos 12/e, Pearson Addison-Wesley,
Ronald Atlas, R. y Bartha, R., Ecologia microbiana y microbiologia ambiental, Pearson Addison-Wesley,

Recomendacidns
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