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Web
Descricién Ciclo vital e dindmica de poboaciéns das especies actualmente explotadas no litoral galego, e de especies
xeral potencialmente *explotables. Habitat, abundancia, distribucién e propiedades *nutritivas

Competencias

Cddigo

A4 Que os estudantes saiban comunicar as stas conclusidns, e os cofiecementos e razédns Ultimas que as sustentan, a
publicos especializados e non especializados dun xeito claro e sen ambigiidades.

A5 Que os estudantes posUan as habilidades de aprendizaxe que lles permitan continuar estudando dun xeito que terd
que ser, en grande medida, autodirixido e auténomo.

B2 Blsqueda, analisis e integracién de informacién a partir de diferentes fuentes y capacidad para su interpretacién y
evaluacién

B5 Desarrollo de la habilidad de elaboracién, presentacién y defensa de trabajos e informes técnicos

C2 Conocimiento de la diversidad de organismos marinos y sus estrategias adaptativas

C3 Conocimiento y comprension de las interacciones de los organismos marinos y los ecosistemas marinos y costeros

C4 Conocimiento y busqueda del potencial interés econdmico y biotecnoldgico de los organismos marinos

C5 Conocimiento de los principios de explotacién y sostenibilidad del medio marino y planificacién y supervisién de su
gestion

Cc9 Conocimientos de instituciones, organismos y legislacién relacionados con el medio marino y sus recursos
empresariales y econédmicos

C10 Inspeccién y asesoramiento técnico en la evaluacién, explotacién y gestién de pesquerias, extraccidén de recursos e
instalaciones de acuicultura

D1 Desarrollo de las capacidades comprensivas, de analisis y sintesis

D2 Desarrollo de la capacidad de razonamiento critico y autocritico

D4 Desarrollo de la capacidad para actualizar el conocimiento de forma auténoma

D7 Desarrollo de habilidades para la divulgacién de ideas en contextos tanto académicos como no especializados

D8 Desarrollo de la habilidad para hablar bien en publico

Resultados de aprendizaxe
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Resultados previstos na materia Resultados de

Formacién e
Aprendizaxe
Cofecer o concepto e graos de *explotabilidad dos recursos marifios. C5
Conecer as principais especies explotadas e potencialmente *explotables do litoral de Galicia e os seus B2
ciclos de vida. C2
C3
C4
Cofiecer os requirimentos ecoldxicos, abundancia e distribucién xeral das devanditas especies nas nosas C2
costas. C3
Cofiecer a dindmica poboacional destas especies necesaria para a futura planificacién e xestiéon da sta  C2
explotacién comercial. C3
C5
Cofecer as principais propiedades nutricionais e beneficios para a salde dos novos recursos Cc4

potencialmente *explotables.
Confecer as instituciéns, organismos e lexislacién xeral relacionada coa explotacién dos recursos marifios. C5

C9

C10

D4
Ser capaz de preparar e expor publicamente un traballo relacionado cos contidos da materia que requira aA4
procura de informacién, a sta analise, discusién de resultados e elaboracién de conclusiéns. A5

B2

B5

D1

D2

D4

D7

D8
Contidos
Tema
Concepto de especie *explotable e Principais especies explotadas nas costas de Galicia. Cifras de producién,
potencialmente *explotable. valoracién econémica e mercados de destino.
Especies asociadas a substratos rochosos *I. Principais especies de *macroalgas *bentdnicas *intermareales e

*submareales explotadas actualmente en Galicia. Exemplos tipo:
*algindfitos, *carragendfitos, *agardéfitos e algas alimentarias. Ciclo de
vida, habitat, adaptacidns, abundancia e distribucién xeografica. Outras
especies explotadas e potencialmente *explotables.

Especies asociadas a substratos rochosos *II. Principais especies de *invertebrados marifios *bentdénicos explotados
actualmente en Galicia. Ciclo de vida, habitat, adaptaciéns, abundancia e
distribucién xeografica. Exemplos tipo: semente de mexillén, ourizo e
percebe. Outras especies explotadas ou potencialmente *explotables.

Especies asociadas a substratos brandos. Principais especies de *invertebrados marifios explotados actualmente en
Galicia. Ciclo de vida, habitat, adaptaciéns, abundancia e distribucién
xeografica. Exemplos tipo: berberechos, ameixas, navallas e outros
moluscos bivalvos. Outras especies explotadas ou potencialmente
*explotables.

Especies *peldgicas (costeiras e oceanicas). Habitat e adaptacions. Xeneralidades e especies guia. Exemplos tipo:
anchoa e sardifia; bonito e peixe espada. Potencialidade de especies
*explotables (descartes).

Especies *demersales e de fondo (peces e Habitat e adaptacidns. Xeneralidades e especies guia. Exemplos tipo:

crustaceos). pescada, rapes, crustdceos comerciais. Potencialidade de especies
*explotables (descartes).

Especies marifias potencialmente *explotables enValor *nutritivo de *macroalgas e *invertebrados marifios. Efectos

Galicia como novos recursos para a alimentacién derivados do consumo de produtos marifios nos seres humanos e a sla

humana. repercusion en parametros *fisiolégicos.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Leccidon maxistral 24 58.8 82.8
Presentacion 4 16 20
Seminario 4 0 4
Traballo tutelado 12 30 42
Exame de preguntas de desenvolvemento 2 0 2

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.
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Metodoloxia docente

Descricién

Leccién maxistral Exposicién por parte do profesor dos contidos sobre a materia obxecto de estudo, bases teéricas
e/ou directrices dun traballo, exercicio que o/a estudante ten que desenvolver

Presentacién Exposicién por parte do alumnado ante o docente e/ou un grupo de estudantes dun tema sobre

contidos da materia ou dos resultados dun traballo, exercicio, proxecto... Pddese levar a cabo de
xeito individual ou en grupo.

Seminario Personalizacion do apoio e seguimento do alumno.

Traballo tutelado Para desenvolver a capacidade de buscar e estruturar unha informacién traballando de forma
auténoma e de expor publicamente os resultados obtidos.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Presentacién  Atenderase aos alumnos persoalmente via presencial no aula ou por correo electrénico.

Seminario Discusion do traballo grupal presentado
Avaliacion
Descricién Cualificacién Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe
Presentacién Avaliarase tanto o traballo realizado e entregado como a 20 A4 B2 D2
claridade e capacidade de sintese na sua exposicion publica A5 B5 D4
D7
D8
Traballo tutelado Avaliarase tanto a asistencia como a actitude nas lecciéns 10 D1
magistrais. D2
Exame de preguntas de A proba escrita consistird nunha serie de preguntas de 70 A5 B2 C2 D1
desenvolvemento *desarrolllo de extensién media e que abarcan todas as C4 D4
partes da materia C5
C9
C10

Outros comentarios sobre a Avaliacion

&*t;*div&*gt;Na segunda convocatoria sé se terdn en conta na avaliacién continua aquelas partes que fosen superadas. Na
proba escrita debe obterse polo menos a cualificacién de 4 para poder aprobar a materia por avaliacién continua. Aqueles
alumnos non presentados na primeira convocatoria seran avaliados na segunda mediante a realizacién dunha proba escrita
analoga & realizada na primeira convocatoria e que terd un valor do 100% da cualificacién.&*amp;*nbsp; &*It;/*div&*gt;

Bibliografia. Fontes de informacion

Bibliografia Basica

Bocanegra, A., Bastida, S., Benedi, J., Rddenas, S. &amp; F.J. Sdnchez-Muniz, Characteristics and nutritional and
cardiovascular-health properties of seaweeds, 2009

Chambers, R.C. &amp; E.A. Trippel, Early life history and recruitment in fish populations, Chapman &amp; Hall,
London, 1997

Critchley, A.T. &amp; Ohno, M. &amp; Largo, D.B. (Eds.), World Seaweed Resources, ETI. University of Amsterdam. (CD-
ROM, 2006

Dawes, C.J., Marine Botany, John Wiley &amp; Sons, Inc., New York, 1997

Doumenc, D. A. &amp; Van Praet, Ordre des Actiniaires. Ordre des Phychodactinaires. Ordre des
Corallimorphaires, In Grasse, P.P. (Ed.), Traitte de Zoologie.Vol. lll, Masson, Paris, 1987

Figueras, A. ., Biologia y cultivo del mejillon (Mytilus galloprovincialis) en Galicia, Biblioteca de Ciencias, Consejo
Superior de Investigaciones Cientificas, M, 2007

Gerking, S.D., Feeding ecology of fish, Academic Press, San Diego, 1994

Graham, L.E., ].M. Graham &amp; L.W. Wilcox, Algae, Second edition, Pearson, 2009

Guiry, M.D. &amp; Blunden, G., Seaweeds Resources in Europe: Uses and Potential, John Wiley &amp; Sons, West
Sussex, 1991

Helfman, G.S., B.B. Collette &amp; D.F. Facey, The diversity of fishes, Blackwell Science, USA, 1997

Little, C. &amp; J.A. Kitching, The Biology of Rocky Shores, Oxford University Press, 1996

Lobban, C.S. &amp; P.J. Harrison, Seaweed ecology and physiology., Cambridge Univ. Press, Cambridge, 1994
Lining, K., Seaweeds their environment, biogeography and ecophysiology, John Wiley &amp; Sons, Inc. Toronto,
1990

Molares, )., Estudio del ciclo biolégico del percebe (Pollicipes cornucopia Leach) de las costas de Galicia, 1993
Nielsen, S. Suzanne, Analisis de los alimentos, Editorial Acribia, S.A., 2003

Sirkoski, Z.E., Seafood: Resources, Nutritional Composition and Preservation, CRC Press, Inc., 1990
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Weatherley, A.H. &amp; H.S. Hill, The biology of fish growth, Academic Press, London, 1987

Bibliografia Complementaria

Barnes, M., Pedunculate cirripedes of the genus Pollicipes, 1996

Bell, M., F. Redant &amp; . Tuck, Lobsters: biology, management, aquaculture and fisheries, Bruce Phillips (ed.).
Blackwell Publishing, 2006

Cruz, T., Biologia e ecologia do percebe, Pollicipes pollicipes (Gmelin, 1790) no litoral sudoeste portugués,
Universidad de Evora, 2000

Lustres Pérez, V., El erizo de mar: Paracentrotus lividus (Lamarck, 1816) en las costas de Galicia, Universidad de
Santiago de Compostela, 2006

Manuel, R. L., British Anthozoa (Coelenterata: Octocorallia &amp; Hexacorallia), Synopses of the British Fauna (New
Series)., 18 (R, 1988

Sakaguchi, M. (Ed.), Developments in food science. More efficient utilization of fish and fisheries products,
Elsevier, 2004

Xunta de Galicia, Plan de ordenacion de los recursos pesqueros y marisqueros de Galicia (lll). Las algas en
Galicia alimentacion y otros usos, Santiago de Compostela, 1993

Recomendacions
Materias que contindan o temario
Avaliacién e Explotacién de Recursos no Litoral/V02M098v01208

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Botanica Marifia/V02M098V01102
Zooloxia Marifia/V02M098v01103

Plan de Continxencias

Descricion

=== MEDIDAS EXCEPCIONAIS PLANIFICADAS ===

Ante a incerta e imprevisible evolucién da alerta sanitaria provocada pola COVID- 19, a Universidade establece una
planificacién extraordinaria que se activarda no momento en que as administraciéns e a propia institucién o determinen
atendendo a criterios de seguridade, salde e responsabilidade, e garantindo a docencia nun escenario non presencial ou
non totalmente presencial. Estas medidas xa planificadas garanten, no momento que sexa preceptivo, o desenvolvemento
da docencia dun xeito mais axil e eficaz ao ser cofiecido de anteman (ou cunha ampla antelacién) polo alumnado e o
profesorado a través da ferramenta normalizada e institucionalizada das guias docentes DOCNET.

=== ADAPTACION DAS METODOLOXIAS ===
* Metodoloxias docentes que se mantefien

* Metodoloxias docentes que se modifican

* Mecanismo non presencial de atencién ao alumnado (titorias)
* Modificaciéns (se proceder) dos contidos a impartir

* Bibliograffa adicional para facilitar a auto-aprendizaxe

* Qutras modificaciéns

=== ADAPTACION DA AVALIACION ===

* Probas xa realizadas
Proba XX: [Peso anterior 00%] [Peso Proposto 00%]

* Probas pendentes que se mantefien
Proba XX: [Peso anterior 00%] [Peso Proposto 00%]

* Probas que se modifican
[Proba anterior] => [Proba nova]

* Novas probas
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* Informacidn adicional
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