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Web
Descricién Nesta materia preténdese que el alumno :
xeral - Cofieza a contribucién da Microbioloxia aos cofiecementos Oceanograficos.

- El papel dos microorganismos marifios nel cambio climatico.

- La *importacia da simbiose de microorganismos *fotosintéticos e *quimioautotrofos para a vida dalguns
ecosistemas marifios

- As aplicaciéns biotecnoldxicas de microorganismos marifios e as implicaciéns sanitarias para as persoas e
organismos cultivados por elas

Competencias

Cddigo

Al Posuir e comprender cofiecementos que acheguen unha base ou oportunidade de ser orixinais no desenvolvemento
e/ou aplicacién de ideas, adoito nun contexto de investigacion.

A2 Que os estudantes saiban aplicar os cofiecementos adquiridos e a sUa capacidade de resolucién de problemas en
contornos novos ou pouco cofiecidos dentro de contextos mais amplos (ou multidisciplinares) relacionados coa sla
area de estudo.

A3 Que os estudantes sexan capaces de integrar cofiecementos e se enfrontar & complexidade de formular xuizos a
partir dunha informacién que, sendo incompleta ou limitada, inclia reflexiéns sobre as responsabilidades sociais e
éticas vinculadas & aplicacién dos seus cofiecementos e xuizos.

A4 Que os estudantes saiban comunicar as stas conclusiéns, e os cofiecementos e razéns Ultimas que as sustentan, a
publicos especializados e non especializados dun xeito claro e sen ambigiidades.

A5 Que os estudantes posUan as habilidades de aprendizaxe que lles permitan continuar estudando dun xeito que terd
que ser, en grande medida, autodirixido e auténomo.

Bl Utilizacién de criterios y métodos cientificos en el planteamiento y resolucién de problemas aplicando los
conocimientos adquiridos

C4 Conocimiento y busqueda del potencial interés econdmico y biotecnoldgico de los organismos marinos

Cé Conocimiento, identificacion y evaluacién de la calidad ambiental del medio marino y de la legislacién vigente.
Direccion de consultorias ambientales

Cc8 Conocimiento y manejo de la metodologia de investigacién, de las técnicas muestreo e instrumentales y de analisis
de datos aplicados al medio marino

C10 Inspeccién y asesoramiento técnico en la evaluacién, explotacién y gestién de pesquerias, extraccidén de recursos e
instalaciones de acuicultura

C12 Control de calidad y seguridad de alimentos y de productos de transformacién y biotecnolégicos de origen marino

Cl4 Elaboracidn, discusién, interpretacién, asesoramiento y peritaje de informes cientifico-técnicos, éticos, legales y
socioecondémicos relacionados con el &mbito marino y pesquero
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D3 Desarrollo de las capacidades de trabajo en equipo, enriquecidas por la pluridisciplinariedad

Resultados de aprendizaxe

Resultados previstos na materia

Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe

Que o alumno:
- Busque e cofieza o potencial interese econémico e biotecnoléxico dos organismos marifios

Al
A2
A3
Ad
A5
Bl
C4
D3

Que o alumno cofieza, identifique e avalie a calidade ambiental do medio marifio e da lexislacién vixente.
Xestione consultorias ambientais.

Al
A2
A3
Ad
A5
Bl
C6
D3

Que o alumno sexa capaz de manexar a metodoloxia de investigacién, da técnicas mostraxe e
instrumentais e de analises de datos aplicados ao medio marifio

Al
A2
A3
Ad
A5
Bl

Que o alumno poida inspeccionar e asesorar tecnicamente na avaliacién, explotacién e xestién de
pesqueiras, asi como na extraccién de recursos e instalaciéns de acuicultura

Que o alumno avalie a calidade e seguridade de alimentos e de produtos de transformacién e
biotecnoldxicos de orixe marifia

Que o alumno sexa capaz de elaborar, discutir, interpretar, asesorar e peritar informes cientifico-técnicos,
aticos legais e socioeconémicos relacionados co &mbito marifio e pesqueiro

Contidos

Tema

A microbioloxia nos estudos Oceanograficos

Diversidade e funcién dos microrganismos
marifos

Métodos en Microbioloxia marifa.

Importancia dos microorganismos para el
funcionamento dos ecosistemas peldgicos: o
bucle microbiano.
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Simbiose entre macro e microorganismos
Microorganismos e cambio climatico

Aspectos Biotecnoléxicos dos microorganismos
marifos.

Os microorganismos como patdgenos de animais
marifios. Aspectos sanitarios de la Microbioloxia
Marifa

Importancia econémica e perspectivas futuras.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Practicas de laboratorio 4 4 8
Leccién maxistral 15 45 60
Seminario 1 1 2
Titorfa en grupo 1 0 1
Probas de resposta curta 2 2 4

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Practicas de laboratorio Clases presenciais centradas en contidos practicos e manexo instrumental
Leccién maxistral Clases con contidos teéricos. Os contidos basicos son proporcionados aos alumnos via rede.
Seminario Presentacién oral e/ou escrita de traballos cientificos, informes tacnicos o proxectos
Titoria en grupo Reuniéns para aclaracién de dubidas da materia.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Leccién maxistral Durante o desenvolvemento da materia atenderanse as necesidades e consultas do alumnado
relacionadas coa mesma, proporciondndolle a orientacién e apoio que sexan necesarios, tanto de
forma presencial como non presencial

Practicas de laboratorio Durante o desenvolvemento das practicas atenderanse as necesidades e consultas do alumnado
relacionadas coas mesmas, proporcionandolle a orientacidn e apoio que sexan necesarios, tanto
de forma presencial como non presencial

Titoria en grupo Sesion de *tutoria *grupal para consulta de dibidas e posta en comdn de diversos temas
Seminario Se dardn ao alumno indicaciéns do traballo a desenvolver
Avaliacion

Descricién Cualificaciéon Resultados de

Formacion e
Aprendizaxe

Practicas de Valorarase tanto a asistencia como a destreza, actitude, limpeza e 10 Al Bl C4 D3
laboratorio rigorosidade no traballo de laboratorio. A2 Cé6
A3 C8
A4 C10
A5 C12
Leccién maxistral ~ Avaliase na proba mixta 0 Al Bl CC4 D3
Asimesmo poderd terse en conta a asistencia, actitude, A2 Cé6
participacién e traballo do alumno nas sesién na aula A3 C8
A4 C10
A5 C12
Seminario Térase en conta o traballo entregado o exposto. 10

No caso de non participar neste tipo de metodoloxia docente a
avaliacién corresponde engadirase a da proba mixta

Probas de resposta Avaliacién do proceso de aprendizaxe mediante exame escrito tipo 80 Al Bl C4 D3
curta test A2 Cé6

A3 C8

Ad C10

A5 C12

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion
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Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Kirchman DL 2008, Microbial ecology of the oceans, 2nd. edition,

Kiorboe T 2008, A mechanistic approach to pankton ecology, 3rd edition,

Madigan, M.T., Martinko, J.M., Bender, K.S., Buckley, D.H. & Stahl, D.A., Brock. Biologia de los microrganismos, 142 ed,
Munn, C. 2011, Marine Microbiology. Ecology an Applications, 2th ed,

Pérez-Nieto, T. 2001, Conceptos basicos de microbiologia marina, 12,

Willey, J.M., Sherwood, L.M. & Woolverton, C.J. 2014, Prescott's Microbiology, 9th ed,

Recomendacions

Outros comentarios
Recoméndase cursar previamente unha Microbioloxia xeral de licenciatura ou grao.
A asistencia as practicas é obrigatoria
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