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Descricién A materia cobre os aspectos fisicos, xeoldxicos e bioléxicos do cambio climdtico, incluindo tanto as evidencias
xeral dispofibles como os escenarios previsibles e as posibles alternativas para o seu tratamento

Competencias

Cddigo

Al Posuir e comprender cofiecementos que acheguen unha base ou oportunidade de ser orixinais no desenvolvemento
e/ou aplicacién de ideas, adoito nun contexto de investigacién. (CB6 memoria)

A2 Que os estudantes saiban aplicar os cofiecementos adquiridos e a stUa capacidade de resolucién de problemas en
contornos novos ou pouco cofiecidos dentro de contextos mais amplos (ou multidisciplinares) relacionados coa sla
area de estudo. (CB7 memoria)

A4 Que os estudantes saiban comunicar as stas conclusidns, e os cofiecementos e razéns Ultimas que as sustentan, a
publicos especializados e non especializados dun xeito claro e sen ambigiidades. (CB9 memoria)

A5 Que os estudantes poslan as habilidades de aprendizaxe que lles permitan continuar estudando dun xeito que terd
que ser, en grande medida, autodirixido e auténomo. (CB10 memoria)

Bl Que os estudantes sexan capaces de desenvolver habilidades de andlise, sintese e xestién da informacién para
contribuir & organizacién e planificacién de actividades de investigacién no eido agroalimentario e do medio
ambiente.

C1 Adquirir cofiecementos avanzados sobre desefio experimental e de estatistica de utilidade no desenvolvemento de
proxectos de investigacion.

C2 Profundizar no cofiecemento das técnicas de obtencidn, rexistro, procesado, validacién e anélises de datos de campo
e laboratorio e aplicalas no 1+D+i nos eidos ambiental e agroalimentario.

Cc7 Desenvolver investigacidns no campo da xestién global da cadea agroalimentaria e do medio natural mediante a
aplicacién de tecnoloxias medioambientalmente sostenibles.

D1  Capacidade de andlise, organizacién e planificacién

D3  Comunicacién oral e escrita na lingua nativa e extranxeira

D4  Capacidade de aprendizaxe auténomo e xestién da informacién
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D7  Adaptacion a novas situacidns con creatividade e innovacion

D8 Capacidade de razoamento critico e autocritico

D11 Motivacién poa calidade con sensibilidade hacia temas medioambientais

Resultados de aprendizaxe

Resultados previstos na materia

Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe

(*)*CB4

Ad
A5
Bl
C1l
c2
C7
D1
D3
D4
D7
D8
D11

Bl

Bl

Al

A2

Contidos

Tema

O cambio climatico. Evidencias e causas

Descricién do cambio global.
Orixe *antrépico do cambio climatico

Aspectos fisicos do cambio climdtico. Transporte
de enerxia. Resultados do panel *IPCC

Climatoloxia e meteoroloxia
Atmosfera, océanos e transporte de enerxia
0O *IPCC

0 *cliima na Terra. Aspectos xeoléxicos do
cambio climatico.

As *glaciaciones.
Alteraciéns do clima no pasado xeoldxico

Cambio climatico e bioloxia

Efectos do cambio climatico sobre distintas especies animais e vexetais
Efectos sobre a especie humana
Efectos globais: migraciéns, uso da auga, subida do nivel do mar

Cambio climatico e metabolismo das plantas

Efectos da subida de temperaturas sobre o0 metabolismo primario e
secundario
Efectos dos cambios no réxime *hidrico sobre o metabolismo das plantas

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesién maxistral 5 5 10
Seminarios 4 4 8
Resolucién de problemas e/ou exercicios 1 4 5
Traballos tutelados 1 51 52

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Sesion maxistral Exporanse os temas correspondentes en sesiéns tedricas impartidas mediante videoconferencia
Seminarios Os seminarios incluirdn a presentacién de traballos bibliograficos realizados polos alumnos
Resolucién de En cada clase tedrica proporanse problemas ou exercicios para entregar na clase seguinte
problemas e/ou
exercicios
Traballos tutelados Cada alumno contard coa *tutorizacién dun profesor da materia, que lle orientara na realizacién do

traballo bibliogréfico elixido

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricion

Sesién maxistral Responderanse as preguntas individuais, estimularase a participacién mediante
técnicas de traballo en grupo
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Resolucién de problemas e/ou Realizaranse *tutorias en grupo

exercicios
Seminarios Realizaranse *tutorfas individuais. Cada alumno terd asignado un titor para a
realizacion e presentacién do seu traballo
Avaliacion
Descricién Cualificacion Resultados de Formacién
e Aprendizaxe
Sesién maxistral Valorarase a asistencia e participacién, asi como as 15 Al Bl C1 D1
respostas posteriores a preguntas realizadas en clase A2 C2 D3
A5 C7 D4
D7
D8
D11
Seminarios Valorarase o traballo individual en dous aspectos: traballo 10 A2 D8
escrito e exposicién oral A4 D11
A5
Resolucién de problemasValorarase a correccién das respostas 10 Bl C2 D1
e/ou exercicios C7
Traballos tutelados Valorarase a procura bibliogréfica e o traballo presentado 65 A4 Bl C7 D1
D3

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Sesions maxistrais: terase en conta a asistencia e participacion, e puntuaranse as respostas entregadas a preguntas que se
realizan en clase e deberan ser enviadas aos profesores correspondentesResolucién de exercicios: valorarase a validez das
respostas entregadasSeminarios: valorarase a participacién e a correccién da presentacién oralTraballos tutelados: cada
titor valorard o traballo realizado, incluindo a procura bibliogréfica, a redaccién do traballo e a puntualidade na realizacién
das tarefas

Bibliografia. Fontes de informacion

Recomendacions
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