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Competencias

Cddigo

A3 Que os estudantes tefian a capacidade de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro da sUa area de
estudo) para emitir xuizos que inclan unha reflexién sobre temas relevantes de indole social, cientifica ou ética.

A4 Que os estudantes poidan transmitir informacién, ideas, problemas e solucién a un publico tanto especializado coma
non especializado.

Bl Capacidad de resolucién de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

B2 Capacidad de liderazgo, comunicacién y transmisién de conocimientos, habilidades y destrezas en los &mbitos
sociales de actuacién.

C39 Capacidad para conocer, comprender y utilizar bases y tecnologias de la propagacion y produccién horticola, fruticola
y ornamental.

C40 Capacidad para conocer, comprender y utlizar conceptos relacionados con el control de calidad de productos
hortofruticolas.

C41 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la comercializacion de productos.

C43 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la ingenieria de las areas verdes, espacios
deportivos y explotaciones hortofruticolas

C46 Capacidad para conocer, comprenter y utlizar conceptos relacionados con riego y drenajes.

C47 Capacidad para conocer, comprender y utilizar conceptos relacionados con la maquinaria para hortofruticultura y
jardineria.

Resultados de aprendizaxe

Resultados previstos na materia Resultados de Formacion
e Aprendizaxe
RAL: formacidn en explotaciones hortofuticolas. Conocimientos de aspectos clave como principales C39
cultivos, requisitos del cultivo, operaciones necesarias y manejo. C40
C43
C46
C47
RA2: capacitar para el ejercicio profesional en el marco de hortofruticultura. Disefio del cultivo, A3 Bl C39
cuidados y requisitos del cultivo. Control de calidad de productos hortofruticolas y A4 B2 C40
comercializacién. c41
C43
C46
Contidos
Tema
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Introduccién Conceptos xerais: principais cultivos, efectos solo e clima, polinizacién,
variedades..
Sistemas de cultivo Técnicas de cultivo
Multiplicacién de cultivos
Poda, entutorado
Producién integrada
Recoleccién e postcolleita
Certificacion da producion e calidade
Horticultura Principais cultivos en Galicia
Plantas de folla e tallo
Legumes e froitos
Tubérculos e bulbos
Fruticultura Roséaceas
Citricos
Froitos secos
Froitos vermellos
Froitas tropicais e outros

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Seminarios 14 28 42
Practicas de laboratorio 14 14 28
Sesién maxistral 26 52 78
Probas de resposta curta 2 0 2

*Os datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente
Descricion

Seminarios Tefien como obxectivo afondar en distintos temas expostos nos contidos. Realizaranse de forma
guiada, con grupos de alumnos.

Practicas de laboratorio Actividades guiadas que lle permitirdn o estudante, de forma auténoma e practica, afondar en
distintos aspectos do temario.

Sesion maxistral Exposicién por parte do profesor dos contidos sobre a materia obxecto de estudo, bases tedricas
e/ou directrices dun traballo, exercicio ou proxecto a desenvolver polo estudante.

Atencion personalizada

Metodoloxias Descricidn
Sesiéon maxistral Na aula, en titorias e mediante TICs
Seminarios Na aula, en titorias e mediante TICs
Practicas de laboratorio En laboratorio e mediante TICs
Avaliacion
Descricién Cualificacion  Resultados de
Formacién e
Aprendizaxe
Seminarios Disefo das actividades necesarias para o cultivo de alimento de horta 30 A3 Bl (39
ou froita en Galicia. Resultados de aprendizaxe avaliados: RAL, RA2 A4 B2 C40
Cca7
Practicas de Elaboracién dun documento por alumno que recollerd as actividades 10 C39
laboratorio realizadas en practicas. Resultados de aprendizaxe avaliados: RAL, C40
RA2. C41
C46
Probas de respostaA profesora plantexara exercicios e problemas que o estudante debera 50 A3 Bl (39
curta resolver de forma axeitada. Resultados de aprendizaxe evaluados: RAL, Ad C40
RA2. C43
C46

Outros comentarios sobre a Avaliacion

s cualificaciéns correspondentes a resolucién de problemas, memoria de practicas e estudo de casos poderan conservarse
para as seguintes convocatorias e o estudante asi o desexa. Tamén poden ser melloradas en convocatorias anteriores
sempre e cando non sexa necesaria a presencialidade. Os alumnos que non asistan a as actividades presencias deberan
xustificalo debidamente. Serd necesario acadar o 60% da puntuacién na proba de resposta curta e no estudo de casos para
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que estas tefian efecto aditivo.

Na convocatoria fin de carreira a calificacién correspondente ao estudio de seminarios e a proba de resposta corta
ponderarase ata 0 100% (60% e 40% da calificacién respectivamente).

Examenes:

- Fin de Carrera: 27 de septiembre de 2016 a las 10 horas
- 12 Edicién: 24 de octubre de 2016 a las 16 horas

- 22 Edicidén: 11 de julilo de 2017 a las 10 horas

En caso de error en la transcripcién de las fechas de exdmenes, las vélidas son las aprobadas oficialmente y publicadas en
el tablén de anuncios y en la web del Centro.

Bibliografia. Fontes de informacion

- Acquaah, G. (1999). Horticulture: principles and practices. Prentice hall, cop. New Jersey.

- Winch T. (2006). Growing food: a guide to food production. Springer.

-Tesi, R. (2001). Medios de proteccién para la hortoflorofruticultura y el viverismo.Mundi-Prensa.

-Boutelou, C. (1998). Tratado de la huerta o método de cultivar toda clase de hortalizas. Libreria "Paris-Valencia".

-Gil Salaya, G. (2001). Fruticultura: madurez de la fruta y manejo poscosecha: fruta de climas templado y subtropical y uva
de vino. Santiago de chile: Universidad Catélica de Chile, 2001.

-Klock P. Injerto. Ediciones Omega.

-Mainardi Fazio, F. (1994). La poda. De Vecchi.

-Mataix J. (2007). Hortalizas y verduras en la alimentacién mediterranea. Ayuntamiento de El Ejido. Almeria.
-Namesny Vallespir, A. (1993-1999). Post-recoleccién de hortalizas. Ed. de horticultura, (tres volimenes).
-NuezF. y Llacer G. (coord.). (2001).La horticultura espafiola. Sociedad espafiola de ciencias horticolas.
-Rice, L. W. (1997). Practical horticulture. Upper Saddle River. Prentice Hall.

-Tesi, R. (2001). Medios de proteccién para la hortoflorofruticultura y el viverismo.Mundi-Prensa.

Recomendaciéns

Materias que continuan o temario
Fitopatoloxia/001G280V01805
Ampliacién de fitotecnia/001G280V01804

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Fitotecnia/001G280V01504
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