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Competencias de titulacion

Cddigo

A2 Profundizar en el conocimiento de las técnicas de obtencidn, registro, procesado, validacién y analisis de datos de
campo y laboratorio y aplicarlas en la I+D+i en los campos ambiental y agroalimentario.

A4 Conocer e integrar todos los aspectos relacionados con la normalizacién y legislacién en el dmbito de los sistemas de
calidad ambiental, agricola y alimentaria, de modo que los pueda aplicar dentro de actividades de |+D+i, prestando
especial atencion a la seguridad y trazabilidad ([Jfarm to fork[]).

A6 Conocer y comprender la gestién medioambiental de los procesos de las industrias agrarias y alimentarias, con el fin
de poder desarrollar [+D+i relacionada con los residuos (deteccién, procesado, eliminacién y/o valorizacién) y ser
capaz de transferir al sector productivo los avances en investigacién en reduccién de impactos de las actividades
agroalimentarias.

A7 Desarrollar investigaciones en el campo de la gestién global de la cadena agroalimentaria y del medio natural
mediante la aplicacién de tecnologias medioambientalmente sostenibles.

A8 Capacidad para desarrollar investigaciones en el campo de la gestién integral eficaz de riesgos alimentarios, en
particular orientadas al desarrollo de nuevos sistemas de deteccién y alerta temprana de crisis de caracter
agroalimentario.

Bl CB1: Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o
aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacioén.

B2 CB2: Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resoluciéon de problemas en
entornos nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area
de estudio.

B3 CB3: Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a
partir de una informacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales
y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

B5 CGL1: Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades de analisis, sintesis y gestion de la informacién
para contribuir a la organizacién y planificacién de actividades de investigacion en el sector agroalimentario y del
medio ambiente.

B10 CG6: Que los estudiantes sean capaces de entender la proyeccién social de la ciencia.
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Competencias de materia

Resultados previstos na materia Resultados de Formacién
e Aprendizaxe
(*)Conocer los conceptos generales de la Toxicologia ambiental y sus implicaciones en seguridad A2 B2
alimentaria Ad B3
A6 B5
A7
(*)Conocimiento de agentes téxicos emergentes implicados en sanidad ambiental. A6 Bl
B5
B10
(*)Conocimiento del riesgo real de contaminantes ambientales en seguridad alimentaria. A4 B2
A8 B5
Contidos
Tema
(*)1.-Conceptos generales (*)1.1.-Conceptos basicos en toxicologia ambiental y seguridad
alimentaria.

1.2.-Sanidad ambiental: factores ambientales y su relacién con la salud.
1.3.-Toxicocinética, toxicodinamia, evaluacién toxicoldgica
1.4.-Anélisis del riesgo téxico

(*)2.-Agentes tdxicos emergentes implicados en  (*)2.1.-La contaminacién atmosférica: mondxido de carbono, éxidos de
sanidad ambiental y ecotoxicologia. nitrégeno y de azufre, ozono. Otros agentes.

2.2.-La contaminacién del suelo y aguas: metales, plaguicidas, PCBs y
dioxinas, farmacos y disruptores neuroendocrinos.

2.3.-La exposicién a agentes fisicos: radiaciones, isétopos radiactivos y
campos electromagnéticos.

2.4.-La exposicidn a residuos de agentes utilizados en armas quimicas.
(*)3.-Contaminantes ambientales y seguridad (*)3.1.-Efectos tdxicos derivados de la ingesta alimentaria de

alimentaria. contaminantes ambientales. Prevencién y solucién de problemas
toxicoldgicos derivados de la posible contaminacién de materias primas y
alimentos.

3.2.-Cambio climatico y seguridad alimentaria.

3.3.-Exposicién alimentaria a nanomateriales y seguridad alimentaria.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Sesion maxistral 12 0 12
Traballos tutelados 0 52 52
Presentacidns/exposicions 6 0 6
Resolucidn de problemas e/ou exercicios 5 2 7
Traballos e proxectos 6 0 6
Observacion sistematica 0 0 0

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién
Sesién maxistral (*)Sesién magistral en el aula o a través de videoconferencia (actividad presencial).
Traballos tutelados (*)Trabajo tutelado del alumno: preparacién de lecturas y materiales diversos de forma auténoma

(actividad no presencial).
Presentacidns/exposiciéon(*)Disefio y presentacién de un trabajo de investigacién realizado por el alumno (actividad
S presencial).
Resolucién de problemas (*)Resolucién de problemas/casos y/o ejercicios de manera auténoma en el aula o a través de la
e/ou exercicios plataforma FAITIC (actividad no presencial).

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion
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Sesion maxistral

Resolucién de problemas e/ou exercicios

Traballos tutelados

Presentacidns/exposiciéns
Probas Descricion

Traballos e proxectos

Observacion sistematica

Avaliacion

Descricién Cualificacién
Traballos e proxectos  (*)Disefio de un trabajo de investigacion: entrega (no presencial) o exposicion del 50
mismo (presencia).
Observacion sistematica(*)Evaluacidn continua a través del seguimiento de los trabajos, resoluciéon de 50

problemas o casos practicos solicitados (no presencial)

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacidn

Curtis Klaassen, Casarett & Doull's Toxicology: The Basic Science of Poisons, 82,

Walter E. Goldstein, Pharmaceutical Accumulation in the Environment: Prevention, Control, Health Effects, and
Economic Impact,

Colin Walker, Ecotoxicology: Effects of Pollutants on the Natural Environment,

Richard B. Philp, Ecosystems and Human Health: Toxicology and Environmental Hazards, 32,

Recomendacions
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