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DATOS IDENTIFICATIVOS
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Materia Traballo de Fin de
Grao
Cddigo 001G040V01991
Titulacién Grao en Ciencia e
Tecnoloxia dos
Alimentos
Descritores  Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
6 OB 4 2C
Lingua de Casteldn
imparticién
Departamento
Coordinador/a Martinez Suarez, Sidonia
Profesorado
Correo-e
Web
Descricién (*)- Realizacién de un trabajo original relacionado con alguno de los mdltiples dmbitos del mundo laboral
xeral propios de un/a graduado/a en ciencia y tecnologia de los alimentos, siempre bajo la supervisién de un tutor

asignado a esta materia.

- El trabajo fin de grado estd orientado a completar y reforzar las competencias asociadas al titulo.

- En la elaboracién y en la presentacién de la memoria del trabajo, se empleardn adecuadamente recursos
informaticos y las TIC's.

- El trabajo se presentard de forma escrita y se defenderd oralmente, ante una comisién nombrada a tal
efecto.

Competencias de titulacion
Cddigo

Competencias de materia
Resultados previstos na materia Resultados de Formacién e Aprendizaxe

Contidos

Tema

(*)- Realizacion de un trabajo original relacionado (*)El trabajo fin de grado esta orientado a completar y reforzar las

con alguno de los multiples &mbitos del mundo  competencias asociadas al titulo.

laboral propios de un/a graduado/a en cienciay - En la elaboracién y en la presentacién de la memoria del trabajo, se

tecnologia de los alimentos, siempre bajo la empleardn adecuadamente recursos informaticos y las TICs.

supervisién de un tutor asignado a esta materia. - El trabajo se presentard de forma escrita y se defenderd oralmente, ante
una comisién nombrada a tal efecto.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Outros 10 10 20
Presentaciéns/exposiciéns 0.25 6 6.25
Actividades introdutorias 3.75 0 3.75
Traballos tutelados 20 100 120

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

QOutros
Presentacidns/exposicions
Actividades introdutorias
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Traballos tutelados

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Outros

Presentacidns/exposicidns

Avaliacion

Descricién Cualificacién
Presentacidns/exposicions 0
Traballos tutelados (*)Evaluacién mediante el sequimiento del trabajo del alumno por parte del tutor, y 0

calificacion de la memoria (presentacion y defensa) por parte de la comisién
nombrada a tal efecto, segln la normativa aprobada en Junta de Facultad.

Sistema de calificaciones: se expresard mediante calificacién final numérica de 0 a 10
segun la legislacion vigente (Real Decreto 1125/2003 de 5 de septiembre; BOE 18 de
septiembre).4

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacidn

Recomendacidns
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