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Competencias de titulacion

Cddigo

A2 Conocer y comprender los procesos tecnoldgicos de produccién, transformacién y conservacién de alimentos, con
especial atencion en la investigacién, desarrollo, transferencia e implementacién de nuevas tecnologias respetuosas
con la calidad de los alimentos.

A6 Capacidad para investigar y desarrollar nuevos procesos de fabricacién y conservacion de alimentos.

A7 Capacidad para investigar, disefiar y desarrollar nuevas técnicas de extraccién, concentracién, purificacién y andlisis
de componentes naturales, afadidos o contaminantes en los alimentos.

Bl Desarrollar habilidades de andlisis, sintesis y gestién de la informacién para contribuir a la organizacién y
planificacién de actividades de investigacion en el sector agroalimentario.

B2 Adquirir capacidad en la resolucién de problemas para facilitar la toma de decisiones en casos concretos de
dificultades en el desarrollo de la actividad de investigacién.

B3 Adquirir habilidades y destrezas de trabajo en equipo, sean o no de caracter multidisciplinar, y en contextos tanto
nacionales como internacionales, reconociendo la diversidad de puntos de vista, asi como el poso de las distintas
escuelas o formas de hacer.

B4 Desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y constructivo para mejorar el funcionamiento de los
proyectos de investigacion en que interviene.

B5 Ser capaz de adaptarse a nuevas situaciones, con grandes dosis de creatividad e ideas para asumir el liderazgo de
investigadores.

B6 Desarrollar iniciativas y espiritu emprendedor con especial preocupacién por la calidad de vida.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia Tipoloxia Resultados de
Formacion e
Aprendizaxe
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saber A2
saber facer A6
Saber estar / ser A7

Contidos

Tema

1. Introcuccion

Tipos de macromoléculas

2. Estructura y propiedades

Tamano y forma.- Conformacién y configuracién.- Disoluciones de
macromoléculas.

3. Determinacion de masas molares

Utilizacidn de propiedades coligativas.- Viscosidad.- Dispersién de la luz.

4. Macromoléculas artificiales

Sintesis de polimeros.- Propiedades.- Estabilidad.- Utilizacién en la
industria.

5. Macromoléculas de origen bioldgico

Polisacdridos.- Proteinas.- acidos nucleicos.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
Resolucién de problemas e/ou exercicios 1 20 21
Actividades introdutorias 1 5 6
Seminarios 8 8 16
Sesién maxistral 8 0 8
Traballos e proxectos 1 20 21

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricién

Resolucién de Resolucién de ejercicios propuestos por parte del alumno. Planteamiento de dudas y cuestiones en

problemas e/ou el aula.

exercicios

Actividades introdutoriasPresentacion de la asignatura y panificacién de la metodoligia con los alumnos.

Seminarios Planteamiento de dudas y cuestiones. Resolucion de ejercicios.

Sesion maxistral Breve exposicién de los contenidos de la asignatura y descripcién de las fuentes bibliogréficas a
utilizar.

Atencidn personalizada

Metodoloxias

Descricion

Sesiéon maxistral

Los alumnos ppodran utilizar el horario de tutoria (Miércles de 10 h a 13 h).

Resolucién de problemas e/ou exercicios

Los alumnos ppodran utilizar el horario de tutoria (Miércles de 10 h a 13 h).

Actividades introdutorias

Seminarios

( )
( )
Los alumnos ppodran utilizar el horario de tutoria (Miércles de 10 ha 13 h).
Los alumnos ppodran utilizar el horario de tutoria (Miércles de 10 h a 13 h).

Probas

Descricion

Traballos e proxectos

Los alumnos ppodran utilizar el horario de tutoria (Miércles de 10 h a 13 h).

Avaliacion

Descricién Cualificacion
Resolucidn de problemas e/ou exercicios Resolucién de ejercicios 10
Seminarios Asistencia y participacion 0,5
Sesidén maxistral Asistencia 0,5
Traballos e proxectos Presentacién de trabajo personal 80

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

M.J. Pentz, Macromoléculas, 1974,

I.N. Levine, Fisicoquimica, 2004,
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P.W. Atkins, Fisicoquimica, 32 ed. 1999,
P. Sainz Pedrero, Fisicoquimica para Farmacia y Biologia, 1991,

Recomendacions
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