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Descricién (*)Capacitar al alumno para la determinacién analitica de distintas especies en muestras agroalimentarias,
xeral asi como en residuos medioambientales, mediante el andlisis quimico "clasico".

Competencias de titulacion

Cddigo

Al Cofiecer os fundamentos fisicos, quimicos e bioléxicos relacionados cos alimentos e o0s seus procesos tecnoldxicos

A2 Cofiecer e comprender a quimica e bioquimica dos alimentos e a relacionada cos seus procesos tecnoléxicos

A4 Cofiecer e comprender as propiedades fisicas e quimicas dos alimentos, asi como os procesos de andlise asociados ao
establecemento das mesmas

A8 Cofiecer e comprender os sistemas de calidade alimentaria, asi como todos os aspectos referentes & normalizacién e
lexislacion alimentaria

A10 Conecer e comprender os sistemas de xestion ambiental relacionados cos procesos produtivos da industria
alimentaria

Al3 Capacidade para analizar alimentos

Al4 Capacidade para controlar e optimizar os procesos e 0s produtos

Al5 Capacidade para desenvolver novos procesos e produtos

Al6 Capacidade para xerir subprodutos e residuos

Al7 Capacidade para analizar e avaliar os Riscos Alimentarios

A19 Capacidade para avaliar, controlar e xerir a calidade alimentaria

A20 Capacidade para implementar sistemas de calidade

Bl Capacidade de organizacién e planificacion

B2  Capacidade de andlise e sintese

B3 Capacidade de comunicacion oral e escrita tanto na lingua vernacula como en linguas estranxeiras

B4 Cofiecementos basicos de informatica

B5 Capacidade de xestién da informacién

B6 Adquirir capacidade de resolucién de problemas

B7  Adquirir capacidade na toma de decisiéns

B8 Capacidades de traballo en equipo, con cardcter multidisciplinar e en contextos tanto nacionais como internacionais

B11 Habilidades de razoamento critico

B12 Desenvolver un compromiso ético

B13 Aprendizaxe auténoma

B14 Adaptacién a novas situacions

B19 Sensibilidade en temas ambientais

B20 Motivacion pola calidade

Competencias de materia
Resultados previstos na materia Resultados de Formacion
e Aprendizaxe
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Reconocer la Quimica Analitica como la ciencia metroldgica que desarrolla, optimiza y aplica A2 Bl
procesos de medida (métodos analiticos) destinados a obtener informacion quimica de calidad. A4 B2
A8 B5
Al3 B6
Al4 B7
Al9 B1l
A20 B14
B19
B20
Conocer las distintas etapas del proceso analitico como metodologia para la resolucién de A4 Bl
problemas y seleccionar con criterio los distintos métodos de andlisis. Al3 B2
Al4 B5
Al9 B6
B7
B1l
B14
Comprender el fundamento de los distintos analisis quimicos, volumétricos y gravimétricos, Al B2
empleados en el control de calidad y seguridad de los alimentos. A8 B4
Al3 B5
Al4
Al5
Saber aplicar el andlisis quimico para poder llevar a cabo la identificacién y cuantificacién de Al Bl
distintas familias de sustancias en la composicién de los alimentos y/o productos agroalimentarios, A2 B2
asi como de los residuos medioambientales generados. Ad B6
Al3 B7
Al9 B13
Conocer los fundamentos y aplicaciones de los métodos de separacién no cromatograficos mds Al Bl
utilizados en andlisis quimico y saber seleccionar el método de separacién mdas adecuado en cada A2 B2
caso. A4 B6
A8 B7
Al3 B1l
Al4 B13
Bl4
Tratar, evaluar e interpretar los resultados obtenidos en las determinaciones y capacitar al A2 Bl
estudiante para que tome conciencia de la responsabilidad social de sus informes y su repercusién A4 B2
en la toma de decisiones. A8 B3
Al3 B4
Al4 B5
Al7 B6
Al9 B7
B8
B1l
B12
Bl4
Disponer de los conocimientos tedricos y practicos necesarios para planificar, aplicar y gestionar la Al Bl
metodologia analitica mas adecuada para abordar problemas de indole alimentario o A2 B2
medioambiental. A4 B4
A8 B5
Al10 B6
Al3 B7
Al4 B1l
Al6 B12
Al7 B13
Bl4
B19
B20
Contidos
Tema
(*)Quimica *Analitica e Analise Quimica (*)Introducion & Quimica *Analitica e 4 Andlise Quimica. Problemas

*analiticos. O proceso *analitico

(*)Toma e preparacién da mostra para a analise (*)*Muestreo e mostra representativa. Preparacién e conservacion da

mostra para a andlise. *Interferencias.

(*)Expresién dos resultados dunha (*)Propiedades *analiticas. Erros nas *determinaciones *analiticas.
*determinacion *analitica Tratamento estatistico dos resultados *analiticos. *Test de *significancia
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(*)Introducién & analise *volumétrico e
*gravimétrico

(*)Equilibrios en *disoluciéon como base para as *determinaciones
*analiticas. Preparacién de *disoluciones de concentracién aproximada e
exacta. Efecto dos distintos factores que afectan ao equilibrio. Valoracions
directas, por *retroceso e indirectas

(*)*Volumetrias acedo - base

(*)Equilibrio acedo - base. Calculo de *pH de distintos sistemas.
Mecanismo de actuacién das *disoluciones *reguladoras. Curvas de
valoracién. *Deteccién do punto final: *indicadores acedo-base.
Aplicacidons no campo *alimentario

(*)*Volumetria de formacién de complexos

(*)Equilibrio de formacién de complexos. *Ligandos mono e *polidentados
e estabilidade dos complexos. Curvas de valoracién, *Indicadores
*metalocrémicos. Aplicacidns *analiticas no no campo *alimentario

(*)*Gravimetrias

(*)Equilibrio de precipitacién. Factores que afectan & *solubilidad dos
precipitados. Etapas fundamentais nunha andlise *gravimétrico. Tipos e
*pureza dos precipitados. Aplicaciéns *analiticas no campo *alimentario

(*)*Volumetrias de precipitacion

(*)Curvas de valoracién. *Indicadores de *adsorcién. Métodos de *Mohr,
*Volhard e *Fajans. Aplicacions *analiticas no campo *alimentario

(*)*Volumetrias de *oxidacion reducion

(*)Equilibrio de *oxidacién reducién. Factores que afectan ao potencial
*redox. Curvas de valoracién. *Indicadores. Aplicacidns *analiticas no
campo *alimentario

(*)Métodos de separacién

(*)Importancia dos métodos de separacién no proceso *analitico.
Separacions que implican cambio de estado e/ou reacciéns quimicas.
*Extraccion con disolventes. *Extraccién en fase sélida

(*)Practicas de Laboratorio

(*)Recofiecemento de material de laboratorio e a sua correcta utilizacion.
Preparacion de *disolucionesVolumetrias acedo-base: Valoracién dunha
*disolucién de *HCI con *Na2*C03. Valoracién dunha *disolucién de *NaOH
con *HCI. *Determinacién da *acidez dun *vinagreVolumetrias
*complexoméricas: Valoracién dunha *disoluciéon de *AEDT con *Zn (*II).
Valoracién dunha *disolucién de *Cu(*ll) con *AEDT. *Determinacién da
dureza dun auga *Volumetrias *redox: Valoracién dunha *disolucién de
*KMnO4 con *Na2*C20u4. Valoracién dunha *disolucién de Fe(*Il) con
*KMnO4

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais

Actividades introdutorias 1 0 1

Sesion maxistral 27 38 65
Seminarios 14 27 41
Practicas de laboratorio 15 15 30
Presentaciéns/exposiciéns 0 10 10
Probas de resposta curta 1.5 0 1.5
Resolucién de problemas e/ou exercicios 1.5 0 1.5

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do

alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion

Actividades introdutorias (*)Se comienza el programa realizando actividades que evidencien el nivel de conocimientos del
alumno en la materia. Se razona vy justifica el contenido de la asignatura y su metodologia para
adqusicion de las competencias que han de alcanzar

Sesion maxistral

(*)La profesora desarrollara, de forma interactiva y con el apoyo de medios audiovisuales, los

distintos temas del programa. Se trataran especialmente los aspectos fundamentales de la materia
y/o que resulten de mayor complejidad para el aprendizaje auténomo del alumno.

Seminarios

En los seminarios se realizaran actividades de discusidn y resolucién de cuestiones, problemas

numéricos y problemas analiticos reales. Se propondran en los boletines (disponibles en la
plataforma Tema) para que el alumno trate de resolverlos previamente

Practicas de laboratorio (*)En las clases de laboratorio, complementarias de las de aula, se tratard de que el alumno
desarrolle la capacidad de observacién, ordenacién, tratamiento e interpretacién de los resultados
obtenidos, asi como destreza en el manejo del material que exigen los distintos métodos analiticos

estudiados

Durante las sesiones practicas, cada alumno ird recogiendo en su cuaderno de laboratorio todas
aquellos aspectos de importancia sobre el trabajo realizado: teéricos y de procedimiento, asi como
de cdlculos necesarios e interpretacion de resultados

Presentaciéns/exposicién(*)Los alumnos en pequefio grupo elaborardn un documento sobre un aspecto o tema concreto de la
S asignatura, por lo que supondra la busqueda y recogida de informacién, lectura y manejo de
bibliografia, redaccién, exposicion...

Atencidn personalizada
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Metodoloxias Descricion

Practicas de laboratorio Al inicio de cada sesidn de laboratorio, la profesora hara una exposicién de los contenidos a
desarrollar por los alumnos. En las sesiones de resolucién de problemas y ejercicios, la
profesora indicard las pautas o rutinas para la resolucién de los mismos. En los trabajos
tutelados, se valorara tanto el documento final, como la exposicién del mismo, sobre la
tematica, conferencia, resumen de lectura, investigacién o memoria desarrollada. Asimismo,
durante el desarrollo de las practicas de laboratorio, el alumno debe elaborar un cuaderno de
laboratorio donde recoja todas las observaciones relativas al experimento realizado, asi como
los datos y resultados obtenidos. El alumno podrd disponer por anticipado, en la plataforma
tem@, del material empleado en clases (tanto tedricas, boletines de problemas, como guiones
de las practicas de laboratorio).

Seminarios Al inicio de cada sesidn de laboratorio, la profesora hard una exposicion de los contenidos a
desarrollar por los alumnos. En las sesiones de resolucién de problemas y ejercicios, la
profesora indicard las pautas o rutinas para la resolucién de los mismos. En los trabajos
tutelados, se valorara tanto el documento final, como la exposicién del mismo, sobre la
tematica, conferencia, resumen de lectura, investigaciéon o memoria desarrollada. Asimismo,
durante el desarrollo de las practicas de laboratorio, el alumno debe elaborar un cuaderno de
laboratorio donde recoja todas las observaciones relativas al experimento realizado, asi como
los datos y resultados obtenidos. El alumno podré disponer por anticipado, en la plataforma
tem@, del material empleado en clases (tanto tedricas, boletines de problemas, como guiones
de las précticas de laboratorio).

Presentaciéns/exposiciéns Al inicio de cada sesién de laboratorio, la profesora hard una exposicién de los contenidos a
desarrollar por los alumnos. En las sesiones de resolucién de problemas y ejercicios, la
profesora indicard las pautas o rutinas para la resolucién de los mismos. En los trabajos
tutelados, se valorara tanto el documento final, como la exposicién del mismo, sobre la
tematica, conferencia, resumen de lectura, investigacién o memoria desarrollada. Asimismo,
durante el desarrollo de las practicas de laboratorio, el alumno debe elaborar un cuaderno de
laboratorio donde recoja todas las observaciones relativas al experimento realizado, asi como
los datos y resultados obtenidos. El alumno podra disponer por anticipado, en la plataforma
tem@, del material empleado en clases (tanto teédricas, boletines de problemas, como guiones
de las précticas de laboratorio).

Avaliacion

Descricién Cualificacién
Seminarios (*)La asistencia y participacién en seminarios supondra hasta un 10% de la 10
nota final, que incluird la asistencia, actitud, participacién y resultados
obtenidos en los seminarios
Practicas de laboratorio (*)Las practicas de laboratorio son obligatorias. Se valoraran la actitud y el 20
trabajo asi como el contenido del cuaderno de laboratorio
Presentacidns/exposicions (*)La participacion, actitud, asi como el trabajo en si (documento escrito /o 10
exposicion) supondra hasta un 10% de la nota final.
Probas de resposta curta (*)A lo largo del curso se realizaran 3 pruebas parciales que contendran, 30
preguntas de respuesta corta, resolucion de problemas y/o ejercicios y si
procede, cuestiones relativas al trabajo de laboratorio. Para superar dichas
pruebas, ha de alcanzarse en cada una de las partes (tedrica, problemas y
laboratorio) una puntuacién, que serd como minimo del 50% del valor
asignado en cada caso
Resolucién de problemas e/ou (*)A lo largo del curso se realizaran 3 pruebas parciales que contendran, 30
exercicios preguntas de respuesta corta, resolucién de problemas y/o ejercicios y si
procede, cuestiones relativas al trabajo de laboratorio
Para superar dichas pruebas, ha de alcanzarse en cada una de las partes
(tedrica, problemas y laboratorio) una puntuacién, que serd como minimo del
50% del valor asignado en cada caso

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Basica
Harvey David. Quimica Analitica Moderna. Madrid: Mc Graw-Hill, 2002

Skoog, West, Holler y Crouch. Fundamentos de Quimica Analitica. Madrid:Thomson- Paraninfo, 2005
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Complementaria
Cela R, ; Lorenzo, R.A.; Casais, M.C. Técnicas de separacién em Quimica Analitica. Madrid: Sintesis, 2002

Miller).N. ; Miller ).C. ; Estadistica y quimiometria para Quimica Analitica. Madrid: Prentice Hall, 2002

Recomendacidns

Materias que se recomenda cursar simultaneamente
Quimica inorganica/001G040V01304
Quimica organica/001G040V01305

Materias que se recomenda ter cursado previamente
Quimica: Quimica/001G040vV01105

Quimica: Ampliacién de quimica/001G040V01203
Matematicas: Matematicas/001G040V01103
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