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Descritores  Creditos ECTS Sinale Curso Cuadrimestre
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Lingua de

imparticién

Departamento Quimica fisica
Coordinador/a Capelo Martinez, José L.
Profesorado  Capelo Martinez, José L.
Correo-e jlcapelom@uvigo.es
Web

Descricién

xeral

Competencias de titulacion

Cddigo

A6 Capacidad para investigar y desarrollar nuevos procesos de fabricacién y conservaciéon de alimentos.

A7 Capacidad para investigar, disefiar y desarrollar nuevas técnicas de extraccién, concentracién, purificacién y andlisis
de componentes naturales, afadidos o contaminantes en los alimentos.

Competencias de materia

Resultados previstos na materia Tipoloxia Resultados de
Formacion e
Aprendizaxe

Capacidad para investigar y desarrollar nuevos procesos de fabricacion y conservacion saber facer A6

de alimentos.

Capacidad para investigar, disefiar y desarrollar nuevas técnicas de extraccion, saber facer A7

concentracién, purificacién y andlisis de componentes naturales, afiadidos o
contaminantes en los alimentos.

Contidos

Tema

(*)Tema 1.- *Peptidos e Proteinas como (*)
*marcadores en Investigacién *Bioquimica e
*Agroalimentaria

(*) (*)
(*)*Instrumentacién para a *Caracterizacion de  (*)
*Peptidos, e Proteinas.

(*)Mapas *Peptidicos. *Digestién de Proteinas. (*)
(*)*Identificacio&*amp; #769;*n de (*)
*protei&*amp;#769;*nas por *peptide *mass
*fingerprint (*PMF). Aplicaciéns en *autenticidad

de alimentos.

Planificacion

Horas na aula Horas féra da aula Horas totais
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Practicas en aulas de informéatica 8 16 24

Sesion maxistral 5.5 16.5 22
Estudo de casos/analise de situacions 5 15 20
Outras 5 5 10

*Qs datos que aparecen na taboa de planificacién son de caracter orientador, considerando a heteroxeneidade do
alumnado.

Metodoloxia docente

Descricion
Préacticas en aulas de (*)Casos practicos de identificacién de proteinas en alimentos o sistemas relacionados.
informatica Identificacién utilizando bases de datos tipo MASCOT.

racticas de laboratorio Actividades de aplicacién de los conocimientos a situaciones concretas y de
adquisicién de habilidades basicas y procedimentales relacionadas con la materia objeto de
estudio. Se desarrollan en espacios especiales con equipamiento especializado (laboratorios
cientifico-técnicos, de idiomas, etc).

Sesion maxistral (*)Explicacién del temario general de la asignatura con casos practicos especificos.

Exposicién por parte del profesor de los contenidos sobre la materia objeto de estudio, bases
tedricas y/o directrices de un trabajo, ejercicio o proyecto a desarrollar por el estudiante.

Atencion personalizada
Metodoloxias Descricion

Sesion maxistral

Practicas en aulas de informatica

Probas Descricion

Estudo de casos/analise de situaciéns

Outras
Avaliacion

Descricién Cualificacién
Practicas en aulas de informatica (*)Estudio de un caso practico mediante buscadores y bases de datos. 25
Sesion maxistral (*)Asistencia y Participacion en clases 40
Estudo de casos/analise de situaciéns (*)Reconocimiento de una proteina especifica. Analisis de datos 25
Outras (*)Participacién 10

Outros comentarios sobre a Avaliacion

Bibliografia. Fontes de informacion

Recomendacions
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