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Resultados de Formacion y Aprendizaje

Cddigo

Al

Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o
aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacién. (CB6 memoria)

A3 Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a
partir de una informacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales
y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios. (CB8 memoria)

B3 Que los estudiantes sean capaces de desarrollar habilidades personales de razonamiento critico y constructivo para
mejorar el funcionamiento de los proyectos de investigacién en que interviene.

B4 Que los estudiantes sean capaces de adaptarse a nuevas situaciones, con grandes dosis de creatividad e ideas para
asumir el liderazgo de investigadores.

C2 Profundizar en el conocimiento de las técnicas de obtencidn, registro, procesado, validacién y andlisis de datos de
campo y laboratorio y aplicarlas en la I+D+i en los campos ambiental y agroalimentario.

C10 Capacidad para investigar, disefiar y desarrollar nuevas técnicas de extraccidn, concentracion, purificacion y analisis
de componentes naturales, afadidos o contaminantes en los alimentos y los ecosistemas.

Cl1 Comprender el funcionamiento y diversidad de los ecosistemas a distintos niveles y las adaptaciones a los ambientes
en que viven.

C12 Realizar estudios para conocer los principales efectos del cambio climatico sobre los recursos naturales empleados en
la industria agroalimentaria.

D1  Capacidad de andlisis, organizacién y planificacion

D2 Liderazgo, iniciativa y espiritu emprendedor

D3  Comunicacién oral y escrita en la lengua nativa y extranjera

D4  Capacidad de aprendizaje auténomo y gestién de la informacién

D5 Capacidad de resolucién de problemas y toma de decisiones

D6  Capacidade de comunicacién interpersonal
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D7 Adaptacion a nuevas situaciones con creatividad e innovacién

D8 Capacidad de razonamiento critico y autocritico

D9  Trabajo en equipo de caracter interdisciplinar

D10 Tratamiento de conflictos y negociacién

D11 Motivacién por la calidad con sensibilidad hacia temas medioambientales

Resultados previstos en la materia

Resultados previstos en la materia

Resultados de
Formacion y
Aprendizaje

Nueva

Contenidos

Tema

1. Grupos de microorganismos de interés
tecnolégico en investigacién

Bacterias

Hongos

Algas

Protozoos

Virus y particulas subviricas

2. Fuentes de obtencién de microorganismos de
interés tecnoldgico

Colecciones de cultivos
Ambientes naturales
Procesos industriales

3. Deteccién de microorganismos mediante
técnicas modernas de cultivo y moleculares

Técnicas de cultivo
Técnicas de microscopia avanzada
Técnicas moleculares

4. Aislamiento y conservacién de
microorganismaos

Cultivo de microorganismos
Conservacién de microorganismos

5. Principios de mejora de microorganismos de
interés tecnoldgico

Principios de ingenieria genética

6. Aplicaciones tecnolégicas de los
microorganismos

Blsqueda de nuevos antibidticos

Fermentaciones alimentarias

Fermentaciones industriales

Produccién de vacunas, anticuerpos, antibiéticos, farmacos, proteinas
recombinantes, etc

Depuracién de aguas

Biorremediacién

Biomineria

Biosensores

Control de pragas

Planificacion

Trabajo tutelado

Presentacion

Aprendizaje-servicio

Leccién magistral

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
0 51 51

1 0 1

9 9 18

5 0 5

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de

alumnado
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Metodologias

Descripcion

Trabajo tutelado Estudio auténomo de casos/analisis de situaciones con soporte bibliografico. Anélisis de un
problema o caso real con la finalidad de conocerlo, interpretarlo, resolverlo, generar hipétesis,
diagnosticarlo y adentrarse en procedimientos alternativos de solucién, para ver la aplicacién de los
conceptos tedricos en la realidad.

Presentacién Exposicidn y debate de los trabajos hechos y presentados por el alumnado

Aprendizaje-servicio Se ofrece al estudiantado participar de forma voluntaria en el Programa MicroMundo@UVigo
destinado a la bUsqueda de microorganismos productores de nuevos antibiéticos y a la difusiéon de
la problematica de la resistencia a antibiéticos y la necesidad de un uso racional de los mismos

Leccién magistral Exposicidn por parte de las profesoras con ayuda de medios audiovisuales de los aspectos mas
importantes de los contenidos del temario de la asignatura, bases tedricas y/o directrices del
trabajo, ejercicio o proyecto a desarrollar por el alumnado.

Atencion personalizada

Metodologias Descripcion

Leccién magistral Los/las estudiantes contardn con atencién personalizada siempre que la requieran
Trabajo tutelado Los/las estudiantes contaran con atencién personalizada siempre que la requieran
Presentacién Los/las estudiantes contaran con atencién personalizada siempre que la requieran

Aprendizaje-servicio Los/las estudiantes contardn con atencién personalizada siempre que la requieran

Evaluacion
Descripcion Calificacién Resultados de Formacién y Aprendizaje
Trabajo tutelado  calidad del material solicitado 35
Presentacion calidad del trabajo y de la exposicién y defensa 40
Aprendizaje-servicioParticipacién en el Programa MicroMundo@UVigo 15
Leccién magistral asistencia y participacion 10

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Los/las estudiantes que justifiquen documentalmente estar trabajando tendran opcién de participar en todas las actividades
propuestas a través de la plataforma de teledocencia, asi como en la elaboracién del trabajo asignado. En el caso de que no
puedan asistir a ninguna sesién presencial, se les propondran actividades alternativas.

Serd obligatorio tener en el espacio de la asignatura en la plataforma de teledocencia utilizada una foto-carnet antes de la
fecha de comienzo de las clases.

Se recuerda que, como estudiante de la Universidad de Vigo, se comprometié a actuar de modo honesto y ético en todas
las actividades en las que participe y estén organizadas por la Universidad. En particular, en la realizacién de las tareas
académicas (examenes, trabajos, etc) se comprometié a no utilizar ningtin medio ni dispositivo no autorizado, a no
aprovecharse del trabajo de otros (copia, plagio, etc y a no recibir ayuda no autorizada sea cudl sea el medio utilizado. El
incumplimiento de estes compromisos sera penalizado.

Fuentes de informacion

Bibliografia Bdsica

RENNEBERG, REINHARD, Biotecnologia para principiantes, Reverté, 2008

THIEMAN, WILLIAM J. &amp; PALLADINO, MICHAEL A., Introduccidn a la biotecnologia, Pearson Educacion, 2010
GAMAZO, C., SANCHEZ, S., CAMACHO, A.l., Microbiologia basada en la experimentacion, Elsevier Espafia, 2013
CAMACHO GARRIDO, S., Ensayos biotecnolégicos, Sintesis, 2015

THIEMAN, WILLIAM J. &amp; PALLADINO, MICHAEL A., Introduccidn a la biotecnologia, Pearson Educacion, 2010
MARTIN GONZALEZ e col., Microbiologia esencial, Panamericana, 2019

Bibliografia Complementaria

Bases de datos cientificas a las que esta suscrita la UVigo,

Recomendaciones
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