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Web
Descripcién  En esta asignatura se pretende que él alumno :
general - Conozca la contribucién de la Microbiologia a los conocimientos Oceanograficos.

- El papel de los microorganismos marinos en él cambio climatico.

- Lana importacia de la simbiosis de microorganismos fotosintéticos y quimioautotrofos para la vida de
algunos ecosistemas marinos

- Las aplicaciones biotecnoldgicas de microorganismos marinos y las implicaciones sanitarias para las
personas y organismos cultivados por ellas

Competencias

Cddigo

Al Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o
aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion.

A2 Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucién de problemas en
entornos nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area
de estudio.

A3 Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a
partir de una informacién que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales
y éticas vinculadas a la aplicacién de sus conocimientos y juicios.

A4 Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones, y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan, a
publicos especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigliedades.

A5 Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar estudiando de un modo que
habrd de ser en gran medida autodirigido o auténomo.

Bl Utilizacién de criterios y métodos cientificos en el planteamiento y resolucién de problemas aplicando los
conocimientos adquiridos

C4 Conocimiento y busqueda del potencial interés econdmico y biotecnoldgico de los organismos marinos

Cé Conocimiento, identificacion y evaluacién de la calidad ambiental del medio marino y de la legislacién vigente.
Direccion de consultorias ambientales

Cc8 Conocimiento y manejo de la metodologia de investigacién, de las técnicas muestreo e instrumentales y de analisis
de datos aplicados al medio marino

C10 Inspeccién y asesoramiento técnico en la evaluacién, explotacién y gestién de pesquerias, extraccidén de recursos e
instalaciones de acuicultura

C12 Control de calidad y seguridad de alimentos y de productos de transformacién y biotecnolégicos de origen marino

Cl4 Elaboracidn, discusién, interpretacién, asesoramiento y peritaje de informes cientifico-técnicos, éticos, legales y
socioecondémicos relacionados con el &mbito marino y pesquero
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D3 Desarrollo de las capacidades de trabajo en equipo, enriquecidas por la pluridisciplinariedad

Resultados de aprendizaje

Resultados previstos en la materia

Resultados de
Formacién y
Aprendizaje

Que el alumno:
- Busque y conozca el potencial interés econémico y biotecnolégico de los organismos marinos

Al
A2
A3
Ad
A5
Bl
C4
D3

Que el alumno conozca, identifique y evalle la calidad ambiental del medio marino y de la legislacién
vigente. Gestione consultorias ambientales.

Al
A2
A3
Ad
A5
Bl
C6
D3

Que el alumno sea capaz de manejar la metodologia de investigacién, de las técnicas muestreo e
instrumentales y de andlisis de datos aplicados al medio marino

Al
A2
A3
Ad
A5
Bl
c8
D3

Que el alumno pueda inspeccionar y asesorar técnicamente en la evaluacion, explotacién y gestion de
pesquerias, asi como en la extraccion de recursos e instalaciones de acuicultura

Que el alumno evalle la calidad y seguridad de alimentos y de productos de transformacién y
biotecnoldgicos de origen marino

Nueva

Contenidos

Tema

La microbiologia en los estudios Oceanograficos

Diversidad y funcién de los microrganismos
marinos

Métodos en Microbiologia marina.

Importancia de los microorganismos para él
funcionamiento de los ecosistemas pelagicos: el
bucle microbiano.
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Simbiosis entre macro y microorganismos
Microorganismos y cambio climatico

Aspectos Biotecnolégicos de los microorganismos
marinos.

Los microorganismos como patdgenos de
animales marinos. Aspectos sanitarios de lana
Microbiologia Marina

Importancia econdmica y perspectivas futuras.

Planificacion

Horas en clase Horas fuera de clase  Horas totales
Practicas de laboratorio 4 4 8
Leccién magistral 15 45 60
Seminario 1 1 2
Tutoria en grupo 1 0 1
Pruebas de respuesta corta 2 2 4

*Los datos que aparecen en la tabla de planificacién son de caracter orientativo, considerando la heterogeneidad de
alumnado

Metodologias

Descripcion
Practicas de laboratorio Clases presenciales centradas en contenidos practicos y manejo instrumental

Leccién magistral Clases con contenidos teéricos. Los contenidos basicos son proporcionados a los alumnos via red.
Seminario (*)Presentacion oral e/ou escrita de traballos cientificos, informes tacnicos o proxectos
Tutoria en grupo Reuniones para aclaracién de dudas de la materia.

Atencion personalizada
Metodologias Descripcion

Leccién magistral Durante el desarrollo de la materia se atenderdn las necesidades y consultas del alumnado
relacionadas con la misma, proporcionandole la orientacién y apoyo que sean necesarios, tanto
de forma presencial como no presencial

Practicas de laboratorio Durante el desarrollo de las practicas se atenderan las necesidades y consultas del alumnado
relacionadas con las mismas, proporcionandole la orientacién y apoyo que sean necesarios, tanto
de forma presencial como no presencial

Tutoria en grupo Sesion de tutoria grupal para consulta de dudas y puesta en comun de diversos temas
Seminario
Evaluacion

Descripcién Calificacién Resultados de

Formacién y
Aprendizaje

Practicas de Se valorara tanto la asistencia como la destreza, actitud, limpieza y 10 Al Bl C4 D3
laboratorio rigurosidad en el trabajo de laboratorio. A2 Cé6
A3 C8
A4 C10
A5 C12
Leccién magistral  Se evalla en la prueba mixta 0 Al Bl C4 D3
Asimesmo podra tenerse en cuenta a asistencia, actitud, A2 Cé6
participacién y trabajo del alumno en las sesién en el aula A3 C8
A4 C10
A5 C12
Seminario Térase en cuenta el trabajo entregado el expuesto. 10

En el caso de no participar en este tipo de metodologia docente a
evaluacién corresponde se afiadird la de la prueba mixta

Pruebas de Evaluacién del proceso de aprendizaje mediante examen escrito tipo 80 Al Bl C4 D3
respuesta corta test A2 Cé6

A3 C8

Ad C10

A5 C12

Otros comentarios sobre la Evaluacion

Fuentes de informacion
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Bibliografia Basica

Bibliografia Complementaria

Kirchman DL 2008, Microbial ecology of the oceans, 2nd. edition,

Kiorboe T 2008, A mechanistic approach to pankton ecology, 3rd edition,

Madigan, M.T., Martinko, J.M., Bender, K.S., Buckley, D.H. & Stahl, D.A., Brock. Biologia de los microrganismos, 142 ed,
Munn, C. 2011, Marine Microbiology. Ecology an Applications, 2th ed,

Pérez-Nieto, T. 2001, Conceptos basicos de microbiologia marina, 12,

Willey, J.M., Sherwood, L.M. & Woolverton, C.J. 2014, Prescott's Microbiology, 9th ed,

Recomendaciones

Otros comentarios
Se recomienda haber cursado previamente una Microbiologia general de licenciatura o grado.
La asistencia a las practicas es obligatoria
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